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บทคัดยอ 
 ปริญญานิพนธนี้เปนการออกแบบและสรางเคร่ืองปนแปงทําขนมหัวเราะใหกับกลุมชมรม  
“รักษสมุนไพรปาไมแดง” อําเภอดอยสะเก็ด จังหวัดเชียงใหม ลักษณะของเคร่ืองจะอาศัยมอเตอร
ไฟฟา ขนาด 1/4 แรงมาเปนตนกําลัง เคร่ืองทํางานโดยใชมอเตอรไฟฟาสงกําลังไปยังชุดทดรอบ 60:1                
ผานสายพานล่ิมสงไปยังเพลาที่มีเกลียวลําเลียงติดอยู และสายพานล่ิมอีกชุดจะสงกําลังไปยังเพลาที่มี    
ชุดลูกกล้ิงปนแปงติดอยู โดยชุดลูกกล้ิงปนแปงจะมี 2ขนาด คือ ขนาด 9 กรัม และ ขนาด 18 กรัม โดย
ท้ังสองขนาดสามารถถอดเปล่ียนกันได ลักษณะการทํางานของเคร่ืองคือ แปงจะถูกสงขับผานเกลียว
ลําเลียงไปปอนใหกับชุดลูกกล้ิงท่ีทําการหมุนอยู ชุดลูกกล้ิงจะทําการบีบอัดแปงใหเปนลักษณะทรง
กลมและแบงแปงใหไดขนาดน้ําหนักท่ีประมาณ 9 กรัม และ 18 กรัม การทดสอบเคร่ืองปนแปงทํา
ขนมหัวเราะพบวาการทํางานของเคร่ืองสามารถทํางานไดตามขอบเขตท่ีวางไว เคร่ืองสามารถปนแปง
ขนาด  9 กรัม ไดจํานวน 4,767 ลูกตอช่ัวโมง แปงมีน้ําหนักเฉล่ียอยูท่ี 8.73 กรัม เคร่ืองสามารถปนแปง
ขนาด 18 กรัม ไดจํานวน 4,047 ลูกตอช่ัวโมง มีน้ําหนักแปงเฉล่ียอยูท่ี 17.70 กรัม การเปรียบเทียบ
คุณภาพในดานน้ําหนักโดยใชคาพิสัย การปนแปงโดยใชเคร่ืองมีคุณภาพท่ีดีกวาการใชแรงงานคน การ
เปรียบเทียบดานเศรษฐศาสตรการใชเคร่ืองจะมีคาใชจายท่ีถูกกวาการใชแรงงานคน 171.15 บาทตอ
การปนแปงจํานวน 6,000 ลูก และเคร่ืองใชเวลาในการปน 1.36 ช่ัวโมง เร็วกวาการใชคน 361 % 
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Abstract 
 The aim of this project was to design and construct the cake mix ball forming machine for 
Ruksamunpraipamaidaeng club. This machine was made of ¼ hp motor as source of power with the 
gearbox 60:1 transmission to drive the screw and rollers. Which has two size 9 gram and 18 gram 
which can be adjusted as needed. To operate this machine, cake was delivered through screw to 
rollers mold for cake mixed ball. From experiment testing, it was found that this machine operated 
suit to results required as can be seen from cake mixed ball were molded 9 gram ball for 4,767 
ball/hour and 18 gram ball for 4,047 ball/hour it also found that quality of this machine in higher 
than manual operated, and for economy base using this machine can reduce budget 171.15 
baths/6,000 pieces working in 1.36 hour faster than manual operated 361%.      
 
 
 
    ………………………………CommitteeChaiman 
             (Mr.Singkhan   Seanyakul) 
 
 
 
 
 
 
 


