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บทคัดย่อ 

 คณะผู้วิจัยได้ท้ำกำรศึกษำกำรศึกษำเปรียบเทียบกำรเจริญเติบโต คุณภำพน ้ำ และต้นทุนผลตอบแทนของ
กำรเลี ยงปลำนิลที่เลี ยงแบบฟำร์มพัฒนำและกึ่งพัฒนำ โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือเปรียบเทียบกำรเจริญเติบโต 
คุณภำพน ้ำ ต้นทุนผลตอบแทน คุณภำพซำกของกำรเลี ยง ปริมำณกลิ่นโคลน ผลของวัคซีนต่อระบบภูมิคุ้มกันของ
ปลำนิล และปริมำณแบคทีเรียในระบบกำรเลี ยงปลำนิลที่เลี ยงแบบฟำร์มพัฒนำและกึ่งพัฒนำ ท้ำกำรศึกษำกำร
เลี ยงปลำนิล 2 รอบกำรเลี ยงโดยกำรเลี ยงในรอบกำรเลี ยงที่ 1 เป็นกำรเลี ยงระหว่ำงเดือนมกรำคมถึงเดือนตุลำคม 
พ.ศ. 2559 และกำรเลี ยงรอบที่ 2 ท้ำกำรเลี ยงระหว่ำงเดือนธันวำคม 2559 ถึงเดือนพฤศจิกำยน 2560 ทุกชุดกำร
ทดลองมีกำรงดอำหำรในช่วงฤดูร้อนท้ำให้กำรเจริญเติบโตลดลงแต่เมื่อกลับมำให้อำหำรปลำนิลก็สำมำรถกลับมำ
โตได้ตำมปกติจนจับขำย กำรเจริญเติบโตของปลำนิลในแต่ละชุดกำรทดลองที่มีระบบกำรเลี ยงและวิธีกำรให้อำหำร
ต่ำงกันไม่มีควำมแตกต่ำงกันในเรื่องกำรเจริญเติบโตและคุณภำพซำก ข้อมูลทำงด้ำนต้นทุนผลตอบแทนพบว่ำ
วิธีกำรเลี ยงปลำนิลของผู้ร่วมวิจัยที่มีกำรงดให้อำหำรส้ำเร็จรูปบำงช่วงเวลำท้ำให้สำมำรถลดต้นทุนกำรผลิตได้ ดัชนี
คุณภำพน ้ำส่วนใหญ่อยู่ในเกณฑ์มำตรฐำนของกำรเลี ยงปลำนิล ด้ำนปริมำณแพลงก์ตอนมีควำมผันแปรค่อนข้ำงสูง
โดยปริมำณแพลงก์ตอนพืชจะพบมีปริมำณสูงเมื่อมีกำรให้อำหำรส้ำเร็จรูปแก่ปลำนิลท้ำให้น ้ำมีสำรอำหำรให้กับ
แพลงก์ตอนเจริญเติบโตได้ดีและเมื่อท้ำกำรงดให้อำหำรปริมำณแพลงก์ตอนก็จะลดลงเนื่องจำกเมื่อปลำนิลไม่ได้รับ
อำหำรส้ำเร็จรูปก็จะเปลี่ยนไปกินอำหำรธรรมชำติทดแทน เมื่อตรวจสอบในกระเพำะอำหำรในช่วงนี ก็จะพบ
แพลงก์ตอนพืชกลุ่มสำหร่ำยสีเขียวแกมน ้ำเงิน โดยเฉพำะอย่ำงยิ่งที่เป็นเส้นสำยเป็นหลัก เช่น สกุล Oscillatoria 
spp. และชนิด Cylindrospermopsis raciborskii เมื่อปลำได้รับอำหำรส้ำเร็จรูปอีกครั งปริมำณแพลงก์ตอนพืชก็
เริ่มเพ่ิมขึ นอีกเช่นเดียวกัน เมื่อน้ำเนื อปลำนิลไปตรวจวิเครำะห์กลิ่นโคลนในเนื อพบว่ำปริมำณกลิ่นโคลนจะมีค่ำสูง
ในช่วงที่ปลำนิลกินอำหำรธรรมชำติและพบว่ำควำมเข้มข้นของกลิ่นโคลนในเนื อปลำจะลดลงเมื่อปลำนิลได้ กิน
อำหำรส้ำเร็จรูปอีกครั ง แม้ว่ำเมื่อสิ นสุดกำรทดลองจะยังพบปริมำณกลิ่นโคลนจำกกำรใช้เครื่องมือตรวจวิเครำะห์  
ปริมำณสูงสุดจีออสมินในเนื อปลำของกำรเลี ยงรอบที่ 1 สูงกว่ำกำรเลี ยงรอบที่ 2 ถึง 13 เท่ำซึ่งอธิบำยได้จำก
ปริมำณสูงสุดจีออสมินในน ้ำของกำรเลี ยงรอบที่ 1 สูงกว่ำกำรเลี ยงรอบที่ 2 ถึง 10 เท่ำ จำกผลกำรทดสอบทำง
ประสำทสัมผัสพบว่ำระดับควำมเข้มข้นต่้ำสุดของจีออสมินในเนื อปลำนิลที่สุดผู้ทดสอบสำมำรถเริ่มรับรู้กลิ่นโคลน
คือ 0.74 ไมโครกรัม/กิโลกรัม ปริมำณจีออสมินในเนื อปลำมีควำมสัมพันธ์กับปริมำณจีออสมินในน ้ำบ่อเลี ยงอย่ำง     
มีนัยส้ำคัญ เพ่ือเป็นกำรลดควำมเสี่ยงของกำรสะสมจีออสมินในเนื อปลำนิลไม่ให้เกินระดับต่้ำสุดที่ผู้ทดสอบสำมำรถ
เริ่มรับรู้กลิ่นโคลน (0.74 ไมโครกรัม/กิโลกรัม) กำรรักษำระดับจีออสมินในน ้ำบ่อเลี ยงให้ <0.01 ไมโครกรัม/กิโลกรัม 
และ Oscillatoria spp. <20,000 Unit/L สำมำรถลดควำมเสี่ยงกำรเกิดกลิ่นโคลนในปลำนิลได้ร้อยละ 80 

 จำกกำรศึกษำครั งนี พบว่ำวิธีกำรเลี ยงโดยกำรให้อำหำรในสวิงหรือกรอบพีวีซีไม่มีผลต่อกำรเจริญเติบโต
ของปลำนิล และปริมำณเชื อแบคทีเรียในน ้ำ นอกจำกนี ปลำที่ได้รับวัคซีนและไม่ได้รั บวัคซีน มีกำรเจริญเติบโต   
กำรเกิดโรคและอัตรำกำรตำยไม่ต่ำงกันมำกทั งนี น่ำจะขึ นกับเชื อที่เป็นสำเหตุของโรคแต่ปลำที่ได้รับวัคซีนจะแสดง
อำกำรควำมรุนแรงของโรคช้ำกว่ำปลำที่ไม่ได้รับวัคซีน  
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Abstract 

  According to our research objectives, the research team had conducted a study for comparing 

Tilapia growth rate, water quality, revenue and cost, carcass quality, earthy flavor index and vaccine 

effectiveness on fish health between intensive and semi-intensive culture systems. Two crop period 

had been monitored (the 1st crop was monitored from January to October 2016 and the 2nd crop was 

monitored from December 2016 to November 2017). There was no difference observed for comparing 

tilapia growth rate and carcass quality from different culture types and feeding techniques. Although 

the fish feeding had been reduced or stopped during summer for all cases which caused a decrease 

in fish growth rate, but the Tilapia’s growth rate could catch up to the marketable size later when all 

fish farmers started feeding once again.  The revenue and cost data indicated that this feeding 

technique by reducing/stop feeding in summer could save their culture costs. All water quality 

indicators according to the standard had been observed. A high variability of plankton quantity had 

been observed. Especially, a high phytoplankton type quantity could be detected during a high Tilapia 

feeding period since there were loads of nutrients available for phytoplankton in the water. 

Meanwhile, low phytoplankton quantity could be observed during a reduction/stop feeding periods 

since tilapia fish could consume plankton or natural food instead. A high number of blue-green algae, 

especially filamentus type such as Oscillatoria spp. and Cylindrospermopsis raciborskii, had been 

found in stomach content examination during the same period. A high value of earthy flavor index 

can be detected when tilapia consumed more on phytoplankton or natural food or otherwise a low 

index value can be noticed when this tilapia started consuming the pellet feed again.  A geosmin 

index in tilapia meat was detected 13 times higher in 1st crop compared to 2nd crop periods and could 

be explained by a high amount of geosmin detected in culture water being 10 times higher in 1st 

compared to 2nd crops. From the sensory testing, the minimum concentration of geosmin in tilapia 

meat that human could identify was equal to 0.74 ug/kg. To reduce a risk of geosmin accumulation 

(< 0.74 ug/kg) in tilapia meat by 80% which caused an earthy flavor, the geosmin level in culture water 

had been recommended as < 0.01 ug/kg and Oscillatoria spp. had to be < 20,000 Unit/L. There was 

no difference in growth rate, infected and mortality rates between vaccine and non-vaccine tilapias in 

this study since it might depend on the strain of germs. However, a vaccine tilapia might show less 

severe symptoms than others. 
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