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การวจิยันีÊไดนํ้าสารสกดัจากขมิÊนชนั (Curcuma Longa L., Turmeric) ทีÉมจีาํหน่ายใน
ทอ้งตลาดมาตรวจสอบหาปรมิาณสารสาํคญั curcuminoids และทดสอบฤทธิ Íในการยบัยั Êงการเจรญิ
ของแบคทเีรยีสกุลวบิรโิอทีÉแยกไดจ้ากกุง้ทะเลปว่ย ผลการวเิคราะหห์าปรมิาณ curcuminoids ใน
สารสกดัขมิÊนชนัดว้ยวธิ ี High-Performance Liquid Chromatography (HPLC)  พบวา่ม ี
curcuminoids 99.42% ซึÉงประกอบไปดว้ยสาร 3 ชนิด ไดแ้ก่ curcumin, desmethoxycurcumin 
และ bisdesmethoxycurcumin ในปรมิาณ 72.29, 23.50 และ 3.63% ตามลาํดบั เมืÉอทดสอบ
ประสทิธภิาพของสารสกดัดงักล่าวในการยบัยั ÊงการเจรญิของเชืÊอวบิรโิอจาํนวน 71 isolates ซึÉงแยก
จากตวัอยา่งกุง้ปว่ยทีÉมอีาการของโรควบิรโิอซสิ ทีÉเกบ็จากเขตพืÊนทีÉการเลีÊยงต่างๆ ของประเทศไทย
และเวยีดนาม โดยเชืÊอวบิรโิอผา่นการจาํแนกชนิดของเชืÊอตามคุณสมบตัทิางกายภาพและชวีเคมี
ดว้ยชุดทดสอบ API-20 (BioMerieux)  ผลการทดสอบดว้ยวธิ ีagar dilution method  พบวา่ความ
เขม้ขน้ตํÉาสดุทีÉสามารถยบัยั ÊงการเจรญิของเชืÊอวบิรโิอ (Minimum Inhibitory Concentrations; MICs) 
ของสารสกดัขมิÊนชนัอยูใ่นชว่ง 64-1200 μg/ml  โดยความเขม้ขน้ตํÉาสดุทีÉสามารถยบัยั Êงการเจรญิ
ของเชืÊอวบิรโิอได ้50% (MIC50) และ 90% (MIC90) เทา่กบั 625 μg/ml และ 800 μg/ml ตามลาํดบั 
สาํหรบัการทดสอบความคงตวัของสารสกดัขมิÊนชนัทีÉผสมอยูใ่นอาหารกุง้ในนํÊา โดยการแชอ่าหารทีÉ
มสีารเคอรค์วิมนิอยดค์วามเขม้ขน้ 1200 μg/g ในนํÊา พบวา่ มสีารเคอรค์วิมนิอยดท์ีÉคงเหลอือยูใ่น
อาหารประมาณ 70% และ 60% ของความเขม้ขน้เริÉมตน้ เมืÉอแชอ่าหารอยูใ่นนํÊาเป็นเวลา 30 และ 
60 นาทตีามลาํดบั ผลการศกึษาประสทิธภิาพของสารสกดัขมิÊนชนัในการยบัยั ÊงการเจรญิของเชืÊอ
วบิรโิอและความคงตวัของสารสกดัขมิÊนชนัในอาหารกุง้เมืÉออยูใ่นนํÊา แสดงถงึศกัยภาพของสารสกดั
ขมิÊนชนัในการนํามาพฒันาเพืÉอเป็นทางเลอืกสาํหรบัใชเ้ป็นสารตา้นจุลชพีสาํหรบัผสมในอาหารกุง้
เพืÉอป้องกนัและรกัษาโรคตดิเชืÊอวบิรโิอในกุง้ทะเล 
 
คาํหลกั:  สารสกดัขมิÊนชนั, เคอรค์วิมนิอยด,์ ความเขม้ขน้ตํÉาสดุทีÉสามารถยบัยั ÊงการเจรญิของเชืÊอ, 

วบิรโิอ, กุง้ทะเล 



 iv
 

Abstract 

Project Code:  DBG4780004 
Project Title: Development of Shrimp Feed Containing Curcuminoid Extract for 

Inhibitory Effect Against Shrimp Pathogenic Vibrios 
Investigator:  Assistant Professor Pornchai Rojsittisak, Ph.D. 
  Faculty of Pharmaceutical Sciences, Chulalongkorn University 
  Associate Professor Janenuj Wongtavatchai, D.V.M., Ph.D. 
  Faculty of Veterinary Sciences, Chulalongkorn University 
E-mail Address: pornchai.r@chula.ac.th 
Project Period: 2 years 

The commercially available turmeric extract from Curcuma longa L. was 
standardized and evaluated for antibacterial activity against shrimp pathogenic vibrios. 
HPLC determination of the extract revealed 99.42% of total curcuminoids, consisting of 
curcumin (72.29%), demethoxycurcumin (23.50%) and bisdemethoxycurcumin (3.63%). The 
antibacterial activity of the extract was tested in vitro against seventy one vibrio isolates 
obtained from diseased shrimps. The diseased shrimps with clinical signs suggesting 
vibriosis were sampled from different culture areas of Thailand and Vietnam, and the clinical 
bacterial isolates were identified by API-20 system (BioMerieux). Minimum Inhibitory 
Concentrations (MICs) of the turmeric extract determined by agar dilution method were in 
the range of 64-1200 μg/ml. Analysis of MIC values indicated that 50% of the tested 
isolates (MIC50) were susceptible to 625 μg/ml extract while 90% of the tested isolates 
(MIC90) were susceptible to 800 μg/ml. The standardized turmeric extract was subsequently 
incorporated in commercial shrimp feed. The stability of turmeric extract in the incorporated 
feed was tested by immersion of the incorporated feed in water and the amount of 
curcuminoids was assayed over different immersion times. In comparison to the starting 
amount of curcuminoids found in the incorporated feed before stability testing (1200 μg/g), 
the amounts of curcuminoids were approximately 70% and 60% measured at 30 and 60 
minutes immersion, respectively. This study demonstrated in vitro anti-vibrio potency of 
turmeric extract and the stability of the compound when incorporated in shrimp feed, thus 
suggesting potential application as an alternative to antimicrobial chemicals in shrimp feed 
for the treatment of vibriosis in shrimp culture. 
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