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Abstract  
 

 This research investigated the consumer perception of seasoned banana chips, the 

optimization of seasoning coating processes and the effects of particle and electrostatic 

coating on flavor enhancement, consumer acceptances and process efficiency improvements.  

 Consumer survey and a series of sensory tests were conducted. Barbeque, sour cream 

and onion and salt were desirable for banana chips with the coating amount of 6, 8 and 2%, 

respectively. The seasoning particle size was then reduced and coated on samples by using 

nonelectrostatic (0 kV) and electrostatic coatings (25 kV). For the effect of particle size on 

sensory evaluation, the coating amount on each chip was controlled at 6±1% for all 

seasonings except salt (2±1%). In process efficiency test, 10g of seasoning were coated onto 

aluminum plates. Transfer efficiency, dust, coating evenness and adhesion of were 

determined (α=0.05).  

For all seasonings, electrostatically coated samples with smaller particles were 

preferred, more even, and received higher liking scores for coating evenness, flavor and taste. 

In both processes, panelists perceived significantly stronger flavor from smaller particle size 

of salt and tangy barbeque. The synergistic effects of electrostatic coating and small particles 

achieved the highest transfer efficiency, adhesion and dust reduction. Large particles showed 

higher nonelectrostatic transfer efficiency and less dust, but smaller particles had higher 

adhesion and coating evenness in both processes. Combined with electrostatic coating, small-

particle-coated samples received the highest overall acceptance.  

Thus, the effects of small particles and electrostatics, most evident in salt, promise 

flavor and preference improvements in low-sodium snacks. Electrostatic coating also reduces 

the production cost by achieving higher transfer coating efficiency, less dust and less waste.     
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บทคัดยอ 

งานวิจยัน้ีศกึษาความตองการของผูบรโิภคตอกลวยทอดแผนปรุงรส กระบวนการเคลือบผงปรุง
แตงกลิ่นรสท่ีเหมาะสม และอิทธิพลของขนาดอนภุาคผงปรุงรสรวมกับการเคลือบผงปรุงรสดวยกระแสไฟฟา
สถิตยที่มีตอการเพิ่มกลิน่รส การยอมรับของผูบรโิภค และการเพิ่มประสิทธภิาพการเคลือบผงปรุงรส โดย
สํารวจความตองการของผูบรโิภคและประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสเปนลําดับ พบวา กลิ่นรสบารบีคิว 
ซาวดครีมและหัวหอม และเกลือ ไดรับความนิยมใหใชกบักลวยทอดแผนที่การเคลือบปริมาณ 6%, 8% และ 
2% ตามลําดบั บดผงปรุงรสเพื่อลดขนาดอนุภาคกอนเคลือบตัวอยางโดยไมใชกระแสไฟฟาสถิตย (0 kV) 
(วธิีธรรมดา) และวิธีกระแสไฟฟาสถิตย (25 kV) ในการศึกษาอิทธพิลของขนาดอนุภาคดวยวธิีทางประสาท
สัมผัสนั้นควบคุมปริมาณผงปรุงรสตอตัวอยางทุกชิ้นที่ 6±1% สําหรับทุกกลิ่นรสยกเวนเกลือที่ใช 2±1% 
สวนการศึกษาประสิทธิภาพการผลิตจะเคลือบผงปรุงรสทุกชนิดปริมาณ 10 กรัมบนแผนอลมูิเนียม แลว 
เปรยีบเทียบปริมาณผงปรุงรสท่ีเคลือบบนตัวอยาง ฝุนละออง ความสม่ําเสมอของการเคลือบ และคุณภาพ
การยึดเกาะตวัอยาง (α=0.05) พบวา สําหรับทุกกลิ่นรส ตัวอยางที่เคลอืบขนาดอนุภาคเล็กดวยกระแสไฟฟา
สถิตยไดรับความชอบมากกวา มีการเคลอืบที่สม่ําเสมอกวา และไดรับคะแนนการยอมรับดานคณุภาพการ
เคลือบ กลิน่รส และรสชาติมากกวา โดยวิธกีารเคลือบทั้งสองวิธีเม่ือใชเกลือและบารบีคิวรสจดัทีม่ีอนุภาค
ขนาดเลก็ ผูทดสอบรูสึกวาตัวอยางมกีลิน่รสมากขึ้นอยางมีนัยสําคัญ วิธเีคลือบดวยกระแสไฟฟาสถิตยและ
อนุภาคขนาดเล็กมีอิทธิพลเสริมกันทําใหปริมาณการเคลือบสูงสุด คุณภาพการยดึเกาะดีท่ีสุด และลดฝุน
ละอองมากทีสุ่ด การเคลอืบดวยวธิีธรรมดาควรใชอนุภาคขนาดใหญเพราะมีปรมิาณการเคลือบสูงกวาและ
ฝุนละอองนอยกวา สวนอนภุาคขนาดเล็กจะมีแรงยึดเกาะและคณุภาพการเคลือบดกีวาสําหรับการเคลือบทั้ง
สองวิธี และเมื่อใชกระแสไฟฟาสถิตยรวมกับอนภุาคขนาดเลก็ทําใหตัวอยางทดลองมีคะแนนการยอมรับ
โดยรวมสูงสุด จากผลการทดลองที่เดนชดัในเกลือ สรุปไดวาอิทธิพลของอนุภาคขนาดเลก็เสริมกับวธิี
เคลือบแบบกระแสไฟฟาสถติยชวยเพ่ิมกลิน่รสและความชอบของขนมขบเคี้ยวที่มีเกลือต่ําได และวธิีการ
เคลือบแบบกระแสไฟฟาสถติยยังชวยลดตนทุนการผลิต ซึ่งเปนผลจากประสิทธภิาพการผลติท่ีมีปริมาณ
การเคลือบสูงกวา ทําใหเกิดฝุนละอองและผงปรุงรสที่เสยีไปนอยกวา  
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