
1 

 

 
 

บทคดัย่อ 

อาหารทะเลเป็นอาหารอีกประเภทหน่ึงท่ีก่อใหเ้กิดการแพอ้าหารท่ีสาํคญั โดยกุง้แชบว๊ย 

(Fenneropenaeus merguiensis) เป็นกุง้สายพนัธ์ุดั้งเดิมท่ีมีความสาํคญัต่อเศรษฐกิจของประเทศไทยอยา่ง

มาก จากการทดลองไดมี้การวเิคราะห์ความเป็นสารก่อภูมิแพใ้นโปรตีนจากกลา้มเน้ือกุง้แชบว๊ยทั้งแบบสด 

รวมทั้งกลา้มเน้ือกุง้ท่ีผา่นกระบวนการทางอาหารแบบน่ึงดว้ยแรงดนัไอนํ้าและผา่นคล่ืนอุลตร้าโซนิค โดย

การใชเ้ทคนิค โพลีอะคริลาไมดเ์จลอิเล็กโทรฟอรีซิสแบบมีเอสดีเอส  ( SDS-PAGE) โพลีอะคริลาไมด์

เจลอิเล็กโทรฟอรีซิสแบบสองมิติ (2D-PAGE) และการทาํ immunoblot โดยการใชซี้ร่ัมจากผูป่้วยท่ีมีประวติั

ภูมิแพกุ้ง้จาํนวน 12 คน และบ่งช้ีโปรตีนดว้ยเทคนิค tandem mass spectrometry (LC-MS/MS) ทั้งน้ีจากการ

ทดลองพบวา่มีแถบโปรตีนท่ีทาํปฏิกิริยาระหวา่งสารก่อภูมิแพแ้ละแอนติบอดี IgE จาํนวน 8 แถบ โดยเม่ือ

ทาํการบ่งช้ีโปรตีนพบวา่ โปรตีนท่ีก่อใหเ้กิดการแพท่ี้สาํคญัในกุง้แชบว๊ยไดแ้ก่ โปรตีนโทรโปไมโอซิน 

(TM) และโปรตีนอาร์จินีนไคเนส ( AK) โดยโปรตีนอีก 6 ชนิดไดแ้ก่โปรตีน ซาโคพลาสมิคแคลเซียมบาย

ด่ิงโปรตีน (SCP) ไมโอซิน เฮฟวีเ่ซน (MHC) ฮีโมไซยานิน (HC) อีโนเลส (enolase) เบตา้-แอกติน (β-actin) 

และกลีเซอรัลดีไฮดท์รีฟอสเฟสดีไฮโดรจีเนส (GAPDH) ทั้งน้ียงัพบโปรตีนก่อภูมิแพช้นิดใหม่ในกุง้แชบว๊ย

จาํนวน 3 ชนิดคือ  โปรตีน  MHC, enolase และ GAPDH กระบวนการทางอาหารทั้งแบบน่ึงดว้ยแรงดนัไอ

นํ้าและผา่นคล่ืนอุลตร้าโซนิคสามารถเปล่ียนแปลงประสิทธิภาพการก่อใหเ้กิดการแพก้บัโปรตีนก่อภูมิแพ้

และทาํใหเ้กิดสารก่อภูมิแพช้นิดใหม่ โดยการศึกษาทั้งหมดน้ีสามารถนาํไปใชป้ระโยชน์ในการศึกษาสารก่อ

ภูมิแพ ้หรือใหใ้นการป้องกนั รักษาโรคภูมิแพอ้าหารในอนาคต 
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Abstract 

Shellfish refers to crustacean and mollusk such as shrimp, crab and squid. It is a major course of 

adverse food reaction type 1. The banana prawn (Fenneropenaeus merguiensis) is a native species 

considered to be economically important in Thailand. We investigated the allergenic bands of fresh 

muscle, autoclave treated muscle and sonicate treated mucle from banana prawn by sodium dodecyl 

sulfate - polyacrylamide gel electrophoresis (SDS-PAGE), two dimension - polyacrylamide gel 

electrophoresis (2D-PAGE) and immunoblotting with sera from 12 patients who are allergic to shrimp. 

Allergens were analyzed by tandem mass spectrometry (LC-MS/MS). Eight IgE-binding bands were 

identified as allergens with molecular mass ranging from 20 – 170 kDa. The major and important 

allergens in banana shrimp are tropomyosin (TM) and arginine kinase (AK). Six allergens, Sarcoplasmic 

calcium-binding protein (SCP), myosin heavy chain (MHC), hemocyanin (HC), enolase, β-actin and 

glyceraldehyde 3-phosphate dehydrogenase (GAPDH), were suggested as minor allergens in this shrimp. 

We also found three new allergens in banana shrimp which are MHC, enolase and GAPDH. Ultrasound- 

and autoclave-treated muscles can alter the allergenicity of food allergens and appeared to make 

neoallergen. It appears critical to include these allergens and the allergenicity alteration from food 

processing in future diagnostic and therapeutic strategies. 
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