
 

 

บทคดัย่อ  

 

รหสัโครงการ : MRG5480137 

ช่ือโครงการ : การประเมนิความเสีย่งทางจลุชวีวทิยาของเชือ้ Vibrio vulnificus ในกุง้ขาวเลีย้ง 

(Penaeus vannamei) ของไทย 

ช่ือนักวิจยั : ดร.รตันรุจ ิพุ่มวเิศษ มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร ์

E-mail Address : rattanaruji.p@psu.ac.th 

ระยะเวลาโครงการ : 2 ปี 

 

Vibrio vulnificus เป็นเชื้อที่พบได้ทัว่ไปในสิ่งแวดล้อมทางทะเล เป็นเชื้อที่

ก่อใหเ้กดิอตัราการตายสูงที่สุดใน foodborne disease  และโดยสามารถก่อภาวะโลหติเป็นพษิ 

(septicemia) ซึ่งมอีตัราการตายสูงถึง 60% ภายใน 24 ชัว่โมง ในกลุ่มผู้ที่มปัีจจยัเสี่ยงต่อการ

ตดิเชือ้ ประเทศไทยเป็นหนึ่งในผูส้่งออกกุง้แช่แขง็รายใหญ่ของโลก การปนเป้ือนจุลนิทรยีใ์นกุ้ง 

และ กุง้แช่แขง็เป็นปัญหาของ ภาคเกษตร และ อุตสาหกรรมอาหารทะเลแช่แขง็ของชาต ิโดย

การศกึษาครัง้นี้มวีตัถุประสงคเ์พื่อประเมนิความเสี่ยงของเชือ้ V. vulnificus ทีป่นเป้ือนอยูใ่นกุ้ง

เลีย้ง ซึง่ส่งผลต่อความปลอดภยัของผูบ้รโิภค โดยวเิคราะหปั์จจยัเสี่ยงที่ก่อใหเ้กดิการปนเป้ือน

ของ V. vulnificus ตัง้แต่ข ัน้ตอนแรกของการเลี้ยงกุ้ง จนถึงการขนส่งสู่โรงงาน และ จนถึง

ผู้บริโภค โดยใช้วิธี most probable number (MPN) ร่วมกับการตรวจหา Vibrio vulnificus 

hemolysin gene (vvhA) โดยวธิี polymerase chain reaction (PCR) หลงัจากนัน้นําขอ้มูลไป

วเิคราะห์ทางสถิต ิผลการแยกเชื้อจากสิง่แวดล้อม ไดแ้ก่ น้ํา ตะกอนดนิ กุ้ง อาหารเลี้ยงกุง้ ใน

บ่อฟัก บ่อเลี้ยง โรงงานอาหารทะเลแช่แขง็ รวมทัง้ การขนส่งสู่ตลาดและสู่ผูบ้รโิภค พบเชือ้ V. 

vulnificus ในตวัอยา่ง 145 ตวัอยา่ง จากทัง้หมด 779 ตวัอยา่ง คดิเป็น 18.6 % การหาความชุก 

ปรมิาณของเชื้อ และความน่าจะเป็นในการพบเชื้อ V. vulnificus จะทาํใน 3 ขัน้ตอนคอื บ่อฟัก 

บ่อเลี้ยง และโรงงานกุ้งแช่แขง็ ในบ่อฟัก ค่าความชุกของการพบเชื้อ V. vulnificus สูงสุดอยู่ใน

ระยะพ่อแม่พนัธุกุ์้ง (25.0 %) โดยพบเชือ้ V. vulnificus เฉลี่ย 0.80 MPN/g และความน่าจะเป็น

ในการพบเชื้อเท่ากบั 1 ในบ่อเลี้ยง ค่าความชุกสูงสุดในระยะบ่อดนิที่ลงลูกกุ้งแล้ว 4.5 เดอืน 

(PE3) โดยพบ โดยพบเชื้อ V. vulnificus เฉลี่ย 0.53 MPN/gและความน่าจะเป็นในการพบเชื้อ

เท่ากนัในทุกระยะ ซึ่งเท่ากบั 1 ในโรงงานกุ้งแช่แขง็ ค่าความชุกสูงสุดอยู่ในข ัน้ตอนแรกที่กุ้ง

มาถึงโรงงาน (85.7 %) โดยพบเชื้อเฉลี่ย 2.78 MPN/g ความชุกและปริมาณของเชื้อ V. 

vulnificus เฉลีย่ จากผูผ้ลติถงึตลาด และ จากตลาดถงึผูบ้รโิภค มค่ีาเท่ากบั 53.3% และ 43.3% 

ตามลําดบั โดยมีค่าเฉลี่ยของเชื้อเท่ากับ 1.54 MPN/g และ 1.08  MPN/g ตามลําดับ  การ



 

ประเมนิความเสีย่งของ V. vulnificus ในการบรโิภคกุ้ง พบวา่หากบรโิภคกุ้งแช่น้ําปลาซึ่งทํามา

จากกุ้งแช่แขง็ที่ระดบัการปนเป้ือนเชือ้ V. vulnificus 4.2 MPN/g พบวา่ในประชากรหมื่นคน ม ี

4 คน เกดิการเจบ็ป่วยจากการบรโิภคกุง้แช่น้ําปลา 1 ครัง้ หากบรโิภคพล่ากุ้งซึ่งทํามาจากกุ้ง

แช่แขง็ที่ระดบัการปนเป้ือนเชื้อ V. vulnificus 4.2 MPN/g พบว่าในประชากรหมื่นคน ม ี1 คน

เกดิการเจบ็ป่วยจากการบรโิภคพล่ากุง้ 1 ครัง้ หากบรโิภคกุ้งแช่น้ําปลาซึง่ทาํมาจากกุ้งทีข่นส่ง

จากตลาดสู่ผูบ้รโิภคทีร่ะดบัการปนเป้ือนเชือ้ V. vulnificus 1.08 MPN/g พบวา่ในประชากรหมื่น

คน ม ี1 คน เกดิการเจบ็ป่วยจากการบรโิภคกุง้แช่น้ําปลา 1 ครัง้ และหากบรโิภคพล่ากุง้ซึง่ทํา

มาจากกุง้ทีข่นส่งจากตลาดสู่ผูบ้รโิภคทีร่ะดบัการปนเป้ือนเชือ้ V. vulnificus 1.08 MPN/g พบวา่

ในประชากรหมื่นคน  ไม่มคีนเกดิการเจบ็ป่วยจากการบรโิภคพล่ากุ้ง 1 ครัง้ การศกึษาครัง้นี้ 

แสดงให้เหน็ความน่าจะเป็น ความชุก และจํานวนของเชื้อ V. vulnificus ที่ปนเป้ือนในกุ้ง ทุก

ข ัน้ตอนการผลิต ตัง้แต่การเลี้ยง สู่โรงงานกุ้งแช่แขง็ และสู่ผู้บรโิภค การประเมนิความเสี่ยง 

สามารถนําไปใชใ้นการเฝ้าระวงั และควบคุมเชือ้เพื่อความปลอดภยัทางอาหารต่อไป 
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 V. vulnificus is a natural inhabitant of estuarine water. V. vulnificus can 

infect human through wound infection and consumption of contaminated food especially 

contaminated seafood. The infection leads to septicemia with high mortality rate of 60% 

within few hours after infection in susceptible hosts, which is the highest fatality rate 

among foodborne pathogens. Thailand is the world’s leading frozen shrimp exporters. 

Microbial contamination in shrimp and frozen shrimp is the serious problems of 

agriculture and food industry. The objectives of this research are to evaluate V. 

vulnificus present in shrimp cultivation in order to determine the origin of V. vulnificus 

that contaminate cultured shrimps from hatchery, pond, feed mill and harvest to factory 

and to consumers. The most probable number (MPN) method combined with the 

polymerase chain reaction (PCR) of V.vulnificus hemolysin gene (vvhA) was used to 

determine the prevalence concentrations and probability of V. vulnificus in order to 

assess the risk of V. Vulnificus infection in shrimp consumption.The result showed that 

V. vulnificus can be detected in 145 samples out of 779 samples (18.6%) from the 

environment, including water, food, sediment and shrimp (from food in hatchery, farms, 

factory, market and consumers). Prevalence, V. vulnificus concentration and probability 

were determined in 3 processes; hatcheries, shrimp farms and a shrimp-frozen factory. 

In hatcheries, highest prevalence was detected in broodstock (25.0%) with the average 

V. vulnificus concentration 0.80 MPN/g and the highest probability of V. vulnificus in 

hatchery equivalent to 1. In farms, highest prevalence was detected in harvest stage at 

4.5 months culture (PE3) (34.1 %) with the average concentration 0.72 MPN/g The 

probability of V. vulnificus in farm was equivalent to 1 in every step of cultivation. In 

factory, highest prevalence was detected in shrimp of the first stage when shrimps 



 

arrived the factory (85.7 %) with the average concentration 2.78 MPN/g Prevalence in 

markets and consumers was 53.3% and 43.3% with the average concentration 1.54 

MPN/g and 1.08 MPN/g respectively. Quantitative microbial risk assessment of 

V.vulnificus in shrimp consumption was determined. Consumption of shrimp in fish 

sauce and in salad cooked from the frozen shrimps on the level of contamination of V. 

vulnificus 4.2 MPN / g. has a risk of illness 4 / 10,000 population / times and 1 / 10,000 

population / times. Consumption of shrimp in fish sauce and in salad cooked from 

consumer on the level of contamination of V. vulnificus 1.08 MPN / g. has a risk of 

illness 1 / 10,000 population / times and 0 / 10,000 population / times. The results of the 

study reveal probability, prevalence and concentration of V. vulnificus contamination in 

each step of cultivation and factory processes from markets to customers. The models 

in this research can be applied in shrimp agriculture and frozen seafood industry in 

order to control V. vulnificus in the safety level 
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