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บทสรุปผูบริหาร (Executive Summary) 
 

โครงการตนแบบประกันคุณภาพเน้ือโคไทยธรรมชาติครบวงจร 
 

เกษตรโคไทยในชนบทมักนิยมเลี้ยงโคลูกผสมพันธุพ้ืนเมือง ที่มีความทนทานตอ
ภูมิอากาศของประเทศ เปนอาชีพเสริมจากการทํานา เพ่ือเพ่ิมรายไดและยังเปนแหลงอาหาร
โปรตีนของคนในทองถิ่น การเลี้ยงสวนใหญเปนแบบปลอยตามทุงหญาธรรมชาติ โดยอาศัยฟาง
ขาวและหญาที่ขึ้นอยูตามธรรมชาติเปนอาหารหลัก และไมมีการเสริมอาหารขน ซ่ึงลักษณะการ
เลี้ยงแบบน้ีมีขอดีคือ มีความปลอดภัยตอความเสี่ยงจากโรควัวบา และเนื้อโคพ้ืนเมืองธรรมชาติ
ยังมีปริมาณคอเลสเตอรอลต่ํากวาเนื้อโคขุน และมีแรธาตุบางชนิด เชน ซีลีเนียม และกรดไข
มันดี ไดแก กรด Linoleic และ กรด Linolenic สูงกวาเนื้อโคขุน  

อยางไรก็ตามเนื้อโคไทยที่ไดจากการเลี้ยงแบบธรรมชาติน้ัน ยังไมมีการจัดทําระบบ
ประกันคุณภาพแบบครบวงจร ตั้งแตการเลี้ยงโค การฆาชําแหละ การขนสงและการจําหนาย 
เพ่ือเปนการยืนยันทั้งคุณภาพและความปลอดภัยของเน้ือโคที่ไดตอผูบริโภค ซ่ึงจะเปนการเปด
โอกาสทางธุรกิจใหแกเกษตรกรผูเลี้ยง ที่อยูในชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโค
ไทย” ใหสามารถนําเนื้อโคธรรมชาติไปเสนอตอลูกคาที่มีกําลังซ้ือสูง ไดหันมาสนใจบริโภคเนื้อ
โคไทยธรรมชาติมากขึ้น ดวยการประกันคุณภาพและความปลอดภัยของเนื้อโคธรรมชาติ 
เชนเดียวกับเน้ือโคขุนที่ผลิตตามหลักวิชาการ ทางคณะผูวิจัย จึงไดจัดทํา ตนแบบประกัน
คุณภาพเน้ือโคไทยธรรมชาติครบวงจร โดยไดจัดทํามาตรฐาน คูมือ ระบบการรับรองการ
เลี้ยงโคไทยธรรมชาติ และโรงฆาโค ซ่ึงมาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ มีหลักการสําคัญคือ 
โคตองมีเลือดพันธุพ้ืนเมืองไมนอยกวารอยละ 50 อาหารที่ใชเลี้ยงตองมาจากธรรมชาติ สามารถ
สอบยอนกลับถึงระบบการเลี้ยงได และมาตรฐานที่จัดทํานี้ตองสอดคลองกับมาตรฐานของ
หนวยงาน สวนมาตรฐานโรงฆาโคไทยธรรมชาติ ไดดัดแปลงมาจากมาตรฐานโรงฆาสัตวระดับ 
3 ดาว  ของกรมปศุสัตว โดยกําหนดใหโรงฆาตองมีกระบวนการผลิตที่สะอาด ถูกสุขอนามัย มี
มาตรการปองกันการปนเปอนไปสูเน้ือสัตว มาตรการดานสวัสดิภาพสัตว และระบบการขนสงที่
สะอาด มีการพัฒนาจัดทําระบบวิธีการปฏิบัติงาน และการสุขาภิบาลที่ดีในโรงงาน มีระบบการ
ตรวจสอบยอนกลับ รวมถึงการจัดการดานสิ่งแวดลอม ทั้งน้ีเพ่ือใหโรงฆาโคไทยธรรมชาติ ได
มาตรฐานตามขอกําหนดพื้นฐานของกรมปศุสัตว และเปนรากฐานในการพัฒนาโรงฆาไปสู
ระดับสูงตอไป และจัดทําเอกสารสําหรับการตรวจรับรองการผลิตเนื้อโคไทยธรรมชาติครบวงจร  
เพ่ือประเมินความสอดคลองกับขอกําหนดของมาตรฐานที่จัดทําขึ้น เพ่ือใหผูบริโภคมีความ
ม่ันใจตอคุณภาพและความปลอดภัยของเน้ือโคไทย สวนคูมือการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ  
สามารถใชเปนแนวทางการปฏิบัติกวางๆใหแกเกษตรกรผูเลี้ยงโค ใหสอดคลองกับมาตรฐาน
ดังกลาว และยังเพ่ิมความรูความเขาใจใหแกเกษตรกร เชนเดียวกับคูมือโรงและชําแหละโคไทย
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ธรรมชาติ ที่บอกรายละเอียดและทางเลือกในการปฏิบัติที่สอดคลองกับมาตรฐานโรงฆาที่จัดทํา
ขึ้น เพ่ือเปนพ้ืนฐานในการพัฒนาตอไป 
 จากผลของโครงการนี้ สามารถเปนแนวทางใหแกเกษตรกรผูเลี้ยงโคไทย ที่มีวิถีการ
เลี้ยงแบบธรรมชาติ ไดพัฒนาระบบการเลี้ยงโคใหมีความปลอดภัย และสามารถสอบกลับได ซ่ึง
เปดโอกาสในการนําผลิตภัณฑเขาสูตลาดผูบริโภคในเมืองที่มีกําลังซ้ือสูง และเปนแนวทางใน
การพัฒนาโรงฆาและชําแหละโคขนาดเล็กใหไดมาตรฐานพื้นฐาน ซ่ึงตอไปจะสามารถพัฒนาให
เปนโรงฆามาตรฐานของกรมปศุสัตวได 
 
 

Executive Summary 

Pilot Project of Integrated Quality Assurance of Natural Thai Beef 
 

Cattle farmers in rural Thailand usually feed native crossbred cattle, as they are 
able to endure the climate, apart from rice farming. It helps increase earnings and being 
the source of protein for local people. Most of cattle are raised wholly on natural 
grassland, using hay and natural grass as main feed, without concentrate. An 
advantage of this type of production is the safeness from Mad Cow Disease risk. In 
addition, natural local breeds contain low cholesterol, and high mineral content such as 

Selenium, Linoleic acid, and Linolenic acid comparing with fattening cattle. 

Nevertheless, integrated quality assurance system of natural Thai beef 

production chain, from cattle production, slaughtering process, transportation, and 

distribution, has not yet been organized. In order to confirm the quality and the safety of 

this natural beef to the consumers, and business opportunities for cattle farmers who are 

in the set of “The Expansion of Business Opportunity of Thai Beef” project will be 

increased. As same as that is academically undertaken to the fattening cattle, natural 
beef can be delivered to consumers who have high purchasing power to increase 
consumption through quality and safeness assurance system. 

The research team, therefore, set up “Pilot Project of Integrated Quality 
Assurance of Natural Thai Beef’. Certification standards and manuals of natural Thai 
beef cattle production and slaughterhouse were produced. The principles of production 
standard is the blood of native cattle must be not less than 50%, complete natural feed, 
traceability to production system, and the standards must be complied with the 
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organization’s standard. As for the standard of natural Thai cattle slaughterhouse, it is 
applied from 3 stars slaughterhouse standard of the Department of Livestock 
Development (DLD), which composed of clean and hygienic production process,  
preventive measures for meat contamination, animal welfare measure, hygienic 
transportation system, work instruction, and good sanitation in the factory, availability of 
traceability system, and environmental management in order to meet the minimal 
standard of the DLD. It is expected to be the basis of development to higher level. 

In addition, documents for certification system of natural Thai beef integrated 
production are conducted in order to evaluate the compatibility of the set standard 
requirements. It is to encourage consumer’s confidence upon the quality and safeness 
of Thai beef. As for the manuals, it is a broad guideline for cattle farmers to meet the 
referred standard. More knowledge for the farmers is addressed as same as 
slaughterhouse manual, which informs about details and ways of practice that is 
compatible with the set slaughterhouse standard.  

The result can be guidelines for natural Thai beef cattle farmers, who have 
natural mode of cattle production, to develop their production system to meet safeness 
and to be traced back. It will increase opportunity to access beef and products to the 
consumer market in the urban who has high purchasing power. In addition, it can be a 
guideline for small-scale slaughterhouse development, where it will be further developed 
to be DLD’s standard slaughterhouse. 
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บทคัดยอ 
 

 โครงการตนแบบประกันคุณภาพเนื้อโคไทยธรรมชาติครบวงจร มีวัตถุประสงคเพ่ือ
จัดทําระบบความปลอดภัยและคุณภาพของการผลิตเนื้อโคไทย ที่มีการเลี้ยงแบบธรรมชาติอยาง
ครบวงจร และอยูในภายใตชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” ทั้งนี้เพ่ือเปนการ
ประกันคุณภาพและความปลอดภัยของเน้ือโคไทยธรรมชาติใหแกคูคา ซ่ึงโครงการนี้ไดจัดทํา
มาตรฐาน คูมือ ระบบการรับรองการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ และโรงฆาโค โดยมาตรฐานการเลี้ยง
โคไทยธรรมชาติ มีหลักการสําคัญคือ โคตองมีเลือดพันธุพ้ืนเมืองไมนอยกวารอยละ 50 อาหาร
ที่ใชเลี้ยงตองมาจากธรรมชาติ สามารถสอบยอนกลับถึงระบบการเลี้ยงได และมาตรฐานที่จัดทํา
น้ีตองสอดคลองกับมาตรฐานของหนวยงาน สวนมาตรฐานโรงฆาโคไทยธรรมชาติ ไดดัดแปลง
มาจากมาตรฐานโรงฆาสัตวระดับ 3 ดาว  ของกรมปศุสัตว โดยกําหนดใหโรงฆาตองมี
กระบวนการผลิตที่สะอาด ถูกสุขอนามัย มีมาตรการปองกันการปนเปอนไปสูเน้ือสัตว มาตรการ
ดานสวัสดิภาพสัตว และระบบการขนสงที่สะอาด มีการพัฒนาจัดทําระบบวิธีการปฏิบัติงาน และ
การสุขาภิบาลที่ดีในโรงงาน มีระบบการตรวจสอบยอนกลับ รวมถึงการจัดการดานสิ่งแวดลอม 
ทั้งน้ีเพ่ือใหโรงฆาโคไทยธรรมชาติ ไดมาตรฐานตามขอกําหนดพื้นฐานของกรมปศุสัตว และเปน
รากฐานในการพัฒนาโรงฆาไปสูระดับสูงตอไป ในระบบการรับรองการผลิตเนื้อโคไทยธรรมชาติ
ครบวงจรนี้ เปนการตรวจประเมินที่สอดคลองกับขอกําหนดของมาตรฐานที่จัดทําขึ้น และคูมือ
การเลี้ยงโคไทยธรรมชาติที่จัดทําขึ้น สามารถใชเปนแนวทางการปฏิบัติกวางๆใหแกเกษตรกรผู
เลี้ยงโค ใหสอดคลองกับมาตรฐานที่จัดทํา และยังเพ่ิมความรูความเขาใจใหแกเกษตรกร 
เชนเดียวกับคูมือโรงและชําแหละโคไทยธรรมชาติ ที่บอกรายละเอียดและทางเลือกในการปฏิบัติ
ที่สอดคลองกับมาตรฐานโรงฆาที่จัดทําขึ้น เพ่ือเปนพ้ืนฐานในการพัฒนาตอไป 
 

คําสําคัญ : เน้ือโคไทยธรรมชาติ โรงฆาและชําแหละโค มาตรฐาน คูมือ ระบบการตรวจรับรอง  
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Abstract 
 

Pilot Project of Integrated Quality Assurance of Natural Thai Beef Production is 
aimed to set up the quality and the safety systems of integrated natural Thai beef 
production. It is under the set of “The Expansion of Business Opportunity of Thai Beef” 
project. In order to guarantee the quality and safety of natural Thai beef to the trading 
partners, certification standards and manuals of natural Thai cattle production and 
slaughterhouse were established. The principles of the natural Thai Cattle standard is 
the blood of Thai native cattle must be not less than 50%, complete natural feed, 
traceability to production system, and the set standard must be complied with the 
government organizations’ standards. The standard of cattle slaughterhouse  is applied 
from 3 stars slaughterhouse standard of the Department of Livestock Development 
(DLD), which consisted of clean and hygienic production process, preventive measures 
for meat contamination, animal welfare measure, hygienic transportation system, work 
instruction, and good sanitation in the factory, availability of traceability system, and 
environmental management in order to meet the minimal standard of the DLD. It is 
expected to be the basis of development to higher level. The evaluation within the 
certification system of natural Thai beef integrated production is complied with 
regulations of the set standards. In addition, the set manual of natural Thai cattle 
production can be a broad guideline for cattle farmers to meet the set standards. More 
knowledge for the farmers is also addressed as same as slaughterhouse manual, which 
informs about details and ways of complying practice to the standard for further 
development. 

 
Keywords: natural Thai beef, cattle slaughterhouse, standard, manual, certification 
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บทนํา 
 
 โคเนื้อที่เลี้ยงในประเทศไทยประมาณ 70 เปอรเซ็นต หรือ ปริมาณ 5.6 ลานตัวของโค
เน้ือในประเทศไทย เลี้ยงโดยเกษตรกรรายยอย มีลักษณะการเลี้ยงแบบปลอยใหสัตวหากินเอง
ตามธรรมชาติในพ้ืนที่สาธารณะ ตามทองนา พ้ืนที่ขางถนน หรือในปาชุมชน รวมทั้งบนภูเขา 
อาหารสวนใหญของสัตวจะเปนหญาและไมพุมธรรมชาติ สามารถสรางรายไดเสริมจากการทํา
นา และยังเปนแหลงอาหารโปรตีนของคนชนบท และการเลี้ยงโคแบบธรรมชาติน้ียังเอ้ือตอ
ระบบนิเวศ โดยการนํามูลจากโคไปใชเปนปุยสําหรับการเพาะปลูก (จุฑารัตน และญาณิน, 
2548) โคไทยพื้นเมืองที่เลี้ยงแบบธรรมชาติโดยเกษตรรายยอยน้ีมักสงเขาโรงฆาขนาดเล็ก ที่
ไมไดผานการรับรองมาตรฐานโรงฆาและชําแหละจากกรมปศุสัตว และเนื้อที่ชําแหละสวนใหญ
จะนําไปจําหนายในทองถิ่น ซ่ึงเปนตลาดระดับลาง และบางสวนสงไปยังตลาดระดับกลางคือ 
ตลาดสด รวมทั้งสงไปแปรรูปเปนลูกชิ้นเนื้อ ทั้งน้ีเน่ืองจากโคพื้นเมืองที่เลี้ยงธรรมชาติ มักมี
ขนาดเล็ก ไดเปอรเซ็นตซากต่ํา และเนื้อไมนุม เน่ืองจากมีไขมันแทรกนอย แตมีขอดีคือมีคุณคา
ทางโภชนาการสูง โดยเฉพาะแรธาตุบางชนิด เชน ซีลีเนียม และกรดไขมัน Conjugated 
Linolecic acid (CLA) ซ่ึงเปนประโยชนตอสุขภาพ (จุฑารัตน, 2551) นอกจากนี้ยังมีปริมาณ
คอเลสเตอรอล ต่ํากวาเนื้อโคขุน  
 นอกจากนี้ยังมีการเลี้ยงโคเนื้อในเชิงธุรกิจ ซ่ึงณาณิน (2551) ไดใหความเห็นวา ความ
แตกตางของรูปแบบการเลี้ยงโคเนื้อเชิงธุรกิจ ขึ้นอยูกับทุนทรัพยและศักยภาพของผูเลี้ยง โดยมี
ตลาดเปนปจจัยสําคัญในการกําหนดรูปแบบการเลี้ยงโค ใชโคลูกผสมที่มีเลือดยุโรป เพ่ือใหเน้ือ
มีคุณภาพใกลเคียงกับเนื้อนําเขาจากตางประเทศ คือมีความนุม เน่ืองจากมีไขมันแทรกสูง การ
เลี้ยงแบบน้ีจะขุนสัตวในโรงเรือน ดวยอาหารขนและอาหารหยาบ พวกหญาแหง มีการจัดการ
ภายในฟารมอยางเปนระบบ จนไดนํ้าหนักสงฆาและคุณภาพตามความตองการของตลาด การ
เลี้ยงโคขุนประเภทนี้มีอยูประมาณ 10 เปอรเซ็นต ของการเลี้ยงโคเนื้อในประเทศ และเปนเนื้อที่
จะเขาสูตลาดระดับสูง เชน ภัตตาคาร โรงแรม ซุปเปอรมารเก็ต เปนตน ดังนั้นโคขุนประเภทนี้
จะตองถูกสงเขาโรงฆาและชําแหละโค ที่ไดมาตรฐานและผานการรับรองจากกรมปศุสัตว  ซ่ึง 
จุฑารัตน (2551) รายงานวามีเพียง 7 แหงในประเทศไทย 

ดังน้ันจะเห็นวาโคเนื้อสวนใหญที่เลี้ยงในประเทศไทย เปนโคลูกผสมพันธุพ้ืนเมืองที่
เลี้ยงแบบธรรมชาติ ตามวิถีของเกษตรกรราย อาจเปนขอจํากัดตอความพยายามในการสราง
ระบบความปลอดภัย (food safety system) ในโซอุปทาน (supply chain) ของผลิตภัณฑเน้ือโค
ไทยธรรมชาติได จึงควรมีการจัดทําตนแบบของระบบประกันคุณภาพเนื้อโคไทยธรรมชาติครบ
วงจร ตั้งแตระบบการเลี้ยง การฆาชําแหละ การขนสงและการจําหนาย เพ่ือสรางมาตรฐาน
ผลิตภัณฑเน้ือโคไทย ใหมีความปลอดภัยตอผูบริโภค และสามารถผลักดันเขาสูตลาดระดับบน
ได 



                  
                 ตนแบบระบบประกันคุณภาพเน้ือโคไทยธรรมชาติครบวงจร 

 2 

ระบบการเลีย้งโคเนื้อ 
 จุฑารัตน และญาณิน (2548) ไดกลาวถึงระบบการเลี้ยงโคเนื้อในประเทศออสเตรเลียวา
มี 2 ประเภทใหญๆ ไดแก การเลี้ยงแบบปลอยใหสัตวแทะเล็มในทุงหญา เรียกวา grass fed 
และการเลี้ยงแบบปลอยในทุงหญาระยะหนึ่งแลวนํามาเลี้ยงในคอก (feedlot) เพ่ือขุนสัตวดวย
อาหารขน ซ่ึงเปนพวกเมล็ดธัญพืช  เรียกวา grain fed เปนเวลาเฉลี่ยประมาณ 60-70 วัน 
รูปแบบการเลี้ยงโคเนื้อในประเทศออสเตรเลียน้ี คลายการเลี้ยงโคเนื้อในประเทศไทย โดย
แหลงที่มาสําคัญของโคเนื้อในประเทศไทย ไดแก ฟารมเอกชนขนาดใหญและตลาดนัดโค
กระบือ ซ่ึงจะเปนโคที่เลี้ยงโดยเกษตรกรรายยอย และโคที่ผานมาจากชายแดนประเทศพมา  
สวนใหญจะกระจายอยูในภาคตะวันออกเฉียงเหนือและภาคเหนือ  
 

การเลี้ยงโคแบบธรรมชาติ 
 ญาณิน (2551) ไดศึกษาการเลี้ยงโคเนื้อแบบปลอยตามทุงหญาธรรมชาติ พบวาเปนวิ๔
การเลี้ยงโคของเกษตรกรรายยอย ที่จะเลี้ยงโคปลอยตามพื้นที่สาธารณะ ทองนา พ้ืนที่วางขาง
ถนน ที่รกราง ปาชายเขา รวมทั้งบนภูเขาดวย ซ่ึงพ้ืนม่ีดังกลาวมีหญาและไมพุมตามธรรมชาติ 
ดังเชน โคเหนือเขื่อนภูมิพล จังหวัดตาก ที่โคจะถูกปลอยไวบนเกาะหรือบนภูเขาเหนือเขื่อน 
สัตวจะหากินพืชอาหารสัตวเองตามธรรมชาติ และจะไดรับเกลือแรจากจากที่เจาของนําไปให ใน
หนาแลงสัตวจะลงมาหาอาหารแถบลุมนํ้าหรือริมนํ้า เชนเดียวกัน สมพรและสุนทรีพร (2551) 
ไดรายงานถึง โคภูเขาชายโขง จังหวัดอุบลราชธานี วาเปนวิถีแหงธรรมชาติ โคพื้นเมืองจะถูก
ปลอยเลี้ยงบนที่ราบสลับเทือกเขาของเทือกเขาบรรทัดและเทือกเขาพนมดงรัก ซ่ึงกั้นอาณาเขต
ระหวางจังหวัดอุบลราชธานีกับประเทศลาวและประเทศกัมพูชา ในฤดูเก็บเกี่ยว และปลอยเลี้ยง
บนภูเขาตลอดฤดูฝน เน่ืองจากมีหญาออน และแองน้ําจะมีนํ้าฝนขัง ทําใหมีอาหารอุดมสมบูรณ
กวาพื้นราบ โคจะหลับนอนบนลานหญาธรรมชาติขนาดใหญหรือลานหินกวาง และเม่ือฝนตกโค
จะหลบอาศัยอยูใตหลืบผา ญาณิน (2550) ไดกลาววาการเลี้ยงโคพื้นเมืองธรรมชาติของเกษตร
เปรียบเสมือนกระปุกออมสินของเกษตรกร จะขายโคเมื่อตองการใชเงิน 
 

  
 

ภาพที่ 1 โคภูเขาชายโขง จ.อุบลราชธาน ี
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พันธุโคเน้ือ 
 สําหรับพันธุโคเนื้อที่นิยมเลี้ยงบานเรา แบงเปน 3 กลุม (จุฑารัตน และญาณิน, 2548) 
ไดแก 1) พันธุโคเนื้อตระกูลเมืองรอน ไดแก โคพันธุพ้ืนเมือง ซ่ึงเดิมเกษตรกรเลี้ยงไวใชงาน 
เพราะมีความแข็งแรง คลองแคลว เลี้ยงงาย และทนตอสภาพอากาศของประเทศไทยไดดี 
รวมทั้งทนทานตอโรคตางๆ แตมีขอเสียคือ มีขนาดเล็กและโตชา ญาณิน (2551) กลาววาใน
ปจจุบันมีการเลี้ยงนอยลงโคพันธุพ้ืนเมืองเลือด 100 เปอรเซ็นต นอยลง นอกจากนี้ยังมีพันธุบ
ราหมัน (Brahman) ซ่ึงมีถิ่นกําเนิดในประเทศสหรัฐอเมริกาและออสเตรเลีย พันธุน้ีมีขอดีคือ 
ปรับตัวเขากับสภาพอากาศรอนชื้นไดดี และทนทานตอโรคและแมลง 2) พันธุเน้ือตระกูลเมือง
หนาว ไดแก พันธุชาโรเลห (Charolais) พันธุลิมูซิน (Limousin) พันธุซิมเมนทอล (Simmental) 
โคเนื้อพันธุเหลานี้มีถิ่นกําเนิดมาจากยุโรป มีขอดีคือ เติบโตเร็ว ซากมีขนาดใหญ เน้ือนุม แตไม
ทนตอสภาพอากาศของประเทศไทย 3) พันธุโคเนื้อลูกผสม ซ่ึงเปนที่นิยมเลี้ยงกันทั่วไป เพราะ
เลี้ยงงาย ทนทานตอสภาพอากาศรอน โตเร็ว และเนื้อมีคุณภาพดี ไดแกโคลูกผสมพื้นเมือง
และบรามัน โคพันธุกําแพงแสน ซ่ึงเปนเลือดผสมระหวางพันธุบรามันและพันธุชาโรเลห ผสมกบั
แมโคพื้นเมือง โคพันธุตาก ซ่ึงเปนลูกผสมระหวางพันธุชาโรเลหและพันธุบรามัน โคพันธุ
กบินทรบุรี ซ่ึงเปนลูกผสมระหวางพันธุซิมเมนทอลกับพันธุบรามัน 
 กันยา (2550) ไดรายงานถึงพันธุกรรมดีเดนของโคพื้นเมือง วาเปนโคที่มีความสมบูรณ
พันธุสู. ใหลูกไดทุกป เลี้ยงลูกเกง ทนรอน ทนโรคและแมลงเขตรอน มีความสามารถในการใช
อาหารคุณภาพต่ําไดดี เน้ือมีเสนใยกลามเนื้อที่ละเอียดแตกตางจากโคอื่นๆ และมีรสชาติดี  
 

อาหารและการใหอาหาร 
 อาหารที่ใชเลี้ยงเน้ือโดยทั่วไปมี 2 ชนิดคือ อาหารหยาบ เชน หญา ตนถั่ว ฟางขาว ตน
ขาวโพด เปนตน และอาหารขน เพ่ือเสริมใหโคขุนมีนํ้าหนักเพิ่มขึ้นตามความตองการของตลาด 
อาหารขนจะสวนประกอบหลายชนิดที่จะเปนแหลงคารโบไฮเดรท โปรตีนและเกลือแร เชน มัน
เสน รําบด กากถั่วเหลือง ยูเรีย เกลือแคลเซี่ยมฟอสเฟต กระดูกปน และแรธาตุ เปนตน ทั้งนี้
ขึ้นอยูกับลักษณะการเลี้ยงและกําลังทรัพยของผูเลี้ยง  
 การเลี้ยงโคพื้นเมืองสวนใหญ เลี้ยงดวยหญาสดจากแหลงธรรมชาติ และเศษเหลือจาก
การปลูกพืชในแตละทองถิ่น เชน ฟางขาว ยอดออย ตนถั่วลิงสง ตนถั่วเหลือง ตนขาวโพด 
เปลือกของผลลูกตาลโตนดขนาดที่ยังออนและแกะเอาจาวตาลออกไปแลว นอกจากนี้ยังมีผล
พลอยไดจากอุตสาหกรรมการเกษตร เชน เปลือกสับปะรด เปลือกขาวโพด เปนตน โดยอาจมี
การปรับปรุงคุณภาพอาหารหยาบเหลานี้ดวยการใชสารเคมีพวกยูเรีย เพ่ือเพ่ิมการยอยไดและมี
โปรตีนสูงขึ้น (จุฑารัตน และญาณิน, 2550) และไมมีการเสริมดวยอาหารขน 
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ภาพที่ 2 การเลี้ยงโคในนาขาวอินทรีย จ.ชัยนาท 
 

 

 
 

ภาพที่ 3 การเลี้ยงโคในนาขาวอินทรีย จ. อุบลราชธานี 
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ภาพที่ 4 การเลี้ยงโคดวยซงัขาวโพด 
 

 

   
 

ภาพที่ 5 การปลูกหญาแพงโกลาเพื่อใชเลีย้งโค จ.ชัยนาท 
 

เน้ือโคธรรมชาติของสหรฐัอเมริกา 
ในสหรัฐอเมรกิามีการเลี้ยงโคเนื้อในวิถธีรรมชาติ เพ่ือผลิตเนื้อโคธรรมชาติใหเปนอาหารสุขภาพ
สําหรับผูนิยมบริโภคเนื้อโค มีการจัดทําโครงการเนื้อโคธรรมชาติ (natural beef program) 
หลายรูปแบบ โดยมีการกําหนดเกี่ยวกับการผลิตโดยทั่วไป และขอกําหนดการรับรอง 
(certification requirement) ซ่ึงบางโครงการมีเพียงการจํากัดการใชยาปฏิชวีนะ (antibiotic) 
และ implant use ในระยะ 100 -120 วันกอนนําเขาสูกระบวนการฆาและชําแหละ (Troxel, 
2009) โครงการ natural beef programs เหลานั้น อาจมีกระบวนการพิสูจนโดย USDA ที่เปนที่
ยอมรับ แตการดําเนินการและกําหนดระเบียบ จะมาจากบริษัทหรือองคการที่เปนเจาของตรา
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สินคา ซ่ึงไมใชหนวยงานรฐั เชน USDA ในขณะที่เน้ือโคอินทรียไดรับการรับรองจาก USDA ซ่ึง
เน้ือโคธรรมชาติและเนื้อโคอินทรียมีความใกลเคียงกัน ดังแสดงในตารางที่ 1  

 

ตารางที่ 1 ประเด็นที่เกี่ยวของสําหรับเนือ้โคอินทรียและเนื้อโคธรรมชาต ิ
 

 เนื้อโคธรรมชาติ (Typical Natural 
Beef Program) 

เนื้อโคอินทรีย รับรองโดย 
USDA (USDA Certified 
Organic Beef) 

การใชยาปฏิชีวนะ (Antibiotic 
use) 

ไมไดรับอนุญาต ไมไดรับอนุญาต 

Ionophore use (เชน Rumensin) โดยปกติไมไดรับอนุญาต (Typically 
not allowed) 

ไมไดรับอนุญาต 

Implant use ไมไดรับอนุญาต ไมไดรับอนุญาต 
Feed containing mammalian 
protein or by-products 

ไมไดรับอนุญาต ไมไดรับอนุญาต 

Feed from non-organic sources 
(such as fertilized pastures) 

ปกติไดรับอนุญาต (Typically 
allowed) 

ไมไดรับอนุญาต 

ขอจํากัดอื่น ๆ (Other 
restrictions) 

แตละโปรแกรมมีลักษณะตางกัน 
(Each programs varies) 

Extensive 

การรับรอง (Certifications) Producer signs an affidavit USDA Certification 
กฎระเบียบ/การตรวจสอบ
(Regulation/Auditing) 

Branded program USDA Audits 

ที่มา : Troxel (2009)  

 
สําหรับเน้ือโคธรรมชาติน้ัน มีเง่ือนไขดังน้ี 
1) Natural Beef Program ถูกนิยามและกําหนดโดยบริษัททีเ่ปนเจาของตราสินคา  
2) ขอกําหนดของ USDA สําหรับเนื้อโคธรรมชาติน้ัน ไมซับซอน กลาวคือ  
 2.1) มีการแปรรูปนอยที่สุด 
 2.2) ไมมีสวนประกอบที่สังเคราะห (no artificial ingredients) 
 2.3) ไมมีสารกันเสีย (no preservatives) 
3) USDA ไมมีขอจํากัดเฉพาะในเรื่องวธิีการจัดการ (management practices) ในชวง

อายุของสัตว (during the life of the animal) 
สําหรับเน้ืออินทรีย จะมีความเขมงวดมากกวา กลาวคอื 
1) ผูผลิตและบริษัทแปรรูปตองไดรับการรับรองโดย USDA ซ่ึงมักใชเวลา ความ

พยายามและเอกสารคอนขางมาก 
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2) ขอแนะนําและขอจํากัดในการผลิตและการขนสงสินคาตองทําโดยตามระเบียบ 
USDA Organic Seal 

 

หลักการสวสัดิภาพสัตว (Animal welfare)  
หลายประเทศทั่วโลกตางใหความสําคัญ ตอการกําหนดมาตรฐานสวัสดิภาพสัตว 

(animal welfare) เน่ืองจากการคํานึงถึงสวัสดิภาพสัตวจะสงเสริมใหสัตวมีสุขภาพดี มี
สมรรถภาพการใหผลผลติสงู และผลิตภัณฑจากสัตวมีคุณภาพดี (Holden and McGlone, 
1999; Borell et al., 2001) สหภาพยุโรปเปนกลุมประเทศแรกที่กาํหนดกฎระเบียบดานสวสัดิ
ภาพสัตว ไวในสมุดปกขาววาดวยความปลอดภัยของสินคาอาหาร (White Paper on Food 
Safety) เพ่ือบังคับใชกบัประเทศผูผลติ ทีต่องการจําหนายเนื้อสัตวและผลิตภัณฑจากสัตว
ในสหภาพยุโรป โดยจะตองคํานึงถึงสวัสดิภาพสัตว ซ่ึงแบงออกเปนสามดานคือ สวัสดิภาพสัตว 
ณ สถานที่เลีย้ง สวัสดิภาพสัตวขณะขนสง และสวัสดิภาพสัตวระหวางการฆา 

1. สวัสดิภาพสัตว ณ. สถานที่เลี้ยง เปนการเนนการจัดการเพื่อใหสัตวปลอดจากความ
กลัวและทุกขทรมาน ความไมสบาย ความเจ็บปวด ความหิวและกระหาย และการขัดขวาง
พฤติกรรมการแสดงออกของสัตว ดวยการจัดสภาพแวดลอมที่อยูอาศัยใหมีเน้ือที่วางเพียงพอ
เพ่ือใหสัตวมีความเปนอยูสบาย ไมแออัด และสัตวเกิดความเครียดนอยที่สุด มีระบบปองกัน
อุบัติเหตุและปองกันโรคติดตอที่ดี มีการชันสูตรโรคที่รวดเร็ว แมนยํา ใหการรักษาพยาบาลสัตว
ที่เจ็บปวยและที่ไดรับบาดเจ็บอยางทันทวงที มีระบบการใหอาหารและน้ําสะอาดอยางทั่วถึงและ
เพียงพอกับความตองการของสัตว (The Department of Agriculture and Food, 2004) 

2. สวัสดิภาพสัตวขณะขนสง เชน กําหนดระยะเวลาในการขนสงสัตวมีชีวติไวไมเกิน 8 
ชั่วโมง (หากเกินกวา 8 ชั่วโมงตองอยูภายใตเง่ือนไขที ่EU กําหนด) และกําหนดความหนาแนน
ในการขนสงสตัวแตละประเภท (Loading Densities) เพ่ือใหสัตวทุกประเภทสามารถนอนและ
ลุกขึ้นยืนไดตามธรรมชาติและไมทุกขทรมานระหวางการขนสง 
............3. สวัสดิภาพสัตวระหวางการฆา เชน การดูแลมิใหสัตวไดรับความทรมานหรือเกิด
ความตื่นตระหนกระหวางทําการฆาสตัว เปนตน 

ระเบียบสวัสดภิาพสัตวทีส่หภาพยุโรปกําหนดขึ้นในปจจุบัน ครอบคลุมสัตวหลาย
ประเภท ไดแก โค ไก สุกร ปลา สัตวเลื้อยคลาน และสตัวประเภทอ่ืนๆ ที่เลี้ยงไวเพ่ือเปนอาหาร
หรือเพ่ือประโยชนในดานอ่ืนๆ เชน นําหนังหรือขนสัตวมาใชประโยชน เปนตน1  

ทั้งน้ีสหภาพยุโรปไดพยายามผลักดันประเด็นที่เกี่ยวกบัสวัสดิภาพสตัว ใหเปนทีย่อมรับ
ทั่วไปทั้งภายในและภายนอกสหภาพฯ และตอเวทีการคาโลก ทั้งน้ีกฎระเบียบของสหภาพยุโรป 
มักเปนจุดเริ่มตนของมาตรการดานความปลอดภัยของอาหารของประเทศอื่นๆ ในเวลาตอมา

                                                 
1
 http://www.sut.ac.th/e-texts/Agri/BEHAVIOR/7WELLFAIR.HTML 
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อยางกวางขวาง ดังน้ันการใชหลักการสวัสดิภาพสัตวกับโคไทยพื้นเมือง จึงควรนํามาพิจารณา 
เพ่ือใหมีการเตรียมพรอม ในการยกระดับมาตรฐานการผลิตอาหารของไทยทั้งระบบ (food 
supply chain)   

 
โครงการ “ตนแบบระบบประกันคุณภาพเน้ือโคไทยธรรมชาติครบวงจร” ไดจัดทํา

มาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ คูมือการเลี้ยงและการตรวจรับรองการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ 
มาตรฐานโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ คูมือโรงฆาและชําแหละโค และการตรวจรับรอง
โรงฆาและชําแหละเนื้อโคไทยธรรมชาติ ที่สามารถสอบกลับถึงที่มาของเนื้อโคและการเลี้ยงได 
ทั้งน้ีเพ่ือเปนตนแบบของระบบการผลิตเน้ือโคไทยพื้นเมืองธรรมชาติ ที่มีคุณภาพและปลอดภัย
ตอการบริโภค 
 
วัตถุประสงคของโครงการ 

 

1. เพ่ือจัดทํามาตรฐานทางดานคุณภาพและความปลอดภัย ระบบการผลิตเนื้อโคไทย
ธรรมชาติครบวงจร ตั้งแต ระบบการเลี้ยง การฆาชําแหละ การขนสงและการจําหนาย 
ที่ไดรับความเห็นชอบจากผูที่เกี่ยวของ  

2. เพ่ือจัดทําคูมือการผลิตเนื้อโคไทยธรรมชาติที่มีคุณภาพและปลอดภัยสําหรับผูบริโภค 
ครบวงจร เพ่ือใหผูที่เกี่ยวของ ไดแก เกษตรกรผูเลี้ยง โรงฆาและชําแหละ การขนสง 
และผูจําหนาย สามารถนําไปปฏิบัติใชได 

3. เพ่ือจัดทํารูปแบบการรับรองและการตรวจประเมินคุณภาพและความปลอดภัย ของ
ระบบการผลิตเน้ือโคไทยธรรมชาติครบวงจร 

 
วิธีดําเนินการวิจัย 

 

ประกอบดวย 4 ขั้นตอน ดังน้ี 
1. จัดทํามาตรฐาน “ระบบการผลิตเนื้อโคไทยธรรมชาติครบวงจร” 
2. จัดทําคูมือการผลิตเน้ือโคไทยธรรมชาติครบวงจร 
3. จัดทํารูปแบบการรับรองและการตรวจประเมินคุณภาพและความปลอดภัย ของระบบ

การผลิตเนื้อโคไทยธรรมชาติครบวงจร 
4. จัดประชุมประชาพิจารณมาตรฐาน “ระบบการผลิตเนื้อโคไทยธรรมชาติครบวงจร” 

“คูมือการผลิตเน้ือโคไทยธรรมชาติครบวงจร”  และ “รูปแบบการรับรองและการตรวจ
ประเมินคุณภาพและความปลอดภัย ของระบบการผลิตเนื้อโคไทยธรรมชาติครบวงจร” 
ที่จัดทํา ในวันที่ 27 สิงหาคม 2552 ณ โรงแรมมิราเคิลแกรนด กรุงเทพฯ ซ่ึงมีผูเขารวม
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ประชุมทั้งจากหนวยงานภาครัฐ หนวยงานเอกชน เกษตรกรผูเลี้ยงโคไทย ผูทรงคุณวุฒิ
และนักวิจัยที่เกี่ยวของ  รวมทั้งสิ้น 30 ทาน ดังรายชื่อในภาคผนวก ง. 

 

ผลการวิจัย 
 

ในการจัดทํา “ตนแบบประกันคุณภาพเน้ือโคไทยธรรมชาติครบวงจร” สําหรับการผลิต
เน้ือโคไทยธรรมชาติ ภายใตชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” ที่มีร.ศ. ดร.
จุฑารัตน เศรษฐกุล เปนผูประสานงาน ไดจัดทํา มาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ คูมือการ
เลี้ยงและการตรวจรับรองการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ มาตรฐานโรงฆาและชําแหละโคไทย
ธรรมชาติ คูมือโรงฆาและชําแหละโค และการตรวจรับรองโรงฆาและชําแหละเนื้อโคไทย
ธรรมชาติ และไดผานการทําประชาพิจารณโดยผูทรงคุณวุฒิและผูที่เกี่ยวของ ดังรายชื่อใน
ภาคผนวก จ. เม่ือวันที่ 27 สิงหาคม 2552 ณ โรงแรมมิราเคิลแกรนด กรุงเทพฯ ดังน้ี 
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1. ระบบการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ 
 

1.1 มาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ 
 

หลักการของการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ 
ดวยลักษณะเดนของเน้ือโคไทยธรรมชาติ คือ เปนแหลงอาหารโปรตีนที่มีปริมาณกรด 

Conjugated Linoleic acid (CLA) สูง (จุฑารัตน, 2551) ซ่ึงเปนกรดไขมันที่มีประโยชน ชวย
ปองกันการสรางเซลมะเร็ง ลดการสะสมไขมันในผนังหลอดเลือด ลดความเสี่ยงตอการเกิดโรค
ความดันโลหิตสูง และเพ่ิมการสะสมแรธาตุในกระดูก (Bessa  et.al., 2000) ซ่ึงไดมาจากหญาที่
เปนพืชอาหารสัตว นอกจากนี้การเลี้ยงโคแบบธรรมชาติภายใตระบบปลอยทุงหญาธรรมชาติ 
ยังสรางความเปนมิตรตอสัตวและสิ่งแวดลอม ทําใหสัตวไมเกิดความเครียด  

ดวยลักษณะเดนดังกลาว ในการจัดทํามาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ จึงๆได
กําหนดหลักการสําคัญในการเลี้ยงไว 4 ประการ หลักการแรก โคตองมีเลือดพันธุพ้ืนเมืองไม
นอยกวารอยละ 50 เพ่ือยังความเปนโคพื้นเมืองไทยไว ทั้งน้ีเพราะโคพื้นเมืองมีจุดเดนคือความ
ทนทานตอสภาพภูมิอากาศในแตละทองถิ่นของไทย และยังเปนการอนุรักษโคพื้นเมืองไว แต
อยางไรก็ตามในปจจุบันโคเนื้อที่มีเลือดพันธุพ้ืนเมืองสูงกวารอยละ 50 คอนขางหาไดยาก 
เน่ืองจากโคจะมีขนาดเล็ก โตชา ทําใหไดซากที่ไมสมบูรณ เกษตรกรผูเลี้ยงโคสวนใหญจึงมัก
เลี้ยงโคลูกผสมพันธุบรามัน หรือผสมโคพันธุอ่ืนๆบาง หลักการที่สอง คือ อาหารที่ใชเลี้ยงตอง
มาจากพืชเทานั้น ไมมีการใหอาหารขนที่มีสวนผสมของโปรตีนจากแหลงอ่ืน เชน กระดูก หรือ
เครื่องในสัตว เปนตน เพ่ือปองกันโรคที่อาจติดตอมาจากแหลงอาหารเหลานี้ รวมทั้งการไดรับ
ยาปฏิชีวนะ หรือฮอรโมนที่อาจผสมอยูในอาหารขนเหลานั้น และยังรักษาวิถีชีวิตของเกษตรกร 
หลักการที่สาม คํานึงถึงความปลอดภัยของเนื้อสัตว ตอผูบริโภค โดยสามารถสอบยอนกลับถึง
ระบบการเลี้ยงได และหลักการสุดทายมาตรฐานที่จัดทําตามโครงการนี้จะตองสอดคลองกับ
มาตรฐานของหนวยงานรัฐ เชน มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ หรือมาตรฐานของ
กรมปศุสัตว เปนตน 

ดังน้ันหลักเกณฑรายละเอียดของมาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ จึงไดดัดแปลง
มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ มอกช. 6400-2548 เร่ือง “การปฏิบัติที่ดีสําหรับ
ฟารมโคเนื้อ” พ.ศ.2548 ดังแสดงในภาคผนวก ก. และมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหาร
แหงชาติ มอกช.9004-2547 เรื่อง “การปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาสัตว” พ.ศ.2547 ดังภาคผนวก ข. 
ใหสอดคลองกับหลักการที่กลาวแลว โดยพิจารณาถึงเหมาะสมตอการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติของ
เกษตรกร ที่อยูภายใตชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเนื้อโคไทย” ดังน้ี 

 
 



                  
                 ตนแบบระบบประกันคุณภาพเน้ือโคไทยธรรมชาติครบวงจร 

 11 

หลักเกณฑรายละเอียดของมาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ 
 

1. รูปแบบการเลี้ยง 
1.1  วิธีการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติมีหลายวิธี ตามวิถีการเลี้ยงของเกษตรกรในแตละ

พ้ืนที่ ไดแก  
ก. การเลี้ยงแบบปลอยทุงหญาธรรมชาติทั้งกลางวันและกลางคืน 
ข. การเลี้ยงแบบปลอยทุงหญาในเวลากลางวันและตอนเขาคอกในเวลากลางคืน 
ค. การเลี้ยงแบบอยูในคอก 
ง. การเลี้ยงแบบผสมผสานทั้ง 3 แบบ ขึ้นอยูกับปจจัยทางดานอาหารในแตละ

ชวงเวลา 
คําอธบิาย  รูปแบบของการเลี้ยงขึ้นกับความสามารถของเกษตรกรผูเลี้ยงในการดูแลโค ฤดูกาล

และความสมบูรณของพืชอาหารโคที่หาไดในทองถิ่น 
1.2  การเลี้ยงแบบปลอย ควรหลีกเลี่ยงการเลี้ยงปลอยในเขตอุตสาหกรรม โดยเฉพาะ

เขตอุตสาหกรรมหนัก เพราะโคอาจเสี่ยงตอการไดรับสารเคมี หรือสารโลหะหนัก
ตกคางได   

1.3  บริเวณที่เลี้ยงตองมีแหลงนํ้าสะอาดและที่สามารถกันแดดกันฝนใหแกโคได 
1.4 ในกรณีที่เลี้ยงในคอก โรงเรือนหรือคอกสัตว  ควรมีลักษณะ ดังน้ี 

1.4.1 ตองมีแหลงนํ้าสะอาด อาหาร และพ้ืนที่ใหโคสามารถนอนหมุนตัว และ
เคลื่อนไหวไดปกติ  

1.4.2 จัดการพื้นที่ภายในและรอบๆโรงเรือนใหสะอาด ไมเปนแหลงเพาะเชื้อ
โรค 

1.4.3 ควรอยูแยกเปนสัดสวนจากบานของเกษตรกร เพ่ือสุขภาพที่ดีของ
เกษตรกร 

1.4.4 อยูบนที่ไมมีนํ้าทวมหรือนํ้าขังเม่ือฝนตก 
 

2. การจัดการดานอาหารโค 
2.1 อาหารหลักที่โคไดรับ เปนพวกพืช ไดแก 

ก. หญาธรรมชาติ 
ข. หญาที่เกษตรปลูกเพื่อใชเลี้ยงโค ไดแก หญาขน หญาแพงโกลา เปนตน 
ค. ฟางขาว 
ง. พืชอ่ืนๆ ที่หาไดในทองถิ่นที่สามารถนํามาเปนอาหารโคได เชน ตนขาวโพด

และซัง มันสําปะหลัง ตนถั่วลิสง ตนออย เปนตน 
2.2 อาจใหอาหารเสริมหรืออาหารขนที่มาจากธรรมชาติ เชน กากน้ําตาล รํา เกลือแร 

เปนตน ในชวง 3 เดือนสุดทาย กอนสงฆา เพ่ือใหโคมีโครงสรางที่สมบูรณ 
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2.3 ไมอนุญาตใหใชสารดังตอไปน้ีผสมในอาหารโค 
2.3.1  ของเหลือหรือสิ่งที่ไดจากการชําแหละสัตวทุกชนิด เชน ผลพลอยได

จากโรงฆาและชําแหละสัตว  
2.3.2  สารเคมีสังเคราะหกระตุนการเจริญเติบโต 
2.3.3 สารสังเคราะหกระตุนความอยากอาหาร 
2.3.4 สารปฏิชีวนะ 
2.3.5 สารตองหามตามกฎหมายวาดวยการควบคุมคุณภาพอาหารสัตว 

 

3. แหลงที่มาของโค 
3.1 โคที่จะไดรับการรับรองตามมาตรฐานโคไทยธรรมชาติ ตามโครงการนี้ จะตองมี

เลือดโคพันธุพ้ืนเมืองไมนอยกวา 50 เปอรเซ็นต  
คําอธิบาย เน่ืองจากโคที่มีเลือดพันธุพ้ืนเมืองสูงๆ หาไดคอนขางยากในปจจุบัน เน่ืองจากมี

ขนาดเล็ก โตชา และเปอรเซ็นตซากต่ํา เกษตรกรไมนิยมเลี้ยง แตดวยโครงการนี้
ตองการคงความเปนโคไทยพื้นเมืองไว จึงกําหนดใหมีเลือดพันธุพ้ืนเมืองไมนอย
กวา 50 เปอรเซ็นต  

3.2 ใหทําเครื่องหมายประจําตัวโค เพ่ือใชในการบันทึกขอมูลประวัติของโคแตละตัว  
3.3 โคที่จะสงเขาสูโรงฆาตองมีอายุไมเกิน 3 ป 

 

4. การจัดการดานสุขภาพโค 
4.1 มีการจัดโปรแกรมสรางภูมิคุมกันโรคใหโค และกําจัดพยาธิภายในและภายนอก

รวมทั้งสุขอนามัยสัตวทั่วไป 
คําอธิบาย  โคควรไดรับการฉีดวัคซีนปากและเทาเปอย 3 ชนิด และวัคซีนเฮโมราจิกเซฟติก

ซีเมีย หรือวัคซีนปองกันโรคคอบวม 
4.2 กรณีที่เกิดโรคระบาด ใหปฏิบัติตามกฎหมายวาดวยการควบคุมโรคระบาดสัตว 
4.3 มีการบันทึกประวัติการฉีดวัคซีน การใหยาถายพยาธิ การรักษา และอาการปวย 
4.4 เม่ือมีการใหยาแกสัตว ตองมีระยะการตกคางของยา (Withdrawal time) ที่จะไม

นําสัตวเขาโรงฆา เปนระยะเวลา 2 เทาของระยะเวลาที่ระบุในเอกสารกํากับยา 
4.5 มีการตรวจโรควัณโรคและโรคแทงติดตอ  
4.6 การดูแลสุขภาพ และการรักษาตองอยูภายใตการดูแลของสัตวแพทย 
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5. การขนสงและเคลื่อนยายโคมีชีวติ 
5.1 พาหนะขนสงโคมีชีวิต ตองไมทําใหเกิดอันตรายตอโค และไมบรรทุกโคหนาแนน

เกินไป จนทําใหโคเกิดความเครียดระหวางการขนสง 
5.2 มีการตรวจโคกอนการขนสง และทําการขนสงเฉพาะโคที่มีสุขภาพดีเทานั้น 
5.3 ในการนําโคมีชีวิตขึ้นลงรถขนสง ควรมีทางลาดใหโคเดิน หรือมีอุปกรณชวยยก

โคขึ้นลง เพ่ือไมทําใหโคเครียดและเกิดการบาดเจ็บ 
5.4 งดใหอาหารโคกอนการเคลื่อนยาย 
5.5 การขนสงโคไปยังโรงฆาควรใชระยะเวลาในการขนสงไมเกิน 8 ชั่วโมง ติดตอกัน 

และระยะเวลาในการขนสงรวมไมควรเกิน 36 ชั่วโมง 
5.6 ตองลางทําความสะอาดพาหนะที่ใชบรรทุกโคแลวทุกครั้ง 

 
6. การบันทึกขอมูล  

เกษตรกรผูเลี้ยงโคตองจัดทําบันทึกขอมูลประวัติของโคแตละตัว มีการบันทึกประวัติ
การฉีดวัคซีน การใหยาถายพยาธิ การรักษาและการใหยา รวมทั้งอาการปวยของโค ขอมูลการ
ใชสารเคมีภายในฟารม ประวัติแหลงที่มาและการใหอาหารโค มีการจัดเก็บเอกสารดังกลาว 
เปนเวลาไมนอยกวา 2 ป ภายหลังสงโคเขาสูโรงฆาแลว เพ่ือใหสามารถตรวจสอบยอนกลับได 
และมีการเปดเผยขอมูลวิธีการเลี้ยง  
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1.2 การตรวจรับรองการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ 
 

การตรวจรับรองหรือการตรวจประเมิน (Audit) เปนการตรวจเพื่อประเมินความ
สอดคลองของระบบที่จัดทํา เชน ระบบการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ กับเกณฑที่กําหนดใน
มาตรฐานใดๆ ซ่ึงในการตรวจรับรองการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติของเกษตรกร ที่อยูภายใตชุด
โครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” น้ี จะประเมินความสอดคลองของการเลี้ยงกับ
มาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติที่จัดทําขึ้นตามโครงการนี้  

โดยทั่วไปรูปแบบของการตรวจประเมิน มี 3 แบบ ไดแก 
แบบที่ 1 “First party audit” เปนการตรวจประเมินภายในองคกร หรืออาจเรียกวา 

“Internal Audit” ทั้งนี้เพ่ือใหทราบถึงความไมสอดคลองและขอบกพรองในการปฏิบัติตาม
ขอกําหนดของมาตรฐานใดมาตรฐานหนึ่ง และนํามาปรับปรุง แกไขตอไป โดยทั่วไปแตละ
องคกรจะทําการตรวจประเมินภายในเปนระยะๆ และกอนที่จะถูกตรวจประเมินจากคูคา หรือ
จากหนวยงานที่ใหการรับรอง ซ่ึงการผลิตเนื้อโคไทยธรรมชาติในชุดโครงการนี้ สามารถทําการ
ตรวจประเมินลักษณะนี้ได โดยทาง “ศูนยเครือขายการวิจัยเทคโนโลยีทางดานเนื้อสัตว” สถาบนั
เทคโนโลยีพระจอมเกลาลาดกระบัง ซ่ึงเปนผูรับผิดชอบชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือ
โคไทย” เปนผูทําหนาที่ในการตรวจประเมิน ถาพบขอบกพรองก็แนะนําผูเลี้ยงโคปรับปรุงแกไข 
กอนที่บริษัทหรือองคกรที่ทําการตลาดเนื้อโคไทยธรรมชาติที่ผลิต จะเขามาตรวจประเมิน  

แบบที่ 2 เรียก Second party audit เปนการตรวจประเมินโดยคูคา ซ่ึงคูคาอาจกําหนด
มาตรฐานของตัวเอง ซ่ึงในชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” น้ี จัดเปนการตรวจ
ประเมินแบบนี้ โดยบริษัทหรือองคกรที่ทําการตลาดเนื้อโคไทยธรรมชาติที่ผลิต จะเปนผูทําการ
ตรวจประเมินการเลี้ยงโคของเกษตรกร วาสอดคลองกับมาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติที่
ทางบริษัทยอมรับแลว 

แบบที่ 3 “Third party audit” เปนการตรวจประเมินโดย หนวยงานที่ใหการรับรอง หรือ
เรียกวา Certification body ซ่ึงเปนหนวยงานที่ลูกคาใหการยอมรับ โดยคูคาไมตองมาทําการ
ตรวจประเมินเอง แตใหผูผลิตไปขอการรับรองจาก Certification body ซ่ึงมีทั้งที่เปนองคกร
ภาครัฐ และองคกรเอกชน ที่ไมมีสวนไดสวนเสียกับทั้งผูผลิตและลูกคา และใชมาตรฐานสากล 
เชน ISO, Codex หรือมาตรฐานที่ประเทศคูคากําหนด เปนมาตรฐานในการตรวจ การตรวจ
ประเมินลักษณะนี้ไดรับการยอมรับอยางแพรหลายในระดับสากล สําหรับชุดโครงการนี้ อาจใช
รูปแบบการตรวจรับรองนี้ โดยบริษัทหรือองคกรที่ทําการตลาดเนื้อโคไทยธรรมชาติ มอบหมาย
ให หนวยงานที่ทําหนาที่ในการตรวจประเมิน เชน กรมปศุสัตว แตหนวยงานดังกลาวจะตรวจ
ประเมินตามมาตรฐานที่ทางกรมฯจัดทําขึ้น เชน มาตรฐานฟารม  

ในการตรวจประเมิน ผูทําหนาที่ในการตรวจประเมิน หรือเรียกวา “ผูตรวจประเมิน 
(Auditor)” ตองเปนผูที่มีความรูความเขาใจ เกี่ยวกับวิธีการตรวจประเมิน (Auditing) และการ
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เลี้ยงโคพื้นเมือง ในการตรวจประเมินแตละครั้งควรมีผูตรวจประเมินประมาณ 3 คน ซ่ึงจะทํา
การตรวจเยี่ยมและสอบถามวิธีการเลี้ยงโคของเกษตรกร ซ่ึงเปนผูถูกตรวจประเมิน (Auditee)  

สําหรับวิธีการตรวจประเมิน ใหสอดคลองกับเกณฑที่กําหนดในมาตรฐานการเลี้ยงโค
ไทยธรรมชาติที่จัดทําขึ้นตามโครงการนี้  มีสิ่งที่จะตองพิจารณาในแตละขอกําหนด ดังตารางที่ 
2 
 

ตารางที่ 2  วธิีการตรวจประเมินเพ่ือรับรองการเลี้ยงโคไทยธรรมชาต ิ
 

ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C* NC** 

ขอบกพรอง/ 
ขอเสนอแนะ 

 
- หลีกเล่ียงการเลี้ยงปลอยในเขต
อุตสาหกรรม 

   1. รูปแบบการเล้ียง 
1 . 1  กา ร เ ลี้ ย ง แบบ
ปลอย 

- มี แ หล ง น้ํ า ส ะ อ าดแล ะที่ พั ก ที่
สามารถกันแดดกันฝนใหแกสัตวได 

   

- มีแหลงน้ําสะอาด อาหาร และพ้ืนที่
ให สัตวสามารถนอนหมุนตัว และ
เคล่ือนไหวไดปกติ 

   

- แยกเปน สัดส วนจากบ านของ
เกษตร เพ่ือสุขภาพที่ดีของเกษตรกร 

   

- จัดการพื้ นที่ ภายในและรอบๆ
โรงเรือนใหสะอาด ไมเปนแหลงเพาะ
เชื้อโรค 

   

1.2 เล้ียงในโรงเรือน
หรือคอกสัตว 

- ไมมีน้ําทวมหรือน้ําขังเมื่อฝนตก    
2 . ก า ร จั ด ก า ร ด า น
อาหารสัตว 
2.1 อาหารหลัก เปน
พวกพืช 

 
 
- หญาธรรมชาติหรือหญาที่ปลูกเพ่ือ
เล้ียงสัตว  ฟางขาว หรือพืชอ่ืนๆ ที่
หาไดในทองถ่ินที่สามารถนํามาเปน
อาหารสัตวได เชน ตนขาวโพดและ
ซัง มันสําปะหลัง ตนถ่ัวลิสง ตนออย 
เปนตน  

   
 

*C     = Conforming หมายถึง สอดคลองกับขอกําหนด หรือยอมรับได หรือมีความบกพรองเพียงเล็กนอย 
**NC   =  Non-Conforming หมายถึง ไมสอดคลองกับขอกําหนด หรือมีขอบกพรองมาก ไมสามารถยอมรับ
ได จนกวาจะมีการแกไข 
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ผลการประเมิน  ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C* NC** 

ขอบกพรอง/ 
ขอเสนอแนะ 

2.2 อาหารเสริมหรือ
อาหารข นที่ ม า จ าก
ธรรมชาติ 

- อาจใหอาหารเสริมหรืออาหารขน
ที่มาจากธรรมชาติ เชน กากน้ําตาล 
รํา เกลือแร เปนตน ในชวง 3 เดือน
สุดทาย กอนสงฆา เ พ่ือให สัตวมี
โครงสรางที่สมบูรณ 

   

- ของเห ลือหรือ ส่ิ งที่ ได จ ากการ
ชําแหละสัตวทุกชนิด 

   

- สารเคมี สั ง เคราะหกระ ตุนการ
เจริญเติบโต 

   

- สารสังเคราะหกระตุนความอยาก
อาหาร 

   

- สารปฏิชีวนะ    

2.3 สารที่ไมอนุญาต
ให ใชผสมในอาหาร
สัตว 

- สารตองหามตามกฎหมายวาดวย
การควบคุมคุณภาพอาหารสัตว 

   

- โ คที่ จ ะ ไ ด รั บ ก า ร รั บ ร อ งต าม
มาตรฐานโคไทยธรรมชาติ  ตาม
โครงการนี้ จะตองมีเลือดโคพันธุ
พ้ืนเมืองไมนอยกวา 50 % 

   

- มีการทําเครื่อง หมายประจําตัวสัตว 
เพ่ือใชในการบันทึกขอมูลประวัติของ
สัตวแตละตัว 

   

3. แหลงที่มาของสัตว 

- โคที่จะสงเขาสูโรงฆาตองมีอายุไม
เกิน 3 ป 

   

- มีโปรแกรมการฉีดวัคซีน การกําจัด
พยาธิภายในและภายนอกรวมทั้ง
สุขอนามัยสัตวทั่วไป 

   

- โคควรไดรับการฉีดวัคซีนปากและ
เทาเปอย 3 ชนิด และวัคซีนเฮโมรา
จิกเซฟติกซีเมีย หรือวัคซีนปองกัน
โรคคอบวม 

   

4. การจัดการดาน
สุขภาพสัตว 

- มีการตรวจโรควัณโรคและโรคแทง
ติดตอ 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C* NC** 

ขอบกพรอง/ 
ขอเสนอแนะ 

- กรณีที่ เกิดโรคระบาด ใหปฏิบัติ
ตามกฎหมายวาดวยการควบคุมโรค
ระบาดสัตว 

   

- การดูแลสุขภาพ และการรักษาตอง
อยูภายใตการดูแลของสัตวแพทย 

   

- มีการบันทึกประวัติการฉีดวัคซีน 
การใหยาถายพยาธิ การรักษา และ
อาการปวย 

   

4 .  การจั ดกา รด าน
สุขภาพสัตว (ตอ) 

- เมื่อมีการใหยาแกสัตว ตองมีระยะ
การตกค า งของยา  (Withdrawal 
time) ที่จะไมนําสัตวเขาโรงฆา เปน
ระยะเวลา 2 เทาของระยะเวลาที่
ระบุในเอกสารกํากับยา 

   

- พาหนะขนสงโคมีความแข็งแรง 
และมีพ้ืนที่เพียงพอใหสัตวยืนไดโดย
ไมเบียดเสียด และไมบรรทุกสัตว
หนาแนนเกินไป จนทําใหสัตวเกิด
ความเครียดระหวางการขนสง 

   

- มีการตรวจสัตวกอนการขนสง งด
ใหอาหารสัตวกอนการเคลื่อนยาย 
และทํ ากา รขนส ง เฉพาะ โคที่ มี
สุขภาพดีเทานั้น 

   

- ในการนําสัตวมีชีวิตขึ้นลงรถขนสง 
ควรมีทางลาดให สัตว เดิน หรือมี
อุปกรณชวยยกสัตวขึ้นลง เพ่ือไมทํา
ใหสัตวเครียดและเกิดการบาดเจ็บ 

   

- การขนสงโคไปยังโรงฆาควรใช
ระยะ เวลาในการขนสงไมเกิน 8 
ชั่วโมงติดตอ กันและระยะเวลาใน
การขนสงรวมไมควรเกิน 36 ชั่วโมง 

   

5. การขนสงและ
เคล่ือนยายโคมีชีวิต 
 

- ลางทําความสะอาดพาหนะที่ใช
บรรทุกโคแลวทุกครั้ง 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C* NC** 

ขอบกพรอง/ 
ขอเสนอแนะ 

มีบันทึกตอไปนี้ของสัตวแตละตัว 
1.  ขอมูลการฉีดวัคซีน  
2.  ขอมูลการใหยาถายพยาธิ  
3.  ขอมูลการรักษาและการใหยา 
รวมท้ังอาการปวยของสัตว  
4. ขอมูลการใชสารเคมีภายในฟารม  
5.  ขอมูลการใหอาหารสัตว 
6.  ขอมูลการตรวจโรควัณโรคและ
โรคแทงติดตอ 

   

- มีการจัดเก็บเอกสารดังกลาว เปน
เวลาไมนอยกวา 2 ป ภายหลังสง
สัตวเขาสูโรงฆาแลว เพ่ือใหสามารถ
ตรวจสอบยอนกลับได  

   

6.  การบันทึกขอมูล
ของสัตวแตละตัว  
 

- มีการเปดเผยขอมูลวิธีการเลี้ยง    
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1.2 คูมือการเล้ียงโคไทยธรรมชาติ 
 
 คูมือการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติน้ี จัดทําขึ้นเพ่ือใหเกษตรกรผูเลี้ยงโคในชุดโครงการ “การ
ขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” สามารถนําไปประยุกตใชในการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ ตามหลัก
วิชาการและมีความปลอดภัย และสอดคลองกับมาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติที่จัดทําขึ้น
ตามโครงการนี้  ทั้งน้ีเพ่ือสรางโอกาสของเนื้อโคไทยที่เลี้ยงแบบธรรมชาติของเกษตรกรรายยอย 
ใหแกผูบริโภคระดับกลางถึงระดับบน ที่ตองการเนื้อโคที่มีคุณภาพและปลอดภัย 

คูมือการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติที่จัดทําขึ้นนี้ ดัดแปลงมาจากมาตรฐานสินคาเกษตรและ
อาหารแหงชาติ มอกช. 6400-2548 เร่ือง “การปฏิบัติที่ดีสําหรับฟารมโคเนื้อ” พ.ศ.2548 ดัง
ภาคผนวก ก. มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ มอกช.9004-2547 เร่ือง “การปฏิบัติที่
ดีสําหรับโรงฆาสัตว” พ.ศ.2547 ดังภาคผนวก ข. และจากคําแนะนําในการเลี้ยงโคพื้นเมือง ของ
กรมปศุสัตว (2552) 
 
1)  หลักการทั่วไป   

จากที่กลาวมาแลววาลักษณะเดนของเน้ือโคไทยธรรมชาติ คือ เปนแหลงอาหารโปรตีน
ที่มีปริมาณ CLA สูง ซ่ึงไดมาจากหญาที่เปนพืชอาหารสัตว นอกจากนี้การเลี้ยงโคแบบ
ธรรมชาติภายใตระบบปลอยทุงหญาธรรมชาติ ยังสรางสวัสดิภาพสัตวและความเปนมิตรตอ
สิ่งแวดลอม ทําใหสัตวไมเกิดความเครียด ซ่ึงตามมาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ ที่ไดจัดทาํ
ไดกําหนดหลักการสําคัญในการเลี้ยง คือ โคตองมีเลือดพันธุพ้ืนเมืองไมนอยกวารอยละ 50 เพ่ือ
ยังความเปนโคพื้นเมืองไทยไว อาหารที่ใชเลี้ยงตองมาจากพืชเทานั้น ไมมีการใหอาหารขนที่มี
สวนผสมของโปรตีนจากแหลงอ่ืน เชน กระดูก หรือเครื่องในสัตว เปนตน สามารถสอบยอนกลับ
ถึงระบบการเลี้ยงได  
 ซ่ึงในการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ โดยทั่วไปก็สอดคลองกับมาตรฐานที่กําหนด เกษตรกร
มักปลอยใหโคที่เลี้ยงหากินตามธรรมชาติ  ตามพื้นที่วางเปลาที่มีหญาขึ้นเองในฤดูฝน แตควร
หลีกเลี่ยงการปลอยเลี้ยงในเขตพื้นที่ชุมชน เขตอุตสาหกรรม โดยเฉพาะเขตอุตสาหกรรมหนัก 
เพราะโคอาจมีความเสี่ยงตอการไดรับสารเคมี และสารโลหะหนักตกคางได ขณะที่ปลายฤดู
หนาวและฤดูแลงอาหารจะเปนหญาหมักหรือฟางขาว ซังขาวโพดหรือตนขาวโพดออน ตนถั่ว
ลิสง ตนออย เปนตน โดยอาจเสริมดวยแรธาตุธรรมชาติ เชน เกลือธรรมชาติ ตั้งไวใหโคเลียกิน
ตลอดป เพ่ือใหโคมีการเติบโตอยางปกติ มีสุขภาพแข็งแรง ซ่ึงหากพิจารณาในมุมมองดาน
ตนทุน พบวามีตนทุนในการผลิตต่ํา เม่ือเทียบกับการเลี้ยงโคขุน ซ่ึงมีสัดสวนคาใชจายดาน
อาหารที่สูงและระยะเวลาการขุนนานกวา สําหรับโคไทยพื้นเมืองแลว หากในชวงเวลาใดที่โคมี
ราคาดี เกษตรกรอาจขุนโคเพิ่มเติมโดยใหอาหารที่มาจากวัตถุดิบทางการเกษตร เชน ซัง
ขาวโพด และไมผานการปรุงแตงอ่ืนใดอีก หรือปลูก/ตัดหญาแพงโกลา หรือหญาอ่ืน ๆ มาใหโค
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กินเพ่ิมเติม นอกเหนือจากการปลอยใหหากินเอง ทั้งน้ีการใหอาหารโค ควรคํานึงถึงแมโคและ
พอโค รวมถึงระยะตางๆ ของแมโค ตั้งแตระยะผสมพันธุ ตั้งทอง กอนคลอด แรกเกิดลูกโค
จนถึงหยานม ซ่ึงมีการบริโภคอาหารในปริมาณที่แตกตางกัน  (กรมปศุสัตว, 2552) อยางไรก็
ตามโคธรรมชาติที่เลี้ยงตามโครงการนี้จะไมมีการใหอาหาร ซ่ึงประกอบดวยวัตถุดิบอาหาร ที่
เปนของเหลือหรือสิ่งที่ไดจากการชําแหละสัตว ผลพลอยไดจากสัตวเลี้ยงทุกชนิด เชน ผลพลอย
ไดจากโรงฆาและชําแหละสัตว รวมทั้งสารเคมีสังเคราะหกระตุนการเจริญเติบโต สารสังเคราะห
กระตุนความอยากอาหาร สารปฏิชีวนะ ผสมใหสัตวกินเพ่ือกระตุนการเจริญเติบโต 
  
2) พันธุโคพื้นเมือง 
 โคพื้นเมืองมีจุดเดน คือ แข็งแรง คลองแคลว วองไว เลี้ยงงาย ทนตอสภาพอากาศรอน
ของประเทศไดดี ทนโรคและแมลงตางๆ โดยเฉพาะเห็บ ปรับตัวเขากับสภาพแวดลอมไดดี หา
กินเกง มีความสมบูรณของพันธสูง เพศเมียปกติจะเปนสัดสม่ําเสมอ ผสมติดงาย คลอดลูกงาย 
เลี้ยงลูกเกง ใหลูกดกและอายุยืน แตมีจุดดอย คือ มีขนาดเล็กและโตชา (จุฑารัตนและญาณิน, 
2548) จากคําแนะนําเกี่ยวกับพันธุโคพื้นเมืองของกรมปศุสัตว1 ไดแบงโคพื้นเมืองตามลักษณะ
รูปรางภายนอกและวัตถุประสงคการเลี้ยงออกเปน 4 สายพันธุ ไดแก 

1. โคพื้นเมืองโคอีสาน : มีลักษณะขนสั้นเกรียน ลําตัวมีสีนํ้าตาลแกมแดง หนาผากแคบ 
ตะโหนกเล็ก และหนังใตทองไมมากนัก มีรูปรางเล็ก นํ้าหนักโตเต็มที่เพศผูประมาณ 
300-350 กิโลกรัม/ตัว เพศเมีย 220-250 กิโลกรัม/ตัว มีการเลี้ยงมากทางภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือทั้งตอนบนและตอนลาง  

2. โคขาวลําพูน : มีลักษณะประจําพันธุคือ เขาและกีบเทามีสีนํ้าตาลเขม ขอบตาและเนื้อ
จมูกมีสีชมพูสม ขนพูหางสีขาว ไมมีเหนียงสะดือ ขนาดเหนียงคอปานกลางไมพับยน
มากเหมือนกับโคบราหมัน นํ้าหนักโตเต็มที่เพศผูประมาณ 350-450 กิโลกรัม/ตัว เพศ
เมีย 300-350 กิโลกรัม/ตัว มีการเลี้ยงมากทางภาคเหนือของประเทศ โดยเฉพาะใน
จังหวัดลําพูน ลําปาง เชียงใหม และพะเยา โคพันธุน้ีไดรับการคัดเลือก เพ่ือใชในพระ
ราชพิธีจรดพระนังคัลแรกนาขวัญ  

3. โคพื้นเมืองภาคใต (โคชน) : มีสีแดง นํ้าตาลออน ดําและดาง ไมมีเหนียงสะดือ มีเหนียง
คอบาง เพศผูประมาณ 280-320 กิโลกรัม/ตัว เพศเมีย 230-280 กิโลกรัม/ตัว มีการ
เลี้ยงมากทางภาคใต ชาวบานทางภาคใตนิยมเลี้ยงไวสําหรับกีฬาชนวัว ซ่ึงมีมากที่สุด
ในจังหวัดนครศรีธรรมราช พัทลุง ตรัง กระบี่ และสงขลา 

4. โคพื้นเมืองภาคกลาง (โคลาน) : มีลําตัวยาวบาง มีสีแดง นํ้าตาล ดําและดาง ไมมี
เหนียงสะดือ มีเหนียงคอบาง นิสัยเปรียว ตื่นตกใจงาย เพศผูประมาณ 280-300 

                                                 
1
 http://www.dld.go.th/service/normal_cn.html เขาถึงเมื่อ 22 กุมภาพันธุ 2552  
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กิโลกรัม/ตัว เพศเมีย 200-260 กิโลกรัม/ตัว มีการเลี้ยงมากในภาคกลาง โดยเฉพาะ
จังหวัดเพชรบุรี ราชบุรี กาญจนบุรี ประจวบคีรีขันธ นครปฐม และสุพรรณบุรี  

 
ปจจุบันเกษตรกรมักเลี้ยงเลี้ยงโคลูกผสม ระหวางพันธุพ้ืนเมืองกับโคเนื้อพันธุอ่ืนๆ เพ่ือ

จากไดลูกผสมที่มีขนาดใหญกวา โตเร็ว และขายไดราคาดีกวา ดังน้ันมาตรฐานการเลี้ยงโคไทย
ธรรมชาติ ภายใตชุดโครงการนี้ จึงใหมีเลือดโคพันธุพ้ืนเมืองไดไมนอยกวา 50 เปอรเซ็นต 

 
3) การเลี้ยงโคพันธุพื้นเมอืง 

- การเลี้ยงแบบปลอยใหโคหากินตามธรรมชาติ  :  
สถานที่ปลอยโคเพื่อใหหากินเองตามธรรมชาติ เชน ปาชุมชน เรือกสวน นาขาว

ภายหลังการเก็บเกี่ยว หรือตามพื้นที่วางทั่วไปที่มีหญาใหโคสามารถหากินได ควรหลีกเลี่ยงการ
เลี้ยงปลอยในเขตอุตสาหกรรม โดยเฉพาะเขตอุตสาหกรรมหนัก เพราะโคอาจเสี่ยงตอการไดรับ
สารเคมี หรือสารโลหะหนักตกคางได และบริเวณที่เลี้ยงตองมีแหลงน้ําสะอาดและมีรมเงากัน
ความรอนแกโค  

- การเลี้ยงแบบมีโรงเรือน :  
ในกรณีที่เลี้ยงแบบโคแบบปลอยทุงหญาในเวลากลางวัน และตอนเขาคอกหรือโรงเรือน

ในเวลากลางคืน หรือการเลี้ยงแบบอยูในคอก ลักษณะคอกควรอยูบนที่ไมมีนํ้าทวมหรือนํ้าขัง
เม่ือฝนตก และคอกควรอยูแยกเปนสัดสวนจากบานของเกษตรกร เพ่ือสุขภาพที่ดีของเกษตรกร 
ภายในคอกควรมีรางหญา ภาชนะบรรจุนํ้าสะอาดใหสัตวกินอยางพอเพียง มีพ้ืนที่ใหสัตว
สามารถนอนหมุนตัว และเคลื่อนไหวไดปกติ จัดการพื้นที่ภายในและรอบๆโรงเรือนใหสะอาด 
ไมเปนแหลงเพาะเชื้อโรค อาคารคอกควรโปรงโลง มีหลังคายกสูง เพ่ือใหอากาศถายเทไดดี 
และใหรมเงา เพราะประเทศไทยมีสภาพอากาศรอนชื้น 
 
4) การจัดการดานอาหารโค 
 จากที่ไดกลาวมาแลววาลักษณะเดนของเน้ือโคไทยธรรมชาติ คือ เปนแหลงอาหาร
โปรตีนที่มีปริมาณ CLA สูง ซึ่งไดมาจากหญาที่เปนพืชอาหารสัตว ดังน้ันแนนอนวาอาหารหลัก
ของโคไทยธรรมชาติ คืออาหารหยาบ ไดแก หญาธรรมชาติทั่วไป ที่ขึ้นตามธรรมชาติ ซ่ึงสวน
ใหญเปนหญาสด หรือปลอยโคแทะเล็มในนาขาวภายหลังการเก็บเกี่ยวแลว ในบางพื้นที่
เกษตรกรอาจปลูกหญาเพื่อใชเลี้ยงโคโดยเฉพาะ เชน หญาขน หญาแพงโกลา เปนตน รวมทั้ง
พืชอ่ืนๆ ที่หาไดในทองถิ่นที่สามารถนํามาเปนอาหารสัตวได เชน ตนขาวโพด เปลือกและซัง 
มันเสน ตนถั่วลิสง ตนออย เปนตน ในฤดูหนาวและฤดูแลง ที่สัตวไมสามารถหาหญาธรรมชาติ
ไดเพียงพอ อาจใหฟางขาว หญาแหง หรือหญาหมัก  
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 ในระยะที่สัตวตั้งทองหรือตองการขุนเพ่ือใหโคมีขนาดใหญขึ้น อาจใหอาหารเสริมหรือ
อาหารขนที่มาจากธรรมชาติ เชน กากน้ําตาล รํา เปนตน ในชวง 3 เดือนสุดทาย กอนสงฆา 
เพ่ือใหสัตวมีโครงสรางที่สมบูรณ อาจใหเกลือแร ที่ไมไดผสมดวยกระดูกปน ตั้งทิ้งไวในโคเลีย
กินตลอดป ในกรณีที่เลี้ยงโคในคอก 

สารที่หามใชนํามาผสมในอาหารสัตว ไดแก  
- ของเหลือหรือสิ่งที่ไดจากการชําแหละสัตวทุกชนิด เชน ผลพลอยไดจากโรง

ฆาและชําแหละสัตว  
- สารเคมีสังเคราะหกระตุนการเจริญเติบโต 
- สารสังเคราะหกระตุนความอยากอาหาร 
- สารปฏิชีวนะ 
- สารตองหามตามกฎหมายวาดวยการควบคุมคุณภาพอาหารสัตว 

 
5) การจัดการฝูงโค 
 ในการเลี้ยงโคไทยของเกษตรกร มักปลอยพอพันธุใหคุมฝูงแมโคและใหมีการผสมพันธุ
ตามธรรมชาติ ซ่ึงผูเลี้ยงไมตองคอยสังเกตการเปนสัดของแมพันธุ พอพันธุจะทราบและผสมกับ
แมพันธุเอง  แตมีขอเสียคือพอพันธุจะคอยไลตามแมพันธุที่เปนสัดจนไมสนใจกินอาหาร ทําให
พอพันธุมีรางกายทรุดโทรม เกษตรกรบางรายมีการจัดการฝูงโค โดยจูงพอพันธุมาผสมกับแม
พันธุ หรือจูงแมพันธุมาผสมกับพอพันธุ การผสมแบบนี้ควรแยกเลี้ยงพอพันธุไวตางหาก เพ่ือให
พอพันธุมีสุขภาพแข็งแรง และสามารถผสมกับแมพันธุไดจํานวนมากกวาการคุมฝูง แตผูเลี้ยง
ตองคอยสังเกตการเปนสัดเอง ปกติพอโคสามารถใชผสมไดสัปดาหละ 5 ครั้ง หากมีการเลี้ยงดู
ที่ดี นอกจากนี้ยังมีการผสมเทียม โดยใชบริการผสมเทียมจากหนวยงานของรัฐหรือเอกชนที่
เชื่อถือได 
 หลังจากแมโคไดรับการผสมจนติดแลว จะตั้งทองเฉลีย่นานประมาณ 282 วัน (274 – 
291 วัน) ระยะ 1 – 2 เดือนหลังผสมติด แมโคมีโอกาสแทงลูกไดงาย จึงไมควรใหแมโคมีโอกาส
กระทบกระแทกกัน ควรคอยๆไลตอน หลีกเลี่ยงการเฆี่ยนตีสัตว เม่ือถึงเวลาคลอด แมโคสวน
ใหญไมจําเปนตองชวยในการคลอด ควรอยูหางๆ ไมรบกวนแมโค แมโคจะคลอดลูกออกมา
ภายใน 2 ชัว่โมง หลังจากถุงนํ้าคร่ําปรากฏออกมา หากชากวานีค้วรใหการชวยเหลือ หากไม
คลอดภายใน 4 ชั่วโมงลูกจะตาย หลังจากคลอดลูก 8 – 12 ชั่วโมง ถารกยังไมหลดุออกมาแสดง
วารกคาง ตองใหสัตวแพทยมาลวงออกและรักษาตอไป 

เม่ือลูกโคคลอดแลว เกษตรกรอาจชวยแมโคโดยการเช็ดตัวลูกโคใหแหง เอาน้ําเมือก
บริเวณปากและจมูกออกใหหมด จับขาหลังยกใหลูกโคหอยหัวลง ตบลําตัวเบาๆจนลูกโครอง 
หากลูกโคหายใจไมสะดวก อาจตองชวยหายใจดวยการเปาปาก เม่ือลูกโคยืนไดแลว ใหใชดาย
ผูกสายสะดือใหหางจากพื้นทองประมาณ 3 – 6 เซนติเมตร ใชกรรไกรสะอาดตัด แลวชุบแผล
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ดวยทิงเจอรไอโอดีน แลวใหลูกโคไดกินนมน้ําเหลืองโดยเร็วที่สุด เพราะนมแมในระยะแรกที่
เรียกวานมน้ําเหลือง จะมีคุณคาทางอาหารสูง และภูมิคุมกันโรคที่ถายจากแมมาสูลูก หากลูกโค
ไมสามารถดูดนมกินเองได ควรรีดนมจากแมมาปอนใหลูกกินจนแข็งแรง  

เกษตรกรควรทําเครื่องหมายประจําตัวลูกโค2 เพ่ือใชในการบันทึกขอมูลประวัติของสัตว
แตละตัว ที่มาของสัตวที่สามารถสอบยอนไปยังแหลงที่มาของสัตวได ควรทําโดยเร็วที่สุด อาจ
ใชวิธีการติดเบอรหูพลาสติก ซ่ึงมีลักษณะเปนแผนพลาสติกกวางประมาณ 4 เซนติเมตร ที่อาจ
มีการพิมพหมายเลขไวเรียบรอยแลว หรือเปนแผนเปลาที่ตองมาเขียนหมายเลขประจําตัวสัตว
ลงไปเอง แผนพลาสติกนี้จะยึดติดกับใบหูดวยแผนกลมเดือย โดยใชคีมสําหรับบีบใหเดือยทะลุ
ใบหูไปลอคกับแผนพลาสติก ควรติดบริเวณโคนใบหู หางจากขอบใบหูใหมากๆ และตองระวัง
อยาใหถูกเสนเลือดใหญ เบอรหูแบบน้ีสามารถอานไดในระยะหางประมาณ 1 เมตรแตถาติดไมดี 
อาจหลุดได อีกวิธีหน่ึงในการทําเครื่องประจําตัวสัตว คือ การสักหู โดยการหนีบหมายเลขที่ใบหู
ดานในบริเวณที่ไมมีขนและเสนเลือด แลวใชหมึกอินเดียนอิงคหรือหมึกจีน ถูบริเวณที่สัก หมึก
จะแทรกเขาไปตามรูติดเปนหมายเลขตามที่สัก การสักมีขอดีคือจะติดแนนตลอดชีวิตโค แตมี
ขอเสียคืออานไดยากกวาเบอรพลาสติก เวลาอานตองจับบังคับโค เพ่ืออานดูใกลๆ บางครั้ง
เบอรที่สักไวอาจไมชัดเจน 

เม่ือลูกโคอายุ 3 สัปดาห ควรถายพยาธิตัวกลม และถายซ้ําเม่ืออายุ 6 สัปดาห และฉีด
วัคซีนโรคปากและเทาเปอยเม่ือลูกโคอายุ 4 เดือน ถาตองการการทําลายเขาโค เพ่ือลดอันตราย
และการบาดเจ็บจากเขา เม่ืออายุไมเกิน 30 วัน   

เม่ือลูกโคอายุประมาณ 6 เดือนครึ่งถึง 7 เดือน จะเปนระยะการหยานมลูกโค ทั้งนี้
ขึ้นกับความแข็งแรงของลูกโค ซ่ึงการหยานมเร็ว จะทําใหแมโคสุขภาพไมทรุดโทรมมากนัก ใน
การเลี้ยงโคแบบปลอยใหหากินเองทั้งฝูง ลูกโคจะคอยหยานมแม และเรียนรูในการหากินหญา
ตามแมโคโดยธรรมชาติ แตในกรณีที่เลี้ยงในคอกการหยานมโดยแยกลูกโคจากแม นําไปขังใน
คอกที่แข็งแรง ควรใหแมโคอยูในปลงหญาหรือคอกที่มีร้ัวใกลกันเปนเวลา 3 – 5 วัน เพ่ือใหทั้ง
แมโคและลูกโคชินกับการคอยๆหางกัน  
 
6) การจัดการดานสุขภาพสัตว 
 การจัดการดานสุขภาพสัตว ประกอบดวยการปองกันโรคและควบคุมโรค และการรักษา
โรค ซ่ึงทั้งสองประการมีความสําคัญอยางมาก สําหรับการเลี้ยงดูสัตว เพราะเปนการลดการ
สูญเสียจากการที่สัตวตองตายจากโรค ลดปญหาการระบาดของโรคบางชนิดจากสัตวสูสัตว 

                                                 
2
 http://www.dld.go.th/service/normal_cn.html เขาถึงเมื่อ 22 กุมภาพันธุ 2552  
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รวมทั้งโรคที่สามารถติดตอจากสัตวไปยังผูเลี้ยงและผูบริโภค และการตกคางของสารเคมีและยา
ที่ใหกับสัตวดวย ดังน้ันการดูแลดานสุขภาพสัตวควรอยูภายใตการแนะนําของสัตวแพทย และ
ตองมีบันทึกดานสุขภาพของโคแตละตัว ไดแก การฉีดวัคซีน การตรวจวัณโรค การตรวจโรค
แทงติดตอ การถายพยาธิ ตลอดจนบันทึกประวัติการเจ็บปวยตางๆ ที่เกิดขึ้นกับสัตว และการ
ใหยา ทั้งน้ีเพ่ือประโยชนดานการดูแลรักษาสุขภาพสัตว การซื้อขาย การขนสงสัตว และการ
สอบยอนกลับ 
 

การปองกันโรคและควบคุมโรค 
 สําหรับการเลี้ยงโคแบบปลอยใหหากินตามธรรมชาติ ตองระมัดระวังไมปลอยสัตวใน
บริเวณที่มีความเสี่ยงจากอันตรายทั้งทางดานสารเคมี เชน จากโรงงานอุตสาหกรรมเคมี 
โรงงานอุตสาหกรรมหนัก เชน โรงงานถลุงเหล็ก และเชื้อโรค เชน โรงฆาสัตว  
 ถาเลี้ยงภายในโรงเรือนตองรักษาความสะอาดทั้งภายในและภายนอกโรงเรือน มีการ
จัดการมลูสัตว ไมใหเปนแหลงสะสมของเชื้อโรค มีอากาศถายเทไดดี 
 มีการตรวจสุขภาพสัตวโดยเฉพาะโรคแทงติดตอและวัณโรค และใหวัคซีนปองกันโรค
บางชนิด เพ่ือใหภูมิคุมกันโรคแกสัตว วัคซีนที่โคควรไดรับ คือ วัคซีนปากและเทาเปอย 3 ชนิด 
และวคัซีนเฮโมราจิกเซฟติกซีเมีย หรือวัคซีนปองกันโรคคอบวม และวคัซีนโรคอ่ืนๆตามที่สัตว
แพทยแนะนํา กําจัดพยาธิภายในและภายนอกรวมทั้งสุขอนามัยสัตวทัว่ไป  
 เกษตรกรควรคัดทิ้งโคที่เปนโรคหรือมีลักษณะผิดปกติออกจากฝูง เชน พิการ แคระ
แกร็น ผสมติดยาก เปนหมัน หรือเปนโรคแทงติดตอ โรควัณโรค เปนตน  
 
การรักษาโรค 
 เกษตรกรผูเลี้ยงโคควรหมั่นสังเกตหรือดูแลอาการผิดปกติของโรคและสุขภาพสัตวเปน
ประจํา โดยสังเกตอาการผิดปกติตางๆ ดวยตาเปลาหรือการสัมผัสตามสวนตางๆ ของรางกาย 
เชน ซูบผอม จมูกแหง ขนหยาบกรานยาว ขนหลุดรวง ผิวหนังอักเสบมีบาดแผล เยื่อเมือกใน
ชองปากและลูกตาซีด มีขี้ตาเกรอะกรังมากผิดปกติ นํ้าตาไหลมากหรือมีฝามัว อาการไอ หอบ 
หายใจลึก ความผิดปกติของสิ่งขับถาย เชน ปสสาวะสีขุนมัว กลิ่นเหม็น อุจจาระเหลว เหม็น
คาว หรือเปนมูกเลือด เปนตน 

ในการรักษาขั้นตนอาจใชสารสมุนไพรหรือยาพื้นบาน ดังแสดงในตารางที่ 3 
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ตารางที่ 3 สารสมุนไพรและยาพื้นบานที่ใชในการรักษาโคปวยในขั้นตน 
  

ชื่อยา ขนาดและสรรพคุณ วิธีใช 
1.ทิงเจอรไอโอดีน ขนาด 3-5% ทาแผลสด ลางใสแผลทุกวัน 
2.ทิงเจอรเยนเชี่ยน ขนาด 0.1% ทาแผลหนอง ใสแผลรวมกับยาซัลฟาผง 
3.ปูนแดงกันยาฉุน ใสแผลอักเสบมีหนอง ยาฉุนคั่วผสมปูนแดงทาแผล

ทุกวัน 
4.ใบพลูกบัเหลาขาว ใสแผลอักเสบ อาการแพ ทาแผลวันละ 2-3 ครั้ง 
5.เปลือกมังคุดกับเหลาขาว ใสแผลอักเสบมีหนอง  

หรือเกลื้อนฝ 
ทาบริเวณอักเสบวันละ 1-2 
ครั้ง 

6.นํ้าไพรกับการบูร ผสมกับนํ้ามันมะพราวทาแผล
ฟกช้ําอักเสบ 

ทาทุกวันๆ ละ 2 ครั้ง 

7.ไพรตําผสมเกลือ รักษาแผลอักเสบในชองปาก
และกีบอักเสบ 

ทําแผลวันละ 2 ครั้ง 

8.เมล็ดสะเดาสกัด พนกําจัดเห็น, แมลง 1 กก.ตําสกัดน้ํา 5 และผสม
นํ้า 20 ลิตร 

9.ใบสะเดา ตะไครและใบขา พนกําจัดเห็บ แมลงทุก 2-3 
วัน 

ใบยาอยางละ 4 กก. ตาํ 
สกัดน้ําผสมน้ํา 20 ลิตร 

10.ปูนขาว, ขีเ้ถาแกลบ โรยพ้ืนคอกปองกันติดเชื้อโรค
พยาธ ิ

โรยพ้ืนคอกทางเดินเขา-
ออกโค โรยพ้ืนนอน 

11.จุนสี (นํ้าเงิน) รักษาโรคกีบเนา ทําใหกีบแข็ง 4% ในน้ําจุมเทาโค 
12.บอริคยาลางตา รักษาโรคตาอกัเสบ 3% หยอดตาวันละ 2-3 ครัง้ 
13.นํ้ามันสน แกโรคทองขึ้น บวมแกส 2-4 ชอนโตะ ผสมน้ําขวดแม

โขง กรอกทุกๆ 2-3 ชั่วโมง 
14.ผงซักฟอกกับนํ้ามันพืช แกโรคทองขึ้น บวมแกส ผงซักฟอก 1 ชอนโตะนํ้ามัน

พืช 2 ชอนโตะ ผสมน้ํา
ประมาณขวดแมโขงกรอก
ทุก 2-3 ชั่วโมง 

15.กรดน้ําสมสายช ู อาการแพปุยยูเรีย ละลายน้ํา 5% กรอกใหกิน 
1-2 ลิตร ทุกๆ 4 ชั่วโมง 

ที่มา : ศรเทพ ธัมวาสร (2548) 
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 ในกรณีที่โคเกิดเจ็บปวย ควรแจงใหสัตวแพทยมาตรวจอาการ และแนะนําการใหยา 
รวมทั้งบันทึกการรักษาของสัตวตัวน้ัน เม่ือมีการใหยาแกสัตว ตองมีระยะการตกคางของยา 
(Withdrawal time) ที่จะไมนําสัตวเขาโรงฆา เปนระยะเวลา 2 เทาของระยะเวลาที่ระบุใน
เอกสารกํากับยา 
 กรณีที่เกิดโรคระบาด ใหปฏิบัติตามกฎหมายวาดวยการควบคุมโรคระบาดสัตว โดยการ
แจงความโคที่ปวยเปนโรคระบาด เชน โรคปากและเทาเปอย โรคเฮโมเรจิกเซพติกซีเมีย (คอ
บวม) และโรคแอนแทรกซ ตอเจาหนาที่สัตวแพทยทองที่ใหเร็วที่สุดภายใน 24 ชั่วโมงเพ่ือจะได
ควบคุมและปองกันโรคที่เกิดขึ้น 
 ถามีสัตวตายใหจัดการซากสัตว ภายใตดุลพินิจของสัตวแพทย กรณีทําลายใหทําการฝง
ไวใตระดับผิวดิน ไมนอยกวา 50 เซนติเมตร ใชยาฆาเชื้อโรคราด หรือใชปูนขาวโรยจนทั่ว แลว
กลบดินปดปากหลุมและพูนดินกลบหลุมเหนือระดับผิวดินไมนอยกวา 50 เซนติเมตร 

ถาไมแนใจวาสัตวเปนโรคระบาดหรือไม ควรทําการกักกันและแยกโคไวกอน เพ่ือ
ปองกันโรคระบาด โดยเฉพาะการนําสัตวมาจากเขตที่ไมปลอดโรค ควรกักกันสัตวอยางนอย 3 - 
4 สัปดาห จนเห็นวาสัตวไมมีอาการเจ็บปวยหรืออาการของโรคระบาดตางๆ จากนั้นทําการฉีด
วัคซีนปองกันโรคระบาด ตรวจสอบโรคแทงติดตอ โรควัณโรคและทําการถายพยาธิ รวมทั้งการ
กําจัดพยาธิภายนอก 

 
7)  การบันทึกขอมูล 
 การบันทึกขอมูลของโคทุกตัวเปนสิ่งสําคัญมาก เพ่ือใชในการสอบกลับถึงประวัติของโค
ตัวน้ัน ขอมูลที่ตองบันทึก ไดแก หมายเลขประจําโคแตละตัว ประวัติ แหลงที่มา พันธุ การให
อาหารสัตว การฉีดวัคซีน การใหยาถายพยาธิ การรักษาและการใหยา รวมทั้งอาการปวยของ
สัตว การใชสารเคมีภายในฟารม และขอมูลการตรวจโรควัณโรคและโรคแทงติดตอ อาจใช
ตัวอยางการบันทึกตามแบบฟอรมที่ 1 
และตองมีการจัดเก็บเอกสารดังกลาว เปนเวลาไมนอยกวา 2 ป ภายหลังสงสัตวเขาสูโรงฆาแลว 
เพ่ือใหสามารถตรวจสอบยอนกลับได พรอมกับยินดีใหมีการเปดเผยขอมูลวิธีการเลี้ยงใหแก
ลูกคาหรือผูบริโภคทราบ 
 
8) การขนสงและเคลื่อนยายโคมีชีวิต 
 เม่ือโคถึงกําหนดสงฆา คือ อายุโคประมาณ 3 ป ควรนําสงโรงฆา เพราะหากเลี้ยงตอไป
อาจสิ้นเปลืองคาอาหารมากขึ้น ขณะที่น้ําหนักโคจะเพิ่มนอยมาก การขนสงโคควรทําดวยความ
นุมนวล อยาบรรทุกโคแนนเกินไป ควรมีทางลาดใหสัตวเดิน หรือมีอุปกรณชวยยกสัตวขึ้นลง 
เพ่ือไมทําใหสัตวเครียดและเกิดการบาดเจ็บขณะลําเลียงโคขึ้นและลงพาหนะ โดยคํานึงถึงสวัสดิ
ภาพสัตว ไมทําใหสัตวเครียดและเกิดการบาดเจ็บ ในการขนสงควรใหโคยืนเรียงสลับกัน ตองมี
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การตรวจสัตวกอนการขนสง และทําการขนสงเฉพาะโคที่มีสุขภาพดีเทานั้น งดใหอาหารสัตว
กอนการเคลื่อนยาย  
 ในการขนสงโคไปยังโรงฆาแตละครั้ง ควรใชระยะเวลาในการขนสงไมเกิน 8 ชั่วโมง 
ติดตอกัน และระยะเวลาในการขนสงรวมไมควรเกิน 36 ชั่วโมง และภายหลังเสร็จสิ้นจากการ
ขนสงโคทุกครั้งตองลางทําความสะอาดพาหนะใหสะอาด 
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โครงการ .................................................................................................................... 
 

ประวัติที่มาของโคธรรมชาติในโครงการ           หมายเลขโค....................................... 
ชื่อเจาของโค ................................................ ที่อยู ............................................................................................................................................................................................... 
 

 เปนลูกของโคในฝูง   หมายเลขของพอโค ..........................................................  หมายเลขของแมโค ........................................... 
 เปนโคที่ซื้อมา    รับซื้อมาจากนาย.....................................................................  

ที่อยู............................................................................................................................................................................ 
อายุโคที่ซื้อเขามา ..............................    วันที่ซื้อเขา ..................................................................... 

สภาพ/อาการโคเมื่อแรกรับเขา ................................................................................................................................................................................................................................. 
.................................................................................................................................................................................................................................................................................. 
ผลการตรวจพยาธิในมูล...................................................................................................................................................................ผูตรวจ...............................วันทีต่รวจ............... 
การใหวัคซีน : 

วันที่ ชื่อวัคซีน ชื่อผูผลิต Lot No. วันหมดอายุ ขนาดที่ให ผูใหวัคซีน หมายเหตุ 

        

        

        

        
 

การใหยาถายพยาธ ิ: 

วันที่ ชื่อยาถายพยาธิ์ ชื่อผูผลิต Lot No. วันหมดอายุ ขนาดที่ให ผูใหยา หมายเหตุ 
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ประวัติการรักษา : 

วันที่ อาการปวยของสัตว ชื่อยาที่ให ชื่อผูผลิต Lot No. วันหมดอายุ ขนาดที่ให ระยะการตกคาง ผูใหยา หมายเหตุ 

          

          

          

          

          

          

          

 
วันที่นําเขาสูโรงฆา ............................................................... ชนิดของรถขนโค .................................................................. สภาพของรถ............................................................ 
ระยะเวลาในการขนสง........................................................    ชื่อผูขับรถ.............................................................................. 
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ประวัติการเลี้ยงของฝงู 

ชื่อเจาของฝูงโค ................................................................. ที่อยู .......................................................................................................................................................................................... 
ลักษณะการเลีย้ง 

 เลี้ยงแบบปลอยใหโคหากินหญาเองตลอดอายุ 
 เลี้ยงแบบปลอยในเวลากลางวันและนาํกลับเขาคอกในเวลากลางคืน 

 เลี้ยงปลอยกินหญาใน  นาขาวทั่วไป   ขางถนน    พื้นที่สาธารณะ 
      นาขาวอินทรีย   ปาชุมชน    อื่นๆ .......................................................................................................... 

ระยะเวลาที่ปลอย ตั้งแตเวลาประมาณ ................... น. ถึง .............................. น. 
 เลี้ยงแบบปลอยในชวงอายุหนึ่งแลวนาํกลับมาเลี้ยงในคอกอีกชวงอายุหนึ่ง 

  ระยะเวลาที่ปลอย ............................................. เดือน ระยะเวลาที่เลี้ยงในคอก ............................................................................... เดือน   
  

 เลี้ยงในคอกตลอดเวลา โดยตัดหญามาใหกนิ หญาทีใ่ชเลี้ยง ไดแก 
 หญาขน      หญาแพงโกลา   อื่นๆ .......................................................................................................... 

อาหารที่ใชเลี้ยงสัตว 
 หญาอยางเดียว    หญา + อาหารเสริม (ระบุ) .............................................................................  อื่นๆ ......................................................................... 

 
การดูแลสุขภาพสัตว 

 เจาของดูแลเองทั้งหมด   สัตวแพทยมาตรวจดู เปนระยะเวลา...................................................................................................................................................... 
 อื่นๆ .............................................................................................................................................................................  
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2. ระบบโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ 
 

2.1 มาตรฐานโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ 
 

 เน่ืองจากโรงฆาและชําแหละโค ที่ไดมาตรฐานและผานการรับรองจากกรมปศุสัตว  มีเพียง 
7 แหงในประเทศไทย (จุฑารัตน, 2551) ดังน้ันจึงเปนปญหาสําหรับเกษตรกรรายยอยที่จะนําโค
พ้ืนเมืองธรรมชาติที่เลี้ยงเขาสูโรงฆามาตรฐานเหลานั้น แตจะนําสัตวเขาฆาในโรงฆาขนาดเล็กที่ยัง
ไมไดมาตรฐาน ซ่ึงชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” ที่มีรศ.ดร.จุฑารัตน เศรษฐกุล 
เปนผูประสานงาน ตองการที่จะขยายโอกาสทางธุรกิจใหแกเกษตรกรรายยอยที่เลี้ยงโคไทย
ธรรมชาติ เห็นสมควรวานาจะมีการพัฒนาโรงฆาและชําแหละโคขนาดเล็ก ที่จะรองรับการผลิตเนื้อ
โคไทยธรรมชาต ิตามชุดโครงการนี้ ใหมีระบบความปลอดภัยขั้นพ้ืนฐาน เชน โรงฆาและชําแหละโค
ของสถานีบํารุงพันธุสัตว อ.เชียงยืน จ.มหาสารคาม ดังภาพที่ 6 รวมทั้งจากนโยบายการพัฒนาโรง
ฆาสัตวภายในประเทศของกรมปศุสัตว ที่ตองการใหแตละจังหวัดมีโรงฆาสัตวที่ไดมาตรฐานอยาง
นอยชนิดสัตวละ 1 โรง ภายในป พ.ศ. 2552 ดังน้ันโครงการวิจัยน้ีจึงไดจัดทําเกณฑมาตรฐานโรงฆา
และชําแหละโคไทยธรรมชาติ ที่อยูในกรอบพื้นฐานของโรงฆามาตรฐานกรมปศุสัตว และสามารถ
พัฒนาไปสูมาตรฐานระดับที่สูงขึ้นตอไปได  
 

  
 

ภาพที่ 6 โรงฆาและชําแหละโคของสถานีบํารุงพันธุสตัว อ.เชียงยืน จ.มหาสารคาม 
 

จากการประชุมรับฟงความคิดเห็นจากผูทรงคุณวุฒิและผูที่เกี่ยวของทางดานการผลิตเนื้อโค 
ในวันที่ 27 สิงหาคม 2552 ณ โรงแรมมิราเคิลแกรนด กรุงเทพฯ ไดมีมติใหดัดแปลงเกณฑการ
รับรองในการพัฒนาโรงฆาสัตว จากคูมือการพัฒนามาตรฐานโรงฆาสัตวและการจําหนายเนื้อสัตว 
กรมปศุสัตว กระทรวงเกษตรและสหกรณ พ.ศ. 2551 ตามมาตรฐานโรงฆาสัตวระดับ 3 ดาว ซ่ึง
หมายถึง โรงฆาสัตวที่มีการพัฒนาจัดทําระบบวิธีการปฏิบัติงาน และการสุขาภิบาลที่ดีในโรงงาน มี
ระบบการตรวจสอบยอนกลับ รวมถึงการจัดการดานสิ่งแวดลอม ทั้งน้ีใหนับรวมมาตรฐานของโรงฆา
ระดับหน่ึงดาวและสองดาว ซ่ึงหมายถึง โรงฆาตองมีกระบวนการผลิตที่สะอาด ถูกสุขอนามัย มี
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มาตรการปองกันการปนเปอนไปสูเน้ือสัตว มีมาตรการดานสวัสดิภาพสัตว และระบบการขนสงที่
สะอาด และกฎเกณฑตามกฎกระทรวงเกษตรและสหกรณ ฉบับที่ 5 พ.ศ. 2539 ออกตามความใน
พระราชบัญญัติควบคุมการฆาสัตวและจําหนายเน้ือสัตว พ.ศ. 2535 (ภาคผนวก ง.) มารวม
ดําเนินการดวย ทั้งนี้เพ่ือใหโรงฆาโคไทยธรรมชาติ ไดมาตรฐานตามขอกําหนดพื้นฐานของกรมปศุ
สัตว และเปนรากฐานในการพัฒนาโรงฆาไปสูระดับสูงตอไป 
 ดังน้ันเกณฑมาตรฐานโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ สําหรับการผลิตเนื้อโคไทย
ธรรมชาติภายใตชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเนื้อโคไทย” จึงเปนดังน้ี 
 

เกณฑมาตรฐานโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ 
ในชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเนื้อโคไทย” 

 

นิยาม 
1. ซาก (carcass) หมายถึง สวนของรางกายสัตวทั้งหมดที่ผานกระบวนการฆาและ

เอาเลือดออกแลว 
2. การตรวจสัตวกอนการฆา (Ante-mortem inspection) หมายถึงวิธีการปฏิบัติหรือ

การตรวจสอบสัตวมีชีวิต โดยพนักงานตรวจโรคสัตว เพ่ือวินิจฉัยวามีความ
ปลอดภัย เหมาะสมตอการนําเขาสูกระบวนการฆาได 

3. การชําแหละ, การตัดแตง (dressing) หมายถึง การแยกตัวสัตวตามขั้นตอน จากตัว
สัตวเปนซากสัตว และจากซากสัตวเปนชิ้นสวนตางๆ ทั้งที่บริโภคไดและบริโภค
ไมได 

4. พนักงานตรวจโรคสัตว หมายถึง เจาหนาที่ที่ไดรับการแตงตั้ง รับรอง หรือไดรับการ
ยอมรับ เพ่ือทําหนาที่เปนผูดูแลกิจกรรมดานสุขลักษณะเนื้อสัตวอยางเปนทางการ
หรือทําหนาที่ภายใตการกํากับดูแลของสวนราชการที่มีอํานาจหนาที่ 

5. การตรวจสัตวหลังการฆา (Post-mortem inspection) หมายถึงวิธีการปฏิบัติหรือ
การทดสอบใดๆตอสัตวที่ถูกฆา เพ่ือวินิจฉัยวามีความปลอดภัย เหมาะสม และ
เปนไปตามขอกําหนด โดยพนักงานตรวจโรคสัตว 

 

ขอกําหนดของโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ มีดังน้ี 
 

1. โรงฆาตองไดรับอนุญาตและจดทะเบียนกับกรมปศุสตัว ใหตั้งโรงฆาสัตว โรงพักสัตว และ
การฆาสัตว ตามกฎกระทรวงเกษตรและสหกรณ ฉบบัที่ 5 พ.ศ. 2539 ออกตามความใน
พระราชบัญญัติควบคุมการฆาสัตวและจําหนายเนื้อสัตว พ.ศ. 2535 
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2. สถานที่ตั้ง :  
2.1 อยูในบริเวณที่ไมกอใหเกิดความเสี่ยงตอการปนเปอนจากสภาพแวดลอม และไม

กอใหเกิดเหตรํุาคาญหรือความเสียหายกบัผูอ่ืน 
2.2 อยูในบริเวณที่ไมมีนํ้าทวมถึง  
2.3 มีการคมนาคมสะดวก 

 

3. โครงสรางอาคารถูกสุขลักษณะ : 
3.1 อาคารโรงฆาสัตวมีความมั่นคงแข็งแรง ทําความสะอาดไดงาย และมีพ้ืนที่ทํางาน

อยางเพียงพอสําหรับการปฏิบัติงาน 
3.2 การออกแบบตัวอาคารโรงฆาสัตวสามารถปองกันสัตวพาหะเขาไปในอาคารและ

สามารถปองกันการปนเปอนจากภายนอก 
3.3 มีการจัดแบงพ้ืนที่ผลิตแยกสวนไมสะอาดและสวนสะอาดในระยะทีส่ามารถ

ปองกันการปนเปอนจากการผลิตไปสูซากสัตว หรือเน้ือสัตว 
3.4 มีการแยกเก็บสินคาเพื่อการบริโภค (Edible product) กับทีไ่มใชบริโภค 

(Inedible product) 
3.5 พ้ืนอาคารตองมีพ้ืนผิวเรียบทําจากวัสดทุี่กันน้ําได ไมเปนพิษ ไมมีรอยแตก ไมลื่น 

พ้ืนตองลาดเอียง ไมมีนํ้าขัง ระหวางพื้นและผนังเชื่อมกันสนิท และทําความ
สะอาดไดงาย 

3.6  ผนังและเพดานทําจากวัสดุผิวเรียบ เพ่ือมิใหสิ่งสกปรกเกาะติดได และเปนวัสดทุี่
สามารถทําความสะอาดไดงาย  

3.7 รักษาความสะอาดบริเวณโดยรอบอาคารโรงฆาและชําแหละ ใหสะอาดและเปน
ระเบียบอยูเสมอ 

3.8 หองน้ํา หองสุขา ตองแยกออกจากบริเวณผลิต 
 

4. เครื่องมือ เครื่องใช เฉพาะที่สัมผัสกับเนื้อ : 
4.1 ตองมีผิวเรียบ ไมผุกรอนหรือเปนสนิม ไมเปนพิษ ไมดูดกลิ่น ไมมีรอยแยก 

รอยตอเชื่อมใหสนิทเรียบ ทําความสะอาดงาย ทนทานตอความรอน ความเย็น 
ยาฆาเชื้อโรคและสารเคมตีางๆ 

 

5. มีการทําความสะอาดและฆาเชื้อโรงฆาสัตว เครื่องมือ และอุปกรณที่ใชใน
กระบวนการฆาสัตว : 

5.1   มีการทําความสะอาดโรงฆาสัตวเปนประจําทุกวัน สวนเครื่องมือ อุปกรณ และ
เครื่องใชตางๆ  ตองทําความสะอาดและฆาเชื้อโรค กอนปฏิบัติงาน ระหวางการ
ปฏิบัติงาน และภายหลังการปฏิบัติงาน 
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5.2   ภายหลังการฆาสัตว หากพบวิการโรคระบาดสัตว ใหทําการฆาเชื้อโรค และทํา
ความสะอาดโรคฆาสัตวทันที เพ่ือปองกันการแพรโรคระบาดสัตว 

5.3   สบู สารซักฟอก และสารฆาเชื้อโรค ตองเปนชนิดที่กฎหมายอนุญาต ใหใชใน
โรงงานผลิตภัณฑอาหาร 

 

6. นํ้าที่ใชในกระบวนการฆาสัตว ตองเปนนํ้าสะอาดเหมาะสําหรับการบริโภค : 
6.1 นํ้าที่ใชลางซากสัตว นํ้าแข็งที่ใชสําหรับรักษาคุณภาพเนื้อสัตว และนํ้าที่ใชลางทํา

ความสะอาดโรงฆาและอุปกรณเครื่องมือ ตองสะอาดตามมาตรฐานน้ําดื่มที่
กฎหมายกําหนด 

6.2 มีการสุมตรวจตัวอยางน้ําที่ใช วาเปนนํ้าสะอาดตามที่กฎหมายกําหนด 
 

7. มีระบบปองกันสัตวพาหะนําโรค : 
7.1 อาคารการผลิตควรออกแบบใหสามารถปองกันแมลง นก หนู ฯลฯ เขามายัง

ภายในอาคารได  
7.2 มีการกําจัดแมลง นก สัตวประเภทฟนแทะ และสัตวมีพิษทั้งภายในและบริเวณ

โรงพักสัตวอยางสม่ําเสมอ 
7.3 ยาฆาแมลงที่ใชจะตองเปนชนิดที่กฎหมายอนุญาต ใหใชในโรงงานผลิตภัณฑ

อาหาร 
 

8. มีระบบระบายน้ําที่มีประสิทธิภาพ : 
8.1 พ้ืนอาคารผลิต ควรมีความลาดเอียงไปสูทอระบายน้ํา ไมกอใหเกิดน้ําทวมขัง 
8.2 มีระบบระบายน้ําทิ้งที่มีประสิทธิภาพ สามารถปองกันน้ําทิ้งจากสวนที่ไมสะอาด

ไปสูสวนที่สะอาดได 
 

9. มีระบบระบายอากาศที่ดี : 
9.1 ภายในอาคารโรงฆาและชําแหละ ควรมีการระบายอากาศที่เหมาะสม 
9.2 การระบายอากาศควรมทีิศทางจากบริเวณผลิตสวนสะอาดไปสูบริเวณผลิตสวน

ไมสะอาด 
9.3 มีระบบระบายอากาศที่มีประสิทธิภาพ สามารถกําจัดกลิ่น ควัน ไอนํ้ารอนและ 

ความชื้นได 
 

10. สุขลักษณะสวนบุคคลสําหรับผูปฏิบัตงิานที่สัมผัสเนื้อสัตว :  
โรงฆาตองมีกฎระเบียบสําหรับพนักงานในการปฏิบตัิใหถูกสุขลักษณะ ดังน้ี 
10.1 สวมชุดแตงกายที่สะอาด  
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10.2 หามบุคคลที่ปวยหรือสงสัยวาปวยหรือเปนพาหะนําโรคตอไปนี้ ไดแก โรคดีซาน 
หรือวัณโรค มีอาการทองรวงหรืออาเจียน หรือเปนไข มีแผลติดเชื้อที่ผิวหนัง 
ปฏิบัติงานในสวนที่สัมผัสกับเนื้อสัตว 

10.3 พนักงานที่มีบาดแผล ตองปดแผลดวยพลาสเตอรกันนํ้าได 
10.4 ลางมือทุกครั้งกอนและหลังการปฏิบัติงาน ภายหลังการใชหองสุขา และเม่ือจับ

ตองสิ่งสกปรก  
10.5 ไมสูบบุหร่ีหรือบวนน้ําลาย สั่งนํ้ามูก ลวง แคะ แกะ เกาสวนตางๆของรางกาย 

ขณะปฏิบัติงาน  
10.6 ไมสวมใสเครื่องประดับ และนําสิ่งของที่จะทําใหเกิดผลเสียตอความปลอดภัยและ

ความไมเหมาะสมของอาหารเขาไปในบริเวณการผลิต 
10.7 หามสูบบุหร่ี รับประทานอาหารและของขบเคี้ยวใดๆ ในระหวางการปฏิบัติงาน 

 

11. การขนสงสัตวมายังโรงฆา 
11.1 รถขนสงสัตวมีชีวิต ตองไมทําใหเกิดอันตรายตอสัตว และไมบรรทุกสัตวหนาแนน

เกินไป จนทําใหสัตวเกิดความเครียดระหวางการขนสง 
11.2 ในการนําสัตวมีชีวิตขึ้นลงรถขนสง ควรมีทางลาดใหสัตวเดิน หรือมีอุปกรณชวย

ยกสัตวขึ้นลง 
 

12. วิธีการทําใหสัตวสลบ : 
12.1 มีเครื่องมือ หรืออุปกรณที่ทําใหสัตวสลบ ถูกตองตามหลักสวัสดิภาพสัตว กอนฆา

สัตว 
12.2 ตองไมมีการกระทําที่เปนการทารุณสัตว กอนทําใหสัตวสลบ 

 

13. การฆาสัตวตองคํานึงถึงสวัสดิภาพสตัว : 
13.1 การฆาสัตวจะตองใชมีดหรืออุปกรณมีคม สะอาด ที่ผานการฆาเชื้อโรค และตอง

ตัดหรือแทงที่เสนเลือดแดงใหญ (aorta) ที่บริเวณคอ 
13.2 การฆาสัตวตองดําเนินการทันทีหลังจากทําใหสัตวสลบ 
13.3 สัตวทุกตัวจะตองถูกทําใหตายระหวางขั้นตอนการเอาเลือดออก โดยที่สัตวจะตอง

ไมถูกถลกหนังในขณะที่สัตวยังมีชีวิต 
 

14. มีระบบราวแขวนซาก หรือวิธีการปองกันไมใหซากสัตวและเนื้อสัตวสัมผัสพืน้ : 
14.1 มีระบบราวแขวนซากสัตว หรือเน้ือสัตว หรือมีวิธีการปองกันไมใหซากสัตวและ

เน้ือสัตวสัมผัสพื้น เชน โตะ แคร แทนวางซาก 
14.2 มีวิธีปองกันมิใหซากสัตวสัมผัสกับผนังขณะที่มีการเคลื่อนยาย และควรเวน

ระยะหางระหวางซากสัตวไมใหสัมผัสกัน 
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15. มีพนักงานตรวจโรคสตัว และพนักงานเจาหนาที่ และมีการประทับตรารับรองที่ซาก
และเนื้อสัตว : 

15.1 มีการแตงตั้งพนักงานตรวจโรคสัตว และพนักงานเจาหนาที่ โดยองคกรปกครอง
สวนทองถิ่น  เพ่ือปฏิบัติงาน ณ โรงฆาสัตว  

15.2 พนักงานตรวจโรคสัตวควรผานการอบรมตามหลักสูตรสัตวแพทยสภา 
15.3 สัตวเขาฆาตองไดรับการตรวจโรคภายใน 24 ชั่วโมง กอนทําการฆา (Ante-

mortem inspection) 
15.4 ซากสัตวและอวัยวะภายใน ตองไดรับการตรวจภายหลังการฆา (Post-mortem 

inspection) กอนประทับตราออกจําหนาย 
15.5 มีวิธีการทําลายเนื้อสัตว ที่ไมเหมาะสมตอการบริโภค 

 
16. มีมาตรการปองกันไมใหซากสัตวหรอืเน้ือสัตวปนเปอนกับสิ่งสกปรก : 

16.1 ซากสัตวและเนื้อสัตวตองไมวางสัมผัสพื้น 
16.2 ภาชนะที่ใชสาํหรับใสเน้ือสตัว ภาชนะทีใ่ชใสขยะ หรือของเสีย สารเคมี และสิ่งที่

มิใชอาหารตองแยกออกจากกันอยางชัดเจน 
16.3 มีระบบกําจัดขยะ หรือของเสียออกจากสถานที่ผลติ ที่ไมกอใหเกิดการปนเปอน

กลับเขาสูกระบวนการผลิต 
16.4 สารเคมีตางๆ ไดแก สบู สารซักฟอก สารฆาเชื้อโรคยาฆาแมลงและสัตวพาหะ 

ตองไมใหปนเปอนกับเนื้อสัตว  
16.5 พนักงานสวมชุดแตงกายทีส่ะอาด และปฏิบัติงานถกูสขุลักษณะ 

 

17. มีการขนสงซากสัตวและเนื้อสัตวที่สามารถปองกันการปนเปอนได : 
17.1 รถที่ใชขนสงซากสัตวและเนื้อสัตวตองสะอาด และสามารถปองกันการปนเปอน

ตอซากสัตวและเนื้อสัตวในขณะขนสงได และไมควรขนสงซากสัตวและเนื้อสัตว 
ปะปนกับสินคาชนิดอ่ืน 

17.2 ในกรณีที่รถขนสงไมสามารถปองกันการปนเปอนในขณะขนสง จะตองบรรจุซาก
สัตวและเนื้อสัตวในภาชนะสะอาดปดมิดชิด  

17.3 รถขนสงซากตองผานการลางทําความสะอาด และฆาเชื้อโรคกอนที่จะบรรทุก
ซากและเนื้อสัตว 

17.4 การขนสงซากสัตวและเนื้อสัตวที่ใชเวลาเกินกวา 2 ชั่วโมง ควรมีการควบคุม
อุณหภูมิตามความจําเปน 
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18. มีการจัดทําเอกสารวิธีการปฏิบัติงาน (Standard Operating Procedure : SOP) และ
วิธีการทําความสะอาด และการสุขาภิบาล (Sanitation Standard Operating 
Procedure : SSOP) : 

18.1 มีการจัดทําระบบเอกสาร วธิีการปฏิบตัิงานที่ถูกสุขลักษณะในแตละขั้นตอน 
18.2 มีการทําเอกสารโปรแกรมการทําความสะอาดโรงงานและอุปกรณ กอนเร่ิมงาน 

ขณะปฏิบตัิงาน และภายหลังการปฏิบตัิงาน และโปรแกรมการควบคุมปองกัน
แมลงและสตัวพาหะตางๆ รวมทั้งการกําจัดของเสียและขยะ 

18.3 มีผูรับผิดชอบในการจัดทํา ตรวจสอบและควบคุมวธิีการปฏิบัติงานใหเปนปจจุบัน 
 

19. มีการจัดทําบันทึกรายงานการควบคมุคุณภาพที่เก่ียวของกับกระบวนการฆาสัตว : 
19.1 มีการจัดทําบันทึกการควบคุมคุณภาพการผลิตเนื้อสตัว 
19.2 เม่ือพบขอบกพรองที่ไมเปนไปตามขอกําหนด ตองดําเนินการปรับปรุงแกไข และ

กําหนดมาตรการปองกันการเกิดขอบกพรองขึ้นอีก 
19.3 มีผูรับผิดชอบในการตรวจสอบ และควบคุมคุณภาพการผลิตเนื้อสัตว 

 

20. มีระบบการตรวจสอบยอนกลับ : 
20.1 มีการจัดทําระบบที่สามารถตรวจสอบและสืบคนแหลงทีม่าของสัตวมีชีวติ 
20.2 มีระบบการบันทึกตรวจสอบในแตละขั้นตอนการผลิตเนื้อสัตวไปจนถึงสถานที่

จําหนาย  
 

21. มีระบบการจดัการนํ้าเสีย ที่ไมกอใหเกิดผลกระทบตอสิ่งแวดลอม : 
21.1 มีบอรวบรวมน้ําเสียที่เกิดจากกระบวนการผลิต 
21.2 การระบายน้ําทิ้งจากโรงฆาสัตว โรงพักสัตว ลงสูที่สาธารณะจะตองผานการ

บําบัดน้ําเสีย ตามเกณฑที่กระทรวงมหาดไทยกําหนด แตตองไมใชวิธีทําใหเจือ
จาง 

 
 ซ่ึงรายละเอียดที่จะพิจารณาในการตรวจประเมินของแตละขอกําหนดของเกณฑมาตรฐาน
โรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติน้ี แสดงดังตารางที่ 4 ในระบบการตรวจรับรองโรงฆาและ
ชําแหละโคไทยธรรมชาติ 
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2.2 การตรวจรับรองโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ 
 

ระบบการตรวจประเมินเพ่ือรับรองการโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ มีรูปแบบ
เชนเดียวกับ “ระบบการตรวจรับรองการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ” ที่อยูภายใตชุดโครงการ “การ
ขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” น้ี โดยให ทาง“ศูนยเครือขายการวิจัยเทคโนโลยีทางดาน
เน้ือสัตว” สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาลาดกระบัง ทําหนาที่ในการตรวจประเมินภายใน
รวมกับผู รับผิดชอบของโรงฆาและชําแหละโคของสถานีบํารุงพันธุสัตว อ.เชียงยืน จ .
มหาสารคาม ซ่ึงจัดเปน First party audit หรือ Internal audit และบริษัทหรือองคกรที่ทํา
การตลาดเนื้อโคไทยธรรมชาติ จะทําการตรวจประเมินในลักษณะของ Second party audit ซ่ึง
เปนการตรวจประเมินโดยคูคา และเม่ือทางโรงฆามีความพรอม ควรใหกรมปศุสัตว ซ่ึงเปน
หนวยงานตรวจประเมิน มาทําการตรวจประเมิน (Third party audit) ตอไป  

 สําหรับหัวขอ และวิธีการตรวจประเมิน ใหสอดคลองกับเกณฑที่กําหนดในมาตรฐาน
โรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ ที่จัดทําขึ้นตามชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโค
ไทย” น้ี ดัดแปลงจากเกณฑการรับรองในการพัฒนาโรงฆาสัตว จากคูมือการพัฒนามาตรฐาน
โรงฆาสัตวและการจําหนายเนื้อสัตว กรมปศุสัตว กระทรวงเกษตรและสหกรณ พ.ศ. 2551 ใน
ระดับ 3 ดาว และกฎเกณฑตามกฎกระทรวงเกษตรและสหกรณ ฉบับที่ 5 พ.ศ. 2539 ออกตาม
ความในพระราชบัญญัติควบคุมการฆาสัตวและจําหนายเนื้อสัตว พ.ศ. 2535 ดังตารางที่ 4 

 

ตารางที่ 4  วิธีการตรวจประเมินเพ่ือรับรองโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ  
 

ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C* NC** 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

1. ใบอนุญาตต้ังโรงฆา
สัตว โรงพักสัตว และ
การฆาสัตว 

ไดรับอนุญาตและจดทะเบียนกับ
กรมปศุ สัตว  ให ต้ั งโรงฆาสัตว 
โรงพักสัตว และการฆาสัตว 

   

2. สถานที่ต้ัง - ไมกอใหเกิดเหตุรําคาญหรือ
ความเสียหายกับผูอ่ืน เชน ไม
อยูใกลวัด สถานที่สําหรับ
ปฏิบัติพิธีกรรมทางศาสนา 
โรงเรียน สถานศึกษา 
โรงพยาบาล หอพัก หรือยานที่
ประชาชนอยูอาศัย  

   

* C = Conforming หมายถึง สอดคลองกับขอกําหนด หรือยอมรับได หรือมีความบกพรองเพียงเล็กนอย 
** NC = Non-Conforming หมายถึง ไมสอดคลองกับขอกําหนด หรือมีขอบกพรองมาก ไมสามารถยอมรับได จนกวา จะมี
การแกไข 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C NC 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

- ตองเปนที่ไมมีน้ําทวมถึง สภาพ
ของพ้ืนดินมีความคงตัว ไม
ทรุด 

   

- ไมต้ังอยูในพ้ืนที่เส่ียงจากการ
ปนเปอนของวัตถุมีพิษ ทั้งจาก
เ กษต ร ก ร ร ม แ ล ะ โ ร ง ง า น
อุตสาหกรรม 

   

- ในกรณีที่ต้ังอยูติดกับบริเวณท่ี
มีสภาพไม เหมาะสม  ตองมี
มาตรการที่มีประสิทธิภาพใน
การปองกันและกําจัดแมลง 
สัตวพาหะนําโรคตลอดจนฝุน
ละอองและสา เหตุของการ
ปนเปอนอื่นๆดวย 

   

2. สถานที่ต้ัง (ตอ) 

- การคมนาคมสะดวกและมีระบบ
สาธารณูปโภคที่เพียงพอ 

   

- ตองมีรั้วลอมรอบ    
- ถนนโดยรอบอาคารโรงฆาสัตว 
ควรดูแลปรับปรุงใหอยูในสภาพ
ดี ไมทําใหเกิดฝุนละออง 

   

- อาคารโรงฆาสัตวมีความมั่นคง
แข็งแรง ทําความสะอาดไดงาย 
แ ล ะ มี พ้ื น ที่ ทํ า ง า น อ ย า ง
เพียงพอสําหรับการปฏิบัติงาน 

   

- การออกแบบตัวอาคารโรงฆา
สัตวสามารถปองกันสัตวพาหะ
เขาไปในอาคารและสามารถ
ป อ ง กั น ก า ร ปน เ ป อ น จ า ก
ภายนอก 

   

3. โครงสรางอาคารโรง
ฆาสัตวถูกสุขลักษณะ 

- มีการจัดแบงพ้ืนที่ผลิตแยกสวน
ไมสะอาดและสวนสะอาดใน
ระยะที่ สามารถปองกันการ
ปนเปอนจากการผลิตไปสูซาก
สัตว หรือเนื้อสัตว 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C NC 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

- มีการแยกเก็บสินคาเพ่ือการ
บริโภค (Edible product) กับที่
ไ ม ใ ช บ ริ โ ภ ค  (Inedible 
product) 

   

- มีหองสําหรับลางเครื่องใน โดย
แยกออกเปนหองลางเครื่องใน
แดงและเครื่องในขาว 

   

- พ้ืนอาคารมีพ้ืนผิวเรียบทําจาก
วัสดุที่กันน้ําได ไมเปนพิษ ไมมี
รอยแตก ไม ล่ืน พ้ืนตองลาด
เอี ย งไปสู ท อ ระบายน้ํ า  ไม
กอใหเกิดน้ําทวมขัง ระหวาง
พ้ืนและผนังเชื่อมกันสนิท และ
ทําความสะอาดไดงาย 

   

- ฝาผนั ง ด า น ในอ าค า รแล ะ
เพดานตองมีผิวเรียบ ทําจาก
วั ส ดุ ที่ ไ ม ดู ด ซั บ น้ํ า  ห รื อ
ความชื้น ทนทาน ไมผุกรอน
หรือเปนสนิม ทําความสะอาด
ไดงาย ระหวางผนังและเพดาน
ตองเชื่อมกันสนิท และความสูง
ของเพดานในแตละหองเมื่อวัด
จากพื้นตองไมตํ่ากวา 3 เมตร 

   

- มี ห อ ง ห รื อ ตู เ ก็ บ อุ ป ก ร ณ 
เครื่องมือตางๆ 

   

- หองน้ํา หองสุขา ตองแยกออก
จากบริเวณผลิต ประตูตองไม
เปดสูบริเวณผลิตโดยตรง 

   

3. โครงสรางอาคารโรง
ฆาสัตวถูกสุขลักษณะ 
(ตอ)  

- การออกแบบและการวางผัง
เครื่ อ งมื อ  เครื่ อ งจั กร  และ
อุปกรณต า งๆ  ต อ งจั ด ว า ง
ตามลําดับกระบวนการผลิต 
และเอื้ อ อํานวยตอการผลิต
อยางถูกสุขลักษณะ 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C NC 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

- มีการแบ ง พ้ืนที่ โ ร งฆ า สัตว
สําหรับการลางทําความสะอาด
เครื่องมือและอุปกรณ 

   

- มีอางลางมือหนาหองสุขาของ
พนักงาน บริเวณการฆาและ
ชําแหละ หองตัดแตง 

   

- เครื่องมือ เครื่องใช เฉพาะท่ี
สัมผัสกับเนื้อสัตวตองมีผิวเรียบ 
ไมผุกรอนหรือเปนสนิม ไมเปน
พิษ ไมดูดกลิ่น ไมมีรอยแยก 
รอยตอเชื่อมใหเรียบสนิท ทํา
ความสะอาดงาย ทนทานตอ
ความรอน ความเย็น ยาฆาเชื้อ
โรคและสารเคมีตางๆ 

   

4. เครื่องมือ เครื่องใช 
เฉพาะที่สัมผัสกับเนื้อ 

- เครื่ อ งมื อ  เครื่ อ งจั กร  และ
อุปกรณบางชนิดที่ตองใชสาร
หลอ ล่ืน  ตองมี โครงสร า งที่
ปองกันมิใหสารหลอล่ืนหยด
หรื อปนเป อนซากสัตว และ
เนื้อสัตว และสารหลอล่ืนตอง
เปนชนิด food grade 

   

- มีการทําความสะอาดโรงฆา
สัตว เปนประจําทุกวัน  สวน
เครื่องมือ อุปกรณ และเครื่องใช
ตางๆ  ตองทําความสะอาดและ
ฆา เชื้ อโรค  กอนปฏิ บั ติงาน 
ระหวางการปฏิบัติงาน และ
ภายหลังการปฏิบัติงาน 

   5. มีการทําความ
สะอาดและฆาเชื้อโรง
ฆาสัตว เครื่องมือ และ
อุปกรณที่ใชใน
กระบวนการฆาสัตว  
 

- ภายหลังการฆาสัตว หากพบ
วิการโรคระบาดสัตว ใหทําการ
ฆาเชื้อโรค และทําความสะอาด
โรคฆาสัตวทันที เพ่ือปองกัน
การแพรโรคระบาดสัตว 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C NC 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

5. มีการทําความ
สะอาดและฆาเชื้อโรง
ฆาสัตว เครื่องมือ และ
อุปกรณที่ใชใน
กระบวนการฆาสัตว 
(ตอ)  
 

- สบู สารซักฟอก และสารฆาเชื้อ
โรค ตองเปนชนิดที่กฎหมาย
อนุ ญ า ต  ใ ห ใ ช ใ น โ ร ง ง า น
ผลิตภัณฑอาหาร 

   

- น้ําที่ใชลางซากสัตว น้ําแข็งที่ใช
สําหรับรักษาคุณภาพเนื้อสัตว 
และน้ําที่ใชลางทําความสะอาดโรง
ฆาและอุปกรณเครื่องมือ ตอง
สะอาดตามมาตรฐานน้ํ าดื่ มที่
กฎหมายกํ าหนด  และมีอย าง
เพียงพอ 

   6. น้ําที่ใชในกระบวน 
การฆาสัตว ตองเปน
น้ําสะอาดเหมาะ
สําหรับการบริโภค 
 

- มีการสุมตรวจตัวอยางน้ําที่ใช 
วาเปนน้ําสะอาดตามที่กฎหมาย
กําหนด 

   

7. มีระบบปองกันสัตว
พาหะนําโรค 

- ช อ ง เ ป ด เ ข า สู อ า ค า ร  เ ช น 
หนาตาง ชองระบายอากาศ ควรมี
การติดตั้งมุงลวด หรือตาขาย (ที่
สามารถถอดลางทําความสะอาด
ไดงาย) และทางเขาออกอาคาร
ผลิต ควรมีประตูที่ปดสนิท ไมมี
ชองวางที่ขอบประตูทั้งดานบน
และดานลาง เพ่ือปองกันสัตวและ
แมลงเขาสูอาคารผลิต 

   

- มีโปรแกรมการกําจัดแมลง นก 
หนู  ฯลฯ  ภายในและบริ เ วณ
โรงพักสัตวอยางสม่ําเสมอ 

   7. มีระบบปองกันสัตว
พาหะนําโรค (ตอ) 
 

- ยาฆาแมลงที่ใชจะตองเปนชนิด
ที่ กฎหมายอนุญาต  ให ใ ช ใ น
โรงงานผลิตภัณฑอาหาร 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C NC 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

- พ้ืนอาคารผลิต ควรมีความลาด
เอียงไปสูทอระบายน้ํา ไม
กอใหเกิดน้ําทวมขัง 

   

- มี ร ะ บ บ ร ะ บ า ย น้ํ า ทิ้ ง ที่ มี
ประสิทธิภาพ สามารถปองกันน้ํา
ทิ้งจากสวนที่ไมสะอาดไปสูสวนที่
สะอาดได และปลายทอดานนอก
ออกแบบปองกันสัตวพาหะไมให
เขาไปในอาคารโรงฆาสัตว 

   

- การระบายน้ําจากคอกพักสัตว 
ควรระบายสูระบบบําบัดน้ําเสีย
โดยตรง 

   

8. มีระบบระบายน้ําที่
มีประสิทธิภาพ 

- การระบายน้ําจากหองสุขา การ
ระบายน้ําจากหองผลิต และการ
ระบายน้ําฝน ตองแยกออกจากกัน 

   

- มีการระบายอากาศที่เหมาะสม 
โดยมีชองระบายอากาศไมนอย
กวา 1 ใน 10 ของพ้ืนที่หอง หรือ
อาจจัดใหมีพัดลมระบายอากาศ
เพ่ิมเติมไดตามความจําเปน 

   

- การระบายอากาศควรมีทิศทาง
จากบริเวณผลิตสวนสะอาดไปสู
บริเวณผลิตสวนไมสะอาด 

   

9. มีระบบระบาย
อากาศที่ดี 

- มี ร ะ บ บ ร ะ บ า ย อ า ก า ศ ที่ มี
ประสิทธิภาพ สามารถกําจัดกลิ่น 
ควัน ไอน้ํารอนและความชื้นได 

   

บุคคลสําหรับผูปฏิบัติงานที่สัมผัส
เนื้อสัตว ควรปฏิบัติ ดังนี้ 
- มีการรักษาความสะอาด สวมชุด
กันเปอนที่ เหมาะสม ที่คลุมผม 
และรองเทา 

   10. สุขลักษณะสวน
บุคคลสําหรับ
ผูปฏิบัติงานที่สัมผัส
เนื้อสัตว ควรมีการแตง
กายและพฤติกรรมที่
เหมาะสม - ผูที่มีอาการไอหรือจาม เปนไข 

ทองเสีย ไมควรปฏิบัติงานในสวน
ที่สัมผัสกับเนื้อสัตว 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C NC 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

- กรณีที่มีบาดแผล ควรปดแผล
ดวยผาพันแผล/พลาสเตอรที่กัน
น้ําได หรือสวมถุงมือ 

   

- ผูปฏิบัติงาน ควรไวเล็บส้ัน และ
ไมทาเล็บ 

   

- ไมขบเคี้ ยวหรือรับประทาน
อาหารขณะปฏิบัติงาน 

   

- ลางมือทุกครั้งกอนและหลังการ
ปฏิบัติงาน ภายหลังการใชหอง
สุขา และเมื่อจับตองส่ิงสกปรก 

   

- ไมสูบบุหรี่หรือบวนน้ําลาย ส่ัง
น้ํามูก ลวง แคะ แกะ เกาสวน
ตางๆของรางกาย ขณะปฏิบัติงาน 

   

10. สุขลักษณะสวน
บุคคลสําหรับ
ผูปฏิบัติงานที่สัมผัส
เนื้อสัตว ควรมีการแตง
กายและพฤติกรรมที่
เหมาะสม (ตอ) 

- ไมสวมใสเครื่องประดับ และนํา
ส่ิงของที่จะทําใหเกิดผลเสียตอ
ความปลอดภั ยและความไม
เหมาะสมของอาหารเขาไปใน
บริเวณการผลิต 

   

- รถขนสงสัตวมีชีวิต ตองไมทําให
เ กิ ดอั นตรายต อ สัตว  และไม
บรรทุกสัตวหนาแนนเกินไป จน
ทําใหสัตวเกิดความเครียดระหวาง
การขนสง 

   1 1 .  การขนส ง สัตว
มายังโรงฆา 
 

- ในการนําสัตวมีชี วิตขึ้นลงรถ
ขนสง ควรมีทางลาดใหสัตวเดิน 
หรือมีอุปกรณชวยยกสัตวขึ้นลง 

   

- มีเครื่องมือ หรืออุปกรณที่ทําให
สัตวสลบ ถูกตองตามหลักสวัสดิ
ภาพสัตว กอนฆาสัตว 

   12. วิธีการทําใหสัตว
สลบ 

- ตองไมมีการกระทําที่ เปนการ
ทารุณสัตว กอนทําใหสัตวสลบ 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C NC 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

- อุปกรณที่ใชในการแทงคอสัตว
เ พ่ือ เอาเงือดออกตองคมและ
สะอาด ในการแทงตองตัดหรือ
แทงที่เสนเลือดแดงใหญ (aorta) 
ที่บริเวณคอ 

   

- การฆาสัตวตองดําเนินการทันที
หลังจากทําใหสัตวสลบ 

   

1 3 .  ก า ร ฆ า สั ต ว ที่
คํ านึ ง ถึ งสวั สดิภาพ
สัตว 

- สัตวทุกตัวจะตองถูกทําใหตาย
ระหวางขั้นตอนการเอาเลือดออก 
โดยที่สัตวจะตองไมถูกถลกหนัง
ในขณะที่สัตวยังมีชีวิต 

   

- มีระบบราวแขวนซากสัตว หรือ
เนื้อ สัตว  หรือมี วิธีการปองกัน
ไมใหซากสัตวและเนื้อสัตวสัมผัส
พ้ืน เชน โตะ แคร แทนวางซาก 

   14. มีระบบราวแขวน
ซาก หรือวิธีการ
ปองกันไมใหซากสัตว
และเนื้อสัตวสัมผัสพ้ืน 

- มีวิธีปองกันมิใหซากสัตวสัมผัส
กับผนังขณะที่มีการเคลื่อนยาย 
และควรเวนระยะหางระหวางซาก
สัตวไมใหสัมผัสกัน 

   

- มีการแตงตั้งพนักงานตรวจโรค
สัตว และพนักงานเจาหนาที่ โดย
องคกรปกครองสวนทองถ่ิน เพ่ือ
ป ฏิ บั ติ ง า น  ณ  โ ร ง ฆ า สั ต ว 
พนักงานตรวจโรคสัตวควรผาน
การอบรมตามหลักสูตรสัตวแพทย
สภา 

   

- สัตวเขาฆาตองไดรับการตรวจ
โรคภายใน 24 ชั่วโมง กอนทําการ
ฆา (Ante-mortem inspection) 

   

- ซากสัตวและอวัยวะภายใน ตอง
ไดรับการตรวจภายหลังการฆา 
(Post-mortem inspection) กอน
ประทับตราออกจําหนาย 

   

15. มีพนักงานตรวจ
โรคสัตว และพนักงาน
เจาหนาที่ และมีการ
ประทับตรารับรองที่
ซากและเนื้อสัตว  

- มีวิธีการทําลายเนื้อสัตว ที่ไม
เหมาะสมตอการบริโภค 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C NC 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

- มีโตะ แคร รถเข็น ภาชนะ วาง
ซากสัตวและเนื้อสัตวไมใหสัมผัส
พ้ืน โดยซากสัตวและเนื้อสัตวตอง
ไมวางสัมผัสพ้ืน 

   

- ภาชนะที่ใชสําหรับใสเนื้อสัตว 
ภาชนะที่ใชใสขยะ หรือของเสีย 
สารเคมี และส่ิงที่มิใชอาหารตอง
แยกออกจากกันอยางชัดเจน 

   

- จัดใหมีภาชนะรองรับขยะ หรือ
ของเสียที่เพียงพอ และเหมาะสม 
มีระบบกําจัดขยะ หรือของเสีย
อ อ ก จ า ก ส ถ า น ที่ ผ ลิ ต  ที่ ไ ม
กอใหเกิดการปนเปอนกลับเขาสู
กระบวนการผลิต 

   

- การใชสารเคมีตางๆ ไดแก สบู 
สารซักฟอก สารฆาเชื้อโรคยาฆา
แมลงและสัตวพาหะ ตองใชอยาง
ระมัดระ วัง  ไม ใหปนเปอนกับ
เนื้อสัตว และปฏิบัติตามคําแนะนํา
การใชสารมีนั้นๆ โดยเครงครัด 

   

16. มีมาตรการปองกัน
ไมใหซากสัตวหรือ
เนื้อสัตวปนเปอนกับ
ส่ิงสกปรก 

- พนักงานสวมชุดแต งกายที่
ส ะ อ า ด  แ ล ะ ป ฏิ บั ติ ง า น ถู ก
สุขลักษณะ 

   

- รถที่ ใ ช ขนส ง ซ ากสั ต ว แ ล ะ
เนื้อสัตวตองสะอาด และสามารถ
ปองกันการปนเปอนตอซากสัตว
และเนื้อสัตวในขณะขนสงได และ
ไมควรขนสงซากสัตวและเนื้อสัตว 
ปะปนกับสินคาชนิดอื่น 

   17. มีการขนสงซาก
สัตวและเนื้อสัตวที่
สามารถปองกันการ
ปนเปอนได 

- ซากสัตวและเนื้อสัตวจะตอง
บรรจุในภาชนะสะอาดปดมิดชิด 
ในกรณีที่ รถขนส งไมสามารถ
ปองกันการปนเปอนในขณะขนสง 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ

ประเมิน C NC 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

- รถขนสงซากตองผานการลางทํา
ความสะอาด  และฆา เชื้ อ โรค
กอนที่จะบรรทุกซากและเนื้อสัตว 

   17. มีการขนสงซาก
สัตวและเนื้อสัตวที่
สามารถปองกันการ
ปนเปอนได (ตอ) - การขนสงซากสัตวและเนื้อสัตวที่

ใชเวลาเกินกวา 2 ชั่วโมง ควรมี
การควบคุมอุณหภูมิ เนื้ อ สัตว 
ไมใหสูงเกิน 4oC 

   

- มีการจัดทําระบบเอกสาร วิธีการ
ปฏิบัติงานที่ถูกสุขลักษณะในแต
ละขั้นตอน 

   

- มีการทําเอกสารโปรแกรมการ
ทํ า คว ามสะอาด โ ร ง ง านและ
อุ ปก รณ  ก อน เ ริ่ ม ง าน  ขณะ
ปฏิ บั ติ งาน  และภายหลังการ
ปฏิ บั ติงาน  และโปรแกรมการ
ควบคุมปองกันแมลงและสัตว
พาหะตางๆ รวมทั้งการกําจัดของ
เสียและขยะ 

   

18. มีการจัดทํา
เอกสารวิธีการ
ปฏิบัติงาน และวิธีการ
ทําความสะอาด และ
การสุขาภิบาล  

- มี ผู รั บผิ ดชอบในการจั ดทํ า 
ตรวจสอบและควบคุม วิธีการ
ปฏิบัติงานใหเปนปจจุบัน 

   

19. มีการจัดทําบันทึก
รายงานการควบคุม
คุณภาพที่เกี่ยวของกับ
กระบวนการฆาสัตว 

- มีการจัดทํารายงานการควบคุม
คุณภาพการผลิตเนื้อสัตว ไดแก 

1) รายงานการตรวจสุขภาพ
สัตวกอนฆาที่โรงฆาสัตว 

2) รายงานแผนการนําสัตว
เขาโรงฆาลวงหนา 3 วัน 

3) รายงานการตรวจสอบการ
ลางทําความสะอาด / การ
ฆาเชื้อรถขนสงสัตว  

4) รายงานการตรวจซากและ
อวัยวะภายในหลังฆาสัตว 

5) รายงานการตรวจสอบ
ความสะอาดกอนการผลิต 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C NC 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

6) รายงานการตรวจสอบ
ระบบควบคุมอุณหภูมิ และ
การฆาเชื้ อระหวางการ
ผลิต 

7) รายงานการตรวจการบรรจุ
หีบหอสินคา 

8) รายงานการตรวจสอบการ
ป อ งกั น แมลงและสั ต ว
พาหะ 

   

- เมื่อดําเนินการตรวจสอบและ
ควบคุ ม คุณภาพ ในก า รผลิ ต
เนื้อสัตว และพบขอบกพรองที่ไม
เ ป น ไปต ามข อ กํ า หนด  ต อ ง
ดําเนินการปรับปรุงแกไข และ
กําหนดมาตรการปองกันการเกิด
ขอบกพรองขึ้นอีก 

   

19. มีการจัดทําบันทึก
รายงานการควบคุม
คุณภาพที่เกี่ยวของกับ
กระบวนการฆาสัตว 
(ตอ) 

- จั ด ให มี ผู รั บผิ ดชอบ ในการ
ตรวจสอบ และควบคุมคุณภาพ
การผลิตเนื้อสัตว 

   

- มีการจัดทํ าระบบที่ สามารถ
ตรวจสอบและสืบคนแหลงที่มา
ของสัตวมีชีวิต 

   20. มีระบบการ
ตรวจสอบยอนกลับ 

- มีระบบการบันทึกตรวจสอบใน
แตละขั้นตอนการผลิตเนื้อสัตวไป
จนถึงสถานที่จําหนาย โดยจัดใหมี
เครื่องหมายหรือระบบการบันทึก
ตรวจสอบในการบงชี้แหลงที่มา
ของสัตว ตัวสัตว และโรงฆาสัตว 
ไดแก การติดเบอรหู กําหนดเลข
ทะเบียนฟารม เครื่องหมายและ
ต ร า ป ร ะ ทั บ ซ า ก  บ า ร โ ค ด 
รหัสสินคา เปนตน 
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ผลการประเมิน ขอกําหนด สิ่งท่ีตองพิจารณาในการตรวจ
ประเมิน C NC 

ขอบกพรอง/ขอเสนอแนะ 

- มีบอรวบรวมนํ้าเสียที่เกิดจาก
กระบวนการผลิต 

   21. มีระบบการจัดการ
น้ําเสีย ที่ไมกอใหเกิด
ผลกระทบตอ
ส่ิงแวดลอม 

- การระบายน้ําทิ้งจากโรงฆาสัตว 
โ ร ง พัก สัตว  ลง สู ที่ ส า ธา รณะ
จะตองผานการบําบัดน้ําเสีย ตาม
เกณฑที่ ก ร ะทรวงมหาดไทย
กําหนด แตตองไมใชวิธีทําใหเจือ
จาง 

   

 
จากตารางที่ 4 ไดกําหนดหัวขอในการตรวจประเมินตามมาตรฐานโรงฆาและชาํแหละ

โคไทยธรรมชาติ สิ่งที่ผูตรวจประเมินตองพิจารณา หรือรายละเอียดในแตละขอกําหนด สําหรับ
การตรวจประเมิน และผลการพิจารณา ซ่ึงกําหนดใหเปน C (Conforming) หมายถึง สอดคลอง
กับขอกําหนด หรือยอมรับได หรือมีความบกพรองเพียงเล็กนอย และ NC (Non-Conforming) 
หมายถึง ไมสอดคลองกับขอกําหนด หรือมีขอบกพรองมาก ไมสามารถยอมรับได จนกวาจะมี
การแกไข 

ในการตรวจประเมินโรงฆาโค ภายใตชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” น้ี 
ไดใชโรงฆาและชําแหละโคของสถานีบํารุงพันธุสัตว อ.เชียงยืน จ.มหาสารคาม เปนตนแบบ ซ่ึง
มีขอจํากัดทางดานงบประมาณในการพัฒนาและปรับปรุงโรงฆา ซ่ึงไดกอสรางสําเร็จมานานแลว 
แตไดทิ้งรางไปชั่วระยะเวลาหนึ่ง โดยยังไมไดดําเนินการฆาและชําแหละโคอยางจริงจัง อยางไร
ก็ตามภายหลังจากที่ปศุสัตวจังหวัด นายสัตวแพทย ธเนศ ถวิลหวัง มีความมุงม่ันที่จะพัฒนาโรง
ฆาโคแหงน้ีใหไดมาตรฐาน ทางสํานักงานปศุสัตวจังหวัดมหาสารคาม และองคการบริหารสวน
จังหวัดมหาสารคาม จึงไดรวมกันปรับปรุงโรงฆาแหงนี้ ดังน้ันในการตรวจประเมินโรงฆาแหงนี้
ในระยะแรก (6 เดือนแรก) ควรตรวจประเมินในขอกําหนด 1 – 16 ซ่ึงเปนมาตรฐานโรงฆาระดับ 
2 ดาวกอน เพราะเปนพ้ืนฐานของระบบความปลอดภัยอาหาร และเม่ือโรงฆาไดพัฒนาและ
จัดทําระบบเอกสารวิธีการปฏิบัติงาน (Standard Operating Procedure : SOP) วิธีการทํา
ความสะอาดและการสุขาภิบาล (Sanitation Standard Operating Procedure : SSOP) จึง
ตรวจประเมินใหครบทั้ง 20 หัวขอ ซ่ึงเปนมาตรฐานโรงฆาระดับ 3 ดาว ทั้งนี้ยังมีโครงการอื่นๆ 
ภายใตชุดโครงการ“การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” น้ี ไดศึกษาและจัดทําเอกสาร SOP และ 
SSOP และระบบการตรวจสอบยอนกลับ ซ่ึงจะทําใหโรงฆาโคแหงน้ีสามารถเปนตนแบบสําหรับ
โรงฆาขนาดเล็กได 
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ภายหลังจากที่โรงฆานี้ผานมาตรฐานโรงฆาระดับ 3 ดาว ของกรมปศุสัตว ก็สามารถ
พัฒนาตอยอดในการจัดการระดับมาตรฐานสากล ไดแก การจัดการระบบ GMP และ HACCP 
ตอไปในอนาคต 
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2.3 คูมือโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ 
 

 ดังที่ไดกลาวในบทนําแลววา โรงฆาและชําแหละโคที่ไดมาตรฐานของกรมปศุสัตว มี
จํานวนนอยมาก เม่ือเปรียบเทียบกับจํานวนโคที่เลี้ยงในประเทศไทย ดังน้ันเพ่ือเปนการพัฒนา
โรงฆาโคขนาดเล็กใหสามารถผลิตเนื้อโคที่ปลอดภัย  และสามารถสอบยอนกลับได 
(Traceability) จึงไดจัดทําคูมือโรงและชําแหละโคไทยธรรมชาติน้ีขึ้น เพ่ือเปนแนวทางในการ
ปฏิบัติของโรงฆาและชําแหละโค ใหสอดคลองกับมาตรฐานโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ 
ตามชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” ทั้งนี้เพ่ือใหโคไทยธรรมชาติจากเกษตรกร
ในโครงการดังกลาว สามารถนําโคที่เลี้ยงเขาสูโรงฆาที่ไดมาตรฐานความปลอดภัย และเปนการ
ขยายโอกาสของเนื้อโคไทยธรรมชาติสูผูบริโภคตั้งแตระดับกลางถึงระดับบน ตามชุดโครงการนี้  
  คูมือโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติฉบับน้ี ดัดแปลงจากมาตรฐานตามหลักเกณฑ
การรับรองโรงงานฆาและชําแหละโค, สุกร ในโครงการเนื้อสัตวอนามัย ในคูมือโครงการเน้ือสัตว
อนามัย กรมปศุสัตว (2545) มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ มอกช.9004-2547 เร่ือง 
“การปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาสัตว” พ.ศ.2547 ดังภาคผนวก ข. และมาตรฐานสินคาเกษตรและ
อาหารแหงชาติ มอกช.9019-2550 เร่ือง “การปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาโคและกระบือ” พ.ศ.2550 
ดังภาคผนวก ค.  

 
คูมือโรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติ 

 

1. ใบอนุญาตตัง้โรงฆาสตัว โรงพักสัตวและการฆาสตัว 
โรงฆาและชําแหละโคไทยธรรมชาติตามโครงการนี้ตองไดรับอนุญาตและจด

ทะเบียนกับกรมปศุสัตว  ใหตั้ งโรงฆาสัตว  โรงพักสัตวและการฆาสัตว  ตาม
พระราชบัญญัติ การฆาและจําหนายเนื้อสัตว พ.ศ.2535 

 

2. สถานที่ตั้ง  
2.1 โรงฆาและชําแหละโคไมควรตั้งใกลแหลงชุมชน สถานศึกษา โรงพยาบาล 

สถานที่สําหรับปฏิบัติพิธีกรรมทางศาสนา และไมอยูในสภาพแวดลอมที่อาจ
กอใหเกิดการปนเปอน เชน สถานที่กําจัดขยะ โรงงานกําจัดน้ําเสีย โรงงานผลิต
สารเคมี เปนตน 

2.2 ที่ตั้งโรงงานตองอยูในบริเวณที่ไมมีนํ้าทวมถึง  
2.3 มีพ้ืนที่รอบๆอาคารเพียงพอสําหรับกิจกรรมตางๆที่จะเกิดในโรงฆาและชําแหละ 

ไดแก คอกพักโคกอนการฆา ถนนเพื่อการคมนาคมที่สะดวกตอการขนถายโคมี
ชีวิต และการขนสงซาก การบําบัดน้ําเสีย  
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2.4 ควรมีร้ัวกั้นรอบๆอาคารโรงงาน เพ่ือบุคคลภายนอกผานเขาออก และปองกันมิให
สัตวตางๆ เชน สุนัข แมว เขามาภายในโรงงาน 

2.5 ตองรักษาความสะอาดถนนและบริเวณโดยรอบอาคารโรงงาน ใหสะอาดและเปน
ระเบียบอยูเสมอ 

 

3. คอกพักสัตว 
คอกพักโคภายหลังการขนสงมายังโรงฆา เพ่ือพักโคจากการขนสง กอนเขาสู

กระบวนการฆา ควรมีลักษณะดังน้ี 
3.1 คอกพักสัตวควรตั้งอยูหางจากบริเวณที่สะอาดของโรงฆา เชน บริเวณการตัดแตง 

และการขนสงซาก 
3.2 คอกพักสัตวควรมีพ้ืนที่เพียงพอสําหรับจํานวนสัตวที่จะเขาฆาในแตละวัน และ

สะดวกตอการตรวจสัตวกอนฆาของพนักงานตรวจโรคสัตว 
3.3 มีประตูร้ัวหรือแผงกั้นที่สามารถปองกันสัตวมิใหออกจากคอกพักได 
3.4 บริเวณรับสัตวควรลาดชัน เพ่ือสะดวกตอการเคลื่อนยายสัตวลงจากพาหนะขนสง 

โดยไมทําใหสัตวตื่นกลัวและไดรับบาดเจ็บ 
3.5 มีคอกพักสัตวปวยหรือสงสัยวาปวยแยกออกจากคอกพักสัตวปกติ และการ

ระบายน้ําจากคอกพักสัตวปวยตองไมไหลผานคอกพักสัตวปกติ 
3.6 มีนํ้าใหสัตวกินอยางเพียงพอ และสําหรับทําความสะอาด 
3.7 มีทางเดินตอจากคอกเขาสูหองที่ทําใหสัตวสลบ 
3.8 ลางทําความสะอาดบริเวณคอกพักภายหลังโคเขาฆาหมดแลว 

 

4. การวางผังและอาคารโรงฆาโค 
4.1 การวางผังอาคารโรงฆาตองมีลักษณะที่เรียกวา straight line process คือ 

ทิศทางการผลิตจะเคลื่อนไปขางหนา ไมยอนกลับ เพ่ือปองกันการปนเปอนขาม 
โดยเปนไปตามขั้นตอนของการฆาและชําแหละโค  

4.2 ในกรณีที่เปนโรงฆาใหมสามารถใชแบบแปลนตนแบบของโรงฆาและชําแหละโค 
ของ ประภาพร และคณะ (2549) ตามโครงการ “การจัดทําแบบแปลนตนแบบ
สําหรับโรงฆาและชําแหละโค” ที่สนับสนุนโดยสํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย 
(สกว.)ได 

4.3 ทิศทางการไหลของทางระบายน้ําจะไหลจากบริเวณสะอาด เชน หองตัดแตง หอง
เย็นเก็บซาก ไปยังบริเวณที่สกปรกคือบริเวณการฆาและชําและ เชนเดียวกับ
ทิศทางการระบายอากาศ 

4.4 ภายในอาคารโรงฆาและชําแหละควรมีพ้ืนที่เพียงพอตอการปฏิบัติงานและการ
ตรวจสอบ 
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4.5 ในกรณีที่โรงฆามีกระบวนการตัดแตงเน้ือโคดวย ตองแยกบริเวณการฆาและ
ชําแหละออกจากบริเวณการตัดแตงเนื้อออกจากกันโดยสมบูรณ 

4.6 โครงสรางของอาคารโรงฆาและชําแหละตองมีความแข็งแรงพอที่จะรับนํ้าหนัก
ซากโคขึ้นแขวนบนราวได และออกแบบใหทําความสะอาดไดงาย 

4.7 อาคารโรงฆาและชําแหละตองสามารถปองกันสัตวตางๆ ไดแก สุนัข แมว หนู 
และนก เขามาภายในอาคาร 

4.8 พ้ืนภายในอาคาร : ตองมีผิวเรียบ ทําจากวัสดุกันนํ้า แข็งแรงทนตอแรงกระแทก 
สามารถทําความสะอาดไดงาย เชน พ้ืนซีเมนตขัดมัน หรือพ้ืนซีเมนตฉาบดวย อิ
ปอกซี่เรซิน (epoxy resin) เพ่ือทนการกัดกรอนของน้ํา สารทําความสะอาดและ
สารฆาเชื้อ พ้ืนตองมีความลาดเอียง เพ่ือการระบายน้ําไดดี ไมมีการทวมขัง และ
ในกรณีที่เปนโรงฆาที่กําลังกอสรางขึ้นมาใหมรอยเชื่อมตอระหวางพื้นกับผนังควร
ทําเปนมุมโคง เพ่ือปองกันการสะสมของสิ่งสกปรก และสามารถชะลางทําความ
สะอาดไดงาย 

4.9 ผนังอาคาร : ควรมีผิวเรียบและสูงจากพื้นอยางนอย 2 เมตร และสามารถลางทํา
ความสะอาดและฆาเชื้อไดงาย ทาสีออนและสามารถกันนํ้าและเชื้อราได  

4.10 ประตูอาคารที่เปดออกสูภายนอก : ตองปดสนิท ไมมีชองหรือรองที่ขอบประตู ที่
สัตว เชน สุนัข แมว หนู และนก จะลอดเขามาได 

4.11 หนาตาง : หองที่อาจมีหนาตาง เชน หองตัดแตง ขอบลางของหนาตางควรสูง
จากพื้นไมนอยกวา 1.20 เมตร และมีมุงลวดปองกันสัตวเขามาภายใน และขอบ
หนาตางควรลาดเอียง 45 องศา เพ่ือมิใหขอบหนาตางเปนที่วางของ และสะสมสิ่ง
สกปรก 

4.12 หองสุขา : ตองไมเปดเขาสูบริเวณการผลิต และมีอางลางมือชนิดไมใชมือเปด-ปด 
บริเวณหนาหองสุขา เพ่ือใหพนักงานลางมือทุกครั้งภายหลังเสร็จภารกิจจากหอง
สุขา 

 

5. บริเวณภายในโรงฆาสัตว ประกอบดวย ดังน้ี 
5.1 บริเวณที่ทําใหสัตวสลบ 
5.2 ควรมีแครหรือรอกยกตัวสัตวที่สลบแลว เพ่ือทําการแทงคอเอาเลือดออก ทั้ง

รอกและแครตองสามารถยกตัวสัตวใหสูงจากพื้นไมนอยกวา 30 เซนติเมตร 
5.3 ในกรณีที่มีการรองเลือดเพ่ือนําไปบริโภค ตองจัดใหมีภาชนะรองเลือดที่สะอาด 
5.4 จัดใหมีสถานที่เก็บรวบรวมขน เขา ขอขา กีบ หนังสัตว และสวนของไขมันสัตว

ที่ไมเหมาะตอการบริโภคแยกออกจากบริเวณการฆาและชําแหละ 
5.5 จัดใหมีนํ้าสะอาดสําหรับฉีดลางซาก  
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5.6 ควรมีหมอตมนํ้าเพื่อใชในการฆาเชื้อมีดที่ใชแลว โดยใหอุณหภูมิของน้ําไมนอย
กวา 82 องศาเซลเซียส อาจประยุกตใชหมอหุงขาวขนาดใหญ ที่ติดตั้ง 
thermostat  เพ่ือใหสามารถควบคุมอุณหภูมินํ้าได และวางตะแกรงสําหรับ
เสียบมีดไวดานบน 

5.7 จัดใหมีถังหรือหองสําหรับแชเครื่องในสวนที่บริโภคได  
5.8 มีบริเวณสําหรับลางทําความสะอาดเครื่องใน แยกจากบริเวณการฆาชําและ 

และหองตัดแตง และนํ้าทิ้งจากการลางเครื่องในตองไหลไปยังบอบําบัดโดยตรง 
โดยไมผานบริเวณการผลิตและตัดแตง 

5.9 แยกภาชนะสําหรับใสเครื่องใน กากของเสีย ชิ้นสวนเนื้อ โดยไมปะปนกัน 
5.10 หองแชเย็นซากที่สามารถควบคุมอุณหภูมิใจกลางซากไมเกิน 7 องศาเซลเซียส 

 

6. การปฏิบัติทีดี่ในกระบวนการฆาและชําแหละโค 
ข้ันตอนการฆาและชําแหละโค มีดังน้ี 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

โคจากคอกพัก 

ทําใหสัตวสลบโดยใช captive bolt gun 

แทงคอ เอาเลือดออก และปาดคอ (แต
สวนหัวยังติดอยูกับสวนหนงั) 

เลาะหนังออกจากซาก 
 (สวนหัวจะตดิออกมากับหนัง) 

กรีดผาทองเพ่ือเอาเครื่องในออก 
(Evisceration) 

ผาครึ่งซีกดวยเลื่อยไฟฟา 

ฉีดลางซากดวยน้ําสะอาด 

ขนสงโคจากฟารม 
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6.1 การขนสงโคมีชีวติ 
กอนการขนสงโคจากฟารมมายังโรงฆา ตองมีการตรวจสัตวที่ฟารม

กอน และบันทึกในแบบฟอรม ดังตัวอยางรายงานการตรวจสัตวที่ของมาตรฐาน
สินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ มอกช.9004-2547 เร่ือง “การปฏิบัติที่ดี
สําหรับโรงฆาสัตว” พ.ศ.2547 ในภาคผนวก ข. พาหนะที่ใชในการขนยายสัตว
ตองมีความแข็งแรง และมีพ้ืนที่เพียงพอใหสัตวยืนไดโดยไมเบียดเสียด หรือทํา
ใหสัตวเครียดหรือบาดเจ็บ และไมกวางจนสัตวสามารถกลับตัวได โดยทั่วไปใช
พ้ืนที่ประมาณ 1 ตารางเมตร ตอโค 1 ตัว กอนการขนสงใหงดอาหารสัตว ใน
การขนสงขึ้นลงพาหนะ ควรมีทางเชื่อมสําหรับลําเลียงโคขึ้นและลงพาหนะ เพ่ือ
ไมทําใหสัตวไดรับบาดเจ็บ กรณีที่ใชอุปกรณบังคับสัตวเพ่ือใหสัตวเคลื่อนที่ไป
ในทิศทางที่ตองการ ตองคํานึงถึงสวัสดิภาพสัตว หามใชเครื่องช็อตไฟฟา 
เพราะเปนการทารุณสัตว 

ควรหลีกเลี่ยงการขนสงโคที่มีขนาดตางกัน ที่มีเขาและไมมีเขา รวมทั้ง
หลีกเลี่ยงการขนสงโคคุมฝูงรวมกับโคเพศผูตัวอ่ืน เพราะสัตวสามารถทําราย
กันเอง ระยะทางในการขนสงไมควรเกิน 8 ชั่วโมง ติดตอกัน และระยะเวลาใน
การขนสงรวมไมควรเกิน 36 ชั่วโมง ภายหลังจากการขนสงสัตว ตองลางทํา
ความสะอาดพาหนะที่ใชบรรทุกโคทุกครั้ง 

 

6.2 การรับโคมีชีวติ 
โคตองมาถึงโรงฆากอนเวลาเขาฆาอยางนอย 4 ชั่วโมง เพ่ือใหสัตวได

พักและหายเครียด และไมใหโคอดอาหารเกิน 24 ชั่วโมงติดตอกัน เม่ือสัตวลง
จากพาหนะขนสง ตองมีการตรวจรับโคกอนเขาสูคอกพัก และชั่งนํ้าหนักสัตว 
ตรวจสอบประวัติโคจากฟารม ถาพบโคที่ปวยหรือสงสัยวาปวยใหแยกไวใน
คอกพักโคปวย และแจงเจาหนาที่ผูเกี่ยวของ ถามีโคที่ไดรับบาดเจ็บจากการ
ขนสง ใหนําไปฆาทันที และแยกจากสายการผลิตปกติ 

 

เก็บซากในหองแชเย็น 0-4oC 

ตัดแตง 

ผ่ึงรอใหซากแหง (ชวงเวลาสั้นๆ)
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6.3 การพักโคและการตรวจสตัวกอนการฆา 
โคที่อยูในคอกพักตองไดรับนํ้าอยางเพียงพอ ใหทําการตรวจโคกอน

การฆา (Ante-mortem inspection) โดยพนักงานตรวจโรคสัตว ตาม
พระราชบัญญัติการควบคุมการฆาสัตวและจําหนายเนื้อสัตว พ.ศ.2535 ภายใน
ระยะเวลาไมเกิน 24 ชั่วโมงกอนการฆา โดยตรวจสุขภาพและความผิดปกติ 
เชน การหายใจ การเคลื่อนไหว และชั่งน้ําหนักโคแตละตัว และบันทึกผลการ
ตรวจ ดังตัวอยางรายงานการตรวจสุขภาพสัตวกอนการฆา ของมาตรฐาน
สินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ มอกช.9004-2547 เร่ือง “การปฏิบัติที่ดี
สําหรับโรงฆาสัตว” พ.ศ.2547 ในภาคผนวก ข. ฉีดน้ําทําความสะอาดโคทุกตัว
กอนเขาฆา หากไมสามารถนําโคเขาฆาภายในเวลาที่กําหนด ตองมีการให
อาหารและน้ําแกสัตว และตรวจสัตวซํ้ากอนนําเขาฆา 

 

6.4 กระบวนการฆาโค 
ตองใชวิธีการฆาแบบไมทรมาน ตองทําใหโคสลบกอนการฆา กรณีใช

ระบบราวแขวน ใหรีบแขวนขาหลังโคทันที่ที่สัตวสลบ ทําการแทงคอ และให
เลือดออกจากตัวโคอยางสมบูรณโดยเร็ว ใชเวลาประมาณ 5-6 นาที หลังการ
เอาเลือดออกแลว ทําความสะอาดซากโคใหสะอาด โดยการฉีดลางดวยน้ํา
สะอาด มีดหรืออุปกรณที่ใชนําเลือดออก ตองทําความสะอาดทุกครั้งกอนและ
หลังการใชงานกับตัวตอไป ใหทําความสะอาดบริเวณที่เอาเลือดออกเปนระยะๆ 
และทําความสะอาดภายหลังเสร็จงาน 

 

6.5 การแยกหัวออก 
แยกหัวออกตรงบริเวณกระดูกสันหลังสวนคอขอที่หน่ึง และตองแสดง

ใหทราบวาเปนหัวของซากนั้น เพ่ือใหเจาหนาที่ตรวจซาก สามารถตรวจได
ถูกตอง 

 
 

6.6 การตัดหางและตัดขอขา 
ตัดหางที่บริเวณกระดูกหางขอแรกกับกระดูกสันหลังขอสุดทาย ตัดขอ

ขาบริเวณขอตอขอขาหรือกระดูกสวนตนใตขอขา และแยกขอขาออกใสภาชนะ 
 

6.7 การนําหนังออก 
ใหเร่ิมเลาะจากแนวกลางลําตัวสวนอกและทอง แลวเลาะหนังสวนขา

และแขงทั้งสี่ และสวนหลัง หรือใชอุปกรณดึงหนังออกจากตัว ใหนําหนังออก 
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โดยไมใหสวนผิวดานนอกของหนังสัมผัสกับผิวซาก แยกหนังออกไปจาก
บริเวณฆาและชําแหละ 

ใชตะขอเกี่ยวขอบทวารหนัก แลวใชมีดตัดหนังควานรอบทวารหนัก 
แยกสวนทวารหนักออกจากสวนลําตัว โดยการมัดทวารหนัก หรือใช
ถุงพลาสติกสะอาดครอบแลวมัดทวารหนัก เพ่ือไมใหสิ่งสกปรกภายในลําไส
ออกมาปนเปอน  

ภายหลังเสร็จงานตองลางทําความสะอาดอุปกรณและพ้ืนที่บริเวณนํา
หนังออก 

 

6.8 การแยกเครื่องในออก 
ใชมีดเปดชองทองใหดามมีดอยูดานในชองทอง คมมีดควรหันออกมา

เปดชองทองจากดานในชองทอง เปดลงมาถึงชวงอก เอาเครื่องในขาวออกวาง
ในภาชนะ ใชเลื่อยหรือมีดเปดชองอกดึงเครื่องในแดงออก วางบนภาชนะที่แยก
จากเครื่องในขาว ฉีดลางซากโคภายหลังเอาเครื่องในออกดวยน้ําสะอาด ใน
กรณีที่เครื่องในแตกปนเปอนซาก ใหตัดสวนที่ปนเปอนออก หรือสเปรยดวย
สารละลายกรดแลคติก 2 เปอรเซ็นต ทันที หามใชนํ้าลาง ทั้งเครื่องในขาวและ
เครื่องในแดง ตองจัดวางใหตรงกับซากโค เพ่ือใหพนักงานตรวจโรคสามารถทํา
การตรวจซากโคหลังการฆา (Post-mortem inspection) และบันทึกลงใน
แบบฟอรม ดังตัวอยางรายงานการตรวจสุขภาพสัตวภายหลังฆารายวัน ของ
มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ มอกช.9004-2547 เรื่อง “การปฏิบัติ
ที่ดีสําหรับโรงฆาสัตว” พ.ศ.2547 ในภาคผนวก ข.   

 

6.9 การผาซีกซากโค 
หากตองการผาซีกซากโค ใหใชเลื่อยหรือมีดผากึ่งกลางกระดูกสันหลัง

เปนเสนตรง นําเสนไขสันหลังออกใหหมด และนําไปทําลายตามวิธีที่เหมาะสม 
ฉีดลางซากโคภายหลังการผาซีก ดวยการฉีดลางดวยน้ําสะอาด 

 

6.10 การลดอุณหภูมิซาก 
ใหลดอุณหภูมิซากโคในหองเย็น 0 – 4 องศาเซลเซียส เปนเวลาอยาง

นอย 24 ชั่วโมง เพ่ือใหอุณหภูมิที่ศูนยกลางเนื้อไมเกิน 7 องศาเซลเซียส ควร
บันทึกอุณหภูมิซากในระหวางการเก็บเย็น 

 

6.11 การตัดแตงซาก 
ตัดแตงซากในหองตัดแตง ที่แยกออกจากบริเวณการฆาและชําแหละ 

และตองทําการตัดแตงอยางรวดเร็ว เ พ่ือปองกันการเจริญเติบโตของ
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เชื้อจุลินทรีย ใหทําความสะอาดอุปกรณที่ใชในการตัดแตงกอนและภายหลังตัด
แตงในแตละวัน  

 

6.12 การบรรจ ุ
ใหทําการบรรจุชิ้นเนื้อภายหลังการตัดแตง ในหองตัดแตง มีฉลากระบุ

ชิ้นสวน โรงฆา วันที่ทําการฆาและตัดแตง 
 

6.13 การขนสงซากโค 
พาหนะที่ใชในการขนสงซากโค ตองปองกันการปนเปอนในระหวางการ

ขนสง และสามารถควบคุมอุณหภูมิที่ศูนยกลางเนื้อไมใหเกิน 7 องศาเซลเซียส 
หามขนสงซากหรือชิ้นเนื้อโค โดยยานพาหนะคันเดียวกับที่ขนสงโคมีชีวิตหรือ
สัตวมีชีวิตชนิดอ่ืน และทําความสะอาดรถบรรทุกหรือตูเก็บภายหลังการขนสง 
สําหรับเน้ือสัตวและเครื่องในสัตวที่ทําการขนสงจะตองอยูในถุงหรือภาชนะ
บรรจุปดสนิทที่มาจากโรงฆาสัตว 

 

6.14 การบันทึก 
ตองมีบันทึกเบอรประจําตัวสัตว ชื่อและสถานที่ตั้งของฟารม วันและ

เวลาในการฆาและชําแหละ ผลการตรวจสัตวกอนการฆา (Ante-mortem 
inspection) ผลการตรวจสัตวหลังการฆา (Post-mortem inspection) และ
อุณหภูมิการเก็บซากในหองเย็น การจําหนาย เพ่ือใหสามารถสอบยอนกลับได 
(Traceability)  
 

6.15 สุขลักษณะสวนบุคคล 
6.15.1 หามบุคคลที่ปวยหรือสงสัยวาปวยหรือเปนพาหะนําโรคตอไปนี้ ไดแก 

โรคดีซาน หรือวัณโรค มีอาการทองรวงหรืออาเจียน หรือเปนไข มีแผล
ติดเชื้อที่ผิวหนัง เขาไปในพื้นที่การผลิต 

6.15.2 พนักงานที่มีบาดแผล ตองปดแผลดวยพลาสเตอรกันนํ้าได 
6.15.3 เล็บมือตองตัดใหสั้น ลางมือดวนสบูทุกครั้งกอนเร่ิมทํางานและเมื่อ

ออกมาจากหองสุขา 
6.15.4 ในระหวางการปฏิบัติงานพนักงานทุกคนตองสวมเสื้อคลุม ผากันเปอน 

หมวกคลุมผม รองเทาบูต ที่สะอาด  
6.15.5 หามพนักงานที่ปฏิบัติงานในบริเวณการฆาและชําแหละโคเขามายัง

หองตัดแตง 
6.15.6 หามสูบบุหร่ี รับประทานอาหารและของขบเคี้ยวใดๆ ในระหวางการ

ปฏิบัติงาน 
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7. การจําหนาย 
7.1 ควรมีตูแชเย็น หรือตูเย็น เพ่ือควบคุมอุณหภูมิเน้ือสัตวไมใหเกิน 4 องศา

เซลเซียส 
7.2 ภาชนะและอุปกรณที่ใชในการตัดแตงเนื้อสัตวเพ่ือจําหนายจะตองมีการลางทํา

ความสะอาดและฆาเชื้อ 
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3. บทสรุป 
 

โครงการ “ตนแบบระบบประกันคุณภาพเนื้อโคไทยธรรมชาติครบวงจร” ไดจัดทํา
มาตรฐานการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติ โดยมีหลักการสําคัญ 4 ประการ ไดแก 1. โคตองมีเลือด
พันธุพ้ืนเมืองไมนอยกวารอยละ 50 เพ่ือยังความเปนโคพื้นเมืองไทยไว ทั้งน้ีเพราะโคพื้นเมืองมี
จุดเดนคือความทนทานตอสภาพภูมิอากาศในแตละทองถิ่นของไทย และยังเปนการอนุรักษโค
พ้ืนเมืองไว 2. อาหารที่ใชเลี้ยงตองมาจากพืชเทานั้น ทั้งน้ีเน่ืองจากโคที่เลี้ยงดวยพืชจะมี
ลักษณะเดน คือมีปริมาณกรดไขมันที่มีประโยชน ไดแก Conjugated Linoleic acid (CLA) สูง 
และไมมีการใหอาหารขนที่มีสวนผสมของโปรตีนจากแหลงอ่ืน เชน กระดูก หรือเครื่องในสัตว 
เปนตน เพ่ือปองกันโรคที่อาจติดตอมาจากแหลงอาหารเหลานี้ รวมทั้งการไดรับยาปฏิชีวนะ 
หรือฮอรโมนที่อาจผสมอยูในอาหารขนเหลานั้น และยังรักษาวิถีชีวิตของเกษตรกร 3. คํานึงถึง
ความปลอดภัยของเน้ือสัตว ตอผูบริโภค โดยสามารถสอบยอนกลับถึงระบบการเลี้ยงได และ 4. 
มาตรฐานที่จัดทําตามโครงการนี้จะตองสอดคลองกับมาตรฐานของหนวยงานรัฐ เชน มาตรฐาน
สินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ หรือมาตรฐานของกรมปศุสัตว เปนตน 

มาตรฐานโรงฆาโคไทยธรรมชาติ ไดดัดแปลงเกณฑการรับรองในการพัฒนาโรงฆาสัตว 
จากคูมือการพัฒนามาตรฐานโรงฆาสัตวและการจําหนายเนื้อสัตว กรมปศุสัตว กระทรวงเกษตร
และสหกรณ พ.ศ. 2551 ตามมาตรฐานโรงฆาสัตวระดับ 3 ดาว ตามขอสรุปของการประชุมรับ
ฟงความคิดเห็นจากผูทรงคุณวุฒิและผูที่เกี่ยวของทางดานการผลิตเนื้อโค ในวันที่ 27 สิงหาคม 
2552 ณ โรงแรมมิราเคิลแกรนด กรุงเทพฯ ซ่ึงมาตรฐานโรงฆาโคไทยธรรมชาติ ที่จัดทํานี้ 
กําหนดใหโรงฆาตองมีกระบวนการผลิตที่สะอาด ถูกสุขอนามัย มีมาตรการปองกันการปนเปอน
ไปสูเน้ือสัตว มีมาตรการดานสวัสดิภาพสัตว และระบบการขนสงที่สะอาด ใหสอดคลองกับ
กฎเกณฑตามกฎกระทรวงเกษตรและสหกรณ ฉบับที่ 5 พ.ศ. 2539 ออกตามความใน
พระราชบัญญัติควบคุมการฆาสัตวและจําหนายเนื้อสัตว พ.ศ. 2535 และมีการพัฒนาจัดทํา
ระบบวิธีการปฏิบัติงาน และการสุขาภิบาลที่ดีในโรงงาน มีระบบการตรวจสอบยอนกลับ รวมถึง
การจัดการดานสิ่งแวดลอม ตามมาตรฐานโรงฆาสัตวระดับ 3 ดาว ทั้งนี้เพ่ือใหโรงฆาโคไทย
ธรรมชาติ ไดมาตรฐานตามขอกําหนดพื้นฐานของกรมปศุสัตว และเปนรากฐานในการพัฒนาโรง
ฆาไปสูระดับสูงตอไป 

ในสวนของรูปแบบการรับรองและการตรวจประเมินคุณภาพและความปลอดภัย ของ
ระบบการผลิตเน้ือโคไทยธรรมชาติครบวงจรนี้ ทางโครงการฯไดจัดทําวิธีการตรวจประเมินที่
สอดคลองกับขอกําหนดของมาตรฐานที่จัดทําขึ้น ซ่ึงการนําวิธีการตรวจประเมินนี้ไปประเมิน 
เพ่ือรับรองทั้งระบบการเลี้ยงและระบบโรงฆาโคไทยธรรมชาติ มีได 2 แบบ ไดแก แบบที่ 1 
“First party audit” หรือ “Internal Audit” โดยทาง “ศูนยเครือขายการวิจัยเทคโนโลยีทางดาน
เน้ือสัตว” สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาลาดกระบัง ซ่ึงเปนผูรับผิดชอบชุดโครงการ “การ
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ขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” เปนผูทําหนาที่ในการตรวจประเมิน ถาพบขอบกพรองก็แนะนําผู
เลี้ยงโค หรือทางโรงฆา เพ่ือปรับปรุงแกไข กอนที่บริษัทหรือองคกรที่ทําการตลาดเนื้อโคไทย
ธรรมชาติที่ผลิต จะเขามาตรวจประเมิน แบบที่ 2 เรียก Second party audit เปนการตรวจ
ประเมินโดยคูคา คือบริษัทหรือองคกรที่ทําการตลาดเนื้อโคไทยธรรมชาติที่ผลิต จะเปนผูทําการ
ตรวจประเมินระบบการผลิตเน้ือโคไทยธรรมชาติ ทั้งในสวนของการเลี้ยงและโรงฆา วา
สอดคลองกับมาตรฐานที่ทางบริษัทยอมรับ  

สําหรับคูมือการเลี้ยงโคไทยธรรมชาติที่จัดทําขึ้น เพ่ือเปนแนวทางการปฏิบัติกวางๆ
ใหแกเกษตรกรผูเลี้ยงโค ใหสอดคลองกับมาตรฐานที่จัดทํา และยังเพ่ิมความรูความเขาใจใหแก
เกษตรกร เชนเดียวกับคูมือโรงและชําแหละโคไทยธรรมชาติ ที่บอกรายละเอียดและทางเลือกใน
การปฏิบัติที่สอดคลองกับมาตรฐานโรงฆาที่จัดทําขึ้น เพ่ือเปนพ้ืนฐานในการพัฒนาตอไป 
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4. ขอเสนอแนะ 
 

ชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” สามารถนํา “ตนแบบระบบประกัน
คุณภาพเนื้อโคไทยธรรมชาติ” ที่จัดทําขึ้นนี้ไปเผยแพรใหแกผูทําการตลาดเนื้อโคไทย รวมทั้ง
เกษตรกรผูเลี้ยงโค โรงฆาโค ไดทราบ และเม่ือเกษตรกร และโรงฆาโคสามารถปฏิบัติตาม
มาตรฐานนี้ ชุดโครงการ “การขยายโอกาสธุรกิจเน้ือโคไทย” ควรใหการรับรอง และอาจพัฒนา
ระบบการผลิตเนื้อโคไทยธรรมชาติใหเขาสูมาตรฐานสากล  เพ่ือสงเสริมการสงเนื้อโคไทย
ธรรมชาติและผลิตภัณฑไปยังประเทศเพื่อนบาน เชน มาเลเซีย อินโดนีเซีย บรูไน เปนตน 
นอกจากนี้ควรเผยแพรใหความรูเกี่ยวกับระบบการผลิตที่ไดมาตรฐานนี้ ใหแกผูบริโภคทราบ 
เพ่ือใหผูบริโภคเกิดความเชื่อม่ันในการบริโภคเนื้อสัตวที่เลี้ยงโดยธรรมชาติตามวิถีชีวิตของ
เกษตรกร  
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มาตรฐานนี้ไดจัดทํารางข้ึนโดยคณะกรรมการจัดทํามาตรฐานโรงฆาสัตวของกรมปศุสัตว และมอบให
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มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 

การปฏิบัติทีด่ีสําหรับโรงฆาสัตว 
 

1 ขอบขาย 

1.1 มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติฉบับนี ้กําหนด การปฏิบัติที ่ดีสําหรับโรงฆาสัตว
ประกอบดวย ขอกําหนดทั่วไปของโรงฆาสัตวมาตรฐานที่พึงมี ซึ่งขอกําหนดที่แตกตางกันอันเนื่องมาจาก
ชนิดสัตวที่เขาฆา จะอยูในมาตรฐานเฉพาะ 

1.2 มาตรฐานนี้ครอบคลุมระบบการฆาสัตวที่ถูกสุขลักษณะและคํานึงถึงสวัสดิภาพสัตว ตลอดจนวิธี
ปฏิบัติที่ดีที่เหมาะสมในโรงงาน ใหใชเปนแบบในการสรางและจัดการโรงฆาสัตว เพ่ือใหไดเนื้อสัตวและ
ผลิตภัณฑสัตวที่ปลอดภัย มาใชในการบริโภคทั้งภายในประเทศและเพื่อการสงออก  

2 นิยาม 

2.1 โรงฆาสัตว (abattoir) หมายถึง สถานที่และอาคารที่จัดตั้งข้ึนโดยมีวัตถุประสงคในการฆาสัตว 
เพ่ือใหไดผลิตผลมาใชในการบริโภคของมนุษย 

2.2 สัตว (animal) หมายถึง สุกร โค กระบือ แพะ แกะ สัตวปก และสัตวอ่ืนตามที่คณะกรรมการ
มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติกําหนด  

2.3 ผลิตผล (produce) หมายถึง เนื้อสัตวและผลิตภัณฑสัตว 

2.4 บริโภค (consume) หมายถึง การใชประโยชนไดทั้งที่เปนอาหารและไมใชเปนอาหารของมนุษย 

2.5 เนื้อสัตว (meat) หมายถึงกลามเนื้อลายจากซากสัตว ซึ่งสามารถใชบริโภคเปนอาหารได 

2.6 ผลิตภัณฑสัตว (animal product) หมายถึง สวนอื่นๆ ของรางกายสัตวที่ไมใชเนื้อสัตว เชน เลือด ขน 
เล็บ กระดูก ไขมัน หนัง สมอง ล้ิน เปนตน 

2.7 ซาก (carcass) หมายถึง สวนของรางกายทั้งหมดของสัตวที่ผานกระบวนการฆาและเอาเลือดออก
แลว 

2.8 เครื่องใน (offals) หมายถึง ตับ ไต หัวใจ กระเพาะ ลําไส มาม ปอด หลอดลม รวมทั้งอวัยวะเพศ 
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3 ขอกําหนดวิธีปฏิบัติ เกณฑที่กําหนด และวิธีการตรวจประเมิน 

ขอกําหนดวิธีการปฏิบัติ เกณฑที่กําหนด และวิธีการตรวจประเมิน การปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาสัตว ในการ
ผลิตเนื้อสัตวและผลิตภัณฑสัตว ใหเปนไปตามตารางที่ 1 

ตารางที่ 1. ขอกําหนดวธิีปฏิบัติ เกณฑทีกํ่าหนด และวิธีการตรวจประเมิน 
 

ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด วิธีตรวจประเมิน 
1. ใบอนญุาตตั้งโรงฆา
สัตว โรงพักสัตว และ
การฆาสัตว 

ไดรับอนุญาตและจดทะเบียนกับกรมปศุสัตว ใหตั้ง
โรงฆาสัตว โรงพักสัตว และการฆาสัตว 
 

ตรวจสอบเอกสาร
ใบอนญุาต  

2. สถานที่ตั้ง 2.1 ไมตั้งอยูใกลแหลงชุมชน 
2.2 สามารถปองกันการปนเปอนของวัตถุมีพิษจาก
เกษตรกรรมและโรงงานอุตสาหกรรม 
 

โดยการตรวจพินิจ
สภาพแวดลอม 
(ภาคผนวก ก) 

3. โรงพักสัตว 3.1 สามารถรองรับกับจํานวนสัตวที่เขาฆา 
3.2 มีพ้ืนที่สําหรับสัตวปวยหรือสงสัยวาปวย 
3.3 วัสดุที่ใชมีความแข็งแรง ไมทําใหเกิดอันตราย
กับสัตว และสามารถปองกันสัตวจากสภาพแวดลอม
ภายนอกทีไ่มเอ้ืออํานวยได  
3.4 มีระบบการระบายน้าํหรือของเสียจากสัตว 
 

โดยการตรวจพินิจสิ่ง
ปลูกสราง  
(ภาคผนวก ก) 

4. อาคารโรงฆาสัตว 4.1 วัสดุที่ใชทั้งภายนอกและภายในมีความแข็งแรง 
ไมทําใหเกิดอนัตรายกบัสัตว ทําความสะอาดไดงาย 
และปองกันสตัวจากสภาพแวดลอมภายนอกที่ไม
เอ้ืออํานวยได 
4.2 มีการกั้นพื้นที่สวนสัตวมีชีวิตแยกออกจากหอง
ผลิต 
4.3 มีการกั้นแยกพื้นที่สะอาดแยกออกจากพื้นที่
ผลิตสวนที่สกปรก 
4.4 มีการกั้นหองผลิตสวนที่บริโภคเปนอาหารได 
แยกจากสวนที่บริโภคเปนอาหารไมได 
4.5 มรีะบบสาธารณปูโภค ระบบทําความสะอาด
และระบบระบายของเสีย 

โดยการตรวจพินิจ
อาคารสิ่งปลูกสราง  
(ภาคผนวก ก) 
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ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด วิธีตรวจประเมิน 
4.6 สามารถควบคุมอุณหภมูิในหองที่ตองใช
อุณหภูมิเฉพาะได 
 

5. เครื่องมือ เครื่องจักร 
และอุปกรณ 

5.1 สามารถลางทําความสะอาดและฆาเช้ือได 
5.2 ไมทําใหเกิดการปนเปอนของโลหะหนักและ
อ่ืนๆ ที่เปนอนัตรายกบัผูบริโภค  

โดยการตรวจพนิิจ หาก 
อยูในสภาวะเสี่ยง ให
ตรวจสอบผลผลิต  
 

6. หองแชเย็น ตองควบคุมอณุหภูมิซากสตัวได โดยอุณหภูมิใจ 
กลางซากระหวาง 4-10 องศาเซลเซียส 
 

โดยการวดัอุณหภูมิ 

7. ระบบบําบดัน้าํเสีย มีระบบบาํบัดน้ําเสียเปนไปตามประกาศกระทรวง
อุตสาหกรรม และกฎหมายอื่นๆ ที่เก่ียวของ 
 

โดยการตรวจพินิจ 

8 การขนสงและ
เคลื่อนยายสัตวมีชีวิต 

8.1 มีการปฏิบัติที่คาํนึงถึงสวัสดิภาพสตัว 
8.2 ใหเปนไปตามระเบียบกรมปศุสัตววาดวย การ
อนุญาต การตรวจโรค และการทําลายเชื้อโรค ใน
การเคลื่อนยายสัตวหรือซากสัตวภายใน
ราชอาณาจักร และกฎหมายอื่นๆ ที่เก่ียวของ ที่เปน
ปจจุบนั 
8.3 มีรายงานการตรวจสัตวที่ฟารม 
 

โดยการตรวจพินิจ และ
รายงาน (ภาคผนวก ข 
และ ค) 

9. พาหนะขนสงซากและ
เนื้อสัตว 

9.1 เปนพาหนะที่ออกแบบสําหรับการขนสง
เนื้อสัตวโดยเฉพาะ  
9.2 มีระบบควบคุมอุณหภมูิภายในบริเวณจัดเก็บ
เนื้อสัตว 
9.3 สามารถทําความสะอาดพาหนะ บริเวณจัดเก็บ 
ทั้งภายในและภายนอกได 
 

โดยการตรวจพินิจ และ
วัดอุณหภูม ิ

10. การฆาสัตว 10.1 ตองเปนการฆาสัตวแบบมีมนษุยธรรม 
(humane slaughtering)  
10.2 มีข้ันตอนทําใหสัตวสลบกอนฆา เลือกใช
วิธีการฆาสัตวที่เหมาะสมกับสัตวแตละชนิด  โดย

โดยการตรวจพินิจ  
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ขอกําหนด เกณฑที่กําหนด วิธีตรวจประเมิน 
คํานึงถึง สวัสดิภาพสัตว ยกเวนการฆาตามพิธีกรรม
หรือขอบัญญตัิทางศาสนา 

11. การตรวจสัตวกอน
ฆาและหลังฆา 

มีพนักงานตรวจโรคสัตวและพนักงานเจาหนาที่ใน
การตรวจสัตวกอนฆาและหลังฆา  

โดยการตรวจบันทึกการ 
ตรวจสัตวกอนฆาและ
หลังฆา  

12. การจัดการและการ
ควบคุมสุขลักษณะ 

12.1 มีระบบการควบคุมสตัวพาหะนําโรค การ
จัดเก็บและทําลายของเสีย 
12.2 มีการตรวจสุขภาพของพนักงานอยางนอยปละ 
1 ครั้ง  
 

โดยการตรวจพนิิจ หาก 
อยูในสภาวะเสี่ยง ให
ตรวจสอบผลผลิต  

13. การบันทกึขอมูล 13.1 มีบันทึกการตรวจสุขภาพสัตวกอนฆา และ
หลังฆา 

13.2 รายงานการตรวจสอบความสะอาดกอนผลิต 

 

โดยการตรวจบันทึก 
(ภาคผนวก ง, จ และ 
ฉ) 

 

4 คําแนะนําองคประกอบและการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาสัตว 

คําแนะนําองคประกอบมีไวเพ่ือเปนตัวอยางขององคประกอบที่โรงฆาสัตวมาตรฐานพึงมี ดังรายละเอียดใน
ภาคผนวก ก และคําแนะนําการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาสัตว มีไวเพ่ือใชแนะนําผูประกอบการ เพ่ือใหได
ผลิตผลจากสัตวที่ปลอดภัยและเหมาะสมตอการบริโภค ซึ่งมีข้ันตอนการปฏิบัติในโรงฆาสัตว ไดแสดงไวใน
ภาคผนวก ข  
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ภาคผนวก ก 
คําแนะนําองคประกอบของโรงฆาสัตว   

โรงฆาสัตวตองประกอบดวย 

1 ใบอนุญาตตั้งโรงฆาสัตว โรงพักสัตว และการฆาสัตว 

1.1 โรงฆาสัตวนั้นตองไดรับใบอนุญาตตั้งโรงฆาสัตว โรงพักสัตว และการฆาสัตว จากกรมปศุสัตว  

1.2 การดําเนินกิจการโรงฆาสัตวใหเปนไปตามกฎหมาย วาดวยการควบคุมการฆาสัตวและจําหนาย
เนื้อสัตว และกฎกระทรวงที่เก่ียวของที่เปนปจจุบัน    

2 สถานที่ตั้ง 

2.1 สถานที่ตั้งโรงฆาสัตวควรตั้งอยูในทําเลที่เหมาะสม คือ ไมอยูใกลวัด สถานที่สําหรับปฏิบัติพิธีกรรม
ทางศาสนา สถานที่ศึกษา โรงพยาบาล สถานพยาบาลที่รับผูปวยคางคืน หรือหอพัก (ตามกฎหมายวาดวย
หอพักและสถานที่ราชการ) รวมทั้งไมตั้งอยูในแหลงชุมชน อันจะกอใหเกิดอันตราย เหตุรําคาญ หรือความ
เสียหายตอบุคคลหรือทรัพยสินของผูอ่ืน 

2.2 ที่ตั้งโรงฆาสัตวตองเปนที่ไมมีน้ําทวมถึง ชนิดของดินควรมีความคงตัวไมทรุด แยกตัวหรือหดตัว ซึ่ง
กอใหเกิดการแตกราวหรือทรุดตัวของอาคารโรงฆาสัตว 

2.3 ในการเลือกบริเวณหรือพ้ืนที่ในการตั้งโรงฆาสัตว ควรจะเตรียมพื้นที่วางใหเพียงพอสําหรับโรงพัก
สัตว ถนน บริเวณที่จอดรถ อาคารสํานักงาน บอบําบัดน้ําเสีย และปจจัยอื่นๆ ที่จําเปน 

2.4 ถนนโดยรอบอาคารโรงฆาสัตว ควรดูแลปรับปรุงใหอยูในสภาพดี ไมทําใหเกิดฝุนละออง มีการแยก
ทางเขาออกของสัตวมีชีวิต และซากสัตวหรือเนื้อสัตว และมีระบบการระบายน้ําที่ดี 

2.5 สถานที่ตั้งโรงฆาสัตว ควรมีการคมนาคมที่สะดวก และมีระบบสาธารณูปโภคที่เพียงพอ 

2.6 โรงฆาสัตวตองมีร้ัว เพ่ือปองกันบุคคลภายนอกผานเขาออก และปองกันมิใหสัตวตางๆ เชน สุนัข 
แมว เปนตน เขาไปภายในโรงฆาสัตว  

2.7 ไมตั้งอยูในพื้นที่ที่มีความเสี่ยง จากการปนเปอนของวัตถุมีพิษ ทั้งจากเกษตรกรรมและโรงงาน 
อุตสาหกรรม 
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3 โรงพักสัตว 

โรงฆาสัตวตองจัดใหมีโรงพกัสัตว ซึ่งมีลักษณะดังตอไปนี้ 

3.1 โรงพักสัตวควรมีพ้ืนที่อยางเพียงพอสําหรับจํานวนสัตวที่จะเขาฆาในแตละวัน และสะดวกตอการ
ตรวจสัตวกอนฆาของพนักงานตรวจโรคสัตวและเจาหนาที่ 

3.2 โครงสรางของโรงพักสัตวจะตองทําจากวัสดุที่แข็งแรงทนทาน มีหลังคาในการปองกันแสงแดดและ
ฝนสําหรับสัตวทุกตัว 

3.3 โรงพักสัตวควรมีทางเดินซึ่งมีหลังคาคลุมตลอดไปจนถึงอาคารโรงฆาสัตว มีระบบปองกันการเดินของ
สัตวยอนมายังโรงพักสัตวได และทางเดินควรมีผนังหรือขอบกั้นตลอดแนวที่ไปยังอาคารโรงฆาสัตว 

3.4 ประตูร้ัวกั้นหรือแผงกั้นควรทําจากวัสดุที่แข็งแรงทนทาน สามารถปดล็อค หรือปองกันสัตวมิใหออก
จากโรงพักสัตวได 

3.5 บริเวณรับสัตวควรมีพ้ืนผิวที่ไมล่ืนหรือลาดชันจนเกินไป และสะดวกตอการเคล่ือนยายสัตวลงจาก
รถบรรทุกสัตว 

3.6 ในกรณีที่มีสัตวปวยหรือสงสัยวาปวย ควรมีโรงพักสัตวปวยหรือสงสัยวาปวยแยกออกจากสัตวที่มี 
สุขภาพปกติ 

3.7 สถานที่ตั้งโรงพักสัตวตองอยูหางจากบริเวณที่สะอาดของอาคารโรงฆาสัตว เพ่ือปองกันฝุนหรอืกล่ินจาก
โรงพักสัตวที่สามารถปนเปอนไปยังเนื้อสัตวได 

3.8 โรงพักสัตวควรมีน้ําที่สะอาด และอุปกรณใหน้ําแกสัตวอยางเพียงพอ 

3.9 โรงพักสัตวควรมีน้ําใชอยางเพียงพอ และมีแรงดันน้ําเพียงพอในการทําความสะอาด 

3.10 โรงพักสัตวควรมีอางลางเทาที่ใสน้ํายาฆาเช้ือ สําหรับการลางรองเทากอนเขาและออกจากโรงพักสัตว 

3.11 ระบบระบายน้ําในโรงพักสัตวควรแยกระหวางทอระบายน้ําฝน และทอระบายน้ําเสียออกจากกัน  

3.12 ทิศทางการระบายน้ําในโรงพักสัตวปวยหรือสงสัยวาปวย ควรแยกจากกันและไมไหลผานไปยังโรงพกั
สัตว หรือทางเดินของสัตว 

3.13 โรงพักสัตวควรมีระบบระบายอากาศที่ดี มีแสงสวางอยางเพียงพอในการตรวจสุขภาพสัตวกอนฆา 
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4 อาคารโรงฆาสัตว 

4.1 โครงสรางอาคารโรงฆาสัตว 

อาคารโรงฆาสัตวตองมีลักษณะดังตอไปนี ้

4.1.1 อาคารโรงฆาสัตวควรมีความมั่นคงแข็งแรง มีการออกแบบใหทําความสะอาดไดงาย พ้ืนผิว
ภายนอกอาคารควรทําจากวัสดุที่ทนทานตอสภาพภูมิอากาศ และมีพ้ืนที่การทํางานอยางเพียงพอสําหรับการ
ปฏิบัติงาน 

4.1.2 อาคารโรงฆาสัตวตองก้ันแยกระหวางบริเวณที่สะอาด ออกจากบริเวณที่สกปรกโดยสมบูรณ 

4.1.3 การออกแบบและการวางผังของสถานที่ผลิต เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณตางๆ ควรจัด
วางตามลําดับกระบวนการผลิตและเอื้ออํานวยตอการผลิตอยางถูกสุขลักษณะ 

4.1.4 การออกแบบตัวอาคารโรงฆาสัตว ตองปองกันสัตวพาหะเขาไปในอาคาร และสามารถปองกันการ
ปนเปอนจากสภาพแวดลอมรวมถึงฝุนละอองได 

4.1.5 หลังคาอาคารโรงฆาสัตวตองมั่นคงแข็งแรงและเปนชนิดกันน้ําได 

4.2 โครงสรางภายในอาคารโรงฆาสัตว 

4.2.1 พ้ืน 

4.2.1.1 วัสดุที่ใชทําพ้ืนตองมีพ้ืนผิวเรียบ ทําจากวัสดุที่กันน้ําได มีความแข็งแรงทนทานตอการกระทบ
กระแทกและการสึกกรอน สามารถลางทําความสะอาดงายและทนทานตอสารเคมี เชน น้ํายาฆาเช้ือ น้ํายาทํา
ความสะอาด เปนตน 

4.2.1.2 พ้ืนหองควรมีความลาดเอียงเพื่อใหการระบายน้ําไหลลงสูทอระบายน้ําไดสะดวก และไมเกิดการ
ทวมขัง  

4.2.1.3 รอยเชื่อมตอระหวางพ้ืนกับผนังตองเช่ือมกันสนิทและทํามุมโคงมน เพ่ือปองกันการสะสมของสิ่ง
ปนเปอน และสามารถทําความสะอาดไดงาย  

4.2.2 ผนัง 
4.2.2.1 วัสดุที่ใชในการกอสรางผนังดานในของหองตางๆ ตองมีพ้ืนผิวเรียบ ทําจากวัสดุที่ไมดูดซับน้ํา 
หรือความชื้น มีความแข็งแรง ทนทาน ไมผุกรอน หรือเปนสนิม สามารถทําความสะอาดไดงายและ 
ทนทานตอสารเคมี 

4.2.2.2 รอยเชื่อมตอระหวาง ผนังกับเพดานตองเชื่อมกันสนิทและทํามุมโคงมน เพ่ือปองกันการสะสม
ของสิ่งปนเปอน และสามารถทําความสะอาดไดงาย 
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4.2.3 เพดาน 

4.2.3.1 วัสดุที่ใชทําเพดานตองมีพ้ืนผิวเรียบ ไมดูดซับน้ําหรือกันน้ําได ไมเปนสนิม ผุกรอน หรือแตกรอย
เช่ือมตอตางๆ ควรปดใหสนิท ในกรณีที่เกิดความสกปรก สามารถทําความสะอาดได 

4.2.3.2 ความสูงของเพดานในแตละหองเมื่อวัดจากพื้นไมควรต่ํากวา 3 เมตร 

4.2.4 ประตู และวงกบประตู 

4.2.4.1 วัสดุที่ใชทําประตูและวงกบประตูควรมีพ้ืนผิวเรียบไมเปนสนิม กันน้ํา และลางทําความสะอาดได
งาย ในกรณีที่ประตูหรือวงกบประตูมีสวนประกอบของไม ควรหุมดวยวัสดุที่กันน้ําไดและไมเปนสนิม 

4.2.4.2 ประตูที่เปดจากบริเวณผลิตออกสูภายนอกอาคารควรเปนชนิดที่ปดไดเอง และปดไดสนิท ไมมี
ชองหรือรองที่ขอบประตู   

4.2.4.3 ถาประตูมีการติดตั้งชองกระจก วัสดุที่ใชเช่ือมตอขอบกระจกควรปดไดสนิท กันน้ํา และทําความ
สะอาดไดงาย 

4.3 บริเวณภายในโรงฆาสัตว 

ภายในโรงฆาสัตว ควรมีสวนประกอบดังนี้ 

4.3.1 บริเวณที่ฆาสัตวและเอาเลือดออก 

4.3.1.1 บริเวณที่ทําการฆาสัตวตองดาํเนินการใหถูกสุขลักษณะ   

4.3.1.2 บริเวณที่ทําใหสัตวสลบตองมีขนาดพื้นที่ที่เหมาะสม กับการใชเครื่องมือที่ใชทําใหสัตวสลบดวย
วิธียิงสัตวใหสัตวสลบ ใชกระแสไฟฟา หรือแกส 

4.3.1.3 ตองมีแครหรือรอกยกสัตวที่สลบแลวเพื่อทําการแทงคอเพื่อเอาเลือดออก รอกยกสัตวเมื่อยก
แลวสวนลางสุดของซากควรอยูสูงจากพื้นไมนอยกวา 30 เซนติเมตร ถาเปนแครหรือโตะควรทํามาจากวัสดุ
ที่แข็งแรงทนทาน ลางทําความสะอาดไดงาย และสูงจากพื้นไมนอยกวา 30 เซนติเมตร 

4.3.1.4 มีดและอุปกรณที่ใชในการฆาและกระบวนการผลิต ตองลางทําความสะอาดและฆาเช้ือกอน
นํามาใชงาน  

4.3.1.5 จัดใหมีกอกน้ําลางมือสําหรับพนักงาน ชนิดไมใชมือหรือสวนของแขนเปด-ปด อยางเพียงพอ 

4.3.1.6 จัดใหมีน้ํารอนอุณหภูมิไมนอยกวา 82 องศาเซลเซียส สําหรับการลางมีดและมีน้ําสะอาดสําหรับ
ลางผากันเปอนในขณะปฏิบัติงาน 

4.3.1.7 ในกรณีที่มีการรองเลือดเพื่อนําไปบริโภค ตองจัดใหมีภาชนะรองเลือดที่สะอาดและดําเนินการ
ใหถูกสุขลักษณะ ตองมีทอระบายเลือด และการจัดเก็บที่เหมาะสม 

4.3.2 บริเวณลวกหนัง ลอกหนัง และถอน/ขูดขน 

4.3.2.1 บอลวกหนังตองสะอาดและสามารถควบคุมปริมาตรน้ํา และอุณหภูมิได 
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4.3.2.2 น้ําลนจากบอลวกหนังตองมีทอน้ําทิ้งตอลงสูทอระบายโดยตรง 

4.3.2.3 มีระบบระบายไอน้ํารอนจากบอลวกหนังออกไปภายนอกอาคารอยางมีประสิทธิภาพ 

4.3.2.4 จัดใหมีแครหรือโตะสําหรับการลอกหนัง ถอน/ขูดขน มีดและอุปกรณที่ใชในกระบวนการผลิต
ตองลางทําความสะอาด และฆาเช้ือกอนนํามาใชงาน 

4.3.2.5 จัดใหมีหองหรือสถานที่ในการเก็บรวบรวมขน เขา ขอขา กีบ หนังสัตว และสวนของไขมันสัตวที่
ไมเหมาะตอการบริโภค 

4.3.2.6 จัดใหมีน้ําสะอาดสําหรับการลางซาก และมีทอระบายไปสูระบบบําบัดน้ําเสีย 

4.3.3 บริเวณเอาเครื่องในออก 

4.3.3.1 จัดใหมีกอกน้ําลางมือสําหรับพนักงานชนิดไมใชมือหรือสวนของแขนเปด-ปด อยางเพียงพอ 

4.3.3.2 จัดใหมีน้ํารอนอุณหภูมิไมนอยกวา 82 องศาเซลเซียส สําหรับการลางมีด และมีน้ําสะอาดสําหรับ
ลางผากันเปอนในขณะปฏิบัติงาน มีดและอุปกรณที่ใชในกระบวนการผลิตตองลางทําความสะอาดและฆา
เช้ือกอนนํามาใชงาน 

4.3.3.3 จัดใหมีถาดหรืออุปกรณสําหรับแขวนหัวสัตว และซากสัตว รวมถึงใสเครื่องในของสัตวตัวเดียวกัน 
และมีรางหรือระบบสงเคร่ืองในที่แยกระหวางเครื่องในแดงและเครื่องในขาว 

4.3.3.4 ในกรณีที่ใชโตะสําหรับตรวจเครื่องใน ควรติดตั้งทอน้ําทิ้ง ซึ่งตอออกไปสูระบบบําบัดน้ําเสีย 

4.3.3.5 บริเวณเอาเครื่องในออกตองก้ันแยกจากบริเวณแชเย็นซาก ดวยผนังที่มีความสูงจากพื้นถึง
เพดานไมนอยกวา 3 เมตร มีประตูเขา-ออกสําหรับพนักงาน และมีชองเปดใหผานเฉพาะซากสัตวเทานั้น 

4.3.3.6 จัดใหมีสถานที่เก็บหรือถังที่มีกุญแจปดล็อค สําหรับเก็บซากและของเสียจากกระบวนการผลติซึง่
ไมเหมาะตอการบริโภค 

4.3.3.7 จัดใหมีถังหรือหองสําหรับแชเครื่องในสวนที่บริโภคได ซึ่งตองมีอุณหภูมิของเครื่องในวัดไดไม
เกิน 7 องศาเซลเซียส ตลอดเวลา 

4.3.3.8 จัดใหมีน้ําฉีดลางทําความสะอาดซากกอนนําไปเขาหองเก็บซากหรือหองแชเย็นซาก ซึ่งน้ําที่ใช
ตองสะอาด มีปริมาณและแรงดันที่เหมาะสม 

4.3.4 หองลางทําความสะอาดเครื่องใน 

4.3.4.1 จัดใหมีหองหรือสถานที่สําหรับลางทําความสะอาดเครื่องใน โดยแบงเปน 2 หอง ไดแก หองลาง
เครื่องในแดงและหองลางเครื่องในขาว 

4.3.4.2 จัดใหมีภาชนะและอุปกรณสําหรับการลางเครื่องใน น้ําทิ้งจากการลางตองตอลงสูทอซึ่งออกไปสู
ระบบบําบัดน้ําเสีย 
4.3.4.3 ภาชนะที่เก็บกากของเสียตองไมนําไปบรรจุเนื้อสัตวหรือเคร่ืองในที่บริโภคได และมีการจัดเก็บที่
ถูกสุขลักษณะ 
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4.3.5 หองตัดแตงเนือ้และบรรจุ 

4.3.5.1 ในกรณีที่โรงฆาสัตวมีการตัดแตงเนื้อและบรรจุ หองตัดแตงเนื้อตองมีขนาดเพียงพอตอกําลังการ
ผลิต และตองก้ันแยกจากหองผลิตอื่นๆ 

4.3.5.2 อุณหภูมิหองตองไมเกิน 18 องศาเซลเซียส ตลอดเวลา 

4.3.6 หองแชเย็น 

4.3.6.1 หองแชเย็นตองทําจากวัสดุที่มีคุณสมบัติการเก็บรักษาความเย็น พ้ืนหองควรแข็งแรง ทนตอการ
กระทบกระแทก ไมดูดซับน้ํา ผนัง และเพดาน มีพ้ืนผิวเรียบ ทําความสะอาดและฆาเช้ือไดงาย 

4.3.6.2 หองแชเย็นตองควบคุมอุณหภูมิซากสัตว เนื้อสัตว และเคร่ืองในสัตว ไดโดยมีอุณหภูมิใจกลางซาก
ระหวาง 4–10 องศาเซลเซียส 

4.3.6.3 เครื่องทําความเย็นควรมีระบบปองกันการเกิดหยดน้ําปนเปอนซากสัตวและเนื้อสัตว ภายในหองควร
ติดตั้งมานพลาสติกหรือระบบอื่นใด เพ่ือปองกันมิใหเกิดหยดน้ําที่ผนังและเพดานในหองแชเย็น ประตูหอง
แชเย็นควรมีกลไกที่เปดประตูไดทั้งดานในและดานนอก 

4.3.6.4 บริเวณหนาหองแชเย็นควรมีการติดตั้งเทอรโมมิเตอรแบบที่อานคาอุณหภูมิได หรือเทอรโม 
มิเตอร แบบที่ใชบันทึกอุณหภูมิไดตอเนื่อง 

4.3.6.5 จัดใหมีราวแขวนซากหรือช้ันวางซาก โดยใหสวนลางสุดของซากตองอยูสูงจากพื้นไมนอยกวา 30 
เซนติเมตร 

4.3.6.6 กรณีที่ตองเก็บซากสัตวหรือเนื้อสัตวในสภาพแชแข็งจะตองควบคุมอุณหภูมิ ดังนี้ 
- หองแชแข็ง (cold storage room) มีอุณหภูมิ ประมาณ-20 ถึง-25 องศาเซลเซียส 
- หองทําเยือกแข็ง (freezing room) มีอุณหภูมิ ประมาณ-30 ถึง-45 องศาเซลเซียส 

4.3.7 บริเวณที่ใชรับสงซากสัตวและเนื้อสัตว 

4.3.7.1 การออกแบบและโครงสรางบริเวณรับสงซากสัตวและเนื้อสัตว ควรคํานึงถึงวิธีการในการรับสง
สินคา ไดแก ความสูงของรถที่ใชบรรทุก ขนาดของรถบรรทุก และอุปกรณตางๆ ที่ใชในการทํางานตองแยก
ออกจากบริเวณรับสัตวมีชีวิต 

4.3.7.2 ตองมีหลังคาที่ปองกันซากสัตวหรือเนื้อสัตวจากฝนและแสงแดดได 

4.3.8 หองลางภาชนะและอุปกรณ 

4.3.8.1 จัดใหมีหองลางภาชนะและอุปกรณ ทั้งในบริเวณที่สกปรกและบริเวณที่สะอาด 

4.3.8.2 จัดใหมีช้ันวางภาชนะและอปุกรณที่ลางทําความสะอาดแลว ซึ่งควรทําจากโลหะที่ไมเปนสนมิ 
หรือทําจากวัสดุที่อนุญาตใหใช และมีความสูงจากพื้นอยางนอย 30 เซนติเมตร 

4.3.8.3 จัดใหมีระบบระบายอากาศจากหองลางภาชนะและอปุกรณออกไปสูภายนอกอาคาร 
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4.3.8.4 ระบบระบายน้าํจากหองลางภาชนะและอปุกรณตองไมไหลยอนเขาไปสู บริเวณผลิต และออก
ไปสูระบบบาํบัดน้ําเสีย 

4.3.9 จัดใหมีหองหรือสถานที่เก็บเครื่องมือและอุปกรณในการทําความสะอาด โดยมีระบบระบายอากาศ
ที่ดี 

4.3.10 ระบบการระบายอากาศในหองผลิตตางๆ ตองมีระบบระบายอากาศ เพ่ือกําจัดกลิน่เหม็น ควนั ไอ
น้ํารอน ความชื้น และควบคุมอุณหภูมิหอง และตองระวังมิใหมีการถายเทอากาศจากบริเวณที่มีการ
ปนเปอนสูบริเวณที่สะอาด 

4.3.11 ระบบแสงสวาง 
4.3.11.1 แสงสวางที่ใชในโรงฆาสัตวและโรงพักสัตว อาจจะใชแสงสวางจากธรรมชาติ หรือจากหลอดไฟ ซึ่งมี
ความเขมแสงไมนอยกวาสองรอยลักซ ทั้งนี้ตองไมทําใหการมองเห็นสีของเนื้อสัตวเปลี่ยนไป 

4.3.11.2 ติดตั้งฝาครอบหลอดไฟ ซึง่วัสดุที่ใชทําฝาครอบหลอดไฟ ตองมคีวามคงทนไมแตกหักงาย ไม
ลดความเขมของแสง และสามารถถอดลางทําความสะอาดได 

4.3.12 น้ําใช 
4.3.12.1 น้ําใชในโรงฆาสัตวและโรงพกัสัตว ตองใสสะอาด ไมมีกล่ินหรือรส มีปริมาณเพียงพอตอการใช
งาน มแีรงดนัที่เหมาะสมในการฉดีลางทาํความสะอาด มีระบบในการปองกันการปนเปอนจากฝุนละอองและ
มลภาวะตางๆ 

4.3.12.2 น้ําใชและน้ําแข็งตองมีคณุสมบัตติามมาตรฐานของกระทรวงสาธารณสุขที่เปนปจจบุัน  

4.3.13 อางลางมือ 

4.3.13.1 อางลางมือตองตดิตั้งไวทกุหองผลิตและหองสุขา ควรทําจากวัสดุที่แข็งแรง ทนทานและไมเปน
สนิม มีขนาดลึกพอเหมาะที่จะปองกันการกระเซ็นของน้ําขณะลางมอื 

4.3.13.2 อางลางมือควรเปนชนิดไมใชมือหรือสวนของแขนเปด–ปด บริเวณอางลางมือควรมีสบูเหลว 
ทอน้ําทิ้งจากอางลางมือควรตอลงสูทอระบาย ซึ่งออกไปสูระบบบําบัดน้ําเสีย 

5 เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ 

5.1 เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณตองทาํมาจากวัสดุที่ไมเปนสนิม พ้ืนผิวเรียบ ไมมีรอยแยกหรือรอย
แตก การบดักรีเช่ือมรอยตอตองเรียบสนิท สามารถลางทาํความสะอาดและฆาเช้ือได 

5.2 เครื่องมือ เครือ่งจักร และอุปกรณบางชนดิทีต่องใชสารหลอล่ืน ตองมีโครงสรางทีป่องกันมใิหสารหลอ
ล่ืนตางๆหยด หรือปนเปอนกับซากสตัวและเนื้อสัตว 
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5.3 วัสดุที่ไมอนญุาตในการทําเครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณที่สัมผัสกับซากสัตว และเนื้อสัตว  
ไดแก แคดเมยีม ทองแดง รวมถึงโลหะท่ีมีสวนผสมของแคดเมียม ทองแดง และตะก่ัว การทาสีหรือมีการ
เคลือบผิวหนาวัสด ุไม อลูมิเนียม เครื่องปนดนิเผา 

5.4 เครื่องมือ เครือ่งจักร และอุปกรณตางๆ ไมควรยดึตดิกบัพืน้ผนังหองผลิตโดยตรง ควรมีฐานตั้งเพ่ือให
เกิดความมัน่คง ไมเกิดการส่ันหรือเสียงดัง และมีพ้ืนที่บริเวณใตเครื่องมือเคร่ืองจักร อุปกรณ หรือบริเวณ
ดานขางซึ่งเพียงพอตอการลางทําความสะอาด การฆาเช้ือ และตรวจสอบไดทั่วถึง 

6. ระบบบําบัดน้ําเสีย 

6.1 สถานที่ตั้งของระบบบําบัดน้ําเสียในโรงฆาสัตวควรตั้งอยูหางจากอาคารผลติ เพ่ือปองกันกลิน่เหมน็และ
ส่ิงปนเปอนตางๆ ที่ปนเปอนซากสัตวหรือเนื้อสัตว 

6.2 ตองมีระบบบาํบัดน้าํเสีย  เพ่ือการปรบัปรุงคุณภาพของน้ําทิ้ง ใหเปนไปตามกฎหมายที่เก่ียวของที่เปน
ปจจุบนั  
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ภาคผนวก ข 
คําแนะนําการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาสัตว 

 
1 การขนสงและเคลื่อนยายสัตวมีชีวิต 

1.1 ใหเปนไปตามพระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว พ.ศ. 2499 ระเบียบกรมปศุสัตว วาดวยการอนุญาต 
การตรวจโรค และการทําลายเชื้อโรค ในการเคลื่อนยายสัตวหรือซากสัตวภายในราชอาณาจักร พ.ศ. 2544 
และกฎกระทรวง วาดวยการนําเขา นําออก หรือนําผานราชอาณาจักรซึ่งสัตวหรือซากสัตว พ.ศ. 2544 และ
กฎหมายอื่นๆที่เก่ียวของ 

1.2 ใหคํานึงถึงสวัสดิภาพสัตว ดังนี้ 

1.2.1 ตองไมใหสัตวเกิดความกลัวหรือรูสึกเจ็บปวด  

1.2.2 กรณีที่ใชอุปกรณไฟฟาบังคับสัตว (electric prodders) ในการบังคับสัตว ตองใชกําลังไฟฟาที่
เหมาะสมตามชนิดสัตว และหามช็อตที่บริเวณที่ไวตอความรูสึกของสัตวไดแก ตา จมูก รอบกน หรืออวยัวะ
เพศ 

1.2.3 ตองลดความเสี่ยงตอการที่จะกอใหเกิดการบาดเจ็บกับสัตว 

1.2.4 งดใหอาหารสัตวกอนการเคลื่อนยายและมีการพักสัตว เปนระยะเวลาที่เหมาะสมตามชนิดสัตว กอน
เขาโรงฆา 

1.3 รายละเอียดการขนสงสัตวแตละชนิด ใหเปนไปตาม มาตรฐานของสํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและ
อาหารแหงชาติหัวขอ การขนสงสัตวมีชีวิต ที่ปรากฏในมาตรฐานการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาตามชนิดสัตว 

2 การฆาสัตว 

2.1 ตองมีการพักสัตวเปนระยะเวลาที่เหมาะสมตามชนิดสัตวกอนทําการฆาสัตว 

2.2 งดใหอาหารสัตวกอนการฆาสัตว  

2.3 มีข้ันตอนทําใหสัตวสลบกอนฆา เลือกใชวิธีการฆาสัตวที่เหมาะสมกับสัตวแตละชนิด โดย
คํานึงถึงสวัสดิภาพสัตว ยกเวนการฆาตามพิธีกรรมหรือขอบัญญัติทางศาสนา 

2.4 การฆาสัตวใหเปนไปตามขอกําหนดของกฎหมายที่เก่ียวของ และมาตรฐานของสํานักงานมาตรฐาน
สินคาเกษตรและอาหารแหงชาติหัวขอ วิธีการฆาสัตว ที่ปรากฏในมาตรฐานการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาตาม
ชนิดสัตว 
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3 การตรวจสัตวกอนฆาและหลังฆา (Antemortem and postmortem inspection) 

โรงฆาสัตวจะตองจัดใหมีพนักงานตรวจโรคสัตว และพนักงานเจาหนาที่ในการตรวจสัตวกอนฆาและ
ภายหลังฆา และการตดัสินซาก โดยการพิจารณาตามกฎหมายที่เก่ียวของของสภาพแวดลอมในบริเวณผลิต 

4 การจัดการและการควบคุมสุขลักษณะ 

4.1 สุขลักษณะสวนบุคคล 

4.1.1 ตองมีการตรวจสุขภาพพนักงานที่เก่ียวของในการผลติอยางนอยปละครั้ง 

4.1.2 หามบุคคลที่ทราบแนชัดหรือสงสัยวาจะเปนโรค กําลังเจ็บปวย หรือเปนพาหะนําโรคที่อาจติดตอ
โดยผานทางอาหารได เขาไปในพื้นที่สวนสะอาด ไดแกโรคและอาการดังตอไปนี้   

- เปนโรคดีซาน หรือโรควัณโรค  
- มีอาการทองรวง อาเจียน เปนไข   
- มีแผลตดิเชื้อที่ผิวหนัง  
- มีการติดเชื้อทีหู่ ตา คอ หรือจมูก  

4.1.3 ผูปฏิบตัิงานในอาคารโรงฆาสัตวตองรักษาความสะอาดสวนบุคคล สวมชุดกันเปอนที่เหมาะสม ที่
คลุมผม และรองเทา  

4.1.4 ผูที่มีบาดแผลหรือไดรับบาดเจ็บที่ไดรับการอนุญาตใหปฏิบัติงานตอได ควรปดแผลดวย
ผาพันแผล/พลาสเตอรที่กันน้ําได 

4.1.5 พนักงานควรลางมือกอนจับตองซาก หลังจับตองซากและหลังจากใชหองสุขา 

4.1.6 ผูปฏิบตัิงานในพื้นที่สวนสะอาด ควรละเวนจากการประพฤติที่สามารถทําใหเกิดการปนเปอนใน
อาหาร เชน การสูบบุหร่ี การถมน้ําลาย การขบเคี้ยวหรือรับประทานอาหาร ไอหรือจามโดยไมปดปาก สวม
ใสเครื่องประดับ นาฬิกา หรือของอยางอ่ืน เขาไปในบรเิวณเขาไปในพื้นที่สวนสะอาด  

4.2 ใหมีการบันทกึขอมูลการตรวจสัตวกอนฆาและการตรวจซากสัตวหลังฆา 

4.3 ตองทาํการกําจัดแมลง นก สัตวประเภทฟนแทะ และสัตวมีพิษทั้งบริเวณโรงฆาสัตว และบริเวณโรงพัก
สัตวอยางสม่าํเสมอ 

4.4 จัดใหมีสถานที่หรือบริเวณที่มีระบบการจัดเก็บของเสียและทําลายขยะมูลฝอยอยางเหมาะสม 

4.5 มีสถานที่สําหรับกําจัดซากทีเ่หมาะสม  

4.6 จัดใหมบีริเวณเก็บสารเคมซีึ่งตั้งอยูหางจากบริเวณผลติและที่เก็บเนือ้สัตว โดยมีการจัดแยกชนดิหรือ
ประเภทของสารเคมี และใหมีปายปดฉลาก 
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4.7 จัดใหมีหองเปลี่ยนเสื้อผา หองอาบน้าํและหองสุขา แยกพนักงานชาย-หญิงอยางเพียงพอ โดย
แบงเปนบริเวณที่สกปรกและบริเวณที่สะอาด 

4.8 จัดใหมีหองทํางานพนักงานตรวจโรคสัตวและพนักงานเจาหนาที่ โดยมีอุปกรณส่ิงอํานวยความสะดวก
ที่เพียงพอตอการปฏิบัติงาน 

4.9 จัดใหมีอาคารสํานักงานหรือหองของฝายจัดการ โดยกั้นแยกจากพื้นทีส่วนอาคารโรงฆาสัตว  
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ภาคผนวก ค 
ตัวอยางรายงานการตรวจสัตวที่ฟารม 

 
1. ช่ือฟารม..............................................…เลขทะเบียนฟารม…..................…................…. 
ที่อยู............................................................................................................................. 
2. โรงฆาสัตวช่ือ.................................. ที่อยู.................................................................... 
3. วันที่ตรวจโรคที่ฟารม ............................................  
4. ประวัติสัตว 
สัตวอายุ.........…………  น้าํหนัก..................กก. 
เคยมีสัตวเจ็บและปวย จํานวน............................ตัว         ตาย จํานวน …………………………...……ตัว 
การใหวัคซีน........................................................................…...วันที่ให .........……............… 
การใชยารักษาโรค …………………………….............................วันที่ให  ……………….................………..... 
สุขภาพสัตว (...) ปกต ิ
 (...) ผิดปกติคือ........................................………………………………………………………………… 
5. สภาพโรงเรือนและการจัดการที่ตรวจพบ ............................................................................ 
6. ขอคิดเห็นของผูตรวจ (...) ผลิตเพื่อการสงออกได 
  (...) ใหตรวจสอบเพิ่มเติม เร่ือง .................................................... 
  ผูตรวจสอบ................................................................. 
   (..............................................................) 
  ตําแหนง...................................................................... 
คํารับรองของเจาของฟารม : 
ไดจบัสัตวเมื่อวันที่....................................  จํานวน................  ตัว  น้ําหนักเฉล่ียตัวละ …………….กก. 
บรรทุกโดยรถหมายเลขทะเบียน............................... จากฟารมของขาพเจาตามรายละเอียดขางตนจริง 
  เจาของฟารม............................................................... 
   (..............................................................) 
 
วันที่เขาฆา.................................................... คิวที่ ......................... เวลา ........................ น. 
ไดตรวจสอบแบบบันทึก และสภาพสัตวโดยทั่วไปแลว 
(...)  อนุญาตใหฆาปกต ิ   (...)  อนุญาตใหฆาโดยมีเง่ือนไข  (ระบ)ุ...(...)  ไมอนุญาตใหฆา  (ระบุ) 
หมายเหต.ุ............................................................................................................................ 
 
  เจาหนาทีต่รวจเนื้อ  ..................................................... 
   (…………………………………………………………………) 
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ภาคผนวก ง 
ตัวอยางรายงานการตรวจสุขภาพสัตวกอนฆา 

 
วันที่....................................... ช่ือบริษัท............................................. เลขทะเบียน …………………………… 
ที่อยู ……………………………………………………………………………………………………………………..   โทร. .…………………………. 
ชื่อฟารม       รวม 
จํานวนสัตว        

ตรวจสัตวกอนฆา 
ใบอนุญาตเคลื่อนยายฯ        
ใบรายงานการตรวจสัตวท่ีฟารม        
ตราสัญลักษณสัตว        
-  เวลาพักคอก        
-  สัตวตายกอนฆา        
-  รอยขีดขวน        
-  รอยฟกช้ํา        
-  ผิวหนังมีผื่นแดง        
-  หายใจหอบ, ไอ        
-  เดินไมปกติ        
-  ซึม  ออนเพลีย        
-  ขาหัก        
- 
อ่ืนๆ ......................................................... 
................................................................. 

       

รวม (ตัว)        
รวมน้ําหนัก (กก.)        
หมายเหตุ : 
 
 
 
 
................................................................ ................................................................... 
(..............................................................) (..................................................................) 
 พนักงานตรวจโรคสัตว พนักงานเจาหนาท่ี 
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ภาคผนวก จ 
ตัวอยางรายงานการตรวจสุขภาพสัตวภายหลังฆารายวัน 

วันที่ (Date)…………………บริษัท (Name of Establishment)……………………………………………………..………….      (EST……) 

Post-mortem Inspection 

 
 ........................................... ……………………………………………………………………… 
 (                                    ) (………………………………………………………………………) 
 พนักงานตรวจโรคสัตว  พนักงานเจาหนาท่ี 

 

คิวที ่(queue No.)          รวม 
ชื่อฟารม (Farm)           
จํานวนตัวสัตว 
(total number of animal) 

          

สภาพซากที่คดัแยก  (Carcass Condemation) 
ลวกสุก (Overscald)           
มีการปนเปอน 
(Contamination) 

          

โรคผิวหนัง (Skin disease)           
ฝหนอง (Abscess)           
เนื้องอก (Tumors)           
ขอขาอักเสบ (Arthritis)           
ช้ํา/หัก (Bruise/Fracture)           
รวม(ตัว) (Total : heads)           
รวมน้ําหนัก (กก.) 
(Total weight : Kgs) 

          

สภาพซากที่คดัทิ้ง  (Carcass reject) 
เชือดเอาเลือดออกไมหมด 
(Incomplete bleeding) 

          

ผอม (Emaciation)           
โรคติดตอรายแรง  
ชองทองอักเสบ(Peritonitis)           
ดีซาน (Jaundice)           
รวม (ตัว)(Tatal:heads)           
รวมน้ําหนัก (กก.) 
(Tatal weight : Kgs.) 

          

หมายเหต:ุ(Remarks)  
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ภาคผนวก ฉ 
ตัวอยางรายงานการตรวจสอบความสะอาดกอนผลติ 

วันที่ (Date)………………………………..บริษัท ………………………..……………….…………………………………………. 
รายการ 
(Lists) 

ผลการตรวจสอบ 
(Condition) 

การดําเนินการ 
(Corrective action) 

1. บริเวณที่รับสัตว (Unlonding area)   
    พ้ืน, ผนัง, เพดาน (Floor Wall Overhead structure)   
    รางระบายน้ํา  (Gutter)   
    ราวแขวนสัตว (Shackle)   
    เครื่องมือและอุปกรณ (Equipment and utensils)   
2. หองทําสลบเชือดและเอาเลือดออก   
    พ้ืน, ผนัง, เพดาน (Floor Wall Overhead structure)   
    รางระบายน้ํา  (Gutter)   
    เครื่องมือและอุปกรณ (Equipment and utensils)   
3. หองลวกและถอนขน (Scalding and Deferthering room)   
    พ้ืน, ผนัง, เพดาน (Floor Wall Overhead structure)   
    รางระบายน้ํา  (Gutter)   
    บอลวก (Scalde)   
    เครื่องถอนขน (Defeathering machine)   
    เครื่องมือและอุปกรณ (Equipment and utensils)   
4. หองเอาเครื่องในออก   
    พ้ืน, ผนัง, เพดาน (Floor Wall Overhead structure)   
    รางระบายน้ํา  (Gutter)   
    เครื่องมือและอุปกรณ (Equipment and utensils)   
5. หองทําเครื่องใน   
    พ้ืน, ผนัง, เพดาน (Floor Wall Overhead structure)   
    รางระบายน้ํา  (Gutter)   
    เครื่องมือและอุปกรณ (Equipment and utensils)   
6. หองชิลเลอร (Immersion chiller room)   
    พ้ืน, ผนัง, เพดาน (Floor Wall Overhead structure)   
    ถังซิลเลอร (Chiller tank)   
    เครื่องมือและอุปกรณ (Equipment and utensils)   

 
 พนักงานเจาหนาที่  ....................................................... 
  (......................................................) 
 



 
 

มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 
มกอช. 9004-2547 

THAI AGRICULTURAL COMMODITY AND FOOD STANDARD 
TACFS 9004-2004 

การปฏิบัติท่ีดีสําหรับโรงฆาสัตว 
GOOD PRACTICE FOR ABATTOIR 

สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ 

                  ICS 67.120   ISBN 974-403-253-7 
 



 
 

มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 
มกอช. 9004-2547 

THAI AGRICULTURAL COMMODITY AND FOOD STANDARD 
TACFS 9004-2004 

การปฏิบัติท่ีดีสําหรับโรงฆาสัตว 
GOOD PRACTICE FOR ABATTOIR 

สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ                                 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ 

ถนนราชดําเนินนอก เขตพระนคร กรุงเทพฯ 10200 
โทรศัพท 0 2281 5955 www.acfs.go.th 

ประกาศในราชกิจจานุเบกษา ฉบับประกาศทั่วไป เลม    วันท่ี 





ผศ.ดร. นวลจันทร  พารักษา 
น.สพ. เกรียงศักดิ ์ แดงพรม 
น.สพ. วิวฒัน  สุทธิวงศ 
น.สพ. สรรเพชย  อังกิตติระกูล 

13. สํานักงานมาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหารแหงชาต ิ
 สพ.ญ. ดร. ดรุณี  ทันตสุวรรณ                                  คณะทํางานและเลขานุการ 
 น.สพ. สมเกียรติ  ศรีพิสุทธ์ิ         คณะทํางานและผูชวยเลขานุการ 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 







      

     ตนแบบระบบประกันคุณภาพเนื้อโคไทยธรรมชาติครบวงจร 

 

 
 
 
 
 

ภาคผนวก ค. 
 

มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 
การปฏบิัติที่ดีสําหรับโรงฆาโคและกระบือ 

(มกอช. 9019-2550) 
 



 

มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 
มกอช. 9019-2550 

THAI AGRICULTURAL COMMODITY AND FOOD STANDARD 
TACFS 9019-2007 

 

การปฏิบัตทิี่ดีสําหรับโรงฆาโคและกระบือ 
GOOD MANUFACTURING PRACTICE FOR 

CATTLE AND BUFFALO ABATTOIR 
     
 

สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ 

ICS 65.040.20         ISBN XXX-XXX-XXX-X         



 

มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 
มกอช. 9019-2550 

THAI AGRICULTURAL COMMODITY AND FOOD STANDARD 
TACFS 9019-2007 

 

การปฏิบัตทิี่ดีสําหรับโรงฆาโคและกระบือ 
GOOD MANUFACTURING PRACTICE FOR 

CATTLE AND BUFFALO ABATTOIR 

 

สํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ 

ถนนราชดําเนินนอก เขตพระนคร กรุงเทพฯ 10200 
โทรศัพท 0 2281 5955 โทรสาร 0 2283 1669 

 www.acfs.go.th 
 
 
 

ประกาศในราชกิจจานุเบกษา ฉบับประกาศและงานทั่วไป  เลม 125 ตอนพิเศษ 3 ง   
วันที่  4  มกราคม  พุทธศกัราช 2551 

 
 



 (2)

คณะอนุกรรมการเฉพาะกิจพิจารณามาตรฐานและขอกําหนดสุขอนามัยสัตวบก 
เร่ือง มาตรฐานการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาโคและกระบือ 

1.  อธิบดีกรมปศสัุตว           ประธานคณะอนุกรรมการ 
  (นางวิมลพร ธิตศิักดิ ์แทนอธิบดี) 
2.  ผูแทนกรมปศสัุตว        อนุกรรมการ  

(นายนิรันดร เอ้ืองตระกูลสุข 
 นายอดุมศักดิ์ สุขสุธีพสุ) 

3.  ผูแทนสํานักงานมาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหารแหงชาต ิ   อนุกรรมการ 
  (นางอรทัย ศลิปนภาพร 
   นางสาวยุพา  เหลาจินดาพนัธ) 
4.  ผูแทนสํานักควบคุม ปองกัน และบําบัดโรคสัตว         อนุกรรมการ 
  (นายอภัย สุทธิสังข   
   นายบุรินทร สรสิทธิ์สุขสกุล) 
5.  ผูแทนคณะสตัวแพทยศาสตร จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย   อนุกรรมการ 
  (ผูชวยศาสตราจารยฐานิสร ดํารงควัฒนโภคิน 
   ผูชวยศาสตราจารยจักรกริศน เนื่องจํานงค) 
6. ผูแทนคณะสตัวแพทยศาสตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร          อนุกรรมการ 
 (รองศาสตราจารยธีระ รักความสุข 
  นางวันดี เที่ยงธรรม)  

7. ผูแทนคณะสตัวแพทยศาสตร มหาวิทยาลัยมหิดล    อนุกรรมการ  
 (นายเชาวลิต นาคทอง) 
8.  ผูแทนคณะเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร        อนุกรรมการ 
9.  ผูแทนสตัวแพทยสภา            อนุกรรมการ  
  (รองศาสตราจารยธวัชชัย ศักดิภ์ูอราม) 

10.  ผูแทนสภาหอการคาแหงประเทศไทย         อนุกรรมการ 
  (นายพรศิลป พัชรินทรตนะกุล) 

11. ผูทรงคุณวุฒ ิ        อนุกรรมการ 
 (นายจีระ สรนุวัตร 
  นางสาวสุวิชา เกษมสุวรรณ 
  พันเอกหญิงมัทนา โอสถหงษ 
  นายสิทธิพร บุรณนัฐ) 



 (3)

12. ผูแทนสํานักมาตรฐานสนิคาและระบบคุณภาพ              อนุกรรมการและเลขานกุาร 
 (นายสงขลา จลุกะเศียน)  

13. ผูแทนสํานักมาตรฐานสนิคาและระบบคุณภาพ        อนุกรรมการและผูชวยเลขานุการ 
 (นางสาวมินตรา ลักขณา 
  นางสาวขวัญหทัย ทองปลาด) 
 
 
 
 
 
 



 (4)

มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ เร่ือง การปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาโคและกระบือ เปนขอกําหนด
สําหรับใหการรับรองโรงฆาโคและกระบือ และเพ่ือใชเปนแนวทางในการนําไปปฏิบัติภายในโรงฆาโคและ
กระบือของผูประกอบการ โดยครอบคลุมทุกข้ันตอน ตั้งแตรับโคและกระบือมีชีวิตจากฟารมจนถึงสถานท่ี
จําหนาย  เพ่ือใหสามารถผลิตซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือ และผลผลิต ที่ปลอดภัยและมีคุณภาพ
เหมาะสมตอการบริโภคทั้งภายในประเทศ และเพ่ือการสงออก  

มาตรฐานนี้กําหนดขึ้นโดยอาศัยขอมูลจากผลการศึกษาโครงการศึกษาเกณฑช้ีวัดการปฏิบัติทีด่ีในโรงฆาโค
กระบือ และนกกระจอกเทศ ของสํานักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ ซึ่งไดรับความ
รวมมือในการดําเนนิการจาก คณะสตัวแพทยศาสตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร 
 
 
 
 
 
 
 





มกอช. 9019-2550 

 

มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาต ิ

การปฏิบัตทิี่ดีสําหรับโรงฆาโคและกระบือ 
 

1  ขอบขาย 

1.1 มาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหารแหงชาติ การปฏิบัติทีด่ีสําหรับโรงฆาโคและกระบือ กําหนด
รายละเอียดที่สําคัญเกี่ยวกบั การขนสงโคและกระบือมีชีวิตจากฟารมเขาโรงฆา การฆาโคและกระบือแบบ
ไมทรมาน การจัดการซากโคและกระบือ วิธีปฏิบตัิในโรงฆาโคและกระบือที่ดแีละถูกสุขลักษณะ (good 
hygienic practice)  ตลอดจนการขนสงซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือ และผลผลิตจากโรงฆาถึง
สถานที่จําหนาย เพ่ือการบริโภค 

1.2 มาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหารแหงชาตินี้ ใหใชประกอบกับมาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหาร
แหงชาติ การปฏิบัติทีด่ีสําหรับโรงฆาสัตว มาตรฐานเลขที่ มกอช. 9004 มาตรฐานสินคาเกษตรและอาหาร
แหงชาต ิเนื้อโค มาตรฐานเลขที่ มกอช. 6001 และมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ เนื้อกระบือ 
มาตรฐานเลขที่ มกอช.6002 

2  นิยาม 

ความหมายของคําที่ใชในมาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหารแหงชาตินี ้มีดังตอไปนี ้

2.1 โคและกระบือ (cattle and buffalo) หมายถึง สัตวเคี้ยวเอื้องขนาดใหญ (large ruminants) ในวงศ 
Bovidae    

2.2 โรงฆาโคและกระบือ (cattle and buffalo abattoir) หมายถึง สถานที่หรืออาคารที่จัดตั้งข้ึนโดยมี
วัตถุประสงคเพ่ือฆาโคและกระบือ และอาจรวมถึงการตัดแตงซากโคและกระบอื เพ่ือใหไดซากและ
ผลผลิตเพื่อการบริโภค 

2.3 ซากโคและกระบือ (cattle and buffalo carcass) หมายถึง โคและกระบือทั้งตัวที่ผานกระบวนการฆา
แบบไมทรมาน เพ่ือใชเปนอาหารมนุษย โดยนาํเลือด หัว หนัง และเคร่ืองในออกแลว  

2.4 เนื้อโคและกระบือ (beef and buffalo meat) หมายถึง สวนของซากโคและกระบือที่มีความปลอดภัย
และเหมาะสมในการบริโภค โดยมีกลามเนื้อโครงราง (skeletal muscle) เปนสวนใหญ อาจผาน
กระบวนการแชเย็น แตไมผานกรรมวิธีในการถนอมอาหาร 
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2.5 ผลผลิต (products) หมายถึง สวนอื่นของสัตวที่ไมใชเนื้อและยังไมแปรรูป แตใชเปนอาหารของ
มนุษย เชน เลือด ล้ิน กระเพาะ  

2.6 หัวโคและกระบือ (cattle and buffalo head) หมายถึง หัวโคและกระบือที่ตัดออกจากตัวโคและ
กระบือที่เชือดแลวตรงบริเวณกระดูกสันหลังสวนคอขอที่หนึ่ง  

2.7  หนังโคและกระบือ (cattle and buffalo hide) หมายถึง หนังที่เลาะออกจากโคและกระบือที่ถูกฆาแลว  

2.8   เครื่องในขาว (white offal) หมายถึง หลอดอาหาร กระเพาะอาหาร ลําไส และอวัยวะสืบพนัธุ 

2.9   เครื่องในแดง (red offal) หมายถึง หัวใจ ตบั ไต มาม หลอดลม และปอด 

2.10  การทําใหสลบ (stunning) หมายถึง วิธีการที่ทําใหสัตวสลบ และมีผลนานพอที่สัตวจะไมรูสึก
เจ็บปวดจนกระทั่งเลือดไหลออกอยางสมบูรณ 

2.11  การฆาแบบไมทรมาน (humane slaughtering) หมายถึง วิธีการทําใหสัตวเสียชีวิตโดยไมทรมาน 

2.12  การขนสงโคและกระบือมีชีวิต (transportation for cattle and buffalo) หมายถึง การเคลือ่นยายโค
และกระบือ ดวยพาหนะที่เหมาะสมจากฟารมถึงโรงฆา 

2.13 พาหนะขนสงโคและกระบือมีชีวิต (vehicle for cattle and buffalo) หมายถึง ยานพาหนะ  
เชน รถบรรทุก รวมถึงสวนพวงที่ใชบรรทุกโคและกระบอื 

2.14  การตัดแตง (cutting) หมายถึง การตัดแยกซากสัตวออกเปนชิ้นสวนตามที่ตองการ 

2.15  การขนสงซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือ และผลผลติ (transportation for cattle and buffalo 
carcass, beef and buffalo meat, and products) หมายถึง การเคลือ่นยายซากโคและกระบือ เนื้อโคและ
กระบือ และผลผลิต ดวยพาหนะขนสงเฉพาะจากโรงฆาถึงสถานที่จําหนาย 

2.16  พาหนะขนสงซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือ และผลผลิต (vehicle for cattle and buffalo 
carcass, beef and buffalo meat, and products) หมายถึง ยานพาหนะที่สามารถควบคุมอุณหภูมิได 
สําหรับใชในการขนสงซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือ และผลผลิต  

2.17  ภาชนะบรรจุ (package) หมายถึง บรรจุภัณฑหรือภาชนะที่ใชบรรจุซากสัตว เนื้อสัตว และผลผลิต 

2.18 พนักงานตรวจโรคสตัว (official inspector) หมายถึง สัตวแพทยหรือบุคคลอื่น ผูซึ่งอธิบดีหรือ
ราชการสวนทองถ่ินแตงตั้งใหมีอํานาจหนาที่ตรวจโรคซึง่มีในสัตวหรือเนื้อสัตว ตามกฏหมายที่วาดวยการ
ควบคุมการฆาและจาํหนายเนื้อสัตว 
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2.19 พนักงานเจาหนาที ่ (competent person) หมายถึง ผูซึ่งรัฐมนตรี อธิบดี หรือราชการสวนทองถ่ิน
แตงตั้งใหปฏิบัติการตามกฏหมายที่วาดวยการควบคมุการฆาและจาํหนายเนื้อสัตว 

2.20 การตรวจพินิจ (visual inspection) หมายถึง การตรวจสอบลักษณะปรากฏภายนอกของสิ่งใดส่ิงหนึ่ง 
เชน เนื้อ ผลผลิต สภาพแวดลอมที่ปรากฏ โดยการตรวจดวยตาเปนหลัก และอาจใชประสาทสัมผัสอ่ืน
ประกอบ เชน การสัมผัส การดมกลิ่น หรือใชเครื่องมือประกอบ เชน แวนขยายชวยในการตรวจสอบ ข้ึนกับ
ปจจัยคุณภาพที่ตองการตรวจสอบ แลวประเมินวาลักษณะปรากฏหรือสภาพแวดลอมที่ตรวจสอดคลองกับ
เกณฑที่ใชในการตรวจหรือไมอยางไร ทั้งนี้รวมถึงการสังเกต การสัมภาษณการปฏิบัติงาน หรือกระบวนการ
ทํางานดวย 

2.21 การตรวจสัตวกอนฆา (ante-mortem inspection) หมายถึง การตรวจสุขภาพสัตวกอนฆาดวย 
วิธีการใดๆ โดยพนักงานตรวจโรคสัตว  เพ่ือความปลอดภัยและเหมาะสมตอผูบริโภค 

2.22 การตรวจสัตวหลังฆา (post-mortem inspection) หมายถึง การตรวจซากสตัว ผลผลิต เครื่องใน 
และหัว ดวยวธิีการใดๆ โดยพนักงานตรวจโรคสัตว  เพ่ือความปลอดภัยและเหมาะสมตอผูบริโภค 

3 เกณฑกําหนด และวิธีตรวจประเมิน 

เกณฑกําหนดและวิธีตรวจประเมิน การปฏิบัติทีด่ีสําหรับโรงฆาโคและกระบือ ใหเปนไปตามตารางที่ 1 
และขอ 3 ขอกําหนดวธิีปฏิบัต ิ เกณฑกําหนด และวิธตีรวจประเมิน ของมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหาร
แหงชาติ มกอช. 9004  
ตารางที่ 1 เกณฑกําหนดและวิธีตรวจประเมิน 

รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

1. การขนสงโคและ
กระบือมีชีวิต 

1.1 พาหนะขนสงโคและกระบือตองแข็งแรง และมีพ้ืนที่
เหมาะสม 

1.2 การขนสงใหเปนไปตามความกฎหมายที่เก่ียวของ 
ของกรมปศุสัตว  

1.3 ระหวางการขนสงตองปองกันไมใหโคและกระบือ
บาดเจ็บหรือเครียด 

1.4 ไมขนสงโคและกระบือปวย หรือมีสภาพรางกาย 
ไมสมบูรณรวมไปกับโคและกระบือปกต ิ

1.5 ลางทําความสะอาดและฆาเช้ือพาหนะที่ใชบรรทุกโค
และกระบือแลวทุกครั้ง 

ตรวจพินิจและตรวจ
เอกสารที่เก่ียวของ 
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รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

2. การรับโคและ
กระบือมีชีวิต 

2.1  โคและกระบอืตองมาถึงโรงฆากอนเวลาเขาฆา 
อยางนอย 4 h 

2.2  ตองไมใหโคและกระบืออดอาหารเกิน 24 h 
ติดตอกัน 

2.3 ตรวจรับโคและกระบือกอนเขาคอก 

2.4  คัดแยกโคและกระบือปวยหรือสงสัยวาปวยไวใน 
คอกโคและกระบือปวย และแจงเจาหนาทีผู่เก่ียวของ  

2.5  คัดแยกโคและกระบือที่บาดเจ็บรุนแรงเขาฆาอยาง 
ไมทรมานทันที โดยแยกจากสายการผลิตปกต ิ  

ตรวจพินิจและตรวจ
บันทึก 

3. คอกพักโคและ
กระบือ และการ
ตรวจสัตวกอนฆา 

3.1 คอกพักตองรับกับจาํนวนโคและกระบือที่เขาฆา  
โดยมีพ้ืนที่เฉล่ียไมนอยกวา 2 m2 ตอ 1 ตัว 
3.2 วัสดุที่ใชตองมีความแข็งแรง มีผิวเรียบ ไมมีสวนคม 
หรือแตก ไมกอใหเกิดอันตรายกับโคและกระบือ และ 
พ้ืนตองไมล่ืน 

3.3 มีน้ําใหโคและกระบือกินอยางเพียงพอ 

3.4 มีการตรวจสัตวกอนฆา 
3.5 มีทางเดินตอจากคอกเพื่อเขาหองทําใหสลบ 

3.6 ตองทําความสะอาดโคและกระบือ กอนเขาฆา 

3.7 ตองลางทาํความสะอาดและฆาเช้ือบริเวณคอกพัก 
หลังโคและกระบือเขาฆาหมดแลว และตองมีน้ําใชลาง
คอกอยางเพียงพอ 

ตรวจพินิจและตรวจ
บันทึก 

4. การฆาโคและ
กระบือ 

4.1 ใหใชวิธฆีาแบบไมทรมาน 

4.2 ตองทําใหโคและกระบือสลบกอนฆา หรือใชวิธีการ
ตามพธิีกรรมหรือขอบัญญตัิทางศาสนา 

4.3 กรณีใชระบบราวแขวน ใหรีบแขวนขาหลังโคและ
กระบือทันทีทีส่ลบ  
4.4 นําเลือดออกจากตัวโคและกระบืออยางสมบูรณ  
เปนระยะเวลาประมาณ 5 min ถึง 6 min 

ตรวจพินิจ 
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รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

4.5 มีดหรืออุปกรณที่ใชนําเลือดออก ตองทําความสะอาด
และฆาเชื้อทุกครั้ง กอนและหลังใชงานกับตัวตอไป  

4.6 ใหทาํความสะอาดบริเวณที่นําเลือดออกเปนระยะๆ  
และทําความสะอาดภายหลังเสร็จงาน  

5. การแยกหัวออก 5.1 แยกหัวออกตรงบริเวณกระดูกสันหลังสวนคอขอที่หนึ่ง  
และตองมีวิธีการที่แสดงใหทราบวาเปนหัวของซากนั้น  
เพื่อใหเจาหนาที่ตรวจซากโคและกระบือ สามารถตรวจได
สะดวกและถูกตอง 

ตรวจพินิจ 

6.  การตดัหางและ 
ตัดขอขา 

6.1 ตัดหางทีบ่ริเวณกระดูกหางขอแรกกับกระดูกสัน
หลังขอสุดทาย   

6.2  ตัดขอขาบริเวณขอตอขอขาหรือกระดูกสวนตนใต 
ขอขา และแยกขอขาออกใสภาชนะไมใหสัมผัสพ้ืน 

ตรวจพินิจ 

7. การนาํหนงัออก  

 

7.1 ใหเร่ิมเลาะจากแนวกลางลําตัวสวนอกและทอง
จากนัน้เลาะหนังสวนขาและแขงทั้งส่ี และสวนหลัง หรือ
ใชอุปกรณดึงหนังออกจากตัว 
7.2 ใหนําหนงัออก โดยไมใหสวนเนื้อสัมผัสพ้ืน และ
ตองไมใหมีการปนเปอนจากหนังสูเนื้อ  

7.3 มีภาชนะรองรับหนัง เพ่ือนําหนังออกไปจากสวน
ปฏิบัติงานที่เก่ียวกับเนื้อ 

ตรวจพินิจ 

8. การแยกเครื่องใน
ออก 

8.1 ตองนําเครื่องในออกใหหมด  

8.2 ในกรณีที่เครื่องในแตกตองทําความสะอาดซากให
สะอาดทนัที หามใชน้ําลาง 
8.3 ตรวจสัตวหลังฆา  

ตรวจพินิจและตรวจ
บันทึก 

9. การผาซีกซากโค
และกระบือ 

9.1 ผาก่ึงกลางกระดูกสันหลังและนําเสนไขสันหลังออก
ใหหมด แลวทําลายเสนไขสันหลังดวยวิธีที่เหมาะสม    

ตรวจพินิจ 

10. การทําความ
สะอาดซากโคและ
กระบือ 

10.1 ลางซากโคและกระบอืหลังข้ันตอนการนาํเลือดออก 
การแยกเครื่องในออก และการผาซกี (ทั่วทัง้ซากดวยน้าํ
จนสะอาด)  

 

ตรวจพินิจ  
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รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

11. การทําเครื่อง 
หมายรับรองซาก 

11.1 มีการประทับตรารับรอง  และเคร่ืองหมายรับรอง
อ่ืนที่ซาก 

ตรวจตราประทับ
รับรอง และ
เครื่องหมายรับรอง 

12. การลดอุณหภูมิ
ซากโคและกระบือ 

12.1 ใหลดอณุหภูมิซากโคและกระบือใหมีอุณหภูมิที่
ศูนยกลางเนื้อ  ไมเกิน 7 oC กอนจําหนาย หรือใน
ระหวางการเก็บรักษาเพื่อรอจําหนาย 
12.2 บันทึกอุณหภูมิซากโคและกระบือ  
12.3 ภายในหองเก็บซากโคและกระบือ ตองไมมีหยดน้ํา
จากการควบแนนของไอน้าํสัมผัสกับซาก 

ตรวจพินิจ วดั
อุณหภูมิและตรวจ
บันทึก 

13. การตัดแตงซาก 13.1 ใหทําความสะอาดอุปกรณตดัแตง 
13.2  บริเวณที่ตัดแตงตองก้ันแยกจากพืน้ที่ผลิตอืน่ๆ 
และควบคุมการเขาออกของพนักงานอยางเขมงวด 

ตรวจพินิจ  

14. การบรรจ ุ 14.1 ภาชนะบรรจุตองทนทานและปลอดภัยในการใช
บรรจุอาหาร และทนทานตอการขนสง 

14.2 มีฉลากกํากับ และขอความที่ระบบุนฉลากตองอาน
ไดชัดเจน และมีขอความตามภาคผนวก ก.14.4 

ตรวจพินิจ 

15. การขนสงซาก
โคและกระบือ เนื้อ
โคและกระบือ และ
ผลผลิต 

15.1 พาหนะที่ใชในการขนสงตองควบคุมอุณหภูมิที่
ศูนยกลางเนื้อ ใหมีอุณหภูมไิมเกิน 7 oC ตลอดเวลา 
และปองกันไมใหเกิดการปนเปอนระหวางการขนสง 

15.2 หามขนสงโดยยานพาหนะคนัเดียวกับที่ขนสงโค
และกระบือมชีีวิตหรือสัตวมีชีวิตชนิดอื่น 

15.3 รถบรรทุกหรือตูเก็บจะตองลางทําความสะอาด 
ใหเรียบรอยกอนและหลังจากการขนสง  

ตรวจพินิจ ตรวจ
เอกสารที่เก่ียวของ
และวัดอุณหภมูิ 

16. การบําบัดน้ําเสีย 16.1 ตองมีระบบบาํบดัน้าํเสีย เพ่ือปรับปรุงคณุภาพ
ของน้ําทิ้ง โดยใหเปนไปตามกฎหมายที่เก่ียวของ 
 

ตรวจพินิจ และ
ตรวจเอกสารที่
เก่ียวของ 

17. หลักสุขลักษณะ
ทั่วไป 

17.1 สุขลักษณะในการผลิต ใหปฏิบัติตามภาคผนวก ข.1 

17.2  สุขลักษณะสวนบคุคล ใหปฏิบัติตามภาคผนวก ข.2 
ตรวจพินิจ และ
ตรวจเอกสารที่
เก่ียวของ  
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รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

18. ข้ันตอนการ
ปฏิบัตภิายในโรงฆา 

18.1 เปนไปตามลาํดบัที่เหมาะสม ตามภาคผนวก ค และ
ปองกันการปนเปอนขาม (cross contamination) ของ
เช้ือจุลินทรียได 

ตรวจขั้นตอนการ
ปฏิบัต ิ

 
4. คําแนะนําการปฏบัิติที่ดีสําหรับโรงฆาโคและกระบือ 

คําแนะนําหลักการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาโคและกระบือนี้มีไวเพ่ือใชแนะนําผูประกอบการ เพ่ือใหไดซากโค
และกระบือ เนื้อโคและกระบือ และผลผลิต ที่ปลอดภยัและเหมาะสมตอการบริโภค ซึ่งรายละเอียดอธิบาย
ไวในภาคผนวก ก ภาคผนวก ข ภาคผนวก ค และภาคผนวก ง ตามลําดับ  



มกอช. 9019-2550 8

ภาคผนวก ก 
คําแนะนําการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาโคและกระบือ 

(ขอ 3 และ ขอ 4) 

ก.1 การขนสงโคและกระบือมีชีวิต (transportation for cattle and buffalo) 

ก.1.1 พาหนะขนสงโคและกระบือ 

ก.1.1.1 พาหนะขนสงตองแข็งแรง และเหมาะสมกับโคและกระบือที่จะขนสง 

ก.1.1.2 มีชองระบายอากาศอยางเพียงพอ พ้ืนไมล่ืน สามารถปองกันไมใหมกีารระบายของเสียและน้ํา 
ในระหวางการขนสง  

ก.1.1.3 ผนังดานขางพาหนะสวนที่สัมผัสกับโคและกระบือ ตองทําจากวัสดุผิวเรียบ สูงพอท่ีจะปองกัน
ไมใหโคและกระบือกระโดดขามออกไปได และควรออกแบบใหสามารถเปดผนังดานขางสวนบรรทุกได 

ก.1.1.4 พ้ืนของพาหนะสวนบรรทุกและผนังดานขาง ตองไมมีชองวางที่เส่ียงตอการยื่นของอวัยวะ 
สวนใดสวนหนึ่งของโคและกระบือออกนอกพาหนะสวนบรรทุก 

ก.1.1.5 ในการขนสงโคและกระบือ ควรมีพ้ืนที่ของพาหนะสวนบรรทุกโคและกระบือ เพียงพอสําหรับ
สัตวทุกตัวในการยืนระหวางการขนสง โดยลักษณะการยืนนัน้ตองไมแออัดจนเกินไป และไมกวางจน
สามารถกลับตัวได โดยกําหนดใหโคและกระบือโตเตม็วยัควรมีพ้ืนที่ไมนอยกวา 1 m2 ตอ 1 ตวั  

ก.1.2 วิธีการขนสง 
ก.1.2.1 การขนสงใหปฏิบัตติามระเบยีบของกรมปศุสัตว 

ก.1.2.2 ควรมีทางเชื่อมสําหรับลําเลียงโคและกระบือข้ึนพาหนะ โดยมีการคํานึงถึงสวัสดิภาพสัตว 

ก.1.2.3 ขณะขนสงตองหลีกเล่ียงความเสี่ยงที่จะกอใหเกิดการบาดเจบ็กบัโคและกระบือ เชน ขับเคลือ่น
รถบรรทกุโคและกระบอืดวยความนุมนวล ไมออกรถโดยเร็วหรือหยุดโดยกระทนัหนั  

ก.1.2.4 ตองไมขนสงโคและกระบือทีเ่จ็บปวย หรือมีสภาพรางกายไมสมบูรณรวมไปกบัโคและกระบือปกต ิ 

ก.1.2.5 หลีกเล่ียงการขนสงปะปนระหวางโคและกระบือที่มีขนาดแตกตางกัน ที่มีเขาและไมมีเขา รวมทั้ง
หลีกเล่ียงการขนสงโคและกระบือคุมฝูงรวมกับโคและกระบือเพศผูตวัอื่น 

ก.1.2.6 ควรขนสงโคและกระบือในตอนเชาตรูหรือตอนค่ําและในกรณีที่อากาศรอนจัด ควรมีวิธีลดความรอน 
ในกรณีที่มีแดดหรือฝนควรมีวัสดุสําหรับปองกันแดดและฝน 

ก.1.2.7 ระยะทางในการขนสงควรสั้นที่สุด ระยะเวลาในการขนสงไมควรเกิน 8 h ตดิตอกัน และ
ระยะเวลาในการขนสงรวมไมควรเกิน 36 h 
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ก.1.2.8 ตรวจดูโคและกระบือขณะขนสงเปนระยะๆ หากพบอันตรายที่อาจเกิดขึ้นกับสตัว ใหผูขนสง
ดําเนนิการแกไข 

ก.1.2.9 ภายหลังจากโคและกระบือลงจากพาหนะหมดแลว ใหลางทาํความสะอาดและใชยาฆาเช้ือพาหนะ 
ที่ใชบรรทกุโคและกระบือทุกครั้ง 

ก.2   การรับโคและกระบือที่มีชีวิต (reception of cattle and buffalo) 

ก.2.1 โคและกระบือตองมาถึงโรงฆากอนเวลาฆาอยางนอย 4 h เพ่ือใหโคและกระบือไดพักกอนฆา 

ก.2.2 ตองใหโคและกระบืออดอาหารไมนอยกวา 4 h  แตไมเกิน 24 h  

ก.2.3 เมื่อโคและกระบือถึงโรงฆา ใหเจาหนาที่ตรวจความถูกตองของเอกสารที่เก่ียวของตามกฎหมาย 

ก.2.4 ควรมีทางเชื่อมระหวางพาหนะกับคอกพัก โดยมีการปฏิบัติที่คาํนึงถึงสวสัดิภาพสตัว 

ก.2.5 ในกรณีที่พบโคและกระบือปวยหรือสงสัยวาปวยใหแยกกักไวในคอกสัตวปวย และแจงเจาหนาที่
ผูเก่ียวของ 

ก.2.6 กรณีพบโคและกระบือที่บาดเจ็บรุนแรง เพ่ือไมใหโคและกระบือไดรับความทรมานจะตองฆาโค
และกระบือนัน้อยางไมทรมานโดยทันที  โดยแยกจากสายการผลิตปกต ิ

ก.3     คอกพักโคและกระบือ (lairage/resting pen) 

ก.3.1 คอกพักโคและกระบือ ควรมีหลังคาที่สามารถปองกันแสงแดดและฝนได มีระบบระบายอากาศที่ดี 
อุณหภูมิเหมาะสม มผีนังทีแ่ข็งแรงไมดูดซึมน้ํา  เชน มีผนังคอนกรีตหรือก้ันดวยทอโลหะ ทีม่ีผิวเรียบ 
ไมเปนสนิม และไมมีสวนปลายที่คมหรือแตก โดยสูงจากพื้นประมาณ 150 cm พ้ืนไมล่ืน และลาดเอียง
เล็กนอย 

ก.3.2 คอกพักสัตวปวยใหแยกตางหากจากคอกพักโคและกระบือปกติ ระบบระบายน้ําตองไมผานคอกพัก 
และระบบการผลิตโคและกระบือปกต ิ

ก.3.3 ภายในคอกพกัตองมีน้ําใหโคและกระบือกินตลอดเวลา และความหนาแนนของโคและกระบือใน
คอกพักมีพ้ืนที่เฉล่ียไมนอยกวา 2 m2 ตอ 1 ตัว 

ก.3.4  ตรวจสัตวกอนฆา ภายในระยะเวลาไมเกิน 24 h กอนเขาฆา  โดยตรวจสุขภาพและความผิดปกติ 
เชน การหายใจ การเคลื่อนไหว ช่ังน้ําหนักโคและกระบือทีละตัว และบันทึกผลลงในเอกสารรายงานการ
ตรวจสัตวกอนฆา ณ คอกพักโดยพนักงานตรวจโรคสัตว หากไมสามารถนาํโคและกระบือเขาฆาภายใน
เวลาที่กําหนด ตองมีการใหอาหารและน้าํแกโคและกระบือ และตรวจสัตวกอนฆาซ้าํ กอนนาํเขาฆา 
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ก.3.5 ฉีดน้าํทําความสะอาดตัวโคและกระบือทุกตัวกอนเขาฆา 

ก.3.6 มีชองทางเดินตอจากคอกพกัมาเขาหองฆา และชองทางเดินควรแคบพอประมาณเพื่อไมใหโคและ
กระบือหันหลงักลับ ปกตคิวรกวางไมเกิน 76 cm (ทั้งนีข้ึ้นกับพันธุและขนาดของโคและกระบือ) 

ก.3.7 นําโคและกระบือเขาฆาตามลําดบัที่กําหนด 

ก.3.8 ลางทาํความสะอาดและฆาเช้ือบริเวณคอกพักโคและกระบือ ภายหลังโคและกระบือเขาฆาหมดแลว  

ก.4 การฆาโคและกระบือ (slaughter) 

ก.4.1  วิธีการทําใหสลบ (stunning) 

ก.4.1.1 นําโคและกระบือเขาซองบังคับเพื่อทําใหสลบ โดยมีประตูเปดปดหรืออุปกรณก้ัน เพ่ือปองกัน
ไมใหโคและกระบือถอยหลังออกจากซองบังคับ 

ก.4.1.2 การทําใหสลบควรตรวจสอบเครื่องมือที่ทําใหสลบ วาสามารถทาํงานไดอยางสมบรูณกอน
ปฏิบัติงานทุกครั้ง วิธีการทําใหสลบใหใชอุปกรณที่ใชแรงดัน เพ่ือดันแทงเหล็กกระแทกหนาผากตรงจุดตัด
ของเสนสมมุติที่ลากระหวางตาและโคนเขา โดยไมใหถึงเนื้อสมอง หรือใชวิธีการอื่นๆ ตามที่พนักงาน
เจาหนาที่อนญุาต รวมถึงการฆาตามพธิีกรรมหรือขอบัญญัติทางศาสนา 

ก.4.2    การนําเลือดออก (bleeding) 

ก.4.2.1 การนําเลือดออก ตองทาํโดยเร็วหลังโคและกระบือสลบ  แขวนซากโคและกระบือที่สลบแลว
ทั้งตัวข้ึนแขวนบนราวใหหัวหอยลง หรือยกวางบนแคร 

ก.4.2.2 มีดหรืออุปกรณที่ใชนําเลือดออก ตองทําความสะอาดและฆาเช้ือทุกครั้งกอนใชกับตัวตอไปและ
หลังปฏิบัติงานเสร็จ  เชน ฆาเช้ือดวยน้าํรอนที่อุณหภมูิไมต่าํกวา 82  oC  

ก.4.2.3 ปลอยใหเลือดออกจากตัวเปนระยะเวลาประมาณ 5 min ถึง 6 min เพ่ือใหเลือดออกอยาง
สมบูรณ ในกรณีที่เปนเลือดสําหรับการบริโภคตองใชภาชนะสะอาดรองรับเลือด 

ก.4.2.4 มัดหลอดอาหาร เพ่ือปองกันไมใหเศษอาหารที่อยูในกระเพาะออกมา 

ก.4.2.5 ลางทําความสะอาดอปุกรณ และพ้ืนทีบ่ริเวณนําเลือดออกเปนระยะๆ และลางใหสะอาดทั่วถึง 
ภายหลังเสร็จงานแลวทุกครัง้ 
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ก.5 การแยกหัวออก (head removal)  

ก.5.1  แยกหัวออกตรงบริเวณกระดูกสันหลังสวนคอขอที่หนึ่ง   เมื่อตดัแยกหัวออกจากตวัแลวตองมีวิธีการ
ที่ทําใหทราบไดวาเปนหัวของซากนัน้ๆ เพ่ือใหพนักงานตรวจโรคสตัวสามารถตรวจซาก และหัวของโคและ
กระบอืไดสะดวก  

ก.5.2  หลังจากตรวจหัวเรียบรอยแลว ใหแยกสมองออกและนําไปทําลาย หามนําไปบริโภคหรือแปรรูป 

ก.6 การตัดหางและตัดขอขา (docking and carpal and tarsal cutting) 

ก.6.1  การตดัหาง ใหตดับริเวณกระดูกหางขอแรกกับกระดูกสันหลังขอสุดทาย  

ก.6.2  แยกหนังสวนหางออก และนาํหางที่นําหนังออกแลวใสภาชนะรองรับ โดยไมใหหางสัมผสัพ้ืน 

ก.6.3 การตัดแขงขาหลัง ใหตดับริเวณขอขาหลัง (tarsal joint) หรือแขงขาหลัง (tarsus) สวนตน   
การตัดขาหนาใหตดับริเวณขอขาหนา (carpal joint) หรือแขงขาหนา (carpus) สวนตน และแยกสวนแขง
ออกใสภาชนะรองรับไมใหสัมผัสพ้ืน 

ก.6.4  หากมกีารแขวนโคและกระบือที่ถูกฆาแลว ใหแขวนโดยใชเหล็กถางขา (grambrel) หรือตะขอเกี่ยว
เอ็นรอยหวาย เพ่ือสงลําเลียงโคและกระบอืที่ถูกฆาแลวทั้งตัวข้ึนแขวนบนราว 

ก.7 การนําหนังออก (dehiding) 

ก.7.1  ควรเริ่มเลาะหนังโคและกระบือจากแนวกลางลําตัวสวนอกและทอง จากนั้นเลาะหนังจากขาและ
แขงทั้งส่ี และสวนหลัง หรือใชอุปกรณดึงหนังออกจากตัว 

ก.7.2 ใชตะขอเกี่ยวขอบทวารหนัก แลวใชมีดตดัหนังควานรอบทวารหนัก แยกสวนทวารออกจากโคและ
กระบือที่ถูกฆาแลว โดยการมัดทวารหนกั หรือใชถุงพลาสติกสะอาดครอบแลวมัดทวารหนัก หรือใช
อุปกรณสําหรับอุดทวารหนกั เพ่ือไมใหส่ิงสกปรกภายในลําไสออกมาปนเปอน  

ก.7.3  ตองไมใหมีการปนเปอนใดๆ จากหนังสูเนื้อ  

ก.7.4  มีภาชนะรองรบัหนัง เพ่ือนาํหนังออกไปจากสวนปฏิบัติงานที่เก่ียวกับเนื้อ 

ก.7.5  ภายหลังเสร็จงานตองลางทําความสะอาดอุปกรณและพ้ืนที่บริเวณนําหนังออก เชน พ้ืนหอง ผนงั
หอง มีด โซและอุปกรณดึงหนัง เปนตน 

 



มกอช. 9019-2550 12

ก.8  การแยกเครื่องในออก (evisceration) 

ก.8.1 ใชมีดเปดชองทอง ใหดามมีดอยูดานในชองทอง คมมีดควรหันออกมาเปดชองทองจากดานใน
ชองทอง เปดลงถึงชวงอก นําเครื่องในขาวออก แลววางเครื่องในขาวใสถาดเครื่องใน 

ก.8.2 ใชเล่ือยหรือมีดเปดชองอกและดึงเคร่ืองในแดงออก  

ก.8.3   ถาเครื่องในแตกปนเปอนซากโคและกระบือ หามใชน้าํลาง ใหใชการตดัสวนที่ปนเปอนออก หรือ
ใชวธิีอ่ืนที่สามารถปองกันไมใหมีการปนเปอนสูสวนอื่นของซาก   

ก.8.4  ทั้งเคร่ืองในขาวและเครื่องในแดง ตองจดัวางใหอยูตรงกับซากโคและกระบือ หรือมีเครื่องหมาย
แสดงใหตรงกับซาก เพ่ือใหพนักงานตรวจโรคสัตวสามารถตรวจไดสะดวก 

ก.8.5 พนักงานตรวจโรคสตัวตรวจเนื้อและผลผลิต และบันทึกผลในรายงาน สําหรับซากและผลผลิตคัด
ออกใหอยูในอํานาจของพนักงานเจาหนาที่ 

ก.9    การผาซีกซากโคและกระบือ (half cutting) 

ก.9.1 หากตองการผาซีกซากโคและกระบือ ใหใชเล่ือยหรือมีดผาครึ่งซากโคและกระบือ โดยผาก่ึงกลาง
กระดูกสันหลงัเปนเสนตรง 

ก.9.2 นําเสนไขสันหลังออกจากซากโคและกระบอื และนาํไปทาํลาย หามนําไปบริโภคหรือแปรรูป  

ก.9.3 นําเศษชิ้นสวนเนื้อหรือเศษกระดูกที่ตดิซากโคและกระบอืออก  

ก.10   การทําความสะอาดซากโคและกระบือ (carcass washing) 

ลางซากโคและกระบือ หลังข้ันตอนการนาํเลือดออก การแยกเครื่องในออก และการผาซีก ทั่วทั้งซากดวย
น้ําจนสะอาด เพ่ือนําส่ิงสกปรกที่มองเห็นไดดวยตาเปลาออกไปจนหมด  

ก.11  การทําเคร่ืองหมายรับรองซาก (carcass certification) 

หลังทําความสะอาดซากโคและกระบือใหประทับตราประทับซาก เพือ่รับรองการตรวจสัตวหลังฆา และ
เครื่องหมายรับรองอื่นที่เปนไปตามหลักเกณฑและเง่ือนไขของกฏหมายที่วาดวยการควบคุมการฆาและจําหนาย
เนื้อสัตว 
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ก.12 การลดอุณหภมูิซากโคและกระบือ (chilling) 

ก.12.1 หลังจากลางซากโคและกระบือดวยน้ําแลว ใหเคลื่อนยายซากโคและกระบือที่สะอาดแลวเขาสูหอง
เย็น เพ่ือทําการลดอุณหภูมิโดยทันที  

ก.12.2  แชเย็นซากโคและกระบือใหไดอุณหภูมิที่ศูนยกลางเนื้อ ไมเกิน 7 oC ภายใน 24 h หลังการฆา 
โดยวัดที่กลามเนื้อสะโพก (round muscle) 

ก.12.3 จัดเรยีงซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือตามระบบ โดยจัดเรียงใหซากโคและกระบือ เนื้อโค
และกระบือที่เขาแชกอน นาํออกกอน  

ก.12.4  จดัเรียงซากโคและกระบือใหมีชองวางระหวางซากเพ่ือใหอากาศเย็นไหลเวียนไดอยางทั่วถึง   

ก.12.5 ภายในหองเก็บซากโคและกระบือควรมีระบบจัดการเพื่อไมใหเกิดการควบแนนของไอน้ําภายใน
หอง 

ก.12.6 หองเย็นตองสะอาด ไมมีเศษเนื้อ และเลือดโคและกระบอืตกหลนบนพื้นหอง และไมมีน้าํขัง 
รวมทั้งตองทําความสะอาดหองอยางสม่ําเสมอ 

ก.12.7 พนักงานตองตรวจสอบการจัดเก็บซากโคและกระบือ พรอมทั้งตรวจสอบอุณหภูมิซากโคและ
กระบือ และอุณหภูมิหอง แลวจดบนัทึกในรายงานการตรวจวัดอุณหภูม ิ

ก.12.8 ตองควบคุมการเขาออกของพนักงานในหองเย็นอยางเขมงวด หามมิใหผูไมเก่ียวของเขาไปใน
หองเย็นโดยเด็ดขาด 

ก.12.9  ตองมีอุปกรณเปดประตูและมีสัญญาณแจงภยัจากดานใน 

ก.13    การตัดแตงซาก (cutting) 

ก.13.1  การตัดแตงซากโคและกระบอื และการเลาะกระดูกออก ควรทําหลังการแชเย็นซาก 

ก.13.2  การตัดแตงซากโคและกระบอื ใหทําในหองตัดแตงที่ควบคุมอุณหภมูิ ไมใหอุณหภูมิศูนยกลาง
เนื้อเกิน 7 oC ซึ่งซากโคและกระบืออาจถูกตัดแตงและสงไปในสวนของการบรรจุ หรือสงไปยังสวนงานที่
ใชในการตัดแตงเฉพาะตอไป 

ก.13.3  การตัดแตงซากโคและกระบอืตองกระทําดวยความรวดเร็ว เพ่ือปองกันการเจริญเตบิโตของเชื้อ 
จุลินทรีย 
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ก.13.4  กรณีใชสายพานลําเลียงเนื้อโคและกระบือ สายพานลาํเลียงชิ้นสวน และถาดเลื่อนจะตองสะอาด 
ไมมีน้ําเลือดเจิ่งนอง ถามีน้ําเลือดใหลางออกดวยน้าํสะอาด และปาดน้าํใหแหงทันทีโดยใชใบปาดน้ํา 
หามใชฟองน้ําเช็ดเด็ดขาด 

ก.13.5  ในระหวางการตัดแตง ตองไมมีเนื้อกองบนสายพานมากจนเกินไป 

ก.13.6  พนักงานตองลางมือใหสะอาดดวยสบูและน้ํายาฆาเช้ืออยางสม่ําเสมอทุกคน 

ก.13.7  ควบคุมการเขาออกของพนักงานในหองตดัแตงอยางเขมงวด หามผูไมเก่ียวของเขาไปในพื้นที่
ตัดแตงนีโ้ดยเด็ดขาด 

ก.13.8  มีดและอุปกรณที่ใชในการตัดแตงตองสะอาด และผานการฆาเช้ือ  

ก.13.9  การแบงช้ันคณุภาพของเนือ้โค ใหเปนไปตาม มกอช. 6001 และการแบงช้ันคุณภาพของเนื้อ
กระบือใหเปนไปตาม มกอช. 6002 

ก.14     การบรรจุ (packaging) 

ก.14.1 การบรรจุตองกระทําดวยความรวดเร็ว และควบคุมอุณหภูมิศูนยกลางซากโคและกระบือ เนื้อโค
และกระบือ และผลผลติ ใหไมเกิน 7 oC ตลอดเวลาจนถึงข้ันตอนขนสงซากโคและกระบือ เนื้อโคและ
กระบือ และผลผลิต 

ก.14.2  ภาชนะบรรจุตองสะอาด ถาทําจากพลาสติกตองมีคุณภาพมาตรฐานซึ่งออกตามความกฎหมาย
วาดวยอาหาร  

ก.14.3 ภาชนะบรรจุตองมีความทนทานตอการขนสง 

ก.14.4 ใหแสดงเครื่องหมายฉลากบนภาชนะบรรจุ ฉลากที่ใชกํากับทุกหนวย อยางนอยตองมีขอความที่
อานไดชัดเจนไมลอกหลุด ที่แสดงรายละเอียด ตอไปนี ้
 (1) ประเภทของซาก เนื้อ หรือผลผลิตของโคและกระบือ 
 (2) น้ําหนักสุทธเิปนกรัม หรือ กิโลกรัม 
 (3) วัน เดือน ป ที่ผลติ (วันที่ฆา) และวัน เดือน ป ทีค่วรบริโภคกอน 

 (4) ขอแนะนาํในการเก็บรกัษา 
 (5) ช่ือผูผลิต ผูจัดจําหนาย หรือเคร่ืองหมายการคา และสถานทีต่ั้ง 

ก.14.5 ในกรณีที่ใชภาชนะบรรจุทําจากวัสดุที่ลางทําความสะอาดหรือกําจัดฝุนไมได ตองก้ันแยกหอง
บรรจุออกจากหองอ่ืนๆ และออกแบบใหสามารถปองกันฝุน แมลง และหนูได 
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ก.15   การขนสงซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือ และผลผลติของโคและกระบือ (transportation for 
cattle and buffalo carcass, beef and buffalo meat, and products) 

ก.15.1 พาหนะที่ใชขนสงตองสามารถควบคุมอุณหภูมิ โดยอุณหภูมิศูนยกลางเน้ือไมเกิน 7 oC ตลอดเวลา 
และปองกันไมใหซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือ และผลผลิต เกิดการปนเปอนระหวางการขนสง 

ก.15.2  การเคลื่อนยายซากโคและกระบอื เนื้อโคและกระบือ และผลผลิตของโคและกระบือ ตองทําดวย
ความระมัดระวัง ไมใหสัมผัสกับพื้นหรือผนังของพาหนะ หากมีการหอหุมชิ้นสวนของเนื้อโคและกระบือ
ตองปองกันมใิหฉีกขาดเสียหาย  

ก.15.3 ประตูรถบรรทุกหรือภาชนะที่สามารถรักษาอุณหภูมิซากโคและกระบอื เนื้อโคและกระบือ 
และผลผลติตองปดสนิท ถาจําเปนใหใสกุญแจ หรือมัดแนนดวยลวด หรือวัสดอ่ืุนที่มีเครื่องหมายแสดงวา
ไมมีการเปดขณะขนสง 

ก.15.4 หามขนสงดวยยานพาหนะคันเดียวกบัที่ขนสงโคและกระบือมีชีวิต 

ก.15.5 พาหนะขนสงตองลางทําความสะอาดและฆาเช้ือ กอนและหลังจากการขนสง 

ก.16 การบําบัดน้ําเสีย (waste water treatment) 

ตองมีระบบบาํบดัน้าํเสีย เพ่ือปรับปรุงคณุภาพของน้าํทิ้ง ใหเปนไปตามกฎหมายที่เก่ียวของ  
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ภาคผนวก ข 
หลักสุขลักษณะทั่วไป 
(ตารางที่ 1 รายการ 17 และ ขอ 4) 

ข.1 สุขลักษณะในการผลิต (hygienic operation) 

ข.1.1 ตองควบคุมกระบวนการผลติภายในโรงฆา โดยใหเปนไปตามขั้นตอนการปฏิบตัทิี่ดีสําหรับโรง
ฆาโคและกระบือตามภาคผนวก ค  

ข.1.2 ตรวจสอบความสะอาดกอนผลิตและบันทกึในรายงาน 

ข.1.3 ตองจัดการปองกันและกําจดัแมลงและสัตวพาหะนาํโรค ทั้งภายในและภายนอกอาคารผลติ
อยางมีประสิทธิภาพ 

ข.1.4 จัดการบาํรุงรักษาและทาํความสะอาดสถานที่ผลิต เครือ่งมือ เคร่ืองจักร และอุปกรณในการ
ผลิต ใหอยูในสภาพที่สะอาดกอนและหลังการผลิต ดวยวิธีการที่ถูกตองเหมาะสมและมปีระสิทธิภาพ 
โดยเฉพาะพื้นผิวสวนที่สัมผสักับอาหาร 

ข.1.5 ใหมีที่สําหรับลางมืออยางเพียงพอ 

ข.1.6 หองลางภาชนะและอุปกรณควรมีพ้ืนที่เพียงพอ เปนสัดสวนกับจํานวนภาชนะและอุปกรณที่ทํา
ความสะอาด อาจจัดอยูบริเวณดานใดดานหนึ่งของโรงงานโดยเฉพาะ 

ข.1.7 อางที่ใชในการลางภาชนะและอุปกรณ ควรมีขนาดเพยีงพอที่จะนําภาชนะและอุปกรณตางๆ 
ลงไปลางได 

ข.1.8 มีสถานที่จดัเก็บวัสด ุ ภาชนะ อุปกรณหรือสารเคมีตางๆ และตองไมกอใหเกิดการปนเปอน 
หรือเปนแหลงทําใหเกิดการปนเปอน 

ข.1.9 สถานที่จดัเก็บวัสดุและอุปกรณ เชน วัสดุบรรจุหีบหอ เครื่องปรุงอาหาร เส้ือผาพนักงาน                
น้ํายาทาํความสะอาด และน้าํยาฆาเช้ือ ควรมีการกั้นแยกระหวางวัสดุและอุปกรณ และใสกุญแจได 

ข.1.10 ตองเก็บแยกสารเคมีออกจากบริเวณผลิต และมีปายแสดงไวชัดเจน 

ข.1.11 จัดถังขยะพรอมฝาปดไวประจําที่ และใหขนขยะทิ้งในชวงเวลาหลังเลิกงานแตละชวง หามขน
ขยะในขณะผลิต เพราะจะทําใหเกิดการปนเปอนได 
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ข.1.12 ใหลางทําความสะอาดโรงงานรวมทั้งอุปกรณที่ติดตั้ง ในเวลา กอนการผลิต ระหวางพัก  
และหลังการผลิต การลางทําความสะอาดหลังการผลติครั้งสุดทายตองลางใหสะอาด ไมใหมีเศษเนื้อ
ตกคางขามคนืโดยเด็ดขาด เมื่อลางสะอาดแลวใหฆาเช้ืออีกครั้งหนึ่ง 

ข.1.13  น้ําและน้ําแข็งที่สัมผัสซากและเนื้อ ผูปฏิบัติงานหรอือุปกรณปฏิบัติงานที่สัมผสัซากและเนื้อ 
ตองเปนน้าํสะอาดที่มีคุณสมบัตติามมาตรฐานของกระทรวงสาธารณสุข 

ข.2    สุขลักษณะสวนบุคคล (personal hygiene) 

ข.2.1   พนักงานตองไดรับการตรวจสุขภาพอยางนอยปละ 1 ครั้ง 

ข.2.2 หามบุคคลที่ทราบแนชัดหรือสงสัยวาเปนโรค กําลังเจ็บปวย หรือเปนพาหะนําโรคที่อาจ 
ติดตอโดยผานทางอาหารได เขาไปในพืน้ที่การผลิต เชน โรคและอาการ ดังตอไปนี ้

(1) เปนโรคดซีาน หรือวณัโรค 

(2) มีอาการทองรวงอาเจียน หรือเปนไข 

(3) มีแผลตดิเชื้อที่ผิวหนัง 
(4) มีอาการติดเชื้อที่หู ตา คอ หรือจมูก  

ข.2.3 ผูที่มีบาดแผลหรือไดรับบาดเจบ็ที่ไดรับอนุญาตใหปฏิบัติงานตอได ควรปดแผลดวยผาพันแผล/ 
พลาสเตอรที่กันน้ําได 

ข.2.4 เล็บมือตองตดัใหส้ัน ลางมือดวยสบูและน้ํายาฆาเช้ือทุกครั้ง กอนเขาบริเวณผลิตและหลังจากใช
หองสุขา 

ข.2.5 ในระหวางการปฏิบัติงาน ทุกคนที่เขาไปในหองปฏิบตังิานตองสวมเสื้อคลุม สวมผากันเปอน 
สวมหมวกที่สามารถคลุมเกบ็ผมไดมดิชิด มีผาปดปาก พรอมทั้งสวมรองเทาบูทที่สะอาดและฆาเช้ือแลว 

ข.2.6 หามนําสมบัตสิวนตัวและอาหารเก็บไวในหองผลิตเนื้อโคและกระบือโดยเดด็ขาด ใหเก็บไวใน
สถานที่ที่โรงงานจดัไวให 

ข.2.7 เส้ือคลุม ผากันเปอน หมวกคลุมผม ผาปดปาก รองเทาบูท และอุปกรณเครื่องมือทํางานตางๆ 
ตองทําความสะอาดหลังการใชงาน และตองนําไปเก็บไวในหองโดยเฉพาะ 

ข.2.8 พนักงานในแตละหองตองอยูประจําหอง หามเดินไปหองอ่ืนๆ โดยเด็ดขาด ยกเวนไดรับอนญุาต   
เพ่ือปองกันการปนเปอนขามระหวางพ้ืนที่ผลิตสวนสะอาดและพื้นทีผ่ลิตสวนไมสะอาด 

ข.2.9 หามสูบบุหร่ี รับประทานอาหาร หรือของขบเคี้ยวใดๆ รวมทั้งพฤติกรรมที่ไมเหมาะสม ซึ่งอาจ
กอใหเกิดการปนเปอนในหองปฏิบัติงาน 
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ภาคผนวก ค 
แผนภูมขิั้นตอนการปฏิบัติที่ดีสําหรับโรงฆาโคและกระบอื 

(ตารางที่ 1 รายการ 18 และ ขอ 4)  

     ขนสงโคและกระบือมชีีวิต 

  รับโคและกระบือเขาคอกพกั 

  ช่ังน้ําหนัก 

  ทําสลบ 

  นําเลือดออก 

  แยกหัวออก 

   ตัดหางและขอขา 

แยกหนังออก 

  เปดชองทอง-แยกเครื่องในขาวออก 

 เปดชองอก-แยกเครื่องในแดงออก 

   ผาซีกซากโคและกระบือ 

  ประทับตรารบัรอง 

  ช่ังน้ําหนัก 

  แชเย็น 

   ตัดแตงซากโคและกระบือ 

  บรรจุ 

  ขนสง 
หมายเหตุ  หลังการนําเลือดออก การนําเคร่ืองในออกและการผาซีกซากโคและกระบือ ใหลาง ซากโคและ
กระบือดวยน้าํจนสะอาด 

ตรวจสัตวหลังฆา 

ตรวจสัตวกอนฆา 

หองเย็น 

 
 
 
 
 
 
 
 

พ้ืนที่ผลิตสวน
สะอาด 

 
 

 

พ้ืนที่ผลิตสวน
ไมสะอาด 

 

คอกพัก 

ตรวจรับโคและกระบือ  
และเอกสารที่เก่ียวของตามกฎหมาย 
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ภาคผนวก ง 
เครื่องมือและอุปกรณที่จําเปนตองมีในโรงฆาโคและกระบือ 

(ขอ 4) 

 

เครื่องมือและอุปกรณที่จําเปนตองมใีนโรงฆาโคและกระบือ ประกอบดวย 

 (1) เครื่องมือทําสลบ 

(2) อุปกรณนําเลือดออก   

(3) อุปกรณเปดชองอกและชองทอง  

(4) มีด  

(5) อุปกรณลับมีด  

(6) อุปกรณนําหนังออก  

(7) อุปกรณฆาเช้ือ  

(8) ถาดใสเครื่องใน 

(9) อุปกรณผาซีก  

(10) อุปกรณแขวนเนื้อโคและกระบือและผลผลิต  

(11) แครหรือโตะ  

(12) อุปกรณเคลื่อนยายซากโคและกระบอื เชน แคร สายพานลาํเลียง  

(13) อุปกรณทําความเย็น เชน หองเย็น ตูเย็น ถังน้าํแข็ง 

(14) เครื่องช่ังโคและกระบอืมีชีวิต และเคร่ืองช่ังซากโคและกระบือ เนื้อโคและกระบือ และผลผลิต 

(15) เส้ือคลุม ผากันเปอน หมวก ผาปดปาก รองเทาบูท   

(16) เครื่องมือและอุปกรณที่ใชทําความสะอาด  

(17) อุปกรณในการบันทึก และทําเครื่องหมาย 
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ภาคผนวก จ 
หนวย 

หนวยและสัญลักษณที่ใชในมาตรฐานนี ้ และหนวยที่ SI (International System of Units หรือ  
Le Système International d’ Unités) ยอมรับใหใชได มีดังนี ้
 

รายการ ช่ือหนวย สัญลักษณหนวย SI 
กรัม (gram) g มวล 

กิโลกรัม (kilogram) kg 
เซนติเมตร (centimeter) cm ความยาว 

เมตร (meter) m 

พ้ืนที่ ตารางเมตร  
(square meter) m2

 

อุณหภูม ิ องศาเซลเซียส  
(degree Celsius) 

oC 

นาที (minute) min 

เวลา 
ช่ัวโมง (hour) h 

 
 
 

 

 

 
 

 

 

 



      

     ตนแบบระบบประกันคุณภาพเนื้อโคไทยธรรมชาติครบวงจร 

 

 
 
 
 
 

ภาคผนวก ง. 
 

กฎกระทรวงฉบับที่ 5 (พ.ศ. 2539) 
ออกตามความในพระราชบัญญัติ 

ควบคุมการฆาสัตวและจําหนายเนื้อสัตว  
พ.ศ. 2535 















      

     ตนแบบระบบประกันคุณภาพเนื้อโคไทยธรรมชาติครบวงจร 

 

 
 
 
 
 

ภาคผนวก จ. 
 

รายนามผูทรงคุณวุฒิและผูที่เกี่ยวของ 
ที่เขารวมประชุมประชาพิจารณ 

“ตนแบบประกันคุณภาพเนื้อโคไทยธรรมชาติครบวงจร” 
 วันที่ 27 สิงหาคม 2552  

ณ โรงแรมมิราเคิลแกรนด กรุงเทพฯ 
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