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บทสรปุสาํหรบัผู้บริหาร 
(Executive Summary) 

การศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเคร่ืองแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 
 

ความนิยมบรโิภคเครื่องปรุงอาหารในประเทศไทยทีเ่พิม่สงูขึน้ ส่งผลใหต้ลาดเครื่องปรุงรส
อาหารมกีารขยายตวัอย่างรวดเรว็ มูลค่าตลาดเครื่องปรุงอาหารในประเทศไทยมขีนาดใหญ่ถงึ 9,700 
ลา้นบาท และมอีตัราการขยายตวัในแต่ละปีรอ้ยละ 10 นอกจากการบรโิภคในประเทศแลว้ ประเทศไทย
ยงัสง่ออกเครื่องปรุงอาหารไปสูต่ลาดโลกซึง่มมีลูค่า 4,400 ลา้นบาท โดยผลติภณัฑท์ีส่ง่ออกมากทีส่ดุ 3 
อนัดบัแรก ไดแ้ก่ พรกิแกง มมีลูคา่ 1,082 ลา้นบาท ซอสพรกิ มมีลูคา่ 866 ลา้นบาท และพรกิสดหรอืแช่
เยน็ มมีูลค่า 86 ลา้นบาท แสดงใหเ้หน็ว่าเครื่องปรุงอาหารสามารถสรา้งมูลค่าทางเศรษฐกจิใหก้บั
ประเทศไทยไดเ้ป็นอยา่งด ีจงึทาํใหเ้กดิเป็นยทุธศาสตรเ์พือ่การพฒันาอุตสาหกรรมเครือ่งปรุงอาหารของ
ไทยขึน้ 

กลุม่ผูผ้ลติเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี เป็นอกีกลุ่มหน่ึงในภาคเกษตรทีจ่งัหวดัใหก้าร
สนบัสนุน เน่ืองจากเหน็ว่าผลติภณัฑเ์ครื่องแกงเป็นสนิคา้ทีจ่าํเป็นแก่การดาํรงชวีติของประชาชน ทัง้ยงั
สามารถสรา้งมูลค่าทางเศรษฐกจิไดปี้ละหลายลา้นบาท กลุ่มผูผ้ลติเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎร์ธานีจา
การศกึษาพบว่ามอียู่ด้วยกนั 3 รูปแบบได้แก่ กิจการเจ้าของคนเดยีว กลุ่มวสิาหกจิชุมชน และจด
ทะเบยีนบรษิทัจํากดั และเพื่อเป็นการส่งเสรมิยุทธศาสตร์ของจงัหวดัและของประเทศไทย ผูว้จิยัจงึได้
ทําการศกึษาห่วงโซ่อุปทานของธุรกจิเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎรธ์านี โดยการทําการศกึษาจากกลุ่ม
ผูผ้ลติทัง้ 3 รูปแบบ เพื่อเป็นประโยชน์ต่อการพฒันาคุณภาพสนิคา้ การสรา้งมลูค่า และเตรยีมความ
พรอ้มสูก่ารแขง่ขนัในอนาคต 

วตัถุประสงค์ของการศกึษาครัง้น้ี เพื่อศึกษาปจัจยันําเขา้ในกระบวนการผลติเครื่องแกง 
ศึกษากระบวนการผลิตตามมาตรฐานแนวทางการผลิตอาหารตามหลกัเกณฑ์ที่ดี ศึกษาปจัจยัส่วน
ประสมทางการตลาด ศกึษาเสน้ทางการขนสง่ของผลติภณัฑ ์และศกึษาแนวทางการเตรยีมความพรอ้ม
ของผูผ้ลติในการรองรบัมาตรฐานสนิคา้เกษตรและอาหารเป็นการศกึษาจากกลุ่มผลติทีม่กีารจดทะเบยีน 
จาํนวน 12 ราย แบง่เป็น กจิการเจา้ของคนเดยีว 1 ราย กลุ่มวสิาหกจิชุมชน จํานวน 10 ราย และบรษิทั
จาํกดั จาํนวน 1 ราย  

 ผลการศกึษาพบว่า ปจัจยัทีนํ่าเขา้เพือ่ใชใ้นกระบวนการผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการ 
ประกอบดว้ย (1) วตัถุดบิในการผลติ ไดแ้ก่ พรกิแหง้ พรกิสด กระเทยีม หอมแดง ขมิน้ กระชาย เกลอื 
พรกิไทย ตะไคร ้และขา่   (2) แรงงาน และ (3) โรงเรอืนและเครื่องจกัร ประกอบดว้ย เครื่องบด เครื่อง
หัน่ เครื่องตผีสม เครื่องลา้ง เครื่องสุญญากาศ เครื่องปิดผนึก และโรงเรอืน สาํหรบัมลูคา่การลงทุนของ



ข 

 

 

	

รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์   [ โครงการศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ] 

 

	 	

ธุรกจิ ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวลงทุน 320,000 บาท ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนใชเ้งนิลงทุน 
357,100 บาท ผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดัใชเ้งนิลงทุน 727,000 บาท 

การผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการทัง้ 3 รูปแบบ ผลติเครื่องแกง 3 ชนิด ได้แก่ 
เครื่องแกงสม้ เครื่องแกงคัว่ และเครื่องแกงเขยีวหวาน ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวผลติเครื่องแกง 
6,000 กโิลกรมัต่อเดอืน จาํหน่ายเครื่องแกงในราคาปลกี 110 บาทต่อกโิลกรมั จาํหน่ายส่งในราคา 90 
บาทต่อกิโลกรมั ผู้ประกอบการวสิาหกิจชุมชนผลติเครื่องแกง 1,500 กโิลกรมัต่อเดอืน จําหน่าย
เครื่องแกงในราคาปลกี 120 ต่อกโิลกรมั จาํหน่ายสง่ในราคา 100 บาทต่อกโิลกรมั ผูป้ระกอบการบรษิทั
จาํกดัผลติเครื่องแกง 8,000 กโิลกรมัต่อเดอืน จําหน่ายเครื่องแกงในราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั 
และจาํหน่ายสง่ในราคา 90 บาทต่อกโิลกรมั  

กระบวนการผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการทัง้ 3 รายนัน้มขี ัน้ตอนที่ไม่แตกต่างกนั 
ประกอบไปดว้ย ขัน้ตอนที ่1 การเตรยีมวตัถุดบิ ขัน้ตอนที ่2 การผสมวตัถุดบิ ขัน้ตอนที ่3 การบด
วตัถุดบิ และขัน้ตอนที ่4 การบรรจุและปิดผนึก สว่นการประเมนิการผลติตามแนวทางการผลติอาหาร
และหลกัเกณฑท์ีด่ ี(Good Manufacturing Practice: GMP) จาํนวน 6 ดา้น ประกอบดว้ย ดา้นสถาน
ทีต่ ัง้และอาคารผลติ ดา้นเครื่องมอืเครื่องจกัรและอุปกรณ์ในการผลติ ดา้นการควบคุมกระบวนการผลติ 
ด้านการสุขาภิบาล ด้านการบํารุงรกัษาและการทําความสะอาด และด้านบุคลากรและสุขลกัษณะ
ผู้ปฏิบัติงาน พบว่า ผู้ประกอบการบริษัทจํากัดค่อนข้างมีความพร้อมมากที่สุดเมื่อเทียบกับ
ผูป้ระกอบการรูปแบบอื่น โดยเฉพาะดา้นสถานทีต่ ัง้และอาคารผลติ เน่ืองจากการจดัสรา้งแยกต่างหาก
จากทีพ่กัอาศยั มกีารปิดมดิชดิ ปราศจากฝุน่ แมลง มลพษิ และมชี่องลมสาํหรบัระบายอากาศ 

การจําหน่ายสนิคา้ของผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและวสิาหกจิชุมชน จะมทีัง้การขาย
ปลกี และขายส่ง แต่สําหรบัผู้ประกอบการบรษิทัจํากดั จะมกีารขายฝากเพิม่ขึ้นมาด้วย การกระจาย
สนิคา้ไปยงัผูบ้รโิภคนัน้ พบว่า ผูป้ระกอบการเจา้คนเดยีวจะมกีารกระจายสนิคา้อยูใ่นจงัหวดัเพยีงอยา่ง
เดยีว สว่นผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนและบรษิทัจาํกดัจะมกีารกระจายสนิคา้ทัง้ในและนอกจงัหวดั 

สาํหรบัแนวทางการเตรยีมความพรอ้มในการรองรบัมาตรฐานสนิคา้เกษตรและอาหาร ตาม
กรอบมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชนน้ําพรกิแกง (มผช.129/2546) จํานวน 4 ดา้น ประกอบดว้ย ดา้น
คณุลกัษณะทีต่อ้งการ ดา้นสขุลกัษณะ ดา้นการบรรจุ และดา้นเครือ่งหมายและฉลาก พบว่า ดา้นทีส่ง่ผล
กระทบต่อผู้ประกอบการเจ้าของคนเดยีวและวสิาหกิจชุมชนมากที่สุดคอืด้านเครื่องหมายและฉลาก 
เน่ืองจากการจาํหน่ายเครือ่งแกงนัน้เป็นการจาํหน่ายแบบแบ่งขายจงึทาํใหย้ากต่อการทาํฉลาก 

จากการประชุมกลุ่ม (Focus Group) เพื่อระดมความคดิเห็น จากการวเิคราะห์
สภาพแวดลอ้มทางธุรกจิ (SWOT Analysis) และนําไปวเิคราะหก์ลยทุธท์างธุรกจิโดยใช ้TOWS Matrix 
จงึไดแ้นวทางดงัน้ี (1) รกัษามาตรฐานสนิคา้ (2) เขา้ร่วมแขง่ขนัหรอืประกวดเพือ่เน้นการสรา้งชื่อเสยีง 
(3) สรา้งความสมัพนัธท์ีด่กีบัลกูคา้ (4) ขอรบัการสนบัสนุนงบประมาณจากหน่วยงานภาครฐั 5) ขอรบั
การสนับสนุนบุคลากรจากหน่วยงานต่าง ๆ เพื่อใหค้วามรู ้(6) เน้นการตลาดโดยการทําป้ายชื่อสนิคา้
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หรอืกจิการ (7) ขอรบัการสนับสนุนจากสถาบนัการเงนิ (8) สง่เสรมิใหช้าวบา้นหรอืสมาชกิกลุ่มปลูก
วตัถุดบิเอง (9) ปฏบิตัติามเกณฑม์าตรฐานอยา่งสมํ่าเสมอ และ (10) สง่เสรมิบุคลากรในการอบรมหรอื
ศกึษาดงูานเพือ่พฒันา 

 
สาํหรบัขอ้เสนอแนะทีไ่ดจ้ากการศกึษา มรีายละเอยีดดงัน้ี 
 
สาํหรบัผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 
1) จากการวเิคราะหต์น้ทุนในการผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีว พบว่า 

ตน้ทุนในการผลติเครื่องแกงเขยีวหวานเป็นตน้ทุนทีต่ํ่าทีสุ่ด ทาํใหผู้ป้ระกอบการไดผ้ลตอบแทนจากการ
จําหน่ายปลกีและจําหน่ายส่งสูงกว่าเครื่องแกงชนิดอื่น แต่ปรมิาณการผลติตํ่าสุด (รอ้ยละ 10 ของ
ปรมิาณการผลติทัง้หมด) ส่วนเครื่องแกงสม้มตี้นทุนสูงที่สุด และมปีรมิาณการผลติเกอืบครึ่งหน่ึงของ
ปรมิาณการผลติทัง้หมด (รอ้ยละ 40) และขาดทุนจากการจาํหน่ายในราคาสง่ ดงันัน้ แนวทางการจดัการ
ตน้ทุนของผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีว จงึกําหนดไว ้2 แนวทางดงัน้ี แนวทางแรก ผูป้ระกอบการ
ควรตัง้ราคาจาํหน่ายเครือ่งแกงสม้สงูกวา่ราคาเครือ่งแกงชนิดอืน่ คอื อาจจะตัง้ราคาที ่95 - 100 บาทต่อ
กโิลกรมั จะทําใหผู้ป้ระกอบการไดก้ําไรจากการจําหน่ายเครื่องแกงสม้ 2.43 – 7.43 บาทต่อกโิลกรมั 
แนวทางทีส่อง กําหนดราคาขายสง่สนิคา้ทัง้ 3 ชนิด ใหส้งูขึน้กว่า 95 บาทต่อกโิลกรมั  

2) การจดัหาวตัถุดบิของผู้ประกอบการเจ้าของคนเดียว จะเลอืกใช้วตัถุดิบในพื้นที่มาก
ทีสุ่ด ดงันัน้ แนวทางการจดัการดา้นการจดัหาวตัถุดบิคอืผูป้ระกอบการอาจจะส่งเสรมิใหช้าวบา้นหรอื
เกษตรกรปลกูวตัถุดบิเองและมกีารทาํเงือ่นไขหรอืขอ้ตกลงดา้นราคา กจ็ะชว่ยลดปญัหาดา้นวตัถุดบิขาด
แคลนและราคาตลาดทีผ่นัผวนได ้

3) ผู้ประกอบการควรมีการเข้าร่วมแข่งขันหรือประกวดในระดับต่าง ๆ เพื่อสร้าง
ภาพลกัษณ์ที่ดใีห้กบัสนิค้าหรอืกิจการ เพราะจะส่งผลดตี่อการสร้างความน่าเชื่อถือ ความมชีื่อเสยีง 
รวมถึงควรมกีารพฒันาผลิตภณัฑ์ให้มรีูปแบบที่หลากหลาย เช่น ทําเป็นผลติภณัฑ์เครื่องแกงบรรจุ
ภาชนะ มตีราสนิคา้ทีช่ดัเจนจะทาํใหก้ารขอรบัรองมาตรฐานสามารถทาํไดง้า่ยขึน้ 

4) ผูป้ระกอบการอาจจะมกีารเพิม่ช่องทางของการกระจายสนิคา้ไปยงักลุ่มลูกคา้ใหม่ที่มี
ยอดสัง่ซือ้ต่อเน่ือง เช่น กระจายสนิคา้ไปยงัผูก้ระจายสนิคา้ หรอืหา้งสรรพสนิคา้ เป็นตน้ 

5) ดา้นมาตรฐานการผลติ พบว่า ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวมขีอ้จํากดัเรื่องอาคารการ
ผลติทีไ่ม่เป็นไปตามมาตรฐานจงึส่งผลต่อการขอรบัรองมาตรฐาน ดงันัน้ แนวทางในการแกป้ญัหาอาจ
ทําได้ดงัน้ี แนวทางแรก ผู้ประกอบการอาจจะขอรบัการสนับสนุนจากหน่วยงานภาครฐัในการขอ
งบประมาณสรา้งอาคารโรงเรอืน แนวทางทีส่อง หากผูป้ระกอบการมคีวามสามารถในการลงทุนอาจจะ
เลอืกลงทุนในอาคารการผลติขึน้มาเฉพาะ เพราะจะทาํใหก้ารผลติไดม้าตรฐานมากขึน้และงา่ยต่อการขอ
รบัรองมาตรฐาน แนวทางทีส่าม ผูป้ระกอบการอาจะจะเลอืกนักลงทุนหรอืผูท้ีส่นใจมาลงทุนในกจิการ
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ร่วมทุนเพื่อขยายหรอืสรา้งโรงเรอืน นอกจากน้ี ผูป้ระกอบการยงัตอ้งใหค้วามสาํคญักบัการปฏบิตัดิา้น
สุขลกัษณะอย่างเคร่งครดั เช่น การใส่หมวกคลุมผม ไม่ใส่เครื่องประดบัขณะปฏบิตังิานด้านการผลติ 
เป็นตน้ เพราะจะทาํไดเ้กดิความเคยชนิและกระบวนการผลติจะไดเ้ป็นไปตามมาตรฐาน 
 

ผูป้ระกอบการวิสาหกิจชมุชน 
1) จากการวเิคราะหต์้นทุนและผลตอบแทนของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน พบว่า จาก

การผลติเครื่องแกงคัว่และเครื่องแกงเขยีวหวานเพื่อจําหน่ายนัน้ ผูป้ระกอบการไดผ้ลกําไรทัง้จากการ
จาํหน่ายปลกีและสง่ สว่นเครื่องแกงสม้กลบัพบว่าผูป้ระกอบการขาดทุนจากการจําหน่ายสง่ 1.04 บาท
ต่อกโิลกรมั ดงันัน้ แนวทางในการแก้ปญัหาต้นทุนของผูป้ระกอบการ อาจทําดงัน้ี แนวทางแรก 
ผูป้ระกอบการอาจปรบัราคาจาํหน่ายสง่เครือ่งแกงสม้เพิม่สงูขึน้ 5 บาทต่อกโิลกรมั หรอื แนวทางทีส่อง 
ผูป้ระกอบการอาจจะตัง้ราคาจําหน่ายส่งเพิม่ขึ้นทัง้สามชนิดอีก 5 บาทต่อกิโลกรมั แต่ทัง้น้ี 
ผูป้ระกอบการอาจจะพจิารณาการตัง้ราคาของคูแ่ขง่ขนัประกอบการตดัสนิใจ 

2) เมือ่พจิารณาตน้ทุนการผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนพบว่า มตีน้ทุน
ทีส่งูกว่าผูป้ระกอบการรปูแบบอื่น เน่ืองจากปรมิาณการผลติต่อครัง้ทีต่ํ่ากว่า และส่วนใหญ่วตัถุดบิทีใ่ช้
ในการผลติก็เป็นวตัถุดบิไดจ้ากการซื้อในพื้นที่เช่นเดยีวกนั แนวทางการแก้ไขปญัหา จงึอาจจะทําได้
โดยการพฒันาแหล่งวตัถุดบิใหก้บัสมาชกิทีม่ศีกัยภาพหรอืมพีืน้ทีส่าํหรบัใชใ้นการปลกูวตัถุดบิเอง และ
นํามาจาํหน่ายใหก้บัผูป้ระการจะทาํใหต้น้ทุนในการผลติลดลง 

3) เน่ืองจากผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนสว่นใหญ่เป็นผูป้ระกอบการทีไ่ดร้บัการสนบัสนุน
จากหน่วยงานภาครฐั จงึเป็นการงา่ยต่อการพฒันาทางการตลาดและประหยดังบประมาณทางการตลาด 
ดังนั ้น ผู้ประกอบการจึงควรเลือกใช้ช่องทางการตลาดที่ร ัฐบาลส่งเสริมเป็นหลัก นอกจากน้ี
ผูป้ระกอบการอาจจะมกีารวางแผนการผลติควบคูก่บัแผนทางการตลาดจะทาํใหต้น้ทุนการผลติตํ่าลง 

4) ในการกระจายสนิคา้ของผูป้ระกอบการวสิาหกจิ สว่นใหญ่ยงัคงเป็นการกระจายในพืน้ที ่
แนวทางการพฒันาผู้ประกอบการอาจจะเพิม่ช่องทางการกระจายสนิค้าผ่านโครงการสนับสนุนจาก
หน่วยงานรฐับาล เชน่ หน่วยจดัตัง้จาํหน่ายสนิคา้หน่ึงตําบลหน่ึงผลติภณัฑ ์จดัส่งใหก้บัสหกรณ์สุราษฎร์
ธานีซึง่รบัเป็นผูจ้าํหน่ายสนิคา้ชุมชน เป็นตน้ 

5) ดา้นมาตรฐานของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน (มผช.129/2546) นัน้ พบว่า หาก
ผู้ประกอบการมีการจดัทําผลิตภณัฑ์ในรูปแบบมีบรรจุภณัฑ์ที่ชดัเจน เช่น อาจจะมีการจดัทําเป็น
ผลติภณัฑจ์ําหน่ายแบบมบีรรจุภณัฑ ์มตีราสนิคา้ มฉีลาก และเคร่งครดัตามมาตรฐานดา้นสุขลกัษณะก็
มโีอกาสขอรบัรองมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชนได ้ 
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ผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 
1) จากการวเิคราะห์ต้นทุนของผู้ประกอบการบรษิทัจํากดั ซึ่งมตี้นทุนการผลติที่ตํ่ากว่า

ผู้ประกอบการรูปแบบอื่น ดงันัน้ ผู้ประกอบการอาจจะเลือกกลยุทธ์ต้นทุนมาใช้เพื่อการแข่งขนัและ
กาํหนดทศิทางของธุรกจิ 

2) ดา้นการจดัหาวตัถุดบิของผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดั ซึ่งพบว่าผูป้ระกอบการมกีารซื้อ
วตัถุดบิในพืน้ทีเ่ป็นหลกัก่อนและหากปรมิาณวตัถุดบิไม่เพยีงพอ จงึจะไปซือ้ทีต่ลาดขายสง่ ดงันัน้ เพื่อ
เป็นการประหยดัตน้ทุนดา้นวตัถุดบิ ผูป้ระกอบการอาจจะทําสญัญาหรอืขอ้ตกลงกบัพ่อคา้ส่งในตลาด
โพธิห์วายเพื่อนําส่งสนิคา้มายงัสถานทีผ่ลติโดยไม่ตอ้งสัง่ซื้อพืน้ทีจ่ะทําใหไ้ดร้าคาวตัถุดบิในราคาที่ถูก
ลงและประหยดัคา่ขนสง่ 

3) ผูป้ระกอบการควรมกีารขยายสนิคา้ไปสู่ตลาดทีก่วา้งขึน้เพื่อเป็นการสรา้งรายได้เพิม่ 
เช่น ตลาดต่างจงัหวดั ขายสง่ใหก้บัภตัตาคาร หรอืสง่ออกตลาดต่างประเทศ  

4) ดา้นมาตรฐานการผลติ พบว่า ผูป้ระกอบการมคีวามพรอ้มตามมาตรฐานหลกัเกณฑใ์น
การผลติอาหารทีด่ ี(GMP) เพยีงแต่ผูป้ฏบิตังิานดา้นการผลติควรปฏบิตัดิา้นสขุลกัษณะอยา่งเคร่งครดั 
นอกจากน้ีผูป้ระกอบการยงัสามารถขอรบัรองมาตรฐานอื่น ๆ ประกอบได ้เช่น มาตรฐานสนิคา้ฮาลาล 
(Halal) ซึง่จะช่วยใหส้ามารถขยายตลาดไปสูผู่บ้รโิภคกลุม่ใหม ่
 

หน่วยงานภาครฐับาล และสถาบนัการศึกษา 
1) ผูป้ระกอบการส่วนใหญ่โดยเฉพาะผู้ประกอบการวสิาหกจิชุมชน จะขาดความรูค้วาม

เขา้ใจดา้นการคดิตน้ทุนการผลติ ดงันัน้ หน่วยงานภาครฐัหรอืสถาบนัการศกึษาจงึควรส่งเสรมิโดยการ
จดัอบรมใหค้วามรูแ้ก่ผูป้ระกอบการ  

2) การประกอบอาชีพทําเครื่องแกงของกลุ่มวสิาหกจิชุมชนซึ่งส่วนใหญ่จะทําเป็นอาชีพ
เสรมิและไดทุ้นสนบัสนุนจากรฐับาลช่วงแรก รฐับาลจงึควรใหก้ารสนับสนุนผูป้ระกอบการอย่างต่อเน่ือง
และมกีารตดิตามผลความสาํเรจ็เป็นระยะ ๆ เพื่อใหผู้ป้ระกอบการสามารถพฒันาการทําเครื่องแกงให้
เป็นอาชพีหลกัและสรา้งรายไดท้ีม่ ัน่คง 
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บทคดัย่อ 
 
รหสัโครงการ :  RDG5320033 
ช่ือโครงการ :  การศกึษาหว่งโซ่อุปทานของธุรกจิเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
นักวิจยั :  นายอดศิร  สงัขค์ร  และนางสาวนงลกัษณ์  ผดุเผอืก 
   คณะวทิยาการจดัการ มหาวทิยาลยัราชภฏัสรุาษฎรธ์านี 
อีเมลล ์:  ajan_adisorn@windowslive.com, to_nongluck@hotmail.com  
ระยะเวลาโครงการ : 1 กนัยายน 2553 ถงึ 13 กุมภาพนัธ ์2557 
 
 วตัถุประสงค์ของการศึกษาครัง้น้ีเพื่อศึกษาปจัจยันําเขา้ในกระบวนการผลิตเครื่องแกง 
ศึกษากระบวนการผลิตตามมาตรฐานแนวทางการผลิตอาหารตามหลกัเกณฑ์ที่ดี ศึกษาปจัจยัส่วน
ประสมทางการตลาด ศกึษาเสน้ทางการขนสง่ของผลติภณัฑ ์และศกึษาแนวทางการเตรยีมความพรอ้ม
ของผูผ้ลติในการรองรบัมาตรฐานสนิคา้เกษตรและอาหาร โดยรวบรวมขอ้มลูจากผูป้ระกอบการธุรกจิ
เครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี จํานวน 3 รูปแบบ ได้แก่ ผู้ประกอบการเจ้าของคนเดียว 
ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน และผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดั รวมจาํนวน 12 ราย 
 สาํหรบัปจัจยัทีนํ่าเขา้เพือ่ใชใ้นกระบวนการผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการ ประกอบดว้ย 
(1) วตัถุดบิในการผลติ ไดแ้ก่ พรกิแหง้ พรกิสด กระเทยีม หอมแดง ขมิ้น กระชาย เกลอื พรกิไทย 
ตะไคร ้และขา่   (2) แรงงาน และ (3) โรงเรอืนและเครื่องจกัร ประกอบดว้ย เครื่องบด เครื่องหัน่ เครื่อง
ตผีสม เครื่องลา้ง เครื่องสุญญากาศ เครื่องปิดผนึก และโรงเรอืน สําหรบัมูลค่าการลงทุนของธุรกจิ 
ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวลงทุน 320,000 บาท ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนใชเ้งนิลงทุน 357,100 
บาท ผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดัใชเ้งนิลงทุน 727,000 บาท 
 การผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการทัง้ 3 รูปแบบ ส่วนใหญ่จะผลติเครื่องแกงจํานวน 3 
ชนิด ไดแ้ก่เครื่องแกงสม้ เครื่องแกงคัว่ และเครื่องแกงเขยีวหวาน ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวผลติ
เครื่องแกง 6,000 กโิลกรมัต่อเดอืน ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนผลติเครื่องแกง 1,500 กโิลกรมัต่อ
เดอืน ผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดัผลติเครื่องแกง 8,000 กโิลกรมัต่อเดอืน ในส่วนของราคาจําหน่าย 
ผูป้ระกอบการจะจาํหน่ายเครือ่งแกงทัง้ 3 ชนิดในราคาเดยีวกนั โดยทีผู่ป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวจะ
จําหน่ายเครื่องแกงในราคาปลกี 110 บาทต่อกโิลกรมั จําหน่ายส่งในราคา 90 บาทต่อกิโลกรมั 
ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน จาํหน่ายเครือ่งแกงในราคาปลกี 120 ต่อกโิลกรมั จาํหน่ายสง่ในราคา 100 
บาทต่อกโิลกรมั ส่วนผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดัจําหน่ายเครื่องแกงในราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั 
และจาํหน่ายสง่ในราคา 90 บาทต่อกโิลกรมั  
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 การจําหน่ายสนิคา้ผูป้ระกอบการ มดีว้ยกนั 3 รูปแบบ คอื ขายสง่ ขายปลกี และฝากขาย
สําหรบัเส้นทางการขนส่งเพื่อกระจายสนิค้าไปยงัผู้บริโภคนัน้ ผู้ประกอบการเจ้าของคนเดียวมีการ
กระจายสนิค้าอยู่ในจงัหวดัเพียงอย่าง ส่วนผู้ประกอบการวิสาหกิจชุมชนและบริษัทจํากัดจะมีการ
กระจายสนิคา้ทัง้ในและนอกจงัหวดั 
 การผลติเครื่องแกงของผู้ประกอบการ จากการประเมนิตามมาตรฐานแนวทางการผลิต
อาหารตามหลกัเกณฑท์ีด่ ี(GMP) จาํนวน 6 ดา้น ประกอบดว้ย ดา้นสถานทีต่ ัง้และอาคารผลติ ดา้น
เครื่องมอืเครื่องจกัรและอุปกรณ์ในการผลติ ดา้นการควบคุมกระบวนการผลติ ดา้นการสุขาภบิาล ดา้น
การบํารุงรักษาและการทําความสะอาด และด้านบุคลากรและสุขลักษณะผู้ปฏิบัติงาน พบว่า 
ผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดัสามารถปฏบิตัไิดต้ามเกณฑม์าตรฐานมากกวา่ผูป้ระกอบการรปูแบบอื่น  
 สาํหรบัแนวทางการเตรยีมความพรอ้มในการรองรบัมาตรฐานสนิคา้เกษตรและอาหาร ตาม
กรอบมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชนน้ําพรกิแกง (มผช.129/2546) จํานวน 4 ดา้น ประกอบดว้ย ดา้น
คณุลกัษณะทีต่อ้งการ ดา้นสขุลกัษณะ ดา้นการบรรจุ และดา้นเครือ่งหมายและฉลาก พบว่า ดา้นทีส่ง่ผล
กระทบต่อผู้ประกอบการเจ้าของคนเดยีวและวสิาหกิจชุมชนมากที่สุดคอืด้านเครื่องหมายและฉลาก 
เน่ืองจากการจาํหน่ายเครือ่งแกงนัน้เป็นการจาํหน่ายแบบแบง่ขายจงึทาํใหย้ากต่อการทาํฉลาก 

ในส่วนของการวเิคราะห์สภาพแวดลอ้มทางธุรกจิเพื่อกําหนดเป็นกลยุทธ์ทางธุรกจิ จงึได้
แนวทางดงัน้ี (1) รกัษามาตรฐานสนิคา้ (2) เขา้ร่วมแขง่ขนัหรอืประกวดเพือ่เน้นการสรา้งชื่อเสยีง (3) 
สรา้งความสมัพนัธท์ีด่กีบัลกูคา้ (4) ขอรบัการสนบัสนุนงบประมาณจากหน่วยงานภาครฐั 5) ขอรบัการ
สนับสนุนบุคลากรจากหน่วยงานต่าง ๆ เพื่อใหค้วามรู ้(6) เน้นการตลาดโดยการทําป้ายชื่อสนิคา้หรอื
กจิการ (7) ขอรบัการสนบัสนุนจากสถาบนัการเงนิ (8) สง่เสรมิใหช้าวบา้นหรอืสมาชกิกลุ่มปลกูวตัถุดบิ
เอง (9) ปฏบิตัติามเกณฑม์าตรฐานอย่างสมํ่าเสมอ และ (10) สง่เสรมิบุคลากรในการอบรมหรอืศกึษาดู
งานเพือ่พฒันา 
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Abstract 
Project code:  RDG5320033 
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   Faculty of Management Science, Surat Thani Rajabhat University 
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Period of project: 1 September 2010 to 13 February 2014 
 

The purpose of this study is to inputs in the process of production of Curry paste. This 
project is to study the process of production of curry paste according to the standard of food 
production and the needed in the market. Study the transport of the product and preparation of 
production in the agricultural and food standards. According to the information of the three of the curry 
paste’s business owner from Surat Thani province. Such as, a sole proprietor, a community enterprise 
and a limited company totally 12 cases. 

For important thing to use in the production process of spices consist of: (1). The 
materials that included are dried chili, garlic, shallot, salt, pepper, turmeric, ginger, lemon grass and 
galangal, (2). Labor and, (3). Building and machinery including: Grinder machine, Slicer machine, 
Washing and recycling machine, Vacuum package machine, Sealer machine. For the investment 
business, a sole proprietor invested 320,000THB, a community enterprise invested the money 
357,100THB, and a limited company invested the money 727,000THB. 

The process of production curry paste of those three business owner, there are 3 types 
of curry paste such as, Yellow curry paste (kaeng som), Red curry paste (kaeng khrua), Green curry 
paste (kaeng kieow wan). The sole proprietor produced the curry paste 6,000kg per month; a 
community enterprise produced the curry paste 1,500kg per month, and a limited company produced 
the curry paste 8,000kg per month. The sales price of those three types of curry is the same price. 
The sole proprietor will sold the curry paste in retail price 110THB per kilogram, distributor price of 90 
baht per kilogram. A community enterprise will sold the retail price of 120THB per kilogram, distributor 
price of 100THB per kilogram. And the limited company will sold the retail price 120THB per kilogram, 
distributor price of 90 THB per kilogram.  

There are three ways of distribution operators: wholesale, retail and consignment for 
transportation routes for distribution to consumers. A sole proprietor distributed in the province only. 
The community enterprise and limited company distributed both inside and outside the province.  
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According to the Good manufacturing pratice (GMP) evaluation of this curry production, 

there are six types of this evaluation including: the production building and location, the machinery 
and manufacturing equipment’s, the process of controlling, top sanitation, maintenance and cleaning, 
personnel and hygiene of worker found that a company can be treated as standard than the other 
forms. 

According to the Community Standards of producing curry paste there are four guidelines 
for the preparation of agricultural and food standards including: the requirements, hygiene, packing 
and the marking and labeling. Found that the most impact with sole proprietor and community 
enterprise is the marking and labeling. Because the distribution of curry paste that are available in the 
actual sales made it difficult to label. 

In the analysis of the business environment in order to set a business strategy therefore, 
the following guidelines: (1). Maintain standards, (2). Join competition or contest to focus on building a 
reputation, (3). Build a good relationship with customers, (4). Obtain funding from government 
agencies, (5). Obtain support personnel from agencies to educate, (6). Focus on marketing the 
product label or parties, (7). Obtain support from financial institution, (8). Encourage residents or 
members of their own planting materials, (9). Performance according the Standard regularly, (10). 
Develop and encourage the staff to training or study.  
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บทท่ี 1 
บทนํา 

 
1.1 ความเป็นมาและความสาํคญัของปัญหา 
 
 ความนิยมบรโิภคเครื่องปรุงอาหารในประเทศไทยทีเ่พิม่สงูขึน้ ส่งผลใหต้ลาดเครื่องปรุงรส
อาหารมกีารขยายตวัอยา่งรวดเรว็ จากการเกบ็ขอ้มลูโดยศูนยว์จิยักสกิรไทย พบว่า ในปี 2548 มลูค่า
ตลาดเครื่องปรุงอาหารในประเทศไทยมขีนาดใหญ่ถงึ 9,700 ลา้นบาท และมอีตัราการขยายตวัของ
ตลาดในแต่ละปีเฉลีย่รอ้ยละ 10 โดยแบ่งตลาดออกเป็น (1) ตลาดระดบับน ลกูคา้เป้าหมาย คอื ผูท้ีม่ ี
รายไดส้งู โรงแรม รา้นอาหาร และภตัตาคารชัน้นําทีใ่หค้วามสําคญัในเรื่องของคุณภาพสนิคา้เป็นหลกั 
โดยมคีรองสว่นแบง่ทางการตลาดรอ้ยละ 15 และ (2) ตลาดระดบักลางและล่าง มสีว่นแบง่ทางการตลาด
รอ้ยละ 85  
 นอกจากบรโิภคเครื่องปรุงอาหารในประเทศแลว้ ประเทศไทยยงัส่งออกเครื่องปรุงอาหาร
ไปสู่ตลาดโลกซึ่งมมีูลค่า 4,400 ล้านบาท จากสถิตกิารส่งออกผลติภณัฑ์ที่ใช้ปรุงอาหารของกรม
ศุลกากร (สยามธุรกจิ, 2550) พบว่า ประเทศไทยมกีารสง่ออกผลติภณัฑป์รุงอาหาร ไดแ้ก่ พรกิ ซอส
พรกิ พรกิแหง้ พรกิบดหรอืป่น และเครื่องแกงสําเรจ็รูป เป็นปรมิาณรวม 34,653 ตนั คดิเป็นมูลค่า 
2,139 ลา้นบาท โดยผลติภณัฑท์ีส่ง่ออกมากทีส่ดุ 3 อนัดบัแรกไดแ้ก่ (1) พรกิแกง มมีลูค่า 1,082 ลา้น
บาท (2) ซอสพรกิ มมีลูคา่ 866 ลา้นบาท และ (3) พรกิสดหรอืแชเ่ยน็ มมีลูคา่ 86 ลา้นบาท  
 จากขอ้มลูดงักล่าวแสดงใหเ้หน็ถงึความสาํคญัของการสง่ออกเครื่องปรุงอาหาร ทีส่ามารถ
สรา้งมลูค่าทางเศรษฐกจิใหก้บัประเทศไทยไดเ้ป็นอย่างด ีจนกลายเป็นยุทธศาสตรท์ีส่าํคญัของประเทศ 
โดยเฉพาะสถาบนัอาหาร กระทรวงอุตสาหกรรม ได้กําหนดยุทธศาสตร์การพฒันาอุตสาหกรรม
เครื่องเทศและเครื่องปรุงอาหารของไทยขึน้ โดยมเีป้าหมายการเตบิโตปีละ 10 เปอร์เซน็ต์ และในปี 
พ.ศ. 2560 ประเทศไทยจะสามารถส่งออกเครื่องเทศและเครื่องปรุงรสอาหารไดป้ระมาณปีละ 10,000 
ลา้นบาท  
 นายยุทธศกัดิ ์สุภสร ผูอ้ํานวยการสถาบนัอาหาร กล่าวว่า สถาบนัได้กําหนดยุทธศาสตร์
เพื่อการพฒันาอุตสาหกรรมเครื่องเทศและเครื่องปรุงอาหารของไทยในระยะสัน้ 5 ปี (2551 – 2555) ที่
จะมุ่งขยายตลาด และกระตุ้นการสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับภาพลักษณ์สินค้า จากเดิมเคยถูกมองว่า
เครื่องปรุงอาหารนัน้ใช้ได้เพยีงแค่ปรุงอาหารไทยเท่านัน้ ทําให้ถูกจํากดัการใช้งานในวงแคบ ดงันัน้ 
รฐับาลจงึควรเร่งดําเนินการสรา้งภาพลกัษณ์ใหม่ใหก้บัสนิคา้ ว่าสามารถประยกุตใ์ชก้บัอาหารไดทุ้กเชือ้
ชาต ิเพือ่เป็นการเปิดตลาดใหม ่ขยายความตอ้งการใหก้บัสนิคา้กลุม่น้ี รวมถงึตลาดต่างประเทศเพื่อเป็น
การชว่ยเหลอืผูป้ระกอบการไทย ซึง่ปจัจุบนัมอีาหารไทยอยูท่ ัว่โลกกวา่ 11,000 แหง่ 
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 สาํหรบัยทุธศาสตรร์ะยะยาว 10 ปี (2551 – 2560) สถาบนัตัง้เป้าหมายใหป้ระเทศไทยเป็น
ผูส้ง่ออกเครื่องเทศแปรรูปและเครื่องปรุงอาหารในระดบัคุณภาพสูง (Premium) แห่งหน่ึงของโลก โดย
จะเน้นที่การสื่อสารทางการตลาด ว่าเป็นสนิคา้ที่มคีุณภาพและความปลอดภยัสูง เพิม่ช่องทางการจํา
หน่วยสนิคา้ ส่งเสรมิใหผู้ป้ระกอบการมตีราสนิคา้ของตวัเอง ส่งเสรมิการปลูกและรบัซื้อคนืในลกัษณะ
ของคอนแทร็กฟาร์มมิง่ (Contract Farming) รวมถึงยกระดบัคุณภาพสนิคา้ให้สอดคลอ้งกบั
มาตรฐานสากล โดยใหก้ารสนบัสนุนเรือ่งการใหบ้รกิารทีป่รกึษาในการจดัทาํระบบ GMP, HACCP, ISO 
22000 เป็นตน้ 
 จงัหวดัสุราษฏร์ธานี ตัง้อยู่ทางตอนใต้ของประเทศไทย มีทรพัยากรธรรมชาติที่อุดม
สมบูรณ์ โดยมโีครงสรา้งเศรษฐกจิหลกัของจงัหวดั 5 อนัดบัแรก ในปี พ.ศ. 2550 ไดแ้ก่ สาขา
เกษตรกรรม มสีดัสว่นรอ้ยละ 32.75 สาขาอุตสาหกรรม มสีดัสว่นรอ้ยละ 14.84 สาขาการขายสง่การ
ขายปลกี มสีดัสว่นรอ้ยละ 10.63 สาขาโรงแรมและภตัตาคาร มสีดัสว่นรอ้ยละ 9.26 และสาขาการขนสง่
ฯ มสีดัสว่นรอ้ยละ 8.05  
 จงัหวดัสุราษฎรธ์านี ไดก้ําหนดแผนปฏบิตักิาร 4 ปี พ.ศ. 2551 – 2554 ซึง่เป็นประเดน็
ยุทธศาสตรส์าํคญัของจงัหวดัไว ้7 ประการ ไดแ้ก่ (1) การเป็นศูนยก์ลางการเกษตรทีม่คุีณภาพครบ
วงจร (2) การเป็นศูนยก์ลางอุตสาหกรรมทีต่่อเน่ืองจากการเกษตร (3) การเป็นผูนํ้าการท่องเทีย่วเชงิ
คณุภาพทีย่ ัง่ยนืในภมูภิาค (4) การเป็นจุดเชื่อมโยงเสน้ทางคมนาคมบรเิวณภาคใตต้อนบน (5) การเป็น
เมอืงน่าอยู ่(6) การเป็นศูนยก์ลางการศกึษาและพฒันาคุณธรรม และ (7) การเรยีนรูแ้ละพฒันาองคก์ร
เพือ่ขบัเคลือ่นยทุธศาสตร ์
 สําหรบัยุทธศาสตร์ด้านการเป็นศูนย์กลางการเกษตรที่มีคุณภาพครบวงจร จงัหวดัได้
กําหนดตวัชีว้ดั (KPIs) สําคญัไวค้อื รอ้ยละของสถาบนัเกษตรทีม่รีะดบัคุณภาพสงูขึน้ โดยกําหนดกล
ยุทธ์เพิม่ประสทิธภิาพการปฏบิตังิานและบรหิารจดัการของสถาบนัเกษตรกรและพฒันาการดําเนินงาน
ขององคก์รเกษตรเพือ่พฒันาอาชพีและคุณภาพชวีติ การมสีว่นรว่มของชุมชน 
 กลุม่ผูผ้ลติเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี เป็นอกีกลุ่มหน่ึงในภาคเกษตรทีจ่งัหวดัใหก้าร
สนบัสนุน เน่ืองจากเหน็ว่าผลติภณัฑเ์ครื่องแกงเป็นสนิคา้ทีจ่าํเป็นแก่การดาํรงชวีติของประชาชน ทัง้ยงั
สามารถสรา้งมลูคา่ทางเศรษฐกจิไดถ้งึปีละหลายลา้นบาท โดยเฉพาะสาํนกังานพฒันาชุมชนทีส่นบัสนุน
และผลกัดนัผลิตภณัฑ์เครื่องแกงของกลุ่มผู้ผลิต ให้กลายเป็นผลิตภณัฑ์หน่ึงตําบลหน่ึงผลิตภณัฑ ์
(OTOP) ทีไ่ดม้าตรฐาน 
 กลุ่มผู้ผลิตเครื่องแกงในจังหวัดสุราษฏร์ธานี ส่วนใหญ่เกิดขึ้นจากการรวมตวักนัของ
เกษตรกรทีว่่างจากการทําเกษตร และหนัมาประกอบอาชพีเสรมิ ปจัจุบนัมผีูผ้ลติเครื่องแกงจําหน่ายใน
จงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 3 รปูแบบ ซึง่ไดแ้ก่ กจิการเจา้ของคนเดยีว วสิาหกจิชุมชน และบรษิทัจาํกดั  
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 ดัง้นัน้ เพื่อเป็นการส่งเสรมิยุทธศาสตร์ของจงัหวดัและของประเทศ ผูว้จิยัจงึทําการศกึษา
หว่งโซอุ่ปทาน (Supply Chain) ของธุรกจิเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฏรธ์านี โดยทาํการศกึษาหว่งโซ่ของ
ผลติภณัฑเ์ครื่องแกงจากกลุ่มผูผ้ลติดงักล่าวเป็นแนวทางในการศกึษา ทัง้ยงัจะเป็นประโยชน์ต่อกลุ่ม
ผูผ้ลติเครือ่งแกงรายอื่นในการพฒันาคุณภาพสนิคา้ การสรา้งมลูคา่ และเตรยีมความพรอ้มสู่การแขง่ขนั
ในอนาคต 
 
1.2 วตัถปุระสงคข์องการวิจยั 

 
1) เพือ่ศกึษาปจัจยันําเขา้ในกระบวนการผลติของธุรกจิเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
2) เพือ่ศกึษากระบวนการผลติตามมาตรฐานแนวทางการผลติอาหารตามหลกัเกณฑ์

วธิกีารทีด่ ี(GMP) ของผูป้ระกอบการธุรกจิเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
3) เพือ่ศกึษาปจัจยัสว่นประสมทางการตลาดของผลติภณัฑเ์ครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎร์

ธานี 
4) เพือ่ศกึษาเสน้ทางการขนสง่ของผลติภณัฑเ์ครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
5) เพือ่ศกึษาแนวทางการเตรยีมความพรอ้มของผูผ้ลติในการรองรบัมาตรฐานสนิคา้

เกษตรและอาหาร (มผช.129/2546) 
 

1.3 คาํถามเพ่ือการวิจยั 
 

1) ผูผ้ลติเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านีมกีารนําเขา้วตัถุดบิอะไรบา้ง และนําเขา้จาก
แหลง่ใด 

2) การผลติเครือ่งแกงของผูป้ระกอบการเป็นไปตามมาตรฐานแนวทางการผลติอาหารตาม
หลกัเกณฑว์ธิกีารทีด่ ี(GMP) หรอืไม ่อยา่งไร 

3) ปจัจยัสว่นประสมทางการตลาดของเครือ่งแกงเป็นอยา่งไร และมกีารทาํการตลาดใน
รปูแบบใดบา้ง 

4) เสน้ทางการขนสง่ของเครือ่งแกงจากผูผ้ลติไปสูต่ลาดมลีกัษณะอยา่งไร  
5) ผูผ้ลติเครือ่งแกงมกีารเตรยีมความพรอ้มในการรองรบัมาตรฐานผลติภณัฑส์นิคา้เกษตร

และอาหารหรอืไมอ่ยา่งไร และควรมแีนวทางการเตรยีมความพรอ้มอยา่งไร  
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1.4 ขอบเขตการวิจยั 
 

การศกึษาครัง้น้ี เน้นการศกึษาห่วงโซ่อุปทานของผูผ้ลติเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี 
จากธุรกจิ 3 รูปแบบซึง่ไดแ้ก่ (1) กจิการเจา้ของคนเดยีว คอื สมเจตน์เครือ่งแกง (2) วสิาหกจิชุมชน 
จํานวน 10 ราย ไดแ้ก่ กลุ่มแม่บา้นเกษตรกรบา้นแสนสุข กลุ่มแม่บา้นเกษตรกรพนมสามคัค ีกลุ่ม
แม่บา้นเกษตรกรบา้นปากตรงั กลุ่มสตรแีละเยาวชน สกย.ควนทงัพฒันา กลุ่มแม่บา้นเกษตรศรสีุวรรณ 
กลุม่สตรเีครื่องแกงเพือ่จาํหน่ายบา้นทอื กลุ่มแมบ่า้นยา่นยงู กลุม่แปรรูปผลติภณัฑเ์กษตรบา้นโพธิพ์นา 
กลุ่มแปรรปูผลผลติเกษตรบา้นชายศร ีและกลุม่เครื่องแกงสมุนไพรบา้นปากค ูและ (3) บรษิทัจาํกดั คอื
กลุม่พรกิแกงแมอุ่ดมศร ีภายใตช้ื่อบรษิทั สะตอทอง จาํกดั 

 
1.5 กรอบแนวคิดสาํหรบัการวิจยั 

 
ต้นน้ํา กลางน้ํา ปลายน้ํา 

ในจงัหวดั นอกจงัหวดั กลุม่วสิาหกจิ กลุม่เจา้ของคนเดยีว กลุม่บรษิทั
จาํกดั 

ในจงัหวดั นอกจงัหวดั 

 ปจัจยัการผลติ 
 ตน้ทุน 

 กระบวนการผลติและการจดัระบบมาตรฐานการ
ผลติ 

 การจดัการการตลาด (4 P’s) 

 การกระจายสนิคา้ผา่นผูค้า้สง่ / 
คา้ปลกี 

 ราคาซือ้ / ขายสง่ /ขายปลกี 

 
1.6 นิยามศพัท์เฉพาะ 
 
 เครื่องแกง หมายถงึ เครื่องแกง หรอื พรกิแกง ซึง่ใชใ้นการปรุงแกง เป็นส่วนผสมทีส่าํคญั
ในแกงของคนไทยหลายชนิด ในการศกึษาครัง้น้ีเป็นการศกึษาเฉพาะเครื่องแกงหรอืพรกิแกง จาํนวน 3 
ชนิด ไดแ้ก่ เครือ่งแกงคัว่ เครือ่งแกงสม้ และเครือ่งแกงเขยีวหวาน  
 ผูผ้ลติเครื่องแกง หมายถงึ ผูป้ระกอบการทีด่ําเนินธุรกจิในการผลติและจาํหน่ายเครื่องแกง 
ประกอบดว้ย กลุม่วสิาหกจิชุมชน กลุม่กจิการเจา้ของคนเดยีว และบรษิทัจาํกดั 
 ห่วงโซ่อุปทานเครื่องแกง หมายถงึ กระบวนการทางธุรกจิทีเ่ริม่ตน้จากผูบ้รโิภคขัน้สุดทา้ย
ผ่านไปจนกระทัง่ถงึผูจ้ดัจําหน่ายขัน้แรกสุด ที่ทําหน้าทีจ่ดัหาสนิคา้ บรกิาร และสารสนเทศ เพื่อเพิม่
มลูคา่ใหแ้ก่ผูบ้รโิภค 
 เสน้ทางการขนส่ง ในการศกึษาศกึษาครัง้น้ี เป็นการศึกษาเฉพาะเสน้ทางที่เป็นช่องทาง
ของการกระจายสนิคา้ของผูผ้ลติไปยงัผูบ้รโิภคเทา่นัน้ 
 



บทท่ี 2 
การทบทวนวรรณกรรม 

  
ในงานวจิยัเรื่อง “การศกึษาห่วงโซ่อุปทานของธุรกจิเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎรธ์านี” นัน้

ผูว้จิยัได้รวบรวมขอ้มูลจากตํารา เอกสาร บทความ ผลงานวจิยัต่างๆ รวมทัง้การสบืคน้ขอ้มูลทางสื่อ
อเิลก็ทรอนิกส ์เพือ่ใหไ้ดข้อ้มลูเกีย่วขอ้งกบังานวจิยัมากทีส่ดุ โดยมลีาํดบัของการศกึษาดงัต่อไปน้ี 
 
2.1 ข้อมลูเก่ียวกบัผลิตภณัฑเ์คร่ืองแกง 
 
 2.1.1 เคร่ืองแกงกบัวฒันธรรมการบริโภคอาหารของไทย 

 วฒันธรรมการบรโิภคอาหารของคนไทยจะมคีวามแตกต่างกนัตามสภาวะแวดล้อมและ
ภูมศิาสตร ์เสมอพร สงัวาส ี(2549) ไดแ้บ่งลกัษณะการบรโิภคอาหารของคนไทยตามภมูภิาคไว ้4 ภาค 
กล่าวคอื (1) ภาคกลาง คนไทยภาคกลางนิยมรบัประมานขา้วเจา้เป็นอาหารหลกั รสชาตอิาหารกลม
กล่อม ออกหวานนําเลก็น้อย วธิกีารปรุงซบัซอ้น มกีารตกแต่งอาหารอย่างสวยงามน่ารบัประทาน (2) 
ภาคเหนือ จะเป็นภาคที่มกีารผสมผสานการกนิของหลายกลุ่มชน เช่น ไทใหญ่ จนีฮ่อ ไทลื้อ และคน
พื้นเมอืง อาหารของภาคเหนือประกอบด้วยขา้วเหนียวเป็นอาหารหลกั และด้วยสภาพอากาศของ
ภาคเหนือทีแ่ตกต่างจากภาคอื่นๆ ทาํใหอ้าหารของภาคเหนือสว่นใหญ่จะมไีขมนัมาก เช่น น้ําพรกิอ่อง 
แกงฮงัเล ไสอ้ัว่ ซึง่จะช่วยใหร้า่งกายอบอุ่น (3) ภาคตะวนัออกเฉียงเหนือ สภาพภมูปิระเทศอยูห่่างไกล
ทะเล ค่อนขา้งแหง้แล้ง คนภาคน้ีรบัประทานขา้วเหนียวและผกัตามธรรมชาติเป็นหลกั เน้ือสตัว์ส่วน
ใหญ่จะเลีย้งไวเ้องในครวัเรอืน นิยมรสชาตอิาหารทีม่รีสจดั ไม่หวานหรอืเปรีย้วเกนิไป ประกอบอาหาร
ดว้ยวธิกีารป้ิงมากกว่าการทอด และสาํหรบั (4) ภาคใต ้ซึง่มพีืน้ทีต่ดิชายฝ ัง่ทะเลมากทีสุ่ด อาหารหลกั
ในการดาํรงชวีติจงึเป็นอาหารทะเล รสชาตขิองอาหารจดักว่าภาคอื่นๆ และดว้ยรสชาตอิาหารทีค่อ่นขา้ง
เผด็จงึนิยมรบัประทานผกัสดกบัอาหารเรยีกวา่เครือ่งเคยีง 
 สําหรบัอาหารของคนไทยในทุกภูมิภาค โดยส่วนใหญ่มกัจะมีส่วนประกอบสําคญัคือ 
เครื่องแกง หรอืน้ําพรกิแกง สําหรบัใชใ้นการประกอบอาหาร เพราะนอกจากจะทําใหอ้าหารมรีสชาตทิี่
อรอ่ยแลว้ ยงัถอืไดว้่าเป็นรสชาตทิีม่คีวามเป็นเอกลกัษณ์ของคนไทยเช่นกนั เครื่องแกงหรอืพรกิแกง จะ
ประกอบดว้ยพรกิเป็นส่วนประกอบสาํคญั ซึ่งอาจจะเป็นพรกิสด พรกิแหง้ พรกิชีฟ้้า หรอืพรกิขีห้นูกไ็ด ้
นอกจากนัน้ก็จะมสี่วนประกอบของหอมแดง กระเทยีม ตะไคร ้ข่า ผวิมะกรูด พรกิไทย รากผกัช ีกะปิ 
เกลอื ขมิน้ กระชาย เป็นตน้ ทัง้น้ีขึน้อยูก่บัรสชาตทิีต่อ้งการของผูร้บัประทาน 
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 2.1.2 ความหมายของเคร่ืองแกง 
  
 ตามพจนานุกรมฉบบัราชบณัฑติยสถาน (2542) ระบุว่า เครื่องแกง หรอื พรกิแกง 
หมายถงึ สิง่ทีใ่ช้ในการปรุงแกง เป็นส่วนผสมที่สําคญัในแกงของคนไทยหลายชนิด เช่น แกงสม้ แกง
เผด็ แกงเขยีวหวาน แกงคัว่ แกงมสัมัน่ เป็นตน้  
 ส่ ว น ค ว า ม ห ม า ย ต า ม ม า ต ร ฐ า น ผ ลิ ต ภัณฑ์ ชุ ม ช น  ( 2546)  แ ล ะ ม า ต ร ฐ า น
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม (2548) ยงัให้ความหมายที่คล้ายคลึงกันว่าหมายถึง ผลิตภณัฑ์ที่ทําจาก
เครื่องเทศและสมุนไพรต่างๆ เช่น พรกิสด พรกิแหง้ หวัหอม กระเทยีม ข่า ตะไคร ้ผวิมะกรูด บดผสม
ใหเ้ขา้กนั โดยอาจจะมสีว่นประกอบอื่นได ้อาท ิน้ําตาล น้ําปลา เกลอื กะท ิหรอืน้ํามนั ตามสว่นประกอบ
ของแกงแต่ละชนิด 
  
 2.1.3 ชนิดของเคร่ืองแกง 
  
 เครื่องแกงมอียูม่ากมายหลายชนิด และมวีธิกีารผลติทีแ่ตกต่างกนัตามความนิยมในรสชาติ
โดยเฉพาะตามภมูภิาค สภุาพร อภริตันานุสรณ์ (2552) ไดร้วบรวมชนิดของเครือ่งแกงไว ้ดงัน้ี  

1) เครื่องแกงคัว่ ประกอบดว้ย พรกิแหง้หรอืพรกิชีฟ้้า หวัหอม กระเทยีม ขา่ ตะไคร ้ราก
ผกัช ีพรกิไทย ผวิมะกรดู แลว้นําสว่นประกอบทัง้หมดมาหัน่ซอย คลุกเคา้ใหเ้ขา้กนัและนําไปบดหรอืตํา
ใหล้ะเอยีด เตมิน้ําผสมเครือ่งแกงลงในหมอ้ ตัง้ไฟใหเ้ดอืดแลว้นําเน้ือทีต่อ้งการใส่ ซึง่อาจจะเป็นเนื้อหม ู
เน้ือไก่ หรอืเน้ือววั  

2) เครื่องแกงเผด็ ประกอบดว้ย พรกิแหง้ หวัหอม กระเทยีม ข่า ตะไคร ้ผวิมะกรูด ราก
ผกัช ีกระชาย พรกิไทย เครื่องเทศต่างๆ เช่น ลูกผกัช ียีห่ร่า ลูกจนัทร ์ลูกกระวาน ใบกระวาน กานพล ู
อบเชย เป็นตน้ นําสว่นประกอบทัง้หมดมาตาํรวมกนั 

3) เครื่องแกงสม้ สามารถแบ่งไดเ้ป็น 3 ชนิด คอื (1) เครื่องแกงสม้พรกิแหง้ ประกอบดว้ย 
พรกิแหง้ กระเทยีม กะปิ เกลอื (2) เครื่องแกงสม้พรกิสด ประกอบดว้ย พรกิชีฟ้้า พรกิเหลอืง หวัหอม 
กระเทยีม กะปิ เกลอื (3) เครื่องแกงสม้บอน ประกอบดว้ย พรกิแหง้ หวัหอม กระเทยีม ข่า ตะไคร ้
กระชาย รากผกัช ีและกะปิ หรอืปลาเคม็ 

4) เครื่องแกงไตปลา ประกอบด้วย ไตปลา คอืส่วนที่ทําจากพุงของปลาทูหรอืปลาช่อน 
รวมกบั พรกิขีห้นูแหง้ พรกิไทย กระเทยีม ตะไครซ้อย หวัหอมแดง ผวิมะกรดู เกลอื  

5) เครื่องแกงเขยีวหวาน ประกอบดว้ย พรกิแหง้หรอืพรกิขีห้นูสด หวัหอม กระเทยีม ขา่ 
ตะไคร ้ผวิมะกรดู รากผกัช ีพรกิไทย ลกูผกัชคี ัว่ ยีห่รา่คัว่ เกลอื  

6) เครื่องแกงมสัมัน่ ประกอบดว้ย พรกิแหง้ ขา่ ตะไคร ้กระเทยีม หอมแดง ลกูผกัช ียีห่ร่า 
พรกิไทย กานพล ูเกลอื 



7 

 

 

	

รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์   [ โครงการศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ] 

	

	 	

2.2 การจดัการห่วงโซ่อปุทาน (Supply Chain Management : SCM) 
 
 2.2.1 แนวคิดของการจดัการห่วงโซ่อปุทาน 
 
 โซ่อุปทาน (Supply Chain) มาจากคาํวา่ “โซ่” และ “อุปทาน” โดยที ่“โซ่” มคีวามหมายตาม
พจนานุกรมฉบบัราชบณัฑติยสถาน พ.ศ. 2542 ว่าหมายถงึโลหะทีเ่กี่ยวกนัเป็นขอ้ๆ เป็นสายยาว
สาํหรบัผกูลา่มแทนเชอืก สว่นคาํวา่ “อุปทาน” หมายถงึปรมิาณสนิคา้ชนิดใดชนิดหน่ึงทีผู่ผ้ลติหรอืผูข้าย
ยนิดทีีจ่ะเสนอขาย ณ ระดบัราคาต่างๆ ของช่วงเวลาใดเวลาหน่ึง ณ สถานทีใ่ดสถานทีห่น่ึง ดงันัน้ โซ่
อุปทานจงึเป็นการเชือ่มต่อกนัเป็นทอดๆ ในการเสนอขายสนิคา้ชนิดใดชนิดหน่ึงจากผูผ้ลติหรอืผูข้าย ณ 
ระดบัราคาต่างๆ เพื่อตอบสนองความตอ้งการของผูบ้รโิภค (นงนุช องัยุรกุีล, อา้งถงึในจนัทรจ์รสั เรีย่ว
เดชะ, 2553) ทัง้น้ี โซ่อุปทานจะมีลักษณะการเคลื่อนที่เป็นแบบพลวัตรที่เกี่ยวข้องกับการไหลที่
สมํ่าเสมอของสารสนเทศ วตัถุดบิ และเงนิทุน ระหวา่งขัน้ตอนต่างๆ ของโซ่อุปทาน โดยแต่ละขัน้ตอนจะ
มกีระบวนการทีแ่ตกต่างกนั (วทิยา สหุฤทดาํรง, 2545)  

สว่นการจดัการห่วงโซ่อุปทาน (Supply Chain Management : SCM) เป็นการกําหนด
กระบวนการทางธุรกจิทีเ่ริม่ตน้จากผูบ้รโิภคขัน้สุดทา้ยผา่นไปจนกระทัง่ถงึผูจ้ดัจาํหน่ายขัน้แรกสุด ทีท่าํ
หน้าทีจ่ดัหาสนิคา้ บรกิาร และสารสนเทศ เพือ่เพิม่มลูคา่ใหแ้ก่ผูบ้รโิภค (กมลชนก สุทธวิาทนฤพุฒแิละ
คณะ, 2547) รวมทัง้แนวทางกลยุทธ์การปฏบิตังิานขององค์กรให้เกดิการไหลของสนิคา้ งาน และ
สารสนเทศอยา่งมปีระสทิธภิาพเพือ่ลดตน้ทุนรวมใหต้ํ่าสุด สรา้งความพงึพอใจสงูสุดใหแ้ก่ผูบ้รโิภค และ
สรา้งความไดเ้ปรยีบเชงิการแขง่ขนัแบบยัง่ยนื (ฐาปนา บุญหลา้, 2548)  
 

2.2.2 การจดัการห่วงโซ่อปุทาน 
 
การจดัการห่วงโซ่อปุทาน (Management the Supply Chain) จดัใหม้กีารวางแผน การ

จดัองคก์ร การปฏบิตั ิ และการควบคุม เกีย่วกบัวตัถุดบิ โดยเริม่จากวตัถุดบิ ไปสิน้สดุทีก่ารกระจาย
สนิคา้และบรกิาร 
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ภาพ 1 กระบวนการของการจดัการห่วงโซ่อปุทาน 
ทีม่า : ฐาปนา บุญหลา้, 2548 

 
 2.2.3 แนวคิดเร่ืองการบริหารห่วงโซ่อปุทาน  
 
 การบรหิารหว่งโซ่อุปทาน สามารถจาํแนกกจิกรรมหลกัดงัน้ี 

1) กจิกรรมการผลติ ประกอบดว้ยการจดัหาวตัถุดบิ การจดัเกบ็ การแปรรปู และ
การประกอบผลติภณัฑ ์ 

2) กจิกรรมการใหบ้รกิาร ประกอบดว้ย การคลงัสนิคา้ การขนสง่ และการคา้ปลกี 
 
 ดว้ยเหตุน้ี ประสทิธผิลห่วงโซ่อุปทานจงึเกดิจากความเชื่อมโยงสารสนเทศและทรพัยากร
การผลติ โดยมกีารประสานงานความร่วมมอืกบัเครอืขา่ยคู่คา้เพื่อใหเ้กดิการเพิม่คุณค่าและสามารถส่ง
มอบสนิคา้ด้วยปรมิาณที่ถูกต้อง สถานที่ถูกต้อง และตามเวลาที่ต้องการ ดว้ยต้นทุนทีเ่หมาะสม และ
สามารถสรา้งความพอใจใหแ้ก่ลกูคา้ ดงันัน้บทบาทการบรหิารหว่งโซ่อุปทาน ประกอบดว้ย 

1) การไหลของผลติภณัฑ์ (Product Flow) หรอืการไหลทางกายภาพ ซึ่งเป็นการ
เคลื่อนยา้ยสนิคา้จากผูจ้ําหน่ายไปยงัลูกคา้โยครอบคลุมถงึกระบวนการส่งคนืสนิคา้ การรไีซเคลิ และ
การกาํจดัการไหลของผลติภณัฑภ์ายในโซ่อุปทานเริม่ตน้จาก วตัถุดบิหรอืชิน้สว่น ถูกจดัซื้อเขา้มาจากผู้
ส่งมอบ  หลงัจากนัน้วตัถุดิบหรือหรือชิ้นส่วนดังกล่าวก็จะถูกนํามาทําการผลิต   และจดัส่งไปยงั
คลงัสนิคา้ (Warehouse) เพื่อจดัเก็บไว้ชัว่คราว  หลงัจากนัน้จงึทําการจดัส่งไปยงัพ่อคา้ส่งหรอืผู้
กระจายสนิคา้เพื่อกระจายสนิคา้ไปยงัรา้นคา้ปลกีหรอืลูกคา้ขัน้สุดทา้ยต่อไป ถา้เราคอืองคก์รธุรกจิหน่ึง
ในโซ่อุปทานดงักล่าวน้ี จะเห็นว่า  การลดต้นทุนและการปรบัปรุงระดบับริการ โดยการมุ่งเน้นการ
บรหิารจดัการเฉพาะระบบภายในธุรกจิของตนเพยีงอย่างเดยีวจงึเป็นสิง่ทีไ่ม่เพยีงพอ  แต่จะตอ้งมกีาร
ประสานงานร่วมมอืกนัของหน่วยงานต่างๆภายในองค์กร และระหว่างองค์กรพนัธมติรภายในอุปทาน 
นบัตัง้แต่ ผูส้ง่มอบวตัถุดบิหรอืชิน้สว่นไปจนกระทัง้ถงึลกูคา้ขัน้สดุทา้ย เพือ่สรา้งคุณคา่ในผลติภณัฑแ์ละ

Supplier 

Supplier 

Supplier 

Manufacture Distributor 

Inventory 

Inventory Inventory
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บรกิารทีเ่ป็นทีพ่งึพอใจของลูกคา้ใหม้ากยิง่ขึน้ ดว้ย ตน้ทุน ค่าใชจ้่ายและเวลาทีต่ํ่าสุดเท่าทีจ่ะเป็นไปได ้  
ดงันัน้กลยุทธ์การบรหิารโซ่อุปทานทีม่ปีระสทิธผิลและประสทิธภาพจงึจําเป็นจะตอ้งการร่วมมอืกนัของ
เครอืข่ายพนัธมติรในทุกๆระดบัของโซ่อุปทานดว้ย  หรอืทีเ่รยีกอกีชื่อหน่ึงว่า เครอืขา่ยโลจสีตกิส ์ ซึ่ง
ประกอบไปดว้ยผูส้ง่มอบวตัถุดบิหรอืชิน้สว่นประกอบ (Suppliers)  โรงงานผลติ  คลงัสนิคา้  ผูข้ายส่ง 
หรอื ผูก้ระจายสนิคา้  ผูข้นส่ง  รา้นคา้ปลกี และลกูคา้  พรอ้มทัง้วตัถุดบิ  งานระหว่างผลติ  และสนิคา้
สาํเรจ็รปูทีไ่หลระหวา่งหน่วยต่าง ๆ ภายในโซ่อุปทาน  

2) การไหลสารสนเทศ (Information Flow) เป็นการเชื่อมโยงสารสนเทศสาํคญั เช่นการ
พยากรณ์อุปสงค ์การสง่คาํสัง่ซื้อ และสถานการณ์สง่มอบ ดว้ยเทคโนโลยแีละเครื่องมอืทีถู่กใชส้นบัสนุน
การตดัสนิใจทางกลยุทธ์เพื่อสร้างความได้เปรยีบในการแข่งขนัให้กบัองค์กร ตลอดจนการวางแผน
ควบคุมการดาํเนินงานประจาํวนั  

3) การไหลทางการเงนิ (Financial Flow) เช่นการกําหนดการจ่ายเงนิ สนิเชื่อ และการ
ลงทุน 
  

2.2.4 งานวิจยัท่ีเก่ียวข้อง 
 
 ทรงกิต ชยันิมิตวฒันา (2550) ทําการศกึษาห่วงโซ่อุปทานในอุตสาหกรรมกระดาษ
กรณีศกึษากลุ่มธุรกจิกระดาษและบรรจุภณัฑ ์เครอื บรษิทัปูนซเีมนต์ จาํกดั (มหาชน) ทาํการศกึษา
หลกัการของโครงสรา้งของอุตสาหกรรมกระดาษในประเทศไทย ตามวธิกีารบรหิารโซ่อุปทาน เพื่อใช้
เป็นแนวทางในการปรบัปรุงการบรหิารใหม้ปีระสทิธภิาพ เกดิการพฒันากลยุทธ์ และสรา้งความ
เตรยีมพรอ้ม ในการแข่งขนัทางธุรกจิเพื่อใหส้ามารถแขง่ขนักบัประเทศเพื่อนบา้นในภูมภิาคเอเชยี 
 จากผลการศกึษาพบว่า ผูเ้กี่ยวขอ้งในระบบห่วงโซ่อุปทานในกลุ่มอุตสาหกรรมกระดาษ
จําเป็นตอ้งมพีนัธมติรทีด่แีละรวมกลุ่มเป็นอุตสาหกรรม ซึ่งเป็นการใหเ้กดิโอกาสในการร่วมมอืและ
ไดร้บัข่าวสารขอ้มูลร่วมกนั จะช่วยสรา้งความแขง็แกร่งใหก้บัห่วงโซ่อุปทาน การทีก่ลุ่มธุรกจิกระดาษ
และบรรจุภณัฑข์อง SCG มนีโยบายผลติกระดาษครบวงจรจดัจําหน่ายกระดาษใหก้บั กลุ่มลูกคา้
ทัว่ไป และกลุ่มบรษิทัในเครอื ซึ่งมรีะบบห่วงโซ่อุปทานและโลจสิตกิสส์นับสนุนอยู่ ก่อใหเ้กดิ การ
ไหลของขอ้มูล ทีม่ปีระสทิธภิาพจากลูกคา้ ส่งผ่านมายงัโรงงานผลติกระดาษและโรงงานผลติเยื่อ
กระดาษ ตามลําดบั เพื่อใชว้างแผนจดัการ ตามกระบวนการผลติของโรงงาน การบรหิารวตัถุดบิ 
สง่ผลใหส้ามารถลดความผนัผวนทีเ่กดิจากปจัจยัต่างๆ (Blue whip Effect) ลดปรมิาณสนิคา้คงคลงัและ
ผลติสนิคา้ไดต้รงความตอ้งการของลูกคา้ไดเ้พิม่มากขึน้ สาํหรบัในสว่นของกลุ่มธุรกจิกระดาษและบรรจุ
ภณัฑข์อง SCG เองนัน้ ไดม้กีารปรบัปรุงคุณภาพในการดาํเนินงานในหว่งโซ่อุปทานในหลายหน่วยงาน
ทีเ่กีย่วขอ้งไม่ว่า จะเป็นผูข้ายวตัถุดบิ ฝา่ยผลติ ฝา่ยคลงัสนิคา้ ฝา่ยจดัสง่สนิคา้ ซึง่แต่ละหน่วยงานลว้น
ต้องมขี้อมูลเดียวกนัในการทํางานร่วมกนั ซึ่งมีปญัหาในแต่ละหน่วยงานต่างๆ ซึ่งทางบริษัทเองได้
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ตระหนักถงึปญัหาและได้จดัการแก้ไขปญัหาดา้นห่วงโซ่อุปทานเหล่าน้ี เพื่อให้สามารถตอบสนองต่อ
ความพงึพอใจของลกูคา้สงูสดุ 
 ทรงพล สถติพรเทวญั และพณิทพิย ์ อุดมพล (2550) ทําการศกึษาห่วงโซ่อุปทานสนิคา้
เกษตร และการประยุกต์ใชเ้ทคโนโลยสีารสนเทศภูมศิาสตร์เพื่อการพฒันาแผนยุทธศาสตร์เศรษฐกิจ
ชุมชน กรณีศกึษา จงัหวดัชลบุร ีมคีวามมุ่งหมายทีจ่ะศกึษากระบวนการผลติและพฒันาสนิคา้เกษตร 
และนําเสนอระบบสารสนเทศภูมศิาสตร์ทีช่่วยใหผู้บ้รหิารมองเหน็ภาพรวมทัง้หมดของห่วงโซ่อุปทาน 
 ผลการศกึษาพบว่า กระบวนการผลติสนิคา้เกษตรตวัอย่าง ไม่สามารถสรา้งรายไดท้ีคุ่ม้ค่า
ใหก้บัเกษตรกร การกําหนดราคาและผลผลติขึน้อยู่กบัแหล่งรบัซื้อ นอกจากน้ีการแปรรูปภายในชุมชน 
ยงัขาดการพฒันา และสนับสนุนทัง้ในด้านกระบวนการผลติ และแหล่งจําหน่าย ทําให้เกษตรกรไม่มี
ทางเลอืกในการสรา้งรายได ้ 

วรีะ ภาคอุทยั และคณะ (2551) ไดท้าํการศกึษารปูแบบการจดัการห่วงโซ่อุปทานพรกิสด  
อําเภอเกษตรสมบรูณ์และอําเภอจตุัรสั จงัหวดัชยัภูม ิโดยมวีตัถุประสงคเ์พื่อใหเ้กษตกรมกีารรวมกลุ่ม
กนัเพือ่ผลติพรกิปลอดภยัไดม้าตรฐาน GAP และสรา้งรปูแบบการจดัการห่วงโซ่อุปทานพรกิสดเพือ่ลด
ความเสีย่งภยัและสรา้งความเชื่อมัน่ใหแ้ก่เกษตรกรทีเ่ขา้ร่วมโครงการ โดยใชว้ธิกีารวจิยัเชงิปฏบิตักิาร
แบบมสีว่นรว่ม  

ผลการศกึษาทาํใหเ้กดิกลุ่มเกษตรกรทีผ่ลติพรกิปลอดภยั จาํนวน 2 กลุ่ม ใน 2 อําเภอ มี
สมาชกิทัง้หมด 59 ราย อยูใ่นอําเภอเกษตรสมบรูณ์ 34 ราย และอําเภอจตุัรสั 25 ราย สามารถผลติพรกิ
ปลอดภยัออกสูต่ลาดในรแูบบพรกิสด 122.97 ตนั และพรกิแหง้ 5.91 ตนั โดยกลุม่เกษตรกรทีผ่ลติพรกิ
สดอยูใ่นอาํเภอเกษตรสมบรูณ์มกีําไรจากการขายพรกิสด 10,011.71 บาทต่อไร่ สงูกว่าเกษตรกรทีไ่มไ่ด้
เขา้ร่วมโครงการเกอืบ 2 เท่าตวั ส่วนกลุ่มเกษตรกรทีผ่ลติพรกิแหง้ ซึ่งอยู่ในอําเภอจตุัรสัมกีําไรสุทธิ
เพยีง 569.53 บาทต่อไร ่ซึง่สงูกว่าเกษตรกรทีไ่มไ่ดเ้ขา้รว่มโครงการประมาณ 2 เท่าเช่นกนั เกษตรกร
ในอําเภอจตุัรสัมกํีาไรสุทธติํ่ากว่าเกษตรกรในอําเภอเกษตรกรสมบูรณ์มาก เพราะเกดิโรคราบาดและ
ประสบภยัธรรมชาตคิอ่นขา้งรุนแรง นอกจากน้ี ผลงานวจิยัพบว่า เกษตรกรส่วนใหญ่มคีวามพงึพอใจใน
การใชเ้ทคโนโลยทีีโ่ครงการนําไปฝึกใหแ้ละประสงคจ์ะเขา้รว่มโครงการพรกิปลอดภยัต่อไปอกี 
 
2.3 แนวคิดเก่ียวกบัหลกัเกณฑวิ์ธีการท่ีดีในการผลิตอาหาร 

2.3.1 แนวคิดเร่ืองมาตรฐาน จีเอม็พี (GMP)  

จเีอม็พ ีหรอื Good Manufacturing Practice : GMP  คอืหลกัเกณฑใ์นการผลติอาหารทีด่ ี
หรอืขอ้กําหนดขัน้พืน้ฐานทีจ่ําเป็นในการผลติและควบคุมเพื่อใหผู้ผ้ลติปฏบิตัติาม เพื่อทําใหส้ามารถ
ผลติอาหารไดอ้ยา่งปลอดภยั โดยเน้นการป้องกนัและขจดัความเสีย่งทีอ่าจจะทาํใหอ้าหารเป็นพษิ เป็น
อนัตราย หรอืเกดิความไมป่ลอดภยัแก่ผูบ้รโิภค (สวุมิล  กรีตพิบิลู, 2543) 
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การควบคุมคุณภาพตามมาตรฐาน จเีอม็พ ีครอบคลุมตัง้แต่เริม่ตน้วางแผนการผลติ ระบบ
ควบคุมวตัถุดบิระหว่างการผลติ ผลติภณัฑ์สําเร็จรูป การจดัเก็บ การควบคุมคุณภาพ การขนส่งถึง
ผูบ้รโิภค การตรวจสอบและตดิตามผลคุณภาพผลติภณัฑ ์การจดัการที่ดดีา้นสุขอนามยั รวมถงึสถาน
ทีต่ ัง้ โครงสรา้งอาคารทีต่อ้งไดม้าตรฐานทุกขัน้ตอน 

การกาํหนดมาตรฐาน จเีอม็พ ีตามกฎหมายทีเ่ทยีบเทา่กบัหลกัการสากล โดยสอดคลอ้งกบั
นโยบายของรฐับาลทีไ่ดก้ําหนดว่าอาหารทีส่ง่ออกและจําหน่ายภายในประเทศตอ้งมคีุณภาพมาตรฐาน 
และปลอดภยัเท่ากนั โดยมขีอ้กําหนดไว ้6 ประเดน็ประกอบดว้ย 1) สถานทีต่ ัง้และอาหารผลติ 2) 
เครื่องมอืเครื่องจกัรและอุปกรณ์ในการผลติ 3) การควบคุมกระบวนการผลติ 4) การสุขาภบิาล 5) การ
บาํรงุรกัษาและการทาํความสะอาด และ 6) บุคลากรและสขุลกัษณะ 

การผลติอาหาร ใหถู้กหลกั จเีอม็พ ีจะตอ้งมกีารกําหนดวธิกีารผลติ เครือ่งมอื เครือ่งใชใ้น
การผลติ และการเกบ็รกัษาอาหารจะตอ้งคาํนึงถงึสิง่ต่าง ๆ ดงัต่อไปน้ี 

1. สถานทีต่ ัง้และอาคารผลติ 
1.1 สถานทีต่ ัง้ตวัอาคารและทีใ่กลเ้คยีง ตอ้งอยูใ่นทีท่ีจ่ะไมท่าํใหอ้าหารทีผ่ลติเกดิ

การปนเป้ือนไดง้า่ย โดย 
1.1.1 สถานทีต่ ัง้ตวัอาคารและบรเิวณโดยรอบสะอาด ไมป่ลอ่ยใหม้กีารสะสม

สิง่ทีไ่มใ่ชแ้ลว้ หรอืสิง่ปฏกิูลอนัอาจเป็นแหลง่เพาะพนัธุส์ตัวแ์ละแมลง รวมทัง้เชือ้โรคต่าง ๆ ขึน้ได ้
1.1.2 อยูห่า่งจากบรเิวณหรอืสถานทีท่ีม่ฝีุน่มากผดิปกต ิ
1.1.3 ไมอ่ยูใ่กลเ้คยีงกบัสถานทีน่่ารงัเกยีจ 
1.1.4 บรเิวณพืน้ทีต่ ัง้ตวัอาคารไมม่น้ํีาขงัแฉะและสกปรก และมทีอ่ระบายน้ํา

เพื่อใหไ้หลลงสูท่างระบายน้ําสาธารณะในกรณีทีส่ถานทีต่ ัง้ตวัอาคารซึง่ใชผ้ลติอาหารอยูต่ดิกบับรเิวณที่
มสีภาพไม่เหมาะสม หรอืไม่เป็นไปตามขอ้ 1.1.1-1.1.4 ตอ้งมกีรรมวธิทีีม่ปีระสทิธภิาพในการป้องกนั
และกําจดัสตัว์รบกวน (Pest) และสตัว์นําโรค ตลอดจนฝุน่ผงและสาเหตุของการปนเป้ือน และการ
ปนเป้ือนขา้ม (Cross contamination) 

1.2 อาคารผลติมขีนาดเหมาะสม มกีารออกแบบและก่อสรา้งในลกัษณะทีง่่ายแก่
การทะนุบาํรุงสภาพ รกัษาความสะอาด และสะดวกในการปฏบิตังิาน โดย 

1.2.1 พืน้ ฝาผนัง และเพดานของอาคารสถานทีผ่ลติ ตอ้งก่อสรา้งดว้ยวสัดุที่
คงทน เรยีบ ทาํความสะอาด และซ่อมแซมใหอ้ยูใ่นสภาพทีด่ตีลอดเวลา 

1.2.2 ตอ้งแยกบรเิวณผลติอาหารออกเป็นสดัสว่น ไมป่ะปนกบัทีอ่ยูอ่าศยั 
1.2.3 ตอ้งมมีาตรการป้องกนัสตัวแ์ละแมลงไมใ่หเ้ขา้ในบรเิวณอาคารผลติ 
1.2.4 จดัใหม้พีืน้ทีเ่พยีงพอทีจ่ะตดิตัง้เครื่องมอืและอุปกรณ์ทีใ่ชใ้นการผลติให้

เป็นไปตามสายงานการผลติอาหารแต่ละประเภท และแบง่แยกพืน้ทีก่ารผลติเป็นสดัสว่นเพือ่ป้องกนัการ
ปนเป้ือนอนัอาจเกดิขึน้กบัอาหารทีผ่ลติขึน้ 
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1.2.5 ไมม่สี ิง่ของทีไ่มใ่ชแ้ลว้หรอืไมเ่กีย่วขอ้งกบัการผลติอยูใ่นบรเิวณผลติ 
1.2.6 จดัใหม้แีสงสว่างและการระบายอากาศทีเ่หมาะสมเพยีงพอสาํหรบัการ

ปฏบิตังิานภายในอาคารผลติ 
 

2. เครือ่งมอื เครือ่งจกัร และอุปกรณ์ในการผลติ 
2.1 ภาชนะหรอือุปกรณ์ในการผลติทีพ่ืน้ผวิสมัผสัอาหาร ตอ้งทําจากวสัดุทีไ่ม่ทํา

ปฏกิริยิากบัอาหารอนัอาจเป็นอนัตรายต่อผูบ้รโิภค 
2.2 โต๊ะทีเ่กีย่วขอ้งกบักระบวนการผลติในส่วนทีพ่ ืน้ผวิสมัผสัอาหาร ตอ้งทําดว้ย

วสัดุที่ไม่เกิดสนิม ทําความสะอาดง่าย และไม่ทําให้เกิดปฏิกิริยาที่อาจเป็นอนัตรายแก่สุขภาพของ
ผูบ้รโิภค โดยมคีวามสงูเหมาะสมและมเีพยีงพอในการปฏบิตังิาน 

2.3 การออกแบบตดิตัง้เครื่องมอื เครื่องจกัรและอุปกรณ์แปรรูปอาหาร ที่ใช้
เหมาะสมและคํานึงถึงการปนเป้ือนที่อาจจะเกิดขึ้น รวมทัง้สามารถทําความสะอาดตัวเครื่องมือ 
เครือ่งจกัร และบรเิวณทีต่ ัง้ไดง้า่ยและทัว่ถงึ 

2.4 เครือ่งมอื เครือ่งจกัร และอุปกรณ์ในการผลติ ตอ้งเพยีงพอต่อการปฏบิตังิาน 
3. การควบคุมกระบวนการผลติ 

3.1 การดาํเนินการทุกขัน้ตอนจะตอ้งมกีารควบคมุตามหลกัสขุาภบิาลทีด่ตี ัง้แต่การ
ตรวจรบัวตัถุดบิและสว่นผสมในการผลติอาหาร การขนยา้ย การจดัเตรยีม การผลติ การบรรจุ การเกบ็
รกัษาอาหาร และการขนสง่ 

3.1.1 วตัถุดบิและสว่นผสมในการผลติอาหาร ตอ้งมกีารคดัเลอืกใหอ้ยูใ่นสภาพ
ทีส่ะอาด มคีณุภาพด ีเหมาะสาํหรบัใชใ้นการผลติอาหารสาํหรบับรโิภค ตอ้งลา้งหรอืทาํความสะอาดตาม
ความจําเป็นเพื่อขจดัสิง่สกปรก หรอืสิง่ปนเป้ือนที่อาจตดิหรอืปนมากบัวตัถุนัน้ ๆ และต้องเกบ็รกัษา
วตัถุดบิภายใตส้ภาวะทีป้่องกนัการปนเป้ือนไดโ้ดยมกีารเสือ่มสลายน้อยทีสุ่ด และมกีารหมุนเวยีนสต๊อก
ของวตัถุดบิและสว่นผสมอาหารอยา่งมปีระสทิธภิาพ 

3.1.2 ภาชนะบรรจุอาหารและภาชนะทีใ่ชใ้นการขนถ่ายวตัถุดบิและสว่นผสมใน
การผลิตอาหาร ตลอดจนเครื่องมือที่ใช้ในการน้ี ต้องอยู่ในสภาพที่เหมาะสมและไม่ทําให้เกิดการ
ปนเป้ือนกบัอาหารในระหว่างการผลติ 

3.1.3 น้ําแขง็และไอน้ําที่ใช้ในกระบวนการผลติที่สมัผสักบัอาหาร ต้องมี
คณุภาพมาตรฐานตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุเรือ่งน้ําแขง็และน้ําบรโิภค และการนําไปใชใ้นสภาพ
ทีถ่กูสขุลกัษณะ 
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3.1.4 น้ําที่ใช้ในกระบวนการผลติอาหาร ต้องเป็นน้ําสะอาดบรโิภคได้ มี
คุณภาพมาตรฐานตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื่อง น้ําบรโิภค และการนําไปใช้ในสภาพที่ถูก
สขุลกัษณะ 

3.1.5 การผลติ การเกบ็รกัษา ขนยา้ย และขนสง่ผลติภณัฑอ์าหาร ตอ้งป้องกนั
การปนเป้ือนและป้องกนัการเสือ่มสลายของอาหารและภาชนะบรรจุดว้ย 

3.1.6 การดําเนินการควบคุมกระบวนการผลติทัง้หมด ใหอ้ยูภ่ายใตส้ภาวะที่
เหมาะสม 

3.2 จดัทาํบนัทกึและรายงานอยา่งน้อยดงัต่อไปน้ี 
3.2.1 ผลการตรวจวเิคราะหผ์ลติภณัฑ ์
3.2.2 ชนิดและปรมิาณการผลติของผลติภณัฑแ์ละวนัเดอืนปีทีผ่ลติ โดยใหเ้กบ็

บนัทกึและรายงานไวอ้ยา่งน้อย 2 ปี 
4. การสขุาภบิาล 

4.1 น้ําทีใ่ชภ้ายในโรงงาน ตอ้งเป็นน้ําสะอาดและจดัใหม้กีารปรบัคุณภาพน้ําตาม
ความจาํเป็น 

4.2 จดัใหม้หีอ้งสว้มและอ่างลา้งมอืหน้าหอ้งสว้มใหเ้พยีงพอสาํหรบัผูป้ฏบิตังิาน 
และต้องถูกสุขลกัษณะ มอุีปกรณ์ในการลา้งมอือย่างครบถ้วน และต้องแยกต่างหากจากบรเิวณผลติ 
หรอืไมเ่ปิดสูบ่รเิวณผลติโดยตรง 

4.3 จดัใหม้อ่ีางลา้งมอืในบรเิวณผลติใหเ้พยีงพอและมอุีปกรณ์การลา้งมอือย่าง
ครบถว้น 

4.4 จดัให้มวีธิีการป้องกนัและกําจดัสตัว์และแมลงในสถานที่ผลติตามความ
เหมาะสม 

4.5 จดัใหม้ภีาชนะรองรบัขยะมูลฝอยทีม่ฝีาปิดในจํานวนทีเ่พยีงพอ และมรีะบบ
กาํจดัขยะมลูฝอยทีเ่หมาะสม 

4.6 จดัใหม้ทีางระบายน้ําทิง้และสิง่โสโครกอยา่งมปีระสทิธภิาพ เหมาะสม และไม่
ก่อใหเ้กดิการปนเป้ือนกลบัเขา้สูก่ระบวนการผลติอาหาร 

5. การบาํรงุรกัษาและการทาํความสะอาด 
5.1 ตวัอาคารสถานทีผ่ลติตอ้งทําความสะอาดและรกัษาใหอ้ยูใ่นสภาพสะอาดถูก

สขุลกัษณะโดยสมํ่าเสมอ 
5.2 ตอ้งทําความสะอาด ดูแลและเกบ็รกัษาเครื่องมอื เครื่องจกัร และอุปกรณ์ใน

การผลติใหอ้ยูใ่นสภาพทีส่ะอาดทัง้ก่อนและหลงัการผลติ สาํหรบัชิน้ส่วนของเครื่องมอืเครื่องจกัรต่าง ๆ 
ที่อาจเป็นแหล่งสะสมจุลนิทรยี์ หรอืก่อให้เกิดการปนเป้ือนอาหาร สามารถทําความสะอาดด้วยวิธีที่
เหมาะสมและเพยีงพอ 
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5.3 พืน้ผวิทีส่มัผสักบัอาหาร (Food contact surface) ของเครื่องมอืและอุปกรณ์
การผลติ ตอ้งทาํความสะอาดอยา่งสมํ่าเสมอ 

5.4 เครื่องมือ เครื่องจกัร และอุปกรณ์ในการผลติ ต้องมกีารตรวจสอบและ
บาํรงุรกัษาใหอ้ยูใ่นสภาพใชง้านไดอ้ยา่งมปีระสทิธภิาพสมํ่าเสมอ 

5.5 การใชส้ารเคมทีีใ่ชล้า้งทาํความสะอาด (Cleaning agent) ตลอดจนเคมวีตัถุที่
ใช้เกี่ยวขอ้งกบัการผลติอยู่ภายใต้เงื่อนไขที่ปลอดภยั และการเก็บรกัษาวตัถุดงักล่าวจะต้องแยกเป็น
สดัสว่นและปลอดภยั 

6.บุคลากรและสขุลกัษณะผูป้ฏบิตังิาน (Personal hygiene) 
6.1 ผูป้ฏบิตังิานในบรเิวณผลติต้องไม่เป็นโรคตดิต่อหรอืโรคน่ารงัเกียจตามที่

กาํหนดโดยกฎกระทรวง หรอืมบีาดแผลอนัอาจก่อใหเ้กดิการปนเป้ือนของผลติภณัฑ ์
6.2 เจา้หน้าทีผู่ป้ฏบิตังิานทุกคนในขณะทีด่ําเนินการผลติและมกีารสมัผสัโดยตรง

กบัอาหาร หรอืสว่นผสมของอาหาร หรอืสว่นใดสว่นหน่ึงของพืน้ทีผ่วิทีอ่าจมกีารสมัผสักบัอาหารตอ้ง 
6.2.1 สวมเสือ้ผา้ทีส่ะอาดและเหมาะสมต่อการปฏบิตังิาน กรณีทีใ่ชเ้สือ้คลุมก็

ตอ้งสะอาด 
6.2.2 ลา้งมอืใหส้ะอาดทุกครัง้ก่อนเริม่ปฏบิตังิาน และหลงัการปนเป้ือน 
6.2.3 ใชถุ้งมอืทีอ่ยูใ่นสภาพสมบรูณ์และสะอาดถูกสขุลกัษณะ ทาํดว้ยวสัดุทีไ่ม่

มสีารละลายหลุดออกมาปนเป้ือนอาหารและของเหลวซมึผ่านไมไ่ด ้สาํหรบัจบัตอ้งหรอืสมัผสักบัอาหาร 
กรณีไมส่วมถุงมอืตอ้งมมีาตรการใหค้นงานลา้งมอื เลบ็ แขนใหส้ะอาด 

6.2.4 ไมส่วมใสเ่ครือ่งประดบัต่าง ๆ ขณะปฏบิตังิาน และดแูลสขุอนามยัของมอื
และเลบ็ใหส้ะอาดอยูเ่สมอ 

6.2.5 สวมหมวก หรอืผา้คลุมผม หรอืตาขา่ย 
6.3 มกีารฝึกอบรมเจา้หน้าทีผู่ป้ฏบิตังิานเกี่ยวกบัสุขลกัษณะทัว่ไป และความรู้

ทัว่ไปในการผลติอาหารตามความเหมาะสม 
6.4 ผูท้ีไ่มเ่กีย่วขอ้งกบัการผลติ ปฏบิตัติามขอ้ 6.1-6.2 เมื่ออยูใ่นบรเิวณผลติ 

 

2.4 แนวคิดเก่ียวกบัมาตรฐานผลิตภณัฑช์มุชน (มผช.129/2546) 

สาํนักงานมาตรฐานผลติภณัฑอุ์ตสาหกรรม (สมอ.) ไดจ้ดัทําโครงการมาตรฐานผลติภณัฑ์
ชุมชนขึน้   โดยมรีะยะเวลาดาํเนินการ 5 ปี   วงเงนิประมาณ 112,475,000 บาท (หน่ึงรอ้ยสบิสองลา้นสี่
แสนเจด็หมืน่หา้พนับาท) เพือ่รองรบัการพฒันาคุณภาพผลติภณัฑชุ์มชน   หรอืระดบัพืน้บา้นทีย่งัไมไ่ด้
รบัการพฒันาเทา่ทีค่วร    ขณะเดยีวกนัรฐับาลมนีโยบายจดัตัง้โครงการ หน่ึงตําบล หน่ึงผลติภณัฑ ์เพือ่
เสรมิสรา้งใหแ้ต่ละชุมชนไดใ้ชภ้มูปิญัญาทอ้งถิน่ พฒันาคุณภาพผลติภณัฑท์ีเ่ป็นเอกลกัษณ์ของทอ้งถิน่
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เพื่อผลติจําหน่ายสู่ตลาดผูบ้รโิภค ฉะนัน้โครงการมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชน สมอ. จงึเป็นแนวทางที่
สอดคลอ้งและสนับสนุนในด้านมาตรฐานและการรบัรองคุณภาพของผลติภณัฑท์ีไ่ดจ้ากโครงการ หน่ึง
ตําบลหน่ึงผลติภณัฑ ์เพือ่ใหผ้ลติภณัฑเ์ป็นทีย่อมรบัและสามารถประกนัคุณภาพใหก้บัผูบ้รโิภค ซึง่เป็น
แนวทางหน่ึงที่เชื่อมโยงผลติภณัฑ ์  จากชุมชนสู่ตลาดผูบ้รโิภคทัง้ในประเทศ และต่างประเทศ โดยมี
วตัถุประสงคท์ีส่าํคญั คอื 

1) ส่งเสริมและพัฒนาคุณภาพของผลิตภัณฑ์ชุมชนให้ได้ร ับการรับรอง และแสดง
เครือ่งหมายการรบัรอง 

2) เพื่อส่งเสรมิด้านการตลาดของผลติภณัฑ์ให้ เป็นที่ยอมรบัอย่างแพร่หลาย และสร้าง
ความมัน่ใจใหก้บัผูบ้รโิภคในการเลอืกซือ้ผลติภณัฑชุ์มชนทัง้ในประเทศและต่างประเทศ 

3) เพื่อเน้นให้มีการพฒันาแบบยัง่ยืน อีกทัง้สนับสนุนนโยบายเร่งด่วนของรฐับาลใน
โครงการ หน่ึงตาํบล หน่ึงผลติภณัฑ ์

ต่อมากระทรวงอุตสาหกรรมโดยปลัดกระทรวงอุตสาหกรรมได้มอบหมายให้ สมอ. 
ดําเนินการในส่วนที่ เกี่ยวข้องกับการกําหนดมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนตามความเห็นของ
คณะอนุกรรมการวจิยั พฒันาคุณภาพและพฒันาเทคโนโลย ี  ในคณะกรรมการอํานวยการ หน่ึงตําบล 
หน่ึงผลติภณัฑแ์หง่ชาต ิ(กอ.นตผ.) ทีไ่ดม้อบหมายงานใหอ้นุกรรมการเป็นผูพ้จิารณาดําเนินการทัง้น้ีได้
เสนอจดัสรรเงนิงบประมาณปี 2546 ใหจ้ํานวน 15 ลา้นบาท  โดยมกีรมสง่เสรมิอุตสาหกรรม (ผูแ้ทน 
อก.ในคณะอนุกรรมการฯ) เป็นผูป้ระสานงานและสนบัสนุนขอ้มลูของการดาํเนินการในเรือ่งน้ี 

ปลดักระทรวงอุตสาหกรรม มคีําสัง่กระทรวงอุตสาหกรรมที่ 400/2545 สัง่ ณ วนัที่ 30 
กนัยายน 2545 แต่งตัง้คณะกรรมการมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชน (กมช.) ขึน้ โดยมเีลขาธกิารสาํนกังาน
มาตรฐานผลติภณัฑอุ์ตสาหกรรม เป็นประธานคณะกรรมการชุดน้ี เพื่อดําเนินการโครงการมาตรฐาน
ผลติภณัฑชุ์มชนมอีาํนาจและหน้าที ่คอื 

1) พจิารณากําหนด แกไ้ข และยกเลกิมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชน 
2) ใหก้ารรบัรองคณุภาพผลติภณัฑชุ์มชน โดยการออกใบรบัรองและการตดิตามผล

ภายหลงัทีไ่ดร้บัการรบัรอง 
3) สง่เสรมิ พฒันา และประชาสมัพนัธ ์เพื่อเพิม่ขดีความสามารถและขอ้มลูใหก้บัผูผ้ลติใน

ชุมชน 
4) แต่งตัง้คณะอนุกรรมการ เพือ่ชว่ยเหลอืดาํเนินการตามทีไ่ดร้บัมอบหมาย 
5) ตดิตามประเมนิผล    และรายงานความก้าวหน้าการดําเนินงานใหค้ณะอนุกรรมการ

วจิยัพฒันาคณุภาพผลติภณัฑแ์ละเทคโนโลย ีใน กอ. นตผ. แหง่ชาต ิทราบทุกระยะ 
6) ดําเนินการอื่นๆ ที่เกี่ยวข้องกับงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนชุมชน   ตามที่

ปลดักระทรวงอุตสาหกรรมมอบหมาย 
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และใหค้วามเหน็ชอบแนวทางการดาํเนินงานโครงการมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชนของ สมอ. 
คอื 

1) การกําหนดมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชน สมอ. จะกําหนดมาตรฐาน  โดยมขีอ้กําหนดที่
เหมาะสมกบัสภาพของผลิตภณัฑ์เป็นที่ยอมรบัของทุกฝ่ายที่เกี่ยวข้องมแีนวทางปฏิบตัิไม่ซบัซ้อน 
เพือ่ใหผู้ผ้ลติเขา้ถงึมาตรฐานผลติภณัฑช์ุมชนไดง้า่ยและคาํนึงถงึระยะเวลาในการกําหนดมาตรฐาน โดย
ใชข้อ้มลูจากประชุมสมัมนาเพื่อจดัทาํมาตรฐาน  โดย สมอ. หรอืจดัจา้งกลุ่มนกัวชิาการ และใหผ้า่นการ
ประชาพจิารณ์จากผูเ้กีย่วขอ้งทุกฝา่ยก่อนประกาศใช ้

2) การรบัรองคุณภาพผลติภณัฑ์ชุมชน สมอ. จะให้การรบัรองและการตรวจตดิตาม
ผล  เพื่อสนับสนุนผู้ทําให้ผลิตผลิตภณัฑ์ชุมชนให้มีคุณภาพเป็นที่เชื่อถือของผู้บริโภค โดยการเก็บ
ตวัอย่างทดสอบ   และค่าใช้จ่ายในการทดสอบตวัอย่างทางโครงการฯ จะให้การสนับสนุน สมอ. จะ
กําหนดรูปแบบเครื่องหมายรบัรองและจะประชาสมัพนัธ์เผยแพร่ เพื่อใหผู้บ้รโิภครบัทราบและยอมรบั
อยา่งทัว่ถงึ 

3) ดา้นพฒันาผูผ้ลติในชุมชน ในกรณีทีผู่ผ้ลติบางรายมปีญัหาในการทําผลติภณัฑใ์หม้ี
คณุภาพตามทีม่าตรฐานกาํหนด  สมอ.จะสง่ผูเ้ชีย่วชาญหรอืนกัวชิาการเขา้ไปใหค้วามรูเ้บือ้งตน้โดยการ
ฝึกอบรมและใหค้าํปรกึษาแนะนํา ณ ตาํบลสถานทีผ่ลติจนมขีดีความสามารถขอรบัการรบัรองได ้

4) ดา้นสง่เสรมิและประชาสมัพนัธ์สมอ. จะสรา้งการรบัรูเ้พือ่ใหรู้จ้กัและเกดิความตระหนัก
ตื่นตวั โดยเปิดตวัและแนะนําโครงการผ่านสือ่ต่าง ๆ เช่น สือ่วทิย ุ โทรทศัน์  หนงัสอืพมิพ ์ฯลฯ  สรา้ง
แรงจูงใจทัง้ทางตรงและทางออ้มกล่าวคอื  จดัประชุมผูนํ้าชุมชนหมู่บา้นที่มผีลติภณัฑชุ์มชน   และ
เผยแพรโ่ครงการใหท้ราบดว้ยวธิกีารต่างๆ เน้นใชส้ือ่ในทอ้งถิน่ในรปูแบบต่างๆ  เพือ่ตอกยํา้ความสาํเรจ็
ของผูไ้ดร้บัการรบัรอง   และยกย่องเชดิชูเพื่อเป็นแบบอย่างความสําเรจ็ของผลติภณัฑช์าวบา้นภูมิ
ปญัญาไทย  และใหผู้ผ้ลติเกดิภาพพจน์ทีด่วีา่เป็นสนิคา้คณุภาพเทยีบสนิคา้ชัน้นํา 

สาํหรบัมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชน น้ําพรกิแกง สาํนกังานมาตรฐานผลติภณัฑอุ์ตสาหกรรม 
(สมอ.) ไดกํ้าหนดมาตรฐานไวด้งัน้ี 

1) ขอบขา่ย 
มาตรฐานผลติภณัฑชุ์มน้ีครอบคลุมเฉพาะน้ําพรกิแกงทีบ่รรจุในภาชนะบรรจุ 

2) บทนิยาม ความหมายของคาํทีใ่ชใ้นมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชนน้ี มดีงัต่อไปน้ี 
น้ําพรกิแกง หมายถงึ ผลติภณัฑท์ีท่าํจากเครื่องเทศและสมุนไพรต่าง ๆ เช่น พรกิ

สด พรกิแหง้ หวัหอมกระเทยีม ขา่ ตะไคร่ ผวิมะกรดู บดผสมใหเ้ขา้กนั อาจมสีว่นผสมอื่น ๆ เช่น กะปิ 
น้ําตาล น้ําปลา เกลอื แลว้อาจผสมกบักะทหิรอืน้ํามนับรโิภคตามสว่นประกอบของน้ําพรกิแกงแต่ละชนิด 
และอาจนําไปใหค้วามรอ้นหรอืไมก่ไ็ด ้นําไปประกอบอาหารไดท้นัท ี
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3) คณุลกัษณะทีต่อ้งการ 
3.1) ตอ้งมสีทีีด่ตีามธรรมชาตขิองสว่นประกอบทีใ่ช ้
3.2) กลิน่ ตอ้งมกีลิน่ทีด่ตีามธรรมชาตขิองส่วนประกอบทีใ่ช ้ปราศจากลิน่อื่นทีไ่ม่

พงึประสงค ์เช่น กลิน่อบั กลิน่หนื เมือ่ตรวจสอบโดยวธิใีหค้ะแนนตามขอ้ 4.1 แลว้ตอ้งไดค้ะแนนเฉลีย่
ของแต่ละลกัษณะจากผูต้รวจสอบทุกคนไมน้่อยกว่า 3 คะแนน และไมม่ลีกัษณะใดได ้1 คะแนน จากผู้
ตรวจสอบคนใดคนหนึ่ง 

3.3) สิง่แปลกปลอม ตอ้งไม่พบสิง่แปลกปลอมทีไ่ม่ใช่ส่วนประกอบทีใ่ช ้เช่น เสน้
ผม ขนสตัว ์ดนิ ทราบ กรวด สิง่ปฏกิลูจากสตัว ์เชน่ แมลง หนู นก 

3.4) วอเตอรแ์อกทวิติ ีตอ้งไมเ่กนิ 0.85 (วอเตอรแ์อกทวิติ ีเป็นปจัจยัสาํคญัในการ
คาดคะเนอายุการเกบ็อาหาร และเป็นตวับ่งชีถ้งึความปลอดภยัของอาหาร โดยทาํหน้าทีค่วบคุมการอยู่
รอด การเจรญิ การสรา้งพษิของจุลนิทรยี)์ 

3.5) อะฟลาทอกซนิ (กรณีที่มพีรกิแหง้เป็นส่วนประกอบ) ตอ้งไม่เกนิ 20 
ไมโครกรมัต่อกโิลกรมั 

3.6) วตัถุเจอืปนอาหาร หากมกีารใชว้ตัถุเจอืปนอาหารใหใ้ชไ้ดต้ามชนิดและ
ปรมิาณทีก่าํหนดดงัต่อไปนี้ 
    3.6.1) กรดเบนโซอกิหรอืเกลอืของกรดเบนโซอกิ (คาํนวณเป็นกรด
เบนโซอกิ) ตอ้งไมเ่กนิ 1,000 มลิลกิรมัต่อกโิลกรมั 
    3.6.2) กรดซอรบ์กิหรอืเกลอืของกรดซอรบ์กิ (คาํนวณเป็นกรดซอรบ์กิ) 
ตอ้งไมเ่กนิ 1,000 มลิลกิรมัต่อกโิลกรมั (กรณีทีใ่ชว้ตัถุกนัเสยีในขอ้ 3.6.1 และขอ้ 3.6.2 รวมกนั ตอ้งไม่
เกนิ 1,000 มลิลกิรมัต่อกโิลกรมั) 

4) สขุลกัษณะ 
4.1) สขุลกัษณะในการทาํน้ําพรกิแกง ใหเ้ป็นไปตามคาํแนะนํา ดงัน้ี 
   1 สถานทีต่ ัง้และอาคารทีท่าํ 

1.1 สถานทีต่ ัง้ตวัอาคารและทีใ่กลเ้คยีงอยูใ่นทีท่ีจ่ะไม่ทาํใหผ้ลติภณัฑ์
เกดิการเป้ือนไดง้า่ย โดย 

1.1.1 สถานทีต่ ัง้ตวัอาคารและบรเิวณโดยรอบ สะอาด ไมม่น้ํีา
ขงัแฉะและสกปรก 

1.1.2 อยูห่า่งจากบรเิวณหรอืสถานทีท่ีม่ฝีุน่ เขมา่ ควนั มาก
ผดิปกต ิ

1.1.3 ไมอ่ยูใ่กลเ้คยีงกบัสถานทีน่่ารงัเกยีจ เช่น บรเิวณ
เพาะเลีย้งสตัว ์แหลง่เกบ็หรอืกาํจดัขยะ 
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1.2 อาคารทีท่าํมขีนาดเหมาะสม มกีารออกแบบและก่อสรา้งในลกัษณะ
ทีง่า่ยแก่การบาํรุงรกัษา การทาํความสะอาด และสะดวกในการปฏบิตังิาน โดย 

1.2.1 พืน้ ฝาผนงั และเพดานของอาคารทีท่าํ ก่อสรา้งดว้ยวสัดุ
ทีค่งทน เรยีบ ทาํความสะอาด และซ่อมแซมใหอ้ยูใ่นสภาพทีด่ตีลอดเวลา 

1.2.2 แยกบรเิวณทีท่าํออกเป็นสดัสว่น ไมอ่ยูใ่กลห้อ้งสขุา ไมม่ี
สิง่ของทีไ่มใ่ชแ้ลว้หรอืไมเ่กีย่วขอ้งกบัการทาํอยูใ่นบรเิวณทีท่าํ 

1.2.3 พืน้ทีป่ฏบิตังิานไมแ่ออดั มแีสงสว่างเพยีงพอ และมกีาร
ระบายอากาศทีเ่หมาะสม 

2 เครือ่งมอื เครือ่งจกัร และอุปกรณ์ในการทาํ 
2.1 ภาชนะหรอือุปกรณ์ในการทาํทีส่มัผสักบัผลติภณัฑ ์ทาํจากวสัดุมี

ผวิเรยีบ ไมเ่ป็นสนิม ลา้งทาํความสะอาดไดง้า่ย 
2.2 เครือ่งมอื เครือ่งจกัร และอุปกรณ์ทีใ่ช ้สะอาด เหมาะสมกบัการใช้

งาน ไมก่่อใหเ้กดิการปนเป้ือนตดิตัง้ไดง้า่ย มปีรมิาณเพยีงพอ รวมทัง้สามารถทาํความสะอาดไดง้า่ยและ
ทัว่ถงึ 

3 การควบคุมกระบวนการทาํ 
3.1 วตัถุดบิและสว่นผสมในการทาํ สะอาด มคุีณภาพด ีมกีารลา้งหรอื

ทาํความสะอาดก่อนนําไปใช ้
3.2 การทาํ การเกบ็รกัษา การขนยา้ย และการขนสง่ ใหม้กีารป้องกนั

การปนเป้ือนและการเสือ่มเสยีของผลติภณัฑ ์
4 การสขุาภบิาล การบาํรงุรกัษา และการทาํความสะอาด 

4.1 น้ําทีใ่ชล้า้งทาํความสะอาดเครือ่งมอื เครือ่งจกัร อุปกรณ์ และมอื
ของผูท้าํ เป็นน้ําสะอาดและมปีรมิาณเพยีงพอ 

4.2 มวีธิกีารป้องกนัและกาํจดัสตัวนํ์าเชือ้ แมลงและฝุน่ผง ไมใ่หเ้ขา้ใน
บรเิวณทีท่าํตามความเหมาะสม 

4.3 มกีารกําจดัขยะ สิง่สกปรก และน้ําทิง้ อยา่งเหมาะสม เพือ่ไม่
ก่อใหเ้กดิการปนเป้ือนกลบัลงสูผ่ลติภณัฑ ์

4.4 สารเคมทีีใ่ชล้า้งทาํความสะอาด และใชก้ําจดัสตัวนํ์าเชือ้และแมลง 
ใชใ้นปรมิาณทีเ่หมาะสม และเกบ็แยกจากบรเิวณทีท่าํ เพือ่ไมใ่หป้นเป้ือนลงสูผ่ลติภณัฑไ์ด ้

5 บุคลากรและสุขลกัษณะของผูท้ําผูท้าํทุกคน ตอ้งรกัษาความสะอาดส่วน
บุคคลใหด้ ีเช่น สวมเสือ้ผา้ทีส่ะอาด มผีา้คลุมผมเพือ่ป้องกนัไมใ่หเ้สน้ผมหล่นลงในผลติภณัฑ ์ไมไ่วเ้ลบ็
ยาว ลา้งมอืใหส้ะอาดทุกครัง้ก่อนปฏบิตังิาน หลงัการใชห้อ้งสขุา และเมือ่มอืสกปรก 
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5) การบรรจุ 
5.1) ใหบ้รรจุน้ําพรกิแกงในภาชนะบรรจุทีส่ะอาด แหง้ ผนึกไดเ้รยีบรอ้ย สามารถ

ป้องกนัการปนเป้ือนจากสิง่สกปรกภายนอกได ้และไมด่ดูซมึไขมนัจากน้ําพรกิแกง 
5.2) น้ําหนกัสุทธขิองน้ําพรกิแกงในแต่ละภาชนะบรรจุ ตอ้งไมน้่อยกว่าทีร่ะบุไวท้ี่

ฉลาก 
6) เครือ่งหมายและฉลาก 

6.1) ทีภ่าชนะบรรจุน้ําพรกิแกงทุกหน่วย อยา่งน้อยตอ้งมเีลข อกัษร หรอื
เครือ่งหมายแจง้รายละเอยีดต่อไปน้ี 

(1) ชื่อเรยีกผลติภณัฑ ์เช่น น้ําพรกิแกงเขยีวหวาน น้ําพรกิมสัมัน่ 
(2) ชนิดและปรมิาณวตัถุเจอืปนอาหาร (ถา้ม)ี 
(3) น้ําหนกัสทุธ ิ
(4) วนั เดอืน ปีทีท่าํ และวนั เดอืน ปีทีห่มดอายุ หรอืขอ้ความว่า “ควรบรโิภค

ก่อน (วนั เดอืน ปี)” 
(5) วธิทีาํเพือ่รบัประทาน 
(6) ชื่อผูท้าํ หรอืสถานทีท่าํ พรอ้มสถานทีต่ ัง้ หรอืเครื่องหมายการคา้ทีจ่ด

ทะเบยีนในกรณทีีใ่ชภ้าษาต่างประเทศ ตอ้งมคีวามหมายตรงกบัภาษาไทยทีก่าํหนดไวข้า้งตน้ 
7) การซกัตวัอยา่งและเกณฑต์ดัสนิ 

7.1) รุ่น ในทีน้ี่ หมายถงึ น้ําพรกิแกงทีม่ชีื่อเรยีกผลติภณัฑเ์ดยีวกนั ทีท่ําโดย
กรรมวธิเีดยีวกนั ในระยะเวลาเดยีวกนั 

7.2) การชกัตวัอย่างและการยอมรบั ใหเ้ป็นไปตามแผนการชกัตวัอยา่งทีกํ่าหนด
ต่อไปน้ี 
       7.2.1) การชกัตวัอยา่งและการยอมรบั สาํหรบัการทดสอบสิง่แปลกปลอม การ
บรรจุ และเครื่องหมายและฉลาก ใหช้กัตวัอยา่งโดยวธิสีุม่จากรุ่นเดยีวกนั จาํนวน ๓ หน่วยภาชนะบรรจุ 
เมื่อตรวจสอบแลว้ทุกตวัอยา่งตอ้งเป็นไปตามขอ้ 3.3 ขอ้ 5 และขอ้ 6 จงึจะถอืว่าน้ําพรกิแกงรุ่นนัน้
เป็นไปตามเกณฑท์ีก่ําหนด 
     7.2.2) การชกัตวัอยา่งและการยอมรบั สาํหรบัการทดสอบส ีและกลิน่ ใหช้กั
ตวัอยา่งโดยวธิสีุม่จากรุน่เดยีวกนัจาํนวน 3 หน่วยภาชนะบรรจุ เมื่อตรวจสอบแลว้ตวัอยา่งตอ้งเป็นไป
ตามขอ้ 3.1 และขอ้ 3.2 จงึจะถอืวา่น้ําพรกิแกงรุน่นัน้เป็นไปตามเกณฑท์ีกํ่าหนด 
     7.2.3) การชกัตวัอย่างและการยอมรบั สาํหรบัการทดสอบวอเตอรแ์อกทวิติ ี
อะฟลาทอกซนิ และวตัถุเจอืปนอาหาร ใหใ้ชต้วัอยา่งทีผ่า่นการทดสอบตามขอ้ 7.2.2 แลว้ จาํนวน 3 
หน่วยภาชนะบรรจุ นํามาทาํเป็นตวัอยา่งรวม เมื่อตรวจสอบแลว้ตวัอยา่งตอ้งเป็นไปตามขอ้ 3.4 ถงึขอ้ 
3.6 จงึจะถอืวา่น้ําพรกิแกงรุน่นัน้เป็นไปตามเกณฑท์ีก่ําหนด 
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7.3) เกณฑต์ดัสนิ ตวัอยา่งน้ําพรกิแกงตอ้งเป็นไปตามขอ้ 7.2.1 ขอ้ 7.2.2 และขอ้ 
7.2.3ทุกขอ้ จงึจะถอืวา่น้ําพรกิแกงรุน่นัน้เป็นไปตามมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชนน้ี 

8) การทดสอบ 
8.1) การทดสอบส ีและกลิน่ 

  8.1.1) ใหแ้ต่งตัง้คณะผูต้รวจสอบ ประกอบดว้ยผูท้ีม่คีวามชาํนาญในการ
ตรวจสอบน้ําพรกิแกงอยา่งน้อย 5 คนแตล่ะคนจะแยกกนัตรวจและใหค้ะแนนโดยอสิระ 

  8.1.2) เทตวัอย่างน้ําพรกิแกงลงในจานกระเบือ้งสขีาว ตรวจสอบโดยการ
ตรวจพนิิจ 

  8.1.3) หลกัเกณฑก์ารใหค้ะแนน ใหเ้ป็นไปตามตาราง 2.1 
 
ตาราง 2.1 หลกัเกณฑก์ารให้คะแนนเพ่ือการทดสอบสีและกล่ิน 

ลกัษณะท่ี
ตรวจสอบ 

เกณฑท่ี์กาํหนด 
ระดบัการตดัสิน (คะแนน) 

ดีมาก ดี พอใช้ ต้องปรบัปรงุ 
ส ี ตอ้งมสีทีีด่ตีามธรรมชาตขิอง

สว่นประกอบทีใ่ช ้
    

กลิน่ ตอ้งมกีลิน่ทีด่ตีามธรรมชาตขิอง
สว่นประกอบทีใ่ช ้ปราศจากกลิน่
อื่นทีไ่มพ่งึประสงค ์เช่น กลิน่อบั 
กลิน่หนื 

    

 
8.2) การทดสอบสิง่แปลกปลอม ภาชนะบรรจุ และเครือ่งหมายและฉลากใหต้รวจ

พนิิจ 
8.3) การทดสอบวอเตอรแ์อกทวิติ ีใหใ้ชเ้ครือ่งวดัวอเตอรแ์อกทวิติ ีทีค่วบคมุ

อุณหภมูไิดท้ี ่(25 +- 2) องศาเซลเซยีส 
8.4) การทดสอบอะฟลาทอกซนิ และวตัถุเจอืปนอาหาร ใหใ้ชว้ธิทีดสอบตาม 

AOAC หรอืวธิทีดสอบอื่นทีเ่ป็นทีย่อมรบั 
8.5) การทดสอบน้ําหนกัสทุธ ิใหใ้ชเ้ครือ่งชัง่ทีเ่หมาะสม 

 
 



บทท่ี 3 
ระเบยีบวิธีวิจยั 

  
การวจิยัเรือ่งการศกึษาหว่งโซ่อุปทานของธุรกจิเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ผูว้จิยัได้

ดาํเนินการวจิยัตามขัน้ตอนดงัน้ี ประชากรในการศกึษา เครือ่งมอืทีใ่ชใ้นการเกบ็รวบรวมขอ้มลู การเกบ็
รวบรวมขอ้มลู และการวเิคราะหข์อ้มลู 
 
3.1 ประชากรในการศึกษา 
 

ประชากร คอื ตวัแทนผูผ้ลติเครือ่งแกงในจงัหวดัสุราษฎรธ์านี จากธุรกจิ 3 รปูแบบ ไดแ้ก่ 
1) กจิการเจา้ของคนเดยีว คอื สมเจตน์เครือ่งแกง 2) วสิาหกจิชุมชน จาํนวน 10 ราย ไดแ้ก่ กลุม่แมบ่า้น
เกษตรกรบา้นแสนสุข กลุ่มแม่บา้นเกษตรกรพนมสามคัค ีกลุ่มแม่บา้นเกษตรกรบา้นปากตรงั กลุ่มสตรี
และเยาวชน สกย.ควนทงัพฒันา กลุ่มแม่บา้นเกษตรศรสีวุรรณ กลุ่มสตรเีครือ่งแกงเพือ่จาํหน่ายบา้นทอื 
กลุ่มแม่บา้นย่านยูง กลุ่มแปรรูปผลติภณัฑเ์กษตรบา้นโพธิพ์นา กลุ่มแปรรูปผลผลติเกษตรบา้นชายศร ี
และกลุม่เครือ่งแกงสมุนไพรบา้นปากค ูและ 3) บรษิทัจาํกดั คอืกลุม่พรกิแกงแมอุ่ดมศร ีภายใตช้ื่อบรษิทั 
สะตอทอง จาํกดั 
 
3.2 เคร่ืองมือท่ีใช้ในการเกบ็รวบรวมข้อมลู 
 
 เพื่อให้ได้ข้อมูลที่มีความสมบูรณ์มากที่สุดต่อการนําไปใช้ประโยชน์ ผู้วิจยัจึงได้สร้าง
เครือ่งมอืทีใ่ชใ้นการเกบ็รวบรวมขอ้มลูทัง้เชงิปรมิาณและเชงิคณุภาพ โดยมรีายละเอยีดดงัน้ี 
 

1) เคร่ืองมือเชิงปริมาณ ไดแ้ก่ แบบสอบถามทีผู่ว้จิยัสรา้งขึน้ เพือ่รวมรวมขอ้มลูพืน้ฐาน 
เกี่ยวกบัขอ้มูลด้านต้นทุน ราคา และขอ้มูลด้านห่วงโซ่อุปทานของผู้ประกอบการธุรกิจเครื่องแกง ใน
จงัหวดัสรุาษฎรธ์านี แบ่งออกเป็น 5 ตอนดงัน้ี 

 ตอนที ่1 สภาพทัว่ไปของผูป้ระกอบการธุรกจิเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี เป็น
ลกัษณะเตมิคําและเลอืกตอบ (Check List) เพื่อใหท้ราบขอ้มูลเบื้องตน้ของผูป้ระกอบการ ไดแ้ก่ 
วตัถุประสงคใ์นการประกอบอาชพี สถานะของธุรกจิ ระยะเวลาในการดําเนินธุรกจิ จํานวนสมาชกิของ
ธุรกจิ และเงนิลงทุนเริม่แรก 
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 ตอนที ่2 ปจัจยันําเขา้ในกระบวนการผลติของธุรกจิเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎรธ์านี 
เป็นลกัษณะของการเติมคํา โดยรวบรวมขอ้มูลเกี่ยวกบัขอ้มูลด้านวตัถุดิบที่ใช้ในการผลติเครื่องแกง 
ปรมิาณการผลติเครือ่งแกง มลูคา่การลงทุนในสนิทรพัย ์ตน้ทุนและผลตอบแทน 

 ตอนที ่3 กระบวนการผลติเครื่องแกงและการจดัการมาตรฐานการผลติทีด่ ีเป็นการ
รวบรวมขอ้มูลเกี่ยวกบักระบวนการผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการ และการจดัระบบมาตรฐานการ
ผลิตที่ดี สําหรบัคําถามเกี่ยวกบักระบวนการผลติจะเป็นคําถามปลายเปิด ส่วนคําถามเกี่ยวกบัการ
จดัระบบมาตรฐานการผลติทีด่ ีเป็นคาํถามแบบเลอืกตอบ (Check List) โดยขอ้คาํถามจะใชต้ามเกณฑ์
การจดัระบบมาตรฐานการผลติทีด่ ีซึง่มดีว้ยกนัจํานวน 6 ดา้น ประกอบดว้ย ดา้นสถานทีต่ ัง้และอาคาร
ผลติ ดา้นเครือ่งมอื เครือ่งจกัร และอุปกรณ์ในการผลติ ดา้นการควบคมุกระบวนการผลติ ดา้นสขุาภบิาล 
ดา้นการบาํรงุรกัษาและการทาํความสะอาด และดา้นบุคลากรและสขุลกัษณะผูป้ฏบิตังิาน 

 ตอนที่ 4 การตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี เป็นการ
รวบรวมขอ้มลูดา้นปจัจยัสว่นประสมทางการตลาดและวถิกีารตลาดเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎรธ์านี ใช้
คาํถามแบบเตมิคาํและเลอืกตอบ (Check List) โดยสอบถามเกีย่วกบัปจัจยัทีเ่กีย่วขอ้งกบัการตลาด
จํานวน 4 ด้าน ได้แก่ ด้านผลติภณัฑ์ ด้านราคา ด้านช่องทางการจําหน่าย และด้านการส่งเสรมิ
การตลาด  

 ตอนที ่5 แนวทางการเตรยีมความพรอ้มในการรองรบัมาตรฐานสนิคา้เกษตรและอาหาร 
ใชแ้บบสอบถามแบบเลอืกตอบ (Check List) เป็นลกัษณะการประเมนิตามมาตรฐานการผลติเครื่องแกง
ตามมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชนน้ําพรกิแกง (มผช.129/2546) จาํนวน 4 ดา้น ไดแ้ก่ ดา้นคุณลกัษณะที่
ตอ้งการ ดา้นสขุลกัษณะทีต่อ้งการ ดา้นการบรรจุ ดา้นเครือ่งหมายและฉลาก 

 
2) เคร่ืองมือเชิงคณุภาพ ใชก้ารสมัภาษณ์เชงิลกึ (In Depth Interview) และการประชุม

กลุ่มเพื่อระดมความคดิเหน็ (Focus Group) โดยการร่วมการวเิคราะหจุ์ดอ่อน จุดแขง็ โอกาส และ
ขอ้จํากดัของการประกอบธุรกจิเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี หลงัจากนัน้นําขอ้มูลไปวเิคราะห์กล
ยทุธโ์ดยใช ้TOWS Matrix เพือ่เป็นแนวทางการแขง่ขนัทางธุรกจิต่อไป 
 
3.3 การเกบ็รวบรวมข้อมลู 
 

1) ขอ้มูลทุตยิภูม ิ(Secondary Data) ไดจ้ากการศกึษาจากบทความวชิาการ วารสาร 
งานวจิยั และคน้ควา้ทางอนิเตอรเ์น็ต (Internet) และการศกึษาจากเอกสารต่าง ๆ ทีเ่กีย่วขอ้ง ตลอดจน
ขอ้มลูทางสถติติ่าง ๆ จากหน่ายงานราชการ และเอกชน  
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2) ขอ้มลูปฐมภูม ิ(Primary Data) ไดจ้ากการแบบสอบถาม (Questionnaire) สมัภาษณ์
เชงิลกึ (Depth Interview) และการประชุมกลุ่ม (Focus Group) เพื่อรวบรวมขอ้มลูตามวตัถุประสงคข์อง
การวจิยั 

 
3.4 การวิเคราะห์ข้อมลู 

 
ใชก้ารวเิคราะหข์อ้มลูเชงิพรรณนา ประกอบสถติอิย่างง่าย ได้แก่ จํานวน รอ้ยละ และการ

วเิคราะห์ตน้ทุนและผลตอบแทนการผลติ ในส่วนของขอ้มูลทีไ่ดจ้ากการสมัภาษณ์แบบเจาะลกึ (Depth 
Interview) จะใชก้ารวเิคราะหเ์ชงิเน้ือหา (Content Analysis) ส่วนขอ้มลูจากการประชุมกลุ่ม (Focus 
Group) นําไปวเิคราะหโ์ดยใช ้TOWS Matrix 

 



บทท่ี 4 
ผลการศึกษา 

 
4.1 สภาพทัว่ไปของผูป้ระกอบการธรุกิจเครื่องแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 

 
จากการรวบรวมขอ้มูล พบว่า ผูป้ระกอบการธุรกจิเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎร์ธานีม ี3 

รูปแบบ ไดแ้ก่ (1) กจิการเจา้ของคนเดยีว ไดแ้ก่ สมเจตน์เครื่องแกง (2) กลุ่มวสิาหกจิชุมชน เป็น
ลกัษณะการรวมกลุ่มและยื่นจดทะเบยีนเป็นวสิาหกิจชุมชน จํานวน 10 กลุ่ม ได้แก่ กลุ่มแม่บา้น
เกษตรกรบา้นแสนสุข กลุ่มแม่บา้นเกษตรกรพนมสามคัค ีกลุ่มแม่บา้นเกษตรกรบา้นปากตรงั กลุ่มสตรี
และเยาวชน สกย.ควนทงัพฒันา กลุ่มแม่บา้นเกษตรศรสีวุรรณ กลุ่มสตรเีครือ่งแกงเพือ่จาํหน่ายบา้นทอื 
กลุ่มแม่บา้นย่านยูง กลุ่มแปรรูปผลติภณัฑเ์กษตรบา้นโพธิพ์นา กลุ่มแปรรูปผลผลติเกษตรบา้นชายศร ี
และกลุม่เครือ่งแกงสมุนไพรบา้นปากค ูและ (3) จดทะเบยีนบรษิทัจาํกดั 1 กลุม่ คอืกลุ่มพรกิแกงแมอุ่ดม
ศร ีภายใตช้ือ่บรษิทั สะตอทอง จาํกดั  

จากตาราง 1 พบว่าวตัถุประสงคใ์นการประกอบธุรกจิเครื่องแกงของผูป้ระกอบการเจา้ของ
คนเดยีวคอืการประกอบอาชพีเป็นอาชพีหลกั มรีะยะเวลาในการดาํเนินธุรกจิมากกว่า 20 ปี มจีํานวน
สมาชกิน้อยกวา่ 10 คน ใชเ้งนิทุนเริม่แรกไมเ่กนิ 500,000 บาท  

สาํหรบัผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนประกอบธุรกจิเครื่องแกงเป็นอาชพีหลกัมเีพยีงจาํนวน 
1 ราย อกี 9 ราย ทาํเป็นอาชพีเสรมิ กว่าครึง่เป็นกลุ่มผูผ้ลติในชุมชน ระยะเวลาดาํเนินธุรกจิอยูร่ะหว่าง 
11 – 20 ปี สว่นใหญ่มสีมาชกิกลุม่มากกวา่ 10 คน และใชเ้งนิลงทุนเริม่แรกเฉลีย่ 197,130 บาทต่อราย 

ส่วนผู้ประกอบการประเภทบริษัทจํากัด ประกอบอาชีพทําเครื่องแกงเป็นอาชีพหลัก 
ระยะเวลาดําเนินธุรกจิไม่เกนิ 20 ปี สมาชกิของธุรกจิอยูร่ะหว่าง 10 – 20 คน และใชเ้งนิลงทุนเริม่แรก 
700,000 บาท 
 
ตาราง 1 จาํนวนและรอ้ยละของข้อมูลทัว่ไปจาํแนกตามรปูแบบธรุกิจเครือ่งแกง 

ข้อมลูทัว่ไป 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน ร้อยละ 

วตัถุประสงคใ์นการประกอบอาชพี 
อาชพีเสรมิ 
อาชพีหลกั 

 
0 
1 

 
0.00 

100.00 

 
9 
1 

 
90.00 
10.00 

 
0 
1 

 
0.00 

100.00 
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(ต่อ) ตาราง 1 จาํนวนและรอ้ยละของข้อมูลทัว่ไปจาํแนกตามรปูแบบธรุกิจเครือ่งแกง 

ข้อมลูทัว่ไป 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน ร้อยละ 

สถานะของธุรกจิ 
กลุม่ผูผ้ลติของชุมชน 
กลุม่ผูผ้ลติของชุมชนและจด

ทะเบยีน SMEs 
จดทะเบยีนเจา้ของคนเดยีว 
จดทะเบยีนบรษิทัจาํกดั 

 
0 
0 
 
1 
0 

 
0.00 
0.00 

 
100.00 

0.00 

 
6 
4 
 
0 
0 

 
60.00 
40.00 

 
0 
0 

 
0 
0 
 
0 
1 

 
0.00 
0.00 

 
0.00 

100.00 
ระยะเวลาในการดาํเนินธุรกจิ 

น้อยกวา่ 5 ปี 
5 – 10 ปี 
11 – 20 ปี 
มากกวา่ 20 ปี 

 
 
0 
0 
1 

 
 

0.00 
0.00 

100.00 

 
 
1 
9 
0 

 
 

10.00 
90.00 
0.00 

 
 
0 
1 
0 

 
 

0.00 
100.00 

0.00 
จาํนวนสมาชกิของธุรกจิ 

น้อยกวา่ 10 คน 
10 – 20 คน 
มากกวา่ 20 คน 

 
1 
0 
0 

 
100.00 

0.00 
0.00 

 
2 
4 
4 

 
20.00 
40.00 
40.00 

 
0 
1 
0 

 
0.00 

100.00 
0.00 

เงนิลงทนุของธุรกจิเริม่แรก 
น้อยกวา่ 100,000 บาท 
100,000 – 500,000 บาท 
มากกวา่ 500,000 บาท 

 
0 
1 
0 

 
0.00 

100.00 
0.00 

 
4 
4 
2 

 
40.00 
40.00 
20.00 

 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 

100.00 
หมายเหตุ :  ค่าเฉลีย่เงนิลงทุนเริม่แรกต่อรายของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนเท่ากบั 197,130 บาท (เงนิลงทุนรวม

ของประกอบการวสิาหกจิชุมชมทัง้ 10 ราย เทา่กบั 1,971,300 บาท) 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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4.2 ปัจจยันําเข้าในกระบวนการผลิตของธรุกิจเครื่องแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 
4.2.1 ข้อมลูด้านวตัถดิุบท่ีใช้ในการผลิตเคร่ืองแกง 
 
สนิคา้หรอืเครื่องแกงทีผ่ลติขึน้มดีว้ยกนั 3 ชนิดหลกั ๆ ไดแ้ก่ เครื่องแกงสม้ เครื่องแกง

เขยีวหวาน และเครื่องแกงคัว่ วตัถุดบิทีใ่ชใ้นการผลติเครื่องแกงของแต่ละกลุ่มจะมคีวามแตกต่างกนัไม่
มากนกั ประกอบดว้ย พรกิแหง้ พรกิสด ตะไคร ้ขงิ ขา่ ขมิน้ กระชาย กระเทยีม หอมแดง พรกิไทย และ
เกลอื ส่วนใหญ่วตัถุดบิทีใ่ชใ้นการผลติจะซื้อจากเกษตรกรในพืน้ทีก่่อน และหากวตัถุดบิไมเ่พยีงพอกจ็ะ
ซือ้วตัถุดบิในตลาดสดแทน  วตัถุดบิทีใ่ชจ้ะไมม่กีารกกัเกบ็หรอืตุนไว ้เป็นลกัษณะของการซือ้แบบวนัต่อ
วนัหรอืต่อครัง้ของการผลติ ยกเวน้วตัถุดบิบางชนิดทีเ่กบ็ไวไ้ดน้าน เชน่ เกลอื เป็นตน้  

สาํหรบัวตัถุดบิทีใ่ชใ้นการผลติเครือ่งแกงแต่ละชนิดและปรมิาณการผลติเครื่องแกงต่อเดอืน
ของผูป้ระกอบการทัง้ 3 รปูแบบ มรีายละเอยีดดงัตาราง 2 ถงึตาราง 4  
 
ตาราง 2 ปริมาณและราคาวตัถดิุบในการผลิตเคร่ืองแกงของผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 

รายการวตัถดิุบ 
ราคา 

(บาท/กก.) 

เครื่องแกงส้ม เครื่องแกงคัว่ เครื่องแกงเขียวหวาน 
ปรมิาณ 

(กก.) 
จาํนวนเงนิ 

(บาท) 
ปรมิาณ 

(กก.) 
จาํนวนเงนิ 

(บาท) 
ปรมิาณ 

(กก.) 
จาํนวนเงนิ 

(บาท) 
พรกิแหง้ 
พรกิสด 
กระเทยีม 
หอมแดง 
ขมิน้ 
กระชาย 
เกลอื 
พรกิไทย 
ตะไคร ้
ขา่ 

200.00 
80.00 

110.00 
80.00 
25.00 
20.00 
10.00 

- 
- 
- 

3.00 
40.00 
3.00 
4.00 
7.00 
3.00 
3.00 

- 
- 
- 

600.00 
3,200.00 

330.00 
320.00 
175.00 
60.00 
30.00 

- 
- 
- 

8.00 
33.00 
4.00 

10.00 
8.00 
4.00 
4.00 
2.00 

15.00 
4.00 

1,600.00 
2,640.00 

440.00 
800.00 
200.00 
80.00 
40.00 

360.00 
75.00 
40.00 

4.00 
33.00 
4.00 
3.00 

10.00 
4.00 
2.00 
1.00 
8.00 

- 

800.00 
2,640.00 

440.00 
240.00 
250.00 
80.00 
20.00 

180.00 
40.00 

- 
รวม - 63.00 4,715.00 92.00 6,275.00 69.00 4,690.00 

ปริมาณผลิตจริงต่อ
ครัง้* 

- 57.00 - 83.00 - 62.00 - 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
* ปรมิาณการผลติจรงิต่อครัง้ คอืปรมิาณผลผลติคงเหลอืทีไ่ดจ้ากการตดัแต่งวตัถุดบิและผ่านกระบวนการผลติ 
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ตาราง 3 ปริมาณและราคาวตัถดิุบในการผลิตเคร่ืองแกงของผูป้ระกอบการวิสาหกิจชุมชน 

รายการวตัถดิุบ 
ราคา 

(บาท/กก.) 

เครื่องแกงส้ม เครื่องแกงคัว่ เครื่องแกงเขียวหวาน 
ปรมิาณ 

(กก.) 
จาํนวนเงนิ 

(บาท) 
ปรมิาณ 

(กก.) 
จาํนวนเงนิ 

(บาท) 
ปรมิาณ 

(กก.) 
จาํนวนเงนิ 

(บาท) 
พรกิแหง้ 
พรกิสด 
กระเทยีม 
หอมแดง 
ขมิน้ 
กระชาย 
เกลอื 
พรกิไทย 
ตะไคร ้
ขา่ 

200.00 
80.00 

110.00 
80.00 
25.00 
20.00 
10.00 

- 
- 
- 

2.00 
12.00 
2.00 
5.00 
4.00 
2.00 
2.00 

- 
- 
- 

400.00 
960.00 
220.00 
400.00 
100.00 
40.00 
20.00 

- 
- 
- 

4.00 
23.00 
4.00 

11.00 
9.00 
4.00 
4.00 
2.00 

15.00 
1.00 

800.00 
1,840.00 

440.00 
880.00 
225.00 
80.00 
40.00 

360.00 
75.00 
20.00 

2.00 
33.00 
2.00 
1.00 

10.00 
2.00 
2.00 
1.00 
6.00 

- 

400.00 
2,640.00 

220.00 
80.00 

250.00 
40.00 
20.00 

180.00 
30.00 

- 
รวม - 29.00 2,140.00 77.00 4,760.00 59.99 3,860.00 

ปริมาณผลิตจริงต่อ
ครัง้* 

- 26.00 - 70.00 - 53.00 - 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
* ปรมิาณการผลติจรงิต่อครัง้ คอืปรมิาณผลผลติคงเหลอืทีไ่ดจ้ากการตดัแต่งวตัถุดบิและผ่านกระบวนการผลติ 
 
ตาราง 4 ปริมาณและราคาวตัถดิุบในการผลิตเคร่ืองแกงของผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 

รายการวตัถดิุบ 
ราคา 

(บาท/กก.) 

เครื่องแกงส้ม เครื่องแกงคัว่ เครื่องแกงเขียวหวาน 
ปรมิาณ 

(กก.) 
จาํนวนเงนิ 

(บาท) 
ปรมิาณ 

(กก.) 
จาํนวนเงนิ 

(บาท) 
ปรมิาณ 

(กก.) 
จาํนวนเงนิ 

(บาท) 
พรกิแหง้ 
พรกิสด 
กระเทยีม 
หอมแดง 
ขมิน้ 
กระชาย 
เกลอื 
พรกิไทย 
ตะไคร ้
ขา่ 

200.00 
80.00 

110.00 
80.00 
25.00 
20.00 
10.00 

- 
- 
- 

3.00 
60.00 
5.00 
6.00 

15.00 
4.00 
4.00 

- 
- 
- 

600.00 
4,500.00 

500.00 
480.00 
300.00 
80.00 
40.00 

- 
- 
- 

15.00 
8.00 
8.00 
8.00 

12.00 
7.00 
6.00 
3.00 

25.00 
8.00 

3,000.00 
600.00 
800.00 
640.00 
240.00 
140.00 
60.00 

540.00 
125.00 
64.00 

5.00 
45.00 
5.00 
7.00 
7.00 

10.00 
4.00 
1.00 

12.00 
- 

1,000.00 
3,375.00 

500.00 
560.00 
140.00 
200.00 
40.00 

180.00 
60.00 

- 
รวม - 97.00 6,500.00 100.00 6,209.00 96.00 6,055.00 

ปริมาณผลิตจริงต่อ
ครัง้* 

- 87.00  90.00  86.00  

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
* ปรมิาณการผลติจรงิต่อครัง้ คอืปรมิาณผลผลติคงเหลอืทีไ่ดจ้ากการตดัแต่งวตัถุดบิและผ่านกระบวนการผลติ 
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สว่นคา่ใชจ้่ายในการผลติเครือ่งแกงของผูป้ระกอบการ ประกอบดว้ย ค่าถุงใส่เครื่องแกง คา่
ยางรดัถุง คา่น้ําประปา ค่าไฟฟ้า เงนิเดอืนพนกังาน คา่จา้ง และคา่วสัดุสิน้เปลอืง สาํหรบัผูป้ระกอบการ
เจา้ของคนเดยีวมคีา่ใชจ้า่ยในการผลติ 16,900 บาทต่อเดอืน ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนมคีา่ใชจ้่ายใน
การผลติ 13,487.90 บาทต่อเดอืน และผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดัมคี่าใชจ้่ายในการผลติ 16,000.00 
บาทต่อเดอืน ดงัรายละเอยีดในตาราง 5 
 
ตาราง 5 รายละเอียดค่าใช้จ่ายในการผลิตเครือ่งแกงต่อเดือนของผูป้ระกอบการ 

หน่วย : บาท/เดือน 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ 

คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 2.000.00 12.00 720.00 5.34 4,000.00 25.00 
คา่ยางรดัถุง 200.00 1.00 95.00 0.70 500.00 3.13 
คา่น้ําประปา 1,000.00 6.00 265.00 1.97 2,000.00 12.50 
คา่ไฟฟ้า 700.00 4.00 414.00 3.07 2,000.00 12.50 
คา่เงนิเดอืนพนักงาน 12,000.00 71.00 0.00 0.00 6,000.00 37.50 
คา่จา้งคนงาน 0.00 0.00 10,720.00 79.48 0.00 0.00 
คา่วสัดุสิน้เปลอืง 1,000.00 6.00 1,273.90 9.44 1,500.00 9.37 

รวม 16,900.00 100.00 13,487.90 100.00 16,000.00 100.00 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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4.2.2 ปริมาณการผลิตเครื่องแกงของผูป้ระกอบการ 
 
ปรมิาณการผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการทัง้ 3 ราย พบว่า ผูป้ระกอบการเจา้ของคน

เดยีวผลติเครื่องแกง 6,000 กโิลกรมัต่อเดอืน แยกเป็นเครื่องแกงสม้ 2,400 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็น
รอ้ยละ 40 เครือ่งแกงคัว่ 3,000 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 50 เครื่องแกงเขยีวหวาน 600 กโิลกรมั
ต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 10 ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน ผลติเครื่องแกง 1,500 กโิลกรมัต่อเดอืน แยก
เป็นเครือ่งแกงสม้ 450 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 30 เครื่องแกงคัว่ 750 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็น
รอ้ยละ 50 บาท เครื่องแกงเขยีวหวาน 300 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 20 ส่วนผูป้ระกอบการ
บรษิทัจาํกดั ผลติเครือ่งแกง 8,000 กโิลกรมัต่อเดอืน แยกเป็นเครือ่งแกงสม้ 4,000 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิ
เป็นรอ้ยละ 50 เครื่องแกงคัว่ 2,400 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 30 และเครื่องแกงเขยีวหวาน 
1,600 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 20 ดงัรายละเอยีดในตาราง 6 
 
ตาราง 6 ปริมาณการผลิตเครือ่งแกงต่อเดือนของผูป้ระกอบการจาํแนกตามชนิดเครื่องแกง 

ชนิดเครือ่งแกง 

เจ้าของคนเดียว 
(N = 1) 

วิสาหกิจชุมชน 
(N = 10) 

บริษทั จาํกดั 
(N = 1) 

ปริมาณการผลิต  
(กก./เดือน) 

ร้อยละ ปริมาณการผลิต  
(กก./เดือน) 

ร้อยละ ปริมาณการผลิต  
(กก./เดือน) 

ร้อยละ 

เครือ่งแกงสม้ 
เครือ่งแกงคัว่ 
เครือ่งแกงเขยีวหวาน 

2,400.00 
3,000.00 

600.00 

40.00 
50.00 
10.00 

450.00 
750.00 
300.00 

30.00 
50.00 
20.00 

4,000.00 
2,400.00 
1,600.00 

50.00 
30.00 
20.00 

รวม 6,000.00 100.00 1,500.00 100.00 8,000.00 100.00 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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4.2.3 ต้นทุนและผลตอบแทนจากการผลิตเครื่องแกงของผูป้ระกอบการ 
 
การวเิคราะหต์น้ทุนการผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการในจงัหวดัสุราษฎรธ์านี พจิารณา

จากต้นทุนการผลิตทัง้ในรูปที่เป็นเงินสดและไม่เป็นเงินสด ต้นทุนที่เป็นเงินสด หมายถึงต้นทุนที่
ผู้ประกอบการจ่ายออกไปเป็นเงนิสด ส่วนต้นทุนที่ไม่เป็นเงนิสดเป็นส่วนที่ผู้ประกอบการไม่ได้จ่าย
ออกไปจรงิแต่เป็นค่าปจัจยัการผลติทีเ่ป็นของผูป้ระกอบการ ไดแ้ก่ ค่าเสยีโอกาสของเงนิทุนตนเอง โดย
แบง่ตน้ทุนการผลติออกเป็น 2 ประเภท คอื ตน้ทนุคงที ่และตน้ทุนผนัแปร 

1) ต้นทุนคงท่ี เป็นตน้ทุนทีไ่มเ่ปลีย่นแปลงไปตามปรมิาณการผลติ ไดแ้ก่ เงนิเดอืน 
คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร และคา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครือ่งจกัร โดยมวีธิกีารคดิดงัน้ี 

 การคดิคา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร = (ราคาซือ้ – ราคาซาก) / อายกุารใชง้าน 
 สาํหรบัการคดิคา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครื่องจกัร = มลูคา่ของเครื่องจกัร x อตัรา

ดอกเบีย้ (อตัราดอกเบีย้ MLR เทา่กบั รอ้ยละ 7.25 ต่อปี โดยคาํนวณจากอตัราดอกเบีย้ของธนาคารออม
สนิ ปี 2554) 

2) ต้นทุนผนัแปร เป็นต้นทุนทีม่กีารเปลีย่นแปลงไปตามปรมิาณการผลติ หรอืเป็น
ต้นทุนที่จ่ายสําหรบัการใช้ปจัจยัผนัแปรจํานวนต่าง ๆ กนั ซึ่งจะเปลี่ยนแปลงไปตามปรมิาณการผลติ 
ได้แก่ ค่าถุงใส่เครื่องแกง ค่ายางรดัถุง ค่าน้ําประปา ค่าไฟฟ้า ค่าวสัดุสิ้นเปลือง ค่าวตัถุดิบ ค่าจ้าง
คนงาน และคา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร สาํหรบัคา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร มวีธิกีารคดิดงัน้ี 

 คา่เสยีโอกาสเงนิทุนปจัจยัผนัแปร = ตน้ทุนผนัแปรเฉพาะทีเ่ป็นเงนิสด x อตัรา
ดอกเบีย้เงนิกู ้ (อตัราดอกเบีย้ MOR เท่ากบั รอ้ยละ 7.50 ต่อปี โดยคาํนวณจากอตัราดอกเบีย้ของ
ธนาคารออมสนิ ปี 2554) 

ส่วนผลตอบแทนจากการผลิตเครื่องแกงของผู้ประกอบการในจังหวัดสุราษฎร์ธานี 
วเิคราะหจ์ากกําไรหรอืผลตอบแทนสทุธ ิ(Net Profit) โดยคาํนวณจาก 

 กําไรสทุธ ิ = รายไดท้ัง้หมด  -  ตน้ทุนทัง้หมด 
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4.2.3.1 มลูค่าการลงทนุในสินทรพัยข์องผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 
 
ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวมกีารลงทุนในสนิทรพัย์จํานวน 4 รายการ 

ประกอบดว้ย เครื่องบด เครื่องหัน่ เครื่องตผีสม และเครื่องลา้ง มลูค่ารวม 320,000 บาท ส่วนโรงเรอืน
นัน้ พบว่า ผู้ประกอบการใช้โรงเรือนซึ่งเป็นที่อยู่อาศัยเป็นหลกั แต่ใช้พื้นที่ส่วนเหลือในการผลิต
เครื่องแกง จงึไม่นับรวมเป็นการลงทุนในสนิทรพัย ์อายุการใชง้านสนิทรพัยเ์ฉลีย่ 10 ปี ค่าเสื่อมราคา
เท่ากบั 32,000 บาทต่อปี และมคีา่เสยีโอกาสเงนิทุนในเครื่องจกัร 23,200 บาทต่อปี ดงัรายละเอยีดใน
ตาราง 7 
 
ตาราง 7 มลูค่าการลงทุนในสินทรพัยข์องผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว (N = 1) 

หน่วย : บาท/ปี 

รายการ 
จาํนวน 
(หน่วย) 

มลูค่ารวม 
(บาท) 

อายุการใช้
งาน (ปี) 

ค่าเส่ือมราคา 
(บาท/ปี) 

ค่าเสียโอกาสเงินทุนใน
เครื่องจกัร (บาท/ปี) 

เครือ่งบด 1 100,000.00 10 10,000.00 7,250.00 
เครือ่งหัน่ 1 100,000.00 10 10,000.00 7,250.00 
เครือ่งตผีสม 1 80,000.00 10 8,000.00 5,800.00 
เครือ่งลา้ง 1 40,000.00 10 4,000.00 2,900.00 

รวม 4 320,000.00 10 32,000.00 23,200.00 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



32 

 

 

	

รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์   [ โครงการศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ] 

 

	 	

4.2.3.2 ต้นทนุและผลตอบแทนจากการผลิตเคร่ืองแกงของ
ผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 

 
1) ต้นทุนและผลตอบแทนจากการผลิตเครื่องแกงส้มของ

ผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 
ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงสม้จาํนวน 1 กโิลกรมั เท่ากบั 92.57 บาท จาก

การสาํรวจ พบว่า ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงสม้ในราคาปลกี 110 บาทต่อกโิลกรมั และจาํหน่าย
สง่ในราคา 90 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ หากผูป้ระกอบการจําหน่ายในราคาปลกี จะไดก้ําไรสุทธ ิ17.43 
บาทต่อกโิลกรมั และจะขาดทุนสทุธจิากการขายสง่ จาํนวน 2.57 บาทต่อกโิลกรมั  
 
ตาราง 8 ต้นทุนการผลิตเครื่องแกงส้มของผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 

หน่วย : บาท/กิโลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.33 - 0.33 
 คา่ยางรดัถุง 0.03 - 0.03 
 คา่น้ําประปา 0.17 - 0.17 
 คา่ไฟฟ้า 0.12 - 0.12 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 0.17 - 0.17 
 คา่วตัถุดบิ 82.72 - 82.72 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 6.27 6.27 
 รวมต้นทุนผนัแปร 83.54 6.27 89.81 
ต้นทุนคงท่ี     
 เงนิเดอืน 2.00 - 2.00 
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 0.44 0.44 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครือ่งจกัร - 0.32 0.32 

 รวมต้นทุนคงท่ี 2.00 0.76 2.76 
รวมต้นทุนทัง้หมด 85.54 7.03 92.57 

ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  110 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 90 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิจากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 17.43 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - (2.57) 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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2) ต้นทุนและผลตอบแทนจากการผลิตเครื่องแกงคัว่ของผูป้ระกอบการ
เจ้าของคนเดียว 

ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงคัว่จํานวน 1 กโิลกรมั เท่ากบั 84.91 บาท จาก
การสาํรวจ พบว่า ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงคัว่ในราคาปลกี 110 บาทต่อกโิลกรมั และจาํหน่าย
สง่ในราคา 90 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการจะไดก้ําไรสุทธจิากการขายปลกี 25.09 บาทต่อ
กโิลกรมั และกําไรสทุธจิากการขายสง่ 5.09 บาทต่อกโิลกรมั 
 
ตาราง 9 ต้นทุนการผลิตเครื่องแกงคัว่ของผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 

หน่วย : บาท/กิโลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.33 - 0.33 
 คา่ยางรดัถุง 0.03 - 0.03 
 คา่น้ําประปา 0.17 - 0.17 
 คา่ไฟฟ้า 0.12 - 0.12 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 0.17 - 0.17 
 คา่วตัถุดบิ 75.60 - 75.60 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 5.73 5.73 
 รวมต้นทุนผนัแปร 76.42 5.73 82.15 
ต้นทุนคงท่ี     
 เงนิเดอืน 2.00 - - 
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 0.44 - 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครือ่งจกัร - 0.32 - 
 รวมต้นทุนคงท่ี 2.00 0.76 2.76 
 รวมต้นทุนทัง้หมด 78.42 6.49 84.91 
ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  110 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 90 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิจากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 25.09 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - 5.09 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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3) ต้นทุนและผลตอบแทนจากการผลิตเครื่องแกงเขียวหวาน

ผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 
ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงเขยีวหวานจํานวน 1 กโิลกรมั เท่ากบั 84.97 

บาท จากการสํารวจ พบว่า ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงเขยีวหวานในราคาปลกี 110 บาทต่อ
กโิลกรมั และจําหน่ายสง่ในราคา 90 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการจะไดก้ําไรสุทธจิากการขาย
ปลกี 25.03 บาทต่อกโิลกรมั และกาํไรสทุธจิากการขายสง่ 5.03 บาทต่อกโิลกรมั 

 
ตาราง 10 ต้นทุนการผลิตเครือ่งแกงเขียวหวานของผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 

หน่วย : บาท/กิโลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.33 - 0.33 
 คา่ยางรดัถุง 0.03 - 0.03 
 คา่น้ําประปา 0.17 - 0.17 
 คา่ไฟฟ้า 0.12 - 0.12 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 0.17 - 0.17 
 คา่วตัถุดบิ 75.75 - 75.75 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 5.74 5.74 
 รวมต้นทุนผนัแปร 76.47 5.74 82.21 
ต้นทุนคงท่ี     
 เงนิเดอืน 2.00 - 2.00 
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 0.44 0.44 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครือ่งจกัร - 0.32 0.32 
 รวมต้นทุนคงท่ี 2.00 0.76 2.76 
 รวมต้นทุนทัง้หมด 78.47 6.50 84.97 
ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  110 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 90 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิจากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 25.03 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - 5.03 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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4.2.3.3 มลูค่าการลงทนุในสินทรพัยข์องผูป้ระกอบการวิสาหกิจชมุชน 
 
ผูป้ระกอบการวสิาหกิจชุมชนมกีารลงทุนในสนิทรพัย์จํานวน 4 รายการ 

ประกอบด้วย เครื่องบด เครื่องหัน่ เครื่องปิดผนึก และโรงเรอืน มูลค่ารวม 357,100 บาท สําหรบั
โรงเรอืนนัน้ แมว้่าผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนจะไม่ไดล้งทุนดว้ยเงนิสดแต่เป็นงบประมาณสนับสนุน
จากหน่วยงานภาครฐั กน็ับรวมเป็นการลงทุนในสนิทรพัย ์อายุการใชง้านสนิทรพัยเ์ฉลีย่ 10.43 ปี ค่า
เสือ่มราคาเท่ากบั 25,995.11 บาทต่อปี และมคีา่เสยีโอกาสเงนิทุนในเครื่องจกัร 25,889.75 บาทต่อปี 
ดงัรายละเอยีดในตาราง 11 

 
ตาราง 11 มลูค่าการลงทุนในสินทรพัยข์องผูป้ระกอบการวิสาหกิจชุมชน (N = 10) 

หน่วย : บาท/ปี 

รายการ 
จาํนวน 
(หน่วย) 

มลูค่ารวม 
(บาท) 

อายุการใช้
งาน (ปี) 

ค่าเส่ือมราคา 
(บาท/ปี) 

ค่าเสียโอกาสเงินทุนใน
เครื่องจกัร (บาท/ปี) 

เครือ่งบด 1 67,600.00 8.70 7,770.11 4,901.00 
เครือ่งหัน่ 1 17,500.00 5.00 3,500.00 1,268.75 
เครือ่งปิดผนึก 1 15,000.00 8.00 1,875.00 1,087.50 
โรงเรอืน 1 257,000.00 20.00 12,850.00 18,632.50 

รวม 4 357,100.00 10.43 25,995.11 25,889.75 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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4.2.3.4 ต้นทนุและผลตอบแทนจากการผลิตเคร่ืองแกงของ
ผูป้ระกอบการวิสาหกิจชมุชน 

 
1) ต้นทุนและผลตอบแทนจากการผลิตเครื่องแกงส้มของ

ผูป้ระกอบการวิสาหกิจชมุชน 
ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงสม้จาํนวน 1 กโิลกรมั เท่ากบั 101.04 บาท จาก

การสาํรวจ พบว่า ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงสม้ในราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั และจาํหน่าย
สง่ในราคา 100 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการจะไดกํ้าไรสุทธจิากการขายปลกี 18.96 บาทต่อ
กโิลกรมั และขาดทุนสทุธจิากการขายสง่ 1.04 บาทต่อกโิลกรมั 

 
ตาราง 12 ต้นทุนการผลิตเครือ่งแกงส้มของผูป้ระกอบการวิสาหกิจชมุชน 

หน่วย : บาท/กิโลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.48 - 0.48 
 คา่ยางรดัถุง 0.06 - 0.06 
 คา่น้ําประปา 0.18 - 0.18 
 คา่ไฟฟ้า 0.28 - 0.28 
 คา่จา้งคนงาน 7.15 - 7.15 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 0.85 - 0.85 
 คา่วตัถุดบิ 82.31 - 82.31 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 6.85 6.85 
 รวมต้นทุนผนัแปร 91.31 6.85 98.16 
ต้นทุนคงท่ี     
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 1.44 1.44 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครือ่งจกัร - 1.44 1.44 
 รวมต้นทุนคงท่ี - 2.88 2.88 
 รวมต้นทุนทัง้หมด 91.31 9.73 101.04 
ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  120 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 100 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 18.96 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - (1.04) 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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2) ต้นทุนและผลตอบแทนจากการผลิตเครื่องแกงคัว่ของผูป้ระกอบการ
วิสาหกิจชมุชน 

ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงคัว่จํานวน 1 กโิลกรมั เท่ากบั 85.66 บาท จาก
การสาํรวจ พบว่า ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงคัว่ในราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั และจาํหน่าย
สง่ในราคา 100 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการจะไดกํ้าไรสุทธจิากการขายปลกี 34.34 บาทต่อ
กโิลกรมั และกําไรสทุธจิากการขายสง่ 14.34 บาทต่อกโิลกรมั 

   
ตาราง 13 ต้นทุนการผลิตเครือ่งแกงคัว่ของผูป้ระกอบการวิสาหกิจชุมชน 

หน่วย : บาท/กิโลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.48 - 0.48 
 คา่ยางรดัถุง 0.06 - 0.06 
 คา่น้ําประปา 0.18 - 0.18 
 คา่ไฟฟ้า 0.28 - 0.28 
 คา่จา้งคนงาน 7.15 - 7.15 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 0.85 - 0.85 
 คา่วตัถุดบิ 68.00 - 68.00 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 5.78 5.78 
 รวมต้นทุนผนัแปร 77.00 5.78 82.78 
ต้นทุนคงท่ี     
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 1.44 1.44 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครือ่งจกัร - 1.44 1.44 
 รวมต้นทุนคงท่ี - 2.88 2.88 
 รวมต้นทุนทัง้หมด 77.00 8.66 85.66 
ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  120 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 100 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 34.34 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - 14.34 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
 
 
 
 



38 

 

 

	

รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์   [ โครงการศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ] 

 

	 	

 
3) ต้นทุนและผลตอบแทนจากการผลิตเครื่องแกงเขียวหวานของ

ผูป้ระกอบการวิสาหกิจชมุชน 
ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงเขยีวหวานจํานวน 1 กโิลกรมั เท่ากบั 95.13 

บาท จากการสํารวจ พบว่า ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงเขยีวหวานในราคาปลกี 120 บาทต่อ
กโิลกรมั และจาํหน่ายสง่ในราคา 100 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการจะไดกํ้าไรสุทธจิากการขาย
ปลกี 24.87 บาทต่อกโิลกรมั และกาํไรสทุธจิากการขายสง่ 4.87 บาทต่อกโิลกรมั  
 
ตาราง 14 ต้นทุนการผลิตเครือ่งแกงเขียวหวานของผูป้ระกอบการวิสาหกิจชุมชน 

หน่วย : บาท/กิโลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.48 - 0.48 
 คา่ยางรดัถุง 0.06 - 0.06 
 คา่น้ําประปา 0.17 - 0.17 
 คา่ไฟฟ้า 0.28 - 0.28 
 คา่จา้งคนงาน 10.72 - 10.72 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 1.27 - 1.27 
 คา่วตัถุดบิ 72.83 - 72.83 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 6.44 6.44 
 รวมต้นทุนผนัแปร    
ต้นทุนคงท่ี     
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 1.44 1.44 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครือ่งจกัร - 1.44 1.44 
 รวมต้นทุนคงท่ี - 2.88 2.88 
 รวมต้นทุนทัง้หมด 85.81 9.32 95.13 
ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  120 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 100 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 24.87 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - 4.87 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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4.2.3.5 มลูค่าการลงทนุในสินทรพัยข์องผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 

 

ผู้ประกอบการบรษิทัจํากดั มกีารลงทุนในสนิทรพัย์จํานวน 4 รายการ 
ประกอบดว้ย เครื่องบด เครื่องหัน่ โรงเรอืน และเครื่องปิดผนึกสุญญากาศ มลูค่ารวม 727,000 บาท มี
อายุการใชง้านเฉลีย่ 12.50 ปี ค่าเสื่อมราคาเท่ากบั 47,700 บาทต่อปี และมคี่าเสยีโอกาสเงนิทุนใน
เครือ่งจกัร 52,707.50 บาทต่อปี ดงัรายละเอยีดในตาราง 15 
 
ตาราง 15 มลูค่าการลงทุนในสินทรพัยข์องผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั (N = 1) 

หน่วย : บาท/ปี 

รายการ 
จาํนวน 
(หน่วย) 

มลูค่ารวม 
(บาท) 

อายุการใช้
งาน (ปี) 

ค่าเส่ือมราคา 
(บาท/ปี) 

ค่าเสียโอกาสเงินทุนใน
เครื่องจกัร (บาท/ปี) 

เครือ่งบด 1 100,000.00 10 10,000.00 7,250.00 
เครือ่งหัน่ 1 70,000.00 10 7,000.00 5,075.00 
โรงเรอืน 1 500,000.00 20 25,000.00 36.250.00 
เครือ่งปิดผนึกสุญญากาศ 1 57,000.00 10 5,700.00 4,132.50 

รวม 4 727,000.00 12.50 47,700.00 52,707.50 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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4.2.3.6 ต้นทนุและผลตอบแทนจากการผลิตเคร่ืองแกงของ
ผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 

 
1) ต้นทุนและผลตอบแทนจากการผลิตเครื่องแกงส้มของ

ผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 
ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงสม้จาํนวน 1 กโิลกรมั เท่ากบั 83.46 บาท จาก

การสาํรวจ พบว่า ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงสม้ในราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั และจาํหน่าย
สง่ในราคา 90 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการจะไดก้ําไรสุทธจิากการขายปลกี 36.54 บาทต่อ
กโิลกรมั และกําไรสทุธจิากการขายสง่ 6.54 บาทต่อกโิลกรมั 

 
ตาราง 16 ต้นทุนการผลิตเครือ่งแกงส้มของผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 

หน่วย : บาท/กิโลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.50 - 0.50 
 คา่ยางรดัถุง 0.06 - 0.06 
 คา่น้ําประปา 0.25 - 0.25 
 คา่ไฟฟ้า 0.25 - 0.25 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 0.19 - 0.19 
 คา่วตัถุดบิ 74.71 - 74.71 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 5.70 5.70 
 รวมต้นทุนผนัแปร 75.96 5.70 81.66 
ต้นทุนคงท่ี     
 เงนิเดอืน 0.75 - 0.75 
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 0.50 0.50 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครือ่งจกัร - 0.55 0.55 
 รวมต้นทุนคงท่ี 0.75 1.05 1.80 
 รวมต้นทุนทัง้หมด 76.71 6.75 83.46 
ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  120 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 90 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 36.54 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - 6.54 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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2) ต้นทุนและผลตอบแทนจากการผลิตเครื่องแกงคัว่ของผูป้ระกอบการ
บริษทัจาํกดั 

ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงคัว่จํานวน 1 กโิลกรมั เท่ากบั 76.82 บาท จาก
การสาํรวจ พบว่า ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงคัว่ในราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั และจาํหน่าย
สง่ในราคา 90 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการจะไดก้ําไรสุทธจิากการขายปลกี 43.18 บาทต่อ
กโิลกรมั และกําไรสทุธจิากการขายสง่ 13.18 บาทต่อกโิลกรมั 

   
ตาราง 17 ต้นทุนการผลิตเครือ่งแกงคัว่ของผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 

หน่วย : บาท/กิโลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.05 - 0.05 
 คา่ยางรดัถุง 0.06 - 0.06 
 คา่น้ําประปา 0.25 - 0.25 
 คา่ไฟฟ้า 0.25 - 0.25 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 0.19 - 0.19 
 คา่วตัถุดบิ 68.99 - 68.99 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 5.23 5.23 
 รวมต้นทุนผนัแปร 69.79 5.23 75.02 
ต้นทุนคงท่ี     
 เงนิเดอืน 0.75 - 0.75 
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 0.50 0.50 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครือ่งจกัร - 0.55 0.55 
 รวมต้นทุนคงท่ี 0.75 1.05 1.80 
 รวมต้นทุนทัง้หมด 70.54 6.28 76.82 
ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  120 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 90 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 43.18 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - 13.18 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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3) ต้นทุนและผลตอบแทนจากผลิตเคร่ืองแกงเขียวหวานของ
ผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 

ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงเขยีวหวานจํานวน 1 กโิลกรมั เท่ากบั 78.35 
บาท จากการสํารวจ พบว่า ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงเขยีวหวานในราคาปลกี 120 บาทต่อ
กโิลกรมั และจําหน่ายสง่ในราคา 90 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการจะไดก้ําไรสุทธจิากการขาย
ปลกี 41.65 บาทต่อกโิลกรมั และกาํไรสทุธจิากการขายสง่ 11.65 บาทต่อกโิลกรมั 

  
ตาราง 18 ต้นทุนการผลิตเครือ่งแกงเขียวหวานของผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 

หน่วย : บาท/กิโลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.05 - 0.05 
 คา่ยางรดัถุง 0.06 - 0.06 
 คา่น้ําประปา 0.25 - 0.25 
 คา่ไฟฟ้า 0.25 - 0.25 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 0.19 - 0.19 
 คา่วตัถุดบิ 70.41 - 70.41 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 5.34 5.34 
 รวมต้นทุนผนัแปร 71.21 5.34 76.55 
ต้นทุนคงท่ี     
 เงนิเดอืน 0.75 - 0.75 
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 0.50 0.50 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครือ่งจกัร - 0.55 0.55 
 รวมต้นทุนคงท่ี 0.75 1.05 1.80 
 รวมต้นทุนทัง้หมด 6.39 6.39 78.35 
ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  120 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 90 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 41.65 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - 11.65 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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4.3  กระบวนการผลิตและการจดัระบบมาตรฐานการผลิตท่ีดี (Good Manufacturing Practice: 
GMP) 

4.3.1 กระบวนการผลิตเครื่องแกง 

ในการศึกษากระบวนการผลิตเครื่องแกงจะจําแนกตามรูปแบบธุรกิจ ซึ่งได้แก่ กิจการ
เจา้ของคนเดยีว กลุม่วสิาหกจิชุมชน และบรษิทัจาํกดั โดยมรีายละเอยีด ดงัน้ี 

1) รปูแบบกิจการเจ้าของคนเดียว 

เครื่องจกัรทีใ่ชใ้นการผลติของกจิการเจา้ของคนเดยีวประกอบดว้ยเครื่องบด 
จาํนวน 1 เครื่อง เครื่องหัน่วตัถุดบิ จาํนวน 1 เครื่อง ใชแ้รงงาน จาํนวน 2 คน ปรมิาณการผลติ 6,000 
กโิลกรมัต่อเดอืน ผลติเครือ่งแกง 6 วนัต่อสปัดาห ์ช่วงเวลาในการผลติโดยปกตคิอืเวลาเชา้ ยกเวน้จะมี
คาํสัง่ซือ้พเิศษกจ็ะทาํการผลติเพิม่ในช่วงบ่าย จาํหน่ายในราคาปลกี 110 บาทต่อกโิลกรมั และจาํหน่าย
ในราคาสง่ 90 บาทต่อกโิลกรมั ขัน้ตอนการผลติเครื่องแกงของกจิการเจา้ของคนเดยีว มรีายละเอยีด
ดงัน้ี 

ขัน้ตอนท่ี 1 การเตรียมวตัถดิุบ นําวตัถุดบิ ไดแ้ก่ ขมิน้ ขา่ กระชาย พรกิ
สด มาทาํความสะอาดดว้ยการลา้งน้ํา เมือ่ลา้งเสรจ็กจ็ะนําไปพกัใหแ้หง้ในภาชนะทีถ่่ายเทไดส้ะดวก 
หลงัจากนัน้นําตะไครไ้ปหัน่กบัเครือ่งหัน่ นํากระเทยีมและหอมแดงมาปอกเปลอืกพกัเตรยีมไว ้

ขัน้ตอนท่ี 2 การผสมวตัถดิุบ นําวตัถุดบิทีผ่า่นการเตรยีมไวแ้ลว้มาชัง่หรอื
ตวงตามสตูรใสใ่นภาชนะและผสมใหเ้ขา้กนั 

ขัน้ตอนท่ี 3 การบด นําวตัถุดบิทีผ่สมเรยีบรอ้ยแลว้ใสใ่นเครือ่งบด ปรมิาณ
การบดแต่ละครัง้ขึน้อยูก่บัความเหมาะสม แต่โดยสว่นใหญ่มกัจะบดครัง้ละ ไมเ่กนิ 20 กโิลกรมั ครัง้ละ 
10 นาท ีจนครบตามปรมิาณทีต่อ้งการแลว้นําใสภ่าชนะบรรจุ 

ขัน้ตอนท่ี 4 การบรรจ ุนําเครือ่งแกงทีบ่ดเรยีบรอ้ยแลว้ในภาชนะรอจาํหน่าย 
ซึง่หากเป็นการขายปลกีในตลาดสดหรอืตลาดเทศบาลจะใสใ่นภาชนะทีเ่ป็นกะละมงัอลมูเินียม สว่นการ
ขายสง่จะใสภ่าชนะอลมูเินียมทรงสงูหรอืถุงพลาสตกิ 
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2) รปูแบบกลุ่มวิสาหกิจชมุชน 

การผลติของกลุม่วสิาหกจิชุมชนสว่นใหญ่จะใชเ้ครือ่งบดเพยีงอยา่งเดยีว ทุก
กลุ่มจะมเีครือ่งบดเพยีง 1 เครือ่ง แรงงานในการผลติต่อครัง้อยูร่ะหว่าง 3 – 5 คน ปรมิาณการผลติ 
1,500 กโิลกรมัต่อเดอืน ผลติสปัดาหล์ะ 2 วนั ชว่งเวลาในการผลติคอืชว่งสายของวนั เน่ืองจากกลุม่
วสิาหกจิสว่นใหญ่จะประกอบอาชพีเกษตรกรสวนยางพาราเป็นอาชพีหลกั จงึใชเ้วลาหลงัจากกรดียาง
เสรจ็มารวมกลุม่กนัเพือ่ผลติเครือ่งแกงจาํหน่าย ราคาจาํหน่ายปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั จาํหน่ายสง่ 
100 บาทต่อกโิลกรมั สาํหรบัขัน้ตอนการผลติเครือ่งแกงของกลุม่วสิาหกจิชุมชนมรีายละเอยีดดงัน้ี 

ขัน้ตอนท่ี 1 การเตรียมวตัถดิุบ นําวตัถุดบิ ไดแ้ก่ ขมิน้ ขา่ กระชาย พรกิ
สด มาทําความสะอาดด้วยการล้างน้ํา เมื่อล้างเสรจ็ก็จะนําไปพกัให้แหง้ในภาชนะที่ถ่ายเทได้สะดวก 
หลงัจากนัน้นําตะไคร ้กระเทยีม และหอมแดงมาปอกเปลอืกและหัน่พกัเตรยีมไว ้

ขัน้ตอนท่ี 2 การผสมวตัถดิุบ นําวตัถุดบิทีผ่า่นการเตรยีมไวแ้ลว้มาชัง่หรอื
ตวงตามสตูรใสใ่นภาชนะและผสมใหเ้ขา้กนั 

ขัน้ตอนท่ี 3 การบด นําวตัถุดบิทีผ่สมเรยีบรอ้ยแลว้ใสใ่นเครื่องบด ปรมิาณ
การบดแต่ละครัง้ขึน้อยูก่บัความเหมาะสม แต่โดยสว่นใหญ่มกัจะบดครัง้ละไม่เกนิ 30 กโิลกรมั ใชเ้วลา
ประมาณ 15 นาท ีจนครบตามปรมิาณทีต่อ้งการแลว้นําใสภ่าชนะ 

ขัน้ตอนท่ี 4 การบรรจ ุนําเครือ่งแกงทีบ่ดเรยีบรอ้ยแลว้ในภาชนะรอจาํหน่าย 
ซึง่หากเป็นการขายปลกีในตลาดนัดหรอืตลาดเทศบาลจะใส่ในภาชนะทีเ่ป็นกะละมงัอลมูเินียม สว่นการ
ขายสง่จะใสถุ่งพลาสตกิ 

 
 

 
 

ภาพ 2 กระบวนการผลิตเครื่องแกงของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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3) รปูแบบบริษทัจาํกดั 

เครื่องจกัรทีใ่ชใ้นการการผลติเครื่องแกงของบรษิทัจํากดั ไดแ้ก่ เครื่องบด 
เครื่องหัน่วตัถุดบิ เครื่องปิดผนึก อยา่งละ 1 เครื่อง แรงงานในการผลติมเีพยีง 1 คน ปรมิาณการผลติ 
8,000 กโิลกรมัต่อเดอืน ผลติทุกวนั ช่วงเวลาในการผลติแบ่งออกเป็น 2 รอบ คอืรอบเชา้ และรอบบ่าย 
จาํหน่ายราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั ราคาสง่ 90 บาทต่อกโิลกรมั มขีัน้ตอนการผลติเครื่องแกงดงั
รายละเอยีดดงัน้ี 

ขัน้ตอนท่ี 1 การเตรียมวตัถดิุบ นําวตัถุดบิ ไดแ้ก่ ขมิน้ ขา่ กระชาย พรกิ
สด มาทําความสะอาดด้วยการล้างน้ํา เมื่อล้างเสรจ็ก็จะนําไปพกัให้แหง้ในภาชนะที่ถ่ายเทได้สะดวก 
หลงัจากนัน้นําตะไครไ้ปบดดว้ยเครือ่งบด นํากระเทยีมและหอมแดงมาปอกเปลอืกและหัน่พกัเตรยีมไว ้

ขัน้ตอนท่ี 2 การผสมวตัถดิุบ นําวตัถุดบิทีผ่า่นการเตรยีมไวแ้ลว้มาชัง่หรอื
ตวงตามสตูรใสใ่นภาชนะและผสมใหเ้ขา้กนั 

ขัน้ตอนท่ี 3 การบด นําวตัถุดบิทีผ่สมเรยีบรอ้ยแลว้ใสใ่นเครื่องบด ปรมิาณ
การบดแต่ละครัง้ขึน้อยูก่บัความเหมาะสม แต่โดยสว่นใหญ่มกัจะบดครัง้ละ ไมเ่กนิ 30 กโิลกรมั ครัง้ละ
ไมเ่กนิ 20 นาท ีขึน้อยูก่บัความละเอยีดของเครือ่งแกงทีต่อ้งการ จนครบตามปรมิาณทีต่อ้งการแลว้นําใส่
ภาชนะ 

ขัน้ตอนท่ี 4 การบรรจแุละผนึก เครื่องแกงทีบ่ดเสรจ็แลว้จะถูกแยกออกเป็น 
3 ส่วน คอื ส่วนที่ต้องการขายปลกี ขายส่ง และสําหรบันําไปผนึกหบีห่อเพื่อฝากขายที่ร้านค้าใน
สนามบนินานาชาตสิุราษฎร์ธานี ซึ่งตอ้งผ่านกระบวนการของการผนึกในถุงขนาดครึง่กโิลกรมัและปิด
ฉลาก  

 
 

 

ภาพ 3 กระบวนการผลิตเครื่องแกงของบริษทัจาํกดั 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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4.3.2 การจดัระบบมาตรฐานการผลิตท่ีดี (Good Manufacturing Practice: GMP) 
 
ในการศกึษาการจดัระบบมาตรฐานการผลติทีด่ ี(Good Manufacturing Practice : GMP) 

ผูศ้กึษาไดป้ระเมนิในดา้นต่าง ๆ ตามเกณฑม์าตรฐาน จาํนวน 6 ดา้นประกอบดว้ย ดา้นสถานทีต่ ัง้และ
อาคารผลติ ดา้นเครือ่งมอื เครือ่งจกัรและอุปกรณ์ในการผลติ ดา้นการควบคุมกระบวนการผลติ ดา้นการ
สุขาภบิาล ด้านการบํารุงรกัษาและการทําความสะอาด และด้านบุคลากรและสุขลกัษณะผูป้ฏบิตัิงาน  
โดยจาํแนกตามรปูแบบธุรกจิ ดงัตาราง 19 ถงึตาราง 24 

 
1) ด้านสถานท่ีตัง้และอาคารผลิต พบว่า ผูป้ระกอบการทุกรายมกีารตัง้

สถานที่การผลติอยู่ในละแวกเดยีวกนักบัที่อยู่อาศยั สภาพสถานที่ผลติของผูป้ระกอบการเจ้าของคน
เดยีวจะเป็นลกัษณะการต่อเตมิจากทีอ่ยูอ่าศยั ส่วนผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน และบรษิทัจํากดั เป็น
ลกัษณะโรงเรอืนหรอือาคารทีส่รา้งขึน้โดยเฉพาะ คดิเป็นรอ้ยละ 60 และรอ้ยละ 100 ตามลาํดบั โดยมี
ลกัษณะตวัอาคารเป็นคอนกรตี จากการสาํรวจอาคารและบรเิวณโดยรอบ พบว่า สถานประกอบการของ
ผูป้ระกอบการทุกรายจะคาํนึงถงึความสะอาดรอบ ๆ บรเิวณพืน้ที ่และปราศจากน้ําขงัและสิง่สกปรก ดงั
รายละเอยีดในตาราง 19 
 
ตาราง 19 จาํนวนและรอ้ยละของการประเมินสถานท่ีตัง้และอาคารผลิตของผูป้ระกอบการ 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

ทีต่ัง้ของสถานทีผ่ลติ 
อยูใ่นละแวกเดยีวกบัทีอ่ยูอ่าศยั 
อยูเ่ป็นเอกเทศหา่งจากชุมชนพอสมควร 
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โรงเรอืนหรอือาคารทีส่รา้งขึน้โดยเฉพาะ 
ต่อเตมิหรอืดดัแปลงจากทีอ่ยู่อาศยั 
ใชส้ถานทีข่องราชการในการผลติ 
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40.00 

 
0 
1 
0 

 
0.00 

100.00 
0.00 

สถานทีต่ัง้ตวัอาคารและบรเิวณโดยรอบสะอาด 
ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 

 
10 
0 

 
100.00 

0.00 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 
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(ต่อ) ตาราง 19 จาํนวนและรอ้ยละของการประเมินสถานท่ีตัง้และอาคารผลิตของผูป้ระกอบการ 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

บรเิวณพืน้ทีต่ัง้ตวัอาคารไม่มน้ํีาขงัแฉะและ
สกปรก 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 
7 
3 

 
 

70.00 
30.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
 

2) ด้านเครื่องมือและอปุกรณ์การผลิต พบว่า ผูป้ระกอบการทุกราย มกีาร
เลอืกใชภ้าชนะอุปกรณ์ทีค่วามปลอดภยั โดยจะเลอืกอุปกรณ์ต่าง ๆ รวมถงึโต๊ะสาํหรบัผลติเครื่องแกงที่
ทาํจากวสัดุสแตนเลสทีไ่มก่่อใหเ้กดิสนิม และคาํนึงถงึความสะดวกในการทาํความสะอาด มกีารทาํความ
สะอาดทุกครัง้หลงัใชง้าน และมปีรมิาณเพยีงพอต่อความตอ้งการในการใชง้าน ดงัตาราง 20 
 
ตาราง 20 จาํนวนและรอ้ยละของการประเมินเครือ่งมือ เคร่ืองจกัร และอปุกรณ์ในการผลิต 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

มกีารเลอืกภาชนะอุปกรณ์ทีม่คีวามปลอดภยั 
ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 

 
10 
0 

 
100.00 

0.00 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 
โต๊ะทีใ่ชใ้นการผลติทาํดว้ยวสัดุทีไ่มเ่กดิสนิม
และทาํความสะอาดไดง้า่ย 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 

10 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

เครือ่งมอืเครือ่งจกัรสามารถทาํความสะอาดได้
งา่ย 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 

10 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

เครือ่งมอื เครือ่งจกัร และอุปกรณ์มเีพยีงพอต่อ
การใชง้าน 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 

10 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553   
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3) ด้านการควบคมุกระบวนการผลิต พบวา่ ผูป้ระกอบการทุกรายมกีารคดั
สรรวัตถุดิบที่มีคุณภาพมาใช้ในการผลิต มีการจัดเก็บเป็นอย่างดี สําหรับน้ําที่ใช้ในการผลิต 
ผู้ประกอบการเจ้าของคนเดียวและบริษัทจํากดัจะใช้น้ําประปาในการทําความสะอาดวตัถุดิบ ส่วน
ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนจะเลอืกใชน้ํ้าประปาและน้ําบาดาลมากทีสุ่ด รองลงมาจะเลอืกใชน้ํ้าฝนที่
ผา่นการพกัน้ําจนตกตะกอนแลว้ ในระหว่างการผลติเครื่องแกงนัน้ จะมเีพยีงผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดั
รายเดียวเท่านัน้ที่มกีารควบคุมสภาวะที่เหมาะสมเน่ืองจากสถานที่ผลติมกีารปิดมดิชิดและมพีดัลม
สําหรบัช่องระบายอากาศด้านบน ส่วนผู้ประกอบการเจ้าของคนเดยีวและวสิาหกิจชุมชนจะไม่มกีาร
ควบคุมสภาวะเน่ืองจากสถานที่ที่ใช้ในการผลิตเป็นสถานที่เปิดอาคารโล่งมีเพยีงหลงัคาสําหรบับงั
แสงแดดเท่านัน้ ในส่วนของภาชนะทีใ่ชใ้นการขนส่งสนิคา้เพื่อนําไปจําหน่าย ผูป้ระกอบการทุกรายจะ
ระมดัระวงัและป้องกนัสิง่สกปรกจากสิง่ปนเป้ือนโดยเลอืกใช้ภาชนะบรรจุที่ปิดมดิชดิ ในส่วนของการ
บนัทึกผลการตรวจวิเคราะห์ พบว่า มเีพียงผู้ประกอบการบริษัทจํากดัเท่านัน้ที่มกีารบนัทึกผลการ
วเิคราะหแ์ต่ไมไ่ดม้กีารจดัเกบ็ไวต้ามระยะเวลาทีก่ําหนด 

 
ตาราง 21 จาํนวนและรอ้ยละของการประเมินการควบคมุกระบวนการผลิต 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

มกีารคดัสรรคุณภาพวตัถุดบิมาใชใ้นการผลติ 
ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 

 
10 
0 

 
100.00 

0.00 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 
มกีารจดัเกบ็วตัถุดบิเป็นอยา่งด ี

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 

 
10 
0 

 
100.00 

0.00 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 
น้ําทีใ่ชใ้นกระบวนการผลติ 

น้ําฝน 
น้ําบาดาล 
น้ําประปา 

 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 

100.00 

 
2 
4 
4 

 
20.00 
40.00 
40.00 

 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 

100.00 
ในระหวา่งการผลติเครือ่งแกงไดม้กีารควบคุม
สภาวะทีเ่หมาะสม 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
0 
1 

 
 

0.00 
100.00 

 
 
0 
10 

 
 

0.00 
100.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553   
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(ต่อ) ตาราง 21 จาํนวนและรอ้ยละของการประเมินการควบคมุกระบวนการผลิต 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

ในระหวา่งการผลติ การเกบ็รกัษา ขนยา้ย และ
ขนสง่ ไดม้กีารป้องกนัการปนเป้ือนและป้องกนั
การเสือ่มสลายของอาหารและภาชนะบรรจุ 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 

10 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

มกีารจดัทาํบนัทกึรายงานผลการตรวจ
วเิคราะหผ์ลติภณัฑ ์

ม ี
ไมม่ ี

 
 
0 
1 

 
 

0.00 
100.00 

 
 
0 
10 

 
 

0.00 
100.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

มกีารจดับนัทกึชนิด ปรมิาณการผลติ และวนั
เดอืนปีทีผ่ลติอยา่งน้อย 2 ปี 

ม ี
ไมม่ ี

 
 
0 
1 

 
 

0.00 
100.00 

 
 
0 
10 

 
 

0.00 
100.00 

 
 
0 
1 

 
 

0.00 
100.00 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553   
 

4) ด้านการสขุาภิบาล พบวา่ น้ําทีนํ่ามาใชใ้นกระการผลติซึง่สว่นใหญ่จะเป็น
น้ําประปาและน้ําบาดาลแต่กม็คีวามสะอาดเพยีงพอต่อการใชส้าํหรบัลา้งวตัถุดบิ เน่ืองจากภายหลงัจาก
มกีารลา้งวตัถุดบิก่อนนําไปเขา้สูก่ระบวนการบดจะนําตอ้งนําไปตากใหแ้หง้เสยีก่อน สาํหรบัหอ้งน้ําหอ้ง
สว้มจะอยู่ห่างจากสถานที่ผลติ นอกจากน้ีอ่างล้างมอืของผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดยีวและวสิาหกจิ
ชุมชนจะมกีารแยกอย่างชดัเจน เวน้ผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดัทีไ่ม่มอ่ีางลา้งมอืเฉพาะ ส่วนแมลงหรอื
สตัว์ไม่พบในบรเิวณใกลเ้คยีงในสถานที่ผลติ ทัง้น้ีอาจะเป็นเพราะกระบวนการผลติเครื่องแกงนัน้เป็น
การใชว้ตัถุดบิจากพชืทีม่กีลิน่ฉุนทาํใหป้ลอดจากแมลง แต่ถา้หากมสีตัวห์รอืแมลงรบกวนผูป้ระกอบการ
ก็จะมวีิธีการจํากดัให้หมดไป ในส่วนของขยะที่เกิดจากการผลิตเครื่องแกงนัน้ ส่วนใหญ่จะเป็นเศษ
เปลอืกที่เกดิจากการตดัแต่งวตัถุดบิซึ่งเป็นขยะเปียก ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและบรษิทัจํากดั
กําจดัโดยการนําไปกองทิ้ง แต่สําหรบัผู้ประกอบวิสาหกิจชุมชนส่วนใหญ่จะนําไปทําเป็นปุ๋ ยแทน 
นอกจากน้ีน้ําทีเ่กดิขึน้จากการใชใ้นกระบวนการผลติเครื่องแกงนัน้ ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและ
วสิาหกจิชุมชนสว่นใหญ่ไมม่วีธิกีารจดัการ แต่สาํหรบัผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดัและวสิาหกจิสว่นน้อยที่
จดัการโดยปลอ่ยทิง้ลงทางสาธารณะ ดงัตาราง 22 
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ตาราง 22 จาํนวนและรอ้ยละของการประเมินด้านสขุาภิบาล 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

น้ําทีใ่ชภ้ายในโรงงาน เป็นน้ําสะอาดทีม่กีาร
ปรบัปรุงคุณภาพตามความเหมาะสม 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 

10 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

หอ้งน้ําหอ้งสว้มหา่งจากพืน้ทีผ่ลติ และไมเ่ปิดสู่
ทีผ่ลติโดยตรง 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 

10 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

มอี่างลา้งมอืแยกเฉพาะ 
ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 

 
10 
0 

 
100.00 

0.00 

 
0 
1 

 
0.00 

100.00 
แมลงหรอืสตัวท์ีพ่บในสถานทีผ่ลติ 

ไมม่ ี
ม ี

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 

 
10 
0 

 
100.00 

0.00 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 
ถา้พบว่ามแีมลงและสตัวใ์นสถานทีผ่ลติจะมี
การกาํจดัหรอืไม ่

ไมม่ ี
ม ี

 
 
0 
1 

 
 

0.00 
100.00 

 
 
8 
2 

 
 

80.0 
20.0 

 
 
0 
1 

 
 

0.00 
100.00 

ชนิดของขยะทีเ่กดิขึน้จากการผลติ 
ขยะเปียก 
ขยะแหง้ 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 

 
6 
4 

 
60.00 
40.00 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 
วธิกีารกาํจดัขยะ 

เผา 
ฝงั 
กองทิง้ 
นําไปทาํปุ๋ ย 

 
0 
0 
1 
0 

 
0.00 
0.00 

100.00 
0.00 

 
2 
1 
0 
7 

 
20.00 
10.00 
0.00 

70.00 

 
0 
0 
1 
0 

 
0.00 
0.00 

100.00 
0.00 

การจดัการน้ําเสยีจากการผลติ 
ไมม่กีารจดัการ 
มรีะบบบาํบดั 
มกีารจดัการอื่นๆ เชน่ มบีอ่พกัน้ํา 
ระบายไปตามทางสาธารณะ 

 
1 
0 
0 
0 

 
100.00 

0.00 
0.00 
0.00 

 
4 
0 
3 
3 

 
40.00 
0.00 

30.00 
30.00 

 
0 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 
0.00 

100.00 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553  



51 

 

 

	

รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์   [ โครงการศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ] 

 

	 	

5) ด้านการบาํรงุรกัษาและการทาํความสะอาด จากการสาํรวจตวัอาคาร
ของผูป้ระกอบการ พบว่า ผูป้ระกอบการมกีารทาํสะอาดและรกัษาใหอ้ยูใ่นสภาพทีส่ะอาดถูกสุขลกัษณะ
อยู่สมํ่าเสมอ เครื่องมอืเครื่องจกัรและอุปกรณ์ในการผลติผู้ประกอบการจะให้ความสําคญัด้านความ
สะอาดทัง้ก่อนและหลงัการผลติเพื่อไม่ใหเ้กดิการสะสมของจุลนิทรยี ์นอกจากน้ีผูป้ระกอบการจะมกีาร
ตรวจสอบและบํารุงรกัษาเครื่องมอืเครื่องจกัรอุปกรณ์ในการผลติต่าง ๆ ใหอ้ยูใ่นสภาพทีส่ามารถใชง้าน
ไดอ้ย่างมปีระสทิธภิาพ แต่จะมบีา้งสาํหรบัผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนทีไ่ม่บํารุงรกัษาดว้ยเหตุผลว่า 
หากมอุีปกรณ์อะไรเสยีหรอืเสือ่มสภาพกจ็ะทาํการซือ้ใหมแ่ทน ในส่วนของการทาํความสะอาดเครื่องมอื
เครือ่งจกัรและอุปกรณ์ ผูป้ระกอบการทุกรายจะเลอืกใชผ้ลติภณัฑท์าํความสะอาดทีม่จีาํหน่ายตามตลาด
ทัว่ไปและมเีครือ่งหมายมาตรฐานรบัรองชดัเจน ดงัรายละเอยีดในตาราง 23 

 
ตาราง 23 จาํนวนและรอ้ยละของการประเมินด้านการบาํรงุรกัษาและการทาํความสะอาด 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

ตวัอาคารทีผ่ลติมกีารทาํความสะอาดและรกัษา
ใหอ้ยูใ่นสภาพสะอาดถกูสขุลกัษณะโดย
สมํ่าเสมอ 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 

10 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

เครือ่งมอืเครือ่งจกัรและอุปกรณ์ในการผลติอยู่
ในสภาพทีส่ะอาดทัง้ก่อนและหลงัการผลติ และ
ไมก่่อใหเ้กดิจุลนิทรยีส์ะสม 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 

10 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

เครือ่งมอืเครือ่งจกัรและอุปกรณ์ในการผลติมี
การตรวจสอบและบาํรงุรกัษาใหอ้ยูใ่นสภาพใช้
งานไดอ้ยา่งมปีระสทิธภิาพสมํ่าเสมอ 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 
8 
2 

 
 
 

80.00 
20.00 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

พืน้ผวิทีส่มัผสักบัอาหารของเครือ่งมอืและ
อุปกรณ์การผลติตอ้งทาํความสะอาดอยา่ง
สมํ่าเสมอ 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 

10 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 
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(ต่อ) ตาราง 23 จาํนวนและรอ้ยละของการประเมินด้านการบาํรงุรกัษาและการทาํความสะอาด 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

การใชส้ารเคมทีีใ่ชล้า้งทาํความสะอาด 
ตลอดจนเคมวีตัถุทีใ่ชเ้กีย่วขอ้งกบัการผลติมี
ความปลอดภยัและมกีารเกบ็รกัษาแยกเป็น
สดัสว่นและปลอดภยั 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
 
 
1 
0 

 
 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 
 

10 
0 

 
 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 
 
1 
0 

 
 
 
 

100.00 
0.00 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553  
 

6) ด้านบคุลากรและสขุลกัษณะผู้ปฏิบติังาน พบว่า ผูป้ฏบิตังิานทุกรายที่
เกี่ยวขอ้งกบัการผลติจะผ่านการคดัเลอืกอย่างเหมาะสม กล่าวคอื ผูป้ฏบิตังิานจะไม่เป็นโรคน่ารงัเกยีจ
หรอืมบีาดแผลอนัอาจก่อใหเ้กดิการปนเป้ือนในการผลติ เสือ้ผา้ทีส่วมใส่มคีวามสะอาดและเหมาะสม ใน
การผลติผูป้ฏบิตังิานจะมกีารลา้งมอื เลบ็ แขนก่อนและหลงัทุกครัง้ จากการตรวจสอบการใชถุ้งมอื และ
หมวกหรอืผ้าคลุมผม พบว่า ผูป้ฏิบตัิงานมกีารใช้ถุงมอืบ้างแต่ไม่ทุกครัง้ในการผลติ ในส่วนของ
เครื่องประดบัทีส่วมใส่ พบว่า ผูป้ฏบิตังิานของผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและบรษิทัจํากดัไม่มกีาร
สวมใส่เครื่องประดบัเลย แต่ผูป้ฏบิตังิานของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนมกีารใส่บา้ง โดยส่วนใหญ่
เครื่องประดบัจะเป็น แหวน และสรอ้ยมอื สําหรบัการส่งเสรมิใหผู้ป้ฏบิตังิานไปอบรมสุขลกัษณะทัว่ไป
และความรูเ้รื่องอาหารนัน้ พบว่า ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและบรษิทัจํากดัไม่เคยส่งผูป้ฏบิตังิาน
ดา้นการผลติไปเขา้ร่วมเลย จะมเีพยีงผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนรอ้ยละ 40 เท่านัน้ ทีม่กีารเขา้อบรม
ดงักลา่ว รายละเอยีดดงัตาราง 24 
 
ตาราง 24 จาํนวนและรอ้ยละของการประเมินด้านบุคลากรและสุขลกัษณะผูป้ฏิบติังาน 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

ผูป้ฏบิตังิานในการผลติไมต่ดิต่อหรอืโรคน่า
รงัเกยีจ หรอืมบีาดแผลอนัอาจก่อใหเ้กดิการ
ปนเป้ือนของผลติภณัฑ ์

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 

10 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 
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(ต่อ) ตาราง 24 จาํนวนและรอ้ยละของการประเมินด้านบุคลากรและสุขลกัษณะผูป้ฏิบติังาน 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

ผูป้ฏบิตังิานมกีารสวมเสือ้ผา้ทีส่ะอาดและ
เหมาะสมต่อการปฏบิตังิาน 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 

10 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

ผูป้ฏบิตังิานมกีารลา้งมอืทกุครัง้ก่อนเริม่
ปฏบิตังิานและหลงัการปนเป้ือน 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 

10 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

มกีารใชถุ้งมอืทีอ่ยูใ่นสภาพสมบรูณ์และสะอาด
ถกูสขุลกัษณะ และทาํดว้ยวสัดุทีไ่มม่ี
สารละลายหลุดออกมาปนเป้ือนอาหาร 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
 
0 
1 

 
 
 

0.00 
100.00 

 
 
 
0 
1 

 
 
 

0.00 
100.00 

 
 
 
0 
1 

 
 
 

0.00 
100.00 

ผูป้ฏบิตังิานมกีารลา้งมอื เลบ็ แขนใหส้ะอาด
ก่อนทาํการผลติ 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 

10 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

ผูป้ฏบิตังิานไม่สวมเครือ่งประดบัต่าง ๆ ขณะ
ปฏบิตังิาน และดแูลสขุอนามยัของมอืและเลบ็
ใหส้ะอาดอยูเ่สมอ 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

 
 
 
5 
5 

 
 
 

50.00 
50.00 

 
 
 
1 
0 

 
 
 

100.00 
0.00 

ผูป้ฏบิตังิานสวมหมวก หรอืผา้คลุมผมหรอืตา
ขา่ย 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
0 
1 

 
 

0.00 
100.00 

 
 
0 
1 

 
 

0.00 
100.00 

 
 
0 
1 

 
 

0.00 
100.00 

ผูป้ฏบิตังิานมกีารฝึกอบรมเกีย่วกบัสุขลกัษณะ
ทัว่ไป และความรูใ้นการผลติอาหารตามความ
เหมาะสม 

ใช่ 
ไมใ่ช่ 

 
 
 
0 
1 

 
 
 

0.00 
100.00 

 
 
 
4 
6 

 
 
 

40.00 
60.00 

 
 
 
0 
1 

 
 
 

0.00 
100.00 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553  
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4.4 การตลาดเคร่ืองแกงของผู้ประกอบการในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 
ในการศึกษาข้อมูลด้านการตลาดเครื่องแกงของผู้ประกอบการในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี 

ผูว้จิยัไดท้าํการศกึษาจากสว่นประสมทางการตลาด จาํนวน 4 ดา้น ไดแ้ก่ ดา้นผลติผลติภณัฑ ์ดา้นราคา 
ดา้นชอ่งทางการจดัจาํหน่าย ดา้นการสง่เสรมิการตลาด และศกึษาวถิกีารตลาดของผลติภณัฑเ์ครื่องแกง
ตามรปูแบบการประกอบธุรกจิ โดยมรีายละเอยีดดงัน้ี 
 

4.4.1 ส่วนประสมทางการตลาดเคร่ืองแกงของผูป้ระกอบการในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 

1) ปัจจยัด้านผลิตภณัฑเ์ครื่องแกงของผูป้ระกอบการในจงัหวดัสรุาษฎร์
ธานี 

ดา้นผลติภณัฑเ์ครื่องแกง พบว่า ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวไม่มกีารระบุ
ตราสินค้าผลิตภัณฑ์ ส่วนใหญ่ลูกค้าจะรู้จ ักผลิตภัณฑ์จากชื่อกิจการคือ “สมเจตน์เครื่องแกง” 
ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน รอ้ยละ 30 ไมม่กีารระบุตราสนิคา้เช่นเดยีวกนั อกีรอ้ยละ 70 มกีารระบุ
ตราสนิคา้ ซึง่ใชช้ื่อกลุ่มเป็นชื่อตราสนิคา้และทําเป็นฉลากสาํหรบัตดิบรรจุภณัฑ ์สาํหรบัผูป้ระกอบการ
บรษิทัจาํกดั มกีารจดัทาํตราสนิคา้ชดัเจนโดยใชช้ือ่ตราสนิคา้วา่ “เครือ่งแกงแมอุ่ดมศร”ี  

ผลติภณัฑข์องผูป้ระกอบการส่วนใหญ่จะมกีารพฒันาเปลีย่นแปลงตามความ
เหมาะสม ทัง้น้ีจะขึน้อยู่กบัราคาของวตัถุดบิและรสชาตขิองผลติภณัฑท์ีล่กูคา้ตอ้งการ เช่น พรกิซึง่เป็น
วตัถุดบิทีส่าํคญับางครัง้อาจจะมกีารเปลีย่นแปลงปรมิาณสว่นผสมมากน้อยตามความตอ้งการของลกูคา้ 
สว่นผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน รอ้ยละ 40 ไมม่กีารเปลีย่นแปลงพฒันารปูแบบเลย เหตุผลเน่ืองจาก
ลูกคา้ตดิใจในรสชาตขิองสนิคา้อยู่แลว้ การออกแบบผลติภณัฑข์องผูป้ระกอบการส่วนใหญ่เป็นไปตาม
คาํสัง่ซื้อของลูกคา้ มบีา้งสําหรบัผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนทีอ่อกแบบผลติภณัฑต์ามคําแนะนําของ
เจา้หน้าทีข่องรฐั (รอ้ยละ 40) ส่วนรูปแบบบรรจุภณัฑน์ัน้ ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและวสิาหกจิ
ชุมชน (รอ้ยละ 40) จะเป็นบรรจุภณัฑร์ปูแบบทัว่ ๆ ไป เช่น ถุงพลาสตกิ ขวดพลาสตกิบรรจุขนาด ครึง่
กิโลกรมั และหน่ึงกิโลกรมั แต่สําหรบัผู้ประกอบการบริษัทจํากดัจะใช้วิธีการที่มีมาตรฐานมากขึ้น 
กล่าวคอื มกีารบรรจุในถุงพลาสตกิทีผ่่านการปิดผนึกดว้ยเครื่องสุญญากาศและตดิตราสนิคา้พรอ้มทัง้
ระบุรายละเอยีดของผลติภณัฑอ์ยา่งชดัเจน 
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ด้านปญัหาเกี่ยวกบัการขาดความรู้และเงนิทุนในการผลิตภณัฑ์ใหม่ ๆ นัน้ 
พบว่า ผู้ประกอบการเจ้าของคนเดยีวและบรษิัทจํากดัคดิว่าไม่มปีญัหาเลย ในขณะที่ผู้ประกอบการ
วสิาหกจิชุมชนคดิว่ามปีญัหาอยูใ่นระดบัน้อยและปานกลาง รอ้ยละ 40 และรอ้ยละ 30 ตามลาํดบั สว่น
ปญัหาดา้นการยอมรบัของตลาดทีม่ตี่อการพฒันาผลติภณัฑใ์หม่นัน้ ผูป้ระกอบการระบุว่าไม่เป็นปญัหา
เลย เน่ืองจากผลติภณัฑเ์ครื่องแกงนัน้เป็นผลติภณัฑพ์ืน้ฐานทีใ่ชใ้นการทําอาหารซึ่งถอืเป็นของจําเป็น
สาํหรบัทุกครวัเรอืน 

 
ตาราง 25 จาํนวนและรอ้ยละของปัจจยัด้านผลิตภณัฑเ์ครือ่งแกงจาํแนกตามรปูแบบธรุกิจ 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

สนิคา้ของทา่นมตีราสนิคา้หรอืไม ่
ม ี
ไมม่ ี

 
0 
1 

 
0.00 

100.00 

 
7 
3 

 
70.00 
30.00 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 
ธุรกจิของทา่นมกีารพฒันาเปลีย่นแปลงรปูแบบ
สนิคา้หรอืผลติภณัฑอ์ย่างไร 

ไมม่กีารพฒันารปูแบบ 
มกีารพฒันาเปลีย่นแปลงบา้งเลก็น้อย 
มกีารพฒันาเปลีย่นแปลงรปูแบบอยู่เสมอ 

 
 
0 
1 
0 

 
 

0.00 
100.00 

0.00 

 
 
4 
3 
3 

 
 

40.00 
30.00 
30.00 

 
 
0 
1 
0 

 
 

0.00 
100.00 

0.00 
ธุรกจิของทา่นออกแบบผลติภณัฑอ์ยา่งไร 

ตามคาํสัง่ซือ้ของลกูคา้ 
ตามคาํแนะนําของนกัออกแบบหรอื

เจา้หน้าทีข่องรฐั 
ตามความคดิเหน็ของสมาชกิ 

 
1 
0 
 
0 

 
100.00 

0.00 
 

0.00 

 
4 
4 
 
2 

 
40.00 
40.00 

 
20.00 

 
1 
0 
 
0 

 
100.00 

0.00 
 

0.00 
ผลติภณัฑห์รอืสนิคา้ของทา่นมรีปูแบบบรรจุ
ภณัฑแ์บบใด 

รปูแบบมาตรฐานทางการคา้ 
รปูแบบงา่ย ๆ รกัษาคุณภาพสนิคา้ได้

ระยะหน่ึงแต่ขาดรายละเอยีดทีค่วร
ระบุตามมาตรฐาน 

รปูแบบทัว่ ๆ ไป 
ไมม่บีรรจุภณัฑ ์

 
 
0 
0 
 
 
1 
0 

 
 

0.00 
0.00 

 
 

100.00 
0.00 

 
 
0 
4 
 
 
4 
2 

 
 

0.00 
40.00 

 
 

40.00 
20.00 

 
 
1 
0 
 
 
0 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 

0.00 
0.00 
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(ต่อ) ตาราง 25 จาํนวนและรอ้ยละของปัจจยัด้านผลิตภณัฑเ์ครือ่งแกงจาํแนกตามรปูแบบธรุกิจ 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

ปญัหาดา้นขาดความรูแ้ละทกัษะในการพฒันา
ผลติภณัฑใ์หม่ 

ปานกลาง 
น้อย 
ไมม่เีลย 

 
 
0 
0 
1 

 
 

0.00 
0.00 

100.00 

 
 
3 
4 
3 

 
 

30.00 
40.00 
30.00 

 
 
0 
0 
1 

 
 

0.00 
0.00 

100.00 
ผลติภณัฑท์ีม่กีารพฒันาใหมข่าดมาตรฐานและ
ไมเ่ป็นทีย่อมรบัของตลาด 

ไมม่เีลย 

 
 
1 

 
 

100.00 

 
 

10 

 
 

100.00 

 
 
1 

 
 

100.00 
ขาดเงนิทุนในการพฒันาผลติภณัฑใ์หม่ 

ปานกลาง 
น้อย 
ไมม่เีลย 

 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 

100.00 

 
1 
7 
2 

 
10.00 
70.00 
20.00 

 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 

100.00 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553   
 

2) ปัจจยัด้านราคาเคร่ืองแกงของผูป้ระกอบการในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 
วธิกีารกําหนดราคาส่วนใหญ่จะตัง้ตามตน้ทุนการผลติ สําหรบัผูป้ระกอบการ

เจา้ของคนเดยีวจะตัง้ราคาตํ่ากว่าผูข้ายรายอื่น ส่วนผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน (รอ้ยละ 60) และ
บรษิทัจาํกดัจะตัง้ราคาเท่ากบัผูข้ายรายอื่น ดา้นรปูแบบการขายสนิคา้ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและ
วสิาหกจิชุมชน (รอ้ยละ 70) ขายเป็นเงนิสด สว่นผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน (รอ้ยละ 30) และบรษิทั
จาํกดั ขายทัง้เงนิสดและเงนิเชื่อ กรณีขายเป็นเงนิเชือ่จะใหเ้ครดติไมเ่กนิ 15 วนั  

ดา้นปญัหาในการกําหนดหรอืการตัง้ราคา ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและ
บรษิทัจํากดัเห็นว่าไม่เป็นปญัหาเลย ในขณะที่ผู้ประกอบการวสิาหกิจชุมชน ร้อยละ 40 เห็นว่าเป็น
ปญัหาในระดบัปานกลาง เน่ืองจากเกดิจากราคาของวตัถุดบิที่นํามาผลติทีไ่ม่มคีวามแน่นอนอกีทัง้ยงั
ขึน้อยู่กบัภยัธรรมชาตซิึ่งอาจจะส่งผลต่อตน้ทุนทีสู่งขึน้ แต่โดยรวมผูป้ระกอบการส่วนใหญ่กย็งัเหน็ว่า
การตัง้ราคาขายทัง้ปลกีและสง่นัน้เป็นราคาทีเ่หมาะสมแลว้ ดงัรายละเอยีดในตาราง 26 
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ตาราง 26 จาํนวนและรอ้ยละของปัจจยัด้านราคาเครือ่งแกงจาํแนกตามรปูแบบธรุกิจ 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

วธิกีารกาํหนดราคา 
ตัง้ตามเป้าหมายในการทาํกําไร 
ตัง้ตามตน้ทุน 

 
0 
1 

 
0.00 

100.00 

 
1 
9 

 
10.00 
90.00 

 
0 
1 

 
0.00 

100.00 
ระดบัการตัง้ราคาสนิคา้ 

เทา่กบัผูข้ายรายอืน่ในกลุม่เดยีวกนั 
ตํ่ากวา่ผูข้ายรายอืน่ในกลุม่เดยีวกนั 

 
0 
1 

 
0.00 

100.00 

 
6 
4 

 
60.00 
40.00 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 
รปูแบบการขายสนิคา้ 

ขายเงนิสด 
ขายเงนิเชื่อ 
ขายทัง้เงนิสดและเงนิเชือ่ 

 
1 
0 
0 

 
100.00 

0.00 
0.00 

 
7 
0 
3 

 
70.00 
0.00 

30.00 

 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 

100.00 
ระยะเวลาการใหเ้ครดติกรณีขายสนิเชื่อ 
(ตอบเฉพาะกรณีขายทัง้เงนิสดและเงนิเชื่อ) 

ไมเ่กนิ 15 วนั 
มากกกวา่ 15 วนั 

 
 

- 
- 

 
 
- 
- 

 
 
3 
0 

 
 

100.00 
0.00 

 
 
1 
0 

 
 

100.00 
0.00 

ปญัหาในการกาํหนดหรอืการตัง้ราคา 
มาก 
ปานกลาง 
น้อย 
ไมม่ปีญัหาเลย 

 
0 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 
0.00 

100.00 

 
1 
4 
1 
4 

 
10.00 
40.00 
10.00 
40.00 

 
0 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 
0.00 

100.00 
ความเหมาะสมทางดา้นราคา 

มาก 
ปานกลาง 
น้อย 
ไมม่ปีญัหาเลย 

 
0 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 
0.00 

100.00 

 
4 
2 
0 
4 

 
40.00 
20.00 
0.00 

40.00 

 
0 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 
0.00 

100.00 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553   
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3) ปัจจยัด้านช่องทางการจาํหน่ายเคร่ืองแกงของผูป้ระกอบการใน
จงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 

 
ผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดยีวและวสิาหกิจชุมชนมกีารขายสนิคา้แบบปลกี

และส่งให้กบัผู้บรโิภคและพ่อค้าคนกลาง แต่สําหรบัผู้ประกอบการบริษทัจํากดัจะมกีารขายฝากด้วย 
รปูแบบการขายฝากนัน้จะเป็นการนําผลติภณัฑเ์ครือ่งแกงบรรจุใสถุ่งทีผ่่านการผนึกสุญญากาศปิดฉลาก
และสง่ใหก้บัรา้นคา้ทีส่นามบนินานาชาตสิุราษฎรธ์านี สว่นใหญ่พืน้ทีใ่นการจาํหน่ายจะจาํหน่ายในตลาด
ภายในจงัหวดัเป็นหลกั โดยผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน รอ้ยละ 37.50 เน้นจําหน่ายทีร่า้นคา้ชุมชน 
ลูกค้าของผูป้ระกอบการส่วนใหญ่จะเป็นลูกคา้ที่เกดิจากการแนะนําต่อ ๆ กนัที่อาศยัอยู่ในชุมชนและ
บรเิวณใกลเ้คยีง 

ด้านปญัหาเกี่ยวกับการขาดความรู้ในการหาช่องทางการจําหน่ายนั ้น 
ผู้ประกอบการเจ้าของคนเดียวและบริษัทจํากดั ระบุว่าไม่เป็นปญัหาเลย ส่วนใหญ่ผู้ประกอบการ
วสิาหกจิชุมชนระบุว่ามปีญัหาอยูใ่นระดบัน้อยและปานกลาง รอ้ยละ 20 และรอ้ยละ 10 ตามลาํดบั ดงั
รายละเอยีดในตาราง 27 
 
ตาราง 27 จาํนวนและรอ้ยละของปัจจยัด้านช่องทางการจาํหน่ายเครื่องแกงจาํแนกตามรปูแบบธรุกิจ 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

วธิกีารขาย (ตอบไดม้ากกวา่ 1 ขอ้) 
ขายปลกี 
ขายสง่ 
ขายฝาก 

 
1 
1 
0 

 
50.00 
50.00 
0.00 

 
10 
10 
0 

 
50.00 
50.00 
0.00 

 
1 
1 
1 

 
33.33 
33.33 
33.33 

พืน้ทีจ่าํหน่ายสนิคา้ (ตอบไดม้ากกวา่ 1 ขอ้) 
รา้นคา้ชุมชน 
ตลาดภายในจงัหวดั 
ตลาดต่างจงัหวดั 

 
0 
1 
0 

 
0.00 

100.00 
0.00 

 
6 
6 
4 

 
37.50 
37.50 
25.00 

 
0 
1 
0 

 
0.00 

100.00 
0.00 

ความเหมาะสมของช่องทางการจาํหน่าย 
มาก 
ปานกลาง 
น้อย 

 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 

100.00 

 
10 
0 
0 

 
100.00 

0.00 
0.00 

 
0 
1 
0 

 
0.00 

100.00 
0.00 
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(ต่อ) ตาราง 27 จาํนวนและรอ้ยละของปัจจยัด้านช่องทางการจาํหน่ายเครือ่งแกงจาํแนกตามรปูแบบธรุกิจ 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

วธิกีารหาลกูคา้ (ตอบไดม้ากกวา่ 1 ขอ้) 
หาลกูคา้เองโดยกจิกรรมการสง่เสรมิการ

ขาย 
ลกูคา้บอกต่อกนัเอง 
รว่มงานแสดงสนิคา้ 
ขายใหก้บัสมาชกิ 

 
0 
 
1 
0 
0 

 
0.00 

 
100.00 

0.00 
0.00 

 
1 
 

10 
7 
2 

 
5.00 

 
50.00 
35.00 
10.00 

 
0 
 
1 
0 
0 

 
0.00 

 
100.00 

0.00 
0.00 

ลกัษณะลกูคา้ทีซ่ือ้ผลติภณัฑ ์(ตอบไดม้ากกวา่ 
1 ขอ้) 

แมค่า้หรอืพอ่คา้คนกลาง 
ลกูคา้หรอืผูบ้รโิภคในชุมชนและบรเิวณ

ใกลเ้คยีง 
สมาชกิในกลุม่ 

 
 
1 
1 
 
0 

 
 

50.00 
50.00 

 
0.00 

 
 
1 
10 
 
2 

 
 

7.69 
76.92 

 
15.39 

 
 
1 
1 
 
0 

 
 

50.00 
50.00 

 
0.00 

ปญัหาดา้นการขาดความรูใ้นการหาตลาด 
มาก 
ปานกลาง 
น้อย 
ไมม่ปีญัหาเลย 

 
0 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 
0.00 

100.00 

 
0 
1 
2 
7 

 
0.00 

10.00 
20.00 
70.00 

 
0 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 
0.00 

100.00 
ปญัหาดา้นการขาดสถานทีจ่าํหน่าย 

มาก 
ปานกลาง 
น้อย 
ไมม่ปีญัหาเลย 

 
0 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 
0.00 

100.00 

 
0 
2 
1 
7 

 
0.00 

20.00 
10.00 
70.00 

 
0 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 
0.00 

100.00 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553   
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4) ปัจจยัด้านการส่งเสริมการตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการใน
จงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 

 
การส่งเสรมิการตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการ พบว่าผูป้ระกอบการทุก

รายไดม้กีารจดักจิกรรมสง่เสรมิการตลาด วธิกีารสง่เสรมิการตลาดทีผู่ป้ระกอบการใชน้ัน้ ผูป้ระกอบการ
เจ้าของคนเดยีวและบรษิทัจํากดัจะเลอืกใช้วธิกีารโฆษณาผ่านวทิยุชุมชนเช่นเดยีวกบัผูป้ระกอบการ
วสิาหกจิชุมชน (รอ้ยละ 36.36) นอกจากน้ี ยงัใชว้ธิกีารสง่เสรมิการตลาดดว้ยการร่วมแสดงสนิคา้ (รอ้ย
ละ 29.16) และใบปลวิทีไ่ดร้บัการสนับสนุนจากภาครฐั (รอ้ยละ 54.54) รวมถงึมกีารโฆษณาผ่าน
เวบ็ไซตข์องหน่วยงานรฐัดว้ย (รอ้ยละ 9.10) ดา้นการรบัประกนัสนิคา้ พบว่าผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดั
ไม่มกีารรบัประกนัสนิคา้เลย สําหรบัผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวรบัประกนัสนิคา้ไดเ้ฉพาะสนิคา้ที่มี
กลิน่ผดิเพี้ยน ส่วนผู้ประกอบการวสิาหกจิชุมชน รอ้ยละ 80 รบัประกนัสนิค้า เน่ืองจากให้เหตุผลว่า
สนิคา้ทีข่ายส่วนใหญ่เป็นการขายใหก้บัคนในพืน้ทีแ่ละเป็นลูกคา้เดมิ ๆ หากไม่มกีารรบัประกนัสนิคา้ก็
จะทาํใหส้ญูเสยีลกูคา้ได ้

สาํหรบัปญัหาจากดา้นการสง่เสรมิการตลาด พบว่า ผูป้ระกอบการเจา้ของคน
เดียว บริษัทจํากดั และวิสาหกิจชุมชนส่วนใหญ่ (ร้อยละ 70) เห็นว่าไม่มีปญัหาเลย ในขณะที่
ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนบางสว่นเหน็ว่ามปีญัหาระดบัมาก และระดบัปานกลาง รอ้ยละ 20 และรอ้ย
ละ 10 ตามลาํดบั ดงัรายละเอยีดในตาราง 28 
 
ตาราง 28 จาํนวนและรอ้ยละของปัจจยัด้านการส่งเสริมการตลาดเครือ่งแกงจาํแนกตามรปูแบบธรุกิจ 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

การจดักจิกรรมสง่เสรมิการตลาด 
ม ี
ไมม่ ี

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 

 
10 
0 

 
100.00 

0.00 

 
1 
0 

 
100.00 

0.00 
วธิกีารสง่เสรมิการตลาดของธุรกจิ (ตอบได้
มากกวา่ 1 ขอ้) 

โฆษณา 
ขายโดยพนกังานหรอืสมาชกิในกลุม่ 
การสง่เสรมิการขาย 
การรว่มแสดงสนิคา้ 

 
 
1 
0 
0 
0 

 
 

100.00 
0.00 
0.00 
0.00 

 
 
6 
10 
1 
7 

 
 

25.00 
41.67 
4.17 

29.16 

 
 
1 
0 
0 
0 

 
 

100.00 
0.00 
0.00 
0.00 
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(ต่อ) ตาราง 28 จาํนวนและรอ้ยละของปัจจยัด้านการส่งเสริมการตลาดเครือ่งแกงจาํแนกตามรปูแบบธรุกิจ 

รายการ 
เจ้าของคนเดียว 

(N = 1) 
วิสาหกิจชุมชน 

(N = 10) 
บริษทั จาํกดั 

(N = 1) 
จาํนวน ร้อยละ จาํนวน รอ้ยละ จาํนวน รอ้ยละ 

มกีารรบัประกนัสนิคา้หรอืสง่คนืหรอืไม่ 
ไมไ่ด ้
ไดบ้างอยา่ง 
ไดท้ัง้หมด 

 
0 
1 
0 

 
0.00 

100.00 
0.00 

 
2 
0 
8 

 
20.00 
0.00 

80.00 

 
1 
0 
0 

 
100.00 

0.00 
0.00 

ธุรกจิของทา่นมคีวามเหมาะสมในการใชก้าร
สง่เสรมิการขายมากน้อยเพยีงใด 

มาก 
ปานกลาง 
น้อย 

 
 
0 
0 
1 

 
 

0.00 
0.00 

100.00 

 
 
9 
1 
0 

 
 

90.00 
10.00 
0.00 

 
 
0 
1 
0 

 
 

0.00 
100.00 

0.00 
ปญัหาดา้นการสง่เสรมิการตลาด 

มาก 
ปานกลาง 
น้อย 
ไมม่ปีญัหาเลย 

 
0 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 
0.00 

100.00 

 
2 
1 
0 
7 

 
20.00 
10.00 
0.00 

70.00 

 
0 
0 
0 
1 

 
0.00 
0.00 
0.00 

100.00 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553   
 

4.4.2 วิถีการตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 

วถิีการตลาดเครื่องแกงของผู้ประกอบการในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี วเิคราะห์จากปรมิาณ
สนิคา้ทีเ่ริม่ไหลจากผูผ้ลติคนแรกไปจนถงึผูบ้รโิภคคนสุดทา้ย ปรมิาณสนิคา้ทีเ่ริม่ไหลจากผูผ้ลติคนแรก
หรอืกลุ่มผูผ้ลติกลุ่มแรกจะมปีรมิาณเท่ากบัรอ้ยละ 100 และปรมิาณสนิคา้ทีถ่งึปลายทางผูบ้รโิภคคน
สดุทา้ยหรอืกลุม่ผูบ้รโิภคคนสดุทา้ยทุกคนรวมกนัมคี่าเท่ากบัรอ้ยละ 100 นอกจากน้ีปรมิาณสนิคา้ทีไ่หล
ภายในตลาดทีท่ําการศกึษานัน้เกดิขึน้ในช่วยระยะเวลาเดยีวกนั โดยมรีายละเอยีดจําแนกตามประเภท
ของสถานประกอบการดงัรายละเอยีดต่อไปน้ี 

 
 
 
 
 
 



62 

 

 

	

รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์   [ โครงการศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ] 

 

	 	

1) วิถีการตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 
 
วถิีการตลาดเครื่องแกงของผู้ประกอบการเจ้าของคนเดยีว พบว่า หลงัจาก

ผูป้ระกอบการผลติเครื่องแกงเสรจ็ จะแบ่งการจาํหน่ายออกเป็นขายปลกี รอ้ยละ 70 และขายสง่ รอ้ยละ 
30 ในส่วนของการขายปลกี ผูป้ระกอบการมกีารจําหน่ายใหก้บัผูบ้รโิภคโดยตรงทีส่ถานทีผ่ลติ รอ้ยละ 
8.4 ของปรมิาณทัง้หมด และนําไปจาํหน่ายทีต่ลาดเทศบาล ตลาดนดั งานพธิตี่าง ๆ และรา้นอาหาร คดิ
เป็นรอ้ยละ 35 รอ้ยละ 14 รอ้ยละ 7 และรอ้ยละ 5.6 ของปรมิาณการขายปลกีตามลาํดบั ในสว่นของการ
ขายส่ง ผูป้ระกอบการจะขายส่งเครื่องแกงใหก้บัพ่อคา้ปลกี รอ้ยละ 30 ของปรมิาณการขายส่ง โดย
พอ่คา้สง่จะนําไปจาํหน่ายทีต่ลาดนดัและตลาดเทศบาลใหก้บัผูบ้รโิภคต่อไป ดงัภาพ 4 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ภาพ 4 วิถีการตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
 

ผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 
ปรมิาณ 6,000 กก./เดอืน 

ขายส่ง 
ปรมิาณ 1,800 กก./เดอืน 

ขายปลีก 
ปรมิาณ 4,200 กก./เดอืน 

ร้านอาหาร 
ปรมิาณ 336 กก./เดอืน 

พ่อค้าปลีก 
ปรมิาณ 1,800 กก./เดอืน 

งานพิธีต่าง ๆ 
ปรมิาณ 420 กก./เดอืน 

ตลาดนัด 
ปรมิาณ 1,740 กก./เดอืน 

ตลาดเทศบาล 
ปรมิาณ 3,000 กก./เดอืน 

ผูบ้ริโภค 
ปรมิาณ 6,000 กก./เดอืน 

รอ้ยละ 30 รอ้ยละ 70 

รอ้ยละ 8 

รอ้ยละ 35 

รอ้ยละ 14 

รอ้ยละ 15 

รอ้ยละ 15 

รอ้ยละ 7 

รอ้ยละ 30 

รอ้ยละ 5.6 รอ้ยละ 7 

รอ้ยละ 5.6 

รอ้ยละ 50 รอ้ยละ 29.00 

รอ้ยละ 8.4 
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2) วิถีการตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการวิสาหกิจชมุชน 
 
พบว่า ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนมกีารขายปลกี รอ้ยละ 90 และขายส่ง 

รอ้ยละ 10 ในการขายปลกีนัน้ผูป้ระกอบการจะใหส้มาชกิในกลุ่มช่วยกนันําไปขายซึง่สว่นใหญ่จะขายที่
ตลาดนดั รอ้ยละ 45 ของปรมิาณการขายปลกี รองลงมาคอืขายในตลาดเทศบาล รอ้ยละ 18 ของปรมิาณ
การขายปลกี นอกจากน้ียงัมกีารขายใหก้บัโรงแรม โรงเรยีน และขายในงานแสดงสนิคา้ คดิเป็นรอ้ยละ 9 
รอ้ยละ 7.2 และรอ้ยละ 2.7 ของปรมิาณการขายปลกีตามลาํดบั รวมถงึจาํหน่ายใหก้บัสมาชกิในกลุ่มรอ้ย
ละ 8.1 ของปรมิาณการขายปลกี สาํหรบัการขายสง่นัน้ ผูป้ระกอบการจะขายใหก้บัพอ่คา้คนกลาง รอ้ย
ละ 10 ของปรมิาณการผลติทัง้หมดเพือ่นําไปจาํหน่ายทีต่ลาดนดั ดงัภาพ 5 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ 5 วิถีการตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการวิสาหกิจชุมชน 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 

 

ผูป้ระกอบการวิสาหกิจชุมชน 
ปรมิาณ 1,500 กก./เดอืน 

ขายส่ง 
ปรมิาณ 150 กก./เดอืน 

ขายปลีก 
ปรมิาณ 1,350 กก./เดอืน 

โรงแรม 
ปรมิาณ 135 กก./เดอืน 

พ่อค้าคนกลาง 
ปรมิาณ 150 กก./เดอืน 

งานแสดงสินค้า 
ปรมิาณ 40.50 กก./เดอืน 

ตลาดเทศบาล 
ปรมิาณ 270 กก./เดอืน 

ตลาดนัด 
ปรมิาณ 825 กก./เดอืน 

ผูบ้ริโภค 
ปรมิาณ 1,500 กก./เดอืน 

รอ้ยละ 10 รอ้ยละ 90 

 

รอ้ยละ 45 

รอ้ยละ 18 

รอ้ยละ 10 

รอ้ยละ 2.7 

รอ้ยละ 10 

รอ้ยละ 9 รอ้ยละ 2.7 

รอ้ยละ 9 

รอ้ยละ 55 รอ้ยละ 18 

โรงเรียน 
ปรมิาณ 108 กก./เดอืน 

รอ้ยละ 7.2 

รอ้ยละ 7.2 

รอ้ยละ 8.1 
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3) วิถีการตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 
 
ผู้ประกอบการบริษัทจํากดัส่วนใหญ่จะเน้นการขายส่ง คิดเป็นร้อยละ 70 

รองลงมาคอืการขายฝาก รอ้ยละ 20 และน้อยทีสุ่ดคอืการขายปลกี รอ้ยละ 10 สาํหรบัการขายส่งนัน้ 
ผูป้ระกอบการจะขายใหก้บัพ่อคา้คนกลางเพื่อจะนําไปจําหน่ายในตลาดนัดและตลาดเทศบาล ส่วนการ
ขายฝากจะขายใหก้บัพอ่คา้ทีส่นามบนินานาชาตสิุราษฎรธ์านีเท่านัน้ การขายปลกีผูป้ระกอบการจะขาย
ใหก้บัผูบ้รโิภคโดยตรงรอ้ยละ 2 ของปรมิาณการผลติทัง้หมดต่อเดอืน และขายใหก้บัรา้นอาหารรอ้ยละ 
8 ของปรมิาณการผลติทัง้หมดต่อเดอืน ดงัภาพ 6 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ภาพ 6 วิถีการตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 

ผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 
ปรมิาณ 8,000 กก./เดอืน 

ขายส่ง 
ปรมิาณ 5,600 กก./เดอืน 

ขายฝาก 
ปรมิาณ 1,600 กก./เดอืน 

สนามบิน 
ปรมิาณ 1,600 กก./เดอืน 

พ่อค้าคนกลาง 
ปรมิา 5,600 กก./เดอืน 

ตลาดเทศบาล 
ปรมิาณ 2,800 กก./เดอืน 

ตลาดนัด 
ปรมิาณ 2,800 กก./เดอืน 

ผูบ้ริโภค 
ปรมิาณ 8,000 กก./เดอืน 

รอ้ยละ 70 รอ้ยละ 20 

รอ้ยละ 35 

รอ้ยละ 2 

 

รอ้ยละ 70 

รอ้ยละ 20 รอ้ยละ 8 

รอ้ยละ 20 

รอ้ยละ 35 

ร้านอาหาร 
ปรมิาณ 640 กก./เดอืน 

รอ้ยละ 8 

รอ้ยละ 10 

รอ้ยละ 35 

ขายปลีก 
ปรมิาณ 800 กก./เดอืน 

รอ้ยละ 35 
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4.5 เส้นทางการขนส่งของผลิตภณัฑเ์คร่ืองแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 
ในการศกึษาเสน้ทางการขนส่งของผูป้ระกอบการธุรกจิเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี 

เป็นการศกึษาห่วงโซ่อุปทานซึ่งเป็นการแสดงเสน้ทางที่เป็นช่องทางการกระจายผลติภณัฑเ์ครื่องแกง
จากผูผ้ลติไปยงัผูบ้รโิภคจาํแนกตามรปูแบบธุรกจิ ดงัรายละเอยีดต่อไปน้ี 

 
1) ห่วงโซ่อปุทานเครื่องแกงของผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 
 
ผู้ประกอบการจะมกีารนําวตัถุดิบจากเกษตรกรในพื้นที่เพื่อนํามาผลติก่อน 

เน่ืองจากมีความสะดวก หากมปีริมาณไม่เพยีงพอผู้ประกอบการจะซื้อวตัถุดิบจากตลาดโพธิห์วาย
เพิม่เตมิ หลงัจากผา่นกระบวนการผลติผูป้ระกอบการจะนําเครือ่งแกงไปจาํหน่ายสง่ใหก้บัพอ่คา้คนกลาง
นําไปจาํหน่ายต่อทีต่ลาดเทศบาลและตลาดนดั สว่นการจาํหน่ายปลกีจะจําหน่ายในตลาดเทศบาล ตลาด
นดั สง่รา้นอาหาร และส่งใหก้บัลูกคา้ทีส่ ัง่ซื้อเพื่อนําไปปรุงอาหารในงานพธิ ีรวมถงึยงัมกีารจําหน่ายให้
ผูบ้รโิภคโดยตรงทีม่าซือ้เครือ่งแกงในสถานทีผ่ลติ ดงัรายละเอยีดในภาพ 6 

 
 

 

 

 

 

 

 
ภาพ 6 ห่วงโซ่อปุทานเคร่ืองแกงของผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
 

 
 
 

เกษตรกรใน

พืน้ที ่

ตลาดโพธิ ์

หวาย 

ผูป้ระกอบการ

เจา้ของคน

เดยีว 
พอ่คา้คนกลาง 

รา้นอาหาร 

ผูบ้ริโภค 
ตลาดเทศบาล 

ตลาดนดั 

งานพธิตี่าง ๆ 

ต้นน้ํา กลางน้ํา ปลายน้ํา 
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2) ห่วงโซ่อปุทานเครื่องแกงของผูป้ระกอบการวิสาหกิจชมุชน 
 

ผูป้ระกอบการจะมกีารนําวตัถุดบิจากเกษตรกรในพืน้ที่ และซื้อจากพ่อคา้ส่ง
ในตลาดโพธิห์วายเพื่อนํามาผลติเครื่องแกง รูปแบบการจําหน่ายจะมทีัง้การจําหน่ายส่งซึ่งจะส่งใหก้บั
พอ่คา้คนกลางเพือ่นําไปจาํหน่ายต่อทีต่ลาดนดั สว่นการจาํหน่ายปลกีจะใหส้มาชกินําไปจาํหน่ายทีต่ลาด
เทศบาล ตลาดนัด งานแสดงสนิคา้ ส่งใหก้บัโรงเรยีน และโรงแรม รวมทัง้มกีารจําหน่ายโดยตรงใหก้บั
สมาชกิในกลุม่ ดงัรายละเอยีดในภาพ 7 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ภาพ 7 ห่วงโซ่อปุทานเครื่องแกงของผูป้ระกอบการวิสาหกิจชุมชน 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เกษตรกรใน

พืน้ที ่

ตลาดโพธิ ์

หวาย 

ผูป้ระกอบการ

วสิาหกจิชุมชน 

พอ่คา้คนกลาง 

โรงแรม 

ผูบ้ริโภค 

ตลาดเทศบาล 

ตลาดนดั 

โรงเรยีน 

ต้นน้ํา กลางน้ํา ปลายน้ํา 

งานแสดงสนิคา้ 



67 

 

 

	

รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์   [ โครงการศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ] 

 

	 	

3) ห่วงโซ่อปุทานเครื่องแกงของผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 

ผูป้ระกอบการจะมกีารนําวตัถุดบิจากเกษตรกรในพืน้ที่ และซื้อจากพ่อคา้ส่ง
ในตลาดโพธิห์วายเพื่อนํามาผลติเครื่องแกง รูปแบบการจําหน่ายเป็นการจําหน่ายส่งให้กบัพ่อค้าคน
กลางเพื่อนําไปจําหน่ายต่อที่ตลาดเทศบาลและตลาดนัด ส่วนการจําหน่ายปลีกจะจําหน่ายให้กับ
รา้นอาหาร และผูบ้รโิภคโดยตรงทีม่าซื้อในสถานทีผ่ลติ นอกจากน้ีผูป้ระกอบการยงัมกีารฝากขายโดย
จะสง่ใหก้บัพอ่คา้ทีส่นามบนินานาชาตสิรุาษฎรธ์านี ดงัรายละเอยีดในภาพ 8 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ 8 ห่วงโซ่อปุทานเครื่องแกงของผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 

 
 
 
 
 
 
 
 

เกษตรกรใน

พืน้ที ่

ตลาดโพธิ ์

หวาย 

ผูป้ระกอบการ

บรษิทัจาํกดั 

พอ่คา้คนกลาง 

รา้นอาหาร 

ผูบ้ริโภค 
ตลาดเทศบาล 

ตลาดนดั 

สนามบนิ 

ต้นน้ํา กลางน้ํา ปลายน้ํา 

ฝากขาย 
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4.6 แนวทางการเตรียมความพร้อมในการรองรบัมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร  
 

ในการศกึษาแนวทางการเตรยีมความพรอ้มในการรองรบัมาตรฐานสนิคา้เกษตรและอาหาร 
ผูว้จิยัใชม้าตรฐานผลติภณัฑชุ์มชนน้ําพรกิแกง (มผช.129/2546) เป็นแนวทางในการเตรยีมความพรอ้ม
เน่ืองจากเหน็ว่ามาตรฐานผลติภณัฑ์ชุมชนเป็นมาตรฐานทีก่ําหนดขึน้โดยมวีตัถุประสงค์ในการสง่เสรมิ
การพฒันาคุณภาพน้ําพรกิแกงโดยตรง โดยจะประเมนิ 4 ดา้น ประกอบดว้ย ดา้นคุณลกัษณะทีต่อ้งการ 
ด้านสุขลักษณะ ด้านการบรรจุ และด้านเครื่องหมายและฉลาก นอกจากน้ียังใช้การวิเคราะห์
สภาพแวดลอ้ม (SWOT Analysis) ของผลติภณัฑเ์ครื่องแกงจากการระดมความคดิเหน็เพื่อวางแผนกล
ยทุธใ์หก้บัธุรกจิต่อไป 

 
4.6.1 การประเมินมาตรฐานการผลิตเครื่องแกงตามกรอบมาตรฐานผลิตภณัฑ์

ชมุชนน้ําพริกแกง (มผช.129/2546)  
 

1) ด้านคณุลกัษณะท่ีต้องการ พบวา่ ผูป้ฏบิตังิานผลติของผูป้ระกอบการทุก
รายผ่านการประเมนิด้านสผีลติภณัฑท์ีเ่ป็นไปตามธรรมชาตขิองส่วนประกอบ และกลิน่ของผลติภณัฑ์
ปราศจากกลิน่อื่นไมม่พีงึประสงค ์ดงัรายละเอยีดในตาราง 29 
 
ตาราง 29 การประเมินด้านคณุลกัษณะท่ีต้องการของผูป้ระกอบการเครื่องแกง 

ด้านคณุลกัษณะท่ีต้องการ 
ประเภทกิจการ 

เจ้าของคนเดียว วิสาหกิจชุมชน บริษทั จาํกดั 

1. สผีลติภณัฑเ์ป็นไปตามธรรมชาตขิองสว่นประกอบ    

2. กลิน่ของผลติภณัฑป์ราศจากกลิน่อื่นทีไ่มพ่งึประสงค ์    

3. การตรวจหาสิง่แปลกปลอมในผลติภณัฑเ์ครือ่งแกง ไมม่กีารตรวจประเมนิ 
4. คา่วอเตอรแ์อกทวิติ ีไมเ่กนิ 0.85 ไมม่กีารตรวจประเมนิ 
5. คา่อะฟลาทอกซนิ ไมเ่กนิ 20 (กรณีมพีรกิแหง้เป็น

สว่นประกอบ) 
ไมม่กีารตรวจประเมนิ 

6. วตัถุเจอืปนอาหาร ไมม่กีารตรวจประเมนิ 
หมายเหตุ :   หมายถงึ เป็นไปตามมาตรฐาน, X หมายถงึ ไมเ่ป็นไปตามมาตรฐาน 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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2) ด้านสุขลกัษณะท่ีต้องการ พบว่า ผูป้ฏบิตังิานทุกรายปฏบิตัไิดต้าม
ขอ้กําหนดเกือบทุกขอ้ ยกเว้นขอ้กําหนดเกี่ยวกบัการใช้ผ้าคลุมผมเท่านัน้ที่ยงัไม่ผ่านเกณฑ์ สาเหตุ
เน่ืองจากผูป้ฏบิตังิานผลติมกีารปฏบิตัแิต่ไม่เป็นประจําสมํ่าเสมอจงึถอืว่ายงัไมผ่่านขอ้กําหนด ส่วนการ
ป้องกนัและกําจดัสตัวนํ์าเชื้อ และแมลงต่าง ๆ นัน้ จะมเีพยีงผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดัเท่านัน้ทีป่ฏบิตัิ
ไดเ้น่ืองจากมอีาคารที่ปิดมดิชดิมเีพยีงช่องระบายอากาศดา้นบนของหลงัคาเท่านัน้ จงึสามารถปลอด
จากสตัวห์รอืแมลงต่าง ๆ ได ้สว่นของผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและวสิาหกจิชุมชนจะเป็นเพยีงตวั
อาคาร ไม่มผีนังทีปิ่ดมดิชดิ แมจ้ะไม่มแีมลงแต่ไม่สามารถป้องกนัสตัว์เขา้มาในพืน้ทีไ่ด ้ดงัรายละเอยีด
ในตาราง 30 
 
ตาราง 30 การประเมินด้านสขุลกัษณะท่ีต้องการของผูป้ระกอบการเครือ่งแกง 

ด้านสขุลกัษณะท่ีต้องการ 
ประเภทกิจการ 

เจ้าของคนเดียว วิสาหกิจชุมชน บริษทั จาํกดั 

1. สถานทีต่ัง้ตวัอาคารและบรเิวณโดยรอบสะอาดไมม่น้ํีาขงัและ
สกปรก 

   

2. อยูห่า่งจากบรเิวณหรอืสถานทีท่ีไ่มม่ฝีุน่ เขมา่ ควนั มาก
ผดิปกต ิ

   

3. อยูห่า่งจากสถานทีน่่ารงัเกยีจ เช่น บรเิวณเพาะเลีย้งสตัว ์ฯลฯ    

4. พืน้ ฝาผนงั และเพดานของอาคารทีท่าํ ก่อสรา้งดว้ยวสัดุที่
คงทน เรยีบ ทาํความสะอาด และซ่อมแซมอยูใ่นสภาพทีด่ี
ตลอดเวลา 

   

5. แยกบรเิวณทีท่าํออกเป็นสดัสว่น ไมอ่ยูใ่กลห้อ้งสขุา หรอืมี
สิง่ของทีไ่มใ่ชแ้ลว้หรอืไมเ่กีย่วขอ้งกบัการทาํอยูใ่นบรเิวณทีท่าํ 

   

6. พืน้ทีป่ฏบิตังิานไมแ่ออดั มแีสงสว่างเพยีงพอ และมกีาร
ระบายอากาศทีเ่หมาะสม 

   

7. ภาชนะหรอือุปกรณ์ทาํจากวสัดุผวิเรยีบ ไมเ่ป็นสนิม ลา้งทาํ
ความสะอาดไดง้า่ย 

   

8. เครือ่งมอืเครือ่งจกัรและอุปกรณ์ทีใ่ช ้สะอาดเหมาะสมกบัการ
ใชง้าน ไมก่่อใหเ้กดิการปนเป้ือน ตดิตัง้ไดง้า่ย มปีรมิาณ
เพยีงพอ รวมทัง้ทาํความสะอาดไดง้า่ยและทัว่ถงึ 

   

9. วตัถุดบิและสว่นผสมในการทาํ สะอาด มคีุณภาพด ีมกีารลา้ง
หรอืทาํความสะอาดก่อนนําไปใช ้

   
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(ต่อ) ตาราง 30 การประเมินด้านสุขลกัษณะท่ีต้องการของผูป้ระกอบการเครื่องแกง 

ด้านสขุลกัษณะท่ีต้องการ 
ประเภทกิจการ 

เจ้าของคนเดียว วิสาหกิจชุมชน บริษทั จาํกดั 

10. การเกบ็รกัษา การขนยา้ย และการขนสง่ มกีารป้องกนัการ
ปนเป้ือนและการเสือ่มเสยีของผลติภณัฑ ์

   

11. น้ําทีใ่ชล้า้งทาํความสะอาดเครือ่งมอื เครือ่งจกัร อุปกรณ์ 
และมอืของผูท้าํเป็นน้ําทีส่ะอาดและมปีรมิาณเพยีงพอ 

   

12. มวีธิกีารป้องกนัและกาํจดัสตัวนํ์าเชือ้ แมลงและฝุน่ผง ไมใ่ห้
เขา้ในบรเิวณทีท่าํตามความเหมาะสม 

X X  

13. มกีารกาํจดัขยะ สง่สกปรก และน้ําทิง้ อยา่งเหมาะสม เพือ่
ไมก่่อใหเ้กดิการปนเป้ือนกลบัลงสูผ่ลติภณัฑ ์

   

14. สารเคมทีีใ่ชล้า้งทาํความสะอาด และใชก้าํจดัสตัวนํ์าเชือ้และ
แมลง ใชใ้นปรมิาณทีเ่หมาะสม และเกบ็แยกจากบรเิวณที่
ทาํ 

   

15. สวมเสือ้ผา้ทีส่ะอาด    

16. มผีา้คลมุผมเพื่อป้องกนัไมใ่หเ้สน้ผมหลน่ลงในผลติภณัฑ ์ X X X 

17. ไมไ่วเ้ลบ็ยาว และลา้งมอืสะอาดทุกครัง้ก่อนปฏบิตังิานหลงั
การใชห้อ้งสขุาและเมือ่มอืสกปรก 

   

หมายเหตุ :   หมายถงึ เป็นไปตามมาตรฐาน, X หมายถงึ ไมเ่ป็นไปตามมาตรฐาน 
ทีม่า : จากการสาํรวจปี 2553 
 

3) ด้านการบรรจ ุ พบว่า มเีพยีงผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดัเท่านัน้ทีส่ามารถ
ปฏิบตัิได้ตามขอ้กําหนด ส่วนผู้ประกอบการเจ้าของคนเดียวและบริษทัจํากดัไม่สามารถปฏิบตัิตาม
ขอ้กําหนดเกี่ยวกบัภาชนะทีบ่รรจุได ้เน่ืองจากการขายจะเป็นลกัษณะการบรรจุใส่ถุงพลาสตกิธรรมดา
และใชย้างรดัปากถุงจงึไมเ่ป็นไปตามขอ้กาํหนด 
 
ตาราง 31 การประเมินด้านการบรรจขุองผูป้ระกอบการเครือ่งแกง 

ด้านการบรรจ ุ
ประเภทกิจการ 

เจ้าของคนเดียว วิสาหกิจชุมชน บริษทั จาํกดั 

1. บรรจุน้ําพรกิแกงในภาชนะบรรจุทีส่ะอาด แหง้ ผนึกได้
เรยีบรอ้ย สามารถป้องกนัการปนเป้ือนจากสิง่สกปรก
ภายนอกได ้และไมด่ดูซมึไขมนัจากน้ําพรกิแกง 

X X  

2. น้ําหนกัสุทธขิองน้ําพรกิแกงในแต่ละภาชนะบรรจุ ตอ้งไมน้่อย
กวา่ทีร่ะบุไวท้ีฉ่ลาก 

   

หมายเหตุ :   หมายถงึ เป็นไปตามมาตรฐาน, X หมายถงึ ไมเ่ป็นไปตามมาตรฐาน 
ทีม่า : จากการสาํรวจปี 2553 
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4) ด้านเคร่ืองหมายและฉลาก พบว่า ผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดัสามารถ
ปฏบิตัไิดต้ามขอ้กําหนดทุกขอ้ สว่นผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและวสิาหกจิปฏบิตัไิดต้ามขอ้กําหนด
เกีย่วกบัการกาํหนดชือ่เรยีกผลติภณัฑเ์ท่านัน้ สว่นขอ้กําหนดอื่น ๆ ไมส่ามารถปฏบิตัติามขอ้กําหนดได้
เน่ืองจากการจําหน่ายไม่มกีารบรรจุภณัฑ์ที่ชดั การขายส่งจะเป็นลกัษณะของการขายเป็นกโิลกรมัใส่
ภาชนะอลูมเินียมและครอบดว้ยถุงเพือ่ความปลอดภยัเท่านัน้ ส่วนการขายปลกีจะเป็นการขายเป็นขดี 
ใชว้ธิกีารตกัขายในถุงพลาสตกิมดัปากถุงดว้ยยางตามความตอ้งการของลกูคา้เท่านัน้ อาจจะมบีางของ
กลุ่มวสิาหกจิชุมชนทีม่กีารบรรจุใสภ่าชนะพลาสตกิขนาด 1 กโิลกรมัและ ½ กโิลกรมั แต่ไม่มกีารระบุ
รายละเอยีดอื่น ๆ นอกจากปิดตราผูจ้าํหน่ายเทา่นัน้ ดงัรายละเอยีดในตาราง 32 
 
ตาราง 32 การประเมินด้านเครื่องหมายและฉลากของผูป้ระกอบการเครือ่งแกง 

ด้านเคร่ืองหมายและฉลาก 
ประเภทกิจการ 

เจ้าของคนเดียว วิสาหกิจชุมชน บริษทั จาํกดั 

1. มชีือ่เรยีกผลติภณัฑ ์เชน่ น้ําพรกิแกงเขยีวหวาน     

2. มกีารระบุน้ําหนักสุทธ ิ X X  

3. มกีารระบุ วนั เดอืน ปีทีท่าํ และวนั เดอืน ปีทีห่มดอายุ X X  

4. มกีารระบุวธิทีาํเพือ่รบัประทาน X X  

5. มกีารระบุชือ่ผูท้ํา หรอืสถานทีท่าํ พรอ้มสถานทีต่ัง้ หรอื
เครือ่งหมายการคา้ทีจ่ดทะเบยีน 

X X  

หมายเหตุ :   หมายถงึ เป็นไปตามมาตรฐาน, X หมายถงึ ไมเ่ป็นไปตามมาตรฐาน 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2453 
 

4.6.2 การวิเคราะห์สภาพแวดล้อมของธรุกิจ (SWOT Analysis) และ TOWS Matrix 
เพ่ือกาํหนดกลยทุธธ์รุกิจเคร่ืองแกง 
 

การวิเคราะห์สภาพแวดล้อมทางธรุกิจ (SWOT Analysis) เป็นการระบุถงึจุดอ่อน จุด
แขง็ โอกาส และขอ้จดักดัของการประกอบธุรกจิเครื่องแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านีเพือ่จะไดนํ้าไปเป็นกล
ยุทธ์ทางธุรกิจต่อไป สําหรบัข้อมูลได้จากการประชุมระดมความคิดเห็นของผู้ประกอบการธุรกิจ
เครือ่งแกงจาํนวน 12 กลุม่ มสีมาชกิเขา้รว่มทัง้สิน้ 32 ราย ดงัรายละเอยีดต่อไปน้ี 

 
จดุแขง็ (Strengths) 
1) ผูผ้ลติมคีวามชาํนาญและประสบการณ์ในการผลติมายาวนาน 
2) ไดร้บัการรบัรองมาตรฐาน OTOP 
3) เป็นสนิคา้จาํเป็นพืน้ฐาน 
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4) สนิคา้ไดร้บัการยอมรบัจากชุมชนเป็นอยา่งด ี
 
จดุอ่อน (Weaknesses) 
1) เครือ่งมอืทีใ่ชใ้นการผลติมจีาํกดั 
2) โรงเรอืนไมไ่ดม้าตรฐานและคบัแคบ 
3) ช่องทางการกระจายสนิคา้น้องมผีลทาํใหต้น้ทุนการขนสง่สงู 
4) การบรหิารจดัการตน้ทุนไมม่ปีระสทิธภิาพ 
5) ขาดทุนในการปรบัปรุงหรอืพฒันาใหไ้ดต้ามมาตรฐาน 
6) บุคลากรขาดความรูด้า้นมาตรฐานการผลติ และไมร่กัษามาตรฐานความสมํ่าเสมอใน

การผลติตามมาตรฐาน 
 

โอกาส (Opportunities) 
1) ความตอ้งการของผูบ้รโิภคมอียา่งต่อเน่ือง 
2) กลุ่มวสิาหกจิบางกลุ่มไดร้บัการสนบัสนุนจากหน่วยงานของรฐั 
3) ลกูคา้ทีเ่คยบรโิภคสนิคา้จะชว่ยทาํตลาดดว้ยการบอกต่อ 

 
อปุสรรค (Threats) 
1) คูแ่ขง่ขนัเยอะ 
2) หน่วยงานภาครฐัใหก้ารสนบัสนุนไมต่่อเน่ืองและไมท่ัว่ถงึ 
3) วตัถุดบิบางตวัขึน้อยูก่บัฤดกูาลทาํใหม้รีาคาสงูขึน้ 
4) ภยัพบิตัทิางธรรมชาตสิง่ผลต่อราคาวตัถุดบิ 

 
การวิเคราะห์กลยทุธโ์ดยใช้ TOWS Matrix ของธรุกิจเคร่ืองแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
หลงัจากมกีารศกึษาสภาพแวดลอ้มทางธุรกจิ (SWOT Analysis) ของผูป้ระกอบการธุรกจิ

เครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี จะเป็นการกําหนดกลยุทธ์โดยวธิกีารจบัคู่เพื่อกําหนดกลยุทธ์ต่าง ๆ 
ดงัรายละเอยีดต่อไปน้ี 
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ตาราง 33 การวิเคราะห ์TOWS Matrix ของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสุราษฎรธ์านี 
ปัจจยัแวดล้อมภายใน จดุแขง็ (Strengths) : S จดุอ่อน (Weaknesses) : W 

 S1 ผูผ้ลติมคีวามชาํนาญและประสบการณ์
ในการผลติมายาวนาน 

W1 เครื่องมอืทีใ่ชใ้นการผลติมจีาํกดั  

 S2 ไดร้บัการรบัรองมาตรฐาน OTOP W2 โรงเรอืนไมไ่ดม้าตรฐานและคบัแคบ 
 S3 เป็นสนิคา้จาํเป็นพืน้ฐาน W3 ชอ่งทางการกระจายสนิคา้น้อยมผีลทาํ

ใหต้น้ทุนขนส่งสงู 
 S4 สนิคา้ไดร้บัการยอมรบัจากชุมชนเป็น

อยา่ง 
W4 การบรหิารจดัการตน้ทุนไมม่ี

ประสทิธภิาพ 
  W5 ขาดทุนในการปรบัปรุงหรอืพฒันาให้

ไดต้ามมาตรฐาน 
 
 

ปัจจยัแวดล้อมภายนอก 

 W6 บุคลากรขาดความรูด้า้นมาตรฐานการ
ผลติ และไมร่กัษาความสมํ่าเสมอใน
การผลติสนิคา้ตามมาตรฐาน 

โอกาส (Opportunities) : O Strategies : SO  Strategies : WO 
O1 ความตอ้งการของผูบ้รโิภคมอียา่ง

ต่อเนื่อง 
S1,O1 รกัษาคุณภาพสนิคา้เพือ่ใหผู้บ้รโิภค

มคีวามจงรกัภกัดตี่อสนิคา้เครือ่งแกง 
W1,O2 ขอรบัการสนบัสนุนดา้นเครื่องมอืใน

การผลติจากหน่วยงานภาครฐัหรอื
หน่วยงานทีเ่กีย่วขอ้ง 

O2 กลุม่วสิาหกจิบางกลุ่มไดร้บัการ
สนบัสนุนจากหน่วยงานของรฐั 

S2,O2 สง่เสรมิการใหม้กีารเขา้ร่วมแขง่ขนั
หรอืการประกวดต่าง ๆ เพือ่สรา้ง
ชือ่เสยีงใหก้บัสนิคา้หรอืชือ่เสยีงของ
กลุม่ผูผ้ลติ 

W4,O2 ขอรบัการสนบัสนุนจากดา้น
โรงเรอืนจากหน่วยงานภาครฐัที่
เกีย่วขอ้ง 

O3 ลกูคา้ทีเ่คยบรโิภคสนิคา้จะช่วยทาํ
ตลาดดว้ยการบอกต่อ 

S4,O3 สรา้งความสมัพนัธท์ีด่กีบัลกูคา้ หรอื
กระตุน้ใหล้กูคา้มสี่วนร่วมในการ
ส่งเสรมิการขาย เชน่ การใหส้่วนลด
ใหก้บัลกูคา้ประจาํ  หรอืการใหส้ว่นลด
กบัลกูคา้ทีม่กีารแนะนําลกูคา้ใหมม่าให ้

W4,O2 ขอรบัการสนบัสนุนดา้นความรู้
ทางการจดัการตน้ทนุ และ
กระบวนการผลติทีไ่ดม้าตรฐานจาก
หน่วยงานภาครฐัทเีกีย่วขอ้งหรอื
สถานบนัการศกึษา 

  W4,O3 ใชช้อ่งทางการกระจายสนิคา้จาก
ผูบ้รโิภคโดยการบอกต่อเพือ่ลดตน้ทุน
จากการกระจายสนิคา้ 

อปุสรรค (Threats) : T Strategies : ST Strategies : WT 
T1 คูแ่ขง่ขนัเยอะ S1,T1  เน้นการสรา้งชือ่เสยีงความเป็นตรา

สนิคา้ดัง้เดมิ 
W6,T1 รกัษาระดบัมาตรฐานการผลติให้

สมํ่าเสมอ 
T2 หน่วยงานภาครฐัใหก้ารสนบัสนุนไม่

ต่อเนื่องและไมท่ัว่ถงึ 
S2,T2  ขอความรว่มมอืกบัหน่วยงานต่าง ๆ 

ทีห่ลากหลายมากขึน้ 
W6,T2 สง่เสรมิการใหบุ้คลากรทีเ่กีย่วขอ้ง

กบัการผลติไปเขา้อบรมหรอืศกึษาดู
งานทีเ่กีย่วขอ้ง 

T3 วตัถุดบิบางตวัขึน้อยูก่บัฤดกูาลทาํใหม้ ี
ราคาสูงขึน้ 

S3,T3  ส่งเสรมิใหช้าวบา้นในพืน้ทีห่รอื
สมาชกิกลุ่มปลกูวตัถุดบิบางชนิดเอง 

 

T4 ภยัพบิตัทิางธรรมชาตสิง่ผลต่อราคา
วตัถุดบิ 
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กลยุทธ์ SO ใช้จุดแขง็ของธุรกิจเครื่องแกงในการฉวยประโยชน์จากโอกาสที่ธุรกิจ
เครือ่งแกงไดร้บั มแีนวทางดงัน้ี 

1) รกัษาคุณภาพผลติภณัฑ์เครื่องแกงให้ได้มาตรฐานดา้นรสชาตเิพื่อให้ลูกคา้ติดใจและ
เกดิความจงรกัภกัดตี่อสนิคา้ของผูผ้ลติเครือ่งแกง 

2) ผูป้ระกอบการธุรกจิเครื่องแกงควรมกีารเขา้ร่วมการแขง่ขนัหรอืการประกวดในกจิกรรม
ต่าง ๆ ซึ่งจะช่วยให้กิจการมชีื่อเสยีงมากขึ้น อกีทัง้เกียรตบิตัรหรอืประกาศจากการแข่งขนัจะช่วยให้
กจิการไดร้บัความน่าเชื่อถอืมากขึน้ 

3) ผูป้ระกอบการควรเน้นการสรา้งความสมัพนัธ์กบัดกีบัลกูคา้ หรอืกระตุน้ใหล้กูคา้เขา้มา
มสี่วนร่วมในการส่งเสรมิการขายใหก้จิการ อาท ิการใหส้่วนลดกบัลูกคา้ประจํา หรอืการใหส้่วนลดกบั
ลกูคา้ทีม่กีารแนะนําลกูคา้ใหม ่จะชว่ยใหก้จิการมยีอดขายเพิม่ขึน้ 

 
กลยทุธ์ WO ปรบัปรุงจุดอ่อนของธุรกจิเครื่องแกงและฉวยโอกาสจากภายนอก มแีนวทาง

ดงัน้ี 
1) หน่วยงานภาครฐับางหน่วยงานมนีโยบายในการสนบัสนุนใหก้บักลุ่มวสิาหกจิชุมชน จงึ

เป็นโอกาสทีด่ใีนการที ่ผูป้ระกอบการเครื่องแกง โดยเฉพาะกลุ่มวสิาหกจิชุมชนทีจ่ะขอรบัการสนบัสนุน
ดา้นต่าง ๆ ไม่ว่าจะเป็นเครื่องมอืในการผลติ หรอืงบประมาณในก่อสรา้งโรงเรอืน นอกจากจะช่วยให้
ผูป้ระกอบการมคีวามสามารถในการผลติที่เพิ่มขึ้นแล้ว ยงัสามารถเตรยีมความพร้อมต่อการรองรบั
มาตรฐานการผลติในดา้นต่าง ๆ ไดเ้ชน่กนั 

2) ผูป้ระกอบการธุรกจิเครื่องแกงส่วนใหญ่ยงัขาดความรู้ความเขา้ใจในด้านการบรหิาร
ตน้ทุนในการดําเนินกจิการ จงึสามารถขอรบัการสนบัสนุนบุคลากรจากหน่วยงานภาครฐั หรอืสถานบนั
การศึกษามาช่วยให้ความรู้ หรือคําแนะนํา จะช่วยให้ผู้ประกอบการมีการจัดการด้านต้นทุนที่มี
ประสทิธภิาพมากขึน้ได ้

 
กลยุทธ์ ST จะใช้จุดแขง็ที่ผูป้ระกอบการธุรกจิเครื่องแกงมหีลกีเลี่ยงความเสี่ยงหรอื

ผลกระทบต่ออุปสรรคทีเ่กดิขึน้ มแีนวทางดงัน้ี 
1) จากการทีผู่ป้ระกอบการส่วนใหญ่เป็นผูท้ีป่ระกอบกจิการมานาน มชีื่อเสยีง และได้รบั

การยอมรบัในสนิคา้เป็นอย่างด ีดงันัน้ จงึควรเน้นในการการตอกยํ้าตราสนิคา้ โดยการทําฉลาก หรอื
ป้ายกจิการใหค้นจดจาํไดม้ากขึน้ 

2) สนิคา้ของผูผ้ลติเครือ่งแกงบางรายผา่นการแขง่ขนัหรอืประกวดในระดบั OTOP จงึเป็น
การง่ายต่อการเขา้รบัการสนับสนุนจากหน่วยงานต่าง ๆ หรอืแมแ้ต่การขอรบัการสนับสนุนเงนิทุนจาก
สถาบนัการเงนิ 
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3) เพื่อเป็นการลดต้นทุนการผลติเครื่องแกงหรอืลดความเสี่ยงต่อราคาวตัถุดบิที่อาจจะ
สงูขึน้จากฤดกูาลและภยัพบิตัทิางธรรมชาต ิผูป้ระกอบการเครื่องแกงอาจจะมกีารสง่เสรมิใหช้าวบา้นใน
พืน้ทีห่รอืสมาชกิกลุม่ปลกูวตัถุดบิบางชนิดเองและจดัจาํหน่ายใหก้บัผูป้ระกอบการโดยเฉพาะ 

 
กลยทุธ ์WT เป็นการตัง้รบัหรอืป้องกนัในการเกดิจุดอ่อนหรอือุปสรรคทีอ่าจจะเกดิขึน้หรอื

สง่ผลกระทบต่อผูป้ระกอบการเครือ่งแกง มแีนวทางดงัน้ี 
1) ในการผลิตเครื่องแกงผู้ผลิตมกัจะไม่ค่อยให้ความสําคญักับการปฏิบัติการเกณฑ์

มาตรฐานการผลติอย่างสมํ่าเสมอ ดงันัน้ เพื่อใหก้จิการมมีาตรฐาน ผูป้ระกอบการควรใหค้วามสําคญั
และเน้นยํ้าสาํหรบับุคลากรทีเ่กีย่วขอ้งกบัการผลติใหป้ฏบิตัติามเกณฑม์าตรฐานการผลติอยา่งเคร่งครดั 
จะชว่ยใหก้ารขอมาตรฐานการผลติสามารถทาํไดส้ะดวกมากขึน้ 

2) ในกรณีที่หน่วยงานภาครัฐหรือหน่วยงานที่เกี่ยวข้องต่าง ๆ ไม่มีการสนับสนุน
งบประมาณทีเ่กีย่วขอ้งกบัมาตรฐานการผลติแก่ผูป้ระกอบการ ผูป้ระกอบการยงัคงควรใหค้วามสาํคญัใน
การพฒันาบุคลากรการผลติใหม้คีวามรูด้า้นการผลติทีถ่กูตอ้งตามมาตรฐาน ดงันัน้ ผูป้ระกอบการอาจจะ
ใชว้ธิกีารสนับสนุนใหบุ้คลากรการผลติไปอบรมความรูท้ีเ่กี่ยวขอ้งกบัการผลติทีถู่กตอ้งจากงบประมาณ
ของกจิการเอง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



บทท่ี 5 
สรปุผลการศึกษาและข้อเสนอแนะ 

 
5.1 สรปุผลการศึกษา 

 
โครงการวิจยัน้ีมวีตัถุประสงค์เพื่อศึกษาปจัจยันําเข้าในกระบวนการผลิต การผลิตตาม

มาตรฐานแนวทางการผลติอาหารตามหลกัเกณฑอ์าหารทีด่ ี(GMP) ปจัจยัทางการตลาด เสน้ทางการ
ขนสง่ และแนวทางการเตรยีมความพรอ้มของผูผ้ลติเครื่องแกงในการรองรบัมาตรฐานสนิคา้เกษตรและ
อาหาร (มผช.129/2546) ซึ่งมขีอบเขตในการศกึษาเฉพาะผูป้ระกอบการในจงัหวดัสุราษฎร์ธานีทีจ่ด
ทะเบยีนจํานวน 3 รูปแบบ ไดแ้ก่เจา้ของคนเดยีว วสิาหกจิชุมชน และบรษิทัจํากดั มจีาํนวนทัง้สิน้ 12 
ราย โดยเป็นการศกึษาตัง้แต่ตน้น้ํา กลางน้ํา และปลายน้ํา เพื่อเป็นประโยชน์ต่อการกําหนดแนวทางที่
เหมาะสมในการพฒันาคณุภาพสนิคา้ การสรา้งมลูคา่ และเตรยีมความพรอ้มสูก่ารแขง่ขนั 

 
5.1.1 สภาพทัว่ไปของผู้ประกอบการธรุกิจเคร่ืองแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 

 
ผูป้ระกอบการเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎรธ์านีประเภทเจา้ของคนเดยีวประกอบอาชพีทํา

เครื่องแกงเป็นอาชพีหลกั ก่อตัง้ธุรกจิมาเป็นระยะเวลามากกว่า 20 ปี มจีํานวนสมาชกิน้อยกว่า 10 คน 
ใชเ้งนิลงทุนเริม่แรกไม่เกนิ 500,000 บาท ส่วนผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนสว่นใหญ่ประกอบธุรกจิ
เครือ่งแกงขึน้มาเพือ่เป็นอาชพีเสรมิจากอาชพีทาํสวนยางพาราและสวนปาลม์ การรวมกลุ่มจะเป็นคนใน
ชุมชนเป็นหลกั ระยะเวลาในการทาํธุรกจิอยูร่ะหว่าง 11 – 20 ปี สว่นใหญ่มสีมาชกิกลุ่มกว่ากว่า 10 คน 
ใชเ้งนิลงทุนเริม่แรกเฉลีย่ต่อราย 197,130 บาท สาํหรบัผูป้ระกอบการประเภทบรษิทัจาํกดั ภายใตช้ื่อจด
ทะเบยีน “บรษิทั สะตอทอง จํากดั” จดัตัง้ขึน้เพื่อดําเนินธุรกจิทําเครื่องแกงเป็นหลกั ประกอบธุรกจิไม่
เกนิ 20 ปี มสีมาชกิของธุรกจิอยูร่ะหวา่ง 10 – 20 คน และใชเ้งนิลงทุนเริม่แรก 700,000 บาท 

 
5.1.2 ปัจจยันําเข้าในกระบวนการผลิตของธรุกิจเคร่ืองแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 
 5.1.2.1 ข้อมลูด้านวตัถดิุบท่ีใช้ในการผลิตเคร่ืองแกง 

 
สนิคา้หรอืเครื่องแกงทีผู่ป้ระกอบการทัง้ 3 รายผลติเป็นหลกัมจีํานวน 3 ชนิด 

ไดแ้ก่ เครื่องแกงสม้ เครื่องแกงคัว่ และเครื่องแกงเขยีวหวาน วตัถุดบิที่ใช้ในการผลติส่วนใหญ่จะ
ใกล้เคยีงกนัอาจจะมกีารแตกต่างกนับา้งในเรื่องของสดัส่วนของวตัถุดบิที่ใส่ตามความชอบของผูผ้ลติ
หรอืผูบ้รโิภค วตัถุดบิที่ใชจ้ะประกอบดว้ย พรกิแหง้ พรกิสด กระเทยีม หอมแดง ขมิ้น กระชาย เกลอื 
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พริกไทย ตะไคร้ และข่า การจดัหาวตัถุดิบจะเป็นการจดัซื้อจากชุมชนบรเิวณใกล้เคยีงก่อนหากไม่
เพยีงพอกบัปรมิาณการผลติ ผูป้ระกอบการจะไปซือ้ในตลาดขายสง่ในตวัเมอืงชื่อตลาดโพธิห์วาย  

การผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวจะผลติเครื่องแกงสม้ 57 
กโิลกรมัต่อครัง้ ผลติเครื่องแกงคัว่ 83 กโิลกรมัต่อครัง้ ผลติเครื่องแกงเขยีวหวาน 62 กโิลกรมัต่อครัง้ 
ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน ผลติเครื่องแกงสม้ 26 กโิลกรมัต่อครัง้ ผลติเครื่องแกงคัว่ 70 กโิลกรมัต่อ
ครัง้ ผลติเครื่องแกงเขยีวหวาน 53 กโิลกรมัต่อครัง้ สว่นผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดั ผลติเครื่องแกงสม้ 
87 กโิลกรมัต่อครัง้ ผลติเครือ่งแกงคัว่ 90 กโิลกรมัต่อครัง้ และผลติเครือ่งแกงเขยีวหวาน 86 กโิลกรมัต่อ
ครัง้  

ค่าใช้จ่ายในการผลิตเครื่องแกงของผู้ประกอบการ ประกอบด้วย ค่าถุงใส่
เครื่องแกง ค่ายางรดัถุง ค่าน้ําประปา ค่าไฟฟ้า ค่าเงินเดือนพนักงาน ค่าจ้างคนงาน และค่าวสัดุ
สิน้เปลอืง โดยผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวมคี่าใชจ้่ายในการผลติเครื่องแกงทัง้ 3 ชนิด 16,900 บาท
ต่อเดอืน ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนมคี่าใชจ้่ายในการผลติเครื่องแกงทัง้ 3 ชนิดเฉลีย่ 13,487.90 
บาทต่อเดอืน ส่วนผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดั มคี่าใชจ้่ายในการผลติเครื่องแกงทัง้ 3 ชนิด 16,000 บาท
ต่อเดอืน 

 
 5.1.2.2 ปริมาณการผลิตเครื่องแกงของผูป้ระกอบการ 
 

ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวผลติเครือ่งแกง 6,000 กโิลกรมัต่อเดอืน แยกเป็น
เครื่องแกงสม้ 2,400 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 40 เครื่องแกงคัว่ 3,000 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็น
รอ้ยละ 50 เครือ่งแกงเขยีวหวาน 600 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 10 ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน 
ผลติเครือ่งแกง 1,500 กโิลกรมัต่อเดอืน แยกเป็นเครื่องแกงสม้ 450 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 30 
เครื่องแกงคัว่ 750 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 50 บาท เครื่องแกงเขยีวหวาน 300 กโิลกรมัต่อ
เดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 20 ส่วนผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดั ผลติเครื่องแกง 8,000 กโิลกรมัต่อเดอืน แยก
เป็นเครื่องแกงสม้ 4,000 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 50 เครื่องแกงคัว่ 2,400 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิ
เป็นรอ้ยละ 30 และเครือ่งแกงเขยีวหวาน 1,600 กโิลกรมัต่อเดอืน คดิเป็นรอ้ยละ 20 

 
5.1.3 ต้นทุนและผลตอบแทนจากการผลิตเครื่องแกงของผูป้ระกอบการ 
 

5.1.3.1 มลูค่าการลงทนุในธรุกิจเคร่ืองแกงของผูป้ระกอบการ 
 
ผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดยีวมกีารลงทุนในสนิทรพัย์จํานวน 4 รายการ

ประกอบดว้ย เครื่องบด เครื่องหัน่ เครื่องตผีสม และเครื่องลา้ง มมีูลค่าการลงทุนรวม 320,000 บาท 
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ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน มกีารลงทุนในสนิทรพัยจ์าํนวน 4 รายการ ประกอบดว้ย เครือ่งบด เครื่อง
หัน่ เครื่องปิดผนึก และโรงเรอืน มมีูลค่าการลงทุนรวมเฉลีย่ต่อราย 357,100 บาท สว่นผูป้ระกอบการ
บรษิทัจํากดั มกีารลงทุนในสนิทรพัยจ์ํานวน 4 รายการ ประกอบดว้ย เครื่องบด เครื่องหัน่ เครื่องปิด
ผนึกสญุญากาศ และโรงเรอืน มมีลูคา่การลงทุนรวม 727,000 บาท 

 
5.1.3.2 ต้นทุนและผลตอบแทน 
 
ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวมตีน้ทุนในการผลติเครือ่งแกงสม้ 92.57 บาทต่อ

กโิลกรมั ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงในราคาปลกี 110 บาทต่อกโิลกรมั จําหน่ายส่งในราคา 90 
บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการไดก้ําไรจากการขายปลกี 17.43 บาทต่อกโิลกรมั และขาดทุนจาก
การขายสง่ 2.57 บาทต่อกโิลกรมั ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงคัว่เท่ากบั 84.91 บาทต่อกโิลกรมั ไดก้ําไร
จากการจําหน่ายปลกี 25.09 บาทต่อกโิลกรมั และไดกํ้าไรจากการจําหน่ายสง่ 5.09 บาทต่อกโิลกรมั 
ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงเขยีวหวานเท่ากบั 84.97 บาทต่อกโิลกรมั ผูป้ระกอบการไดก้ําไรจากการขาย
ปลกี 25.03 บาทต่อกโิลกรมั และไดกํ้าไรจากการขายสง่ 5.03 บาทต่อกโิลกรมั 

ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน มตีน้ทุนการผลติเครือ่งแกงสม้ 101.04 บาทต่อ
กโิลกรมั ผูป้ระกอบการจาํหน่ายเครื่องแกงในราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั และจําหน่ายในราคาส่ง 
100 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการไดก้าํไรจากการขายปลกี 18.96 บาทต่อกโิลกรมั และขาดทุน
จากการขายส่ง 1.04 บาทต่อกโิลกรมั  ต้นทุนการผลติเครื่องแกงคัว่ 85.66 บาทต่อกโิลกรมั 
ผูป้ระกอบการไดกํ้าไรจากการขายปลกี 34.34 บาทต่อกโิลกรมั และไดกํ้าไรจากการขายสง่ 14.34 บาท
ต่อกโิลกรมั ตน้ทุนการผลติเครือ่งแกงเขยีวหวาน 95.13 บาทต่อกโิลกรมั ผูป้ระกอบการไดก้ําไรจากการ
ขายปลกี 24.87 บาทต่อกโิลกรมั และกาํไรจากการขายสง่ 4.87 บาทต่อกโิลกรมั  

ผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดั มตี้นทุนการผลติเครื่องแกงสม้ 83.46 บาทต่อ
กโิลกรมั ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงในราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั  และจําหน่ายในราคาสง่ 
90 บาทต่อกโิลกรมั ดัง้นัน้ ผูป้ระกอบการไดกํ้าไรจากการขายปลกี 36.54 บาทต่อกโิลกรมั และกําไร
จากการขายส่ง 6.54 บาทต่อกิโลกรมั ต้นทุนการผลติเครื่องแกงคัว่ 76.82 บาทต่อกิโลกรมั 
ผูป้ระกอบการไดกํ้าไรจากการขายปลกี 43.18 บาทต่อกโิลกรมั และกําไรจากการส่ง 13.18 บาทต่อ
กโิลกรมั ตน้ทุนการผลติเครื่องแกงเขยีวหวาน 78.35 บาทต่อกโิลกรมั ผูป้ระกอบการไดกํ้าไรจากการ
ขายปลกี 41.65 บาทต่อกโิลกรมั และกาํไรจากการขายสง่ 11.65 บาทต่อกโิลกรมั 
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5.1.4 กระบวนการผลิตและการจดัระบบมาตรฐานการผลิตท่ีดี (GMP) 
 

5.1.4.1 กระบวนการผลิตเครื่องแกง 
 
ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวจะผลติเครือ่งแกง 6,000 กโิลกรมัต่อเดอืน ผลติ

เครื่องแกง 6 วนัต่อสปัดาห ์ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนผลติเครื่องแกง 1,500 กโิลกรมัต่อเดอืน ผลติ
เครื่องแกง 2 วนัต่อสปัดาห ์ส่วนผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดั ผลติเครื่องแกง 8,000 กโิลกรมัต่อเดอืน 
ผลติเครือ่งแกงทุกวนัวนัละ 2 รอบ 

การผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการทัง้ 3 ประเภท สามารถสรุปขัน้ตอนการ
ผลติได ้4 ขัน้ตอน ไดแ้ก่ ขัน้ตอนการเตรยีมวตัถุดบิ เป็นการนําวตัถุดบิมาจดัเตรยีมใหพ้รอ้มก่อนทาํการ
ผสม เช่น ทําความสะอาดด้วยการล้างน้ํา หัน่วตัถุดบิให้พร้อม ขัน้ตอนการผสมวตัถุดิบ เป็นการนํา
วตัถุดบิทีผ่า่นการเตรยีมไวม้าชัง่หรอืตวงตามสตูรทีต่อ้งการในภาชนะและผสมใหเ้ขา้กนั ขัน้ตอนการบด 
เป็นการนําวตัถุดบิทีผ่สมเรยีบรอ้ยแลว้ใสใ่นเครื่องบด ปรมิาณการบดต่อรอบไม่เกนิ 20 กโิลกรมั ครัง้ละ 
10 นาท ีและขัน้ตอนการบรรจุ เป็นขัน้ตอนสุดทา้ยของกระบวนการผลติ โดยการนําเครื่องแกงทีผ่่าน
การบดเรยีบรอ้ยแลว้ใสใ่นภาชนะเพือ่รอจาํหน่าย 

 
5.1.4.2 การจดัระบบมาตรฐานการผลิตท่ีดี (GMP) 
 
จากศกึษาการจดัระบบมาตรฐานการผลติทีด่ ี(Good Manufacturing Practice: 

GMP) ตามเกณฑม์าตรฐานจาํนวน 6 ดา้น พบวา่  
1) ด้านสถานท่ีตัง้และอาคารผลิต สถานทีผ่ลติของผูป้ระกอบการ

เจ้าของคนเดยีวจะเป็นสถานที่ที่ใชพ้ื้นที่ว่างของบา้นในการประกอบการผลติ จงึอาจจะไม่เป็นไปตาม
มาตรฐานจเีอม็พ ี(GMP) เน่ืองจากไมม่กีารแยกโรงเรอืนออกจากทีพ่กัอาศยั สว่นผูป้ระกอบการวสิาหกจิ
และบรษิทัจํากดันัน้ จะเป็นโรงเรอืนทีแ่ยกต่างหากจากทีพ่กัอาศยัแต่สว่นใหญ่กจ็ะยงัคงตัง้อยู่ในบรเิวณ
ชุมชนเน่ืองจากมีความสะดวกในการผลิตและการเดินทางของผู้ตวัผู้ผลิตเอง ลกัษณะอาคารเป็น
คอนกรีตมัน่คง มีความสะอาดทัง้ตัวอาคารและบริเวณโดยรอบ แต่จะมีเพียงอาคารผลิตของ
ผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดัเทา่นัน้ทีม่กีารปิดมดิชดิเพือ่ป้องกนัฝุน่ละอองและสิง่แปลกปลอม 

2) ด้านเคร่ืองมือและอุปกรณ์การผลิต ผูป้ระกอบการทุกรูปแบบ
จะใหค้วามสําคญักบัเครื่องมอืและอุปกรณ์ในการผลติเป็นอย่างด ีเน่ืองจากเครื่องมอืและอุปกรณ์ที่ใช้
ตอ้งทําจากวสัดุสแตนเลส เพราะมคีวามคงทน ป้องกนัการเกดิสนิม และมอีายุการใชง้านทีค่งทน หลงั
งานใชง้านเสรจ็จะรบีทาํความสะอาดทนัทีเ่พือ่ป้องกนัการกดัจากสารเคมทีีอ่าจจะเกดิจากวตัถุดบิ 
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3) ด้านการควบคมุการผลิต สว่นใหญ่มกีารคดัสรรคุณภาพวตัถุดบิ
ทีนํ่ามาใชใ้นการผลติ เน่ืองจากเหน็วา่วตัถุดบิคอืสิง่สาํคญัต่อรสชาตทิีด่ ีผูป้ระกอบการจะไมม่กีารจดัเกบ็
วตัถุดบิที่เป็นของสด จะจดัเก็บเพยีงวตัถุดบิที่สามารถเก็บได้นานอย่างเช่น เกลอื หรอื พรกิไทย ซึ่ง
ผูป้ระกอบการจะซื้อในปรมิาณมากเพื่อช่วยในการลดต้นทุน สําหรบัน้ําที่นํามาใช้ในการผลตินัน้ ส่วน
ใหญ่จะใชเ้พยีงการทาํงานสะอาดวตัถุดบิ ไม่มกีารผสมน้ําในการผลติจงึเลอืกใชน้ํ้าประปา เพราะเหน็ว่า
มคีวามสะดวกและมคีวามสะอาดเพยีงพอ สาํหรบัการจดบนัทกึรายงานผลการตรวจวเิคราะหผ์ลติภณัฑ์
ตามเกณฑจ์เีอม็พ ี(GMP) นัน้ จะมเีพยีงผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดัเพยีงรายเดยีวทีม่กีารจดบนัทกึ แต่
ใชร้ะยะเวลาในการจดบนัทกึไมถ่งึ 2 ปีจงึไมเ่ป็นตามเกณฑม์าตรฐาน 

4) ด้านสุขาภิบาล ผูป้ระกอบการทุกรายมกีารแยกหอ้งน้ําหอ้งสว้ม
หา่งจากสถานทีผ่ลติอยา่งชดัเจนจงึไมส่ง่ผลกระทบต่อการผลติ มกีารแยกสว่นของอ่างลา้งมอืโดยเฉพาะ 
ยกเว้นผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดัที่มกีารทําอ่างสําหรบัลา้งวตัถุดบิและลา้งมอืรวมกนั บรเิวณสถานที่
ผลติไม่พบว่ามสีตัว์เลี้ยงหรอืสตัว์แปลกปลอมในพื้นที ่อาจจะเน่ืองจากการผลติเครื่องแกงทีม่กีลิน่ของ
วตัถุดบิหรอืเครื่องเทศทําใหช้่วยป้องกนัสตัวแ์ปลกปลอมไดด้ ีขยะทีเ่กดิขึน้ในการผลติส่วนใหญ่จะเป็น
ขยะจากวตัถุดบิทีผ่่านการคดัแยก ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและบรษิทัจํากดัจะมวีธิกีารกําจดัโดย
การนไปกองทิ้งปล่อยใหแ้หง้เพื่อรอเผา ส่วนผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนส่วนใหญ่จะนําไปทําเป็นปุ๋ ย
แทน ในส่วนของน้ําเสยีจากการผลติ ผูป้ระกอบการส่วนใหญ่ไม่มกีารจดัการแต่อย่างใดโดยจะปล่อยไป
ตามทอ่ระบายน้ําสาธารณะ 

5) ด้านการบาํรงุรกัษาและการทาํความสะอาด ผูป้ระกอบการจะ
ใหค้วามสาํคญักบัความสะอาดของตวัอาคารเป็นอยา่งด ีเครือ่งมอือุปกรณ์จะทาํสะอาดทุกครัง้หลงัการใช้
งาน สาํหรบัการใชน้ํ้ายาสาํหรบัทาํสะอาดผูป้ระกอบการจะเลอืกใชน้ํ้ายาทีห่าซือ้ไดจ้ากรา้นคา้ทัว่ไป เป็น
สนิคา้ตามทอ้งตลาด หาซือ้งา่ย และปลอดภยั 

6) ด้านบุคลากรและสขุลกัษณะผู้ปฏิบติังาน ผูป้ฏบิตังิานดา้นการ
ผลติสว่นใหญ่เป็นผูป้ระกอบการเองจงึใหค้วามสาํคญักบัสขุลกัษณะเป็นอยา่งด ีจะมเีพยีงผูป้ระกอบการ
บรษิทัจํากดัทีม่กีารจา้งแรงงานนอกแต่กค็าํนึงถงึความสะอาดเป็นอย่างดเีช่นเดยีวกนั แต่เมื่อพจิารณา
ตามเกณฑม์าตรฐานจเีอม็พ ี(GMP) พบว่า ผูป้ฏบิตักิารงานดา้นการผลติบางสว่นยงัไมส่ามารถปฏบิตัิ
ไดค้รบถว้นตามเกณฑ ์กล่าวคอื ผูป้ฏบิตักิารดา้นการผลติยงัมกีารสวมเครื่องประดบัตดิตวัตลอด เช่น 
แหวน สรอ้ยมอื หรอืสรอ้ยคอ ในส่วนของหมวกหรอืผา้คลุมผมหรอืตาขา่ย พบว่า ผูป้ฏบิตักิารดา้นการ
ผลติมกีารปฏบิตัแิต่ไม่สมํ่าเสมอ การอบรมเกี่ยวกบัสุขลกัษณะและความรู้ในการผลติ พบว่า มเีพยีง
ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนบางส่วนเท่านัน้ทีไ่ดร้บัการอบรม ทัง้น้ีอาจเป็นเพราะการใหก้ารสนับสนุน
จากหน่ายงานของรฐับาล สว่นผูป้ระกอบการรายอื่นไมไ่ดเ้คยไดร้บัการอบรมเลย     
 
 



81 

 

 

	

รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์   [ โครงการศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ] 

 

	 	

5.1.5 การตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 

5.1.5.1 ปัจจยัทางการตลาดเครื่องแกง 
 

1) ปัจจยัด้านผลิตภณัฑ์ พบว่า ผู้ประกอบการผลิตเครื่องแกง 3 
ชนิดเพื่อจําหน่าย ไดแ้ก่ เครื่องแกงสม้ เครื่องแกงคัว่ และเครื่องแกงเขยีวหวาน ในส่วนของการพฒันา
ผลิตภณัฑ์เครื่องแกง พบว่า ผู้ประกอบการส่วนใหญ่จะมกีารปรบัปรุงพฒันาผลิตภณัฑ์ด้านรสชาติ
สมํ่าเสมอเพื่อสอดคล้องกบัความต้องการของผู้บรโิภค แต่บางส่วนก็รกัษาระดบัมาตรฐานรสชาติไว้
เช่นเดมิ เครื่องแกงของผูป้ระกอบการสว่นใหญ่เป็นการจําหน่ายแบบแบ่งขาย จงึไม่มบีรรจุภณัฑส์นิคา้ 
หรอืตราสนิคา้ ลกูคา้จะจดจาํชื่อสนิคา้จากชื่อกจิการหรอืชือ่กลุม่ผูผ้ลติ ยกเวน้ผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดั
ทีม่กีารทาํเครือ่งหมายทางการคา้ทีช่ดัเจนและมบีรรจุภณัฑท์ีไ่ดม้าตรฐาน 

2) ปัจจยัด้านราคา การตัง้ราคาจําหน่ายจะเป็นลกัษณะของการตัง้
ราคาตามตน้ทุนเป็นส่วนใหญ่  การจําหน่ายมทีัง้จําหน่ายในราคาปลกี และจําหน่ายในราคาสง่ สาํหรบั
ราคาจําหน่ายปลกีนัน้ ผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดยีวจะกําหนดราคาขายปลกีที่ตํ่ากว่าผูป้ระกอบการ
รปูแบบอื่น โดยกําหนดราคาที ่110 บาทต่อกโิลกรมั ในขณะทีผู่ป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนและบรษิทั
จาํกดั จะตัง้ราคาขายปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั สว่นการกําหนดราคาขายสง่ ผูป้ระกอบการขา้วของคน
เดยีวกบับรษิทัจาํกดั จะกําหนดราคาขายสง่เท่ากนั คอืกําหนดราคาไวท้ี ่90 บาทต่อกโิลกรมั ในขณะที่
ผูป้ระกอบการวสิาหกิจชุมชนจะกําหนดราคาขายส่งที่ 100 บาทต่อกิโลกรมั รูปแบบการขายของ
ผูป้ระกอบการจะเน้นการขายเป็นเงนิสด อาจจะมกีารขายเชื่อบา้งบางกรณี โดยจะกําหนดการใหเ้ครดติ
ไมเ่กนิ 15 วนั  

3) ปัจจยัด้านช่องทางการจาํหน่าย วธิกีารจําหน่ายเครื่องแกงของ
ผูป้ระกอบการสว่นใหญ่จะเป็นการจาํหน่ายดว้ยตนเองหรอืสมาชกิกลุ่มเป็นคนจาํหน่าย สถานทีจ่าํหน่าย
มกัจะเป็นตลาดภายในจงัหวดัเป็นหลกั เช่น ตลาดนัด ตลาดเทศบาล และอาจะจะมบีา้งที่ส่งขายนอก
จงัหวดัในกรณีทีม่คีําสัง่ซื้อ ลูกคา้ทีม่าซื้อผลติภณัฑเ์ครื่องแกงของกจิการเจา้ของคนเดยีวและบรษิทัจะ
เป็นทัง้พ่อคา้แม่คา้คนกลาง และผูบ้รโิภคโดยตรงในสดัสว่นทีเ่ท่ากนั ในขณะทีลู่กคา้ของผูป้ระกอบการ
วสิาหกจิชุมชนนัน้สว่นใหญ่เป็นผูบ้รโิภค 

4) ปัจจัยด้านการส่งเสริมการตลาด ผู้ประกอบการยังคงให้
ความสาํคญักบัการส่งเสรมิการตลาดเพื่อดงึดูดและสรา้งความสนใจใหก้บัผูบ้รโิภค โดยผูป้ระกอบการ
เจา้ของคนเดยีวและบรษิทัจาํกดัจะเน้นการโฆษณาผ่านวทิยุชุมชนเป็นหลกั สว่นผูป้ระกอบการวสิาหกจิ
ชุมชนจะเน้นการเข้าร่วมแสดงสินค้า ในส่วนของการรบัประกันสินค้าผู้ประกอบการมองว่าสินค้า
เครือ่งแกงเป็นของสดสว่นใหญ่จงึไมม่กีารรบัประกนัสนิคา้  
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5.1.5.2 วิถีการตลาดเคร่ืองเครื่องแกง 
 

วิถีการตลาดเครื่องแกงในจังหวัดสุราษฎร์ธานีนัน้ พบว่า ผู้ประกอบการ
เครื่องแกงแบ่งการจําหน่ายออกเป็น 3 รูปแบบ เป็นการขายส่ง ขายปลกี และขายฝาก การขายส่งนัน้ 
ผูป้ระกอบการจะขายใหก้บัพ่อคา้แม่คา้คนกลาง พ่อคา้แม่คา้คนกลางกจ็ะนําไปจําหน่ายต่อในตลาดใน
พืน้ที ่เช่น ตลาดเทศบาล ตลาดนัด ส่วนการขายปลกี ผูป้ระกอบการจะเป็นผูนํ้าไปจําหน่ายเอง โดยจะ
จาํหน่ายใน ตลาดเทศบาล ตลาดนดั งานแสดงสนิคา้ สง่ใหก้บัรา้นอาหาร และโรงแรม สว่นการขายฝาก
นัน้จะมเีฉพาะผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดัเทา่นัน้ โดยจะนําไปฝากขายกบัพอ่คา้แมค่า้ทีส่นามบนิ  

 
5.1.6 เส้นทางการขนส่งผลิตภณัฑเ์ครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 
ในการศกึษาเสน้ทางการขนส่งผลติภณัฑเ์ครื่องแกงของผูป้ระกอบการในจงัหวดัสุราษฎร์

ธานีนัน้ จะเป็นการศกึษาเฉพาะเสน้ทางที่เป็นช่องทางของการกระจายสนิคา้ของผูผ้ลติไปยงัผูบ้รโิภค
เทา่นัน้ โดยจะศกึษาเป็นรปูแบบหว่งโซ่อุปทาน (Supply Chain) ของธุรกจิเครือ่งแกง เป็นการศกึษาจาก
ตน้น้ํา กลางน้ํา และปลายน้ํา สรุปผลการศกึษาไดด้งัน้ี 

1) ต้นน้ํา ผู้ประกอบการเครื่องแกงในจังหวัดสุราษฎร์ธานี มีการจัดหา
วตัถุดบิในการผลติจากผูจ้ําหน่ายในพื้นทีก่่อน หากมปีรมิาณไม่เพยีงพอต่อการผลติก็จะซื้อจากตลาด
โพธิห์วาย ซึง่เป็นตลาดขายสง่ในตวัเมอืงสรุาษฎรธ์านี 

2) กลางน้ํา การผลติเครื่องแกงในจงัหวดัสุราษฎร์ธานีจะอยู่ในรูปแบบของ
ผูป้ระกอบการจาํนวน 3 รปูแบบ คอื ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีว ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน และ
ผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดั ซึง่เป็นผูป้ระกอบการทีม่กีารจดทะเบยีนการคา้ 

3) ปลายน้ํา ผูป้ระกอบการจะมกีารกระจายสนิคา้ไปยงัผูบ้รโิภค 3 เสน้ทาง 
กล่าวคอื เสน้ทางแรก เป็นการจาํหน่ายโดยตรงของผูป้ระกอบการเองเป็นการจาํหน่ายในทัง้ในและนอก
สถานที่ผลิต  เส้นทางที่สอง เป็นการจําหน่ายให้กบัพ่อค้าแม่ค้าคนกลางเพื่อนําไปจําหน่ายต่อ และ
เสน้ทางทีส่าม เป็นการจาํหน่ายโดยการขายฝากซึง่จะมเีฉพาะผูป้ระกอบการบรษิทัจาํกดัเทา่นัน้ 
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5.1.7 แนวทางการเตรียมความพร้อมในการรองรบัมาตรฐานสินค้าเกษตรและ
อาหาร  

5.1.7.1 การประเมินมาตรฐานการผลิตเคร่ืองแกงตามกรอบมาตรฐาน
ผลิตภณัฑช์มุชนน้ําพริกแกง (มผช.129/2546) 

 
ในการเตรยีมความพรอ้มเพื่อรองรบัมาตรฐานสนิคา้เกษตรและอาหาร จากการ

ประเมนิตามเกณฑม์าตรฐานผลติภณัฑชุ์มชนน้ําพรกิแกง (มผช.129/25) จาํนวน 4 ดา้น พบว่า 
1) ด้านคุณลกัษณะท่ีต้องการ ผู้ปฏิบตัิด้านการผลิตทุกรูปแบบผ่านการ

ประเมนิดา้นสแีละกลิน่ของผลติภณัฑท์ีเ่ป็นไปตามธรรมชาตขิองสว่นประกอบ  
2) ด้านสุขลกัษณะท่ีต้องการ ผู้ปฏิบตัิด้านการผลิตทุกรูปแบบสามารถ

ปฏิบตัิได้ตามเกณฑ์การประเมินเกือบทุกข้อ จะมีเพียงบางข้อที่ไม่ได้ปฏิบตัิตามเกณฑ์มาตรฐาน 
กลา่วคอื ผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและวสิาหกจิชุมชน ไมส่ามารถปฏบิตัเิกีย่วกบัวธิกีารป้องกัน้และ
กําจดัสตัวนํ์าเชือ้เขา้ในบรเิวณทีผ่ลติเนื่องจากสถานทีผ่ลติเป็นอาคารเปิดโล่ง แต่จากการศกึษากพ็บว่า
บรเิวณสถานทีผ่ลตินัน้กไ็ม่มสีตัว์นําเชื้อในบรเิวณแต่อย่างใด ส่วนดา้นผา้คลุมผมเพื่อป้องกนัไม่ใหเ้สน้
ผมหลน่ลงในผลติภณัฑผ์ลตินัน้ พบวา่ ผูป้ระกอบการทุกรปูแบบมกีารปฏบิตัติามแต่ไมส่มํ่าเสมอ 

3) ด้านการบรรจ ุ ผูป้ระกอบการทีส่ามารถปฏบิตัติามเกณฑม์าตรฐานดา้น
การบรรจุไดม้เีพยีงผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดั เน่ืองจากมกีารจําหน่ายดว้ยวธิกีารฝากขายจงึต้องการ
บรรจุในบรรจุภณัฑท์ีผ่า่นการปิดผนึกดว้ยเรือ่งสญุญากาศและปิดฉลากเครือ่งหมายการคา้ 

4) ด้านเคร่ืองหมายและฉลาก ผูป้ระกอบการทีส่ามารถปฏบิตัไิดต้ามเกณฑ์
มาตรฐานทุกขอ้คอืผูป้ระกอบการบรษิทัจํากดั สว่นผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีวและวสิาหกจิชุมชนจะ
ผ่านเกณฑ์มาตรฐานเพยีงมชีื่อเรยีกผลติภณัฑ์เท่านัน้ เน่ืองจากผู้ประกอบทัง้สองรูปแบบจะจําหน่าย
เครื่องแกงในรูปแบบของการแบ่งจําหน่ายหรือจําหน่ายเป็นกิโลกรัมโดยใส่ในบรรจุภัณฑ์ที่เป็น
ถุงพลาสตกิและมดัปากถุงดว้ยหนงัยางสง่มองใหล้กูคา้เทา่นัน้ 
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5.1.7.2 การวิเคราะห์สภาพแวดล้อมเพื่อกาํหนดกลยทุธธ์รุกิจ 
 
เพื่อให้ผู้ประกอบการได้มีส่วนร่วมในการกําหนดกลยุทธ์ต่อการพฒันาธุรกิจ

เครื่องแกงของตนเองจงึได้มกีารระดมความคดิเห็นหรือประชุมกลุ่มขึ้น โดยใช้เทคนิคการวเิคราะห์
สภาพแวดลอ้มทางธุรกจิ (SWOT Analysis) หลงัจากนัน้กนํ็าไปวเิคราะหจ์บัคูโ่ดยใช ้TOWS Matrix จน
ไดเ้ป็นแนวทางในการพฒันาธุรกจิ ดงัน้ี 

1) ผูป้ระกอบการควรรกัษาคุณภาพผลติภณัฑแ์กงใหไ้ดม้าตรฐานตามทีก่ลุ่ม
ลกูคา้ของตนเองพงึพอใจเพือ่ทาํใหล้กูคา้เกดิความจงรกัภกัดตี่อสนิคา้ 

2) ผู้ประกอบเครื่องแกงควรมีการเข้าร่วมแข่งขนัหรือประกวดผลิตภณัฑ์
เพือ่ใหเ้กดิภาพลกัษณ์ทีด่แีละชือ่เสยีง 

3) ผูป้ระกอบการสามารถขอรบัการสนับสนุนในด้านต่าง ๆ จากหน่วยงาน
ภาครฐับาล หรอืสถาบนัการเงนิ เช่น งบประมาณเงนิลงทุนหรอืขยายกจิการ งบประมาณสนบัสนุนการ
ซือ้หรอืการขอยมืเครื่องจกัรหรอือุปกรณ์  ขอสนบัสนุนในเชงิวชิาการบุคลากรทีม่คีวามรูค้วามสามารถ
มาใหค้วามรูห้รอืคาํแนะนําดา้นตน้ทุน การจดัทาํบญัช ีหรอืการผลติทีไ่ดม้าตรฐาน 

4) เน้นการสรา้งความสมัพนัธ์ทีด่กีบัลกูคา้ โดยส่งเสรมิใหลู้กคา้มสี่วนร่วมใน
กจิกรรมทางการขาย 

5) เน้นการทาํกจิกรรมทางการตลาดโดยการตอกยํ้าตราสนิคา้ หรอืชื่อกจิการ
เพือ่ใหผู้บ้รโิภคเกดิการจดจาํ 

6) แนวทางการบรหิารตน้ทุนในการผลติหรอืลดความเสีย่งจากราคาวตัถุดบิ
ตามกลไกของตลาดหรอืภยัพบิตัทิางธรรมชาต ิอาจจะส่งเสรมิใหช้าวบ้านในพื้นที่หรอืสมาชกิในกลุ่ม
ปลกูวตัถุดบิเอง 

7) ปฏิบตัิตามเกณฑ์มาตรฐานการผลติอย่างเคร่งครดั เพื่อให้เกิดเป็นนิสยั
และความเคยชนิ 

8) ส่งเสรมิใหบุ้คลากรโดยเฉพาะผูท้ีเ่กีย่วขอ้งกบัการผลติเขา้ร่วมอบรมเสรมิ
ความรูเ้กีย่วกบัมาตรฐานการผลติ หรอืศกึษาดงูาน 
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5.2 ข้อเสนอแนะจากการศึกษา 
 

จากการสงัเกตและวเิคราะห์ผลการศกึษาห่วงโซ่อุปทานของธุรกจิเครื่องแกงในจงัหวดัสุ
ราษฎรธ์านี  จงึจาํแนกขอ้เสนอแนะทีเ่ป็นประโยชน์ต่อผูม้สีว่นไดส้ว่นเสยี ดงัรายละเอยีดต่อไปน้ี 

 
5.2.1 ผูป้ระกอบการเจ้าของคนเดียว 
 

1) จากการวเิคราะหต์น้ทนุในการผลติเครือ่งแกงของผูป้ระกอบการเจา้ของคน
เดียว พบว่า ต้นทุนในการผลิตเครื่องแกงเขยีวหวานเป็นต้นทุนที่ตํ่าที่สุด ทําให้ผู้ประกอบการได้
ผลตอบแทนจากการจําหน่ายปลกีและจําหน่ายส่งสูงกว่าเครื่องแกงชนิดอื่น แต่ปรมิาณการผลติตํ่าสุด 
(รอ้ยละ 10 ของปรมิาณการผลติทัง้หมด) สว่นเครือ่งแกงสม้มตีน้ทุนสงูทีสุ่ด และมปีรมิาณการผลติเกอืบ
ครึง่หน่ึงของปรมิาณการผลติทัง้หมด (รอ้ยละ 40) และขาดทุนจากการจําหน่ายในราคาส่ง ดงันัน้ แนว
ทางการจดัการตน้ทุนของผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีว จงึกําหนดไว ้2 แนวทางดงัน้ี แนวทางแรก 
ผูป้ระกอบการควรตัง้ราคาจาํหน่ายเครื่องแกงสม้สงูกว่าราคาเครื่องแกงชนิดอื่น คอื อาจจะตัง้ราคาที ่95 
- 100 บาทต่อกโิลกรมั จะทาํใหผู้ป้ระกอบการไดก้ําไรจากการจําหน่ายเครื่องแกงสม้ 2.43 – 7.43 บาท
ต่อกโิลกรมั แนวทางทีส่อง กําหนดราคาขายสง่สนิคา้ทัง้ 3 ชนิด ใหส้งูขึน้กว่า 95 บาทต่อกโิลกรมั  

2) การจดัหาวตัถุดบิของผูป้ระกอบการเจา้ของคนเดยีว จะเลอืกใชว้ตัถุดบิใน
พื้นที่มากที่สุด ดงันัน้ แนวทางการจดัการด้านการจดัหาวตัถุดิบคอืผู้ประกอบการอาจจะส่งเสริมให้
ชาวบา้นหรอืเกษตรกรปลูกวตัถุดบิเองและมกีารทําเงื่อนไขหรอืขอ้ตกลงดา้นราคา กจ็ะช่วยลดปญัหา
ดา้นวตัถุดบิขาดแคลนและราคาตลาดทีผ่นัผวนได ้

3) ผูป้ระกอบการควรมกีารเขา้ร่วมแข่งขนัหรอืประกวดในระดบัต่าง ๆ เพื่อ
สรา้งภาพลกัษณ์ทีด่ใีหก้บัสนิคา้หรอืกจิการ เพราะจะสง่ผลดตี่อการสรา้งความน่าเชื่อถอื ความมชีื่อเสยีง 
รวมถึงควรมกีารพฒันาผลิตภณัฑ์ให้มรีูปแบบที่หลากหลาย เช่น ทําเป็นผลติภณัฑ์เครื่องแกงบรรจุ
ภาชนะ มตีราสนิคา้ทีช่ดัเจนจะทาํใหก้ารขอรบัรองมาตรฐานสามารถทาํไดง้า่ยขึน้ 

4) ผูป้ระกอบการอาจจะมกีารเพิม่ช่องทางของการกระจายสนิคา้ไปยงักลุ่ม
ลกูคา้ใหมท่ีม่ยีอดสัง่ซือ้ต่อเน่ือง เช่น กระจายสนิคา้ไปยงัผูก้ระจายสนิคา้ หรอืหา้งสรรพสนิคา้ เป็นตน้ 

5) ด้านมาตรฐานการผลติ พบว่า ผู้ประกอบการเจ้าของคนเดยีวมขีอ้จํากดั
เรื่องอาคารการผลติทีไ่มเ่ป็นไปตามมาตรฐานจงึสง่ผลต่อการขอรบัรองมาตรฐาน ดงันัน้ แนวทางในการ
แกป้ญัหาอาจทาํไดด้งัน้ี แนวทางแรก ผูป้ระกอบการอาจจะขอรบัการสนับสนุนจากหน่วยงานภาครฐัใน
การของบประมาณสรา้งอาคารโรงเรอืน แนวทางทีส่อง หากผูป้ระกอบการมคีวามสามารถในการลงทุน
อาจจะเลอืกลงทุนในอาคารการผลติขึน้มาเฉพาะ เพราะจะทาํใหก้ารผลติไดม้าตรฐานมากขึน้และงา่ยต่อ
การขอรบัรองมาตรฐาน แนวทางทีส่าม ผูป้ระกอบการอาจะจะเลอืกนักลงทุนหรอืผูท้ีส่นใจมาลงทุนใน
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กจิการรว่มทุนเพือ่ขยายหรอืสรา้งโรงเรอืน นอกจากน้ี ผูป้ระกอบการยงัตอ้งใหค้วามสาํคญักบัการปฏบิตัิ
ดา้นสขุลกัษณะอยา่งเครง่ครดั เช่น การใสห่มวกคลุมผม ไมใ่สเ่ครือ่งประดบัขณะปฏบิตังิานดา้นการผลติ 
เป็นตน้ เพราะจะทาํไดเ้กดิความเคยชนิและกระบวนการผลติจะไดเ้ป็นไปตามมาตรฐาน 
 

5.2.2 ผูป้ระกอบการวิสาหกิจชมุชน 
 
1) จากการวเิคราะหต์น้ทุนและผลตอบแทนของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน 

พบวา่ จากการผลติเครือ่งแกงคัว่และเครือ่งแกงเขยีวหวานเพือ่จาํหน่ายนัน้ ผูป้ระกอบการไดผ้ลกําไรทัง้
จากการจําหน่ายปลกีและส่ง ส่วนเครื่องแกงสม้กลบัพบว่าผู้ประกอบการขาดทุนจากการจําหน่ายส่ง 
1.04 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ แนวทางในการแกป้ญัหาตน้ทุนของผูป้ระกอบการ อาจทาํดงัน้ี แนวทาง
แรก ผูป้ระกอบการอาจปรบัราคาจาํหน่ายสง่เครื่องแกงสม้เพิม่สงูขึน้ 5 บาทต่อกโิลกรมั หรอื แนวทาง
ทีส่อง ผูป้ระกอบการอาจจะตัง้ราคาจําหน่ายส่งเพิม่ขึน้ทัง้สามชนิดอกี 5 บาทต่อกโิลกรมั แต่ทัง้น้ี 
ผูป้ระกอบการอาจจะพจิารณาการตัง้ราคาของคูแ่ขง่ขนัประกอบการตดัสนิใจ 

2) เมื่อพจิารณาต้นทุนการผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน
พบว่า มตี้นทุนที่สูงกว่าผูป้ระกอบการรูปแบบอื่น เน่ืองจากปรมิาณการผลติต่อครัง้ที่ตํ่ากว่า และส่วน
ใหญ่วตัถุดบิทีใ่ชใ้นการผลติกเ็ป็นวตัถุดบิไดจ้ากการซื้อในพืน้ทีเ่ช่นเดยีวกนั แนวทางการแกไ้ขปญัหา 
จงึอาจจะทําไดโ้ดยการพฒันาแหล่งวตัถุดบิใหก้บัสมาชกิทีม่ศีกัยภาพหรอืมพีืน้ทีส่ําหรบัใชใ้นการปลูก
วตัถุดบิเอง และนํามาจาํหน่ายใหก้บัผูป้ระการจะทาํใหต้น้ทุนในการผลติลดลง 

3) เน่ืองจากผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนส่วนใหญ่เป็นผูป้ระกอบการทีไ่ดร้บั
การสนับสนุนจากหน่วยงานภาครฐั จงึเป็นการง่ายต่อการพฒันาทางการตลาดและประหยดังบประมาณ
ทางการตลาด ดังนัน้ ผู้ประกอบการจึงควรเลือกใช้ช่องทางการตลาดที่ร ัฐบาลส่งเสริมเป็นหลัก 
นอกจากน้ีผูป้ระกอบการอาจจะมกีารวางแผนการผลติควบคู่กบัแผนทางการตลาดจะทําใหต้้นทุนการ
ผลติตํ่าลง 

4) ในการกระจายสนิค้าของผู้ประกอบการวสิาหกจิ ส่วนใหญ่ยงัคงเป็นการ
กระจายในพื้นที ่แนวทางการพฒันาผูป้ระกอบการอาจจะเพิม่ช่องทางการกระจายสนิคา้ผ่านโครงการ
สนับสนุนจากหน่วยงานรฐับาล เช่น หน่วยจดัตัง้จําหน่ายสนิคา้หน่ึงตําบลหน่ึงผลติภณัฑ ์จดัส่งใหก้บั
สหกรณ์สรุาษฎรธ์านีซึง่รบัเป็นผูจ้าํหน่ายสนิคา้ชุมชน เป็นตน้ 

5) ดา้นมาตรฐานของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน (มผช.129/2546) นัน้ 
พบว่า หากผูป้ระกอบการมกีารจดัทาํผลติภณัฑใ์นรปูแบบมบีรรจุภณัฑท์ีช่ดัเจน เช่น อาจจะมกีารจดัทาํ
เป็นผลิตภัณฑ์จําหน่ายแบบมีบรรจุภัณฑ์ มีตราสินค้า มีฉลาก และเคร่งครัดตามมาตรฐานด้าน
สขุลกัษณะกม็โีอกาสขอรบัรองมาตรฐานผลติภณัฑชุ์มชนได ้ 
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5.2.3 ผูป้ระกอบการบริษทัจาํกดั 
 

1) จากการวิเคราะห์ต้นทุนของผู้ประกอบการบริษัทจํากดั ซึ่งมตี้นทุนการ
ผลติที่ตํ่ากว่าผู้ประกอบการรูปแบบอื่น ดงันัน้ ผู้ประกอบการอาจจะเลอืกกลยุทธ์ต้นทุนมาใชเ้พื่อการ
แขง่ขนัและกาํหนดทศิทางของธุรกจิ 

2) ด้านการจัดหาวัต ถุดิบของผู้ประกอบการบริษัทจํ ากัด  ซึ่ งพบว่ า
ผูป้ระกอบการมกีารซื้อวตัถุดบิในพื้นทีเ่ป็นหลกัก่อนและหากปรมิาณวตัถุดบิไม่เพยีงพอ จงึจะไปซื้อที่
ตลาดขายส่ง ดงันัน้ เพื่อเป็นการประหยดัต้นทุนด้านวตัถุดบิ ผูป้ระกอบการอาจจะทําสญัญาหรอื
ขอ้ตกลงกบัพอ่คา้ส่งในตลาดโพธิห์วายเพื่อนําส่งสนิคา้มายงัสถานทีผ่ลติโดยไม่ตอ้งสัง่ซื้อพืน้ทีจ่ะทําให้
ไดร้าคาวตัถุดบิในราคาทีถู่กลงและประหยดัคา่ขนสง่ 

3) ผูป้ระกอบการควรมกีารขยายสนิคา้ไปสูต่ลาดทีก่วา้งขึน้เพื่อเป็นการสรา้ง
รายไดเ้พิม่ เช่น ตลาดต่างจงัหวดั ขายสง่ใหก้บัภตัตาคาร หรอืสง่ออกตลาดต่างประเทศ  

4) ดา้นมาตรฐานการผลติ พบว่า ผูป้ระกอบการมคีวามพรอ้มตามมาตรฐาน
หลกัเกณฑใ์นการผลติอาหารทีด่ ี(GMP) เพยีงแต่ผูป้ฏบิตังิานดา้นการผลติควรปฏบิตัดิา้นสุขลกัษณะ
อยา่งเครง่ครดั นอกจากน้ีผูป้ระกอบการยงัสามารถขอรบัรองมาตรฐานอืน่ ๆ ประกอบได ้เช่น มาตรฐาน
สนิคา้ฮาลาล (Halal) ซึง่จะชว่ยใหส้ามารถขยายตลาดไปสูผู่บ้รโิภคกลุม่ใหม ่
 

5.2.4 หน่วยงานภาครฐับาล และสถาบนัการศึกษา 
 

1) ผูป้ระกอบการส่วนใหญ่โดยเฉพาะผู้ประกอบการวสิาหกจิชุมชน จะขาด
ความรู้ความเขา้ใจด้านการคดิต้นทุนการผลติ ดงันัน้ หน่วยงานภาครฐัหรอืสถาบนัการศึกษาจงึควร
สง่เสรมิโดยการจดัอบรมใหค้วามรูแ้ก่ผูป้ระกอบการ  

2) การประกอบอาชพีทาํเครื่องแกงของกลุ่มวสิาหกจิชุมชนซึง่ส่วนใหญ่จะทํา
เป็นอาชพีเสรมิและได้ทุนสนับสนุนจากรฐับาลช่วงแรก รฐับาลจงึควรให้การสนับสนุนผูป้ระกอบการ
อยา่งต่อเน่ืองและมกีารตดิตามผลความสาํเรจ็เป็นระยะ ๆ เพื่อใหผู้ป้ระกอบการสามารถพฒันาการทํา
เครือ่งแกงใหเ้ป็นอาชพีหลกัและสรา้งรายไดท้ีม่ ัน่คง 
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แบบสอบถาม 
เร่ือง การศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครื่องแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 

 
คาํช้ีแจง แบบสอบถามน้ีจดัทาํขึน้โดยมวีตัถุประสงคเ์พือ่รวบรวมขอ้มลูดา้นวตัถุดบิทีใ่ชใ้นการผลติ

เครือ่งแกงของผูป้ระกอบการในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านีประกอบดว้ยคาํถาม 5 ตอน ดงัราย 
ละเอยีดต่อไปน้ี 

 ตอนที ่1 สภาพทัว่ไปของผูป้ระกอบการธุรกจิเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 ตอนที ่2 ปจัจยันําเขา้ในกระบวนการผลติของธุรกจิเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 ตอนที ่3 กระบวนการผลติเครือ่งแกงและการจดัการมาตรฐานการผลติทีด่ ี
 ตอนที ่4 การตลาดเครือ่งแกงของผูป้ระกอบการธุรกจิเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 ตอนที ่5 แนวทางการเตรยีมความพรอ้มในการรองรบัมาตรฐานสนิคา้เกษตรและอาหาร 

 ทัง้น้ี เพือ่ใหผ้ลการศกึษามคีวามน่าเชือ่ถอืและเกดิประโยชน์สงูสดุ ผูว้จิยัจงึขอความร่วมมอื
จากท่าน โปรดตอบขอ้มลูทีต่รงกบัความเป็นจรงิมากทีสุ่ด โดยขอ้มลูดงักล่าว ผูว้จิยัจะเกบ็เป็นความลบั
และขอขอบพระคุณในความรว่มมอืมา ณ โอกาสน้ี 

        

               อดศิร สงัขค์ร และคณะ 
        มหาวทิยาลยัราชภฏัสรุาษฎรธ์านี 
                          ผูว้จิยั 
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ตอนท่ี 1   ข้อมลูทัว่ไปของผูป้ระกอบการธรุกิจเคร่ืองแกง 

คาํช้ีแจง โปรดตอบขอ้มลูในชอ่งวา่งทีก่าํหนดให ้หรอืเขยีนเครือ่งหมาย / ลงในช่องว่าง [   ] ทีต่รง
กบัความเป็นจรงิมากทีส่ดุ 

1. ชือ่ธุรกจิผูจ้าํหน่าย………………………………………………………………………………………. 
2. ชือ่หวัหน้า/ผูแ้ทนกลุม่…………………………………………………………………………………... 
3. ทีอ่ยูข่องกลุม่ 

บา้นเลขที ่……………………………… หมูท่ี…่………………………………………………….  
ถนน …………………………………… ตาํบล……………………………………………………  
อาํเภอ …………………………………. จงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
โทรศพัท ์………………………………………………………………………………………………… 

4. ประเภทการจดทะเบยีน 
[   ] เจา้ของคนเดยีว  [   ] วสิาหกจิชุมชน [   ] บรษิทัจาํกดั 

5. วตัถุประสงคใ์นการรวมกลุม่ 
[   ] อาชพีเสรมิ   [   ] อาชพีหลกั  [   ] ใชเ้วลาวา่งใหเ้กดิประโยชน์ 
[   ] อื่น (โปรดระบ)ุ …………………………………………… 

6. สถานะของธุรกจิ 
[   ] กลุม่ผูผ้ลติของชุมชน   
[   ] จดทะเบยีน SMEs 
[   ] กลุม่ผูผ้ลติของชุมชน และจดทะเบยีน SMEs 

7. ระยะเวลาในการเปิดดาํเนินการ (ตัง้แต่เริม่ก่อตัง้) ………………………………...…………..…… ปี 
8. จาํนวนสมาชกิของธุรกจิ (กลุ่ม / สถานประกอบการ) …………………………………….……… คน 
9. เงนิลงทุนเริม่แรก ……………………………………… บาท 
10. ชนิดของผลติภณัฑ ์(เครือ่งแกง) 
 1) ……………………………………………..………………  
 2) ……………………………………………………..………  
 3) …………………………................................................ 
 4) ……………………………………………………….…… 
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ตอนท่ี 2  ปัจจยันําเข้าในกระบวนการผลิตของธรุกิจเคร่ืองแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี  
 
1. วตัถุดบิทีใ่ชใ้นการผลติประกอบดว้ย 

 
เครื่องแกงส้ม เคร่ืองแกงคัว่ เครื่องแกงเขียวหวาน 

1. 1. 1. 
2. 2. 2. 
3. 3. 3. 
4. 4. 4. 
5. 5. 5. 
6. 6. 6. 
7. 7. 7. 
8. 8. 8. 
9. 9. 9. 
10. 10. 10. 

 
2. คา่ใชจ้่ายในการผลติเครือ่งแกงประกอบดว้ย 

 
รายการ จาํนวนบาทต่อเดือน 

คา่ถุงใสเ่ครื่องแกง  
คา่ยางรดัถุง  
คา่น้ําประปา  
คา่ไฟฟ้า  
คา่เงนิเดอืนพนกังาน…………………… บาท จาํนวน………………. คน  
คา่จา้งคนคนงาน……………………….. บาท จาํนวน……………….. คน  
คา่วสัดุสิน้เปลอืง  

 
3. ปรมิาณการผลติเครือ่งแกงต่อเดอืน 

 
รายการ ปริมาณการผลิตต่อเดือน (กก.)  

เครือ่งแกงสม้  
เครือ่งแกงคัว่  
เครือ่งแกงเขยีวหวาน  
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4. มลูคา่การลงทุนในสนิทรพัยข์องผูป้ระกอบการเครือ่งแกง 
 

รายการ จาํนวน มลูค่า (บาท) อายกุารใช้งาน (ปี) 
เครือ่งบด    
เครือ่งหัน่    
เครือ่งตผีสม    
เครือ่งลา้ง    
เครือ่งปิดผนึก    
เครือ่งปิดผนึกสญุญากาศ    
โรงเรอืน    
อื่น ๆ ………………………………..    

 
ตอนท่ี 3 กระบวนการผลิตและการจดัระบบมาตรฐานการผลิตท่ีดี 
 
1. กระบวนการผลติเครือ่งแกง 
 
 ขัน้ตอนที ่1 ………………………………………………………………………………………………..
 ……………………………………………………………………………………………………………..
 ……………………………………………………………………………………………………………..
 ขัน้ตอนที ่2 ………………………………………………………………………………………………..
 ……………………………………………………………………………………………………………..
 …………………………………………………………………………………………………………….. 
 ขัน้ตอนที ่3 ………………………………………………………………………………………………..
 ……………………………………………………………………………………………………………..
 …………………………………………………………………………………………………………….. 
 ขัน้ตอนที ่4 ………………………………………………………………………………………………..
 ……………………………………………………………………………………………………………..
 …………………………………………………………………………………………………………….. 
 ขัน้ตอนที ่5 ………………………………………………………………………………………………..
 ……………………………………………………………………………………………………………..
 …………………………………………………………………………………………………………….. 
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2. การจดัระบบมาตรฐานการผลติทีด่ ี(Good Manufacturing Practice: GMP) 
 

2.1 ดา้นสถานทีต่ ัง้และอาคารผลติ 
 1)  ทีต่ ัง้ของสถานทีผ่ลติ 
 [   ] อยูใ่นละแวดเดยีวกบัทีอ่ยูอ่าศยั  [   ] อยูเ่ป็นเอกเทศหา่งจากชุมชนพอสมควร 
 2) สภาพของสถานทีผ่ลติ 
  [   ] โรงเรอืนหรอือาคารทีส่รา้งขึน้โดยเฉพาะ [   ] ต่อเตมิหรอืดดัแปลงจากทีอ่ยูอ่าศยั 
  [   ] ใชส้ถานทีข่องราชการในการผลติ 
 3) ลกัษณะของอาคาร 
  [   ] อาคารไม ้    [   ] อาคารคอนกรตี   
  [   ] อาคารกึง่ไมก้ึง่คอนกรตี 
 4) สถานทีต่ ัง้ตวัอาคารและบรเิวณโดยรอบสะอาด 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 5) บรเิวณพืน้ทีต่ ัง้ตวัอาคารไมม่น้ํีาขงัแฉะและสกปรก 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 
2.2 ดา้นเครือ่งมอืและอุปกรณ์การผลติ 
 1) มกีารเลอืกภาชนะอุปกรณ์ทีม่คีวามปลอดภยั  
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 2) โต๊ะทีใ่ชใ้นการผลติทาํดว้ยวสัดุทีไ่มเ่กดิสนิมและทาํความสะอาดไดง้า่ย 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 3) เครือ่งมอืเครือ่งจกัรสามารถทาํความสะอาดไดง้า่ย 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 4) เครือ่งมอื เครือ่งจกัร และอุปกรณ์มเีพยีงพอต่อการใชง้าน 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 
2.3 ดา้นการควบคุมกระบวนการลติ 
 1) มกีารคดัสรรคุณภาพวตัถุดบิมาใชใ้นการผลติ 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 2) มกีารจดัเกบ็วตัถุดบิเป็นอยา่งด ี
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 



95 

 

 

	

รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์   [ โครงการศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ] 

 

	 	

 3) น้ําทีใ่ชใ้นกระบวนการผลติ 
  [   ] น้ําฝน     [   ] น้ําบาดาล 
  [   ] น้ําประปา 
 4) ในระหว่างการผลติเครือ่งแกงไดม้กีารควบคุมสภาวะทีเ่หมาะสม 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 5) ในระหว่างการผลติ การเกบ็รกัษา ขนยา้ย และขนสง่ ไดม้กีารป้องกนัการปนเป้ือนและ

ป้องกนัการเสือ่มสลายของอาหารและภาชนะบรรจุ 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 6) มกีารจดัทาํบนัทกึรายงานผลการตรวจวเิคราะหผ์ลติภณัฑเ์ครือ่งแกง 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 7) มกีารจดบนัทกึชนิด ปรมิาณการผลติ และวนัเดอืนปีทีผ่ลติอยา่งน้อย 2 ปี 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 
2.4 ดา้นการสขุาภบิาล   
 1) น้ําทีใ่ชภ้ายในโรงงานเป็นน้ําสะอาดทีม่กีารปรบัปรุงคณุภาพตามความเหมาะสม 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 2) หอ้งน้ําหอ้งสว้มหา่งจากพืน้ทีผ่ลติ และไมเ่ปิดสูท่ีผ่ลติโดยตรง 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 3) มอ่ีางลา้งมอืแยกเฉพาะ 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 4) มกีารพบแมลงหรอืสตัวท์ีใ่นสถานทีผ่ลติ 
  [   ] ไมม่ ี     [   ] ม ี
 5) ถา้พบวา่มแีมลงและสตัวใ์นสถานทีผ่ลติจะมกีารกาํจดัหรอืไม ่
  [   ] ไมม่ ี     [   ] ม ี
 6) ชนิดของขยะทีเ่กดิขึน้จากการผลติ 
  [   ] ขยะเปียก    [   ] ขยะแหง้ 
 7) วธิกีารกําจดัขยะ 
  [   ] เผา     [   ] ฝงั 
  [   ] กองทิง้     [   ] นําไปทาํปุ๋ ย 
 8) การจดัการน้ําเสยีจากการผลติ 
  [   ] ไมม่กีารจดัการ    [   ] มรีะบบบาํบดั  
  [   ] มกีารจดัการอืน่ ๆ เช่น มบีอ่พกัน้ํา [   ] ระบายไปตามทางสาธารณะ 
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2.5 ดา้นการบาํรงุรกัษาและการทาํความสะอาด 
 1) ตวัอาคารทีผ่ลติมกีารทาํความสะอาดและรกัษาใหอ้ยูใ่นสภาพสะอาดถูกสขุลกัษณะโดย

สมํ่าเสมอ 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 2) เครือ่งมอืเครือ่งจกัรและอุปกรณ์ในการผลติมกีารตรวจสอบและบาํรุงรกัษาใหอ้ยูใ่นสภาพใช้

งานไดอ้ยา่งมปีระสทิธภิาพสมํ่าเสมอ 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 3) การใชส้ารเคมทีีใ่ชล้า้งทาํความสะอาด ตลอดจนเคมวีตัถุทีใ่ชเ้กีย่วขอ้งกบัการผลติมคีวาม

ปลอดภยัและมกีารเกบ็รกัษาแยกเป็นสดัสว่นและปลอดภยั 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 
2.6 ดา้นบุคลากรและสขุลกัษณะผูป้ฏบิตังิาน 
 1) ผูป้ฏบิตังิานในการผลติไมเ่ป็นโรคตดิต่อหรอืโรคน่ารกัเกยีจ หรอืมบีาดแผลอนัอาจ

ก่อใหเ้กดิการปนเป้ือนของผลติภณัฑ ์
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 2) ผูป้ฏบิตังิานมกีารสวมเสือ้ผา้ทีส่ะอาดและเหมาะสมต่อการปฏบิตังิาน 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 3) ผูป้ฏบิตังิานมกีารลา้งมอืทุกครัง้ก่อนเริม่ปฏบิตังิานและหลงัการปนเป้ือน 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 4) มกีารใชถุ้งมอืทีอ่ยูใ่นสภาพสมบรูณ์และสะอาดถกูสขุลกัษณะ และทาํดว้ยวสัดทุีไ่มม่ี

สารละลายหลุดออกมาปนเป้ือนอาหาร 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 5) ผูป้ฏบิตังิานมกีารลา้งมอื เลบ็ แขนใหส้ะอาดก่อนทาํการผลติ 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 
 6) ผูป้ฏบิตังิานไมส่วมเครือ่งประดบัต่าง ๆ ขณะปฏบิตังิาน และดแูลสขุอนามยัของมอืและเลบ็

ใหส้ะอาดอยูเ่สมอ 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 7) ผูป้ฏบิตังิานสวมหมวก หรอืผา้คลุมผมหรอืตาขา่ย 
  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
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 8) ผูป้ฏบิตังิานมกีารฝึกอบรมเกีย่วกบัสุขลกัษณะทัว่ไป และความรูท้ ัว่ไปในการผลติอาหาร
ตามความเหมาะสม 

  [   ] ใช ่     [   ] ไมใ่ช่ 
 
ตอนท่ี 4 การตลาดเครื่องแกงของผูป้ระกอบการในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 
1. สว่นประสมทางการตลาดเครือ่งแกงของผูป้ระกอบการในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 

 
1.1  ปจัจยัดา้นผลติภณัฑเ์ครือ่งแกง 

 1) สนิคา้ของทา่นมตีราสนิคา้หรอืไม ่
  [   ] ม ี     [   ] ไมม่ ี
 2) ธุรกจิของทา่นมกีารพฒันาเปลีย่นแปลงรปูแบบสนิคา้หรอืผลติภณัฑอ์ยา่งไร 
  [   ] ไมม่กีารพฒันารปูแบบ   [   ] มกีารพฒันาเปลีย่นแปลงบา้งเลก็น้อย 
  [   ] มกีารพฒันาเปลีย่นแปลงรปูแบบอยูเ่สมอ 
 3) ผลติภณัฑห์รอืสนิคา้ของทา่นมรีปูแบบบรรจุภณัฑแ์บบใด 
  [   ] รปูแบบมาตรฐานทางการคา้   
  [   ] รปูแบบง่าย ๆ รกัษาคุณภาพสนิคา้ไดร้ะยะหน่ึงแต่ขนาดรายละเอยีดทีค่วรระบุตาม

มาตรฐาน 
  [   ] รปูแบบทัว่ ๆ ไป  [   ] ไมม่บีรรจุภณัฑ ์
 4) ปญัหาดา้นขาดความรูแ้ละทกัษะในการพฒันาผลติภณัฑ ์
  [   ] ปานกลาง   [   ] น้อย  [   ] ไมม่เีลย 
 5) ผลติภณัฑท์ีม่กีารพฒันาใหมข่าดมาตรฐานและไมเ่ป็นทีย่อมรบัของตลาด 
  [   ] ปานกลาง   [   ] น้อย  [   ] ไมม่เีลย 
 6) ขาดเงนิทุนในการพฒันาผลติภณัฑใ์หม ่
  [   ] ปานกลาง   [   ] น้อย  [   ] ไมม่เีลย 
 
1.2  ปจัจยัดา้นราคาเครือ่งแกง 
 1) วธิกีารกําหนดราคา 
  [   ] ตัง้ตามเป้าหมายในการทาํกาํไร  [   ] ตัง้ตามตน้ทนุ 
 2) ระดบัการตัง้ราคาสนิคา้ 
  [   ] เทา่กบัผูข้ายรายอืน่ในกลุม่เดยีวกนั [   ] ตํ่ากว่าผูข้ายรายอืน่ในกลุม่เดยีวกนั 
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 3) รปูแบบการขายสนิคา้ 
  [   ] ขายเงนิสด    [   ] ขายเงนิเชือ่ 
  [   ] ขายทัง้เงนิสดและเงนิเชื่อ 
 4) ระยะเวลาใหเ้ครดติกรณขีายสนิเชื่อ 
  [   ] ไมเ่กนิ 15 วนั    [   ] มากกวา่ 15 วนั 
 5) ปญัหาในการกําหนดหรอืการตัง้ราคา 
  [   ] มาก     [   ] ปานกลาง 
  [   ] น้อย     [   ] ไมม่ปีญัหาเลย 
 6) ความเหมาะสมของดา้นราคา 
  [   ] มาก     [   ] ปานกลาง 
  [   ] น้อย     [   ] ไมม่ปีญัหาเลย 
 
1.3)  ปจัจยัดา้นชอ่งทางการจาํหน่ายเครื่องแกง 
 1) วธิกีารขาย (ตอบไดม้ากกว่า 1 ขอ้) 
  [   ] ขายปลกี    [   ] ขายสง่ 
  [   ] ขายฝาก      
 2) พืน้ทีจ่าํหน่ายสนิคา้ (ตอบไดม้ากกวา่ 1 ขอ้) 
  [   ] รา้นคา้ชุมชน    [   ] ตลาดภายในจงัหวดั 
  [   ] ตลาดต่างจงัหวดั 
 3) ความเหมาะสมของชอ่งทางการจาํหน่าย 
  [   ] มาก     [   ] ปานกลาง 
  [   ] น้อย 
 4) วธิกีารหาลกูคา้ (ตอบไดม้ากกวา่ 1 ขอ้)     
  [   ] โดยกจิกรรมการสง่เสรมิการขาย [   ] ลกูคา้บอกต่อกนัเอง 
  [   ] รว่มงานแสดงสนิคา้   [   ] อื่น ๆ 
 5) ลกัษณะลกูคา้ทีซ่ือ้ผลติภณัฑ ์(ตอบไดม้ากกว่า 1 ขอ้) 
  [   ] แมค่า้หรอืพอ่คา้คนกลาง    
  [   ] ลกูคา้หรอืผูบ้รโิภคในชุมชนและบรเิวณใกลเ้คยีง 
  [   ] สมาชกิในกลุม่ 
 6) ปญัหาดา้นการขาดความรูใ้นการหาตลาด 
  [   ] มาก     [   ] ปานกลาง 
  [   ] น้อย     [   ] ไมม่ปีญัหาเลย 
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 7) ปญัหาดา้นการขาดสถานทีจ่าํหน่าย  
  [   ] มาก     [   ] ปานกลาง 
  [   ] น้อย     [   ] ไมม่ปีญัหาเลย 
 
1.4) ปจัจยัดา้นการสง่เสรมิการตลาดเครือ่งแกง 
 1) การจดักจิกรรมสง่เสรมิการตลาด 
  [   ] ม ี     [   ] ไมม่ ี
 2) วธิกีารสง่เสรมิการตลาดของธุรกจิ (ตอบไดม้ากกวา่ 1 ขอ้) 
  [   ] โฆษณา    [   ] ขายโดยพนกังานหรอืสมาชกิในกลุม่ 
  [   ] การสง่เสรมิการขาย   [   ] การรว่มแสดงสนิคา้ 
 3) มกีารรบัประกนัสนิคา้หรอืสง่คนืหรอืไม ่
  [   ] ไมไ่ด ้     [   ] ไดบ้างอยา่ง 
  [   ] ไดท้ัง้หมด 
 4) ธุรกจิของทา่นมคีวามเหมาะสมในการใชก้ารสง่เสรมิการขายมากน้อยเพยีงใด 
  [   ] มาก     [   ] ปานกลาง 
  [   ] น้อย 
 5) ปญัหาดา้นการสง่เสรมิการตลาด 
  [   ] มาก     [   ] ปานกลาง 
  [   ] น้อย     [   ] ไมม่ปีญัหาเลย 
 

2. ปรมิาณเครือ่งแกงทีจ่าํหน่าย 
 ขายปลกี  ปรมิาณ…………………….. รอ้ยละ…………………………….. 
 ขายสง่  ปรมิาณ…………………….. รอ้ยละ…………………………….. 
 ขายฝาก  ปรมิาณ…………………….. รอ้ยละ…………………………….. 

 
3. ปรมิาณการกระจายสนิคา้ 
 พอ่คา้ปลกี  ปรมิาณ…………………….. รอ้ยละ…………………………….. 
 ตลาดเทศบาล ปรมิาณ…………………….. รอ้ยละ……………………………..  
 ตลาดนดั  ปรมิาณ…………………….. รอ้ยละ…………………………….. 
 ขายฝาก  ปรมิาณ…………………….. รอ้ยละ…………………………….. 
 อื่น ๆ โปรดระบุ ปรมิาณ…………………….. รอ้ยละ…………………………….. 
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ตอนท่ี 5 แนวทางการเตรียมความพร้อมในการรองรบัมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร 
 
 ในการประเมนิความการเตรยีมความพรอ้มในการรองรบัมาตรฐานสนิคา้เกษตรและอาหาร ใช้
กาประเมนิตามเกณฑม์าตรฐานผลติภณัฑชุ์มชนน้ําพรกิแกง (มผช.129/2546) จาํนวน 4 ดา้น ดงัน้ี 
 
1. ดา้นคณุลกัษณะทีต่อ้งการ 

รายการ ผลการประเมิน 
1. สผีลติภณัฑเ์ป็นไปตามธรรมชาตขิองสว่นประกอบ [   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
2. กลิน่ของผลติภณัฑป์ราศจากกลิน่อื่นทีไ่ม่พงึประสงค ์ [   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
3. การตรวจหาสิง่แปลกปลอมในผลติภณัฑเ์ครือ่งแกง ไมม่กีารตรวจประเมนิ 
4. คา่วอเตอรแ์อกทวิติ ีไมเ่กนิ 0.85 ไมม่กีารตรวจประเมนิ 
5. คา่อะฟลาทอกซนิ ไมเ่กนิ 20 (กรณีมพีรกิแหง้เป็นสว่นประกอบ) ไมม่กีารตรวจประเมนิ 
6. วตัถุเจอืปนอาหาร ไมม่กีารตรวจประเมนิ 

 
2. ดา้นสขุลกัษณะทีต่อ้งการ 

รายการ ผลการประเมิน 
1. สถานทีต่ัง้ตวัอาคารและบรเิวณโดยรอบสะอาดไมม่น้ํีาขงัและสกปรก [   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
2. อยูห่า่งจากบรเิวณหรอืสถานทีท่ีไ่มม่ฝีุน่ เขมา่ ควนั มากผดิปกต ิ [   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
3. อยูห่า่งจากสถานทีน่่ารงัเกยีจ เช่น บรเิวณเพาะเลีย้งสตัว ์ฯลฯ [   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
4. พืน้ ฝาผนงั และเพดานของอาคารทีท่าํ ก่อสรา้งดว้ยวสัดุทีค่งทน เรยีบ ทาํ

ความสะอาด และซ่อมแซมอยูใ่นสภาพทีด่ตีลอดเวลา 
[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

5. แยกบรเิวณทีท่าํออกเป็นสดัสว่น ไมอ่ยูใ่กลห้อ้งสขุา หรอืมสีิง่ของทีไ่มใ่ช้
แลว้หรอืไมเ่กีย่วขอ้งกบัการทาํอยูใ่นบรเิวณทีท่าํ 

[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

6. พืน้ทีป่ฏบิตังิานไมแ่ออดั มแีสงสว่างเพยีงพอ และมกีารระบายอากาศที่
เหมาะสม 

[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

7. ภาชนะหรอือุปกรณ์ทาํจากวสัดุผวิเรยีบ ไมเ่ป็นสนิม ลา้งทาํความสะอาดได้
งา่ย 

[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

8. เครือ่งมอืเครือ่งจกัรและอุปกรณ์ทีใ่ช ้สะอาดเหมาะสมกบัการใชง้าน ไม่
ก่อใหเ้กดิการปนเป้ือน ตดิตัง้ไดง้า่ย มปีรมิาณเพยีงพอ รวมทัง้ทาํความ
สะอาดไดง้า่ยและทัว่ถงึ 

[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
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 (ต่อ) 
รายการ ผลการประเมิน 

9. วตัถุดบิและสว่นผสมในการทาํ สะอาด มคีุณภาพด ีมกีารลา้งหรอืทาํความ
สะอาดก่อนนําไปใช ้

  

10. การเกบ็รกัษา การขนยา้ย และการขนสง่ มกีารป้องกนัการปนเป้ือนและ
การเสือ่มเสยีของผลติภณัฑ ์

[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

11. น้ําทีใ่ชล้า้งทาํความสะอาดเครือ่งมอื เครือ่งจกัร อุปกรณ์ และมอืของผูท้าํ
เป็นน้ําทีส่ะอาดและมปีรมิาณเพยีงพอ 

[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

12. มวีธิกีารป้องกนัและกาํจดัสตัวนํ์าเชือ้ แมลงและฝุน่ผง ไมใ่หเ้ขา้ในบรเิวณ
ทีท่าํตามความเหมาะสม 

[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

13. มกีารกาํจดัขยะ สง่สกปรก และน้ําทิง้ อยา่งเหมาะสม เพือ่ไม่ก่อใหเ้กดิ
การปนเป้ือนกลบัลงสูผ่ลติภณัฑ ์

[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

14. สารเคมทีีใ่ชล้า้งทาํความสะอาด และใชก้าํจดัสตัวนํ์าเชือ้และแมลง ใชใ้น
ปรมิาณทีเ่หมาะสม และเกบ็แยกจากบรเิวณทีท่าํ 

[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

15. สวมเสือ้ผา้ทีส่ะอาด [   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
16. มผีา้คลมุผมเพื่อป้องกนัไม่ใหเ้สน้ผมหลน่ลงในผลติภณัฑ ์ [   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
17. ไมไ่วเ้ลบ็ยาว และลา้งมอืสะอาดทุกครัง้ก่อนปฏบิตังิานหลงัการใชห้อ้ง

สขุาและเมือ่มอืสกปรก 
[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

 
3. ดา้นการบรรจุ 

รายการ ผลการประเมิน 
1. บรรจุน้ําพรกิแกงในภาชนะบรรจุทีส่ะอาด แหง้ ผนึกไดเ้รยีบรอ้ย สามารถ

ป้องกนัการปนเป้ือนจากสิง่สกปรกภายนอกได ้และไมดู่ดซมึไขมนัจาก
น้ําพรกิแกง 

[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

2. น้ําหนกัสทุธขิองน้ําพรกิแกงในแต่ละภาชนะบรรจุ ตอ้งไมน้่อยกวา่ทีร่ะบุไวท้ี่
ฉลาก 

[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
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4. ดา้นเครือ่งหมายและฉลาก 
รายการ ผลการประเมิน 

1. มชีือ่เรยีกผลติภณัฑ ์เช่น น้ําพรกิแกงเขยีวหวาน  [   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
2. มกีารระบุน้ําหนักสุทธ ิ [   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
3. มกีารระบุ วนั เดอืน ปีทีท่าํ และวนั เดอืน ปีทีห่มดอายุ [   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
4. มกีารระบุวธิทีาํเพือ่รบัประทาน [   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 
5. มกีารระบุชือ่ผูท้าํ หรอืสถานทีท่าํ พรอ้มสถานทีต่ัง้ หรอืเครือ่งหมายการคา้

ทีจ่ดทะเบยีน 
[   ] ผา่น [   ] ไมผ่า่น 

 
 
 
 
 
 
 
 

------------ ขอบคุณทีก่รุณาตอบแบบสอบถาม ------------ 
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บทคดัย่อ 
 การศกึษาครัง้นี้ มวีตัถุประสงค์เพื่อศกึษาต้นทุนและกระบวนการผลติเครื่องแกงของผูป้ระกอบการวสิาหกจิ
ชุมชนในจงัหวดัสุราษฎร์ธานี เป็นงานวิจยัเชิงสํารวจ เก็บรวบรวมข้อมูลจากกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ผลติเครื่องแกง
จาํหน่าย จาํนวน 10 ราย ใชแ้บบสอบถามชนิดมโีครงสรา้งเป็นเครื่องมอืในการรวบรวมขอ้มูล และวเิคราะหข์อ้มลูโดย
ใช้สถิติพื้นฐานและการวิเคราะห์เชงิเน้ือหา ผลการศึกษา พบว่า ผู้ประกอบการวสิาหกิจชุมชนผลติเครื่องแกงเพื่อ
จําหน่าย 3 ชนิด ไดแ้ก่ เครื่องแกงสม้ เครื่องแกงคัว่ และเครื่องแกงเขยีวหวาน ต้นทุนการผลติเครื่องแกงสม้เท่ากบั 
101.04 บาทต่อกโิลกรมั ตน้ทุนเครือ่งแกงคัว่เท่ากบั 85.66 บาทต่อกโิลกรมั และตน้ทุนเครือ่งแกงเขยีวหวานเท่ากบั 
95.13 บาทต่อกโิลกรมั สาํหรบักระบวนการผลติเครือ่งแกงทัง้ 3 ชนิด มขีัน้ตอนการผลติไม่แตกต่างกนัจะแตกต่างกนั
เพยีงวตัถุดบิทีใ่ชใ้นการผลติ โดยขัน้ตอนการผลติจะประกอบดว้ย การเตรยีมวตัถุดบิ การผสมวตัถุดบิ การบดวตัถุดบิ 
และการบรรจุ 

คาํสาํคญั : การผลติ เครือ่งแกง วสิาหกจิชุมชน สรุาษฎรธ์านี 
 
ABSTRACT 

The objective of this research was to study the cost and process of curry paste for community 
enterprise productions in Surat Thani province. Data was collected from 10 cases of community enterprise of 
curry paste production. Operated by structure questionnaire for collected using by content analysis and basic 
statistic. The results showed that the total cost of the 3 types of community enterprise of curry paste 
production. There were yellow curry paste was 101.04 baht per kg., red curry paste was 85.66 baht per kg. 
and green curry paste was 95.13 baht per kg. For the process of 3 types of curry paste is not different 
except for ingredients. The production process consists of preparation ingredients, mixed, pounded and 
packed. 

Keywords : production, curry paste, community enterprise, Surat Thani 
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1. บทนํา 
 ความนิยมบรโิภคเครื่องปรุงอาหารในประเทศไทยที่เพิ่มสูงขึ้น ส่งผลให้ตลาดเครื่องปรุงรสอาหารมีการ

ขยายตวัอย่างรวดเรว็ จากการเกบ็ขอ้มูลโดยศูนย์วจิยักสกิรไทย พบว่า ในปี 2548 มูลค่าตลาดเครื่องปรุงอาหารใน
ประเทศไทยมขีนาดใหญ่ถงึ 9,700 ลา้นบาท และมอีตัราการขยายตวัของตลาดในแต่ละปีเฉลีย่รอ้ยละ 10 โดยแบ่ง
ตลาดออกเป็น (1) ตลาดระดบับน ลูกคา้เป้าหมาย คอื ผูท้ีม่รีายไดส้งู โรงแรม รา้นอาหาร และภตัตาคารชัน้นําทีใ่ห้
ความสาํคญัในเรือ่งของคุณภาพสนิคา้เป็นหลกั โดยมคีรองสว่นแบ่งทางการตลาดรอ้ยละ 15 และ (2) ตลาดระดบักลาง
และลา่ง มสีว่นแบง่ทางการตลาดรอ้ยละ 85 

นอกจากบรโิภคเครื่องปรุงอาหารในประเทศแลว้ ประเทศไทยยงัส่งออกเครื่องปรุงอาหารไปสูต่ลาดโลกซึ่งมี
มูลค่า 4,400 ลา้นบาท จากสถติกิารส่งออกผลติภณัฑท์ีใ่ชป้รุงอาหารของกรมศุลกากร (สยามธุรกจิ, 2549) พบว่า 
ประเทศไทยมกีารสง่ออกผลติภณัฑป์รงุอาหาร ไดแ้ก่ พรกิ ซอสพรกิ พรกิแหง้ พรกิบดหรอืปน่ และเครือ่งแกงสาํเรจ็รปู 
เป็นปรมิาณรวม 34,653 ตนั คดิเป็นมลูค่า 2,139 ลา้นบาท โดยผลติภณัฑท์ีส่ง่ออกมากทีสุ่ด 3 อนัดบัแรกไดแ้ก่ (1) 
พรกิแกง มมีลูค่า 1,082 ลา้นบาท (2) ซอสพรกิ มมีลูค่า 866 ลา้นบาท และ (3) พรกิสดหรอืแช่เยน็ มมีลูค่า 86 ลา้น
บาท  

จากข้อมูลดงักล่าวแสดงใหเ้ห็นถึงความสําคญัของการส่งออกเครื่องปรุงอาหาร ที่สามารถสร้างมูลค่าทาง
เศรษฐกิจใหก้บัประเทศไทยได้เป็นอย่างดี จนกลายเป็นยุทธศาสตร์ที่สําคญัของประเทศ โดยเฉพาะสถาบนัอาหาร 
กระทรวงอุตสาหกรรม ไดก้าํหนดยุทธศาสตรก์ารพฒันาอุตสาหกรรมเครือ่งเทศและเครือ่งปรงุอาหารของไทยขึน้ โดยมี
เป้าหมายการเตบิโตปีละ 10 เปอรเ์ซน็ต์ และในปี พ.ศ. 2560 ประเทศไทยจะสามารถสง่ออกเครือ่งเทศและเครือ่งปรงุ
รสอาหารไดป้ระมาณปีละ 10,000 ลา้นบาท  

นายยุทธศักดิ ์สุภสร ผู้อํานวยการสถาบนัอาหาร กล่าวว่า สถาบนัได้กําหนดยุทธศาสตร์เพื่อการพฒันา
อุตสาหกรรมเครือ่งเทศและเครือ่งปรงุอาหารของไทยในระยะสัน้ 5 ปี (2551 – 2555) ทีจ่ะมุ่งขยายตลาด และกระตุน้
การสรา้งมูลค่าเพิม่ใหก้บัภาพลกัษณ์สนิค้า จากเดมิเคยถูกมองว่าเครื่องปรุงอาหารนัน้ใช้ได้เพยีงแค่ปรุงอาหารไทย
เท่านัน้ ทําใหถู้กจํากดัการใช้งานในวงแคบ ดงันัน้ รฐับาลจงึควรเร่งดําเนินการสรา้งภาพลกัษณ์ใหม่ใหก้บัสนิค้า ว่า
สามารถประยุกต์ใชก้บัอาหารไดทุ้กเชือ้ชาต ิเพือ่เป็นการเปิดตลาดใหม่ ขยายความตอ้งการใหก้บัสนิคา้กลุ่มน้ี รวมถงึ
ตลาดต่างประเทศเพือ่เป็นการชว่ยเหลอืผูป้ระกอบการไทย ซึง่ปจัจุบนัมอีาหารไทยอยูท่ ัว่โลกกวา่ 11,000 แหง่ 

สาํหรบัยทุธศาสตรร์ะยะยาว 10 ปี (2551 – 2560) สถาบนัตัง้เป้าหมายใหป้ระเทศไทยเป็นผูส้ง่ออกเครือ่งเทศ
แปรรปูและเครื่องปรุงอาหารในระดบัคุณภาพสงู (Premium) แห่งหน่ึงของโลก โดยจะเน้นทีก่ารสื่อสารทางการตลาด 
ว่าเป็นสนิค้าทีม่คีุณภาพและความปลอดภยัสูง เพิม่ช่องทางการจําหน่วยสนิค้า ส่งเสรมิใหผู้ป้ระกอบการมตีราสนิค้า
ของตวัเอง สง่เสรมิการปลูกและรบัซื้อคนืในลกัษณะของคอนแทรก็ฟารม์มิง่ (Contract Farming) รวมถงึยกระดบั
คุณภาพสนิค้าให้สอดคล้องกับมาตรฐานสากล โดยให้การสนับสนุนเรื่องการให้บรกิารที่ปรกึษาในการจดัทําระบบ 
GMP, HACCP, ISO 22000 เป็นตน้ 

จงัหวดัสุราษฏรธ์านี ตัง้อยู่ทางตอนใตข้องประเทศไทย มทีรพัยากรธรรมชาตทิีอุ่ดมสมบรูณ์ โดยมโีครงสรา้ง
เศรษฐกจิหลกัของจงัหวดั 5 อนัดบัแรก ในปี พ.ศ. 2550 ไดแ้ก่ สาขาเกษตรกรรม มสีดัสว่นรอ้ยละ 32.75 สาขา
อุตสาหกรรม มสีดัสว่นรอ้ยละ 14.84 สาขาการขายสง่การขายปลกี มสีดัสว่นรอ้ยละ 10.63 สาขาโรงแรมและภตัตาคาร 
มสีดัสว่นรอ้ยละ 9.26 และสาขาการขนสง่ฯ มสีดัสว่นรอ้ยละ 8.05 

จงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ไดก้ําหนดแผนปฏบิตักิาร 4 ปี พ.ศ. 2551 – 2554 ซึง่เป็นประเดน็ยุทธศาสตรส์าํคญัของ
จงัหวดัไว ้7 ประการ ไดแ้ก่ 1) การเป็นศูนยก์ลางการเกษตรทีม่คีุณภาพครบวงจร 2) การเป็นศูนยก์ลางอุตสาหกรรมที่



105 

 

 

 

	

รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์   [ โครงการศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ] 

 

	 	

ต่อเนื่องจากการเกษตร 3) การเป็นผูนํ้าการท่องเทีย่วเชงิคุณภาพทีย่ ัง่ยนืในภูมภิาค 4) การเป็นจุดเชื่อมโยงเสน้ทาง
คมนาคมบรเิวณภาคใตต้อนบน 5) การเป็นเมอืงน่าอยู ่6) การเป็นศูนยก์ลางการศกึษาและพฒันาคุณธรรม และ 7) 
การเรยีนรูแ้ละพฒันาองคก์รเพือ่ขบัเคลื่อนยุทธศาสตร ์

สําหรบัยุทธศาสตรด์า้นการเป็นศูนย์กลางการเกษตรทีม่คีุณภาพครบวงจร จงัหวดัไดก้ําหนดตวัชี้วดั (KPIs) 
สาํคญัไวค้อื รอ้ยละของสถาบนัเกษตรทีม่รีะดบัคุณภาพสงูขึน้ โดยกําหนดกลยุทธเ์พิม่ประสทิธภิาพการปฏบิตังิานและ
บรหิารจดัการของสถาบนัเกษตรกรและพฒันาการดาํเนินงานขององคก์รเกษตรเพือ่พฒันาอาชพีและคุณภาพชวีติ การ
มสีว่นรว่มของชุมชน 

กลุ่มผู้ผลิตเครื่องแกงในจังหวัดสุราษฎร์ธานี เป็นอีกกลุ่มหน่ึงในภาคเกษตรที่จังหวัดให้การสนับสนุน 
เน่ืองจากเหน็ว่าผลติภณัฑเ์ครื่องแกงเป็นสนิค้าทีจ่ําเป็นแก่การดํารงชวีติของประชาชน ทัง้ยงัสามารถสรา้งมูลค่าทาง
เศรษฐกจิไดถ้งึปีละหลายลา้นบาท โดยเฉพาะสาํนักงานพฒันาชุมชนทีส่นับสนุนและผลกัดนัผลติภณัฑเ์ครือ่งแกงของ
กลุม่ผูผ้ลติ ใหก้ลายเป็นผลติภณัฑห์น่ึงตาํบลหน่ึงผลติภณัฑ ์(OTOP) ทีไ่ดม้าตรฐาน 

กลุม่ผูผ้ลติเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฏรธ์านี สว่นใหญ่เกดิขึน้จากการรวมตวักนัของเกษตรกรทีว่่างจากการทาํ
เกษตร และหนัมาประกอบอาชพีเสรมิ ปจัจุบนัมผีูผ้ลติเครื่องแกงจําหน่ายเป็นจํานวนมาก แต่มเีพยีง 10 กลุ่มทีจ่ด
ทะเบยีนเป็นวสิาหกิจชุม ได้แก่ กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านแสนสุข กลุ่มแม่บา้นเกษตรกรพนมสามคัคี กลุ่มแม่บ้าน
เกษตรกรบา้นปากตรงั กลุม่สตรแีละเยาวชน สกย.ควนทงัพฒันา กลุม่แมบ่า้นเกษตรศรสีุวรรณ กลุ่มสตรเีครือ่งแกงเพือ่
จาํหน่ายบา้นทอื กลุม่แมบ่า้นยา่นยงู กลุม่แปรรปูผลติภณัฑเ์กษตรบา้นโพธิพ์นา กลุ่มแปรรปูผลผลติเกษตรบา้นชายศร ี
และกลุม่เครือ่งแกงสมุนไพรบา้นปากค ู(สาํนกังานพฒันาชุมชน, 2552)  

ดัง้นัน้ เพื่อเป็นการส่งเสริมยุทธศาสตร์ของจงัหวดัและของประเทศ ผู้วิจยัจึงทําการศึกษาการผลิตของ
ผลติภณัฑเ์ครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฏรธ์านี เพือ่จะเป็นประโยชน์ต่อกลุ่มผูผ้ลติเครือ่งแกงในการพฒันาสนิคา้ การสรา้ง
มลูคา่ และเตรยีมความพรอ้มสูก่ารแขง่ขนัในอนาคต 
 
2. วตัถปุระสงค ์
 การวจิยัครัง้น้ีมวีตัถุประสงคท์ีจ่ะศกึษาตน้ทุนการผลติและกระบวนการผลติภณัฑเ์ครือ่งแกงของกลุม่วสิาหกจิ
ชุมชนในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 
 
3. วิธีการวิจยั 
 3.1 ประชากรในการศึกษา 

ประชากรทีนํ่ามาศกึษาในครัง้น้ี ศกึษาจากกลุม่วสิาหกจิชุมชนทีผ่ลติเครือ่งแกงในจงัหวดัสุราษฎรธ์านี จาํนวน 
10 กลุ่ม ประกอบดว้ย กลุ่มแม่บา้นเกษตรกรบา้นแสนสุข กลุ่มแม่บา้นเกษตรกรพนมสามคัค ีกลุ่มแม่บา้นเกษตรกร
บา้นปากตรงั กลุม่สตรแีละเยาวชน สกย.ควนทงัพฒันา กลุ่มแม่บา้นเกษตรศรสีุวรรณ กลุ่มสตรเีครื่องแกงเพื่อจําหน่าย
บา้นทอื กลุ่มแม่บ้านย่านยูง กลุ่มแปรรูปผลติภณัฑเ์กษตรบา้นโพธิพ์นา กลุ่มแปรรูปผลผลติเกษตรบ้านชายศร ีและ
กลุม่เครือ่งแกงสมุนไพรบา้นปากค ูโดยใชแ้บบสอบถามชนิดมโีครงสรา้งสรา้งเพือ่รวมรวมขอ้มลู  

3.2 วิธีการเกบ็ข้อมลู 
1) ข้อมูลทุติยภมิู (Secondary Data) ไดจ้ากบทความวชิาการ วารสาร งานวจิยั เอกสาร และจาก

การคน้ควา้ทางอนิเตอรเ์น็ต รวมถงึขอ้มลูสถติต่ิาง ๆ จากหน่วยงานราชการและเอกชน 
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2) ข้อมูลปฐมภมิู (Primary Data) ไดจ้ากแบบสอบถามแบบมโีครงสรา้ง เพื่อรวบรวมขอ้มูลที่
เกีย่วกบักบัการผลติและการตลาดเครือ่งแกงของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน 

3.3 การวิเคราะห์ข้อมูล การวเิคราะหข์อ้มูลเชงิปรมิาณ ใชส้ถติขิ ัน้พืน้ฐาน ไดแ้ก่ จํานวน รอ้ยละ สว่นการ
วเิคราะหข์อ้มลูเชงิคุณภาพใชก้ารวเิคราะหเ์ชงิเน้ือหา (Content Analysis) 

 
4. ผลการวิจยัและอภิปราย 
 รปูแบบกลุ่มวสิาหกจิชุมชนเป็นการรวมกลุ่มของชาวบา้นในการดําเนินการผลติเครือ่งแกงออกจําหน่าย สว่น
ใหญ่ไดร้บัการส่งเสรมิจากองคก์ารบรหิารส่วนตําบล (อบต.) จดัสรรงบประมาณเงนิลงทุนในสว่นของอุปกรณ์ทีต่้องใช้
ในการผลติ เช่น เครื่องบด อาคารสถานที่ (อาคารขององค์การบรหิารส่วนตําบล) โดยชาวบ้านจะสลบัผลดัเปลี่ยน
หมุนเวยีนกนั โดยในแต่ละวนัทีจ่ําหน่ายได ้เหลอืเงนิเท่าไหร่กจ็ะแบ่งกนัระหว่างสมาชกิทีร่วมตวักนัทําแต่ละวนั การ
ผลติเครือ่งแกงของกลุ่มม ี3 ชนิดคอื เครือ่งแกงสม้ เครือ่งแกงคัว่ และเครือ่งแกงเขยีวหวาน ซึง่แต่ละชนิดมตีน้ทุนการ
ผลติดงันี้  

4.1 ข้อมลูด้านวตัถดิุบท่ีใช้ในการผลิตเครือ่งแกง 
 สนิค้าหรอืเครื่องแกงที่ผลติขึน้มดี้วยกนั 3 ชนิดหลกั ๆ ได้แก่ เครื่องแกงสม้ เครื่องแกงเขยีวหวาน และ

เครื่องแกงคัว่ วตัถุดบิทีใ่ชใ้นการผลติเครือ่งแกงของแต่ละกลุ่มจะมคีวามแตกต่างกนัไม่มากนกั ประกอบดว้ย พรกิแหง้ 
พรกิสด ตะไคร ้ขงิ ข่า ขมิ้น กระชาย กระเทยีม หอมแดง พรกิไทย และเกลอื ส่วนใหญ่วตัถุดบิทีใ่ชใ้นการผลติจะซื้อ
จากเกษตรกรในพืน้ทีก่่อน และหากวตัถุดบิไม่เพยีงพอกจ็ะซื้อวตัถุดบิในตลาดสดแทน  วตัถุดบิทีใ่ชจ้ะไม่มกีารกกัเกบ็
หรอืตุนไว ้เป็นลกัษณะของการซื้อแบบวนัต่อวนัหรอืต่อครัง้ของการผลติ ยกเวน้วตัถุดบิบางชนิดทีเ่กบ็ไวไ้ดน้าน เช่น 
เกลอื เป็นตน้ ดงัรายละเอยีดในรายตารางที ่1 
 

ตารางที ่1 ปรมิาณและราคาวตัถุดบิในการผลติเครือ่งแกงของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน 

รายการวตัถดิุบ 
ราคา 

(บาท) 

เครื่องแกงสม้ เครื่องแกงคัว่ เครื่องแกงเขยีวหวาน 

ปรมิาณ 
(กก.) 

จาํนวนเงนิ 
(บาท) 

ปรมิาณ 
(กก.) 

จาํนวนเงนิ 
(บาท) 

ปรมิาณ 
(กก.) 

จาํนวนเงนิ 
(บาท) 

พรกิแหง้ 
พรกิสด 
กระเทยีม 
หอมแดง 
ขมิน้ 
กระชาย 
เกลอื 
พรกิไทย 
ตะไคร ้
ขา่ 

200.00 
80.00 

110.00 
80.00 
25.00 
20.00 
10.00 

- 
- 
- 

2.00 
12.00 
2.00 
5.00 
4.00 
2.00 
2.00 

- 
- 
- 

400.00 
960.00 
220.00 
400.00 
100.00 
40.00 
20.00 

- 
- 
- 

4.00 
23.00 
4.00 

11.00 
9.00 
4.00 
4.00 
2.00 

15.00 
1.00 

800.00 
1,840.00 

440.00 
880.00 
225.00 
80.00 
40.00 

360.00 
75.00 
20.00 

2.00 
33.00 
2.00 
1.00 

10.00 
2.00 
2.00 
1.00 
6.00 

- 

400.00 
2,640.00 

220.00 
80.00 

250.00 
40.00 
20.00 

180.00 
30.00 

- 
รวม - 29.00 2,140.00 77.00 4,760.00 59.99 3,860.00 

ปริมาณผลิตจริง
ต่อครัง้* 

 26.00 - 70.00 - 53.00 - 

* ปรมิาณการผลติจรงิต่อครัง้ คอืปรมิาณผลผลติคงเหลอืทีไ่ดจ้ากการตดัแต่งวตัถุดบิและผา่นกระบวนการผลติ 
ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
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 4.2 มลูค่าการลงทุนในสินทรพัยข์องผูป้ระกอบการวิสาหกิจชุมชน 
ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนมกีารลงทุนในสนิทรพัยจ์ํานวน 4 รายการ ประกอบดว้ย เครื่องบด เครื่องหัน่ 

เครื่องปิดผนึก และโรงเรอืน มลูค่ารวม 357,100 บาท สาํหรบัโรงเรอืนนัน้ แมว้่าผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนจะไม่ได้
ลงทุนดว้ยเงนิสดแต่เป็นงบประมาณสนบัสนุนจากหน่วยงานภาครฐั กน็ับรวมเป็นการลงทุนในสนิทรพัย ์อายุการใชง้าน
สนิทรพัยเ์ฉลีย่ 10.43 ปี ค่าเสือ่มราคาเทา่กบั 25,995.11 บาทต่อปี และมคี่าเสยีโอกาสเงนิทุนในเครือ่งจกัร 25,889.75 
บาทต่อปี ดงัรายละเอยีดในตารางที ่2 
 
ตารางที ่2 มลูค่าการลงทนุในสนิทรพัยข์องผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน (n = 10) 

หน่วย : บาท/ปี 

รายการ 
จาํนวน 
(หน่วย) 

มูลค่ารวม 
(บาท) 

อายุการใช้งาน 
(ปี) 

ค่าเส่ือมราคา 
(บาท/ปี) 

ค่าเสียโอกาสเงินทุนใน
เครื่องจกัร (บาท/ปี) 

เครื่องบด 1 67,600.00 8.70 7,770.11 4,901.00 
เครื่องหัน่ 1 17,500.00 5.00 3,500.00 1,268.75 
เครื่องปิดผนกึ 1 15,000.00 8.00 1,875.00 1,087.50 
โรงเรอืน 1 257,000.00 20.00 12,850.00 18,632.50 

รวม 4 357,100.00 10.43 25,995.11 25,889.75 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
 
 4.3 ต้นทุนการผลิตเครือ่งแกงของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 

1) เครื่องแกงส้ม ตน้ทุนการผลติเครือ่งแกงสม้จาํนวน 1 กโิลกรมั เทา่กบั 101.04 บาท จากการ
สาํรวจ พบว่า ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงสม้ในราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั และจําหน่ายส่งในราคา 100 
บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการจะไดก้าํไรสทุธจิากการขายปลกี 18.96 บาทต่อกโิลกรมั และขาดทุนสทุธจิากการ
ขายสง่ 1.04 บาทต่อกโิลกรมั ดงัตารางที ่3 
 
ตารางที ่3 ตน้ทุนการผลติเครือ่งแกงสม้ของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน 

หน่วย : บาท/กโิลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.48 - 0.48 
 คา่ยางรดัถุง 0.06 - 0.06 
 คา่น้ําประปา 0.18 - 0.18 
 คา่ไฟฟ้า 0.28 - 0.28 
 คา่จา้งคนงาน 7.15 - 7.15 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 0.85 - 0.85 
 คา่วตัถุดบิ 82.31 - 82.31 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 6.85 6.85 
 รวมต้นทุนผนัแปร 91.31 6.85 98.16 
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(ต่อ) ตารางที ่3 ตน้ทุนการผลติเครือ่งแกงสม้ของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน 
หน่วย : บาท/กโิลกรมั 

รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 
ต้นทุนคงท่ี     
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 1.44 1.44 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครื่องจกัร - 1.44 1.44 
 รวมต้นทุนคงท่ี 0.00 2.88 2.88 
 รวมต้นทุนทัง้หมด 91.31 9.73 101.04 
ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  120 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 100 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 18.96 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - (1.04) 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
 

2) เครื่องแกงคัว่ ตน้ทุนการผลติเครือ่งแกงคัว่จาํนวน 1 กโิลกรมั เท่ากบั 85.66 บาท จากการ
สาํรวจ พบว่า ผูป้ระกอบการจําหน่ายเครื่องแกงคัว่ในราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั และจําหน่ายสง่ในราคา 100 
บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการจะไดก้ําไรสุทธจิากการขายปลกี 34.34 บาทต่อกโิลกรมั และกําไรสุทธจิากการ
ขายสง่ 14.34 บาทต่อกโิลกรมั ดงัตารางที ่4 
 
ตารางที ่4 ตน้ทุนการผลติเครือ่งแกงคัว่ของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน 

หน่วย : บาท/กิโลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.48 - 0.48 
 คา่ยางรดัถุง 0.06 - 0.06 
 คา่น้ําประปา 0.18 - 0.18 
 คา่ไฟฟ้า 0.28 - 0.28 
 คา่จา้งคนงาน 7.15 - 7.15 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 0.85 - 0.85 
 คา่วตัถุดบิ 68.00 - 68.00 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 5.78 5.78 
 รวมต้นทุนผนัแปร 77.00 5.78 82.78 
ต้นทุนคงท่ี     
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 1.44 1.44 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครื่องจกัร - 1.44 1.44 
 รวมต้นทุนคงท่ี 0.00 2.88 2.88 
 รวมต้นทุนทัง้หมด 77.00 8.66 85.66 
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(ต่อ) ตารางที ่4 ตน้ทุนการผลติเครือ่งแกงคัว่ของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน 
หน่วย : บาท/กิโลกรมั 

รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 
ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  120 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 100 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 34.34 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - 14.34 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 
 
3) เครื่องแกงเขียวหวาน ตน้ทุนการผลติเครือ่งแกงเขยีวหวานจาํนวน 1 กโิลกรมั เทา่กบั 95.13 

บาท จากการสํารวจ พบว่า ผู้ประกอบการจําหน่ายเครื่องแกงเขยีวหวานในราคาปลกี 120 บาทต่อกโิลกรมั และ
จาํหน่ายสง่ในราคา 100 บาทต่อกโิลกรมั ดงันัน้ ผูป้ระกอบการจะไดก้ําไรสทุธจิากการขายปลกี 24.87 บาทต่อกโิลกรมั 
และกาํไรสทุธจิากการขายสง่ 4.87 บาทต่อกโิลกรมั ดงัตารางที ่5 
 
ตารางที ่5 ตน้ทุนการผลติเครือ่งแกงเขยีวหวานของผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชน 

หน่วย : บาท/กิโลกรมั 
รายการ เงินสด ไม่เป็นเงินสด รวม 

ต้นทุนผนัแปร     
 คา่ถุงใสเ่ครือ่งแกง 0.48 - 0.48 
 คา่ยางรดัถุง 0.06 - 0.06 
 คา่น้ําประปา 0.17 - 0.17 
 คา่ไฟฟ้า 0.28 - 0.28 
 คา่จา้งคนงาน 10.72 - 10.72 
 คา่วสัดุสิน้เปลอืง 1.27 - 1.27 
 คา่วตัถุดบิ 72.83 - 72.83 
 คา่เสยีโอกาสปจัจยัผนัแปร - 6.44 6.44 
 รวมต้นทุนผนัแปร 85.81 6.44 92.25 
ต้นทุนคงท่ี     
 คา่สกึหรอเครือ่งมอืเครือ่งจกัร - 1.44 1.44 
 คา่เสยีโอกาสเงนิลงทุนในเครื่องจกัร - 1.44 1.44 
 รวมต้นทุนคงท่ี 0.00 2.88 2.88 
 รวมต้นทุนทัง้หมด 85.81 9.32 95.13 
ผลตอบแทนต่อกิโลกรมั    
 ราคาขายปลกี  120 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 ราคาขายสง่ 100 บาทต่อกโิลกรมั - - - 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายปลีกต่อกิโลกรมั - - 24.87 
 กาํไรสทุธิ (ขาดทุน) จากการขายส่งต่อกิโลกรมั - - 4.87 

ทีม่า : จากการสาํรวจ ปี 2553 



110 

 

 

 

	

รายงานวิจยัฉบบัสมบูรณ์   [ โครงการศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเครือ่งแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี ] 

 

	 	

สาํหรบัตน้ทุนการผลติสนิคา้เครือ่งแกงแต่ละชนิด พบว่า ตน้ทุนการผลติเครือ่งแกงคัว่มตี้นทุนตํ่าสุด 
เท่ากบั  85.66   บาทต่อกโิลกรมั ตน้ทุนเครือ่งแกงเขยีวหวาน เท่ากบั 95.13 บาทต่อกโิลกรมั สว่นตน้ทุนทีส่งูทีส่ดุคอื 
ตน้ทุนเครื่องแกงสม้ เท่ากบั 101.04 บาทต่อกโิลกรมั แต่ถ้าหากวตัถุดบิไม่ไดซ้ื้อจากในพืน้ที ่ต้นทุนในส่วนของค่า
น้ํามนัจะเพิม่ขึน้โดยเฉลีย่ ชนิดละ 2 - 3 บาท ซึ่งปรมิาณการผลติเครื่องแกงโดยเฉลีย่ทีม่ากทีสุ่ดคอื เครื่องแกงคัว่
ประมาณ 750 กโิลกรมั รองลงมาคอื เครือ่งแกงสม้ ประมาณ 450 กโิลกรมั และเครือ่งแกงเขยีวหวาน ประมาณ 300 
กโิลกรมั 
 
 4.3 กระบวนการผลิตเครือ่งแกง 

การผลติของกลุม่วสิาหกจิชุมชนสว่นใหญ่จะใชเ้ครือ่งบดเพยีงอยา่งเดยีว ทุกกลุม่จะมเีครือ่งบดเพยีง 1 เครือ่ง 
แรงงานในการผลติต่อครัง้อยู่ระหว่าง 3 – 5 คน ปรมิาณการผลติ 1,500 กโิลกรมัต่อเดอืน ผลติสปัดาหล์ะ 2 วนั 
ช่วงเวลาในการผลติคอืช่วงสายของวนั เน่ืองจากกลุ่มวสิาหกจิส่วนใหญ่จะประกอบอาชพีเกษตรกรสวนยางพาราเป็น
อาชพีหลกั จงึใชเ้วลาหลงัจากกรดียางเสรจ็มารวมกลุ่มกนัเพือ่ผลติเครือ่งแกงจาํหน่าย ราคาจาํหน่ายปลกี 120 บาทต่อ
กโิลกรมั จาํหน่ายสง่ 100 บาทต่อกโิลกรมั สาํหรบัขัน้ตอนการผลติเครือ่งแกงของกลุม่วสิาหกจิชุมชนมรีายละเอยีดดงัน้ี 

ขัน้ตอนท่ี 1 การเตรียมวตัถดิุบ นําวตัถุดบิ ไดแ้ก่ ขมิน้ ขา่ กระชาย พรกิสด มาทาํความสะอาดดว้ยการลา้ง
น้ํา เมือ่ลา้งเสรจ็กจ็ะนําไปพกัใหแ้หง้ในภาชนะทีถ่่ายเทไดส้ะดวก หลงัจากนัน้นําตะไคร ้กระเทยีม และหอมแดงมาปอก
เปลอืกและหัน่พกัเตรยีมไว ้

ขัน้ตอนท่ี 2 การผสมวตัถดิุบ นําวตัถุดบิทีผ่่านการเตรยีมไวแ้ลว้มาชัง่หรอืตวงตามสูตรใส่ในภาชนะและ
ผสมใหเ้ขา้กนั 

ขัน้ตอนท่ี 3 การบด นําวตัถุดบิทีผ่สมเรยีบรอ้ยแลว้ใสใ่นเครือ่งบด ปรมิาณการบดแต่ละครัง้ขึน้อยูก่บัความ
เหมาะสม แต่โดยสว่นใหญ่มกัจะบดครัง้ละไม่เกนิ 30 กโิลกรมั ใชเ้วลาประมาณ 15 นาท ีจนครบตามปรมิาณทีต่อ้งการ
แลว้นําใสภ่าชนะ 

ขัน้ตอนท่ี 4 การบรรจ ุนําเครื่องแกงทีบ่ดเรยีบรอ้ยแลว้ในภาชนะรอจําหน่าย ซึ่งหากเป็นการขายปลกีใน
ตลาดนดัหรอืตลาดเทศบาลจะใสใ่นภาชนะทีเ่ป็นกะละมงัอลมูเินียม สว่นการขายสง่จะใสถุ่งพลาสตกิ 

 

 
 

ภาพที ่1 กระบวนการผลติเครือ่งแกงของกลุม่วสิาหกจิชุมชน 
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5. สรปุผลการวิจยัและข้อเสนอแนะ 
 การผลติเครือ่งแกงของกลุ่มวสิาหกจิชุมชนในจงัหวดัสุราษฎรธ์านี ทัง้ 10 กลุ่ม ซึง่ประกอบดว้ย กลุ่มแม่บา้น
เกษตรกรบ้านแสนสุข กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรพนมสามคัค ีกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรบ้านปากตรงั กลุ่มสตรแีละเยาวชน 
สกย.ควนทงัพฒันา กลุ่มแม่บ้านเกษตรศรสีุวรรณ กลุ่มสตรเีครื่องแกงเพื่อจําหน่ายบา้นทอื กลุ่มแม่บา้นย่านยูง กลุ่ม
แปรรปูผลติภณัฑเ์กษตรบา้นโพธิพ์นา กลุ่มแปรรปูผลผลติเกษตรบา้นชายศร ีและกลุ่มเครื่องแกงสมุนไพรบา้นปากค ู
จะผลติเครือ่งแกงเครือ่งแกงเพือ่จาํหน่าย 3 ชนิด ไดแ้ก่ เครือ่งแกงสม้ เครือ่งแกงคัว่ และเครือ่งแกงเขยีวหวาน ปรมิาณ
การผลติเครื่องแกงสม้เท่ากบั 450 กโิลกรมั เครื่องแกงคัว่เท่ากบั 750 กโิลกรมั และเครือ่งเขยีวหวานเท่ากบั 300 
กโิลกรมั สาํหรบัตน้ทุนการผลติ พบว่า เครือ่งแกงคัว่มตีน้ทุนการผลติต่ําสุด เทา่กบั 85.66 บาทต่อกโิลกรมั รองลงมา
คอืเครือ่งแกงเขยีวหวานมตีน้ทุนเท่ากบั 95.13 สว่นเครือ่งแกงสม้จะมตีน้ทุนในการผลติสงูสดุคอืเท่ากบั 101.04 บาท
ต่อกโิลกรมั สาเหตุของเครื่องแกงสม้ทีม่ตี้นทุนสงูกว่าในขณะทีป่รมิาณการผลติต่อครัง้มากกว่าเครื่องแกงเขยีวหวาน 
เน่ืองมาจากสตูรทีใ่ชใ้นการผลติต่อครัง้ทีเ่มื่อเทยีบวตัถุดบิแลว้จะใชม้ปีรมิาณมากทีสุ่ด โดยเฉพาะพรกิสด ทัง้นี้ ราคา
และปรมิาณของพรกิสดจงึเป็นตวัแปรสาํคญัของการทําใหเ้กดิการเปลีย่นแปลงของต้นทุน กล่าวคอื พรกิสดทีผู่ผ้ลติใช้
จะเป็นพรกิสดทีไ่ด้จากการซื้อจากตลาดค้าส่ง (ตลาดโพธิห์วาย) เป็นหลกั ราคาจงึมคีวามผนัผวนขึ้นอยู่กบัสภาวะ   
ต่าง ๆ เช่น ฤดกูาล อุปสงคแ์ละอุปทานพรกิ รวมถงึภยัธรรมชาต ิ 
 ในสว่นของกระบวนการผลติเครือ่งแกงทัง้สามชนิดนัน้ จะประกอบดว้ย (1) การจดัเตรยีมวตัถุดบิ เป็นการนํา
วตัถุดบิมาทาํความสะอาด ปลอกเปลอืก และหัน่พกัเตรยีมไว ้(2) การผสมวตัถุดบิ เป็นการนําวตัถุดบิทีไ่ดเ้ตรยีมไว้
เรยีบรอ้ยแลว้มาชัง่หรอืตวงตามสตูรเฉพาะและใส่ภาชนะเตรยีมไว ้(3) การบด นําวตัถุดบิทีผ่สมเรยีบรอ้ยแลว้ใส่ใน
เครื่องบด ปรมิาณการบดแต่ละครัง้ขึน้อยู่กบัความเหมาะสม แต่โดยส่วนใหญ่มกัจะบดครัง้ละไม่เกนิ 30 กโิลกรมั ใช้
เวลาประมาณ 15 นาท ีจนครบตามปรมิาณทีต่อ้งการแลว้นําใสภ่าชนะ (4) การบรรจุ นําเครือ่งแกงทีบ่ดเรยีบรอ้ยแลว้
ในภาชนะรอจําหน่าย ซึ่งหากเป็นการขายปลกีในตลาดสดหรอืตลาดเทศบาลจะใส่ในภาชนะทีเ่ป็นกะละมงัอลูมเินียม 
ส่วนการขายส่งจะใส่ถุงพลาสตกิ เมื่อศกึษากระบวนการผลติแล้วจะพบว่า เป็นกระบวนการผลติตามปกตขิองผู้ผลติ
เครือ่งแกงทัว่ ๆ ไป กล่าวคอื แมผู้ผ้ลติจะใหค้วามสาํคญักบัความสะอาด แต่ยงัขาดองคป์ระกอบอื่นอกีมาก โดยเฉพาะ
องคป์ระกอบทีเ่ป็นไปตามหลกัเกณฑก์ารผลติทีด่ ี(Good Manufacturing Practice : GMP) เน่ืองจากผูผ้ลติยงัขาด
ความรูค้วามเขา้ใจในเรือ่งเหล่าน้ี ซึ่งหากผูผ้ลติสามารถพฒันากระบวนการผลติใหเ้ป็นตามหลกัเกณฑก์ารผลติทีด่แีลว้ 
จะสง่ผลใหผ้ลติภณัฑม์มีาตรฐานมากขึน้ และเป็นการเพิม่ทางเลอืกในการกระจายสนิคา้ใหก้บัลกูคา้อกีทางเลอืกหน่ึง 
 
 ข้อเสนอแนะ 
 1) วตัถุดบิในการผลติบางชนิดโดยเฉพาะพรกิสดจะมคีวามผนัผวนซึ่งส่งผลทําใหต้้นทุนการผลติเพิม่ขึ้น 
ผูผ้ลติอาจแก้ปญัหาไดโ้ดยการส่งเสรมิใหส้มาชกิในกลุ่มหรอืชาวบา้นในทอ้งถิน่ปลูกวตัถุดบิขึน้เอง เช่น ขมิน้ ตะไคร ้
และพรกิ ซึง่จะชว่ยใหแ้กป้ญัหาความผนัผวนของราคาวตัถุดบิได ้อกีทัง้ยงัเป็นรายไดเ้สรมิใหส้มาชกิในกลุม่ไดด้ว้ย 
 2) ในการผลติเครือ่งแกงของกลุ่มวสิาหกจิชุมชน สว่นใหญ่ยงัไม่เป็นไปตามหลกัเกณฑว์ธิกีารผลติทีด่ ี(GMP) 
ดงันัน้ หากรฐับาลหรอืหน่วยงานทีเ่กีย่วขอ้งใหก้ารสนบัสนุน เชน่ การจดัฝึกอบรมพฒันาการใหค้วามรู ้หรอืการสง่เสรมิ
ดา้นงบประมาณ จะทาํใหก้ลุม่วสิาหกจิชุมชนมคีวามเขม้แขง็และยัง่ยนื 
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6. การนําผลการวิจยัไปใช้ประโยชน์ 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนสามารถนําไปเป็นแนวทางการลดต้นทุนและสร้างรายได้ให้กับตนเอง อีกทัง้ยงัเป็น
ประโยชน์ต่อหน่วยงานภาครฐัในชว่ยสง่เสรมิและสนบัสนุนกลุ่มวสิาหกจิชุมชนใหม้คีวามเขม้แขง็ 
 
7. กิตติกรรมประกาศ 
 ในการทํางานวจิยัครัง้น้ี ผูว้จิยัขอขอบคุณสาํนักงานกองทุนสนับสนุนการวจิยั (สกว.) และมหาวทิยาลยัราช
ภฏัสุราษฎรธ์านี ทีใ่หก้ารสนับสนุนทุนวจิยั และขอขอบคุณผูท้รงคุณวุฒทุิกท่านทีใ่หค้ําแนะนําจนงานวจิยัครัง้น้ีบรรลุ
วตัถุประสงคข์องการศกึษา 
 
8. เอกสารอ้างอิง 
กรมสง่เสรมิการเกษตร. (2552). แนวทางการพฒันาวิสาหกิจชุมชนกองทุนพืน้ฟอูาชีพเกษตรกรหลงัการพกั

ชาํระหน้ี ตาํบลห้วยนาง อาํเภอห้วยยอด จงัหวดัตรงั. สาํนกังานเกษตรอาํเภอหว้ยยอด สาํนักงานเกษตร
จงัหวดัตรงั กองวจิยัและพฒันางานสง่เสรมิการเกษตร. 

นิศา เหละดุหว.ิ (2553). การพฒันากระบวนการผลิตน้ําพริกแกง กลุ่มแม่บ้านปากค ูอาํเภอกาญจนดิษฐ์ จงัหวดั
สรุาษฎรธ์านี. วารวจิยัเพือ่การพฒันาเชงิพืน้ที.่ สาํนกังานกองทนุสนับสนุนการวจิยั. กรงุเทพฯ. 

สยามธุรกจิ. (2550). ดนัเครือ่งเทศไทยสู้ศึกตลาดโลก. หนงัสอืพมิพส์ยามธุรกจิ ฉบบัที ่834 ประจาํวนัที ่6 – 9 
ตุลาคม 2550. 

สถาบนับณัฑติบรหิารธุรกจิ ศศนิทรแ์หง่จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลยั. (2543). การศึกษาความเป็นไปได้ของโครงการ
อตุสาหกรรมผงปรงุรสอาหารสาํเรจ็รปู. กรมสง่เสรมิอุตสาหกรรม. กระทรวงอุตสาหกรรม. 
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กิจกรรมท่ีเก่ียวข้องกบัการนําผลจากโครงการไปใช้ประโยชน์ 
 

กิจกรรม วนั และสถานท่ี 
เผยแพรผ่ลงานวจิยัในการประชุมกลุม่กลุ่มยอ่ย 10 พฤษภาคม 2555 

ณ ศาลาหมูบ่า้น ตาํบลบา้นบางพระ 
อาํเภอครีรีฐันิคม จงัหวดัสรุาษฎรธ์านี 

เผยแพรบ่ทความวจิยัเรือ่ง “การผลติเครือ่งแกงของ
ผูป้ระกอบการวสิาหกจิชุมชนในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี” ในการ
ประชุมวชิาการ ABC สรุาษฎรธ์านี “รูร้อบทศิ อ่าวบา้นดอน” 

30 กรกฎาคม 2556  
ณ อาคารบณัฑติวทิยาลยั 
มหาวทิยาลยัราชภฏัสรุาษฎรธ์านี 
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สญัญาเลขท่ี RDG5320033 
โครงการ “การศึกษาห่วงโซ่อปุทานของธรุกิจเคร่ืองแกงในจงัหวดัสรุาษฎรธ์านี” 

 

ตารางเปรียบเทียบวตัถปุระสงค ์กิจกรรมท่ีวางแผนไว ้และกิจกรรมท่ีดาํเนินการมา และผลท่ีได้รบั 
แผนท่ีวางไว้ กิจกรรม ผลท่ีได้รบั 

วตัถปุระสงค ์ กิจกรรมหลกั กิจกรรมรอง ท่ีดาํเนินการ ตลอดโครงการ 
1. เพือ่ศกึษาปจัจยั
นําเขา้ใน
กระบวนการผลติของ
ธุรกจิเครือ่งแกงใน
จงัหวดัสุราษฎรธ์านี 

1) สรา้งเครือ่งมอืใน
การรวบรวมขอ้มลู 
2) เกบ็รวบรวมขอ้มลู
ดา้นวตัถุดบิในการ
ผลติ 

1.1) ทาํความเขา้ใจ
เบือ้งตน้กบัผูผ้ลติ 
1.2) เครือ่งแกงเพือ่
สรา้งความรว่มมอื 
สรา้งเครือ่งมอืในการ
รวบรวมขอ้มลู 
1.3) หาคุณภาพของ
เครือ่งมอื 

ไดด้าํเนินกจิกรรม
ตามแผนทีก่าํหนดไว ้

บรรลุวตัถุประสงคข์อ้
ที ่1 มกีารสรา้ง
เครอืขา่ยความ
รว่มมอืทีด่รีะหว่าง
ผูว้จิยัและกลุม่ผูผ้ลติ
เครือ่งแกง 

2. เพือ่ศกึษา
กระบวนการผลติ
ตามมาตรฐาน GMP 
ของผูป้ระกอบการ
เครือ่งแกงในจงัหวดั
สุราษฎรธ์านี 

1) รวบรวมขอ้มูล
ดา้นกระบวนการ
ผลติตามมาตรฐาน 
GMP 
 

1.1) รวบรวมขอ้มลู
ดา้นการผลติตาม
มาตรฐาน GMP  

ไดด้าํเนินกจิกรรม
ตามแผนทีท่ีก่ําหนด 
แต่เกดิการล่าชา้
เน่ืองจากเกดิอุทกภยั 

บรรลุวตัถุประสงคข์อ้
ที ่2  

3. เพือ่ศกึษาสว่น
ประสมทางการตลาด
ของผลติภณัฑ์
เครือ่งแกงในจงัหวดั
สุราษฎรธ์านี 

1) รวบรวมขอ้มลู
ดา้นปจัจยัสว่น
ประสมทางการตลาด
ของผลติภณัฑ์
เครือ่งแกง 

1.1) รวบรวมขอ้มลู
ดา้นสว่นประสมทาง
การตลาด 

ไดด้าํเนินการตาม
แผนทีก่าํหนดแต่
ลา่ชา้ 

บรรลุวตัถุประสงคข์อ้
ที ่3 

4. เพือ่ศกึษาเสน้ทาง
ขนสง่ของผลติภณัฑ์
เครือ่งแกงในจงัหวดั
สุราษฎรธ์านี 

1) รวบรวมขอ้มลู
ดา้นการขนสง่
ผลติภณัฑเ์ครือ่งแกง 
2) รวบรวมขอ้มลู
ดา้นตน้ทุนทีเ่กดิจาก
การขนสง่ 

1.1) รวบรวมขอ้มลู
ดา้นการขนสง่ 
1.2) รวมรวมขอ้มลู
ดา้นตน้ทุน 

เป็นการศกึษา
เสน้ทางการกระจาย
สนิคา้จากผูผ้ลติไป
ยงัผูบ้รโิภคแทน 
เพือ่ใหเ้หน็ถงึหว่งโซ่
อุปทานเครือ่งแกงใน
จงัหวดัสุราษฎรธ์านี 

บรรลุวตัถุประสงคข์อ้
ที ่4 บางสว่น ในสว่น
ของกจิกรรมหลกัขอ้
ที ่2) จะเป็น
การศกึษารวมอยูใ่น
ตน้ทุนของสนิคา้ใน
วตัถุประสงคข์อ้ที ่1 
แทน 
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(ต่อ) ตารางเปรียบเทียบวตัถปุระสงค ์กิจกรรมท่ีวางแผนไว้ และกิจกรรมท่ีดาํเนินการมา และผลท่ีได้รบั 

แผนท่ีวางไว้ กิจกรรม ผลท่ีได้รบั 
วตัถปุระสงค ์ กิจกรรมหลกั กิจกรรมรอง ท่ีดาํเนินการ ตลอดโครงการ 

5. เพือ่ศกึษา
แนวทางการเตรยีม
ความพรอ้มของ
ผูผ้ลติในการรองรบั
มาตรฐานสนิคา้
เกษตรและอาหาร 

1) รวบรวมขอ้มลูเพื่อ
ศกึษาแนวทางเตรยีม
ความพรอ้ม 
2) ดาํเนินการประชุม
กลุม่ยอ่ย 
3) จดัทาํรายงาน 
และคูม่อืการเตรยีม
ความพรอ้ม 

1.1) รวบรวมขอ้มลู
เพือ่ศกึษาแนวทาง
เตรยีมความพรอ้ม 
1.2) ดาํเนินการ
ประชุมกลุม่ยอ่ย 
1.3) จดัทาํรายงาน 
และคูม่อืการเตรยีม
ความพรอ้ม 

ไดด้าํเนินการตาม
แผนทีก่าํหนด 

บรรลุวตัถุประสงคข์อ้
ที ่5 แต่ในสว่น
กจิกรรมหลกัขอ้ที ่3 
ไดม้กีารจดัทาํเพยีง
รายงานวจิยัฉบบั
สมบรูณ์ 

 
 
 

ลงนาม………………………………….. (หวัหน้าโครงการวจิยัผูร้บัทุน) 
วนัที…่………………………………….. 
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สญัญาเลขท่ี RDG5320033 
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ตารางเปรียบเทียบ Output 
Output 

ในกรณีล่าช้า (ผลสาํเรจ็ไม่ถงึ 100%) ให้ท่านระบุ
สาเหต ุและการแก้ไขท่ีท่านดาํเนินการ 

กิจกรรมในข้อเสนอโครงการหรอืจากการ
ปรบัแผน 

ผลสาํเรจ็ 
(%) 

สรา้งเครือ่งมอื และหาคุณภาพเครือ่งมอื ทีใ่ช้
ในการรวบรวมขอ้มลู 

100%  

รวบรวมขอ้มลูดา้นวตัถุดบิในการผลติ 100%  
รวบรวมขอ้มลูดา้นกระบวนการผลติ
มาตรฐาน GMP 

100%  

รวบรวมขอ้มลูดา้นปจัจยัสว่นประสมทาง
การตลาด 

100%  

รวบรวมขอ้มลูดา้นตน้ทุนทีเ่กดิจากการขนสง่ 60% เป็นการศกึษาช่องทางการกระจายสนิคา้จากผูผ้ลติไปยงั
ผูบ้รโิภคแทน เพือ่ใหเ้หน็ถงึหว่งโซ่อุปทานเครือ่งแกงใน
จงัหวดัสุราษฎรธ์านี และในสว่นของตน้ทุนเป็นการ
คาํนวณรวมในการคดิตน้ทนุเครือ่งแกงในวตัถุประสงคข์อ้
ที ่1  

รวบรวมขอ้มลูเพือ่ศกึษาแนวทางการเตรยีม
ความพรอ้มของผูผ้ลติในการรองรบัมาตรฐาน
สนิคา้เกษตรและอาหาร 

100%  

ดาํเนินการประชุมกลุม่ยอ่ยเพือ่หาแนวทาง
รว่มกนั 

100%  

จดัทาํรายงานและคูม่อืการเตรยีมความพรอ้ม
ของผูผ้ลติในการรองรบัมาตรฐานการผลติ
สนิคา้เกษตรและอาหาร 

50% ดาํเนินการเพยีงการจดัทาํรายงานวจิยัฉบบัสมบูรณ์
เทา่นัน้ [แนวทางการแกไ้ข ขอคาํแนะนําจากผูท้รงคุณวุฒิ
เพือ่พจิารณาการจดัทาํคู่มอื] 

 
 
 
 

ลงนาม………………………………….. (หวัหน้าโครงการวจิยัผูร้บัทุน) 
วนัที…่………………………………….. 
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