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การวิจัยและพฒันารูปแบบการจัดการเรียนการสอนใหนักศึกษามีความสามารถจัดระบบธุรกิจการ
จัดเลี้ยงอาหารชาววังสวนสนัุนทานี้ มีวัตถุประสงคเพ่ือพัฒนารูปแบบการจัดการเรียนการสอนใหนักศึกษา
มีความสามารถจัดระบบธุรกิจการจัดเลี้ยงอาหารชาววงัสวนสุนันทา ปรับแผนการเรียนรูใหแกนักศึกษา 
สามารถนําความรูที่ไดรับมาบูรณาการเพ่ือจัดระบบธุรกิจการจัดการงานเลี้ยงอาหารชาววังสวนสุนันทา 
ผลจากการจัดการเรียนการสอนโดยใชหลัก CIPPA model พบวาเม่ือจัดกิจกรรมใหนักศึกษาไดมีสวนรวม 
นักศึกษาสามารถนําความรูมาประยุกตเพ่ือสรางอัตลักษณของอาหารชาววังสุนันทา โดยการทําตํารับ
มาตรฐาน เลือกรายการอาหาร และจัดอาหารเปนสํารับในถาดทองเหลือง 1 สํารับ/ 1 คน ในแตละสํารับ
ประกอบดวยอาหารท่ีหลากหลาย ทั้งประเภท สีสัน และรสชาติ ซ่ึงอาหารชาววังสวนสุนันทามีกรรมวิธี
การทําประณีต วตัถุดิบเนนความสดใหม โดยใชศาสตรในการประกอบและศลิปในการตกแตง   

การจัดการเรียนการสอนใหนักศึกษาในงานวิจัยน้ี ใชการสอนแบบ CIPPA model คือ การจัดการ

เรียนการสอนแบบมีสวนรวม ระหวางนักศึกษากับกิจกรรมที่ปฏิบัติ โดยนักศึกษามีสวนรวมในทุกขั้นตอน 

ดําเนินกิจกรรมโดยมีวัตถุประสงค และเปาหมายที่ชัดเจน แตอยางไรก็ตาม CIPPA model มีขอดอย ใน

การนําไปประยุกตใช คือ ในขั้นตอนของการจัดกิจกรรมหากรูปแบบของการจัดกิจกรรมไมครอบคลุม จะ

ทําใหการจัดการเรียนการสอนไมบรรลุเปาหมาย  

อัตลักษณ:  สิ่งที่แสดงความเปนตัวตน หรือเปนสิ่งที่บงบอกความเปนลักษณะเฉพาะ  

อาหารชาววังสวนสุนันทา: อาหารของเจานายในวังสวนสุนันทามีลักษณะการจัดเปนสํารับไดคุณคาใน

ดานสุนทรียภาพ ทั้งทางตาและจิตใจและมีการสอดแทรกกับวิถีวัฒนธรรม 

CIPPA model:  กิจกรรมการเรียนรู ที่ใหผูเรียนเปนผูสรางความรูดวยตนเอง มีสวนรวม ทําความเขาใจ 

และคนพบความรูดวยตนเอง  
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This research and development of Course syllabus management in order to 
improve student to manage catering business in Suan Sunandha's Thai Cuisine, aims to 
improve teaching model for those students to be able to manage catering business in 
Suan Sunandha's Thai Cuisine. As a result of this study by using CIPPA model, it showed 
that after the students have attended this program, they could apply a knowledge to create 
the identity of Suan Sunandha’s Thai Cuisine by making a standard recipe, selecting a 
menu and set up a tray of food  in a brass tray deck (1set / 1 person). There are variety of 
food colors and flavors consisted in each set. Suan Sunandha’s Thai Cuisine has a 
delicate process focus on fresh ingredients by using and science to create and decorate a 
menu 
      The curriculum teaching and learning for students in this research has applied 
CIPPA model, which is participatory learning between students with practical activities by 
students involved in every steps with objective of this activity and clear target goals. 
However, CIPPA model has disadvantages in applications. During the process of the 
activity, if the pattern of activity is not covered all objectives and goals, it will not achieve 
the goal of teaching and learning. 
 
Identity :     This that identity self-identity or its concept  
Suan Sunandha’s Thai Cuisine: A Suan Sunandha royal food which has unique 
characteristic of food set with aesthetics through both eye and mind, and interferenced 
with lifestyle and culture. 
CIPPA Mode: Self Leanings activity which allow students to create, participate, understand 
and discover the results by themselves.  
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