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แล้วมาแก้ไขและรับมือกับปัญหาการระงับส่งออกผักบางชนิดไปยังสหภาพยุโรปอันเนื่องมาจากสินค้าไม่ผ่าน
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น่าเช่ือถือต่อศักยภาพของประเทศไทยในการเป็นแหล่งอาหารปลอดภัยของโลก แข่งขันได้ในตลาดโลก 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

บทคัดย่อ 
 

โครงการนี้เป็นการพัฒนาระบบการผลิตผักให้มีคุณภาพและปลอดภัย เพื่อแก้ปัญหาผลผลิตปนเปื้อน
จากสารเคมีตกค้าง  จุลินทรีย์ก่อโรค จากปัญหาการระงับการส่งออกสินค้าไปยังสหภาพยุโรป (EU) อัน
เนื่องมาจากความเข้มงวดของ EU ต่อปัญหาการพบแมลงศัตรูพืช และสารพิษตกค้างสูงกว่าค่าที่ก าหนดในผัก
ส่งออกในระหว่างปี 2551-53  การด าเนินงานวิจัยโลจิสติกส์เกษตรด้านการผลิต พริก กะเพรา โหระพา มะเขือ
เทศเชอรี่  มีวัตถุประสงค์เพื่อน าสินค้าจากแหล่งผลิตไปยังผู้บริโภคอย่างเป็นระบบ   มีทั้งคุณภาพ และความ
ปลอดภัยตามมาตรฐาน   เพื่อให้มีการปรับปรุงระบบของการปฏิบัติงาน การจัดการแปลง ตั้งแต่ปลูกจนถึงเก็บ
เกี่ยวและขนส่งไปถึงมือผู้กระจายสินค้าและผู้บริโภค เป็นการยกระดับเกษตรกรผู้ผลิตเข้าสู่มาตรฐานสากล สร้าง
เสริมสุขภาพของผู้ผลิตและผู้บริโภค  นอกจากนี้เป็นการริเริ่มน าระบบการผลิตที่ได้รับการศึกษาวิเคราะห์วิจัย
แล้วมาแก้ไขและรับมือกับปัญหาการระงับส่งออกผักบางชนิดไปยังสหภาพยุโรปอันเนื่องมาจากสินค้าไม่ผ่าน
เกณฑ์ด้านสุขอนามัยพืชระหว่างประเทศคู่ค้า เป็นประโยชน์ในด้านการเพิ่มปริมาณผักส่งออกและเพิ่มคุณภาพ
สินค้า 

จากการศึกษากระบวนการเข้าถึงปัจจัยการผลิตทั้งหมด การปฏิบัติในแปลงปลูก การเก็บเกี่ยวผลผลิต 
และการขนส่งพืชผักสู่แหล่งกระจายสินค้าไปยังผู้บริโภค โดยเน้นกระบวนการตลอดห่วงโซ่คุณค่าที่สร้างผลผลิต
ปลอดภัยตลอดวงจรการผลิต สามารถจัดท าเป็นคู่มือการผลิตผักที่ปลอดภัย ที่ เกษตรกรสามารถใช้คู่มือการผลิต
ผักปลอดภัยไปใช้ปฏิบัติได้จริง จะเป็นแนวทางที่ส าคัญของการพัฒนาคุณภาพสินค้า ลดการส่งออกสินค้า
ปนเปื้อน เพิ่มปริมาณสินค้าส่งออก เพิ่มจ านวนและรายได้ของเกษตรกร/ผู้ผลิต/ผู้ประกอบการ เพิ่มความ
น่าเช่ือถือต่อศักยภาพของประเทศไทยในการเป็นแหล่งอาหารปลอดภัยของโลก แข่งขันได้ในตลาดโลก 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Abstract 

This project is a development of vegetable production, quality and safety and a solution 
to eliminate the yield contaminated by chemical residues, pathogens causing the suspension of 
exports to the European Union (EU) owing to the stringency of the EU to the problem insect 
pests and residues found higher than the value specified in vegetables exports during the year 
2551-53. Operations logistics research in agricultural production of pepper , basil, cherry 
tomatoes and sweet basil with the aim to make systematical distribution from producers to 
consumers system with both quality and safety standards. To provide improved system 
performance, field management from planting to harvesting and transporting them to 
distributors and consumers thus raising production farmers to international standards enhancing 
health of producer and consumers. Furthermore, this will initiate applying the researched and 
studied manufacturing systems overcoming some vegetables suspended exports to the EU due 
to phytosanitary product that do not meet the international partners’ standard thus benefitting 
in increasing the amount of vegetables exports and higher product quality. 

The studies of the process have covered entire production determinant, practical 
cultivation and harvesting vegetables and the transportation to distribution channels to 
consumers while focusing on the process throughout the value chain to create products 
throughout the production cycle. The manual can be used by the farmers to actually produce 
safe vegetables. It is an important guide that will reduce exporting contaminated vegetables 
resulting in an increase in exports and income for farmers/producers/operators. It is believed 
that it will add further credibility to Thailand as a production source of safe food in the 
competitive world market.  
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บทสรุปผู้บริหาร 
 

โครงการนี้เป็นการพัฒนาระบบการผลิตผักให้มีคุณภาพและปลอดภัย เพ่ือแก้ปัญหาผลผลิต
ปนเปื้อนจากสารเคมีตกค้าง  จุลินทรีย์ก่อโรค จากปัญหาการระงับการส่งออกสินค้าไปยังสหภาพ
ยุโรป (EU) อันเนื่องมาจากความเข้มงวดของ EU ต่อปัญหาการพบแมลงศัตรูพืช และสารพิษตกค้าง
สูงกว่าค่าที่ก าหนดในผักส่งออกในระหว่างปี 2551-53  การด าเนินงานวิจัยโลจิสติกส์เกษตรด้านการ
ผลิต พริก กะเพรา โหระพา มะเขือเทศเชอรี่  มีวัตถุประสงค์เพ่ือน าสินค้าจากแหล่งผลิตไปยังผู้บริโภค
อย่างเป็นระบบ   มีทั้งคุณภาพ และความปลอดภัยตามมาตรฐาน   เพ่ือให้มีการปรับปรุงระบบของ
การปฏิบัติงาน การจัดการแปลง ตั้งแต่ปลูกจนถึงเก็บเกี่ยวและขนส่งไปถึงมือผู้กระจายสินค้าและ
ผู้บริโภค เป็นการยกระดับเกษตรกรผู้ผลิตเข้าสู่มาตรฐานสากล สร้างเสริมสุขภาพของผู้ ผลิตและ
ผู้บริโภค  นอกจากนี้เป็นการริเริ่มน าระบบการผลิตที่ได้รับการศึกษาวิเคราะห์วิจัยแล้วมาแก้ไขและ
รับมือกับปัญหาการระงับส่งออกผักบางชนิดไปยังสหภาพยุโรปอันเนื่องมาจากสินค้าไม่ผ่านเกณฑ์ด้าน
สุขอนามัยพืชระหว่างประเทศคู่ค้า เป็นประโยชน์ในด้านการเพ่ิมปริมาณผักส่งออกและเพ่ิมคุณภาพ
สินค้า 

จากการศึกษากระบวนการเข้าถึงปัจจัยการผลิตทั้งหมด การปฏิบัติในแปลงปลูก การเก็บ
เกี่ยวผลผลิต และการขนส่งพืชผักสู่แหล่งกระจายสินค้าไปยังผู้บริโภค โดยเน้นกระบวนการตลอดห่วง
โซ่คุณค่าที่สร้างผลผลิตปลอดภัยตลอดวงจรการผลิต สามารถจัดท าเป็นคู่มือการผลิตผักที่ปลอดภัย ที่
เกษตรกรสามารถใช้คู่มือการผลิตผักปลอดภัยไปใช้ปฏิบัติได้จริง จะเป็นแนวทางที่ส าคัญของการ
พัฒนาคุณภาพสินค้า ลดการส่งออกสินค้าปนเปื้อน เพ่ิมปริมาณสินค้าส่งออก เพ่ิมจ านวนและรายได้
ของเกษตรกร/ผู้ผลิต/ผู้ประกอบการ เพ่ิมความน่าเชื่อถือต่อศักยภาพของประเทศไทยในการเป็น
แหล่งอาหารปลอดภัยของโลก แข่งขันได้ในตลาดโลก 
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บทคัดย่อ 
 

โครงการนี้เป็นการพัฒนาระบบการผลิตผักให้มีคุณภาพและปลอดภัย เพ่ือแก้ปัญหาผลผลิต
ปนเปื้อนจากสารเคมีตกค้าง  จุลินทรีย์ก่อโรค จากปัญหาการระงับการส่งออกสินค้าไปยังสหภาพ
ยุโรป (EU) อันเนื่องมาจากความเข้มงวดของ EU ต่อปัญหาการพบแมลงศัตรูพืช และสารพิษตกค้าง
สูงกว่าค่าที่ก าหนดในผักส่งออกในระหว่างปี 2551-53  การด าเนินงานวิจัยโลจิสติกส์เกษตรด้านการ
ผลิต พริก กะเพรา โหระพา มะเขือเทศเชอรี่  มีวัตถุประสงค์เพ่ือน าสินค้าจากแหล่งผลิตไปยังผู้บริโภค
อย่างเป็นระบบ   มีทั้งคุณภาพ และความปลอดภัยตามมาตรฐาน   เพ่ือให้มีการปรับปรุงระบบของ
การปฏิบัติงาน การจัดการแปลง ตั้งแต่ปลูกจนถึงเก็บเกี่ยวและขนส่งไปถึงมือผู้กระจายสินค้าและ
ผู้บริโภค เป็นการยกระดับเกษตรกรผู้ผลิตเข้าสู่มาตรฐานสากล สร้างเสริมสุขภาพของผู้ผลิตและ
ผู้บริโภค  นอกจากนี้เป็นการริเริ่มน าระบบการผลิตที่ได้รับการศึกษาวิเคราะห์วิจัยแล้วมาแก้ไขและ
รับมือกับปัญหาการระงับส่งออกผักบางชนิดไปยังสหภาพยุโรปอันเนื่องมาจากสินค้าไม่ผ่านเกณฑ์ด้าน
สุขอนามัยพืชระหว่างประเทศคู่ค้า เป็นประโยชน์ในด้านการเพ่ิมปริมาณผักส่งออกและเพ่ิมคุณภาพ
สินค้า 

จากการศึกษากระบวนการเข้าถึงปัจจัยการผลิตทั้งหมด การปฏิบัติในแปลงปลูก การเก็บ
เกี่ยวผลผลิต และการขนส่งพืชผักสู่แหล่งกระจายสินค้าไปยังผู้บริโภค โดยเน้นกระบวนการตลอดห่วง
โซ่คุณค่าที่สร้างผลผลิตปลอดภัยตลอดวงจรการผลิต สามารถจัดท าเป็นคู่มือการผลิตผักที่ปลอดภัย ที่
เกษตรกรสามารถใช้คู่มือการผลิตผักปลอดภัยไปใช้ปฏิบัติได้จริง จะเป็นแนวทางที่ส าคัญของการ
พัฒนาคุณภาพสินค้า ลดการส่งออกสินค้าปนเปื้อน เพ่ิมปริมาณสินค้าส่งออก เพ่ิมจ านวนและรายได้
ของเกษตรกร/ผู้ผลิต/ผู้ประกอบการ เพ่ิมความน่าเชื่อถือต่อศักยภาพของประเทศไทยในการเป็น
แหล่งอาหารปลอดภัยของโลก แข่งขันได้ในตลาดโลก 
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Abstract 

This project is a development of vegetable production, quality and safety and 
a solution to eliminate the yield contaminated by chemical residues, pathogens 
causing the suspension of exports to the European Union (EU) owing to the stringency 
of the EU to the problem insect pests and residues found higher than the value 
specified in vegetables exports during the year 2551-53. Operations logistics research 
in agricultural production of pepper , basil, cherry tomatoes and sweet basil with the 
aim to make systematical distribution from producers to consumers system with both 
quality and safety standards. To provide improved system performance, field 
management from planting to harvesting and transporting them to distributors and 
consumers thus raising production farmers to international standards enhancing health 
of producer and consumers. Furthermore, this will initiate applying the researched and 
studied manufacturing systems overcoming some vegetables suspended exports to 
the EU due to phytosanitary product that do not meet the international partners’ 
standard thus benefitting in increasing the amount of vegetables exports and higher 
product quality. 

The studies of the process have covered entire production determinant, 
practical cultivation and harvesting vegetables and the transportation to distribution 
channels to consumers while focusing on the process throughout the value chain to 
create products throughout the production cycle. The manual can be used by the 
farmers to actually produce safe vegetables. It is an important guide that will reduce 
exporting contaminated vegetables resulting in an increase in exports and income for 
farmers/producers/operators. It is believed that it will add further credibility to 
Thailand as a production source of safe food in the competitive world market.  
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บทที่ 1  

ที่มาของปัญหา 

ผักที่สะอาดและปลอดภัยเป็นอาหารที่มีคุณค่าสูง และมีความส าคัญต่อคุณภาพชีวิตของ
ประชากร  แต่เนื่องจากผักมีความเสี่ยงสูงด้านการมีสารเคมีตกค้าง  จุลินทรีย์ก่อโรค และสิ่งเจือปน
อ่ืนๆ ทางกายภาพ  สิ่งเหล่านี้อาจปนเปื้อนมาตั้งแต่ช่วงการปลูก การเก็บเกี่ยวจากแปลง  และ
กระบวนการอ่ืนๆ ก่อนที่ผลผลิตดังกล่าวจะถึงมือผู้บริโภค ผู้บริโภคจึงมีความต้องการตรวจสอบ
กระบวนการผลิตผัก  ในปี 2553-54 เกิดมาตรการระงับการส่งออกพืชผัก 16  รายการไปยังสหภาพ
ยุโรป (EU) อันเนื่องมาจากความเข้มงวดของ EU ต่อปัญหาการพบแมลงศัตรูพืช และสารพิษตกค้าง
สูงกว่าค่าที่ก าหนดในผักส่งออกในระหว่างปี 2551-53 ซึ่งข้อบกพร่องที่ตรวจพบว่าไม่เป็นไปตาม
ข้อก าหนดของ EU แม้ว่าการตรวจพบสารพิษตกค้างจะมีแนวโน้มลดลง ปัญหาหลักที่พบได้แก่ (1) ไม่
มีการตรวจสอบสถานที่ผลิตทุกแห่งที่ส่งสินค้า (2)  ไม่มีการตรวจสอบสินค้าทุกเที่ยว (3) ตัวอย่าง
สินค้าที่ตรวจสอบมีคุณภาพต่ ากว่ามาตรฐาน (4) ไม่มีการปรับปรุงคุณภาพสินค้า เมื่อพบความ
บกพร่อง เช่นการตรวจพบแมลงศัตรู (5) บริษัทที่ส่งออกไม่ปรับปรุงสินค้าให้สอดคล้องกับมาตรฐาน
ตามที่แจ้งเตือน  ข้อมูลการแจ้งเตือนจาก EU ในช่วงปี 2004-2010 สูงถึง 1066 ครั้ง และในจ านวนนี้
เป็นสิ่งมีชีวิตที่ไม่พึงประสงค์ถึง 570 ครั้ง ท าให้ผู้ประกอบการร้านอาหารไทยในกลุ่มประเทศ EU ขาด
แคลนวัตถุดิบส าหรับประกอบอาหาร มูลค่าสินค้าที่เกี่ยวข้องกับกรณีนี้ เช่น พริก กะเพรา/โหระพา
และมะเขือเทศเชอรี่ สูงกว่า 300 ล้านบาท กระทบต่อผู้ประกอบการส่งออก และร้านช า ร้านอาหาร
ในต่างประเทศ รวมกันมากกว่า 100 ราย ซึ่งได้มีค าแนะน าจาก FVO (Food and Veterinary 
Office) ให้มีการตรวจสอบมาตรฐานสินค้าอย่างเคร่งครัด  พัฒนาระบบการผลิตให้มีประสิทธิภาพสูง
ตามห่วงโซ่คุณค่าของแต่ละรายสินค้า ผู้มีบทบาทส าคัญในห่วงโซ่นี้ได้แก่  ผู้จ าหน่ายปัจจัยการผลิต 
เกษตรกร  ผู้ขนส่ง พ่อค้าคนกลาง  ผู้ส่งออก และผู้บริโภค  โดยบทบาทของเกษตรกรเกี่ยวข้อง
โดยตรงกับมาตรฐาน  GAP  ที่เน้นการผลิตที่เหมาะสมมีการบันทึกข้อมูลปัจจัยการผลิต และการ
ปฏิบัติการตลอดจนสามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ ส าหรับผู้ส่งออกนั้นก็น า GMP มาควบคุมคุณภาพ     
 การด าเนินงานวิจัยโลจิสติกส์เกษตรด้านการผลิตพืชผัก เช่นพริก กะเพรา โหระพา มะเขือ
เทศเชอรี่  มีวัตถุประสงค์เพ่ือน าสินค้าจากแหล่งผลิตไปยังผู้บริโภคอย่างเป็นระบบ   มีทั้งคุณภาพ 
และความปลอดภัยตามมาตรฐาน   เพ่ือให้มีการปรับปรุงระบบของการปฏิบัติงาน การจัดการแปลง 
ตั้งแต่ปลูกจนถึงเก็บเกี่ยวและขนส่งไปถึงมือผู้กระจายสินค้าและผู้บริโภค เป็นการยกระดับเกษตรกร
ผู้ผลิตเข้าสู่มาตรฐานสากล สร้างเสริมสุขภาพของผู้ผลิตและผู้บริโภค  นอกจากนี้เป็นการริเริ่มน า
ระบบการผลิตที่ได้รับการศึกษาวิเคราะห์วิจัยแล้วมาแก้ไขและรับมือกับปัญหาการระงับส่งออกผักบาง
ชนิดไปยังสหภาพยุโรปอันเนื่องมาจากสินค้าไม่ผ่านเกณฑ์ด้านสุขอนามัยพืชระหว่างประเทศคู่ค้า เป็น
ประโยชน์ในด้านการเพ่ิมปริมาณผักส่งออกและเพ่ิมคุณภาพสินค้า 
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บทที่ 2  

ขอบข่ายงานวิจัยและแผนงานวิจัย 

2.1 วัตถุประสงค์ 

1. สร้างองค์ความรู้ด้านบริหารจัดการปัจจัยการผลิตให้ใช้ประโยชน์อย่างมีประสิทธิภาพ โดย
พัฒนาระบบการผลิตที่ได้ผลผลิตผักที่มีคุณภาพและปลอดภัย เพื่อแก้ปัญหาผลผลิตปนเปื้อนจากสิ่งไม่
พึงประสงค์ และปัญหาการระงับการส่งออกสินค้า   

2. ใช้ระบบตรวจสอบย้อนกลับสินค้าตามครรลองห่วงโซ่คุณค่า ที่มีมาตรฐานเป็นที่ยอมรับ  
3. เพ่ือสร้างคู่มือการผลิตพืชผักสู่ผลผลิตที่มีคุณภาพและปลอดภัยจากเชื้อโรคและสารเคมี

ตกค้างในผลผลิต ยกระดับการผลิตพืชผักสู่มาตรฐานของคู่ค้า  

2.2 ขอบเขตของการวิจัย 

1. ก าหนดขอบข่ายการศึกษาเกี่ยวกับต้นทุนโลจิสติกส์ในการผลิตผัก คือ พริก กะเพรา/
โหระพา มะเขือเทศเชอรี่ เน้นกระบวนการตลอดห่วงโซ่คุณค่าที่สร้างผลผลิตปลอดภัยตลอดวงจรการ
ผลิต จนถึงมือผู้บริโภค 

2. ศึกษากระบวนการเข้าถึงปัจจัยการผลิตทั้งหมด การปฏิบัติในแปลงปลูกเก็บเกี่ยวผลผลิต 
และการขนส่งพืชผักสู่แหล่งกระจายสินค้าไปยังผู้บริโภค 

3. คัดเลือกเกษตรกรและกลุ่มเกษตรกรที่เป็นตัวอย่างในการส ารวจข้อมูล และจัดสัมมนา/
เสนาแลกเปลี่ยนความรู้ด้านการผลิตผักปลอดภัย ประมาณ 100 ราย ในภูมิภาคตะวันตกตอนกลางถึง
ล่าง 

4. จัดเก็บข้อมูลด้านการผลิต แยกวิเคราะห์แต่ละปัจจัย เช่น เมล็ดพันธุ์ ดิน ปุ๋ย สารเคมี สาร
ก าจัดศัตรูพืช น้ า และการปฏิบัติต่าง ๆ ตลอดระยะเวลาปลูกในแปลง-ในฟาร์ม-โรงคัดบรรจุ จนครบ
วงจรการผลิต 

5. ศึกษาและวิเคราะห์กระบวนการลดความเสี่ยงจากการปนเปื้อนจุลินทรีย์และสิ่งอ่ืน ๆ ใน
ผลิตผลเมื่อท าการเก็บเก่ียว เตรียมการขนส่งออกจากฟาร์ม ขายในตลาด จนถึงมือผู้บริโภค 

 
2.3 แนวความคิดของการวิจัย 

 มาตรการกีดกันการค้าของสินค้าส่งออกที่เป็นพืชผักสดในตลาดต่างประเทศ เป็นมาตรการที่
ไม่ใช่ภาษี โดยประเทศภาคีสมาชิกองค์การการค้าโลกได้ใช้ข้อตกลงด้านสุขอนามัยและสุขอนามัยพืช
เป็นเครื่องมือสร้างเงื่อนไขให้มีการคัดกรองสินค้าเฉพาะที่ไม่ก่ออันตรายต่อสุขภาพคนและสัตว์ ไม่ก่อ
โรคระบาด หรือน าแมลง หรือสิ่งมีชีวิตอ่ืนเข้ามาอยู่ในประเทศ  เงื่อนไขดังกล่าวอยู่บนพ้ืนฐานของ
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ข้อมูลเชิงวิเคราะห์ทางวิทยาศาสตร์ที่น ามาใช้ด้วยความยินยอมของสมาชิก ด้วยวิธีการและระบบการ
จัดการที่สามารถระบุกระบวนการผลิต การคัดบรรจุ การขนส่ง รวมทั้งการกระจายสินค้าตลอดห่วงโซ่
คุณค่าให้เป็นไปตามเกณฑ์ของมาตรฐานสากล รวมทั้งสามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ในกรณี เกิด
ปัญหาผลิตผลไม่มีคุณภาพ  
 ดังนั้นการติดตามและประมวลข้อมูลสภาพการผลิต การจัดการในแปลง การเก็บและคัดเลือก
ผลผลิตรวมทั้งขนส่งออกไปยังแหล่งรับซื้อหรือบริโภคอย่างเป็นระบบ อาศัยฐานความรู้ด้านโลจิสติกส์ 
เพ่ือให้เกิดความยั่งยืนทางเกษตรกรรม สินค้าเชื่อถือได้   การจัดท าคู่มือการผลิตผักปลอดภัยให้
เกษตรกรและผู้ประกอบการคัดบรรจุน าไปปฏิบัติได้จริง จะเป็นแนวทางที่ส าคัญของการพัฒนา
คุณภาพสินค้า ลดการส่งออกสินค้าปนเปื้อน เพ่ิมปริมาณสินค้าส่งออก เพ่ิมจ านวนและรายได้ของ
เกษตรกร/ผู้ผลิต/ผู้ประกอบการ เพ่ิมความน่าเชื่อถือต่อศักยภาพของประเทศไทยในการเป็นแหล่ง
อาหารปลอดภัยของโลก แข่งขันได้ในตลาดโลก 
 กรอบความคิดในงานวิจัยของโครงการ ครอบคลุมข้อมูลความเชื่อมโยงกันตามห่วงโซ่คุณค่า
ของการผลิตและจ าหน่ายพืชผัก ดังตัวอย่าง การผลิตและจ าหน่ายพริก ในภาพข้างล่างนี้ 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ห่วงโซ่คุณค่าการผลิตพริก ทัง้ผลสดและเพื่อแปรรูป 
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2.4 แผนการด าเนินงาน 

กิจกรรม 
เดือน 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 

1. วางแผน ระบุรายละเอียดข้อมูลที่เกี่ยวกับ
ระบบการผลิตพริก กะเพรา/โหระพา คะน้า1/ 

× ×           

            

2. ศึกษากระบวนการเข้าถึงปัจจัยการผลิต
ทั้งหมด การปฏิบตัิในแปลงปลูก  การเก็บเกี่ยว
ผลผลติ  

   x x x x x      

            

3. ศึกษากระบวนการท าความสะอาดผลผลิต 
การตรวจคุณภาพผลผลิต การคัดบรรจุ การ
ขนส่งสินค้าไปยังแหล่งรับซื้อ 

  x x x x x      

            

4. จัดเก็บข้อมลูจากแบบส ารวจ    x x x x      

            

5. วิเคราะห์ขั้นตอนการผลติพริก กะเพรา/
โหระพา คะน้า1/ เพื่อผลติสินค้าปลอดภัย
ส าหรับส่งออก และบรโิภคในประเทศ   

        x  x x   

            

6. ศึกษาและวิเคราะห์กระบวนการลดความ
เสี่ยงจากการปนเปื้อนสารเคมี จุลนิทรีย์ และ
อื่น ๆ ในผลผลิตระหว่างเก็บเกี่ยว จนกระทั่งถึง
ผู้บริโภค 

   x x x x x     

            

7. จัดท าคู่มือการผลติพริก กะเพรา/โหระพา 
และคะนา้1/ แบบปลอดภยั 

       x x x   

            

8. จัดท าแปลงทดลอง/จัดสัมมนา เสวนา ใน
หัวข้อการผลติผักปลอดภัยระหว่างนักวิจัยกับ
ผู้เกี่ยวข้องในห่วงโซ่อุปทาน 

       x x x x x 

            

9. จัดท ารายงานฉบับสมบรูณ ์           x x 

            

หมายเหตุ :     ×     หมายถึง  กิจกรรมตามแผนการด าเนินงาน 
                          หมายถึง กิจกรรมที่ได้ปฏิบัติจริง 

  1/คะน้า เปลี่ยนเป็นมะเขือเทศเชอรี่ 
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บทที่ 3  
การศึกษาวิจัยด้านโลจิสติกส์ของกระบวนการผลิตผักตามห่วงโซ่คุณค่า 

 
3.1 การศึกษาระบบการผลิตกะเพรา/โหระพา พริก และมะเขือเทศเชอรี่ 
 
3.1.1 การทบทวนวรรณกรรม/สารสนเทศ (Information) ที่เกี่ยวข้อง 

ปัญหาคุณภาพผักส่งออก  ในเดือนธันวาคม 2553 กรมวิชาการเกษตรได้ออกประกาศห้าม
ส่งออกผักจ านวน 5 กลุ่มไปยังกลุ่มประเทศสหภาพยุโรป หรือ EU ได้แก่ กลุ่มที่ 1 กะเพรา, โหระพา, 
แมงลัก, ยี่หร่า กลุ่มที่ 2 พริก กลุ่มที่ 3 มะระจีน, มะระขี้นก กลุ่มที่ 4 มะเขือเปราะ, มะเขือยาว, 
มะเขือม่วง, มะเขือขื่น และกลุ่มที่ 5 ผักชีฝรั่ง อันเป็นผลมาจากการที่ EU ตรวจพบว่าพืชผักเหล่านี้มี
การใช้ยาฆ่าแมลงที่ EU ห้ามใช้ ทั้งนี้สหภาพยุโรปได้จับตามองการน าเข้าพืชผักสด-แช่เย็น/แช่แข็ง
จากประเทศไทยมาตลอดปี 2553  และในเดือน มีนาคม 2553  ได้ออกระเบียบเพ่ิมเติมให้ตรวจหายา
ฆ่าแมลงตกค้างในผักที่น าเข้าจากไทย 3 ประเภทหลัก ในกลุ่มผักตระกูลถั่ว (Beans)  มะเขือ 
( Aubergines) แ ล ะ ก ะ ห ล่ า  ( Brassica Vegetables) ไ ว้ ใ น  Commission Regulation (EC)  
No.212/2010 ด้วยการระบุชนิดของยาฆ่าแมลง 22 ชนิด ที่ด่านน าเข้าจะต้องสุ่มตรวจผักจากไทย 
ต่อมาในเดือน ตุลาคม 2553 สหภาพยุโรปได้มีการทบทวนกฎระเบียบ EC Regulation 669/2009 
ด้วยการก าหนดมาตรการตรวจสอบผักที่เข้มงวดขึ้นอีก 3 มาตรการ ได้แก่   (1) ให้คงมาตรการตรวจ
เข้มหายาฆ่าแมลงตกค้างในผัก 3 ประเภท ได้แก่ กลุ่มมะเขือ กลุ่มกะหล่ า ถั่วฝักยาว ในระดับ 50 
เปอร์เซ็นต์  (2) การขยายมาตรการตรวจเข้มหายาฆ่าแมลงตกค้างในผักอีก 2 ประเภท ได้แก่ กะเพรา 
โหระพา ในรูปผักสดที่ระดับ 20 เปอร์เซ็นต์ และ  (3) ขยายมาตรการตรวจเข้มในการหาเชื้อซัลโมเนล
ล่า (Salmonella) ที่ท าให้เกิดโรคท้องร่วงในผักไทย 3 ประเภท ได้แก่ ใบผักชี กะเพรา โหระพา 
สะระแหน่ ที่ระดับ 10 เปอร์เซ็นต์ (ประชาชาติธุรกิจ, 2554)  

พริก (ชื่อสามัญ chilli peppers ชื่อวิทยาศาสตร์ Capsicum annuum) พ้ืนที่ปลูกพริกทั่ว
ประเทศมีอยู่ประมาณ 490,000 ไร่ และมีชาวสวนพริกทั้งประเทศไม่น้อยกว่า 125,000 ครัวเรือน 
กลุ่มของพริกที่ปลูกในเชิงพาณิชย์ สามารถแบ่งออกได้เป็น 4 กลุ่ม คือ กลุ่มพริกชี้ฟ้าหรือพริกมัน กลุ่ม
พริกขี้หนูผลใหญ่ กลุ่มพริกขี้หนูผลเล็ก และกลุ่มพริกหวาน ซึ่งพบว่า กลุ่มพริกชี้ฟ้าหรือพริกมัน มี
พ้ืนที่เก็บเกี่ยวผลผลิต 11,412 ไร่ แหล่งปลูกใหญ่อยู่ที่ จ.เชียงใหม่ ลักษณะผลพริกมีขนาดผลใหญ่ 
รูปร่างผลเรียวยาว ปลายผลแหลม ผลยาวประมาณ 5-20 เซนติเมตร ผิวมัน ผลแก่สีเขียวอ่อน และสี
เขียวเข้ม ผลสุกแก่มีทั้งสีเหลือง สีส้มและสีแดง  กลุ่มพริกขี้หนูผลใหญ่มีพ้ืนที่เก็บเก่ียวผลผลิต 44,634 
ไร่ แหล่งปลูกใหญ่อยู่ที่ จ.นครศรีธรรมราช ลักษณะผลมีรูปร่างผลเรียวปลายแหลม ขนาดผลยาว
ตั้งแต่ 3-12 เซนติเมตร ผลแก่สีเขียวอ่อนและสีเขียวเข้ม ผลสุกแก่สีแดงสด กลุ่มพริกขี้หนูผลเล็กมี
พ้ืนที่เก็บเกี่ยวผลผลิต 124,020 ไร่ แหล่งปลูกใหญ่อยู่ที่ จ.ตาก ลักษณะผล มีขนาดเล็ก ความยาวผล
น้อยกว่า 3 เซนติเมตร ผลแก่มีสีเขียวอ่อน เขียวขาว และเขียวเข้ม ผลสุกแก่สีแดงสด รสชาติเผ็ดจัด 
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กลุ่มพริกหวาน เป็นพริกที่มีขนาดผลใหญ่รูปร่างทรงกระบอก มีขนาดของความกว้างและความยาวผล
ใกล้เคียงกัน คือมีขนาดความกว้าง 5-12 เซนติเมตร และความยาวผลประมาณ 5-20 เซนติเมตร (การ
พัฒนาและสร้างเครือข่ายเกษตรกรผู้ปลูกพริกปลอดภัย, 2553) ส าหรับการจ าหน่ายผลผลิต พบว่า 
กลุ่มพริกชี้ฟ้าหรือพริกมัน และพริกขี้หนูผลใหญ่มีพ้ืนที่ปลูกอยู่ในภาคกลาง และเป็นการผลิตพริกเพ่ือ
บริโภคสดเป็นหลัก ส่วนพริกที่ปลูกในภาคเหนือและภาคตะวันออกเฉียงเหนือ เป็นการผลิตเพ่ือส่งเข้า
โรงงานท าซอส และแปรรูปเป็นพริกแห้ง   

ปัญหาในการปลูกพริกตลอดช่วงของการเจริญเติบโตซึ่งส่งผลเสียต่อคุณภาพผลผลิต ราคา
ตกต่ า ได้แก่โรคพืชที่เข้าท าลายทั้งต้น และผล เช่น โรคแอนแทรคโนส หรือกุ้งแห้งที่เกิดจากเชื้อรา ซึ่ง
จะเกิดกับผลพริกตั้งแต่ผลแก่เขียวจนถึงผลสุกแก่  โรคไวรัสใบด่างแตง (Cucumber mosaic virus : 
CMV)  โรคไวรัสใบด่างประ (Chilli veinal mottle virus : ChiVMV)  (ส านักวิจัยพัฒนาการอารักขา
พืช, 2552)  แต่ปัญหาหลักของการส่งออกพริกได้แก่การตรวจพบแมลงศัตรูพริก เช่น เพลี้ยไฟ ไรขาว  
ซึ่งนอกจากจะท าให้ต้นชะงักการเจริญเติบโต เนื่องจากใบถูกท าลายอย่างรุนแรงแล้ว ยังเป็นเงื่อนไข
ด้านสุขอนามัยพืชระหว่างประเทศทั้งในแง่ของการปน  ดังนั้นเกษตรกรจึงมีการใช้สารเคมีป้องกัน
ก าจัดโรคและแมลงที่เข้าท าลายพริก ค่อนข้างมาก และใช้ทุกระยะการเจริญเติบโต ท าให้เกิดสารพิษ
ตกค้างในผลพริก ไม่สามารถส่งตลาดต่างประเทศได้  นอกจากนี้ถ้าน ามาบริโภคภายในประเทศ ก็จะมี
ผลท าให้เกิดโรคภัยไข้เจ็บกับผู้บริโภค รวมถึงสุขภาพของตัวเกษตรกรผู้ปลูกซึ่งเป็นผู้ใช้สารเคมี
เหล่านั้น 

มะเขือเทศเชอรี่ (ชื่อสามัญ Cherry tomato ชื่อวิทยาศาสตร์ Solanum lycopersicum L. 
var. cerasiforme)  จัดเป็นพืชผักที่มีความส าคัญที่ทั้งในแง่ผักอุตสาหกรรมและบริโภคสด  ปริมาณ
การส่งออกมะเขือเทศสดและผลผลิตภัณฑ์เพ่ิมข้ึนอย่างต่อเนื่องทุกปี มะเขือเทศท่ีปลูกในปัจจุบัน แบ่ง
ได้เป็น มะเขือเทศรับประทานผลสด และมะเขือเทศอุตสาหกรรม(ส านักวิจัยพัฒนาการอารักขาพืช, 
2552)   

ในช่วงไม่ก่ีปีที่ผ่านมามีการตรวจพบการปนเปื้อนของเชื้อจุลินทรีย์ที่ก่อให้เกิดโรคนมะเขือเทศ 
เช่น ในปี 2002, 2005, และ 2006 เกิดการปนเปื้อนเชื้อ Salmonella enterica, serotype Javiana 
ในมะเขือเทศ ในประเทศสหรัฐอเมริกา จึงมีค าแนะน าให้ใช้หลักการปฏิบัติเพ่ือสุขลักษณะที่ดี (GMP) 
และ หลักการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (GAP) มาใช้  ในการล้างท าความสะอาดผลมะเขือเทศควรใช้
สารฆ่าเชื้อ เช่น คลอรีน และควรท าให้ผิวของมะเขือเทศแห้ง (Bartz, 2009)  ในปี พ.ศ. 2551 
ประเทศสหรัฐอเมริกาได้ประกาศงดการน าเข้ามะเขือเทศจากประเทศเม็กซิโกหลังจากมีการตรวจพบ
การปนเปื้อนของเชื้อแบคทีเรียที่มาจากปุ๋ยคอก ท าให้มีผู้เสียชีวิตกว่า 230 คน (เทวี, 2551)   ในปี 
2552 หน่วยงานด้านสาธารณสุขของประเทศออสเตรเลียได้เตือนผู้ที่บริโภคมะเขือเทศดิบกึ่งแห้งที่
ไม่ได้ผ่านการปรุงสุก อาจเสี่ยงต่อการได้รับเชื้อไวรัสตับอักเสบ เอ สาเหตุของการติดเชื้อเกิดจากการ
ปนเปื้อนเชื้อไวรัสจากมูลสัตว์เข้าไปในร่างกาย (มกอช., 2552) 
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 กะเพรา (ชื่อสามัญ Holy Basil ชื่อวิทยาศาสตร์ Ocimum sanctum)  โหระพา (ชื่อสามัญ 
Sweet basil ชื่อวิทยาศาสตร์ Ocimum basilicum L.)  พืชทั้ง 2 ชนิดมีศักยภาพในการน าไปใช้
บริโภคทั้งในรูปผักสด ใช้ในการประกอบอาหารได้หลายชนิด รวมทั้งที่ส่งไปขายต่างประเทศเพ่ือ
บริการร้านอาหารไทย  ปลูกด้วยเมล็ดหรือการปักช า ส าหรับการเพาะเมล็ดจะต้องใช้เวลา 30-45 วัน 
เมล็ดจึงจะงอก จากนั้นย้ายต้นกล้าลงแปลงปลูกอีกประมาณ 40-45 วัน  อายุเก็บเกี่ยวประมาณ 45 
วัน จึงจะเริ่มตัดไปขาย จากนั้นต้องมีการตัดแต่งกิ่งที่เหมาะสมจึงจะสามารถท าให้ได้ใบมีขนาดตาม
ความต้องการ สามารถตัดไปขายได้จนต้นมีอายุประมาณ 6 เดือน   ในช่วงของการปลูกกะเพราจะมี
ศัตรูมารบกวน เช่น โรคใบจุด ราสนิม แมลง เช่น เพลี้ยไฟ หนอนม้วนใบ หนอนใบผัก เป็นต้น ส่วนใน
โหระพา จะมีโรคใบม้วน ราน้ าค้าง แมลง เช่น หนอนชอนใบ แมลงหวี่ เพลี้ยไฟ เพลี้ยอ่อน แต่ยังไม่
พบข้อมูลวิธีการผลิต กะเพรา/โหระพา ตามระบบ GAP   ค าแนะน าในการใช้สารเคมีของสมาคมกีฏ
และสัตววิทยาแห่งประเทศไทย (2552)  ส าหรับก าจัดเพลี้ยไฟ ให้ใช้ ไวท์ออยล์ พิโปรนิล หรืออิมิดา
โคลพริด โดยพ่นสารเพียงครั้งเดียว แล้วงดพ่นก่อนเก็บเก่ียว 7 วัน ยกเว้นไวท์ออยล์อาจพ่นซ้ าได้ ส่วน
หนอนเจาะ ให้ใช้สารเคมีต่อเมื่อพบหนอนเฉลี่ยมากกว่า 2 ตัวต่อ 10 ต้น หรือใช้เชื้อบีทีฉีดพ่น 

3.1.2 วิธีการด าเนินงานวิจัย 

3.1.2.1 วางแผน ระบุรายละเอียดข้อมูลที่เกี่ยวกับระบบการผลิตกะเพรา/โหระพา พริก 
มะเขือเทศเชอรี่ 

 ประชุมวางแผนการจัดหาข้อมูลพ้ืนฐานรายสินค้า ทั้ง 4 ชนิด ข้อมูลมาตรฐาน GAP ของการ
ผลิตพริก โหระพา/กะเพรา มะเขือเทศเชอรี่ ความหลากหลายของรูปแบบสินค้าที่ส่งออก ปริมาณ
สินค้าบริโภคในประเทศ และส่งออก รายละเอียดลักษณะสินค้าที่เกิดปัญหาด้านความปลอดภัยและ
สาเหตุ สัดส่วนสินค้าที่เป็นปัญหาต่อสินค้าทั้งหมดในแต่ละแหล่งจาหน่าย หนึ่งปีย้อนหลัง จัดท าแผน
ด าเนินงาน  และจัดประชุมผู้มีส่วนได้ส่วนเสียครบตามห่วงโซ่คุณค่า  ได้แก่ นักวิชาการ เกษตรกร ผู้
รวบรวมหรือพ่อค้าคนกลาง ผู้รับซื้อผลผลิต ผู้แทนกลุ่มเกษตรกร เกษตรต าบล เพ่ือก าหนดรายละเอียด
ของข้อมูลที่มีความเก่ียวข้องกับระบบการผลิตพริก กะเพรา/โหระพา  และในส่วนของคะน้า ได้มีการ
ปรับในที่ประชุมให้เป็นมะเขือเทศเชอรี่ เนื่องจากมีกลุ่มผู้ผลิตที่สามารถแสวงหาข้อมูลได้  

3.1.2.2 การประชุมแลกเปลี่ยนข้อมูลต่างๆ 

ประชุมแลกเปลี่ยนข้อมูลต่างๆ  ในระหว่างนักวิจัยที่ร่วมโครงการย่อยทุกโครงการ   ได้แก่ 
ข้อมูลด้านการผลิตผักปลอดภัย โลจิสติกส์เกษตร และความปลอดภัย ที่มีผลต่อการยกระดับการผลิต
ตามห่วงโซ่คุณค่า ข้อมูลพ้ืนฐานของขั้นตอนการจัดท าแบบสอบถามบนหน้าเว็บ และแนวทางการจัดท า
ระบบตรวจสอบย้อนกลับ ให้นักวิจัยทั้งแผนงานมีความเข้าใจงานวิจัยสอดคล้องตรงกัน 
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3.1.2.3 การศึกษากระบวนการเข้าถึงปัจจัยท้ังหมดในการผลิตผัก 

ศึกษากระบวนการเข้าถึงปัจจัยต่างๆในการผลิตกะเพรา/โหระพา พริก และมะเขือเทศเชอรี่ใน  
แปลงเกษตรกรจ านวน 120 ราย  โรงงานคัดบรรจุ 10 แห่ง  พ่อค้าคนกลางทั้งขายส่งและขายปลีก 
(ร้านขายผัก ห้าง) 20 ราย  ผู้น าเข้าปัจจัยการผลิต (บริษัท) พ่อค้าคนกลาง (ร้านขายปลีก) ผู้บริโภค 
(โรงงานแปรรูป น้ าพริก โรงงานมาม่า ไวไว) และผู้เกี่ยวข้องอ่ืน ๆ (ผู้ส่งออก เจ้าของตลาด พาณิชย์
จังหวัด) ในห่วงโซ่จ านวน 50 ราย เน้นจัดหาผู้นาเข้าที่สอดคล้องกับการศึกษา เปรียบเทียบข้อมูลจาก
ระบบการผลิตที่แตกต่างกันมาก-น้อย ในแต่ละท้องที่ สัดส่วนสินค้าที่เป็นปัญหาต่อสินค้าทั้งหมดใน
แต่ละแหล่งจ าหน่าย โดยครอบคลุมในพ้ืนที่ 4 จังหวัด ได้แก่ นครปฐม สุพรรณบุรี ราชบุรี และ
กาญจนบุรี  

3.1.2.4 การจัดท าแบบสอบถาม 

จัดท าแบบสอบถามโดยใช้ขั้นตอนของกระบวนการผลิตที่ก าหนดขึ้น ตั้งค าถามเพ่ือหาข้อมูล
เกี่ยวกับ การผลิตและต้นทุน ความปลอดภัยและความเสี่ยงต่อการปนเปื้อน การขนส่งตลอดห่วงโซ่
อุปทานและต้นทุนโลจิสติกส์ น าส่งแบบสอบถามให้โครงการย่อย 2 เพ่ือจัดท าแบบสอบถามบนหน้า 
web หรือบน tablet ท าการทดสอบและปรับปรุงแบบสอบถามให้เหมาะสม  
โดยแบบสอบถามมีทั้งหมด 5 ประเภท ได้แก่ 

แบบสอบถามเกษตรกร  
แบบสอบถามพ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม  
แบบสอบถามโรงงานคัดบรรจุ  
แบบสอบถามบริษัท/โรงงานแปรรูป  
แบบสอบถามข้อมูลจากร้านค้าผู้น าเข้าปัจจัยการผลิต 

 
3.1.2.5 การส ารวจและจัดเก็บข้อมูลลงในระบบฐานข้อมูล 

ส ารวจและสอบถามข้อมูลจากเกษตรกร พ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม ร้านค้าผู้น าเข้าปัจจัยการ
ผลิตทางการเกษตร และโรงงาน/บริษัท ด้วยแบบสอบถามที่ได้จัดท าขึ้น ในพ้ืนที่ทั้ง 4 จังหวัด โดย
จัดเก็บข้อมูลจากแบบส ารวจลงในระบบฐานข้อมูลที่จัดท าข้ึน   

3.1.3 ผลการวิจัย 
 

3.1.3.1 แบบสอบถาม 
จากการประชุม ส ารวจ และทดสอบแบบสอบถามในพื้นที่จริง ได้ปรับปรุง แก้ไขแบบสอบถาม 

จนได้แบบสอบถามที่สมบูรณ์ ครอบคลุมรายละเอียดต่างๆ ตลอดการผลิตผักของเกษตรกร โดย
แบบสอบถามทั้ง 5 ประเภท มีรายละเอียดดังนี้ 



  

หน้า   12 
 

แบบสอบถามเกษตรกร ประกอบด้วย ข้อมูลทั่วไป การจัดการก่อนปลูกและระหว่างการปลูก 
การเก็บเกี่ยว การจัดเก็บรักษา การล าเลียงผลผลิต และข้อมูลข่าวสาร/ระบบสารสนเทศ 

แบบสอบถามพ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม ประกอบด้วย ข้อมูลทั่วไป การติดต่อกับเกษตรกร การ
รับซื้อสินค้าจากเกษตรกร วิธีการบรรจุ การจัดเก็บรักษาผลผลิต และการขนส่งผลผลิต 

แบบสอบถามโรงงานคัดบรรจุ ประกอบด้วย ข้อมูลทั่วไป การติดต่อกับเกษตรกร การรับซื้อ
สินค้า การคัดแยก วิธีการบรรจุ การจัดเก็บรักษาผลผลิต และการขนส่งผลผลิต 

แบบสอบถามบริษัท/โรงงานแปรรูป ประกอบด้วย ข้อมูลทั่วไป การรับซื้อสินค้าจากผู้ส่งมอบ
วัตถุดิบ วิธีการบรรจุหีบห่อ การจัดเก็บรักษาผลผลิต การจัดการผลิตที่เสียหาย และการขนส่งผลผลิต 

แบบสอบถามข้อมูลจากร้านค้าปัจจัยการผลิต ประกอบด้วย  ข้อมูลทั่วไป  ประเภทสินค้าที่ขาย 
คุณภาพและราคาสินค้า  

เมื่อได้แบบสอบถามที่สมบูรณ์แล้ว ได้ส่งต่อแบบสอบถามให้กับทางโครงการย่อยที่ 2 จัดท าเป็น
ค าถามในรูปแบบออนไลน์ เพ่ือใช้ในการลงพ้ืนที่สัมภาษณ์ โดยค าถามต่างๆ ในแบบสอบถามแต่ละ
ประเภท แสดงใน ภาคผนวกที่…. 

 
3.1.3.2 ผลการสัมภาษณ์ 

ได้ด าเนินการสอบถาม เกษตรกรผู้ปลูกกะเพรา/โหระพา พริก และมะเขือเทศเชอรี่ ที่อยู่ใน
จังหวัดนครปฐม สุพรรณบุรี ราชบุรี และกาญจนบุรี ไปแล้ว จ านวน 125 ราย ประกอบด้วย เกษตรกร
ผู้ปลูกกะเพรา/โหระพา จ านวน 31 ราย เกษตรกรผู้ปลูกพริก จ านวน 54 ราย และเกษตรกรผู้ปลูก
มะเขือเทศเชอรี่ จ านวน 40 ราย พ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม จ านวน 17 ราย และโรงงานคัดบรรจุ
จ านวน 5 แห่ง โรงงานแปรรูป 2 แห่ง และร้านค้าปัจจัยการผลิต จ านวน 11 แห่ง  

น าข้อมูลที่ได้จากแบบสอบถามเกษตรกร (ตารางที่ 1) พ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม (ตารางที่ 2) 
บริษัท/โรงงานแปรรูป (ตารางที่3)  โรงงานคัดบรรจุ (ตารางที่4)  และร้านค้าปัจจัยการผลิต (ตารางที่
5)  มาจัดกลุ่มข้อมูลเบื้องต้น ดังนี้ 1. ข้อมูลทั่วไป 2. ปัจจัยการผลิตและต้นทุน 3. การรับซื้อ/ขนส่ง
และต้นทุน 4. การรวบรวมผลผลิต/ขนส่งและต้นทุน 
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ตารางท่ี 1 ข้อมูลจากการสัมภาษณ์เกษตรกรจ านวน 125 ราย ท่ีปลูกกะเพรา/โหระพา  พริกและ  
   มะเขือเทศเชอรี่ ในพื้นที่ 4 จังหวัด   

รายการค าถาม ตัวเลือก 
จ านวนเกษตรกร 

กะเพราโหระพา พริก มะเขือเทศ รวม 
1.1.1 อาย ุ 25-40 8 17 14 39 

41-50 6 17 18 41 

51 ขึ้นไป 17 20 8 45 

     

1.4 สถานท่ีตั้ง จ. นครปฐม 26 13 25 64 

จ. สุพรรณบุร ี 4 8 13 25 

จ. ราชบุร ี 1 20 2 23 

จ. กาญจนบุร ี 0 13 0 13 

     

1.6 ช่ือกลุ่ม / 
วิสาหกิจ / 
สหกรณ ์

เกษตรอินทรีย์บา้นปลักไมล้าย 3 3 0 6 

ผู้ปลูกกระชาย 1 0 0 1 

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนผู้ปลูกผัก
ปลอดภัยจากสารพิษบ้านห้วยพระ 

2 0 0 2 

กลุ่มผักกางมุ้ง 1 0 0 1 

กลุ่มอาหารปลอดภัย 2 0 0 2 

วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตมู 0 3 31 34 

ทนงศักดิ์ 3 0 0 3 

กลุ่มปลูกผักปลอดสารพิษหนอง
ศาลา 

1 4 2 7 

กลุ่มพริกหอม 0 14 0 14 

กลุ่มหลักเมตร 2 1 0 3 

ผู้ปลูกผักGAP(กลุ่มสาลี) 0 2 0 2 

ไม่มีกลุ่ม 19 24 7 50 

     
1.7 ชนิดของ
พืชที่ปลูก 

ปลูกกะเพรา โหระพา เป็นอันดับ 
1 

18 1 0 19 

ปลูกพริก เป็นอันดับ 1 1 27 0 28 

ปลูกมะเขือเทศ เป็นอันดับ 1 1 1 32 34 

ปลูกพืชอื่นๆ เป็นอันดับ 1 11 25 8 44 

     
1.7 ปลูกมาแล้ว
กี่ป ี

1-2 ปี 10 14 17 41 

3-4 ปี 6 7 10 23 
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ตารางท่ี 1(ต่อ)     

รายการค าถาม ตัวเลือก 
จ านวนเกษตรกร 

กะเพราโหระพา พริก มะเขือเทศ รวม 
1.7 ปลูกมาแล้ว
กี่ป ี

5-10 ปี 11 26 12 49 

มากกว่า 10 ปี 4 7 1 12 

     

1.8 แปลงปลูก
ได้รับการ
รับรองประเภท
ใด 

GAP 14 11 9 34 

เกษตรอินทรีย ์ 2 6 0 8 

ไม่มีการรับรอง 15 42 31 88 

     

1.9 ที่ดินท่ีใช้
เพาะปลูก 

เป็นของตนเอง 21 48 33 102 

เช่า 10 5 7 22 

     

1.10 เกษตรมี
การกู้ยืมปัจจยั
การผลิตหรือไม ่

มี 4 14 5 23 

ไม่ม ี 27 40 35 102 

     

1.10.1 ปัจจัย
การผลิตที่กู้ยืม
มีอะไรบ้าง 

เงิน 4 13 4 21 

อื่นๆ 0 1 1 2 

     

10.1.2 ท่าน
กู้ยืมมาจากท่ีใด 

ธกส 3 7 3 13 

กองทุนหมู่บ้าน 0 4 0 4 

พ่อค้าคนกลาง 0 1 2 3 

อื่นๆ 1 2 0 3 

     

2.1.1 ช่ือพันธุ ์ สวีทเชอรี่ CH 154 0 0 40 40 

ซูปเปอรฮ์อท 0 15 0 15 

พริกข้ีหนูสวน 0 6 0 6 

พริกมันบางช้าง 0 9 0 9 

พริกหอมใต ้ 0 12 0 12 

ไม่ทราบพันธ์ุ 14 4 0 18 

อื่นๆ 17 8 0 25 

2.1.2 ต้นพันธ์ุที่
ใช้ปลูก 

ต้นพันธ์ุ 8 7 0 15 

 เมลด็พันธ์ุ 23 47 40 110 
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ตารางท่ี 1(ต่อ) 

รายการค าถาม ตัวเลือก 
จ านวนเกษตรกร 

กะเพราโหระพา พริก มะเขือเทศ รวม 
2.1.3 พื้นที่ท่ีใช้
เพาะปลูก (ไร่) 

น้อยกว่า 1 ไร ่ 5 5 0 10 

1 ไร ่ 9 12 0 21 

2 ไร ่ 6 14 3 23 

3-4 ไร ่ 5 9 9 23 

5-10 ไร ่ 7 13 27 47 

มากกว่า 10 ไร ่ 1 5 5 11 

     

2.1.4 ไดม้าโดย เก็บพันธุ์เอง 19 29 0 48 

จากกลุ่ม 4 0 29 33 

ซื้อ 8 25 11 44 

     

2.1.5 ค่าใช้จ่าย
ในการขนส่ง 
ขนย้าย (เมลด็/
กล้าพันธุ์) 

น้อยกว่า 100 บาท 2 17 8 27 

100-500 บาท 6 5 27 38 

มากกว่า 500 บาท  1  1 

ไม่ม ี 23 29 7 59 

     

2.1.5.2 
ระยะทาง (กม.)
ขนย้าย (เมลด็/
กล้าพันธุ์) 

1-25 กม. 5 13 4 22 

26-50 กม. 1 3 23 27 

50-100 4 4 9 17 

ไม่ม ี 23 29 7 59 

     

2.1.5.3 วิธี
ขนส่ง 

รถมอเตอรไ์ซด ์ 3 4 5 12 

รถยนต ์ 7 16 31 54 

ไม่ม ี 23 29 7 59 

     

2.1.6 การเก็บ
รักษาเมล็ดพันธ์ุ 

มี 20 10 5 35 

ไม่ม ี 11 44 35 90 

     

2.1.6.1 หากม ี
เก็บโดย 

แช่เย็น 0 2 5 7 

อุณหภูมหิ้อง 20 8 0 28 

คลุกสารเคม ี 0 0 0 0 
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ตารางท่ี 1(ต่อ) 

รายการค าถาม ตัวเลือก 
จ านวนเกษตรกร 

กะเพราโหระพา พริก มะเขือเทศ รวม 
2.1.6.2 ค่าใช้จ่ายในการ
จัดเก็บรักษาเมล็ดพันธ์ุ 

มี 1 1 0 2 

ไม่ม ี 30 53 40 123 

     

2.2.1 การจัดการเมล็ด
พันธุ์/ต้นพันธุ์ก่อนปลูก 

แช่น้ าอุ่นก่อนปลูก 2 10 0 12 

แช่สารเคม ี 6 14 5 25 

แช่สารชีวภาพ 1 1 0 2 

ไม่ได้จัดการใดๆ 22 29 35 86 

     

2.2.2 การเตรียมพื้นท่ี
ส าหรับเพาะปลูก 

แปลงปลูกยกร่อง  28 40 40 108 

แปลงปลูกไม่ยกร่อง 3 14 0 17 

     

2.2.5 ค่าใช้จ่ายในการ
เตรียมแปลง 

0 1 6 1 8 

1-500 3 1 0 4 

500-1000 4 10 3 17 

1000-1500 21 32 24 77 

1500-2000 0 4 9 13 

มากกว่า 2000 2 1 3 6 

     

2.2.6 จ านวนแรงงานใน
การปลูก 

1-2 คน 29 46 37 112 

3-4 คน 2 8 3 13 

     

2.2.6.1 ค่าจ้างแรงงานใน
การปลูก (บาท/คน) 

0 25 41 12 78 

1-200 0 4 9 13 

200-300 0 3 4 7 

300-400 2 4 0 6 

400-500 4 2 15 21 

     

2.3.1 มีการใช้ปุ๋ย
อะไรบ้าง 

ปุ๋ยเคมีอย่างเดียว 7 19 5 31 

ปุ๋ยอินทรีย์อย่างเดยีว 7 13 1 21 

ทั้ง 2 อย่าง 17 22 34 73 
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ตารางท่ี 1(ต่อ) 

รายการค าถาม ตัวเลือก 
จ านวนเกษตรกร 

กะเพราโหระพา พริก มะเขือเทศ รวม 
2.3.1.1ค่าใช้จ่ายใน
การใช้ปุ๋ย 

น้อยกว่า 5000 บาท 25 37 15 77 

5000-10000 บาท 5 17 25 47 

มากกว่า 10000 บาท 1 0 0 1 

     

2.3.1.2 ค่าจ้างใส่ปุ๋ย 0 26 49 25 100 

น้อยกว่า 2000 บาท 1 4 5 10 

2000-4000 บาท 1 0 2 3 

มากกว่า 4000 บาท 3 1 0 4 

     

2.3.2 การใช้สาร
ป้องกันก าจัดศัตรูพืช 

ไม่ใช้ 2 0 1 3 

ใช้สารเคม ี 13 30 29 72 

ใช้สารชีวภาพ 6 13 0 19 

ทั้ง 2 อย่าง 10 11 10 31 

     

2.3.2.3ค่าใช้จ่ายใน
การใช้สารป้องกัน
ก าจัดศัตรูพืช 

น้อยกว่า 1000 บาท 14 13 3 30 

1000-5000 บาท 17 39 35 91 

มากกว่า 5000 บาท 0 2 2 4 

     

2.3.2.3.1 ค่าจ้างฉีด
สารก าจดัศัตรูพืช 

0 25 45 27 97 

น้อยกว่า 2000 บาท 3 3 3 9 

2000-3000 บาท 1 3 1 5 

3000-4000 บาท 1 2 1 4 

มากกว่า 4000 บาท 1 1 0 2 

     

2.3.2.4 การเว้น
ระยะการใช้สารก่อน
การเก็บเกี่ยว 

เว้น 0-1 วัน 0 11 0 11 

เว้น 2-5 วัน 7 16 13 36 

เว้น 6-10 วัน 21 25 26 72 

เว้นมากกว่า 10 วัน 3 2 1 6 
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ตารางท่ี 1(ต่อ) 

รายการค าถาม ตัวเลือก 
จ านวนเกษตรกร 

กะเพราโหระพา พริก มะเขือเทศ รวม 
2.3.2.5 ไดร้ับความรู้
มาจากไหน 

การอบรม 10 15 28 53 

เรียนรูด้้วยตัวเอง 16 35 13 64 

ข่าวสาร/คอมพิวเตอร ์ 5 4 5 14 

     

2.3.2.6 มีการบันทึก
การใช้สารเคมีใน
แปลง 

มี 9 7 11 27 

ไม่ม ี 22 47 29 98 

     

2.3.3 การควบคุม
ปริมาณการผลติ และ
รอบการเก็บเกี่ยวให้
สอดคล้องกับความ
ต้องการของตลาด 

มี 8 6 7 21 

ไม่ม ี 23 48 33 104 

     

2.3.4 มีการปลูกพืช
เพียงชนิดเดียวหรือ
หลายชนิดร่วมกัน 

ชนิดเดียว 26 37 23 86 

หลายชนิด 5 17 17 39 

     

2.3.5 แหล่งน้ าท่ีใช้ น้ าใต้ดิน 0 2 0 2 

น้ าบ่อดิน 9 10 4 23 

น้ าคลองชลประทาน 21 19 36 76 

บ่อบาดาล 1 3 0 4 

อื่นๆ 0 20 0 20 

     

2.3.6 น้ าท่ีใช้ไหล
ผ่านหรือมาจากแหล่ง
น้ าท่ีอาจปนเปื้อน 

ฟาร์ม/ปศสุัตว ์ 4 7 3 14 

ไม่ม ี 27 47 37 111 

     

2.3.7 มีระบบการให้
น้ าแบบใด 

สปริงเกอร ์ 21 28 1 50 

ตามร่อง 8 11 38 57 

อื่นๆ 2 15 1 18 

     

2.3.7.1 ค่าใช้จ่ายใน
การติดตั้งระบบน้ า 

น้อยกว่า 2000 บาท 0 9 2 11 

 2000-5000 บาท 4 3 5 12 

 มากกว่า 5000 บาท 27 42 33 102 
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ตารางท่ี 1(ต่อ) 

รายการค าถาม ตัวเลือก 
จ านวนเกษตรกร 

กะเพราโหระพา พริก มะเขือเทศ รวม 
2.3.7.2 ค่าน้ ามัน
เชื้อเพลิง 

0 25 36 1 62 

1-2000 บาท 1 3 2 6 

2000-5000 บาท 5 15 38 58 

     

2.3.8 มีการวิเคราะห์
น้ าหรือไม ่

มี 13 13 11 37 

ไม่ม ี 18 41 22 81 

     

2.3.9 มีการวิเคราะห์
ดินหรือไม ่

มี 19 27 14 60 

ไม่ม ี 12 27 18 57 

     

2.4.1 ผลผลติมีการ
สัมผสักับพ้ืนหรือไม ่

มี 0 0 0 0 

ไม่ม ี 31 54 40 116 

     

2.4.2 ค่าใช้จ่ายใน
การเก็บเกี่ยว 

ท าเอง 19 10 0 29 

จ้าง 12 44 40 96 

     

2.4.3 วัสด/ุอุปกรณ์ที่
ใช้ส าหรับเก็บเกีย่ว 

ถังพลาสติก 0 31 0 31 

ถุงมือ 18 21 39 78 

ตะกร้าจากจุดรองรับ 29 10 40 79 

อื่นๆ  2 10 0 12 

     

2.4.4 ปริมาณ
ผลผลติเฉลีย่ (ก.ก. / 
ไร่) 

น้อยกว่า 500 0 3 0 3 

500-1000 4 13 0 17 

1000-2000 10 31 15 56 

มากกว่า 2000 17 7 25 49 

     

2.4.5.2 ค่าใช้จ่ายใน
การคัดแยกเกรด ตัด
แต่ง 

มี 7 5 6 18 

ไม่ม ี 24 49 34 107 
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ตารางท่ี 1(ต่อ) 

รายการค าถาม ตัวเลือก 
จ านวนเกษตรกร 

กะเพราโหระพา พริก มะเขือเทศ รวม 
2.4.6 การท าความ
สะอาดผลผลติ 

ชุบน้ า 30 0 0 30 

ใช้สารเคม ี 1 0 0 1 

ไม่ม ี 0 54 40 94 

     
2.4.7 อุปกรณ์ในการ
คัดเกรด 

คน 31 54 40 125 

เครื่องคัด 0 0 0 0 

     
2.4.8 ค่าขนส่ง ไปยัง
โรงเรือนจดัเก็บ 

มี 0 0 0 0 

ไม่ม ี 31 54 40 125 

     
2.4.9 ระยะเวลาที่ผู้
มารับซื้อนานเท่าไหร่
ถึงจะถึงแปลง 

1 – 2 ชม. 17 25 19 61 

2 – 4 ชม. 6 12 18 36 

4 – 6 ชม. 0 2 2 4 

     
2.4.10 ค่าใช้จ่ายใน
การตรวจสารพิษ
ตกค้าง 

มี 0 0 0 0 

ไม่ม ี 31 54 40 125 

     
2.4.11 เทคนิคหรือ
วิธีที่ใช้ในการเก็บ 
เพื่อคงคุณภาพ และ
ความสดใหม่ของ
ผลผลติ 

ชุบน้ า 31 0 0 31 

แช่น้ าเย็น 0 0 0 0 

กระสอบผ้าชุบน้ าคุม 31 0 0 31 

ไม่ม ี 0 54 40 94 

     
2.4.12 มีการใช้
สารเคมี/หรือสารอื่น 
ๆ ในการเก็บรักษา
หรือไม ่

มี 0 0 0 0 

ไม่ม ี 31 54 40 125 

     

2.5.1.1 รูปแบบ
สินค้า 

สด (ปกติ) 31 54 40 125 

แช่เย็น 0 0 0 0 

อื่นๆ  0 0 0 0 

     

2.5.1.2 ชนิดของ
ภาชนะ/บรรจภุัณฑ ์

เข่ง 17 1 0 18 

ตะกร้า 14 2 40 56 

ถุงพลาสติก 0 51 0 51 
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ตารางท่ี 1(ต่อ) 

รายการค าถาม ตัวเลือก 
จ านวนเกษตรกร 

กะเพราโหระพา พริก มะเขือเทศ รวม 
2.5.1.3 การเก็บ
รักษา 

ห้องธรรมดา 30 54 40 124 

ห้องเย็น 1 0 0 1 

     

2.6.1 ผลผลติน าไป
ส่งขายท่ีไหน 

ตลาด 4 4 0 8 

บริษัท 9 2 0 11 

พ่อค้าคนกลาง 12 40 40 92 

จุดรวบรวม 6 8 0 14 

     

2.6.2 รูปแบบการ
เคลื่อนย้ายผลผลิต 

รถแช่เย็น 4 0 0 4 

รถกระบะคลมุผ้า 23 51 31 105 

รถซาเล้ง 4 3 0 7 

     

2.6.2.2 ระยะทางใน
การล าเลียง (กม.) 

ไม่ม ี 24 45 31 100 

1-25 กม. 1 2 0 3 

26-50 กม. 3 1 0 4 

51-100 กม. 3 6 0 9 

     

2.6.3 ค่าใช้จ่ายใน
การเคลื่อนย้าย 
ล าเลียงผลผลิต 

มี 7 9 0 16 

ไม่ม ี 24 45 31 100 

     

2.6.4 ภาชนะและรถ
ขนส่งผลผลติมีการ
น าไปใช้บรรจุหรือ
ขนส่งวัสดุอื่น ๆ 
หรือไม ่

มี 9 5 1 15 

ไม่ม ี 22 49 30 101 

     

2.6.5 มีการท าความ
สะอาดภาชนะและ
รถขนส่งผลผลิตก่อน
การเคลื่อนย้าย
หรือไม ่

มี 7 6 0 13 

ไม่ม ี 0 3 0 3 

     

2.6.6 กระบวนการ
ในการขนย้าย มีผล
กับคุณภาพ และ
ความปลอดภัยของ
ผลผลติ 

มี 4 5 0 9 

ไม่ม ี 3 4 0 7 
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ตารางท่ี 1(ต่อ) 

รายการค าถาม ตัวเลือก 
จ านวนเกษตรกร 

กะเพราโหระพา พริก มะเขือเทศ รวม 
2.7.1 มีการใช้
อินเตอร์เนต็ใน
หรือไม ่

มี 2 4 1 7 

ไม่ม ี 8 12 8 28 

     

2.7.1.1 (ถ้ามี) ใคร
เป็นผู้ใช้ 

เกษตรกรเอง  1 2 0 3 

สมาชิกในครอบครัว 1 2 0 3 

หัวหน้ากลุ่ม  0 0 0 0 

สมาชิกในกลุ่ม 0 1 0 1 

     

2.7.1.2 เครื่องมือ/
อุปกรณ์ที่ใช้ในการ
เข้าถึงอินเตอร์เน็ต 

โทรศัพท์มือถือ      

โน๊ตบุ๊ค 0 1 0 1 

PC 2 4 0 6 

แทปเล็ต 0 0 0 0 

     

2.7.1.3 ส่วนใหญ่จะ
ใช้อินเตอร์เน็ตใน
เรื่องใด 

ศึกษา/หาความรู้ในพืชที่ปลูก 2 5 0 7 

สืบค้นราคาผลผลิต 0 0 0 0 

แลกเปลีย่นความรู้/ข้อมลู
ข่าวสาร 

0 0 0 0 

สั่งซื้อสินค้าทางการเกษตร 0 0 0 0 

     

2.7.2 เกษตรกร
ต้องการระบบ
สารสนเทศ ที่ช่วยให้
ความรู้เกี่ยวกับ
กระบวนการผลติ 
การลดต้นทุน  การ
เพิ่มปริมาณผลผลติ 
หรือไม ่

ต้องการ 7 13 3 23 

ไม่ต้องการ 2 4 5 11 

     

2.7.3 ถ้ามีเว็บไซต์ที่
ให้ข้อมูลที่เกี่ยวกับ
การเพาะปลูกพืช
อย่างปลอดภัย ท่าน
สนใจที่จะเข้าไปดู
หรือไม ่

สนใจ 7 15 5 27 

ไม่สนใจ 2 2 3 7 

* หมายเลขข้อในรายการค าถาม มาจากหมายเลขข้อในแบบสอบถาม 
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ตารางท่ี 2 ข้อมูลจากการสัมภาษณ์พ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวมจ านวน 17 ราย ในพื้นที่  4 จังหวัด 
รายการค าถาม รายการ จ านวนพ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม 

3.1.1 อาย ุ
  
  
  

25-40 3 
41-50 8 
51 ขึ้นไป 6 
   

3.1.4 สถานท่ีตั้ง 
  
  
  
  

จ. นครปฐม 10 
จ. สุพรรณบุร ี 3 
จ. ราชบุร ี 2 
จ. กาญจนบุร ี 2 
   

3.1.7 ช่ือกลุ่ม / วิสาหกิจ / สหกรณ ์
  
  
  
  
 

เกษตรอินทรีย์บา้นปลักไมล้าย 1 
ผู้ปลูกกระชาย  
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนผู้ปลูกผัก
ปลอดภัยจากสารพิษบ้านห้วยพระ 

1 

กลุ่มผักกางมุ้ง 1 
กลุ่มอาหารปลอดภัย 1 
วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตมู 1 
ไม่มีกลุ่ม 4 
   

3.1.8 ชนิดของพืชที่ปลูก 
  
  
  
  
  

ปลูกกะเพรา โหระพา เป็นอันดับ 1 1 
ปลูกพริก เป็นอันดับ 1 3 
ปลูกมะเขือเทศ เป็นอันดับ 1 1 
ปลูกพืชอื่นๆ เป็นอันดับ 1 2 
ไม่ได้ปลูก 5 
   

3.1.8 ปลูกมาแล้วก่ีป ี
  
  
  
  

1-2 ปี 1 
3-4 ปี 0 
5-10 ปี 3 
มากกว่า 10 ปี 3 
   

3.1.9 แปลงปลูกไดร้ับการรับรอง
ประเภทใด 
  

GAP 3 
เกษตรอินทรีย ์ 1 
ไม่มีการรับรอง 3 
  

3.2.1   ผลผลิตทีร่ับจากเกษตรกรมี
อะไรบ้างในแตล่ะเที่ยวของการขนส่ง 
  

พริก 6 
มะเขือเทศเชอรี ่ 1 
กระเพรา/ โหระพา 6 
ผักอ่ืน   9 
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ตารางท่ี 2 (ต่อ) 
รายการค าถาม รายการ จ านวนพ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม 

3.2.1  ปริมาณพริกท่ีรับในแตล่ะวนั 
  
  
  

น้อยกว่า 50 กก. 0 
50-100 กก. 1 
100-500 กก. 4 
มากกว่า 500 กก. 2 

3.2.1  ปริมาณมะเขือเทศเชอรี่ที่รบั
ในแต่ละวัน 
  
  

น้อยกว่า 50 กก. 0 

50-100 กก. 0 
100-500 กก. 0 
มากกว่า 500 กก. 1 

3.2.1  ปริมาณกระเพรา/ โหระพาที่
รับในแต่ละวัน 
  
  

น้อยกว่า 50 กก.  
50-100 กก. 1 
100-500 กก. 4 
มากกว่า 500 กก. 1 

3.2.2  มีการตดิต่อกับเกษตรกร
โดยตรงหรือไม ่

มี 17 
ไม่ม ี 0 
   

3.2.3 มีการลงทุนให้เกษตรกรหรอืไม ่
  
  
  
  

เงินทุน 4 
เมลด็พันธ์ุ/ต้นกล้า 5 
สารเคม ี 1 
อื่นๆ  2 
ไม่ม ี 7 
  

3.2.4 มีการให้ความรู้ ค าแนะน ากบั
เกษตรกรหรือไม ่
  
  

การเพาะปลูก 8 
การใช้ปุ๋ย/สารเคม ี 8 
ความปลอดภัย 5 
ไม่ม ี 9 

3.2.5 มีการให้เกษตรกรเช่าพ้ืนท่ี
หรือไม ่
  

มี 0 
ไม่ม ี 17 
  

3.3.1 กระบวนการคัดแยกมีการท า
ความสะอาดหรือไม ่

มี 5 
ไม่ม ี 12 
  

3.3.2 อุปกรณ์ในการคัดเกรด 
  

คน 17 
เครื่องจักร 0 
  

3.3.3  ค่าใช้จ่ายในการคัดเกรด/ท า
ความสะอาด  

มี 7 
ไม่ม ี 5 
  

3.3.4 วิธีการซื้อสินคา้ ตามสภาพ  9 
ตามคณุภาพ 7 
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ตารางท่ี 2 (ต่อ)   
รายการค าถาม รายการ จ านวนพ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม 

3.3.5 มีการตรวจสอบสารพิษตกคา้ง
ในผลผลิตหรือไม ่
 

มี 8 
ไม่ม ี 9 
   

3.3.6 แหล่งที่รับซื้อสินค้า 
  
 

แหล่งรวบรวม 9 
แปลงเกษตรกร 9 
   

3.3.6 ระยะทางรวมทั้งหมด  
  
  
  

1-25 กม. 3 
26-50 กม. 2 
51-100 กม. 3 
มากกว่า 100 กม.ขึ้นไป  

3.3.6 ค่าใช้จ่ายในการเคลื่อนย้าย 
ล าเลียงผลผลิต 
  
  
 

ค่าน้ ามัน  14 
ค่าจ้างแรงงาน 6 
ค่าเช่ารถ 0 
ไม่ม ี 3 
   

3.3.7 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมี
การน าไปใช้บรรจุหรือขนส่งวัสดุอืน่ 
ๆ หรือไม ่

มี 6 
ไม่ม ี 11 
   

3.3.9 มีการท าความสะอาดภาชนะ
และรถขนส่งผลผลิตก่อนการ
เคลื่อนย้ายหรือไม ่

มี 17 
ไม่ม ี 0 
   

3.3.10 กระบวนการในการขนย้าย มี
ผลต่อราคาและความปลอดภัยของ
ผลผลติ    

มี 5 
ไม่ม ี 12 

3.4 วิธีการบรรจุหีบห่อ และการ
จัดเก็บรักษาผลผลิต 
3.4.1 รูปแบบสินค้า 
  

แช่แข็ง 0 
แช่เย็น 0 
แห้ง 0 
สด (ปกติ) 17 

3.4.2 ชนิดของภาชนะ/บรรจุภณัฑ์ 
 
  

มี ค่าใช้จ่าย  14 
ไม่ม ีค่าใช้จ่าย 3 
   

3.4.2 ชนิดของภาชนะ/บรรจุภณัฑ์ 
  
  
  

กล่องโฟม 0 
เข่ง 0 
ตะกร้า 11 
ถุงพลาสติก 7 

3.4.3 หลังจากบรรจุแล้วมีการเก็บ
รักษาหรือไม ่
 

มี 10 
ไม่ม ี 7 
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ตารางท่ี 2 (ต่อ)   
รายการค าถาม รายการ จ านวนพ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม 

3.4.3 ค่าใช้จ่ายในการเก็บรักษา มี 2 
ไม่ม ี 15 
   

3.4.4 จัดเก็บรักษาไว้อย่างไร 
  
  
 

ห้องธรรมดา 0 
ห้องเย็น 2 
ไม่มีการเก็บ 15 
   

3.4.5 การจัดเก็บมผีลต่อคุณภาพ
ของสินค้า   
 

มีผล 0 
ไม่มผีล 10 
   

3.4.6 สถานท่ีที่ส่งสินคา้  
  
  
  
  
  
  

เป็นคู่สญัญากับผู้รับซื้อที่ตลาด 5 
ขายอย่างอิสระ      2 
ตลาดสี่มมุเมือง  2 
ตลาดไท 1 
บริษัทผักส่งออก 3 
ห้างสรรพสินค้า  1 
บริษัทแปรรูป (โรงงาน) 3 
 ตลาดศรีเมือง 3 

3.4.7 มีการใช้สารเคมีใน
กระบวนการเก็บรักษาหรือไม ่ 

มี 0 
ไม่ม ี 17 
   

3.4.7 มีค่าใช้จ่ายในกระบวนการเก็บ
รักษาหรือไม ่ 

มี 2 
ไม่ม ี 15 
   

3.5.1 รูปแบบการขนส่งผลผลิต 
  

รถแช่เย็น 3 
รถกระบะคลมุผ้า 13 
รถมอเตอรไ์ซด ์ 0 
รถซาเล้ง 1 
   

3.5.1 ระยะทางในการขนส่งผลผลติ 
  
  

1-25 กม. 2 
26-50 กม. 4 
51-100 กม. 5 
มากกว่า 100 กม.ขึ้นไป 6 
   

3.5.2 ค่าใช้จ่ายในการขนส่ง 
  
 

มี 16 
ไม่ม ี 1 
   

3.5.3 ค่าใช้จ่ายในการดูแลรักษา
ระหว่างขนส่ง  

มี 1 
ไม่ม ี 16 
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ตารางท่ี 2 (ต่อ)   

รายการค าถาม รายการ จ านวนพ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม 
3.5.4 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมี
การน าไปใช้บรรจุหรือขนส่งวัสดุอืน่ 
ๆ หรือไม ่

มี 10 
ไม่ม ี 7 
   

3.5.5 มีการท าความสะอาดภาชนะ
และรถขนส่งผลผลิตก่อนการ
เคลื่อนย้ายหรือไม ่

มี 17 
ไม่ม ี 0 
   

3.5.6 ปริมาณของเสียทีเ่กิดจากการ
ขนส่ง  
  

ไม่เกิน 1% 12 
1%-5% 4 
5%-10% 1 

3.5.7 กระบวนการในการขนส่ง มผีล
กับคุณภาพ และความปลอดภัยของ
ผลผลติ 

มี 9 
ไม่ม ี 8 

 
* หมายเลขข้อในรายการค าถาม มาจากหมายเลขข้อในแบบสอบถาม 
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ตารางท่ี 3 ข้อมูลจากการสัมภาษณ์โรงงานแปรรูป 

รายการค าถาม รายการ จ านวนโรงงาน 
4.1.6 โรงงาน/บริษัทข้ึนทะเบียนกับ
กรมวิชาการเกษตรหรือไม ่

ขึ้นทะเบียน 2 
ไม่ขึ้นทะเบยีน  

4.1.7 ท่านมีความรู้และความเข้าใจ
ในมาตรฐานความปลอดภัย เพียงใด 
 

มีความรู้และเข้าใจมาก 2 

มีความรู้และเข้าใจปานกลาง  
มีความรู้และเข้าใจน้อย  

4.2.1 ผู้ส่งมอบวตัถุดิบคือใคร 
 
 
 
 
 

เกษตรกร 2 

ผู้รวบรวม  

พ่อค้าคนกลาง  
โรงงาน/บริษัท  

  

4.2.2 มีการท าสัญญาโดยตรงกับผูส้่ง
มอบวัตถุดิบ หรือท าสัญญากับ
องค์กร/กลุ่มหรือไม ่

มี 0 
ไม่ม ี 2 
  

4.2.3 มีการวางแผนการปลูก และ
ก าหนดปริมาณสินค้าท่ีต้องการ 
หรือไม ่

มี 2 
ไม่ม ี 0 
  

4.2.3.1 ถ้ามี ใครเป็นผู้ก าหนด 
 
 

ผู้ส่งมอบวัตถดุิบ 1 
โรงงาน/บริษัท 0 
ก าหนดร่วมกัน 1 

4.2.4 มีการสั่งสินค้า(ผลผลติ) 
ล่วงหน้า หรือไม ่

มี 2 

ไม่ม ี 0 
4.2.4.1 ถ้ามี สั่งไว้เป็นเวลานาน
เท่าใด 
 

1 เดือน 1 
1 ปี 1 
  

4.2.5 มีการก าหนดราคาผลผลิต
ล่วงหน้าหรือไม ่
 

มี 2 
ไม่ม ี 0 
  

4.2.6 การลงทุนให้ผูส้่งมอบวัตถุดบิ 
 
 

มี 0 
ไม่ม ี 2 
  

4.2.7 การให้ความรู้ ค าแนะน ากับผู้
ส่งมอบวัตถุดิบ 

มี 2 
ไม่ม ี 0 

4.2.7.1 ความถี่ให้การความรู้ 
ค าแนะน ากับผูส้่งมอบวัตถุดิบ 

6 เดือน/ครั้ง 1 
ปีละครั้ง 1 

   
   



  

หน้า   29 
 

ตารางท่ี 3 (ต่อ) 
รายการค าถาม รายการ จ านวนโรงงาน 

4.2.8 มีการใหผู้้ส่งมอบวัตถดุิบเช่า
พื้นที่หรือไม ่
 

มี 0 
ไม่ม ี 2 
  

4.3.1 ผลผลติทางการเกษตรที่รับมี
อะไรบ้าง  
 
 

พริก 1 
กะเพรา/โหระพา 1 
มะเขือเทศเชอรี ่ 0 
  

4.3.2 วิธีการรับซื้อสินค้า 
 
 

ตามสภาพ 0 
ตามคณุภาพ 2 
  

4.3.3 มีการตรวจสอบสารตกค้างใน
ผลผลติหรือไม ่

มี 
ไม่ม ี

2 
0 

4.3.3.1 การตรวจสารพิษตกค้าง 
 

ท าทุกครั้ง 1 
1 ครั้ง/ 2 เดือน 1 

4.3.3.2 สถานท่ี/หน่วยงานท่ีตรวจ
สารพิษตกค้าง 
 
 

โรงงานตรวจเอง 1 
หน่วยงานเอกชน 1 
หน่วยงานรัฐบาล 0 
  

4.3.3.3 ค่าใช้จ่ายในการตรวจ
สารพิษตกค้างต่อ 1 ครั้ง (บาท/
หน่วย) 

น้อยกว่า 5000 บาท 1 

5000 – 10000 บาท 1 

4.3.3.4 ผู้ที่รับผิดชอบค่าใช้จ่ายใน
การตรวจสารพิษตกค้าง 

โรงงาน/บริษัท 1 
 ผู้ส่งมอบวัตถุดิบ     1 

4.3.3.5 ระยะเวลาที่ใช้ตรวจสารพษิ
ตกค้าง 

1วัน 1 
2-5 วัน 1 

4.3.3.6 ความน่าเชื่อถือในการตรวจ
สารพิษตกค้าง (%) 
 

น้อยกว่า 90% 0 
90-100% 2 
  

4.3.4 มีการตรวจจลุินทรีย์ที่เป็นพิษ
หรือไม ่

มี 2 
ไม่ม ี 0 

4.3.4.1 การตรวจจุลินทรีย ์
 

ท าทุกครั้ง 1 
1 ครั้ง/ เดือน 1 

4.3.4.2  สถานท่ี/หน่วยงานท่ีตรวจ
จุลินทรีย ์
 

โรงงานตรวจเอง 1 
หน่วยงานเอกชน 1 
หน่วยงานรัฐบาล  

4.3.4.3 ค่าใช้จ่ายในการตรวจ
สารพิษตกค้างต่อ 1 ครั้ง (บาท/
หน่วย) 

น้อยกว่า 1000 บาท 2 
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ตารางท่ี 3 (ต่อ)   
รายการค าถาม รายการ จ านวนโรงงาน 

4.3.4.4 ผู้ที่รับผิดชอบค่าใช้จ่ายใน
การตรวจจุลินทรยี ์

โรงงาน/บริษัท 2 
 ผู้ส่งมอบวัตถุดิบ     0 

4.3.4.5 ระยะเวลาที่ใช้ตรวจ
จุลินทรีย ์
 

1วัน 0 
2-5 วัน 2 
  

4.3.6 การรับซื้อสินค้า 
 
 

ผู้ส่งมอบวัตถดุิบมาส่งเอง 2 
ไปรับจากผู้ส่งมอบวตัถุดิบ 0 
  

4.3.7.2 ผลผลติที่รับ 
 
 

กะเพรา 1 ตัน/วัน 1 
พริก  50 ตัน/วัน 1 
  

4.3.7.3 ค่าใช้จ่ายในการเคลื่อนย้าย 
ล าเลียงผลผลิต 
 

มี 0 
ไม่ม ี 2 
  

4.3.8 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมี
การน าไปใช้บรรจุหรือขนส่งวัสดุอืน่ 
ๆ หรือไม ่

มี 0 
ไม่ม ี 1 
  

4.3.9 มีการท าความสะอาดภาชนะ
และรถขนส่งผลผลิตก่อนการ
เคลื่อนย้ายหรือไม ่

มี 1 
ไม่ม ี 0 
  

4.3.9.1 การจ่ายเงินค่าท าความ
สะอาด 
 

โรงงาน/บริษัทเป็นผู้จ่าย 1 
เกษตรกรเป็นผู้จา่ย 0 
  

4.3.9.3 เวลาทั้งหมดทีม่ีการท าความ
สะอาดผลผลติ ต่อ 1 ครั้ง 

น้อยกว่า 1 ช่ัวโมง 1 

4.3.10 การขนผลผลิตเข้าโรงงานใช้
เวลาเท่าใด 

น้อยกว่า 1 ช่ัวโมง 1 

4.3.10.1 วิธีการขนผลผลติ 
 

แรงงานคน 
เครื่องจักร 

1 
1 

* หมายเลขข้อในรายการค าถาม มาจากหมายเลขข้อในแบบสอบถาม 
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ตารางท่ี 4 ข้อมูลจากการสัมภาษณ์โรงงานคัดบรรจ ุ

รายการค าถาม รายการ 
จ านวน
โรงงาน 

5.1.1  อาย ุ
  
  

25-40 2 
41-50 2 
51 ขึ้นไป 1 

5.1.3 สถานท่ีตั้ง 
  
  
  

จ. นครปฐม 5 
จ. สุพรรณบุร ี  
จ. ราชบุร ี  
จ. กาญจนบุร ี  

5.1.6 ช่ือกลุ่ม / วิสาหกิจ / สหกรณ ์
  
  
  
  
 
  
  
  

เกษตรอินทรีย์บา้นปลักไมล้าย  
ผู้ปลูกกระชาย  
กลุ่มวิสาหกิจชุมชนผู้ปลูกผัก
ปลอดภัยจากสารพิษบ้านห้วย
พระ 1 
กลุ่มผักกางมุ้ง  
กลุ่มอาหารปลอดภัย 1 
วิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตมู 1 
ไม่มีกลุ่ม 2 
   

5.1.8 ท่านมีความรู้และความเข้าใจในมาตรฐานความ
ปลอดภัย เพียงใด 
  
 

มีความรู้และเข้าใจมาก 5 
มีความรู้และเข้าใจปานกลาง 0 
มีความรู้และเข้าใจน้อย 0 
   

5.2.1 ผู้ส่งมอบวตัถุดิบคือใคร 
  
  

เกษตรกร 5 
ผู้รวบรวม 0 
พ่อค้าคนกลาง 0 

5.2.2   ผลผลิตทีร่ับมีอะไรบ้าง 
  
  
  

พริก 1 
กะเพรา/โหระพา 4 
มะเขือเทศเชอรี ่ 1 
   

5.2.3  มีการตดิต่อกับผู้ส่งมอบวัตถุดิบ โดยตรงหรือไม ่
 
  

ม ี 5 
ไม่ม ี 0 
   

5.2.4 มีการสั่งสินค้า(ผลผลติ) ล่วงหน้า หรือไม ่ 
 
  

ม ี 5 
ไม่ม ี 0 
   

5.2.5 ถ้ามี สั่งไว้เป็นเวลานานเท่าใด  
  
 
  

น้อยกว่า 1 เดือน 0 
1 เดือน 4 
2 เดือน 0 
6 เดือน 1 
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ตารางท่ี 4 (ต่อ) 

  

รายการค าถาม รายการ 
จ านวน
โรงงาน 

5.2.6 มีการก าหนดราคาผลผลิตลว่งหน้าหรือไม่ 
  
 

ม ี 5 
ไม่ม ี 0 
   

5.2.7 มีการลงทุนให้เกษตรกรหรอืไม ่
  
  
  

ไม่ม ี 3 
เมลด็พันธ์ุ/ต้นกล้า 2 
สารเคม ี 0 
   

5.2.8 มีการให้ความรู้ ค าแนะน ากบัเกษตรกรหรือไม่ 
 
  
  
  
  

ไม่ม ี 1 
การเพาะปลูก 4 
การใช้ปุ๋ย/สารเคม ี 4 
ความปลอดภัย 4 
GAP  3 
   

5.2.9 มีการให้เกษตรกรเช่าพ้ืนท่ีหรือไม ่
 
  

ม ี 0 
ไม่ม ี 5 
   

5.3.1 กระบวนการคัดแยกมีการท าความสะอาดหรือไม่ 
 
  

ม ี 5 
ไม่ม ี 0 
   

5.3.2 อุปกรณ์ในการคัดเกรด 
  
  

คน 5 
เครื่องจักร 0 
   

5.3.3  ค่าใช้จ่ายในการคัดเกรด/ท าความสะอาด  
 
 

ม ี 5 
ไม่ม ี 0 
   

5.3.4 วิธีการซื้อสินคา้ 
  
  

ตามสภาพ  0 
ตามคณุภาพ 5 
   

5.3.5 มีการตรวจสอบสารพิษตกคา้งในผลผลิตหรือไม่ 
 
  

ม ี 3 
ไม่ม ี 2 
   

5.3.6 การตรวจสารพิษตกค้าง 
  
  
  
  

ไม่ม ี 3 
ท าทุกครั้ง  
เดือนละ 1 ครั้ง  
ปีละ 1 ครั้ง 2 
   

5.3.9 ผู้ที่รับผิดชอบค่าใช้จ่ายในการตรวจสารพิษตกค้าง 
 

โรงงาน 3 
ผู้ส่งมอบวัตถดุิบ     0 
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ตารางท่ี 4 (ต่อ) 
  

รายการค าถาม รายการ 
จ านวน
โรงงาน 

5.3.10 แหล่งที่รับซื้อสินค้า 
 
 

แปลงเกษตรกร 3 
เกษตรกรมาส่งเอง 2 
   

5.3.10 ค่าใช้จ่ายในการเคลื่อนย้าย ล าเลียงผลผลิต 
 
 

ม ี 3 
ไม่ม ี 2 
   

5.3.11 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมีการน าไปใช้บรรจุหรือ
ขนส่งวัสดุอื่น ๆ หรือไม ่
 

ม ี 3 
ไม่ม ี 2 
   

5.3.12 มีการท าความสะอาดภาชนะและรถขนส่งผลผลิต
ก่อนการเคลื่อนยา้ยหรือไม ่
 

ม ี 3 
ไม่ม ี 2 
   

5.4.1 รูปแบบสินค้า 
 

สด (ปกติ) 5 
   

5.4.2 ชนิดของภาชนะ/บรรจุภณัฑ์  
  
  
 

กล่องโฟม  
ตะกร้า 4 
ถุงพลาสติก 1 
  

5.4.3 มีค่าใช้จ่ายในกระบวนการเก็บรักษาหรือไม ่ 
 
 

ม ี 0 
ไม่ม ี 5 
  

5.4.4 จัดเก็บรักษาไว้อย่างไร 
  
  

ห้องธรรมดา 0 
ห้องเย็น 1 
ไม่มีการเก็บ 4 

5.4.6 มีการใช้สารเคมีในกระบวนการเก็บรักษาหรือไม่ 
 
  

ม ี 0 
ไม่ม ี 5 
   

5.5.1.1 ปริมาณผลผลิตที่เสียหายทั้งหมดคิดเป็นก่ี
เปอร์เซ็นต ์
 
  
  

น้อยกว่า 2% 1 
2-5% 3 
5-10% 1 

   
5.5.2 มีการจดัการผลติที่เสยีหายหรือไม่  
 
  

ม ี 4 
ไม่ม ี 1 
   

5.5.2.1 การจัดการผลผลิตที่เสียหาย 
 
 
 

แปรรูป  1 
ท าปุ๋ยหมัก  2 
เลี้ยงสตัว์  2 
ขายตกเกรด  0 
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ตารางท่ี 4 (ต่อ) 

  

รายการค าถาม รายการ 
จ านวน
โรงงาน 

5.6.1 สถานท่ีที่ส่งสินคา้  
  
 
 
  

บริษัทแปรรูป (โรงงาน) 1 
ห้างสรรพสินค้า  1 
บริษัทผักส่งออก 2 
ตลาดกลาง 1 

  
5.6.2 ระยะทางในการขนส่งผลผลติ 
  
  
  
  

1-25 กม.  
26-50 กม. 1 
51-100 กม. 3 
มากกว่า 100 กม.ขึ้นไป 1 
   

5.6.2 รูปแบบการขนส่งผลผลิต 
 
 
 
 

รถแช่เย็น 5 
รถกระบะคลมุผ้า 0 
รถมอเตอรไ์ซด ์ 0 
รถซาเล้ง 0 
   

5.6.3 ค่าใช้จ่ายในการขนส่ง 
  
  

ม ี 4 
ไม่ม ี 1 
   

5.6.4 ค่าใช้จ่ายในการดูแลรักษาระหว่างขนส่ง  
 
 

ม ี 0 
ไม่ม ี 5 
   

5.6.5 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมีการน าไปใช้บรรจุหรือ
ขนส่งวัสดุอื่น ๆ หรือไม ่
 

ม ี 3 
ไม่ม ี 2 
   

5.6.6 มีการท าความสะอาดภาชนะและรถขนส่งผลผลิตก่อน
การเคลื่อนย้ายหรือไม ่
 

ม ี 3 
ไม่ม ี 2 
   

5.6.7 ปริมาณของเสียทีเ่กิดจากการขนส่ง  
  
 
  
 

ไม่เกิน 1% 5 
1%-5% 0 
5%-10%  
มากกว่า 10%  
   

5.6.8 กระบวนการในการขนส่ง มผีลกับคณุภาพ และความ
ปลอดภัยของผลผลติ 

ม ี 0 
ไม่ม ี 5 

* หมายเลขข้อในรายการค าถาม มาจากหมายเลขข้อในแบบสอบถาม 
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ตารางท่ี 5 ข้อมูลจากการสัมภาษณ์ร้านค้าปัจจัยการผลิต 

รายการค าถาม รายการ จ านวนร้านค้า 
1.4 สถานท่ีตั้ง จ. นครปฐม 10 

จ. สุพรรณบุรี 1 
จ. กาญจนบุรี 5 

จ. ราชบุรี  
1.6 ขายมาแล้วก่ีป ี น้อยกว่า 1 ปี  

1-5 ปี 7 
5-10 ปี 4 

มากกว่า 10 ปี 5 
1.7 ท่านมีความรู้และความเข้าใจในมาตรฐานความ
ปลอดภัย เพียงใด 

มีความรู้และเข้าใจมาก 5 
มีความรู้และเข้าใจปานกลาง 11 

มีความรู้และเข้าใจน้อย  
1.8 ร้านค้าขายสินค้าประเภท ปุ๋ยและสารก าจัดศตัรูพืช 15 

เมลด็พันธ์ุพืช 11 
วัสดุทางการเกษตร 9 

ขายทุกข้อ 8 
1.9 คุณภาพของสารเคมีที่ขายให้เกษตรกร  คุณภาพด ี 13 

คุณภาพปานกลาง 3 
คุณภาพต่ า  

มีหลายคุณภาพ  
1.10 ราคาของสารเคม ี ราคาสูง 1 

ราคาปานกลาง 14 
ราคาต่ า 1 

มีหลายราคา  
1.11 การสั่งสินค้าจากผู้ผลิต เดือนละครั้ง 10 

6 เดือนครั้ง 5 
ปีละครั้ง 1 

1.13 การเลือกซื้อสินค้าของเกษตรกร ทางร้านคิดว่า
เกษตรกรดูจากอะไร 

คุณภาพของสินค้า 14 
ราคา 11 

ความน่าเชื่อถือของสินค้า 11 
ตามความต้องการของตัวเอง 9 

ดูมากกว่า 1 ข้อ 11 
1.14 มีการสั่งซื้อเมล็ดพันธ์ุล่วงหนา้หรือไม ่ ม ี 10 

ไม่ม ี 6 
1.14.1 การสั่งซื้อล่วงหน้าของเกษตรกรมีผลดีหรือไม ่ ด ี 11 

ไม่ด ี 5 
1.15 ทางร้านได้ขายวัสด/ุอุปกรณท์ี่เกี่ยวข้องกับการ
ผลิตผักอย่างปลอดภัยหรือไม ่

ม ี 13 
ไม่ม ี 3 
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ตารางท่ี 5(ต่อ)   

รายการค าถาม รายการ จ านวนร้านค้า 
1.16 ปริมาณวัสดุที่เกษตรกรเลือกซื้อขึ้นอยู่กับ 
 

จ านวนเงินท่ีมี 4 
ปริมาณที่ใช้จริง 16 

มีโปรโมช่ัน 2 
อายุการเก็บรักษา 2 

1.17 ทางร้านมีการส่งสินค้าให้กับเกษตรกรหรือไม ่
 

ม ี 9 
ไม่ม ี 7 

1.19 มีการให้ค าปรึกษา ความรู้ ค าแนะน าแก่
เกษตรกรหรือไม ่
 

ม ี 13 

ไม่ม ี 3 

1.21 มีเกษตรกรมาซื้อสารเคมีทีไ่ม่ไดร้ับอนุญาตให้ใช้
หรือไม ่

ม ี 3 
ไม่ม ี 13 

* หมายเลขข้อในรายการค าถาม มาจากหมายเลขข้อในแบบสอบถาม 
 
 
 

3.1.3.3 ขั้นตอนกระบวนการผลิตของเกษตรกร 
ขั้นตอนกระบวนการผลิตกะเพรา/โหระพา  

จากการสัมภาษณ์เกษตรกร ผู้วิจัยได้จัดท าขั้นตอนการผลิต ดังนี้ 

1. การจัดหาปัจจัยการผลิต (รูปที่ 2) 

1.1 การเลือกใช้ปุ๋ยคอก/ปุ๋ยหมัก  
เกษตรกรจะเลือกใช้ปุ๋ยคอก/ปุ๋ยหมักที่มีการหมักอย่างสมบูรณ์ โดยส่วนใหญ่เกษตรกรจะ

เลือกซื้อปุ๋ยหมักที่มีการบรรจุกระสอบขายตามร้านค้าขายปุ๋ยทั่ว ส่วนในกรณีที่หมักเองจะสังเกตจาก 
กองปุ๋ยแห้ง อุณหภูมิในกองเท่ากับอุณหภูมิภายนอกรอบๆกอง  มีสีน้ าตาล เปื่อยยุ่ย และมีหญ้าขึ้นบน
กองปุ๋ย   

1.2 โรงเก็บวัสดุ/ผลผลิตทางการเกษตร 
โรงเก็บวัสดุ/ผลผลิตทางการเกษตร เป็นสถานที่ที่ไว้เก็บปัจจัยการผลิตต่างๆ เช่นปุ๋ย สารเคมี 

อุปกรณ์/เครื่องมือ และผลผลิตทางการเกษตร และต้องแยกออกจากกันอย่างชัดเจน โรงเก็บต้องมี
สภาพแข็งแรง อากาศถ่ายเทได้สะดวก สามารถป้องกันสัตว์เข้าไปได้ จากการสอบถามเกษตรกรจะมี
บางรายเท่านั้นที่มีโรงเก็บวัสดุ/ผลผลิตทางการเกษตรที่ได้มาตรฐาน  

1.3 การเลือกเมล็ดพันธุ์/ต้นพันธุ์ 
เมล็ดพันธุ์หรือต้นพันธุ์ที่เกษตรกรเลือกใช้จะมีที่มาอยู่ 2 แบบ คือ เก็บพันธุ์เอง กับ ซื้อจาก

ร้านจ าหน่ายเมล็ดพันธุ์ทั่วไปที่อยู่ในบริเวณนั้น ในกรณีที่เก็บพันธุ์เอง เกษตรกรมีวิธีการคัดเลือดพันธุ์
โดย เก็บจากต้นพันธุ์ที่มีความสมบูรณ์ ให้ผลผลิตสูง ไม่มีโรคและแมลง  



  

หน้า   37 
 

1.4 พ้ืนที่ที่ใช้เพาะปลูก 
เกษตรกรจะเลือกพ้ืนที่ที่ว่าง มีพ้ืนที่เพียงพอต่อการท าแปลง หรือใช้พ้ืนที่ที่เคยท าการ

เพาะปลูกอยู่แล้ว เกษตรกรส่วนมากจะไม่ได้ค านึงถึงความอุดมสมบูรณ์ของดินในบริเวณนั้น สังเกตได้
จาก ไม่มีการวิเคราะห์ดินก่อนปลูก อาศัยการใส่ปุ๋ยคอกและปุ๋ยเคมีแทน พ้ืนที่ปลูกของเกษตรกรส่วน
ใหญ่จะไม่อยู่ใกล้พ้ืนที่ที่มีความเสี่ยง เช่น ใกล้กองขยะ โรงงานอุตสาหกรรม โรงพยาบาล ฟาร์มปศุ
สัตว์  

1.5 แหล่งน้ า 
เกษตรกรจะเลือกใช้แหล่งน้ าที่ ใช้ สะอาด ไม่อยู่ใกล้หรือไหลผ่าน กองขยะ โรงงาน

อุตสาหกรรม โรงพยาบาล ฟาร์มปศุสัตว์  ส่วนใหญ่จะไม่มีการวิเคราะห์น้ าที่ใช้ 

2. การเพาะปลูก  

2.1 การเตรียมแปลง (รูปที่ 3) 
พ้ืนที่เพาะปลูกของเกษตรกรจะมี 2 แบบ คือ แบบที่ 1 พ้ืนที่ดอน จะเตรียมแปลงโดยไถ

พรวนดิน ปรับแต่งพ้ืนที่ให้เรียบ แล้วยกร่อง โดยทั่วไปเกษตรกรจะท าแปลงขนาดกว้าง 2-3 ม. ความ
ยาวแล้วแต่พ้ืนที่  แบบที่ 2 พ้ืนที่ลุ่มหรือเป็นดินเหนียว  เกษตรกรจะยกร่องแบบร่องจีน ขนาดกว้าง 
2-3 ม. ความยาวแล้วแต่พ้ืนที่  ใส่ปุ๋ยคอกหรือปุ๋ยหมัก 500 -1,000 กก./ไร่ แล้วตากดินทิ้งไว้ประมาณ 
10-20 วัน ก่อนที่จะย้ายปลูก  ระยะปลูก ตั้งแต่ 35x35 ซม. จนถึง 50x50 ซม. ถ้าต้องการผลผลิต
มากๆ เกษตรกรจะปลูกหลุมละ 2 ต้น 

2.2 การจัดการเมล็ดพันธุ์/ต้นพันธุ์ก่อนปลูก (รูปที่ 4) 
การเพาะเมล็ดของเกษตรกรมี 2 แบบ คือ แบบที่ 1 เพาะในถาดเพาะ หลังจาก 30 วัน จึง

ย้ายปลูก จะท าต้นกล้ามีขนาดสม่ าเสมอ ไม่สิ้นเปลืองเมล็ดพันธุ์ ดูแลรักษาง่าย แต่ลงทุนสูงในเรื่อง
ถาดเพาะกับวัสดุปลูก  แบบที่ 2 เพาะในแปลงเพาะ โดยเตรียมแปลงแล้วปรับผิวหน้าดินให้เรียบ ใช้
ไม้ขีดบนผิวหน้าแปลงเป็นรอยตื้นๆ วางเมล็ดพันธุ์ลงตามรอย เมื่อต้นกล้าอายุได้ 30 วัน ท าการย้าย
ลงแปลงปลูก  

ก่อนน าต้นพันธุ์หรือเมล็ดพันธุ์ลงแปลงปลูก เกษตรกรบางรายจะน าต้นพันธุ์หรือเมล็ดพันธุ์ไป
ชุบหรือคลุกสารเคมี เช่น แมนโคเซบ  เมทาแลกซิล หรือเชื้อไตรโคเดอร์มา เพ่ือป้องกันเชื้อรา 

2.3 การให้น้ าและใส่ปุ๋ย (รูปที่ 5) 
เกษตรกรจะให้น้ าอยู่ 2 แบบคือ การให้น้ าแบบสปริงเกลอร์ หรือการใช้เรือรดน้ า โดยจะให้

น้ าทุกวันในช่วง เช้า และเย็น 
การใส่ปุ๋ย เกษตรกรจะใส่ปุ๋ยเคมีโดยใช้สูตร 25-7-7,  60-0-0  หรือ 16-16-16 อัตรา 15-25  

กก./ไร่ ทุก 15 วัน หรือใช่ปุ๋ยเคมีร่วมกับปุ๋ยชีวภาพ บางรายจะใส่ปุ๋ยชีวภาพเพียงอย่างเดียว โดยเน้น
ที่ปุ๋ยคอก ปุ๋ยหมัก ปุ๋ยอินทรีย์อัดเม็ด และน้ าหมักต่างๆ  
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2.4 การใช้สารก าจัดศัตรูพืช (รูปที่ 6) 
การก าจัดวัชพืช 
เกษตรกรส่วนใหญ่จะใช้ยาคลุมหญ้าตั้งแต่ในช่วงเตรียมแปลง ถ้าหญ้าขึ้นไม่มากก็จะใช้วิธี

ถากกันเอง แต่ถ้าหญ้าขึ้นมากก็จะใช้ยาฆ่าหญ้า เช่น พาราควอตกับกรัมม็อกโซน ในอัตราตาม
ค าแนะน า โดยช่วงเวลาที่ท าการก าจัดวัชพืชจะไม่แน่นอน ขึ้นอยู่กับปริมาณของหญ้าที่ขึ้น จะมี
เกษตรกรบางส่วนจะก าจัดหญ้าโดยการคลุมพลาสติกท่ีแปลง เพ่ือลดต้นทุนในการก าจัดหญ้า 

การก าจัดโรค 
โรคที่พบได้แก่ ราน้ าค้าง ใบจุด รากและล าต้นเน่า สารเคมีที่ใช้ได้แก่ คาร์เบนดาซิม, เบโนมิล 

โดยใช้ตามอัตราการใช้ สารชีวภาพที่ใช้ ได้แก่ ไตรโคเดอร์มา โดยจะฉีดทุก 3-7 วัน ในช่วงที่ระบาด
หนัก 

การก าจัดแมลง 
แมลงที่พบส่วนใหญ่ ได้แก่ เพลี้ยไฟ เพลี้ยอ่อน หนอนชอนใบ และหนอนกระทู้ สารเคมีที่ใช้

ได้แก่ อิมิดาคลอพิด อิมาเม็กตินเบนโซเอต โดยใช้ช่วงที่แมลงระบาดใน อัตราตามค าแนะน า 
สารชีวภาพที่ใช้ ได้แก่ แบททีเรียบาซิลลัส ทูริงจิเอนซิส เชื้อราบีวาเรีย น้ าสะเดา และน้ าหมักต่างๆ 
ตามที่เกษตรกรหมักกันเอง ถ้าไม่พบการระบาดอย่างหนัก เกษตรกรจะเลือกใช้สารชีวภาพในการ
ก าจัดก่อน แต่ถ้าควบคุมไม่อยู่จะใช้สารเคมีแทนการให้น้ าแบบสปริงเกลอร์ จะช่วยลดปัญหาเรื่อง
เพลี้ยแป้งและเพลี้ยไฟ 

 
3. การเก็บเกี่ยว (รูปที่ 7) 

เกษตรกรจะเก็บเกี่ยวผลผลิตครั้งแรกเมื่อกะเพรา โหระพา อายุได้ 30-45 วัน หลังจากย้าย
ปลูก ครั้งต่อไปเก็บได้ทุก 15 วัน จนกะเพรา โหระพา มีอายุได้ 6-8 เดือน อุปกรณ์ที่ใช้ในการเก็บ
เกี่ยวได้แก่ กรรไกร มีด ถุงมือ ตะกร้า จะมีเกษตรกรบางรายที่ใส่ถุงมือขณะเก็บเกี่ยว เกษตรกรจะ
เลือกตัดกิ่งกะเพรา/โหระพา ที่มีใบได้ขนาดตามต้องการ โดยทั่วไปเกษตรกรจะเป็นผู้เก็บเกี่ยวเอง
ในช่วงเช้า โดยใช้แรงงานในครัวเรือน หลังจากตัดเสร็จแล้วจะน าใบกะเพรา/โหระพาใส่ไว้ในตะกร้า 
แต่จะมีบางรายที่ตัดแล้วกองไว้ตามต้น แล้วค่อยเดินเก็บทีเดียว หลังจากเก็บเกี่ยวเสร็จแล้วเกษตรกร
จะขนตะกร้าเข้าสู่โรงตัดแต่ง 
 

4. การตัดแต่ง/คัดบรรจุ หลังการเก็บเกี่ยว (รูปที่ 8) 

เกษตรกรน าใบกะเพรา โหระพาที่ตัดแล้วมาเข้าโรงคัดแยก เกษตรกรจะจ้างแรงงานในการ
ตัดแต่งประมาณ 3-10 คน ขึ้นอยู่กับปริมาณผลผลิตที่เก็บได้ โดยมีค่าจ้างกิโลกรัมละ 3 -3.5 บาท 
การคัดขนาดและคุณภาพของใบท าโดยเด็ดใบที่เสียทิ้ง น ามาล้างครั้งแรกด้วยน้ าคลอรีน 200 ppm  
ล้างครั้งที่ 2 ด้วยน้ าสะอาด บางรายจะล้างน้ าสะอาดครั้งเดียว แล้วมัดเป็นก า บรรจุใส่ตะกร้า แล้ว
คลุมด้วยผ้าสะอาดชุบน้ า ตั้งทิ้งไว้ประมาณ 1-2 ชั่วโมง เพ่ือรอพ่อค้าหรือบริษัทมารับ จะมีเกษตรกร
บางรายที่น าไปขายที่ตลาดเอง ส่วนผลผลิตที่เสียส่วนใหญ่จะทิ้งจะมีบางรายที่น าไปท าปุ๋ยหมักและ
เป็นอาหารสัตว์ 

ผลการวิเคราะห์ข้ันตอนการผลิตน ามาจัดท าเป็นแผนภูมิได้ดังนี้ (รูปที่ 1-8) 
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ขั้นตอนกระบวนการผลิตพริก  

จากการสัมภาษณ์เกษตรกร ผู้วิจัยได้จัดท าขั้นตอนการผลิต ดังนี้ 

1 การจัดหาปัจจัยการผลิต (รูปที่ 10) 

1.1 การเลือกใช้ปุ๋ยคอก/ปุ๋ยหมัก  
เกษตรกรจะเลือกใช้ปุ๋ยคอก/ปุ๋ยหมักที่มีการหมักอย่างสมบูรณ์ โดยส่วนใหญ่เกษตรกรจะ

เลือกซื้อปุ๋ยหมักที่มีการบรรจุกระสอบขายตามร้านค้าขายปุ๋ยทั่ว ส่วนในกรณีที่หมักเองจะสังเกตจาก 
กองปุ๋ยแห้ง อุณหภูมิในกองเท่ากับอุณหภูมิภายนอกรอบๆกอง  มีสีน้ าตาล เปื่อยยุ่ย และมีหญ้าขึ้นบน
กองปุ๋ย   

1.2 โรงเก็บวัสดุ/ผลผลิตทางการเกษตร 
โรงเก็บวัสดุ/ผลผลิตทางการเกษตร เป็นสถานที่ที่ไว้เก็บปัจจัยการผลิตต่างๆ เช่นปุ๋ย สารเคมี 

อุปกรณ์/เครื่องมือ และผลผลิตทางการเกษตร และต้องแยกออกจากกันอย่างชัดเจน โรงเก็บต้องมี
สภาพแข็งแรง อากาศถ่ายเทได้สะดวก สามารถป้องกันสัตว์เข้าไปได้ จากการสอบถามเกษตรกรจะมี
บางรายเท่านั้นที่มีโรงเก็บวัสดุ/ผลผลิตทางการเกษตรที่ได้มาตรฐาน  

1.3 การเลือกเมล็ดพันธุ์/ต้นพันธุ์ 
เมล็ดพันธุ์หรือต้นพันธุ์ที่เกษตรกรเลือกใช้จะมีที่มาอยู่ 2 แบบ คือ เก็บพันธุ์เอง กับ ซื้อจาก

ร้านจ าหน่ายเมล็ดพันธุ์ทั่วไปที่อยู่ในบริเวณนั้น ในกรณีที่เก็บพันธุ์เอง เกษตรกรมีวิธีการคัดเลือดพันธุ์
โดย เก็บจากต้นพันธุ์ที่มีความสมบูรณ์ ให้ผลผลิตสูง ไม่มีโรคและแมลง  

1.4 พ้ืนที่ที่ใช้เพาะปลูก 
เกษตรกรจะเลือกพ้ืนที่ที่ว่าง มีพ้ืนที่เพียงพอต่อการท าแปลง หรือใช้พ้ืนที่ที่เคยท าการ

เพาะปลูกอยู่แล้ว เกษตรกรส่วนมากจะไม่ได้ค านึงถึงความอุดมสมบูรณ์ของดินในบริเวณนั้น สังเกตได้
จาก ไม่มีการวิเคราะห์ดินก่อนปลูก อาศัยการใส่ปุ๋ยคอกและปุ๋ยเคมีแทน พ้ืนที่ปลูกของเกษตรกรส่วน
ใหญ่จะไม่อยู่ใกล้พ้ืนที่ที่มีความเสี่ยง เช่น ใกล้กองขยะ โรงงานอุตสาหกรรม โรงพยาบาล ฟาร์มปศุ
สัตว์   

1.5 แหล่งน้ า 
เกษตรกรจะเลือกใช้แหล่งน้ าที่ ใช้ สะอาด ไม่อยู่ใกล้หรือไหลผ่าน กองขยะ โรงงาน

อุตสาหกรรม โรงพยาบาล ฟาร์มปศุสัตว์  ส่วนใหญ่จะไม่มีการวิเคราะห์น้ าที่ใช้ 

2. การเพาะปลูก 

2.1 การเตรียมแปลง (รูปที่ 11) 
ถ้าพ้ืนที่เพาะปลูกของเกษตรกรพ้ืนที่ดอน จะท าการไถพรวนดิน ปรับแต่งพ้ืนที่ให้เรียบ แล้ว

ยกร่อง โดยทั่วไปเกษตรกรจะท าแปลงขนาดกว้าง 2-3 ม. ความยาวแล้วแต่พ้ืนที่ แต่ถ้าพ้ืนที่เพาะปลูก
เป็นที่ลุ่มหรือเป็นดินเหนียว เกษตรกรจะยกร่องแบบร่องจีน ขนาดกว้าง 2-3 ม. ความยาวแล้วแต่
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พ้ืนที่ แต่ละแปลงจะห่างกัน 1-1.5 ม. ใส่ปุ๋ยคอกหรือปุ๋ยหมัก 500 -1,000 กก./ไร่ แล้วตากดินทิ้งไว้
ประมาณ 10-20 วัน ก่อนที่จะย้ายปลูก 

2.2 การจัดการเมล็ดพันธุ์/ต้นพันธุ์ก่อนปลูก (รูปที่ 12-13) 
การเพาะเมล็ดของเกษตรกรมี 2 แบบ คือ 
แบบที่ 1 เพาะในถาดเพาะ หลังจาก 30 วัน จึงย้ายปลูก จะท าต้นกล้ามีขนาดสม่ าเสมอ ไม่

สิ้นเปลืองเมล็ดพันธุ์ ดูแลรักษาง่าย แต่ลงทุนสูงในเรื่องถาดเพาะกับวัสดุปลูก 
แบบที่ 2 เพาะในแปลงเพาะ โดยเตรียมแปลงแล้วปรับผิวหน้าดินให้เรียบ ใช้ไม้ขีดบนผิวหน้า

แปลงเป็นรอยตื้นๆ วางเมล็ดพันธุ์ลงตามรอย เมื่อต้นกล้าอายุได้ 30 วัน ท าการย้ายลงแปลงปลูก  
เตรียมแปลงปลูกโดยมีระยะปลูกอย่างน้อย 40x40 ซม. เมื่อต้นกล้าอายุได้ 30 วัน ท าการ

ย้ายลงแปลงปลูกโดยปลูก 1 ต้น ต่อ หลุม  เกษตรกรบางรายจะคลุมพลาสติกที่แปลง เพื่อป้องกันหน้า
ดินไม่ให้แน่นเวลาฝนตกและช่วยลดต้นทุนในการก าจัดหญ้า ก่อนน าต้นพันธุ์ลงแปลงปลูก เกษตรกร
บางรายจะน าต้นพันธุ์ไปชุบเชื้อไตรโคเดอร์มา เพ่ือป้องกันเชื้อรา บางรายจะคลุกกับเบนโนมิล เพ่ือ
ป้องกันโรคและแมลง 

2.3 การให้น้ าและใส่ปุ๋ย (รูปที่ 14) 
เกษตรกรจะให้น้ าอยู่ 2 แบบคือ การให้น้ าแบบสปริงเกลอร์ หรือการให้น้ าโดยใช้เรือรดน้ า 

โดยจะให้น้ าทุกวันในช่วง เช้า และเย็น 
การใส่ปุ๋ยของเกษตรกรโดยทั่วไปจะใส่ปุ๋ยดังนี้ คือ ครั้งที่ 1  ใส่ปุ๋ยสูตร  21-0-0   อัตรา 20 

กก./ไร่  เมื่อพริกอายุ 45-50 วัน ครั้งที่ 2 ใส่สูตร  16-16-16  อัตรา 25-30 กก./ไร่  เมื่อพริกอายุ 
55-60 วัน หลังจากนั้น ใส่สูตร  13-13-21  อัตรา 25-30 กก./ไร่ ทุก 15 วัน ในช่วงที่พริกออกดอก
ติดผลจะฉีดพ่นแคลเซียมและโบรอน อาทิตย์ละครั้ง เกษตรกรบางรายจะใช้ปุ๋ยเคมีร่วมกับปุ๋ยชีวภาพ 
ในสัดส่วน 50:50 หรือ 60:40 เพ่ือเป็นการลดต้นทุน และบ ารุงดิน 

2.4 การใช้สารก าจัดศัตรูพืช (รูปที่ 15) 
การก าจัดวัชพืช 
เกษตรกรส่วนใหญ่จะใช้ยาคลุมหญ้าตั้งแต่ในช่วงเตรียมแปลง ถ้าหญ้าขึ้นไม่มากก็จะใช้วิธี

ถากกันเอง แต่ถ้าหญ้าขึ้นมากก็จะใช้ยาฆ่าหญ้า เช่น พาราควอตกับกรัมม็อกโซน ในอัตราตาม
ค าแนะน า โดยช่วงเวลาที่ท าการก าจัดวัชพืชจะไม่แน่นอน ขึ้นอยู่กับปริมาณของหญ้าที่ขึ้น จะมี
เกษตรกรบางส่วนจะก าจัดหญ้าโดยการคลุมพลาสติกท่ีแปลง เพ่ือลดต้นทุนในการก าจัดหญ้า 

การก าจัดโรค 
โรคที่พบได้แก่ โรคแอนแทรคโนส โรคยอดเน่าและดอกเน่า โรคเหี่ยวเหลือง โรคใบหงิก

เหลือง โรคผลแห้งสีน้ าตาล สารเคมีที่ใช้ได้แก่ คาร์เบนดาซิม แมนโคเซบ เบโนมิล โดยใช้ตามอัตรา
การใช้ สารชีวภาพที่ใช้ ได้แก่ ไตรโคเดอร์มา โดยจะฉีดทุก 3-7 วัน ในช่วงที่ระบาดหนัก 

การก าจัดแมลง 
แมลงที่พบส่วนใหญ่ ได้แก่ หนอนกระทู้ผักหนอนแมลงวันพริก  เพลี้ยอ่อน เพลี้ยไฟ แมลงหวี่

ขาว ไรขาวพริก และหนอนเจาะสมอฝ้าย สารเคมีที่ใช้ได้แก่ สปินโนแซค  คาร์บาริล แลมบ์ดาไซฮา
โลทริน อิมิดาคลอพิด  อาบาแม็กติน คาร์โบซัลแฟน โดยใช้ช่วงที่แมลงระบาดในอัตราตามค าแนะน า 
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สารชีวภาพที่ใช้ ได้แก่ บาซิลลัส ทูริงจิเอนซิส บีวาเรีย น้ าสะเดา และน้ าหมักต่างๆ ตามที่เกษตรกร
หมักกันเอง 

3. การเก็บเกี่ยว (รูปที่ 16) 

เกษตรกรจะเริ่มเก็บเก่ียวครั้งแรกเมื่อพริกอายุได้ 100-110 วัน หลังจากย้ายปลูก โดยพริกจะ
มีอายุการเก็บเกี่ยว 4-6 เดือน อุปกรณ์ที่ใช้ในการเก็บเกี่ยวได้แก่ ถุงมือ ตะกร้า จะมีเกษตรกรบางราย
เท่านั้นที่ใส่ถุงมือขณะเก็บเกี่ยว ในการเก็บเกี่ยวส่วนใหญ่เกษตรกรจะจ้างแรงงานเก็บประมาณ 3 คน 
ต่อพ้ืนที่ 1 ไร่ โดยจะเลือกเก็บพริกที่มีสีและขนาดตามต้องการใสไว้ในกระป๋องหรือตะกร้าส่วนผลที่
เสียหรือเป็นโรคก็จะเด็ดทิ้งใส่ในกระป๋องที่เตรียมไว้ หลังจากเก็บเกี่ยวเสร็จแล้ว เกษตรกรจะขน
ตะกร้าเข้าสู่โรงตัดแต่งทันท ี

4. การตัดแต่ง/คัดบรรจุ หลังการเก็บเกี่ยว (รูปที่ 17) 

หลังจากเก็บเกี่ยวเสร็จแล้ว เกษตรกรจะน าผลพริกสดเข้ามาในสถานที่คัดแยก แล้วเกษตรกร
จะเป็นผู้ลงมือคัดขนาดและคุณภาพเอง โดยดูจากขนาด สี และผลที่ไม่เป็นโรคแล้วแบ่งเป็นเกรด 
ผลผลิตที่ไม่สะอาดจะท าความสะอาดโดยใช้ผ้าสะอาดเช็ดเบาๆ ผลผลิตที่คัดและท าความสะอาดแล้ว 
จะน ามาชั่งแล้วบรรจุใส่ถุงพลาสติกตั้งทิ้งไว้เพ่ือรอพ่อค้าหรือบริษัทมารับ หรือขนขึ้นรถเพ่ือน าไปขาย
เองที่ตลาด  ผลผลิตที่เสียจะท าลายทิ้ง แต่ถ้าเสียไม่มากหรือขายไม่หมด จะน าไปตากแดดท าเป็นพริก
แห้ง 

 ผลการวิเคราะห์ข้ันตอนการผลิตน ามาจัดท าเป็นแผนภูมิได้ดังนี้ (รูปที่ 9-17) 
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ขั้นตอนกระบวนการผลิตมะเขือเทศเชอรี่ 

จากการสัมภาษณ์เกษตรกร ผู้วิจัยได้จัดท าขั้นตอนการผลิต ดังนี้ 

1 การจัดหาปัจจัยการผลิต (รูปที่ 19 ) 

1.1 การเลือกใช้ปุ๋ยคอก/ปุ๋ยหมัก  
เกษตรกรจะเลือกใช้ปุ๋ยคอก/ปุ๋ยหมักที่มีการหมักอย่างสมบูรณ์ โดยส่วนใหญ่เกษตรกรจะ

เลือกซื้อปุ๋ยหมักที่มีการบรรจุกระสอบขายตามร้านค้าขายปุ๋ยทั่ว ส่วนในกรณีที่หมักเองจะสังเกตจาก 
กองปุ๋ยแห้ง อุณหภูมิในกองเท่ากับอุณหภูมิภายนอกรอบๆกอง  มีสีน้ าตาล เปื่อยยุ่ย และมีหญ้าขึ้นบน
กองปุ๋ย   

1.2 โรงเก็บวัสดุ/ผลผลิตทางการเกษตร 
โรงเก็บวัสดุ/ผลผลิตทางการเกษตร เป็นสถานที่ที่ไว้เก็บปัจจัยการผลิตต่างๆ เช่นปุ๋ย สารเคมี 

อุปกรณ์/เครื่องมือ และผลผลิตทางการเกษตร และต้องแยกออกจากกันอย่างชัดเจน โรงเก็บต้องมี
สภาพแข็งแรง อากาศถ่ายเทได้สะดวก สามารถป้องกันสัตว์เข้าไปได้ จากการสอบถามเกษตรกรจะมี
บางรายเท่านั้นที่มีโรงเก็บวัสดุ/ผลผลิตทางการเกษตรที่ได้มาตรฐาน  

1.3 การเลือกเมล็ดพันธุ์/ต้นพันธุ์ 
เมล็ดพันธุ์หรือต้นพันธุ์ที่เกษตรกรเลือกใช้จะมีที่มาอยู่ 2 แบบ คือ เก็บพันธุ์เอง กับ ซื้อจาก

ร้านจ าหน่ายเมล็ดพันธุ์ทั่วไปที่อยู่ในบริเวณนั้น ในกรณีที่เก็บพันธุ์เอง เกษตรกรมีวิธีการคัดเลือดพันธุ์
โดย เก็บจากต้นพันธุ์ที่มีความสมบูรณ์ ให้ผลผลิตสูง ไม่มีโรคและแมลง  

1.4 พ้ืนที่ที่ใช้เพาะปลูก 
เกษตรกรจะเลือกพ้ืนที่ที่ว่าง มีพ้ืนที่เพียงพอต่อการท าแปลง หรือใช้พ้ืนที่ที่เคยท าการ

เพาะปลูกอยู่แล้ว เกษตรกรส่วนมากจะไม่ได้ค านึงถึงความอุดมสมบูรณ์ของดินในบริเวณนั้น สังเกตได้
จาก ไม่มีการวิเคราะห์ดินก่อนปลูก อาศัยการใส่ปุ๋ยคอกและปุ๋ยเคมีแทน พ้ืนที่ปลูกของเกษตรกรส่วน
ใหญ่จะไม่อยู่ใกล้พ้ืนที่ที่มีความเสี่ยง เช่น ใกล้กองขยะ โรงงานอุตสาหกรรม โรงพยาบาล ฟาร์มปศุ
สัตว์   

1.5 แหล่งน้ า 
เกษตรกรจะเลือกใช้แหล่งน้ าที่ ใช้ สะอาด ไม่อยู่ใกล้หรือไหลผ่าน กองขยะ โรงงาน

อุตสาหกรรม โรงพยาบาล ฟาร์มปศุสัตว์  ส่วนใหญ่จะไม่มีการวิเคราะห์น้ าที่ใช้ 

2. การเพาะปลูก 

2.1 การเตรียมแปลง (รูปที่ 20 ) 
ถ้าพ้ืนที่เพาะปลูกของเกษตรกรพ้ืนที่ดอน จะท าการไถพรวนดิน ปรับแต่งพ้ืนที่ให้เรียบ แล้ว

ยกร่อง โดยทั่วไปเกษตรกรจะท าแปลงขนาดกว้าง 2-3 ม. ความยาวแล้วแต่พ้ืนที่ แต่ถ้าพ้ืนที่เพาะปลูก
เป็นที่ลุ่มหรือเป็นดินเหนียว เกษตรกรจะยกร่องแบบร่องจีน ขนาดกว้าง 2-3 ม. ความยาวแล้วแต่



  

หน้า   60 
 

พ้ืนที่ แต่ละแปลงจะห่างกัน 1-1.5 ม. ใส่ปุ๋ยคอกหรือปุ๋ยหมัก 500 -1,000 กก./ไร่ แล้วตากดินทิ้งไว้
ประมาณ 10-20 วัน ก่อนที่จะย้ายปลูก 

2.2 การจัดการเมล็ดพันธุ์/ต้นพันธุ์ก่อนปลูก (รูปที่ 21-22 ) 
การปลูกมะเขือเทศเชอรี่ของเกษตรกรจะมีการปลูก 2 แบบคือ เพาะกล้าแล้วย้ายปลูก ท า

โดย เตรียมแปลงเพาะกล้ากว้าง 1 เมตร ยาว 10 เมตร ใช้เมล็ดประมาณ 30 - 40 กรัม หยอดเมล็ด
เป็นแถวห่างกันประมาณ10 ซม. ลึกไม่เกิน 1 ซม. หยอดลงบนแปลง จะได้ต้นกล้าพอส าหรับปลูกใน
พ้ืนที่ 1 ไร่  หลังจากต้นกล้าอายุประมาณ 21 - 25 จึงท าการย้ายกล้าลงแปลงปลูก กับ ปลูกลงแปลง
โดยตรง หลังจากเตรียมแปลงเรียบร้อย หยอดเมล็ดลงแปลงปลูกโดยตรงโดยมีระยะปลูก 25x100-
120 ซม.  ปลูก 1 ต้น ต่อ หลุม ถ้าใช้ระยะปลูกแคบจะได้ผลผลิตต่อพ้ืนที่มากขึ้น ก่อนน าต้นพันธุ์ลง
แปลงปลูก เกษตรกรบางรายจะน าต้นพันธุ์ไปชุบเชื้อไตรโคเดอร์มาก่อน เพ่ือป้องกันเชื้อรา หรือบาง
รายจะน าเมล็ดพันธุ์หรือต้นพันธุ์มาคลุกกับสารเคมี เพ่ือป้องกันโรคและแมลง เช่น คลุกแมนโคเซบ  
เมทาแลกซิล หลังจากย้ายกล้ามะเขือเทศลงแปลงได้ 1 อาทิตย์ หรือหลังจากหยอดเมล็ดได้ 1 เดือน 
จึงเริ่มท าค้างให้มะเขือเทศ 

2.3 การให้น้ าและใส่ปุ๋ย (รูปที่ 23 ) 
เกษตรกรจะให้น้ าอยู่ 2 แบบคือ การให้น้ าแบบสปริงเกลอร์ และการให้น้ าตามร่อง โดยจะให้

น้ าทุกวันในช่วง เช้า และเย็น 
การใส่ปุ๋ย เกษตรกรทั่วไปจะใส่ปุ๋ยดังนี้ คือ ครั้งที่ 1 ใส่สูตร  25-7-7   อัตรา 20 กก./ไร่  เมื่อ

มะเขือเทศอายุ 35-40 วัน ครั้งที่ 2  ใส่สูตร  16-16-16  อัตรา 20 กก./ไร่  เมื่อมะเขือเทศอายุ 55-
60 วัน ครั้งที่ 3 สูตร  8-24-24 อัตรา 20 กก./ไร่  เมื่อมะเขือเทศอายุ 75-80 วัน ในช่วงที่ดอกบาน
มากๆจะฉีดพ่นด้วยฮอร์โมน 4-CPA  เพ่ือช่วยให้มะเขือเทศติดผลและ ฉีดพ่นแคลเซียม โบรอน ที่ผล 
อาทิตย์ละครั้ง  

2.4 การใช้สารก าจัดศัตรูพืช (รูปที่ 24 ) 
การก าจัดวัชพืช 
เกษตรกรส่วนใหญ่จะใช้ยาคลุมหญ้าตั้งแต่ในช่วงเตรียมแปลง ถ้าหญ้าขึ้นไม่มากก็จะใช้วิธี

ถากกันเอง แต่ถ้าหญ้าขึ้นมากก็จะใช้ยาฆ่าหญ้า เช่น พาราควอตกับกรัมม็อกโซน ในอัตราตาม
ค าแนะน า โดยช่วงเวลาที่ท าการก าจัดวัชพืชจะไม่แน่นอน ขึ้นอยู่กับปริมาณของหญ้าที่ขึ้น จะมี
เกษตรกรบางส่วนจะก าจัดหญ้าโดยการคลุมพลาสติกท่ีแปลง เพ่ือลดต้นทุนในการก าจัดหญ้า 

การก าจัดโรค 
โรคที่พบได้แก่ โรคเน่าคอดิน โรคใบไหม้โรคเหี่ยวเขียว โรคใบหงิกเหลือง และโรคขั้วผลเน่า

ด า สารเคมีที่ใช้ได้แก่ คาร์เบนดาซิม แมนโคเซบ โดยใช้ตามอัตราการใช้ สารชีวภาพที่ใช้ ได้แก่ ไตรโค
เดอร์มา โดยจะฉีดทุก 3-7 วัน ในช่วงที่ระบาดหนัก 

การก าจัดแมลง 
แมลงที่พบส่วนใหญ่ ได้แก่ เพลี้ยไฟ แมลงหวี่ขาว หนอนชอนใบ และหนอนเจาะสมอฝ้าย 

สารเคมีที่ใช้ได้แก่ ไซเปอร์เมทริน โพรฟิโนฟอส  เดลทาเมทริน คาร์โบซัลแฟน อิมิดาคลอพิด ฟิโปร
นิล โดยใช้ช่วงที่แมลงระบาดในอัตราตามค าแนะน า สารชีวภาพที่ใช้ ได้แก่ บาซิลลัส ทูริงจิเอนซิส บี
วาเรีย น้ าสะเดา และน้ าหมักต่างๆ ตามที่เกษตรกรหมักกันเอง 



  

หน้า   61 
 

3. การเก็บเกี่ยว (รูปที่ 25 ) 

เกษตรกรจะเก็บเกี่ยวผลผลิตครั้งแรกเมื่อมะเขือเทศ อายุได้ 80-85 วัน หลังจากย้ายปลูก 
โดยจะมีอายุการเก็บเกี่ยว 1-3 เดือน ขึ้นอยู่กับการดูแลรักษา เกษตรกรจะ กรรไกร มีด ถุงมือ ตะกร้า 
ในการเก็บเกี่ยว เกษตรกรบางรายจะใส่ถุงมือขณะเก็บเกี่ยวด้วย โดยส่วนใหญ่จะจ้างแรงงานเก็บ
ประมาณ 10 คน ต่อพ้ืนที่ 4-5 ไร่ ในการเก็บเกี่ยวเกษตรกรจะเลือกเก็บผลมะเขือเทศท่ีมีสีและขนาด
ตามต้องการ ส่วนผลที่เสียหรือเป็นโรคก็จะเด็ดทิ้ง ผลมะเขือเทศที่เก็บมาแล้วจะใสไว้ในกระป๋องหรือ
ตะกร้า หลังจากเก็บเกี่ยวเสร็จแล้วเกษตรกรจะขนตะกร้าเข้าสู่โรงตัดแต่ง 

4. การตัดแต่ง/คัดบรรจุ หลังการเก็บเกี่ยว (รูปที่ 26) 

หลังจากเก็บเกี่ยวเสร็จแล้ว เกษตรกรจะน าผลผลิตเข้ามาในสถานที่คัดแยก แล้วเกษตรกรจะ
เป็นผู้ลงมือคัดขนาดและคุณภาพเอง โดยดูจากขนาด สี และผลที่ไม่เป็นโรคแล้วแบ่งเป็นเกรด ผลผลิต
ที่ไม่สะอาดจะท าความสะอาดโดยใช้ผ้าสะอาดเช็ดเบาๆ ผลผลิตที่คัดและท าความสะอาดแล้ว จะ
น ามาชั่งแล้วบรรจุใส่ลังหรือตะกร้า ตั้งทิ้งไว้เพ่ือรอพ่อค้ามารับ ผลผลิตที่เสียจะท าลายทิ้ง 

 ผลการวิเคราะห์ข้ันตอนการผลิตน ามาจัดท าเป็นแผนภูมิได้ดังนี้(รูปที่ 18-26) 
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การขนส่งผลผลิต 

 
รูปที่ 27 ภาพรวมของเส้นทางการขนส่ง/ล าเลียงผลผลิตของพืชท้ัง 4 ชนิด 

ในการศึกษาเส้นทางการขนส่งปัจจัยการผลิต และผลผลิต กะเพรา/โหระพา พริก และ
มะเขือเทศเชอรี่ โดยการสัมภาษณ์เกษตรกรผู้ปลูก กะเพรา/โหระพา 31 ราย พริก 54 ราย และ
มะเขือเทศเชอรี่ 40 ราย โดยแสดงภาพรวมในรูปที่ 27 โดยแบ่งตามผังการผลิตและการไหลของสินค้า
ไปสู่ผู้บริโภค 3 ขั้นตอนได้แก่ ต้นน้ า กลางน้ า ปลายน้ า ทั้งนี้ในการวิจัยนี้ได้ก าหนดให้จุดศึกษา 
logistics สิ้นสุด ณ จุดรับซื้อหน้าโรงงาน  

เริ่มต้นจากเส้นทางการขนส่งปัจจัยการผลิตได้แก่ ปุ๋ย สารเคมีก าจัดศัตรูพืช และอุปกรณ์
ทางการเกษตร เกษตรกรจะซื้อจากร้านจ าหน่ายอุปกรณ์ทางการเกษตรใกล้บ้านซึ่งมีระยะทาง 1 -25 
กิโลเมตร 22 คน และ 26-50 กิโลเมตร 27 คน ในกรณีเมล็ดพันธุ์ที่เป็นปัจจัยการผลิตที่ส าคัญ
เกษตรกรได้รับเมล็ดพันธุ์ 3 รูปแบบ ได้แก่  

1. เกษตรกรเก็บเมล็ดพันธุ์ใช้เอง โดยเกษตรกรคัดเลือกต้นแม่ที่แข็งแรงจากแปลงปลูกของ
ตัวเองและเก็บเมล็ดพันธุ์มาท าการขยายพันธุ์และปลูกเพ่ือตัดขายต่อเนื่อง พบว่า 
เกษตรกรเก็บเมล็ดพันธุ์เองในผู้ปลูก กะเพรา/โหระพา 19 ราย และผู้ปลูกพริก 29 ราย 

2. เกษตรกรซื้อจากร้านจ าหน่ายเมล็ดพันธุ์ กะเพรา/โหระพา 8 ราย พริก 25 ราย และ
มะเขือเทศเชอรี่ 11 ราย 

3. เกษตรกรได้รับเมล็ดพันธุ์จากกลุ่มผลิต กะเพรา/โหระพา 4 ราย และมะเขือเทศเชอรี่ 29 
ราย 

หมายเหตุ : ในส่วนของมะเขือเทศเชอรี่ พบว่าในกลุ่มจะมีการให้เมล็ดพันธุ์กับเกษตรกรผู้ปลูกก่อน 
จ านวน 100 กรัม ซึ่งสามารถปลูกได้ 1 ไร่ แต่ถ้าเกษตรกรใช้เมล็ดพันธุ์เกินจ านวนจะต้อง
ซื้อเพ่ิมเติม จึงมีเกษตรกร 11 ราย ที่ให้ข้อมูลเพ่ิมว่าได้มีการซื้อเมล็ดพันธุ์  

เมื่อท าการวิเคราะห์ต่อเนื่องในการขนส่งผลผลิตจากฟาร์มผลิต กะเพรา/โหระพา พริก และ
มะเขือเทศเชอรี่ มีรูปแบบการขนส่งอยู่ 3 รูปแบบ คือ  
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รูปแบบท่ี 1 พ่อค้า (ผู้ค้าส่ง/พ่อค้าคนกลาง) มารับสินค้าหน้าฟาร์มผลิต ( รูปที่ 28) เกษตรกร
เป็นผู้ผลิต ด าเนินการคัดแยกผลผลิต แล้วเก็บสินค้าไว้ 1-2 ชั่วโมง เพ่ือรอพ่อค้าคนกลาง/ผู้ค้าส่งมา
รับสินค้าและท าหน้าที่กระจายสินค้าให้กับผู้ส่งออก พ่อค้าปลีก และโรงงานแปรรูปพบว่า มีการขนส่ง
ผลผลิตในรูปแบบที่ 1 ในเกษตรกรผู้ปลูก กะเพรา/โหระพา จ านวน 39 ราย พริก 25 ราย และมะเขือ
เทศเชอรี่ 39 ราย  

 
รูปที่ 28 การขนส่งผลผลิตในรูปแบบท่ี 1 

รูปแบบที่ 2  เกษตรกรเป็นผู้ผลิตและขายเองโดยจ าแนกผู้รับซื้อจากเกษตรกร เป็น 2 กรณี   
(รูปที่ 29) คือ กรณีที่ 1 เกษตรกรเป็นผู้ผลิต ด าเนินการคัดแยกผลผลิต และส่งให้กับผู้ส่งออก โดยการ
ขนส่งจะมีทั้งรูปแบบที่เกษตรกรเป็นผู้ไปส่งเองหรือผู้ส่งออกมีการน ารถมารับที่บ้านเกษตรกร พบว่า มี
การขนส่งผลผลิตในรูปแบบที่ 2 กรณีที่ 1 ในเกษตรกรผู้ปลูก กะเพรา/โหระพา จ านวน 13 ราย และ
พริก 6 ราย กรณีที่ 2 เกษตรกรเป็นผู้ผลิต ด าเนินการคัดแยกผลผลิต และน าไปขายที่ตลาดกลางใน
จังหวัด และมีพ่อค้าปลีกน าไปขายตามตลาดนัดหรือตลาดสดในท้องถิ่น นอกจากนี้ยังมีพ่อค้าคน
กลาง/พ่อค้าส่งมารับซื้อผลผลิตบางส่วนเพ่ือน าไปกระจายต่อ พบว่า การขนส่งผลผลิตในรูปแบบที่ 2 
กรณีท่ี 2 ในเกษตรกรผู้ปลูก กะเพรา/โหระพา จ านวน 6 ราย และพริก 8 ราย 
 

 

รูปที่ 29 การขนส่งผลผลิตในรูปแบบท่ี 2 
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รูปแบบท่ี  3 เกษตรกรเป็นผู้ผลิต ด าเนินการคัดแยกผลผลิต และน าผลผลิตไปขายตามตลาด
นัดหรือตลาดสดในท้องถิ่น ซึ่งจากการสัมภาษณ์เกษตรกรจะปลูกในปริมาณที่ไม่มากนัก หรือปลูกใน
รูปของเกษตรอินทรีย์ การขนส่งผลผลิตในรูปแบบที่ 3 พบว่า มี เกษตรกรผู้ปลูก กะเพรา/โหระพา 
จ านวน 4 ราย และพริก 2 ราย 

 

 
รูปที่ 30 การขนส่งผลผลิตในรูปแบบท่ี 3 
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3.2 การศึกษาวิเคราะห์ด้านโลจิสติกส์และความปลอดภัยในการผลิต  

3.2.1 วิธีการวิจัย 

3.2.1.1 การท าแปลงทดลอง 

 จัดท าแปลงทดลองเพ่ือใช้เป็นแปลงต้นแบบในการ ปลูกพืชทั้ง 4 ชนิดแบบปลอดภัย โดยใช้
พ้ืนที่ของ ฟาร์มมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ก าแพงแสน  ในพ้ืนที่  1 ไร่  

การจัดหาปัจจัยการผลิต 
การเลือกใช้ปุ๋ยคอก 

ใช้ปุ๋ยคอกที่มีการหมักอย่างสมบูรณ์ โดยเลือกซื้อจากร้านค้าที่ได้มาตรฐาน หลังจากซื้อ
มาแล้วได้น ามาหมักต่อในโรงเก็บปุ๋ยคอก จนแน่ใจว่ามีการหมักอย่างสมบูรณ์แล้ว สังเกตได้จากกอง
ปุ๋ยแห้ง อุณหภูมิในกองเท่ากับอุณหภูมิภายนอกรอบๆกอง  มีสีน้ าตาล เปื่อยยุ่ย และมีหญ้าขึ้นบนกอง
ปุ๋ย  จึงน ามาใช้เป็นปุ๋ยรองพ้ืนในแปลง โดยใช้ในอัตรา 1,000 กิโลกรัม/ 1 ไร่ 

การเลือกต้นพันธุ์ 

ซื้อต้นพันธุ์กะเพรา โหระพา จากร้านค้าในหมู่บ้านหนองไม้งาม โดยเลือกต้นพันธุ์ที่มีอายุ 20 
วัน ที่สมบูรณ์ แข็งแรง ไม่เป็นโรค อย่างละ 1,100 ต้น  

พริกเลือกใช้พันธุ์ซูปเปอร์ฮอท โดยใช้ต้นกล้าพริกท่ีมีอายุ 25 วัน จากศูนย์วิจัยพืชผักเขตร้อน 
จ านวน 1,200 ต้น  

มะเขือเทศเชอรี่ พันธุ์ CH 154 โดยใช้ต้นกล้าที่มีอายุ 20 วัน จากศูนย์วิจัยพืชผักเขตร้อน 
จ านวน 1,200 ต้น 

 

พ้ืนที่ที่ใช้เพาะปลูก 

เ ลื อ ก ใ ช้ พ้ื นที่ ป ลู ก  1 ไ ร่  ใ นก า รปลู ก พื ชทั้ ง  4 ชนิ ด  โ ดย ใ ช้ แปล งขอ ง  ฟา ร์ ม
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ ก าแพงแสน เป็นพ้ืนที่ที่ปลอดภัย ไม่อยู่ใกล้กับพ้ืนที่ที่มีความเสี่ยง เช่น 
ใกล้กองขยะ โรงงานอุตสาหกรรม โรงพยาบาล หรือฟาร์มปศุสัตว์ แหล่งน้ า 

แหล่งน้ าที่ใช้มาจากคลองชลประทาน มีบ่อพักน้ าอยู่ในบริเวณแปลงปลูก มีผลการวิเคราะห์
น้ าว่า สะอาด ไม่อยู่ใกล้หรือไหลผ่าน กองขยะ โรงงานอุตสาหกรรม โรงพยาบาล ฟาร์มปศุสัตว์ 

โรงคัดตัดแต่งผลผลิต 

โรงคัดตัดแต่งผลผลิต สะอาด มีสภาพแข็งแรง อากาศถ่ายเทได้สะดวก มีหลังคาป้องกัน
แสงแดดและฝน ถูกสุขลักษณะ สามารถป้องกันสัตว์เข้าไปได้  
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การเพาะปลูก ดูแลรักษา 

 

รูปที่ 31 แผนผังรูปแบบแปลงของโครงการ 

การเตรียมแปลง 

ใช้พื้นที่ปลูกทั้งหมด 1 ไร่ เตรียมดินโดยไถพรวนดิน ปรับแต่งพ้ืนที่ให้เรียบ แล้วยกร่อง ขนาด
กว้าง 2.5 เมตร ยาว 40 เมตร จ านวน 14 ร่อง แบ่งเป็น ปลูกกะเพรา/โหระพา อย่างละ 2 ร่อง ปลูก
พริกและมะเขือเทศเชอรี่ อย่างละ 3 ร่อง โดยแต่ละพืชจะเว้นไว้ 1 ร่อง เพ่ือปลูกพืชอ่ืนเป็นแนวคั่น 

หลังจากเตรียมดินเสร็จแล้ว ใส่ปุ๋ยคอก 1,000 กิโลกรัม/ไร่ แล้วตากดินไว้ 15 วัน ก่อนที่จะ
ย้ายต้นกล้าลงแปลง ก่อนย้ายปลูก 1 อาทิตย์ ท าการติดตั้งระบบน้ า โดยให้น้ าแบบสปริงเกลอร์ และปู
แผ่นพลาสติกคลุมดิน เพ่ือป้องกันเชื้อจุลินทรีย์จากดินติดไปกับผลผลิตและเพ่ือลดตุ้นทุนในการก าจัด
วัชพืช  

การปลูก 

ย้ายต้นกล้ากะเพรา/โหระพา ลงแปลงปลูกเมื่อต้นกล้ามีอายุได้ 25 วัน โดยมีระยะปลูก 40 x 
40 เซนติเมตร จ านวน 5 แถว ปลูกชนิดละ 2 ร่อง ใช้ต้นกล้าทั้งหมด อย่างละ 1,000 ต้น ก่อนน าต้น
กล้าลงแปลงปลูกจะน าต้นกล้าไปชุบกับเชื้อไตรโคเดอร์มาก่อนเพ่ือป้องกันการเกิดโรคที่เกิดจากเชื้อรา 

ย้ายต้นกล้าพริกลงแปลงปลูกเมื่อต้นกล้ามีอายุได้  30 วัน โดยมีระยะปลูก 40 x 70 
เซนติเมตร จ านวน 3 แถว ปลูก 3 ร่อง ใช้ต้นกล้าทั้งหมด 900 ต้น ก่อนน าต้นกล้าลงแปลงปลูกจะน า
ต้นกล้าไปชุบกับเชื้อไตรโคเดอร์มาก่อนเพื่อป้องกันการเกิดโรคที่เกิดจากเชื้อรา 

ย้ายต้นกล้ามะเขือเทศเชอรี่ลงแปลงปลูกเมื่อต้นกล้ามีอายุได้ 28 วัน โดยมีระยะปลูก 25 x 
120 เซนติเมตร จ านวน 2 แถว ปลูก 3 ร่อง ใช้ต้นกล้าทั้งหมด 960 ต้น ก่อนน าต้นกล้าลงแปลงปลูก
จะน าต้นกล้าไปชุบกับเชื้อไตรโคเดอร์มาก่อนเพ่ือป้องกันการเกิดโรคที่เกิดจากเชื้อรา 
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การใส่ปุ๋ย 

ใส่ปุ๋ยคอก 1,000 กิโลกรัม/ไร่ หลังจากการเตรียมแปลง และใส่ปุ๋ยเคมีตามค าแนะน าของ
กรมวิชาการเทียบกับผลการวิเคราะห์ดินก่อนปลูก 

การให้น้ า 

ให้น้ าแบบสปริงเกลอร์ โดยให้น้ าทุกวันในช่วงเช้าและเย็น ยกเว้นวันที่ฝนตก เป็นเวลา 15 
นาท/ีครั้ง  

การตรวจนับโรคและแมลง 

ตรวจนับโรคและแมลงทุกวัน ในช่วงเช้า เมื่อพบโรคหรือแมลงจะเก็บตัวอย่างไปตรวจที่คลินิก
สุขภาพโรคพืช 

การเก็บเกี่ยวผลผลิต 

การเก็บเกี่ยวกะเพรา/โหระพา 

เก็บผลผลิตเมื่อกะเพรา/โหระพามีอายุได้ประมาณ 45 วัน โดยใช้กรรไกร หรือมีดที่สะอาดใน
การตัดก่ิงกะเพรา/โหระพาที่ได้ขนาดตามต้องการ คือ ใบมีขนาดโตเต็มที่ มีสีเขียวสด ไม่โรคหรือแมลง 
แล้วใส่ลงในตะกร้า เมื่อเก็บผลผลิตเสร็จแล้วจะขนตะกร้าเข้าสู่โรงตัดแต่ง  หลังจากเก็บเกี่ยวครั้งแรก
เสร็จแล้ว ครั้งต่อไปจะเก็บผลผลิตทุก 15 วัน จนกะเพรา โหระพา มีอายุได้ประมาณ 10 เดือน  

การเก็บเกี่ยวพริก 

เก็บผลผลิตเมื่อพริกมีอายุได้ประมาณ 100 วัน โดยจะเลือกเก็บพริกที่มีสีแดง มีขนาดโตเต็มที่ 
ไม่มีโรคหรือแมลง ในการเก็บผลผลิตทุกครั้งจะสวมถุงมือยาง เด็ดพริกใส่ลงในตะกร้า ส่วนผลที่เสีย
หรือเป็นโรคจะเด็ดทิ้งใส่ในกระป๋องที่เตรียมไว้ เมื่อเก็บผลผลิตเสร็จแล้วจะขนตะกร้าเข้าสู่โรงตัดแต่ง 
หลังจากเก็บเกี่ยวครั้งแรกเสร็จแล้ว ครั้งต่อไปจะเก็บผลผลิตทุก 10-15 วัน จนพริกมีอายุการเก็บเกี่ยว
ได้ประมาณ 4 เดือน ผลผลิตพริก 

การเก็บเกี่ยวมะเขือเทศเชอรี่ 

เก็บผลผลิตเมื่อมะเขือเทศเชอรี่มีอายุได้ประมาณ 80 วัน โดยใช้มือเก็บมะเขือเทศเชอรี่ที่มีสี
แดงสดหรือสีแดงส้ม ในการเก็บผลผลิตทุกครั้งจะสวมถุงมือยาง เก็บผลที่สมบูรณ์ ไม่มีโรคและแมลง
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ลงในตะกร้า ส่วนผลที่เสียจะแยกใส่ในตะกร้าอีกใบหนึ่ง หลังจากเก็บผลผลิตเสร็จแล้วจะน าตะกร้าเข้า
สู่โรงคัดแยก ตลอดการปลูกมะเขือเทศเชอรี่ใน 1 ครั้ง สามารถเก็บผลผลิตได้ประมาณ 3 เดือน 

 
การตัดแต่ง/คัดบรรจุ หลังการเก็บเกี่ยว 

การตัดแต่ง/คัดบรรจุ กะเพรา/โหระพา 

น ากะเพรา/โหระพาที่ตัดแล้วมาเข้าโรงคัดแยก คัดแยกก่ิงและใบที่เสียทิ้ง น าส่วนที่คัดแล้วไป
ชุบฆ่าเชื้อจุลินทรีย์ด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm แล้วชุบด้วยน้ าสะอาด 2 ครั้ง มัดเป็น
ก าแล้วบรรจุใส่ตะกร้าเพ่ือรอการขนส่ง 
 

การตัดแต่ง/คัดบรรจุ พริก 
น าพริกทีเ่ก็บแล้วมาเข้าโรงคัดแยก คัดแยกผลที่เสียทิ้ง ผลผลิตที่เสียที่ไม่เป็นโรคจะน าไปตาก

ท าเป็นเป็นแห้ง ส่วนผลผลิตที่เป็นโรคจะน าไปฝังทิ้ง แล้วน าส่วนที่คัดแล้วไปบรรจุใส่ถุง เพ่ือรอพ่อค้า
มารับ 
 

การตัดแต่ง/คัดบรรจุ มะเขือเทศเชอรี่ 
น ามะเขือเทศเชอรี่ที่เก็บแล้วมาเข้าโรงคัดแยก คัดแยกขนาดและผลที่เสียทิ้ง น าส่วนที่คัด

แล้วไปบรรจุใส่ตะกร้า เพ่ือรอพ่อค้ามารับ 
 
3.2.1.2 การศึกษาวิเคราะห์ด้านโลจิสติกส์และความปลอดภัย 

วิเคราะห์หาต้นทุนโลจิสติกส์ทั้งหมด ได้แก่ ต้นทุนโลจิสติกส์ , ต้นทุนการผลิต และต้นทุน
ความปลอดภัย ของพืชแต่ละชนิด ตั้งแต่การจัดหาปัจจัยการผลิตจนถึงการขนส่ง โดยศึกษาจากแปลง
ทดลอง  

ในการการค านวณต้นทุนการผลิตพืชทั้ง 4 ชนิด มีวิธีการค านวนดังนี้ 

1. คัดเลือกค าถามที่เก่ียวข้องกับตุ้นทุนการผลิตทั้งหมดจากแบบสอบถามเกษตรกรที่ได้ท าขึ้น 
2. น าค าถามที่ผ่านการคัดเลือกแล้วมาจัดเป็นหมวดหมู่ ได้แก่ 1. ค่าแรงงาน   2. การจัดหาปัจจัยการ
ผลิต  3. ค่าขนส่ง  4. ค่าที่ดิน     
3. เมื่อใส่ตัวเลขค่าใช้จ่ายต่างๆ ตามแบบประเมิน แล้ว จะสามารถค านวณต้นทุนการผลิตได้ดังนี้    

โดยสิ่งจะค านวณมีดังนี้ 
ต้นทุนรวมทั้งหมด  ค านวณได้จาก ผลรวมของข้อ 1-4 
ผลผลิตสดทั้งหมด ได้จาก การรวมของผลผลิตที่เก็บได้ในแต่ละครั้งจนหมดรอบการผลิต 
ราคาที่ขายได้ (บาท) ได้จาก การเฉลี่ยของราคาที่ขายผลผลิตได้ในแต่ละครั้ง 
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รายได้ทั้งหมด(บาท) ได้จาก การน า ผลผลิตสดทั้งหมด x ราคาที่ขายได้   
รายได้สุทธิ (บาท) ได้จาก การน า รายได้ทั้งหมด-ต้นทุนรวมทั้งหมด   
ต้นทุนเฉลี่ย (บาท/กก.)  ได้จาก การน า ต้นทุนรวมทั้งหมด /ผลผลิตสดทั้งหมด 
รายได้สุทธิ (บาท/กก.) ได้จาก การน า ราคาที่ขายได้-ต้นทุนเฉลี่ย 
 

3.2.3 ผลการศึกษา 

3.2.3.1 การท าแปลงทดลอง 

ตารางที่ 6 ผลการวิเคราะห์สมบัติบางประการของดินก่อนปลูก 

รายการวิเคราะห์ ค่าวิเคราะห์ 
pH 7.3 
OM (%)  1.59 
ECe (dS/m) 0.87 
N (%)  0.1 
Available P (mg/kg)  43.22 
Exchangeable K (mg/kg) 56.58 

 

จากผลการวิเคราะห์สมบัติบางประการของดินก่อนปลูก พบว่า ดินมีค่าความเป็นกรด ด่าง 
เป็นกลาง มีปริมาณของอินทรีย์วัตถุปานกลาง มีปริมาณไนโตรเจนทั้งหมดอยู่ในระดับต่ า มีปริมาณ
ฟอสฟอรัสที่เป็นประโยชน์และโพแทสเซียมที่แลกเปลี่ยนได้อยู่ในระดับที่สูง เมื่อน าค่าวิเคราะห์ดินมา
พิจารณแล้ว พบว่าดินมีความอุดมสมบูรณ์ปานกลาง 

 

กะเพรา/โหระพา 

การปลูกและดูแลรักษา 

หลังจากลงกล้ากะเพรา/โหระพาไปแล้ว ในช่วง 10 วันแรก พบว่ามีต้นกล้าตายประมาณ 
100 ต้น เนื่องมาจาก ในช่วงที่ปลูกมีสภาพอากาศที่ร้อน จึงเป็นสาเหตุท าให้ต้นกล้าตาย และได้ท า
การซ่อมต้นกล้าที่ตาย  

การให้น้ า 

แหล่งน้ าที่ใช้มาจากคลองชลประทาน มีบ่อพักน้ าอยู่ในบริเวณแปลงปลูก มีผลการวิเคราะห์
น้ าว่า สะอาด ไม่อยู่ใกล้หรือไหลผ่าน กองขยะ โรงงานอุตสาหกรรม โรงพยาบาล ฟาร์มปศุสัตว์ 
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ให้น้ าแบบสปริงเกลอร์ โดยให้น้ าทุกวันในช่วงเช้าและเย็น ยกเว้นวันที่ฝนตก เป็นเวลา 15 
นาท/ีครั้ง คิดเป็นปริมาณน้ าประมาณ 500 ลิตร/ครั้ง 

 
การใส่ปุ๋ย 
จากผลการวิเคราะห์ดินก่อนปลูก พบว่าดินมีปริมาณไนโตรเจนทั้งหมดอยู่ในระดับต่ า มี

ปริมาณฟอสฟอรัสที่เป็นประโยชน์และโพแทสเซียมที่แลกเปลี่ยนได้อยู่ในระดับที่สูง  
เมื่อพิจารณาจากค าแนะน าในการใส่ปุ๋ยของกรมวิชาการเกษตร พบว่า ต้องใส่ปุ๋ยสูตร 46-0-0 

โดยแบ่งใส่ดังนี้ ใส่ปุ๋ยครั้งแรกหลังจากย้ายกล้า 10 วัน ในอัตรา 18 กิโลกรัม/ไร่ หลังจากนั้นใส่ใน
อัตรา 22 กิโลกรัม/ไร่ ทุก 30 วัน 

 
การก าจัดวัชพืช 
ท าการตัดหญ้าตามทางเดินและบริเวณรอบๆแปลง ทุก 1 เดือน โดยใช้เครื่องตัดหญ้า  
 
โรคและแมลงที่พบ 

หลังจากปลูกกะเพรา/โหระพาไปแล้ว ได้ด าเนินการตรวจนับโรคและแมลงทุกวัน ในตอนเช้า 
จากการตรวจนับโรคและแมลงพบ โรคใบไหม้ระบาดในแปลงประมาณ 20 % หลังจากย้ายกล้าได้ 2 
เดือน เมื่อน าตัวอย่างที่เป็นโรคไปตรวจวินิจฉัยแล้วพบว่า เกิดจากเชื้อรา Collectotrichum และเชื้อ
รา Fusarium ด าเนินการแก้ไขโดย ถอนต้นที่เป็นโรคเกิน 50% ออกไปท าลายนอกแปลง ส่วนต้นที่
พบอาการเล็กน้อย ตัดกิ่งที่เป็นโรคทิ้ง และฉีดด้วยแมนโคเซป ในอัตรา 30 กรัม/น้ า 20 ลิตร จ านวน 
2 ครั้ง โดยเว้นการเก็บเก่ียวหลังฉีดยา 7 วัน 

โรคล าต้นและรากเน่า พบการระบาดในแปลงประมาณ 10 % หลังจากย้ายกล้าได้ 2 เดือน 
เมื่อน าตัวอย่างที่ เป็นโรคไปตรวจวินิจฉัยแล้วพบว่า เกิดจากเชื้อรา Fusarium oxysporum 
ด าเนินการแก้ไขโดย ถอนต้นที่เป็นโรคออกไปท าลายนอกแปลง โรยปูนขาวบริเวณรอบๆหลุม และฉีด
ด้วยแมนโคเซป ในอัตรา 30 กรัม/น้ า 20 ลิตร จ านวน 2 ครั้งโดยเว้นการเก็บเกี่ยวหลังฉีดยา 7 วัน 

พบการะบาดของเพลี้ยอ่อนและเพลี้ยไฟในแปลงประมาณ 10 % ของต้น หลังจากย้ายกล้า
ได้ 1 เดือน ด าเนินการแก้ไขโดย ฉีดด้วยอิมิดาคลอพริด 10% sl ในอัตรา 40 มิลลิลิตร/น้ า 20 ลิตร 
จ านวน 2 ครั้ง โดยเว้นการเก็บเกี่ยวหลังฉีดยา 7 วัน 

 

การเก็บเกี่ยวผลผลิต 

การเก็บเกี่ยวกะเพรา/โหระพา 
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เมื่อกะเพรา/โหระพามีอายุได้ประมาณ 45 วัน จะเริ่มเก็บผลผลิตได้ โดยใช้กรรไกร หรือมีดที่
สะอาดในการตัดกิ่งกะเพรา/โหระพาที่ได้ขนาดตามต้องการ คือ ใบมีขนาดโตเต็มที่ มีสีเขียวสด ไม่โรค
หรือแมลง แล้วใส่ลงในตะกร้า เมื่อเก็บผลผลิตเสร็จแล้วจะขนตะกร้าเข้าสู่โรงตัดแต่ง  หลังจากเก็บ
เกี่ยวครั้งแรกเสร็จแล้ว ครั้งต่อไปจะเก็บผลผลิตทุก 15 วัน จนกะเพรา โหระพา มีอายุได้ประมาณ 10 
เดือน จึงโละแปลง  

ผลผลิตกะเพราทั้งหมดที่เก็บได้มีจ านวน 1,600 กิโลกรัม ส่วนผลผลิตโหระพาทั้งหมดที่เก็บ
ได้มีจ านวน 1,500 กิโลกรัม 
 

การตัดแต่ง/คัดบรรจุ หลังการเก็บเก่ียว 
น ากะเพรา/โหระพาที่ตัดแล้วมาเข้าโรงคัดแยก คัดแยกกิ่งและใบที่เสียทิ้ง กะเพราทั้งหมด 

1,600 กิโลกรัม เมื่อน ามาตัดแต่ง คัดส่วนที่เสียทิ้ง พบว่ามีส่วนที่เสียประมาณ 135 กิโลกรัม ส่วน
โหระพาทั้งหมด 1,500 กิโลกรัม เมื่อน ามาตัดแต่ง คัดส่วนที่เสียออก พบว่ามีส่วนที่เสียประมาณ 100 
กิโลกรัม ผลผลิตที่เสียที่ไม่เป็นโรคจะน าไปท าเป็นปุ๋ยหมัก ส่วนผลผลิตที่เป็นโรคจะน าไปฝังทิ้ง แล้วน า
ส่วนที่คัดแล้วไปชุบฆ่าเชื้อจุลินทรีย์ด้วยน้ าผสมคลอรีนความเข้มข้น 200 ppm แล้วชุบด้วยน้ าสะอาด 
2 ครั้ง มัดเป็นก าแล้วบรรจุใส่ตะกร้าเพ่ือรอการขนส่ง 
 

พริก 

การปลูกและดูแลรักษา 

หลังจากลงกล้าพริกไปแล้ว ในช่วง 10 วันแรก พบว่ามีพริกตายประมาณ 30 ต้น เนื่องมาจาก 
ในช่วงที่ปลูกมีสภาพอากาศที่ร้อน จึงเป็นสาเหตุท าให้ต้นกล้าตาย จึงได้ท าการซ่อมต้นกล้าที่ตาย  

การให้น้ า 

แหล่งน้ าที่ใช้มาจากคลองชลประทาน มีบ่อพักน้ าอยู่ในบริเวณแปลงปลูก มีผลการวิเคราะห์
น้ าว่า สะอาด ไม่อยู่ใกล้หรือไหลผ่าน กองขยะ โรงงานอุตสาหกรรม โรงพยาบาล ฟาร์มปศุสัตว์ 

ให้น้ าแบบสปริงเกลอร์ โดยให้น้ าทุกวันในช่วงเช้าและเย็น ยกเว้นวันที่ฝนตก เป็นเวลา 15 
นาท/ีครั้ง คิดเป็นปริมาณน้ าประมาณ 500 ลิตร/ครั้ง 

 
การใส่ปุ๋ย 
เมื่อน าผลการวิเคราะห์ดินก่อนปลูกมาพิจารณาการใส่ปุ๋ยตามค าแนะน าของกรมวิชาการ

เกษตร  พบว่า หลังจากย้ายต้นกล้า 7 วัน หรือต้นกล้าตั้งตัวดีแล้ว ในครั้งที่ 1 ใส่ปุ๋ยสูตร 46-0-0 ใน
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อัตรา 23 กิโลกรัม/ไร่ ร่วมกับปุ๋ยสูตร 18-46-0 ในอัตรา 9 กิโลกรัม/ไร่ และปุ๋ยสูตร 0-0-60 ในอัตรา 
10 กิโลกรัม/ไร่ หลังจากนั้นอีก 30 วันใส่ปุ๋ยสูตร 46-0-0 ในอัตรา 26 กิโลกรัม/ไร่ 

 
การก าจัดวัชพืช 
ท าการตัดหญ้าตามทางเดินและบริเวณรอบๆแปลง ทุก 1 เดือน โดยใช้เครื่องตัดหญ้า  
 
โรคและแมลงที่พบ 

หลังจากปลูกพริกแล้ว ได้ด าเนินการตรวจนับโรคและแมลงทุกวัน ในตอนเช้า จากการตรวจ
นับโรคและแมลงพบ เพลี้ยไฟพริกมากกว่า 5 ตัวต่อยอด ท าให้ยอดอ่อนและใบหงิกม้วนงอ ในช่วง 1 
เดือนหลังจากย้ายกล้า จึงท าการแก้ไขโดย ฉีดสารอิมิดาโคลพริด 10% sl ในอัตรา 30มิลลิลิตร/น้ า 
20 ลิตร จ านวน 2 ครั้ง 
และพบหนอนเจาะสมอฝ้าย เข้าท าลายที่เมล็ดพริก จึงท าการแก้ไขโดยฉีดพ่นเชื้อแบคทีเรียบาซิลลัสทู
ริงเยนซิส ในอัตรา 70 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร จ านวน 2 ครั้ง โดยเว้นระยะการเก็บเก่ียวผลผลิต 2 วัน 
 

การเก็บเกี่ยวผลผลิต 
เมื่อพริกมีอายุได้ประมาณ 80 วัน จะเริ่มเก็บผลผลิตได้ ในการเก็บผลผลิตนั้น ผู้เก็บจะสวม

ถุงมือยางในการเก็บทุกครั้ง โดยเลือกเก็บเมล็ดพริกที่มีสีแดงสด ไม่โรคหรือแมลง แล้วใส่ลงในตะกร้า 
เมื่อเก็บผลผลิตเสร็จแล้วจะขนตะกร้าเข้าสู่โรงคัด หลังจากเก็บเกี่ยวครั้งแรกเสร็จแล้ว ครั้งต่อไปจะ
เก็บผลผลิตทุก 15-20 วัน จนพริก มีอายุได้ประมาณ 6 เดือน จึงโละแปลง เก็บผลผลิตได้ทั้งหมด
จ านวน 350 กิโลกรัม  
 

การตัดแต่ง/คัดบรรจุ หลังการเก็บเก่ียว 
น าพริกที่เก็บแล้วมาเข้าโรงคัดแยก คัดแยกผลที่เสียทิ้ง พริกทั้งหมด 350 กิโลกรัม เมื่อน ามา

คัดแล้ว พบว่ามีส่วนที่เสียประมาณ 50 กิโลกรัม ผลผลิตที่เสียที่ไม่เป็นโรคจะน าไปตากแห้ง ส่วน
ผลผลิตที่เป็นโรคจะน าไปฝังทิ้ง แล้วน าส่วนที่คัดแล้วไปบรรจุใส่ถุง เพ่ือรอพ่อค้ามารับ 

 

มะเขือเทศเชอรี่ 

การปลูกและดูแลรักษา 

หลังจากลงกล้ามะเขือเทศเชอรี่ไปแล้ว ในช่วง 10 วันแรก พบว่ามีมะเขือเทศเชอรี่ตาย
ประมาณ 20 ต้น จึงได้ท าการซ่อมต้นกล้าที่ตาย  
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การให้น้ า 

แหล่งน้ าที่ใช้มาจากคลองชลประทาน โดยมีบ่อพักน้ าอยู่ในบริเวณแปลงปลูก มีผลการ
วิเคราะห์น้ าว่า สะอาด ไม่อยู่ใกล้หรือไหลผ่าน กองขยะ โรงงานอุตสาหกรรม โรงพยาบาล ฟาร์มปศุ
สัตว์ 

ให้น้ าแบบสปริงเกลอร์ โดยให้น้ าทุกวันในช่วงเช้าและเย็น ยกเว้นวันที่ฝนตก เป็นเวลา 15 
นาท/ีครั้ง คิดเป็นปริมาณน้ าประมาณ 500 ลิตร/ครั้ง 

 
การใส่ปุ๋ย 
เมื่อน าผลการวิเคราะห์ดินก่อนปลูกมาพิจารณาการใส่ปุ๋ยตามค าแนะน าของกรมวิช าการ

เกษตร  พบว่า หลังจากย้ายต้นกล้า 7 วัน หรือต้นกล้าตั้งตัวดีแล้ว ในครั้งที่ 1 ใส่ปุ๋ยสูตร 46-0-0 ใน
อัตรา 23 กิโลกรัม/ไร่ ร่วมกับปุ๋ยสูตร 18-46-0 ในอัตรา 9 กิโลกรัม/ไร่ และปุ๋ยสูตร 0-0-60 ในอัตรา 
10 กิโลกรัม/ไร่ หลังจากนั้นอีก 30 วันใส่ปุ๋ยสูตร 46-0-0 ในอัตรา 26 กิโลกรัม/ไร่ 

 
การก าจัดวัชพืช 
ท าการตัดหญ้าตามทางเดินและบริเวณรอบๆแปลง ทุก 1 เดือน โดยใช้เครื่องตัดหญ้า  
 
โรคและแมลงที่พบ 

หลังจากปลูกมะเขือเทศเชอรี่แล้ว ได้ด าเนินการตรวจนับโรคและแมลงทุกวันในตอนเช้า จาก
การตรวจนับโรคและแมลงพบว่าในช่วงที่พืชก าลังเจริญเติบโตจนถึงช่วงก่อนการเก็บเกี่ยว พบการเข้า
ท าลายของโรคและแมลงน้อย โดยพบหนอนและเพลี้ยไฟ จึงท าการแก้ไขโดย ฉีดสารอิมิดาโคลพริด 
10% sl ในอัตรา 30มิลลิลิตร/น้ า 20 ลิตร จ านวน 2 ครั้ง หลังจากนั้น 7 วัน จึงฉีดพ่นเชื้อแบคทีเรีย
บาซิลลัสทูริงเยนซิส ในอัตรา 70 กรัมต่อน้ า 20 ลิตร จ านวน 2 ครั้ง  

ในช่วงของการเก็บเกี่ยวผลผลิต หลังจากเก็บผลผลิตไปได้ประมาณ 45 วัน หรือครึ่งหนึ่งของ
ผลผลิตที่คาดว่าจะเก็บได้ ประสบปัญหาคือ ฝนได้ตกลงมาทุกวัน ท าให้ผลของมะเขือเทศเกิดความ
เสียหายจนไม่สามารถเก็บขายได้ และในดินมีความชื้นสูง ท าให้เกิดการระบาดของโรคอย่างรวดเร็ว 
ท าให้ต้นมะเขือเทศตาย จึงได้เก็บตัวอย่างของโรคไปตรวจวินิจฉัย พบว่าเป็นโรคใบจุด ที่เกิดจากเชื้อ 
Alternaria  โรคเหี่ยวซึ่งมีสาเหตุมาจากเชื้อรา Colletotrichum และ Fusarium 
 เนื่องจากฝนยังตกลงมาเกือบทุกวันจึงไม่สามารถฉีดสารเคมีเพ่ือยับยั้งการระบาดของโรคได้ 
และเป็นการไม่คุ้มที่จะใช้สารเคมีเพ่ือรักษาผลผลิตที่เหลือ จึงได้ท าการโละแปลงทิ้ง 

การเก็บเกี่ยวผลผลิต 
เมื่อมะเขือเทศเชอรี่มีอายุได้ประมาณ 80 วัน จะเริ่มเก็บผลผลิตได้ ในการเก็บผลผลิตนั้น ผู้

เก็บจะสวมถุงมือยางในการเก็บทุกครั้ง โดยเลือกเก็บมะเขือเทศเชอรี่ที่มีสีแดงสด ไม่มีโรคหรือแมลง 
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แล้วใส่ลงในตะกร้า เมื่อเก็บผลผลิตเสร็จแล้วจะขนตะกร้าเข้าสู่โรงคัด หลังจากเก็บเกี่ยวครั้งแรกเสร็จ
แล้ว ครั้งต่อไปจะเก็บผลผลิตทุก 10-15 วัน หลังจากเก็บมะเขือเทศเชอรี่ไปได้ 4 ครั้ง หรือประมาณ 
45 วัน ฝนได้ตกลงมาทุกวัน ท าให้ผลของมะเขือเทศเกิดความเสียหายจนไม่สามารถเก็บขายได้ โดย
เก็บผลผลิตได้ทั้งหมดจ านวน 200 กิโลกรัม  

การตัดแต่ง/คัดบรรจุ หลังการเก็บเก่ียว 
น ามะเขือเทศเชอรี่ที่เก็บแล้วมาเข้าโรงคัดแยก คัดแยกผลที่เสียทิ้ง มะเขือเทศเชอรี่ทั้งหมด 

200 กิโลกรัม เมื่อน ามาคัดแล้ว พบว่ามีส่วนที่เสียและไม่ได้ขนาดที่ตลาดต้องการประมาณ 30 
กิโลกรัม ผลผลิตที่มาได้ขนาดจะน าไปรับประทานกันเอง ส่วนผลผลิตที่เป็นโรคจะน าไปฝังทิ้ง แล้วน า
ส่วนที่คัดแล้วไปบรรจุใส่ตะกร้า เพ่ือรอพ่อค้ามารับ 

 
3.2.3.2 การศึกษาวิเคราะห์ด้านโลจิสติกส์ 

ต้นทุนและรายได้ทั้งหมดที่ใช้ในการผลิตพืชทั้ง 4 ชนิด ในพ้ืนที่ 1 งาน มีดังนี้ 

ตารางที ่7 แสดงต้นทุนและรายได้ท้ังหมดในการผลิตพืชทั้ง 4 ชนิด 

ต้นทุนการผลิตกะเพราใน 1 รอบการผลิตต่อพ้ืนที่ 0.5 งาน  

ต้นทุนโลจสิติกส ์
เวลาในการท างาน

(ช่ัวโมง) 
จ านวนแรงงาน

(คน) 
ค่าจ้าง/ชั่วโมง รวม 

1. ค่าแรงงาน     
ค่าเตรยีมแปลง    500 
ปูพลาสติก 2 2 35 140 
วางระบบน้ า 2 3 35 210 
ก าจัดวัชพืช 10 1 35 350 
ปลูก 1 3 35 105 
ใส่ปุ๋ย 3 1 35 105 
ฉีดยา 3 1 35 105 
การเก็บเกี่ยวและการคัด
แยก 

40 3 35 4200 

2. การจัดหาปัจจยัการผลติ     
ค่าเมลด็/ท่อนพันธุ ์    400 
ค่าปุ๋ยและสารก าจัด
ศัตรูพืช 

   1,360 

ระบบน้ า+เช้ือเพลิง    3,450 
ค่าวัสดุอื่นๆ ( ฟาง, ไม,้ 
พลาสติก) 

   1,750 

3. การขนส่ง     
ค่าขนส่งเมล็ด/ท่อนพันธุ ์    40 
ค่าขนส่งปัจจัยการผลิต    100 
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ค่าขนส่งตัวอย่างไปตรวจ
วิเคราะห ์

   1200 

ค่าขนส่งผลผลิต    0 
4. ค่าที่ดิน     

ค่าเช่าท่ีดิน    0 
5. ค่าวิเคราะห ์     

วิเคราะหด์ิน    250 
วิเคราะหส์ารพิษตกค้าง    10700 
วิเคราะหจ์ุลินทรยี ์    1200 
วิเคราะหโ์รค    200 
รวม    26365 

ผลผลติสดทั้งหมด (กก.)    1,465 
ราคาที่ขายได ้ ณ ขณะนั้น (บาท/
กก.) 

   20 

รายได้ทั้งหมด (บาท)    28,000 
รายได้สุทธิ (บาท)    1,635 
ต้นทุนเฉลี่ย (บาท/กก.)    18.00 
รายได้สุทธิ (บาท/กก.)    2.00 

 

 

 

ต้นทุนการผลิตโหระพาใน 1 รอบการผลิตต่อพ้ืนที่ 0.5 งาน  

ต้นทุนโลจสิติกส ์
เวลาในการท างาน

(ช่ัวโมง) 
จ านวนแรงงาน

(คน) 
ค่าจ้าง/ชั่วโมง รวม 

1. ค่าแรงงาน     
ค่าเตรยีมแปลง       500 
ปูพลาสติก 2 2 35 140 
วางระบบน้ า 2 3 35 210 
ก าจัดวัชพืช 10 1 35 350 
ปลูก 1 3 35 105 
ใส่ปุ๋ย 3 1 35 105 
ฉีดยา 3 1 35 105 
การเก็บเกี่ยวและการคัด
แยก 43 3 35 4515 

2. การจัดหาปัจจยัการผลติ         
ค่าเมลด็/ท่อนพันธุ ์       400 
ค่าปุ๋ยและสารก าจัด
ศัตรูพืช       1,360 
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ระบบน้ า+เช้ือเพลิง       3,450 
ค่าวัสดุอื่นๆ ( ฟาง, ไม,้ 
พลาสติก)       1,750 

3. การขนส่ง         
ค่าขนส่งเมล็ด/ท่อนพันธุ ์       40 
ค่าขนส่งปัจจัยการผลิต       100 
ค่าขนส่งตัวอย่างไปตรวจ
วิเคราะห ์       1200 

ค่าขนส่งผลผลิต       0 
4. ค่าที่ดิน         

ค่าเช่าท่ีดิน       0 
5. ค่าวิเคราะห ์         

วิเคราะหด์ิน       250 
วิเคราะหส์ารพิษตกค้าง       10700 
วิเคราะหจ์ุลินทรยี ์       1200 
วิเคราะหโ์รค       200 
รวม       26680 

ผลผลติสดทั้งหมด (กก.)       1,400 
ราคาที่ขายได ้ ณ ขณะนั้น (บาท/
กก.)       20 

รายได้ทั้งหมด (บาท)       28,000 
รายได้สุทธิ (บาท)       1,320 
ต้นทุนเฉลี่ย (บาท/กก.)       19.06 
รายได้สุทธิ (บาท/กก.)       0.94 

 

ต้นทุนการผลิตพริกใน 1 รอบการผลิตต่อพ้ืนที่ 1 งาน  

ต้นทุนโลจสิติกส ์
เวลาในการท างาน

(ช่ัวโมง) 
จ านวนแรงงาน

(คน) 
ค่าจ้าง/ชั่วโมง รวม 

1. ค่าแรงงาน     
ค่าเตรยีมแปลง       500 
ปูพลาสติก 2 2 35 140 
วางระบบน้ า 2 3 35 210 
ก าจัดวัชพืช 6 1 35 210 
ปลูก 2 3 35 210 
ใส่ปุ๋ย 3 1 35 105 
ฉีดยา 3 1 35 105 
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การเก็บเกี่ยวและการคัด
แยก 29 2 35 2030 

2. การจัดหาปัจจยัการผลติ         
ค่าเมลด็/ท่อนพันธุ ์       1900 
ค่าปุ๋ยและสารก าจัด
ศัตรูพืช       730 

ระบบน้ า+เช้ือเพลิง       3,450 
ค่าวัสดุอื่นๆ ( ฟาง, ไม,้ 
พลาสติก)       1,750 

3. การขนส่ง         
ค่าขนส่งเมล็ด/ท่อนพันธุ ์       0 
ค่าขนส่งปัจจัยการผลิต       200 
ค่าขนส่งตัวอย่างไปตรวจ
วิเคราะห ์       0 

ค่าขนส่งผลผลิต       0 
4. ค่าที่ดิน         

ค่าเช่าท่ีดิน       0 
5. ค่าวิเคราะห ์         

วิเคราะหด์ิน       250 
วิเคราะหส์ารพิษตกค้าง       10700 
วิเคราะหจ์ุลินทรยี ์       1200 
วิเคราะหโ์รค       200 
รวม       23890 

ผลผลติสดทั้งหมด (กก.)       310 
ราคาที่ขายได ้ ณ ขณะนั้น (บาท/
กก.)       26 

รายได้ทั้งหมด (บาท)       8,060 
รายได้สุทธิ (บาท)       -15,830 
ต้นทุนเฉลี่ย (บาท/กก.)       77.06 
รายได้สุทธิ (บาท/กก.)       -51.06 

 

ต้นทุนการผลิตมะเขือเทศเชอรี่ใน 1 รอบการผลิตต่อพ้ืนที่ 1 งาน  

ต้นทุนโลจสิติกส ์
เวลาในการท างาน

(ช่ัวโมง) 
จ านวนแรงงาน

(คน) 
ค่าจ้าง/ชั่วโมง รวม 

1. ค่าแรงงาน     
ค่าเตรยีมแปลง       500 
ปูพลาสติก 2 2 35 140 
วางระบบน้ า 2 3 35 210 
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ก าจัดวัชพืช 6 1 35 210 
ปลูก 4 4 35 560 
ใส่ปุ๋ย 3 1 35 105 
ฉีดยา 3 1 35 105 
การเก็บเกี่ยวและการคัด
แยก 12 2 35 840 

2. การจัดหาปัจจยัการผลติ         
ค่าเมลด็/ท่อนพันธุ ์       1800 
ค่าปุ๋ยและสารก าจัด
ศัตรูพืช       730 

ระบบน้ า+เช้ือเพลิง       3,450 
ค่าวัสดุอื่นๆ ( ฟาง, ไม,้ 
พลาสติก)       2,000 

3. การขนส่ง         
ค่าขนส่งเมล็ด/ท่อนพันธุ ์       0 
ค่าขนส่งปัจจัยการผลิต       200 
ค่าขนส่งตัวอย่างไปตรวจ
วิเคราะห ์       0 

ค่าขนส่งผลผลิต       0 
4. ค่าที่ดิน         

ค่าเช่าท่ีดิน       0 
5. ค่าวิเคราะห ์         

วิเคราะหด์ิน       250 
วิเคราะหส์ารพิษตกค้าง       0 
วิเคราะหจ์ุลินทรยี ์       0 
วิเคราะหโ์รค       2700 
รวม       13800 

ผลผลติสดทั้งหมด (กก.)       172 
ราคาที่ขายได ้ ณ ขณะนั้น (บาท/
กก.)       20 

รายได้ทั้งหมด (บาท)       3,440 
รายได้สุทธิ (บาท)       -10,360 
ต้นทุนเฉลี่ย (บาท/กก.)    80.23 
รายได้สุทธิ (บาท/กก.)    -60.23 

 
 จากการปลูกพืชทั้งแบบปลอดภัยทั้ง 4 ชนิด ถ้าพิจารณาใน 1 รอบการผลิต จะเห็นได้ว่า ใน
การปลูกกะเพราและโหระพาจะมีการลงทุนที่สูงกว่าการปลูกพริกและมะเขือเทศเชอรี่ เนื่องจากการ
ปลูกกะเพราและโหระพาจะใช้เวลาในการปลูกที่นานกว่า คือ ใช้ เวลาประมาณ 10 เดือน ส่วนพริก
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และมะเขือเทศใช้เวลาประมาณ 6 เดือน ดังนั้นการปลูกกะเพราและโหระพาจึงมีค่าใช้จ่ายในการดูแล
รักษาและค่าใช้จ่ายในการเก็บเกี่ยวที่สูงกว่าการปลูกพริกและมะเขือเทศเชอรี่  ในการปลูกพืชทั้ง 4 
ชนิด เมื่อดูจากต้นทุนที่ใช้ในการผลิตแล้ว จะเห็นได้ว่ามีการลงทุนที่สูง เนื่องจากในครั้งนี้เป็นการปลูก
ในครั้งแรก การลงทุนจึงสูง แต่เมื่อมีการปลูกพืชในรอบต่อๆ การลงทุนจะลดน้อยลง เพราะว่า 
สามารถเก็บเมล็ดพันธุ์มาใช้ต่อได้ และไม่ต้องลงทุนในเรื่องของระบบน้ าที่มีการลงทุนที่สูง ส่วนมะเขือ
เทศเชอรี่ที่พบว่ามีรายได้สุทธิติดลบที่สูง เนื่องจากไม่สามารถเก็บผลผลิตทั้งหมดมาค านวณได้ รายได้
จึงดูต่ ากว่าปกติ 

 

 

 

 
 
 
 
 
 3.3 การศึกษาวิเคราะห์กระบวนการลดความเสี่ยงจากการปนเปื้อนสารเคมี จุลินทรีย์  
 
ทบทวนวรรณกรรม 
 
ตารางที่ 8 แสดงค่า MRLของสารเคมีที่ใช้ในกะเพรา/โหระพา 

สารเคมี 
อัตราการ

ใช้/ 
น้ า 20 ลิตร 

เว้นระยะ
หลังการ
เก็บเก่ียว 

MRL 
(mg/kg) 
(มกอช) 

MRL 
(mg/kg) 
(index) 

-แมนโคเซบ (mancozeb 80% WP) 30-50 กรัม 7 วัน 2 - 
-คาร์เบนดาซิม / เบโนมิล (carbendazim 
/benomyl ) 

15-20 กรัม 7 วัน  - 

ฟิโปนิล Fipronil (5% SC) 40 มล. 7 วัน 0.005 - 
-ไซเพอร์เมทริน (6.25% EC) 40 มล. 7 วัน 0.05 - 
-แลมบ์ดาไซฮาโลทริน (2.5% CS) 20 มล. 7 วัน 1 - 
-อิมาเม็กตินเบนโซเอต (24% EC) 10 มล. 7 วัน 1 - 
-อิมิดาคลอพิด imidacloprid(10% SL) 40 มล. 14 วัน 2 - 

 
ตารางแสดงค่า MRLของสารเคมีที่ใช้ในพริก 
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สารเคมี 
อัตราการใช้/ 
น้ า 20 ลิตร 

เว้นระยะ
หลังการเก็บ

เกี่ยว 

MRL 
(mg/kg) 
(มกอช) 

MRL 
(mg/kg) 
(index) 

-คาร์เบนดาซิม (carbendazim ) 15-20 กรัม 7 วัน 2 2 

-แมนโคเซบ (mancozeb 80% WP) 30-50 กรัม 7 วัน 2 - 
-อะซ็อกซีสโตรบิน 10 มล. 7 วัน 3 30(พริก

แห้ง) 
- เบโนมิล (benomyl 50% WP ) 15-20 กรัม 7 วัน 2 - 
-อินด๊อกซาคาร์บ (Indoxacarb) 10มล. 7 วัน 0.3 - 
-สปินโนแซค spinosad (12% SC) 15 มล. 7 วัน - - 
-แลมบ์ดาไซฮาโลทริน (2.5% CS) 20 มล. 7 วัน - - 
-เดลทาเมทริน (deltamethrin) 20 มล. 7 วัน 0.5 - 
-โฟซาโลน phosalone (35% EC) 80 มล. 7 วัน 1 - 
-คาร์บาริล carbaryl (85% WP) 40 กรัม 14 วัน 0.5 0.5 
-อิมิดาคลอพิด imidacloprid(10% SL) 40 มล. 7 วัน 1 - 
-โพรทิโอฟอส (prothiofos) 20-30 กรัม 7 วัน 3 - 
-โฟซาโลน phosalone (35% EC) 80 มล. 7 วัน 1 - 
-อาบาแม็กติน 1.8% EC 20 มล. 7 วัน 0.02 - 
-คาร์โบซัลแฟน carbosulfan (20% EC) 50-70 มก. 15 วัน 0.5 - 
-โพรฟิโนฟอส 40 มล. 7 วัน 5 5 
-ไซเปอร์เมทริน cypermethrin (40% WP) 15 กรัม 7 วัน 1 2 

 
ตารางแสดงค่า MRLของสารเคมีที่ใช้ในมะเขือเทศเชอรี่ 

สารเคมี 
อัตราการ

ใช้/ 
น้ า 20 ลิตร 

เว้นระยะ
หลังการ
เก็บเก่ียว 

MRL 
(mg/kg) 
(มกอช) 

MRL 
(mg/kg) 
(index) 

-คาร์เบนดาซิม (carbendazim) 15-20 กรัม 7 วัน 0.5 0.5 
-แมนโคเซบ (mancozeb 80% WP) 30-50 กรัม 7 วัน 3 - 
-โพรฟิโนฟอส 40 มล. 7 วัน 2 5 
-เดลทาเมทริน deltamethrin (3% EC) 20 มล. 7 วัน 0.3 0.3 
-ไซเปอร์เมทริน cypermethrin (40% WP) 15 กรัม 7 วัน 0.5 0.2 
-คาร์โบซัลแฟน carbosulfan (20% EC) 50-70 มก. 15 วัน 0.5 - 
-อิมิดาคลอพิด imidacloprid(10% SL) 40 มล. 7 วัน 0.5 0.5 
-ฟิโปรนิล fipronil (5% SC) 40 มล. 7 วัน 0.1 - 
-อาบาแม็กติน 1.8% EC 20 มล. 7 วัน - 0.01 

 
เกณฑ์มาตรฐานทางด้านจุลินทรีย์ของผัก ผลไม้สด ตัดแต่ง บรรจุ พร้อมบริโภค 
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 อีโคไล ต้องไม่เกิน 100 cfu/g (มกอช. 9007-2548) 
เกณฑ์คุณภาพทางจุลินทรียาของอาหารและภาชนะสัมผัสอาหารของกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ 
กระทรวงสาธารณสุข ประเภทอาหารพร้อมบริโภค ก าหนดให้ MPN coliforms/ กรัม ต้องน้อยกว่า 
500 (กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์, 2536) 
 
 
วิธีการด าเนินงานวิจัย 
  
 
 
ผลการวิจัย 
 
การวิเคราะห์ความเสี่ยงจากการปนเปื้อนสารเคมี  

เลือกค าถามที่เกี่ยวข้องกับการปนเปื้อนสารเคมี จากแบบประเมินความเสี่ยงของการปลูกผัก
อย่างปลอดภัย โดยได้ค าถามทั้งหมด 12 ข้อ (ตารางท่ี 9 )  

ตารางที ่9  แบบประเมินความปลอดภัยในด้านสารเคมี 

ความเสี่ยง เกณฑ์การปฏิบัติ 
การปฏิบัติ 

ใช่
(2) 

ไม่ใช่
(0) 

ไม่มี
ข้อมูล(0) 

1.การจัดการพ้ืนที่ พ้ืนที่เพาะปลูกไม่มีสารพิษตกค้าง    
2.แหล่งน้ า แหล่งน้ าที่ใช้สะอาด ไม่มีสารปนเปื้อน      
3.การใช้สารก าจัด
ศัตรูพืช 

ตรวจนับศัตรูพืชในแปลงก่อนการตัดสินใจพ่นสารเคมี    
ใช้สารเคมีเท่าที่จ าเป็น    
ใช้สารเคมีท่ีกฎหมายอนุญาตให้ใช้    
ใช้สารเคมีตามค าแนะน าบนฉลาก     
เว้นระยะการเก็บเกี่ยวตามค าแนะน าบนฉลาก    
เก็บบรรจุภัณฑ์ถูกต้องตามหลักสุขอนามัย    
ก าจัดสารเคมีที่ใช้แล้วถูกต้องตามหลักสุขอนามัย    
มีบันทึกการใช้สารเคมี    

6.การล าเลียง
ผลผลิต 

มีรถขนส่งผลผลิตโดยเฉพาะ    
ท าความสะอาดรถขนส่งผลผลิตก่อนใช้งาน    

 
เมื่อน าข้อมูลที่ได้จากสอบถามเกษตรกร 125 คน มาประเมินความปลอดภัยในด้านสารเคมี

จากแบบประเมินที่ได้จัดท าขึ้นพบว่า มีเกษตรกรที่ได้คะแนนความปลอดภัย 100 % จ านวน 7 คน 
โดยเป็นเกษตรกรที่ปลูกกะเพรา/โหระพา 3 คน ปลูกพริก 4 คน  มีเกษตรกรที่ได้คะแนน ความ
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ปลอดภัย 80-99 % จ านวน 32 คน โดยเป็นเกษตรกรที่ปลูกกะเพรา/โหระพา 12 คน ปลูกพริก 13 
คน ปลูกมะเขอืเทศเชอรี่ 7 คน มีเกษตรกรที่ได้คะแนน ความปลอดภัย 60-79 % จ านวน 70 คน โดย
เป็นเกษตรกรที่ปลูกกะเพรา/โหระพา 15 คน ปลูกพริก 22 คน ปลูกมะเขือเทศเชอรี่ 33 คน มี
เกษตรกรที่ได้คะแนน ความปลอดภัยต่ ากว่า 60 % จ านวน 16 คน โดยเป็นเกษตรกรที่ปลูกกะเพรา/
โหระพา 1 คน ปลูกพริก 15 คน (ตารางท่ี10) 
 
ตารางที ่10  ผลการประเมินความปลอดภัยในด้านสารเคมีของเกษตกรทั้งหมด 125 คน    

ชนิดพืช 
จ านวนเกษตรกร (คน) 

รวม 
100% 99-80% 79-60% 

ต่ ากว่า 
60% 

กะเพรา/โหระพา 3 12 15 1 31 
พริก 4 13 22 15 54 
มะเขือเทศเชอรี่ 0 7 33 0 31 

รวม 7 32 70 16 125 
 

 สุ่มเก็บตัวอย่างผลผลิตของเกษตรกรจ านวนทั้งหมด 28 ตัวอย่าง มาวิเคราะห์หาสารพิษ
ตกค้าง โดยสุ่มเก็บดังนี้ 

สุ่มเก็บกะเพรา/โหระพาจากเกษตรกรที่ปลอดภัย 100 % จ านวน 4 ตัวอย่าง  ปลอดภัย 80-
99 % จ านวน 4 ตัวอย่าง ปลอดภัย 60-79 % จ านวน 2 ตัวอย่าง รวมเป็น 10 ตัวอย่าง 

สุ่มเก็บพริกจากเกษตรกรที่ปลอดภัย 100 % จ านวน 5 ตัวอย่าง  ปลอดภัย 80-99 % 
จ านวน 1 ตัวอย่าง ปลอดภัย 60-79 % จ านวน 1 ตัวอย่าง ต่ ากว่า 60 % จ านวน 5 ตัวอย่าง รวมเป็น 
12 ตัวอย่าง 

สุ่มเก็บมะเขือเทศเชอรี่จากเกษตรกรที่ปลอดภัย 80-99 % จ านวน 1 ตัวอย่าง ปลอดภัย 60-
79 % จ านวน 5 ตัวอย่าง รวมเป็น 6 ตัวอย่าง (ตารางท่ี 11 ) 

ตารางที่ 11 การสุ่มเก็บผลผลิตของเกษตกร ทั้งหมด 28 ตัวอย่าง  ตามช่วงระดับความปลอดภัย 

ชนิดพืช 
จ านวนตัวอย่าง 

รวม 
100% 99-80% 79-60% ต่ ากว่า 60% 

กะเพรา/โหระพา 4 4 2 0 10 
พริก 5 1 1 5 12 
มะเขือเทศเชอรี่ 0 1 5 0 6 
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จากการสุ่มเก็บตัวอย่างผลผลิตของเกษตรกรทั้งหมด 28 ตัวอย่าง  มาตรวจหาสารพิษตกค้าง
พบว่า 

ไม่พบสารพิษตกค้างในผลผลิต จ านวน  5 ตัวอย่าง  
พบสารพิษตกค้างแต่ไม่เกินค่ามาตรฐานของ EU จ านวน  8 ตัวอย่าง 
พบสารพิษตกค้างเกินค่ามาตราฐานของ EU จ านวน 15 ตัวอย่าง 
โดยตัวอย่างที่ไม่พบสารพิษตกค้างในผลผลิตนั้นเป็น พริกจากเกษตรกรที่ได้คะแนนความ

ปลอดภัย 100 % จ านวน 4 ตัวอย่าง เป็นกะเพรา/โหระพาจากเกษตรกรที่ได้คะแนนความปลอดภัย 
80-99 % จ านวน 1 ตัวอย่าง  ส่วนตัวอย่างที่พบสารพิษตกค้างแต่ไม่เกินค่ามาตรฐานของ EU นั้น 
เป็นกะเพรา/โหระพาจากเกษตรกรที่ได้คะแนนความปลอดภัย 100 % จ านวน 3 ตัวอย่าง  ปลอดภัย 
80-99 % จ านวน 1 ตัวอย่าง เป็นพริกจากเกษตรกรที่ได้คะแนนความปลอดภัย 100 % จ านวน 1 
ตัวอย่าง ปลอดภัย 80-99 % จ านวน 1 ตัวอย่าง เป็นมะเขือเทศเชอรรี่จากเกษตรกรที่ได้คะแนนความ
ปลอดภัย 80-99 % จ านวน 1 ตัวอย่าง ปลอดภัย 60-79 % จ านวน 1 ตัวอย่าง และตัวอย่างที่พบ
สารพิษตกค้างเกินค่ามาตราฐานของ EU เป็นกะเพรา/โหระพาจากเกษตรกรที่ได้คะแนนความ
ปลอดภัย 100 % จ านวน 1 ตัวอย่าง  ปลอดภัย 80-99 % จ านวน 2 ตัวอย่าง ปลอดภัย 60-79 % 
จ านวน 2 ตัวอย่าง เป็นพริกจากเกษตรกรที่ได้คะแนนความปลอดภัย 60-79 % จ านวน 1 ตัวอย่าง 

ปลอดภัยต่ ากว่า 60 % จ านวน 5 ตัวอย่าง เป็นมะเขือเทศเชอรรี่จากเกษตรกรที่ได้คะแนนความ
ปลอดภัย 60-79 % จ านวน 4 ตัวอย่าง (ตารางที่ 12 ) 

ตารางที่ 12 ผลการวิเคราะห์สารพิษตกค้างในผลผลิต 

ความ
ปลอดภัย 

ชนิดพืช กะเพรา/
โหระพา 

พริก มะเขือเทศเชอ
รี่ 

100% 

จ านวนตัวอย่าง 4 5 0 
ไม่พบสารตกค้าง 0 4 0 
พบแต่ไม่เกินมาตราฐาน 3 1 0 
เกินมาตราฐาน 1 0 0 

99-80% 

จ านวนตัวอย่าง 4 1 1 
ไม่พบสารตกค้าง 1 0 0 
พบแต่ไม่เกินมาตราฐาน 1 1 1 
เกินมาตราฐาน 2 0 0 

79-60% 

จ านวนตัวอย่าง 2 1 5 
ไม่พบสารตกค้าง 0 0 0 
พบแต่ไม่เกินมาตราฐาน 0 0 1 
เกินมาตราฐาน 2 1 4 

ต่ ากว่า 60% 
จ านวนตัวอย่าง 0 5 0 
ไม่พบสารตกค้าง 0 0 0 
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พบแต่ไม่เกินมาตราฐาน 0 0 0 
เกินมาตราฐาน 0 5 0 

 
 สารเคมีที่พบในระดับที่ไม่เกินเกณฑ์มาตรฐานในพืชแต่ละชนิด มีดังนี้ 

เป็นสารก าจัดแมลง จ านวน 8 ชนิด ได้แก่ Imidacloprid, Acetamiprid, Profenofos, 
Methomyl, Fenazaquin, Abamectin, Chlorpyrifos และ Cypermethrin 
 เ ป็ น ส า ร ก า จั ด เ ชื้ อ ร า จ า น ว น  9 ช นิ ด  ไ ด้ แ ก่  Dithiocarbamates, Prochloraz, 
chlorantraniliprole, Carbendazim, Difenoconazole, Iprodione, Chlorothalonil, 
Azoxystrobin และ Metalaxyl 

 
 

สารเคมีที่พบในระดับที่เกินเกณฑ์มาตรฐานในพืชแต่ละชนิด มีดังนี้ 
เ ป็ น ส า ร ก า จั ด แ ม ล ง  จ า น ว น  16 ช นิ ด  ไ ด้ แ ก่  Dicofol, Profenofos, Ethion, 

Methamidophos, Fenazaquin, Fipronil, Acephate, Lufenuron, Omethoate, Carbofuran, 
Cypermethrin, Amitraz, Carbofuran, Dimethoate, Imidacloprid และ Tetradifon 

เ ป็ น ส า ร ก า จั ด เ ชื้ อ ร า จ า น ว น  5 ช นิ ด  ไ ด้ แ ก่  Procymidone, Hexaconazole, 
Dithiocarbamates, Propiconazole และ Carbendazim 

เป็นสารก าจัดวัชพืชจ านวน 1 ชนิด ได้แก่  Ametryn 
 

 จากการสุ่มตัวอย่างพืชทั้ง 4 ชนิด ไปวิเคราะห์หาปริมาณสารพิษตกค้างในผลผลิต พบว่า ใน
พริกมีการใช้สารเคมีมากที่สุดในพืชที่ได้ไปส ารวจ เกษตรกรบางรายมีการใช้สารเคมีถึง 8 ชนิด และมี
สารเคมีถึง 5 ชนิดที่ผลตรวจออกมาว่าเกินค่ามาตรฐานที่ก าหนดไว้ ส่วนในกะเพรา/โหระพา มีการใช้
สารเคมีไม่มากและพบสารเคมีตกค้างในผลผลิตที่เกินค่ามาตราฐานไม่กี่ชนิด (ตารางภาคผนวก (ผล
การวิเคราะห์สาร)) ทั้งนี้ ปริมาณสารพิษที่ตกค้างอยู่ในผลผลิตจะมีมากหรือน้อยขึ้นอยู่กับการปฏิบัติ
ของเกษตรกร จากตัวอย่างทั้งหมดที่ได้ท าการวิเคราะห์ เมื่อพิจารณาแล้ว จะพบว่าถ้าเกษตรกรรายใด
ได้คะแนนความปลอดภัยในระดับที่สูง คือ 90% ขึ้นไป จะไม่พบสารพิษตกค้างในผลิต หรือถ้าพบก็จะ
ไม่เกินค่ามาตรฐาน ส่วนเกษตรกรที่ได้คะแนนความปลอดภัย 80% - 90% จะพบสารเคมีตกค้างที่
เกินค่ามาตรฐานเพียงบางราย และพบเพียง 1 ชนิด ถ้าได้คะแนนความปลอดภัยที่ต่ ากว่า 80% ลงมา
ก็จะพบสารพิษตกค้างที่เกินค่ามาตรฐานเกือบ 100 %   

จากแบบประเมินความปลอดภัยในด้านสารเคมีนี้ สามารถน ามาใช้ประเมินหาความปลอดภัย
ในผลผลิตของเกษตรกรได้ โดยถ้าเกษตรกรได้คะแนนความปลอดภัย 90% ขึ้นไป ผลผลิตของ
เกษตรกร มีโอกาสที่จะปลอดภัยสูง  ถ้าได้คะแนนอยู่ในช่วง 80% - 90% ผลผลิตของเกษตรกร มี
โอกาสเสี่ยงที่จะไม่ปลอดภัยต้องระมัดระวังในการใช้สารเคมี ถ้าได้คะแนนความปลอดภัยที่ต่ ากว่า 
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80% มีโอกาสสูงที่ผลผลิตจะมีสารเคมีตกค้าง ขึ้นอยู่กับระดับคะแนนความปลอดภัยที่ได้ เช่น ถ้าได้
คะแนนความปลอดภัย 50% อาจจะพบสารเคมีตกค้างหลายชนิด และพบในปริมาณที่สูง 
 
 
 
 
การวิเคราะห์ความเสี่ยงจากการปนเปื้อนจุลินทรีย์ 

เลือกค าถามที่เกี่ยวข้องกับการปนเปื้อนจุลินทรีย์ จากแบบประเมินความเสี่ยงของการปลูก
ผักอย่างปลอดภัย โดยได้ค าถามทั้งหมด 13 ข้อ (ตารางท่ี 13 )  

ตารางที่ 13 การประเมินความปลอดภัยในด้านจุลินทรีย์ 

ความเสี่ยง เกณฑ์การปฏิบัติ 

การปฏิบัติ 

ใช่(2) 
ไม่ใช่
(0) 

ไม่มี
ข้อมูล
(0) 

1.การจัดการ
พ้ืนที่ 

วัสดุที่น ามาปรับปรุงดิน มีการหมักอย่างสมบูรณ์
และปลอดภัย 

   

2.แหล่งน้ า 
ผลการวิเคราะห์เชื้อโรคและสารปนเปื้อนในแหล่ง
น้ าสะอาด 

   

3.การใช้สาร
ก าจัดศัตรูพืช 

ในช่วงการเก็บเก่ียวไม่ใช้น้ าหมัก    

4.การเก็บ
เกี่ยวผลผลิต 

มีการท าความสะอาดที่จัดเก็บและภาชนะบรรจุ
ผลผลิต 

   

ใช้เครื่องมือ/อุปกรณ์ท่ีสะอาดในการเก็บผลผลิต    
มีวัสดุรองรับผลผลิต    
ที่พักผลผลิต สะอาด ถูกสุขลักษณะ    
ไม่ทิ้งส่วนของพืชที่เป็นโรคลงในแปลง    

5.การจัดการ
หลังการเก็บ
เกี่ยว 

มีการป้องกันไม่ให้สัตว์เลี้ยงเข้ามาบริเวณสถานที่ 
ตัดแต่ง 

   

สถานที่ตัดแต่งผลผลิตมีความสะอาด    
มีภาชนะรองรับผลผลิต    
มีภาชนะแยกผลผลิตที่เสีย    

6.การล าเลียง
ผลผลิต 

ท าความสะอาดรถขนส่งผลผลิตก่อนใช้งาน    
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เมื่อน าข้อมูลที่ได้จากสอบถามเกษตรกร 125 คน มาประเมินความปลอดภัยในด้านจุลินทรีย์
จากแบบประเมินที่ได้จัดท าขึ้นพบว่า มีเกษตรกรที่ได้คะแนนความปลอดภัย 100 % จ านวน 41 คน 
โดยเป็นเกษตรกรที่ปลูกกะเพรา/โหระพา 12 คน ปลูกพริก 25 คน ปลูกมะเขือเทศเชอรี่ 4 คน  มี
เกษตรกรที่ได้คะแนน ความปลอดภัย 80-99 % จ านวน 67 คน โดยเป็นเกษตรกรที่ปลูกกะเพรา/
โหระพา 15 คน ปลูกพริก 22 คน ปลูกมะเขือเทศเชอรี่ 30 คน  มีเกษตรกรที่ได้คะแนน ความ
ปลอดภัย 60-79 % จ านวน 15 คน โดยเป็นเกษตรกรที่ปลูกกะเพรา/โหระพา  3 คน ปลูกพริก 6 คน 
ปลูกมะเขือเทศเชอรี่ 6 คน มีเกษตรกรที่ได้คะแนน ความปลอดภัยต่ ากว่า 60 % จ านวน 2 คน โดย
เป็นเกษตรกรที่ปลูกกะเพรา/โหระพา 1 คน และปลูกพริก 1 คน (ตารางท่ี 14 ) 
 
 
ตารางที ่14 ผลการประเมินความปลอดภัยในด้านจุลินทรีย์ของเกษตกรทั้งหมด 125 คน 

ชนิดพืช 
จ านวนเกษตรกร (คน) 

รวม 
100% 99-80% 79-60% 

ต่ ากว่า 
60% 

กะเพรา/โหระพา 12 15 3 1 31 
พริก 25 22 6 1 54 
มะเขือเทศเชอรี่ 4 30 6 0 31 

รวม 41 67 15 2 116 
 
 สุ่มเก็บตัวอย่างผลผลิตของเกษตรกรจ านวนทั้งหมด 28 ตัวอย่าง มาวิเคราะห์หาการปนเปื้อน
เชื้อจุลินทรีย์(Coliform, E.coli ) โดยสุ่มเก็บดังนี้ 

สุ่มเก็บกะเพรา/โหระพาจากเกษตรกรที่ปลอดภัย 100 % จ านวน 2 ตัวอย่าง  ปลอดภัย 80-
99 % จ านวน 12 ตัวอย่าง ปลอดภัย 60-79 % จ านวน 2 ตัวอย่าง รวมเป็น 16 ตัวอย่าง 

สุ่มเก็บพริกจากเกษตรกรที่ปลอดภัย 100 % จ านวน 1 ตัวอย่าง  ปลอดภัย 80-99 % 
จ านวน 7 ตัวอย่าง รวมเป็น 8 ตัวอย่าง 

สุ่มเก็บมะเขือเทศเชอรี่จากเกษตรกรที่ปลอดภัย 80-99 % จ านวน 4 (ตารางท่ี 15 ) 
 
ตารางที่ 15 การสุ่มเก็บผลผลิตของเกษตกร ทั้งหมด 28 ตัวอย่าง  ตามช่วงระดับความปลอดภัย 

ชนิดพืช 
จ านวนตัวอย่าง 

รวม 
100% 99-80% 79-60% 

กะเพรา/โหระพา 2 12 2 16 
พริก 1 7 0 8 
มะเขือเทศเชอรี่ 0 4 0 4 
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จากการสุ่มเก็บตัวอย่างผลผลิตของเกษตรกรทั้งหมด 28 ตัวอย่าง  มาตรวจหาจุลินทรีย์ 

พบว่า 
พบเชื้อจุลินทรีย์ในผลผลิตไม่เกินเกณฑ์มาตราฐาน จ านวน  14 ตัวอย่าง  
พบเขื้อจุลินทรีย์ในผลผลิตเกินเกณฑ์มาตราฐาน จ านวน  14 ตัวอย่าง 
โดยตัวอย่างที่พบเชื้อจุลินทรีย์ไม่เกินเกณฑ์มาตราฐานนั้นเป็นกะเพรา/โหระพาจากเกษตรกร

ที่ได้คะแนนความปลอดภัย 100 % จ านวน 1 ตัวอย่าง  ปลอดภัย 80-99 % จ านวน 5 ตัวอย่าง เป็น
พริกจากเกษตรกรที่ได้คะแนนความปลอดภัย 80-99 % จ านวน 5 ตัวอย่าง เป็นมะเขือเทศเชอรี่ที่ได้
คะแนนความปลอดภัย 80-99 % จ านวน 3 ตัวอย่าง ส่วนตัวอย่างที่พบเขื้อจุลินทรีย์ในผลผลิตเกิน
เกณฑ์มาตราฐานนั้น เป็นกะเพรา/โหระพาจากเกษตรกรที่ได้คะแนนความปลอดภัย 100 % จ านวน 
1 ตัวอย่าง  ปลอดภัย 80-99 % จ านวน 7 ตัวอย่าง  ปลอดภัย 60-79 % จ านวน 2 ตัวอย่าง เป็นพริก
จากเกษตรกรที่ได้คะแนนความปลอดภัย 100 % จ านวน 1 ตัวอย่าง ปลอดภัย 80-99 % จ านวน 2 
ตัวอย่าง เป็นมะเขือเทศเชอรี่จากเกษตรกรที่ได้คะแนนความปลอดภัย 80-99 % จ านวน 1 ตัวอย่าง 
(ตารางที ่16 ) 

ตารางที ่16  ผลการวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ในผลผลิต 

ความปลอดภัย 
ชนิดพืช กะเพรา/โหระพา พริก มะเขือเทศเชอร่ี 

จ านวนตัวอย่าง 2 1 0 

100% 
เกินเกณฑม์าตราฐาน  1 1 0 
ไม่เกินเกณฑม์าตราฐาน  1 0 0 

99-80% 
จ านวนตัวอย่าง 12 7 4 
เกินเกณฑม์าตราฐาน  7 2 1 
ไม่เกินเกณฑม์าตราฐาน  5 5 3 

79-60% 
จ านวนตัวอย่าง 2 0 0 
เกินเกณฑม์าตราฐาน  2 0 0 
ไม่เกินเกณฑม์าตราฐาน  0 0 0 

 
 จากผลการตรวจหาการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ ในผลผลิต พบว่า ในกะเพรา/โหระพาจะพบ
การปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์มากกว่า พริกและมะเขือเทศเชอรี่ ซึ่งเกิดจากการปฎิบัติของเกษตรกรเอง  
ในขั้นตอนการเก็บเกี่ยวกับขั้นตอนหลังการเก็บเกี่ยว จะมีโอกาสเสี่ยงต่อการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์สูง
มาก สาเหตุมาจาก ในขณะเก็บผลผลิต ไม่มีการใส่ถุงมือในการเก็บ และหลังจากเก็บใบกะเพรา/
โหระพาแล้ว จะมีการน าไปชุบน้ า เพ่ือให้ผลผลิตคงความสด จึงท าให้ผลผลิตมีความชื้น ท าให้
เชื้อจุลินทรีย์เจริญเติบโตได้ดี และน้ าที่ใช้ชุบอาจจะมีการปนเปื้อนของเชื้อจุลินทรีย์ด้วย  
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 เชื้อจุลินทรีย์ที่พบเกินค่ามาตรฐานในผลผลิต เกือบทุกตัวอย่างจะเป็น เชื้อ โคลิฟอร์ม
(ภาคผนวกที่ ผลการวิเคราะห์เชื้อ) โดยปกติแล้ว ถ้าเราล้างท าความสะอาดด้วยน้ าสะอาด 2-3 ครั้ง 
หรือท าให้สุกก่อนน ามาบริโภค ก็จะช่วยลดการปนเปื้อนของเชื้อจุลินทรีย์ได้  
 จากการประเมินความเสี่ยงที่มีผลต่อการปลูกผักที่ปลอดภัยของเกษตรกร ทางผู้วิจัยได้ให้
ค าแนะน าและแนวทางการปฎิบัติแก่เกษตรกรดังในตารางที่ 17 
ตารางที่ 17 แนวทางการปฏิบัติเพื่อลดความเสี่ยงต่อการปลูกผักท่ีปลอดภัย 
ความเสี่ยง เกณฑ์การปฏิบัติ ค าแนะน า 
1.การจัดการ

พื้นที ่
มีการบันทึกประวัติ
แปลงในอดีต 

ควรทราบหรือมีการจดัท าบันทึกข้อมูลแปลงเกีย่วกับลักษณะการใช้
ที่ดินท่ีผ่านมาอาทิเช่น การใช้พื้นที่เพ่ือการท าเกษตร ท าฟารม์ปศุ
สัตว ์เพื่อท่ีจะประเมินลักษณะเชิงคุณภาพของแปลงในเบื้องต้น 

พื้นที่เพาะปลูกและพื้นท่ี
รอบขา้งมีความ
ปลอดภัย 

หลีกเลี่ยงพ้ืนท่ีเพาะปลูกท่ีอยู่ใกล้โรงงาน โรงพยาบาล ฟารม์ปศุสตัว ์
กองขยะ หรือแหล่งท่ีก่อให้เกิดสิ่งปฎิกูล เพื่อป้องกันความเสี่ยงจาก
การปนเปื้นเชื้อโรคหรือสารพิษ หากไมส่ามารถหลีกเลี่ยงได้ ควรปลกู
พืชเป็นแนวก าบัง  

พื้นที่เพาะปลูกไม่มี
สารพิษตกค้าง 

หากประเมินพื้นที่ในเบื้องต้นแล้วพบว่าพ้ืนท่ีที่ใช้เพาะปลูกมีความ
เสี่ยงจากสารเคม ีหรือจุลชีพต่าง ๆ ควรมีการวิเคราะห์ดินเพื่อ
ตรวจสอบคุณภาพดิน และการปนเปื้อนจากสารเคม ี

วัสดุที่น ามาปรับปรุงดิน 
มีการหมักอยา่งสมบรูณ์
และปลอดภัย  

หากใช้ปุ๋ยคอกหรือปุ๋ยหมักหรืออืน่ ๆ เพื่อน ามาปรับปรุงดินต้องแนใ่จ
ว่าวัสดุเหล่านั้นผ่านกระบวนการหมักที่สมบูรณ์เพื่อลดการปนเปื้อน
ของเชื้อจุลินทรีย์ที่เป็นโทษ 

แปลงปลูกมีใบรบัรอง 
GAP 

หากพ้ืนท่ีใดมีใบรับรองมาตรฐานการผลิตพืชต่าง ๆ หรือมี
กระบวนการผลติที่ไดม้าตรฐาน ไม่ว่าจะเป็น GAP หรือ เกษตรตร
อินทรีย์  แสดงให้เห็นถึงมาตรฐานการจัดการพื้นท่ีและกระบวนการ
ต่างๆที่มีคณุภาพ ก่อให้เกิดการสรา้งมูลค่าสินค้า  

2.แหล่งน้ า แหล่งน้ าท่ีใช้มีปริมาณ
น้ าเพียงพอ 

เกษตรกรต้องวางแผนการใช้น้ าตลอดช่วงฤดูการปลูกใหเ้พียงพอต่อ
การผลิตพืชและควรมีบ่อน้ าส ารองไว้ในกรณีที่เกิดภาวะขาดแคลนน้ า 

แหล่งน้ าท่ีใช้สะอาด ไม่
มีสารปนเปื้อน   

น้ าท่ีใช้ต้องสะอาด ห่างใกลจากแหล่งก่อให้เกิดการปนเปื้อนวัตถุ
อันตรายและจลุินทรีย ์ เพื่อให้ไดม้าซึ่งผลผลิตที่มีคณุภาพ 

ผลการวิเคราะห์เช้ือโรค
และสารปนเปื้อนใน
แหล่งน้ าสะอาด 

หากไม่แน่ใจว่าน้ าท่ีใช้สะอาดปลอดภัยจากสิ่งปนเปื้อน ควรน า
ตัวอย่างน้ าไปตรวจสอบหาสารพิษหรือโลหะหนัก 

3.การใช้สาร
ก าจัดศัตรูพืช 

มีการตรวจนับศัตรูพืช
ในแปลงก่อนการ
ตัดสินใจพ่นสารเคม ี

ส ารวจการเข้าท าลายของศัตรูพืชและประเมินความเสียหายของ
ผลผลติตามสภาพความเป็นจริงกอ่นตัดสินใจฉีดพ่นสารเคมี เพื่อลด
อัตราการใช้สารเคม ี

ใช้สารเคมเีท่าที่จ าเป็น ก่อนท่ีจะใช้สารป้องกันก าจัดศัตรพูืช ต้องทราบชนิดของศัตรูพืช และ
หากไม่ทราบจะต้องขอค าแนะน าจากเจ้าหน้าที่เกษตร นักวิชาการ 
ตัวแทนจ าหน่าย การใช้สารเคมีโดยไม่ค านึงถึงความจ าเป็นและ
เหตุผลที่ใช้นอกจากจะท าให้สิ้นเปลืองแล้วยังอาจก่อให้เกิดสารพิษ
ตกค้างในผลผลติและสิ่งแวดล้อม อย่างไรก็ตามนอกจากการใช้
สารเคมีแล้ว การจัดการศัตรูพืชแบบผสมผสานหรือชีวินทรีย์ก็อาจจะ
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เป็นทางเลือกที่มีคณุภาพและสามารถควบคุมศตัรูพืชไดไ้ม่น้อยไปกว่า
การใช้สารเคม ีซึ่งสามารถลดต้นทุนได ้

ใช้สารเคมีที่กฎหมาย
อนุญาตให้ใช้ 

ผู้ซื้อต้องแน่ใจว่าสารป้องกันศัตรูพชืที่ซื้อเป็นชนิดที่ได้รับการแนะน า
ให้ใช้ ผู้ผลิตได้ปดิฉลากไว้อย่างชัดเจน เกี่ยวกับช่ือทางการค้า ช่ือ
สามัญ ทะเบียนวัตถุอันตราย วันทีผ่ลิต ช่ือผูผ้ลติ สถานท่ีผลิต และผุ้
จ าหน่าย ไม่ซื้อสารป้องกันก าจัดศตัรูพืชที่แบ่งขาย เพ่ือป้องกันการ
ปลอมปนของวัตถุอันตรายที่ไมไ่ดม้าตรฐาน 

ใช้สารเคมตีาม
ค าแนะน าบนฉลาก 

โดยปกติแล้วกฎหมายก าหนดให้ใช้ภาษาท้องถิ่นที่เข้าใจง่ายติดบน
ภาชนะท่ีบรรจสุารเคม ีอาจจะมีค าแนะน าเพิ่มเติมในรูปแบบของ
ใบปลิวหรือใบแทรก ผู้ซื้อควรถามหาทุกครั้งในการซื้อสารเคม ีเพื่อใช้
อ้างอิงวิธีการใช้ตลอดระยะเวลาการใช้สารโดยสิ่งจ าเป็นที่ต้องทราบ
คือ สารป้องกันก าจัดศตัรูพืชนั้นเหมาะสมตามวัตถุประสงค์ที่ต้องการ
หรือไม่ และ ต้องระวังความปลอดภัยอย่างไรบ้าง 

เว้นระยะการเก็บเกี่ยว
ตามค าแนะน าบนฉลาก 

ฉลากบนภาชนะบรรจจุะระบุระยะเวลาที่จะเก็บเกี่ยวพืชหลังจากใช้
สารไปแล้วครั้งสุดท้าย   ซึ่งต้องปฎิบัติตามอย่างเคร่งครัด ทั้งนี้เพื่อให้
แน่ใจว่าปริมาณสารที่ตกค้างในพืชผลอยู่ในระดับที่ยอมให้มไีด้ ซึ่ง
ปลอดภัยต่อผู้บริโภค และไมม่ีปัญหาในการส่งออกไปตา่งประเทศ 

เก็บบรรจภุณัฑ์ถูกต้อง
ตามหลักสุขอนามยั 

สารป้องกันก าจัดศตัรูพืช ถ้าเก็บไว้นานเกิน 5 ปีจะเสื่อมสภาพ ไม่
ควรน ามาใช้ ควรเก็บสารเคมีตา่ง ๆ ในสถานท่ีมิดชิด ปลอดภัย 
ป้องกันแดดและฝนได ้และมีอากาศถ่ายเทไดส้ะดวก แยกสถานท่ีเกบ็
สารเคมีไม่ให้อยู่ใกล้ที่พักอาศัย และสถานท่ีประกอบอาหาร ไม่อยู่ใน
บริเวณต้นน้ า หรือบริเวณที่มีน้ าไหลผ่าน เพื่อป้องกันสารเคมี
ปนเปื้อนในแหล่งน้ า  

ก าจัดสารเคมีที่ใช้แล้ว
ถูกต้องตามหลัก
สุขอนามัย 

ภาชนะบรรจุสารเคมีที่ใช้หมดและล้างสารเคมีออกหมดแล้ว ต้องไม่
น ากลับมาใช้อีก และต้องท าให้ช ารุดเพื่อป้องกันการน ากลับมาใช้ 
แล้วน าไปท้ิงในสถานท่ีที่จัดไว้ส าหรับทิ้งภาชนะบรรจุสารเคมี
โดยเฉพาะ หรือท าลายโดยการฝังดินห่างจากแหล่งน้ า และให้มีความ
ลึกมากพอท่ีสัตวไ์มส่ามารถคุ้ยขึ้นมาได้ ห้ามเผาท าลาย 

มีบันทึกการใช้สารเคม ี การใช้สารป้องกันก าจัดศตัรูพืช ควรจะต้องจดบันทึกไว้ทุกครั้ง
เกี่ยวกับวันเวลา สถานท่ี อัตราการใช้ จ านวนท่ีใช้ ศัตรูที่พบ การซื้อ
สาร การฉดีพ่นในแต่ละครั้ง การฉีดครั้งสดุท้ายก่อนการเก็บเกี่ยว 
การเก็บสาร การท าลายภาชนะบรรจ ุเพื่อประโยชน์ของเกษตรกรที่
จะได้ทราบต้นทุนการผลิตและป้องกันแมลงดื้อยา 

ในช่วงการเก็บเกี่ยวไม่
ใช้น้ าหมัก 

ก่อนวันเก็บผลผลติ 1-2 วัน ไม่ควรใช้น้ าหมัก เนื่องจากอาจจะมีการ
ปนเปื้อนของเชื้อจุลินทรีย์ที่เป็นอันตรายได้ 

4.การเก็บ
เกี่ยวผลผลิต 

มีการท าความสะอาดที่
จัดเก็บและภาชนะบรรจุ
ผลผลติ 

ที่จัดเก็บและภาชนะบรรจผุลผลติ ต้องมีการท าความสะอาดทุกครั้ง
ก่อนการใช้งานและเมื่อใช้เสร็จแลว้ต้องท าความสะอาดทันทีก่อน
น าไปเก็บเพื่อป้องกันการปนเปื้อน 

ใช้เครื่องมือ/อุปกรณ์ที่
สะอาดในการเก็บ
ผลผลติ 

ล้างอุปกรณ์ที่ใช้ในการเก็บเกี่ยว ภาชนะบรรจดุ้วยน้ าสะอาด และ
วิธีการเก็บเกี่ยวต้องสะอาดไม่ก่อให้เกิดอันตรายต่อคณุภาพของ
ผลผลติและปนเปื้อนสิ่งสปรกและเชื้อจุลินทรีย์ 
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มีวัสดรุองรับผลผลิต ไม่วางผลผลิตลงบนพ้ืน ควรจะมีวสัดุที่สะอาดรองรับผลผลิตเพื่อ
ป้องกันการปนเปื้อนจากสิ่งปฎิกลูและสิ่งสกปรกต่างๆ 

ที่พักผลผลิต สะอาด ถูก
สุขลักษณะ  

โรงพักผลผลติต้องมีความมั่นคง อากาศถ่ายเทได้สะดวก ที่วาง
ผลผลติต้องยกสูงจากพ้ืนและมีวสัดุที่สะอาดไว้รองรับผลผลิต มี่ที่
ป้องกันสัตว์ไม่ใหเ้ข้ามาในบรเิวณโรงพักผลผลติ 

ไม่ทิ้งส่วนของพืชที่เป็น
โรคลงในแปลง 

ในขณะที่เก็บเกี่ยวผลผลติเมื่อพบผลผลติที่เสียหรือท่ีเป็นโรค ไม่ควร
เก็บทิ้งไว้ในแปลง ช้ินส่วนพืชที่มีโรคเข้าท าลายต้องเผาท าลายนอก
แปลง เพื่อป้องกันการแพร่กระจายของเชื้อโรค 

5.การจัดการ
หลังการเก็บ

เกี่ยว 

มีการป้องกันไม่ใหส้ัตว์
เลี้ยงเข้ามาบริเวณ
สถานท่ี ตัดแต่ง 

ในร่างกายของสัตว์เลี้ยงจะมีจลุชีพท่ีก่อโรค หากเกิดการปนเปื้อนไป
กับผลผลติจะท าให้เป็นอันตรายตอ่ผู้บริโภคได้และเพื่อสุขอนามยัที่ดี
ควรจัดการบริเวณสถานท่ีตัดแต่งไม่ให้มีสตัว์มารบกวน 

สถานท่ีตัดแต่งผลผลติมี
ความสะอาด 

ท าความสะอาดสถานท่ีตัดแต่งผลผลิตทั้งก่อนใช้และหลังการใช้ทุก
ครั้ง เพื่อป้องกันการปนเปื้อน 

มีภาชนะรองรับผลผลิต หลังจากเก็บผลผลติมาแล้วไม่ว่าจะน าผลผลิตไปจัดการอะไร ต้องมี
ภาชนะท่ีสะอาดคอยรองรับผลผลติเสมอ  

มีภาชนะแยกผลผลติที่
เสีย 

ในขั้นตอนการคัด ท าความสะอาดผลผลติ ต้องมีภาชนะทีส่ะอาดใส่
ผลผลติที่ดีและเสียแยกออกจากกันอย่างชัดเจน 

จัดการผลผลติที่คัดออก
อย่างถูกวิธี 

เศษพืชที่ตัดแต่งจากต้นและไม่มโีรคเข้าท าลายสามารถน ามาท าปุย๋
หมักหรือปุ๋ยพืชสดได้เพื่อเพิ่มรายได้ลดรายจ่ายนอกจากนี้ช้ินส่วนพืช
ที่มีโรคเข้าท าลายต้องเผาท าลายนอกแปลง เพื่อป้องกันการ
แพร่กระจายของโรคและแมลง 

ถุงหรือภาชนะ ที่ใช้ใน
การบรรจ ุสะอาด
ปลอดภัย 

ใช้ถุงหรือภาชนะที่สะอาด ไม่ใช้ถุงปุ๋ย หรือภาชนะที่ใสส่ารเคมี ใน
กรณีที่ไม่สามารถแยกภาชนะบรรจุผลติผล และภาชนะขนย้าย
สารเคมีหรือปุ๋ยได้ ต้องท าความสะอาดจนแน่ใจว่าไม่มีการปนเปื้อน 

6.การ
ล าเลียง
ผลผลติ 

มีรถขนส่งผลผลิต
โดยเฉพาะ 

ใช้รถขนส่งผลผลิตขนส่งผลผลิตเทา่นั้น ไม่เอาไปขนปุ๋ยหรือสารเคม ี
ถ้าขนย้ายสารเคมหีรือปุ๋ยต้องท าความสะอาดจนแน่ใจว่าไม่มีการ
ปนเปื้อน 

ท าความสะอาดรถขนส่ง
ผลผลติก่อนใช้งาน 

ก่อนและหลังการขนส่งผลผลิตทุกครั้งต้องมีการท าความสะอาดรถท่ี
ใช้ขนส่งเพื่อป้องกันการปนเปื้อนทั้งทางเคมี ชีวภาพ และกายภาพ 

บรรจผุลผลติไม่แน่น
เกินไป 

ในการขนส่งผลผลิตแตล่ะครั้งควรจัดเรยีงผลผลติให้เป็นระเบยีบ ไม่
วางผลผลิตจนแน่นเกินไป เพ่ือป้องกันไม่ให้ผลผลิตเสียหายจากการ
เสียดส ี

มีภาชนะเปล่ารอง
ภาชนะท่ีใส่ผลผลิตอีก
ช้ัน หรือ มีวสัดุรองพื้น
ก่อนวางภาชนะใส่
ผลผลติ 

ในการขนส่งผลผลิตควรจะมภีาชนะที่สะอาดรองรับภาชนะที่ใส่
ผลผลติอีกช้ัน เพื่อป้องกันการสัมผัสความร้อนจากพ้ืนผิวพาหนะ
โดยตรงและช่วยให้การระบายอากาศดีขึ้น 

รถขนส่งท่ีใช้ล าเลยีง
ผลผลติมีผา้คลมุป้องกัน
ฝุ่นละอองหรือเป็นรถ
ตู้เย็น   

รถขนส่งผลผลิตควรเป็นรถตู้เย็น ในกรณีที่ไม่มีรถแช่เย็น ควรมผี้า
หรือวัสดุทีส่ะอาดคลุมเพื่อป้องกันความร้อนและความอับช้ืนจาก
สภาวะอากาศ รวมทั้งฝุ่นละมองทีป่นเปื้อนจากมลพิษ 
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7.การตรวจ
ติดตาม 

มีการบันทึกข้อมูลการ
ผลิตผักเพื่อตรวจสอบ 

มีบันทึกข้อมูล เพื่อให้สามารถตรวจประเมินและตามสอบได้เกี่ยวกับ 
(1)ที่มาของปัจจัยการผลติ(2) การใช้วัตถุอันตรายทางการเกษตร 
(3)การปฏิบตัิในการเพาะปลูก การปฏิบัติการก่อนและหลังเก็บเกี่ยว
ในขั้นตอนท่ีสาคัญที่จะมีผลกระทบต่อคุณภาพและความปลอดภัยใน
ผลิตผล (4) ข้อมูลผู้รับซื้อผลติผล หรือแหล่งที่นาผลิตผลในแต่ละรุ่น
ไปจ าหน่าย ช่วงฤดูการปลูกและเก็บรักษาเอกสารไว้อย่างดีอย่างน้อย 
2 ปี หรือตามก าหนดของประเทศคู่ค้า 

 
 
 

การวิเคราะห์ความเสี่ยงจากการใช้สารเคมีต่อปัญหาด้านสุขภาพของเกษตรกร 
จากการสุ่มตรวจเลือดของเกษตรกรจากจ านวน 220 ราย ที่ได้ไปสัมภาษณ์ โดยใช้การ

ตรวจหาเอ็นไซม์โคลีนเอสเตอเรส โดยใช้กระดาษทดสอบพิเศษ ได้ผลการทดสอบดังนี้ 
ตารางที่ 18 ผลการตรวจเลือดของเกษตรกร 

  จ านวนผลเลือดที่ตรวจ 
อาชีพ จ า น ว น

(คน) 
ปกต ิ ปลอดภัย เสี่ยง ไม่ปลอดภัย 

ท านา 5 - 2 2 1 
ท าสวน 15 - 8 5 2 
ท าไร่ 136 123 1 10 2 
อ่ืน ๆ  64 49 15   
รวม 220 172 26 17 5 

 
 
จากการสุ่มตรวจเลือดของเกษตรกรจากจ านวน 220 ราย พบว่า มีผลการตรวจเลือดเป็น

ปกติ จ านวน 172 คน ผลการตรวจว่าปลอดภัย จ านวน 26  คน ผลการตรวจว่าเสี่ยง จ านวน 17   
คน  และมีผลการตรวจว่าไม่ปลอดภัย จ านวน 5   คน 
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บทที่ 4  

สรุปและวิจารณ์ผล 

จากการศึกษากระบวนการเข้าถึงปัจจัยการผลิตทั้งหมดของเกษตรกรในการผลิตกระเพรา 
โหระพา พริกและมะเขือเทศในแปลงปลูก  เมื่อน ามาวิเคราะห์ขั้นตอนการปฏิบัติของเกษตรกรจนถึง
มือผู้บริโภคจะแบ่งออกเป็น 5 ขั้นตอนหลัก ๆ ดังนี้  

1. ด้านการจัดหาปัจจัยการผลิต  

การจัดหาปัจจัยการผลิตในการเพาะปลูกถือว่ามีบทบาทที่ส าคัญในระดับต้นน้ า จาก
แบบสอบถามที่ใช้สัมภาษณ์เกษตรกรจะค านึงถึงการคัดเลือกวัตถุดิบและสถานที่ใช้ในการเพาะปลูก
เป็นสิ่งส าคัญ คือ 1) การเลือกใช้ปุ๋ยคอก/ปุ๋ยหมัก 2) การจัดการโรงเก็บวัสดุและผลผลิตทางการ
เกษตร 3) การเลือกเมล็ดพันธุ์/ต้นพันธุ์ 4) พ้ืนที่ที่ใช้เพาะปลูก 5) แหล่งน้ า 

จากกระแสความนิยมบริโภคผักปลอดภัยของผู้บริโภค ท าให้เกษตรกรหันมาใส่ใจการเลือกใช้
ปุ๋ยคอก/ปุ๋ยหมักที่มีการหมักอย่างสมบูรณ์ โดยส่วนใหญ่เกษตรกรจะเลือกซื้อปุ๋ยหมักที่มีการบรรจุ
กระสอบขายตามร้านค้าขายปุ๋ยทั่วไป ส่วนในกรณีที่หมักเองจะสังเกตจาก กองปุ๋ยแห้ง อุณหภูมิใน
กองเท่ากับอุณหภูมิภายนอกรอบๆกอง  มีสีน้ าตาล เปื่อยยุ่ย และมีหญ้าขึ้นบนกองปุ๋ย  จากการ
สอบถามเกษตรกรแม้ว่าการเลือกใช้ปุ๋ยคอก/ปุ๋ยหมักนั้นอาจจะมีคุณสมบัติไม่เท่ากับปุ๋ยเคมี แต่ใน
เรื่องการรักษาสภาพดินนั้น ปุ๋ยคอก/ปุ๋ยหมัก จะช่วยปรับโครงสร้างของดินให้เหมาะสมต่อการ
เจริญเติบโตของพืช ท าให้ดินมีการระบายน้ าและอากาศดีขึ้น  แต่ส าหรับการจัดการเรื่องของโรงเก็บ
วัสดุและผลผลิตทางการเกษตรนั้น ส่วนใหญ่เกษตรกรจะยังไม่แบ่งแยกสถานที่ที่ไว้เก็บปัจจัยการผลิต
ต่างๆ เช่นปุ๋ย สารเคมี อุปกรณ์/เครื่องมือ และผลผลิตทางการเกษตรออกจากกันอย่างชัดเจน จะมี
บางรายเท่านั้นที่มีโรงเก็บวัสดุ/ผลผลิตทางการเกษตรที่ได้มาตรฐาน เมล็ดพันธุ์หรือต้นพันธุ์ ที่
เกษตรกรเลือกใช้จะมีที่มาอยู่ 2 แบบ คือ เก็บพันธุ์เอง กับ ซื้อจากร้านจ าหน่ายเมล็ดพันธุ์ทั่ วไป ซึ่ง
อาจได้มาจากตัวแทนของบริษัทขายเมล็ดพันธุ์ที่เป็นบริษัทใหญ่ ๆ หรือจากเกษตรกรที่เพาะพันธุ์พืช
ขายในบริเวณนั้น ในกรณีท่ีเก็บพันธุ์เอง เกษตรกรมีวิธีการคัดเลือกพันธุ์โดยเก็บจากต้นพันธุ์ที่มีความ
สมบูรณ์ มีเปอร์เซนต์การงอกสูง ให้ผลผลิตสูง ไม่มีโรคและแมลง รสชาติของผลผลิตดี เมื่อได้เมล็ด
พันธุ์ที่ต้องการแล้วจะเก็บรักษาเมล็ดพันธุ์นั้นไว้ในตู้เย็น นอกจากนี้แล้วการเลือกพ้ืนที่ที่ใช้เพาะปลูก
และแหล่งน้ า เกษตรกรส่วนใหญ่จะไม่มีการวิเคราะห์ดินและน้ าก่อนปลูกพืช พื้นที่ที่ใช้เป็นพื้นที่ดั้งเดิม
ที่เคยท าการเพาะปลูกอยู่ก่อนแล้ว เกษตรกรส่วนมากจะไม่ได้ค านึงถึงความอุดมสมบูรณ์ของดินใน
บริเวณนั้น อาศัยการใส่ปุ๋ยคอกและปุ๋ยเคมีแทน พื้นที่ปลูกของเกษตรกรส่วนใหญ่จะไม่อยู่ใกล้พื้นที่ที่มี
ความเสี่ยง เช่น ใกล้กองขยะ โรงงานอุตสาหกรรม โรงพยาบาล ฟาร์มปศุสัตว์  

2. ด้านการเพาะปลูก  

การเพาะปลูกพืชผักของกลุ่มตัวอย่างที่ศึกษาในแปลงนั้นส่วนใหญ่จะยึดหลักการเพาะปลูก
แบบ GAP ซึ่งเกษตรกรต้องควบคุมกระบวนการผลิต ตั้งแต่เตรียมดิน เตรียมพันธุ์ และมีการจดบันทึก
และควบคุมการใช้สารเคมีให้เป็นไปตามเกณฑ์ที่ก าหนด เพราะผลผลิตที่ดีต้องมาจากการวางแผนการ
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ผลิต การดูแลเอาใจใส่กระบวนการเพาะปลูกของตัวผู้ผลิตเอง คือ 1) การเตรียมแปลง  2) การจัดการ
เมล็ดพันธุ์/ต้นพันธุ์ก่อนปลูก  3) การให้น้ าและใส่ปุ๋ย  4) การใช้สารก าจัดศัตรูพืช 

ก่อนการปลูกพืชเกษตรกรจะไถดินเพ่ือเตรียมพ้ืนที่ส าหรับการเพาะปลูก รวมถึง ใส่ปุ๋ยคอก
หรือปุ๋ยหมัก 500 -1,000 กก./ไร่ แล้วตากดินทิ้งไว้ประมาณ 10-20 วัน ก่อนปลูกพืชเพ่ือฆ่าเชื้อโรค
และวัชพืชต่างๆ ส าหรับการเตรียมแปลงปลูกจะมีอยู่ 2 แบบคือ แบบที่ 1 การยกร่องแบบธรรมดา 
พ้ืนที่ที่เหมาะกับการยกร่องนี้จะเป็นที่ดอนเตรียมแปลงโดยไถพรวนดิน ปรับแต่งพ้ืนที่ให้เรียบ แล้วยก
ร่อง แบบที่ 2 การยกร่องแบบจีน พื้นที่ท่ีเหมาะกับการยกร่องแบบนี้จะเป็นพ้ืนที่ลุ่มหรือเป็นดินเหนียว 
หลังจากนั้นจึงลงเมล็ดพันธุ์/ต้นพันธุ์ เกษตรกรบางรายจะน าต้นพันธุ์หรือเมล็ดพันธุ์ไปชุบหรือคลุก
สารเคมี เช่น แมนโคเซบ  เมทาแลกซิล หรือเชื้อไตรโคเดอร์มา เพ่ือป้องกันเชื้อรา การให้น้ าจะให้น้ า
แบบสปริงเกลอร์ หรือการใช้เรือรดน้ า โดยจะให้น้ าทุกวันในช่วง เช้าและเย็น เมื่อถึงเวลาใส่ปุ๋ย
เกษตรกรบางรายอาจจะใช้ปุ๋ยเคมีร่วมกับปุ๋ยชีวภาพ หรือบางรายจะใส่ปุ๋ยชีวภาพเพียงอย่างเดียว โดย
เน้นที่ปุ๋ยคอก ปุ๋ยหมัก ปุ๋ยอินทรีย์อัดเม็ด และน้ าหมักต่างๆ  เกษตรกรจะเช็คการระบาดของโรคและ
แมลงทุกวัน หากการระบาดยังไม่รุนแรงเกษตรกรจะใช้สารชีวภาพป้องกัน แต่เมื่อระบาดหนักจึง
จ าเป็นต้องใช้สารเคมีเข้าช่วย ตามฉลากข้างบรรจุภัณฑ์ของสารนั้นๆ หรือบางรายอาจจะใช้สารเคมี
ร่วมกับสารชีวภาพ โดยการฉีดพ่นทุก 3 -7 วัน ส าหรับการจัดการวัชพืชเกษตรกรส่วนใหญ่จะใช้ยา
คลุมหญ้าตั้งแต่ในช่วงเตรียมแปลง ถ้าหญ้าขึ้นไม่มากก็จะใช้วิธีถากหญ้า แต่ถ้าหญ้าขึ้นมากก็จะใช้ยา
ฆ่าหญ้า เช่น พาราควอตกับกรัมม็อกโซน ในอัตราตามค าแนะน า โดยช่วงเวลาที่ท าการก าจัดวัชพืชจะ
ไม่แน่นอน ขึ้นอยู่กับปริมาณของหญ้าที่ขึ้น จะมีเกษตรกรบางส่วนจะก าจัดหญ้าโดยการคลุมพลาสติก
ที่แปลง เพื่อลดต้นทุนในการก าจัดหญ้า 

3. ด้านการเก็บเกี่ยว  

การผลิตสินค้าของเกษตรกรจะแบ่งออกเป็น 2 แบบคือผลิตเพ่ือส่งให้แก่พ่อค้าคนกลางที่
จ าหน่ายในตลาดสดหรือเกษตรกรเป็นผู้ขายเอง และผลิตเพื่อส่งให้แก่กลุ่ม/สหกรณ์/บริษัท   

ส าหรับเกษตรกรที่ผลิตเพ่ือส่งให้พ่อค้าคนกลางจะไม่มีการตกลงซื้อขายในลักษณะพันธะ
สัญญา ส่วนใหญ่จะส่งให้กับพ่อค้าคนกลางที่เป็นเครือญาติหรือมีความสนิทสนมกัน การผลิตใน
ลักษณะนี้ไม่จ าเป็นต้องมีการควบคุมการผลิตให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานของระบบ GAP เนื่องจาก
ลูกค้าส่วนใหญ่ไม่ได้ค านึงถึงความปลอดภัยของคุณภาพอาหาร แต่มองลักษณะของผักที่สวยเป็น
ส าคัญดังนั้นกลุ่มเกษตรกรกลุ่มนี้จะมีอิสระในการฉีดพ่นสารเคมี และไม่ค่อยควบคุมคุณภาพของ
อุปกรณ์และสถานที่ในการเก็บเกี่ยวเท่าใดนัก ในกรณีที่เป็นผักกินใบ ส่วนใหญ่เกษตรกรจะเก็บเกี่ยว
ในช่วงเช้าตรู่และน ามาตัดตกแต่งส่วนที่เสียออกไปและล้างท าความสะอาด พร้อมกับบรรจุผักที่
ตกแต่งเรียบร้อยแล้วใส่ลงในตะเข่งไม้ไผ่และใช้ผ้าชุบน้ าคลุมทับอีกชั้นเพ่ือความสดของผักและรอการ
ขนส่ง หากเป็นผักกินผล(พริก,มะเขือเทศ) เกษตรกรจะท าการเก็บเกี่ยวระหว่างวันและท าความ
สะอาดโดยการคัดเลือกผลเสียออกส าหรับมะเขือเทศภาชนะที่บรรจุจะเป็นตะกร้าพลาสติก ส าหรับ
พริกนั้นจะใช้ถุงพลาสติกเจาะรู 

เกษตรกรที่ผลิตให้แก่กลุ่ม/สหกรณ์/บริษัท การผลิตในลักษณะนี้จะมีการตกลงและวาง
แผนการผลิตกับผู้ซื้อท่ีแน่นอน ว่าผักที่ต้องการมีเกรดและมาตรฐานเป็นเช่นไร ดังนั้นการผลิตและเก็บ
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เกี่ยวจะด าเนินไปด้วยการควบคุมคุณภาพต่างๆ ให้เป็นไปตามระบบ GAP แม้ว่าอาจจะมีขั้นตอนที่
ยุ่งยากแต่เนื่องจากราคาที่รับซื้อในอัตราที่สูงกว่าท้องตลาดยังเป็นสิ่งดึงดูดให้เกษตรกรหันมาปฎิบัติ
ตาม การเก็บเกี่ยวจะใช้แรงงานคน เกษตรกรจะใส่ถุงมือขณะเก็บเกี่ยว มีภาชนะบรรจุส าหรับใช้ใน
การรวบรวมไปคัดเลือกผลผลิตที่เสียออก ในผักกินใบ เช่นกระเพราและโหระพา สามารถเก็บเกี่ยวได้
เมื่อพืชมีอายุราว ๆ 30-35 วัน เกษตรกรจะเก็บเกี่ยวในช่วงเช้าตรู่โดยใช้มีดคมๆหรือกรรไกรตัดต้น/
กิ่ง ในการเก็บเกี่ยวเกษตรกรจะคัดเลือกใบเสียๆและตรวจหาแมลงก่อนในเบื้องต้นก่อนน าไปคัดเลือก
และตกแต่งอีกครั้ง ส าหรับมะเขือเทศและพริกนั้นส่วนใหญ่จะเก็บเกี่ยวผลผลิตด้วยมือและคัดเลือก
ผลเสียในเบื้องต้น 

4. ด้านการจัดการหลังการเก็บเกี่ยว 

หลังจากที่เกษตรกรเก็บเกี่ยวผลผลิตแล้ว จะน าผลผลิตที่ได้มาเข้าโรงแยกเพ่ือท าความสะอาด
ผลผลิตและคัดคุณภาพและบรรจุใส่ภาชนะ ในผักกินใบเนื่องจากผักที่เก็บเกี่ยวมายังคงมีการหายใจ
อยู่  และยังมีการสูญเสียน้ าที่เกิดขึ้นจากกระบวนการคายน้ าซึ่งจะท าให้ผักเหี่ยว เกษตรกรจะรีบคัด
ขนาดและคุณภาพของใบโดยเด็ดใบที่เสียทิ้ง น ามาล้างครั้งแรกด้วยน้ าคลอรีน 200 ppm  ล้างครั้งที่ 
2 ด้วยน้ าสะอาด บางรายจะล้างน้ าสะอาดครั้งเดียว แล้วมัดเป็นก า บรรจุใส่ตะกร้า แล้วคลุมด้วยผ้า
สะอาดชุบน้ า ตั้งทิ้งไว้ประมาณ 1-2 ชั่วโมง เพ่ือรอพ่อค้าหรือบริษัทมารับ จะมีเกษตรกรบางรายที่
น าไปขายที่ตลาดเอง ส่วนผลผลิตที่เสียส่วนใหญ่จะทิ้งจะมีบางรายที่น าไปท าปุ๋ยหมักและเป็นอาหาร
สัตว์ 

พริกและมะเขือเทศหลังจากเก็บเกี่ยวเสร็จแล้ว เกษตรกรจะน าผลผลิตเข้ามาในสถานที่คัด
แยก แล้วเกษตรกรจะเป็นผู้ลงมือคัดขนาดและคุณภาพเอง โดยดูจากขนาด สี และผลที่ไม่เป็นโรคแล้ว
แบ่งเป็นเกรด ผลผลิตที่ไม่สะอาดจะท าความสะอาดโดยใช้ผ้าสะอาดเช็ดเบาๆ ผลผลิตที่คัดและท า
ความสะอาดแล้ว จะน ามาชั่งแล้วบรรจุใส่ลังหรือตะกร้า ตั้งทิ้งไว้เพ่ือรอพ่อค้ามารับ ผลผลิตที่เสียจะ
ท าลายทิ้ง 

5. ด้านการล าเลียงผลผลิต/การขนส่ง/แหล่งรับซ้ือ 

จากรูปแบบการผลิตสินค้าของเกษตรกรที่แบ่งการผลิตออกเป็น 2 แบบคือผลิตเพ่ือส่งให้แก่
พ่อค้าคนกลางที่จ าหน่ายในตลาดสดหรือเกษตรกรเป็นผู้ขายเอง และผลิตเพ่ือส่งให้แก่กลุ่ม/สหกรณ์/
บริษัท นั้น สามารถสรุปลักษณะการขนส่งออกเป็น 3 รูปแบบ คือ  

รูปแบบที่ 1 พ่อค้า (ผู้ค้าส่ง/พ่อค้าคนกลาง) มารับสินค้าหน้าฟาร์มผลิต เกษตรกรเป็นผู้ผลิต 
ด าเนินการคัดแยกผลผลิต แล้วเก็บสินค้าไว้ 1-2 ชั่วโมง เพ่ือรอพ่อค้าคนกลาง/ผู้ค้าส่งมารับสินค้าและ
ท าหน้าที่กระจายสินค้าให้กับผู้ส่งออก พ่อค้าปลีก และโรงงานแปรรูป  

รูปแบบที่ 2  เกษตรกรเป็นผู้ผลิตและขายเองโดยจ าแนกผู้รับซื้อจากเกษตรกร เป็น 2 คือ 
กรณีที่ 1 เกษตรกรเป็นผู้ผลิต ด าเนินการคัดแยกผลผลิต และส่งให้กับผู้ส่งออก โดยการขนส่งจะมีทั้ง
รูปแบบที่เกษตรกรเป็นผู้ไปส่งเองหรือผู้ส่งออกมีการน ารถมารับที่บ้านเกษตรกร กรณีที่ 2 เกษตรกร
เป็นผู้ผลิต ด าเนินการคัดแยกผลผลิต และน าไปขายที่ตลาดกลางในจังหวัด และมีพ่อค้าปลีกน าไปขาย
ตามตลาดนัดหรือตลาดสดในท้องถิ่น นอกจากนี้ยังมีพ่อค้าคนกลาง/พ่อค้าส่งมารับซื้อผลผลิตบางส่วน
เพ่ือน าไปกระจายต่อ  
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รูปแบบท่ี  3 เกษตรกรเป็นผู้ผลิต ด าเนินการคัดแยกผลผลิต และน าผลผลิตไปขายตามตลาด
นัดหรือตลาดสดในท้องถิ่น  

ต้นทุนด้านโลจิสติกส์  
เมื่อน าข้อมูลกระบวนการเข้าถึงปัจจัยการผลิตของเกษตรกรมาวิเคราะห์หาต้นทุนการผลิต 

(วิเคราะห์จากแปลงสาธิตของโครงการฯ) สามารถแบ่งต้นทุนโลจิสติกส์ออกเป็น 5 ส่วน คือน 1) 
ต้นทุนแรงงาน 2) ต้นทุนการจัดหาปัจจัยการผลิต 3) ต้นทุนการขนส่ง 4) ต้นทุนค่าเช่าที่ดิน 5) ต้นทุน
การวิเคราะห์  

จากพืชที่ศึกษาใน 1 รอบการผลิต พบว่ากระเพราและโหระพาจะมีต้นทุนการผลิตที่สูงกว่า
พริกและมะเขือเทศเชอรี่ เนื่องจากรอบการผลิตที่ยาวนานกว่า ดังนั้นต้นทุนแรงงานจะเป็นต้นทุนที่สูง
ที่สุด รองลงมาคือต้นทุนในการจัดหาปัจจัยการผลิต ส่วนพริกและมะเขือเทศเชอรรี่ใน 1 รอบการผลิต
จะใช้ระยะเวลา 6 เดือนโดยประมาณจะมีค่าใช้จ่ายด้านต้นทุนการจัดหาปัจจัยการผลิตที่สูงที่สุด 
เนื่องจากปัญหาการระบาดของโรคและแมลงรวมถึงสภาพอากาศที่แปรปรวนท าให้มีค่าใช้จ่ายในการ
ดูแลรักษามากกว่าเดิม อย่างไรก็ตามจากผลการศึกษาท าให้ทราบถึงแนวทางการจัดการโลจิสติกส์ที่
ก่อให้เกิดผลตอบแทนสูงสุดแต่ต้นทุนการผลิตต่ าสุด  

 
การปนเปื้อนสารเคมีและจุลินทรีย์  

จากการสุ่มตัวอย่างพืช 4 ชนิด ไปวิเคราะห์หาปริมาณสารพิษตกค้างในผลผลิต พบว่า ใน
พริกมีการใช้สารเคมีมากที่สุดในพืชที่ได้ไปส ารวจ เกษตรกรบางรายมีการใช้สารเคมีถึง 8 ชนิด และมี
สารเคมีถึง 5 ชนิดที่ผลตรวจออกมาว่าเกินค่ามาตรฐานที่ก าหนดไว้ ส่วนในกะเพรา/โหระพา มีการใช้
สารเคมีไม่มากและพบสารเคมีตกค้างในผลผลิตที่เกินค่ามาตรฐานไม่กี่ชนิด ทั้งนี้ ปริมาณสารพิษที่
ตกค้างอยู่ในผลผลิตจะมีมากหรือน้อยขึ้นอยู่กับการปฏิบัติของเกษตรกร จากตัวอย่างทั้งหมดที่ได้ท า
การวิเคราะห์ เมื่อพิจารณาแล้ว จะพบว่าถ้าเกษตรกรรายใดได้คะแนนความปลอดภัยในระดับท่ีสูง คือ 
90% ขึ้นไป จะไม่พบสารพิษตกค้างในผลิต หรือถ้าพบก็จะไม่เกินค่ามาตรฐาน ส่วนเกษตรกรที่ได้
คะแนนความปลอดภัย 80% - 90% จะพบสารเคมีตกค้างที่เกินค่ามาตรฐานเพียงบางราย และพบ
เพียง 1 ชนิด ถ้าได้คะแนนความปลอดภัยที่ต่ ากว่า 80% ลงมาก็จะพบสารพิษตกค้างที่เกินค่า
มาตรฐานเกือบ 100 %  เมื่อสุ่มตัวอย่างพืชไปวิเคราะห์หาจุลินทรียพ์ในผลผลิต พบว่าในกะเพรา/
โหระพาจะพบการปนเปื้อนเชื้อจุลินทรีย์มากกว่า พริกและมะเขือเทศเชอรี่ ซึ่งเกิดจากการปฎิบัติของ
เกษตรกรเอง  ในขั้นตอนการเก็บเกี่ยวกับขั้นตอนหลังการเก็บเกี่ยว จะมีโอกาสเสี่ยงต่อการปนเปื้อน
เชื้อจุลินทรีย์สูงมาก สาเหตุมาจาก ในขณะเก็บผลผลิต ไม่มีการใส่ถุงมือในการเก็บ และหลังจากเก็บ
ใบกะเพรา/โหระพาแล้ว จะมีการน าไปชุบน้ า เพ่ือให้ผลผลิตคงความสด จึงท าให้ผลผลิตมีความชื้น 
ท าให้เชื้อจุลินทรีย์เจริญเติบโตได้ดี และน้ าที่ใช้ชุบอาจจะมีการปนเปื้อนของเชื้อจุลินทรีย์ด้วย  
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กิจกรรมการใช้ประโยชน์จากงานวิจัย 

รูปแบบการใช้ประโยชน์ 

 1. การใช้ประโยชน์ในเชิงสาธารณะ  : เกษตรกรได้ทราบถึงขั้นตอนต่างๆ ในการผลิต 
กะเพรา/โหระพา พริก และมะเขือเทศเชอรี่ แบบปลอดภัย(ภาพ ก) สามารถน าไปใช้เป็นวิธีการผลิต
ได้  รวมทั้งได้ทราบถึงสาเหตุจุดที่จะก่อให้เกิดความเสี่ยง(ภาพ ข ค ง) และทราบถึงแนวทางการแก้ไข 
ท าให้เกษตกรสามารถปรับเปลี่ยนวิธีการปฎิบัติ เพ่ือท าให้ผลผลิตมีความปลอดภัย และได้เห็นแปลง
ต้นแบบในการผลิตผักอย่างปลอดภัยทั้ง 4 ชนิด ท าให้เกษตรกรได้เห็นว่า การปลูกผักแบบปลอดภัย
สามารถท าได้จริง และสามารถค านวนทราบถึงต้นทุน ผลก าไร จากการผลิตแบบปลอดภัย 

ก. ขั้นตอนการผลิตผักแบบปลอดภัย      
 
 
    

  

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ง. การล้างกะเพรา/โหระพาด้วยน้ าสะอาด 
จากเดิมเกษตรกรจะใช้น้ าเปล่าอย่าง

เดียวในการท าความสะอาด หลังจากท่ีได้ให้ความรู้
เกษตรกร ได้เปลี่ยนมาใช้น้ าสะอาดผสมคลอรีนใน
การฆ่าเชื้อจุลินทรีย์ 
 

ค. การปฎิบัติที่เป็นจุดเสี่ยงต่อการปนเปื้อนจุลินทรีย์ 
เกษตกรบางรายไม่ได้ใส่ใจความปลอดภัยของ

ผลผลิต จึงไม่มีภาชนะที่สะอาดรองรับผลผลิต หลังจากที่
ได้รับความรู้ จึงได้ปรับเปลี่ยนมาใช้ภาชนะที่สะอาด
รองรับผลผลิต 

ข. การทิ้งซากบรรจุภัณฑ์ 
จากการลงพื้นท่ีพบ เกษตรกรบางราย

ทิ้งบรรจุภัณฑ์สารเคมีในบริเวณแปลง หลังจาก
ได้อธิบายถึ งผลกระทบที่จะเกิดขึ้น  ท าให้
เกษตรกรเห็นผลเสียและได้ปรับเปลี่ยนการทิ้ง
บรรจุภัณฑ์สารเคมี 
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 2. การใช้ประโยชน์ในเชิงวิชาการ : จัดสัมมนาให้ความรู้ในหัวข้อ ปัญหาและแนวทางการ
ผลิตผักเพ่ือเข้าสู่มาตรฐาน GAP ในระดับสากล ระหว่างนักวิจัยและผู้เกี่ยวข้อง ได้แลกเปลี่ยนความรู้ 
ปัญหา อุปสรรค ในการผลิตผักแบบปลอดภัยให้มีประสิทธิภาพยิ่งขึ้น 
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กิจกรรมที่ท า 

วัตถุประสงค์ แผนการด าเนินงาน กิจกรรมที่ท าได้จริง ผลลัพท์ 
1. ส ร้ า ง อ ง ค์
ความรู้ด้านบริหาร
จัดการปัจจัยการ
ผ ลิ ต ใ ห้ ใ ช้
ประโยชน์อย่างมี
ประสิทธิภาพ โดย
พัฒนาระบบการ
ผลิตที่ ได้ผลผลิต
ผั ก ที่ มี คุ ณ ภ า พ
และปลอดภัย เพื่อ
แก้ปัญหาผลผลิต
ปนเปื้อนจากสิ่งไม่
พึงประสงค์ และ
ปัญหาการระงับ
การส่งออกสินค้า   
 

1. วางแผน ระบุ
รายละเอียดข้อมูลที่
เกี่ยวกับระบบการผลิต
พริก กะเพรา/โหระพา 
มะเขือเทศเชอรี ่

ประชุมวางแผนการจัดหาข้อมูล
การผลิตพืช ทั้ง 4 ชนิด ข้อมูล
มาตรฐาน GAP ของการผลิตพริก 
โหระพา/กะเพรา มะเขือเทศเชอรี ่
จัดท าแผนด าเนินงาน  และจัด
ประชุมผู้มีส่วนได้ส่วนเสียครบตาม
ห่วงโซ่คุณค่า  ได้แก่ นักวิชาการ 
เกษตรกร ผู้รวบรวมหรือพ่อค้าคน
กลาง ผู้รับซื้อผลผลิต ผู้แทนกลุ่ม
เกษตรกร เกษตรต าบล เพื่อก าหนด
รายละเอียดของข้อมูลที่มีความ
เกี่ยวข้องกับระบบการผลิตพริก 
กะเพรา/โหระพา  และมะเขือเทศ
เชอรี่ 

ได้แบบสอบถามทั้งหมด 5 
ประเภท ได้แก่ 
-แบบสอบถามเกษตรกร  
-แบบสอบถามพ่อค้าคน
กลาง/ผู้รวบรวม  
-แบบสอบถามโรงงานคัด
บรรจุ  
-แบบสอบถามบริษัท/
โรงงานแปรรูป  
-แบบสอบถามข้อมูลจาก
ร้านค้าผู้น าเข้าปัจจัยการ
ผลิต 

2. ศึกษากระบวนการ
เข้าถึงปัจจัยการผลติ
ทั้งหมด การปฏิบตัิใน
แปลงปลูก  การเก็บ
เกี่ยวผลผลิต การท า
ความสะอาดผลผลิต 
การตรวจคุณภาพ
ผลผลติ การคัดบรรจุ 
การขนส่งสินค้าไปยัง
แหล่งรับซื้อ 

ล ง พื้ น ที่ ส อ บ ถ า ม ข้ อ มู ล
กระบวนการเข้าถึงปัจจัยต่างๆใน
การผลิตกะเพรา/โหระพา พริก และ
มะเขือเทศเชอรี่  ในพื้ นที่ ทั้ ง  4 
จังหวัด 
 

ได้ข้อมูลต่างๆตาม
แบบสอบถาม จาก
เกษตรกรจ านวน 125 ราย  
โรงงานคัดบรรจ ุ10 แห่ง  
พ่อค้าคนกลาง 20 ราย  
ผู้น าเข้าปัจจยัการผลติ 
จ านวน 50 ราย 

3. จัดเก็บข้อมูลจาก
แบบส ารวจ 

น าข้อมูลจากการสอบถาม
เกษตรกร พ่อค้าคนกลาง/ผู้
รวบรวม ร้านค้าผู้น าเข้าปัจจัยการ
ผลิตทางการเกษตร และโรงงาน/
บริษัท ลงในระบบฐานข้อมลูที่
จัดท าขึ้น   

ข้อมูลต่างๆของเกษตรกร 
พ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม 
ร้านค้าผู้น าเข้าปัจจยัการ
ผลิตทางการเกษตร และ
โรงงาน/บริษัท ถูกจัดเก็บ
ไว้ในระบบฐานข้อมลู
ออนไลน ์

4. วิเคราะห์ขั้นตอน
การผลิตพริก กะเพรา/
โหระพา มะเขือเทศเชอ
รี่ เพื่อผลติสินคา้
ปลอดภัยส าหรับ
ส่งออก และบริโภคใน
ประเทศ   

น าข้อมูลที่ไดจ้ากการสอบถามมา
วิเคราะห์ขั้นตอนต่างๆ ในการผลติ
พริก กะเพรา/โหระพา มะเขือเทศ
เชอรี่ เพื่อผลติสินค้าปลอดภัย
ส าหรับส่งออก และบรโิภคใน
ประเทศ   

ได้ขั้นตอนตา่งๆในการ
ผลิตพริก กะเพรา/
โหระพา มะเขือเทศเชอรี่ 
แบบปลอดภยั 

5. ศึกษาและวิเคราะห์
กระบวนการลดความ

น าข้อมูลที่ไดจ้ากการสอบถามมา
วิเคราะห์ถึงสาเหตุและจุดที่จะ

ทราบถึงสาเหตุและ
ขั้นตอนท่ีจะท าให้ผลผลิต
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เสี่ยงจากการปนเปื้อน
สารเคมี จุลินทรีย์ และ
อื่น ๆ ในผลผลิต
ระหว่างเก็บเกีย่ว 
จนกระทั่งถึงผู้บริโภค 

ก่อให้เกิดความไม่ปลอดภัยจาก
สารเคมี และเช้ือจุลินทรยี์เพื่อหา
แนวทางในการลดความเสี่ยงท่ี
เกิดขึ้น 

ไม่ปลอดภัย พร้อมทั้งได้
แนวทางในการแก้ไข
ให้ผลผลติมีความ
ปลอดภัย 

2. ใ ช้ ร ะ บ บ
ต ร ว จ ส อ บ
ย้ อนกลั บสิ นค้ า
ตามครรลองห่วง
โ ซ่ คุ ณ ค่ า  ที่ มี
มาตรฐานเป็นที่
ยอมรับ  

ด าเนินงานร่วมกับ
โครงการย่อยที่ 3 

ด าเนินงานร่วมกับโครงการย่อยท่ี 
3 

ด าเนินงานร่วมกับ
โครงการย่อยที่ 3 

3. เพื่อสร้างคู่มือ
การผลิตพืชผักสู่
ผลผลติที่มี
คุณภาพและ
ปลอดภัยจากเชื้อ
โรคและสารเคมี
ตกค้างในผลผลติ 
ยกระดับการผลิต
พืชผักสู่มาตรฐาน
ของคู่ค้า 

6. จัดท าคู่มือการผลติ
พริก กะเพรา/โหระพา 
และมะเขือเทศเชอรี่  

แบบปลอดภยั 

น าข้อมูลจากการศึกษามาจดัท า
คู่มือการผลิตพริก กะเพรา/
โหระพา และมะเขือเทศเชอรี่  

แบบปลอดภยั 

ได้คู่มือการผลิตพริก 
กะเพรา/โหระพา และ
มะเขือเทศเชอรี่  แบบ
ปลอดภัย และเป็น best 
Practice 

7. จัดท าแปลงทดลอง/
จัดสัมมนา เสวนา ใน
หัวข้อการผลติผัก
ปลอดภัยระหวา่ง
นักวิจัยกับผู้เกี่ยวข้อง
ในห่วงโซ่อุปทาน 

จัดท าแปลงทดลอง ปลูกพืชทั้ง 4 
ชนิด เพื่อใช้เป็นแปลงต้นแบบใน
การปลูกพืชอย่างปลอดภัย และจดั
สัมมนา เสวนา ในหัวข้อการผลิต
ผักปลอดภัยระหว่างนักวิจัยกับ
ผู้เกี่ยวข้องในห่วงโซ่อุปทาน 

-ได้แปลงต้นแบบในการ
ปลูกพริก กะเพรา/
โหระพา และมะเขือเทศ
เชอรี่  แบบปลอดภัย 
-ได้แลกเปลี่ยนความรู้ 
ปัญหาและอุปสรรค 
ระหว่างนักวิจัยกับ
ผู้เข้าร่วมสัมมนาในการ
ผลิตผักแบบปลอดภยั 
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ผลการวิเคราะห์สารพิษตกค้างในผลผลิต 

รหัส สถานท่ี พืชตัวอย่าง สารที่พบ ชนิด 
ผล

ตรวจ 
EU 

CODE
X 

SO1 ก าแพงแสน โหระพา Imidacloprid 
สารก าจดั

แมลง 
0.04 2  

   Dicofol สารก าจดัไร 0.09 0.02  
        

S08 
ฟาร์ม

มหาวิทยาลยั 
โหระพา 

Dithiocarbamat
es 

สารก าจดัเช้ือ
รา 

0.08 5  

        
S03 ห้วยพระ โหระพา   ไม่พบ   

        

H02 หนองงูเหลือม กะเพรา 
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัเช้ือ

รา 
1.2 5  

        

H04A บางปลา กะเพรา Procymidone 
สารก าจดัเช้ือ

รา 
0.05 0.02  

   
chlorantranilipr

ole 
 0.88 20  

   
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัเช้ือ

รา 
0.31 5  

        

H09 
ฟาร์ม

มหาวิทยาลยั 
กะเพรา Ametryn 

สารก าจดั
วัชพืช 

0.01 0.01  

        
C05 บางหลวง พริก Dicofol สารก าจดัไร 0.02 0.02 1 

   Profenofos 
สารก าจดั

แมลง 
0.03 0.01 3 

   Acetamiprid 
สารก าจดั

แมลง 
0.03 0.3 0.2 

   Methomyl 
สารก าจดั

แมลง 
0.01 0.02 0.7 

        

C10 
ฟาร์ม

มหาวิทยาลยั 
พริก   ไม่พบ   

        

T07 ไผ่โรงวัว 
มะเขือเทศ

เชอรี่ 
Carbendazim 

สารก าจดัเช้ือ
รา 

0.23 0.3 0.5 
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T06 บางหลวง 
มะเขือเทศ

เชอรี่ 
Dicofol สารก าจดัไร 0.04 0.02 1 

   Acetamiprid 
สารก าจดั

แมลง 
0.09 0.15 0.2 

   
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัเช้ือ

รา 
0.2 3 2 

H05 คลองใหม ่ กะเพรา Hexaconazole สารก าจดัรา 0.02 0.02 - 

   Profenofos 
สารก าจดั

แมลง 
0.1 0.05 - 

   
chlorantranilipr

ole 
สารก าจดั

แมลง 
0.05 20 - 

        
S09 บางหลวง โหระพา Difenoconazole สารก าจดัรา 1.4 2 - 

   Metalaxyl สารก าจดัรา 0.06 2 - 

   
chlorantranilipr

ole 
สารก าจดั

แมลง 
0.77 20 - 

   Lufenuron 
สารก าจดั

แมลง 
0.28 0.05 - 

        

T03A ดอนตูม 
มะเขือเทศ

เชอรี่ 
Imidacloprid 

สารก าจดั
แมลง 

0.02 0.5 0.5 

        

T04B ดอนตูม 
มะเขือเทศ

เชอรี่ 
Fenazaquin 

สารก าจดั
แมลง 

0.37 0.5 - 

   Iprodione สารก าจดัรา 0.01 5 5 

   Profenofos 
สารก าจดั

แมลง 
0.01 10 10 

   Acephate 
สารก าจดั

แมลง 
1.2 0.01 - 

   Acetamiprid 
สารก าจดั

แมลง 
0.07 0.2 0.2 

   Fenazaquin 
สารก าจดั

แมลง 
0.51 0.5 - 

   Imidacloprid 
สารก าจดั

แมลง 
0.19 0.5 0.5 

   
Methamidopho

s 
สารก าจดั

แมลง 
0.38 0.01 - 

   
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัรา 0.08 3 2 

        

T01 ทุ่งคอก 
มะเขือเทศ

เชอรี่ 
Chlorothalonil สารก าจดัรา 0.13 2 5 
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   Difenoconazole สารก าจดัรา 0.04 2 0.5 

   Ethion 
สารก าจดั

แมลง 
0.02 0.01 - 

   Procymidone สารก าจดัรา 0.01 0.01 - 

   Tetradifon 
สารก าจดั

แมลง 
0.01 0.01 - 

   Imidacloprid 
สารก าจดั

แมลง 
0.02 0.5 0.5 

        
Sample 

4 
วังกระแจะ พริก Carbofuran 

สารก าจดั
แมลง 

0.45 0.01  

   Cypermethrin 
สารก าจดั

แมลง 
2 0.5 2 

   Metalaxyl สารก าจดัรา 0.41 0.5 1 
   Propiconazole สารก าจดัรา 0.07 0.05  

   Abamectin 
สารก าจดั

แมลง 
0.01 0.05 0.02 

   Prochloraz สารก าจดัรา 0.02 0.05  

   
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัรา 1 5 1 

        
Sample 

3 
วังกระแจะ พริก Azoxystrobin สารก าจดัรา 0.02 3 3 

   Carbofuran 
สารก าจดั

แมลง 
0.02 0.01  

   Cypermethrin 
สารก าจดั

แมลง 
1.5 0.5 2 

   Metalaxyl สารก าจดัรา 0.18 0.5 1 

   Acetamiprid 
สารก าจดั

แมลง 
0.08 0.3 0.2 

   Omethoate 
สารก าจดั

แมลง 
0.02 0.02  

   
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัรา 3.2 5 1 

        
Sample 

2 
วังกระแจะ พริก Azoxystrobin สารก าจดัรา 0.11 3 3 

   Carbofuran 
สารก าจดั

แมลง 
0.02 0.01  

   Cypermethrin 
สารก าจดั

แมลง 
7 0.5 2 
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   Dicofol สารก าจดัไร 0.93 0.02 1 
   Metalaxyl สารก าจดัรา 0.43 0.5 1 

   Acetamiprid 
สารก าจดั

แมลง 
0.18 0.3 0.2 

   Amitraz สารก าจดัไร 1.4 0.05  

   
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัรา 0.31 5 1 

        
Sample 

1 
วังกระแจะ พริก Azoxystrobin สารก าจดัรา 0.04 3 3 

   Carbofuran 
สารก าจดั

แมลง 
0.14 0.01  

   Ethion 
สารก าจดั

แมลง 
0.66 0.01  

   Metalaxyl สารก าจดัรา 0.49 0.5 1 
   Propiconazole สารก าจดัรา 0.07 0.05  
   Carbendazim สารก าจดัรา 0.2 0.1 2 
   Prochloraz สารก าจดัรา 0.01 0.05  

   
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัรา 0.09 5 1 

        
Sample 

6 
วังกระแจะ พริก Azoxystrobin สารก าจดัรา 0.11 3 3 

   Carbofuran 
สารก าจดั

แมลง 
0.03 0.01  

   Metalaxyl สารก าจดัรา 0.25 0.5 1 

   Profenofos 
สารก าจดั

แมลง 
3.1 0.01 3 

   Carbendazim สารก าจดัรา 1.5 0.1 2 

   Omethoate 
สารก าจดั

แมลง 
0.56 0.02  

   
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัรา 1.3 5 1 

        
Sample 

7 
วังกระแจะ พริก   ไม่พบ   

        
Sample 

8 
ฟาร์ม

มหาวิทยาลยั 
กะเพรา Metalaxyl สารก าจดัรา 0.25 2  

   
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัรา 1.9 5  
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Sample 

9 
ฟาร์ม

มหาวิทยาลยั 
โหระพา Metalaxyl สารก าจดัรา 0.15 2  

   
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัรา 2.2 5  

        
Sample 

5 
ฟาร์ม

มหาวิทยาลยั 
พริก Metalaxyl สารก าจดัรา 0.02 0.5 1 

   
Dithiocarbamat

es 
สารก าจดัรา 2.5 5 1 

        
Sample 

1 
สวนผึ้ง พริก ไม่พบ     

        
Sample 

2 
สวนผึ้ง พริก ไม่พบ     

        
Sample 

3 
สวนผึ้ง พริก Chlorpyrifos  0.09 0.5  

   Cypermethrin  0.06 0.5  
        

Sample 
4 

บางตะเคียน 
มะเขือเทศ

เชอรี่ 
Chlorpyrifos 

สารก าจดั
แมลง 

0.02 0.5  

   Fipronil 
สารก าจดั

แมลง 
0.01 

0.00
5 

 

   Carbendazim สารก าจดัรา 0.02 0.03  

   Dimethoate 
สารก าจดั

แมลง 
0.06 0.02  

   Imidacloprid 
สารก าจดั

แมลง 
0.09 0.05  

   Omethoate 
สารก าจดั

แมลง 
0.03 0.02  
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ผลการวิเคราะห์เชื้อจุลินทรีย์ในผลผลิต 
ตัวอย่าง รหัส  สถานท่ี พืชตัวอย่าง รายการทดสอบ ผลตรวจ(MPN/g) เกณฑ์มาตราฐาน 

1 C7 ก าแพงแสน พริก Coliform >1,100 <500 

        E.coli <3.0 <100 

2 H8 ก าแพงแสน กะเพรา Coliform >1,100 <500 

        E.coli <3.0 <100 

3 S9 ก าแพงแสน โหระพา Coliform 9.2 <500 

        E.coli <3.0 <100 

4 C1 วังกระแจะ พริก Coliform 93 <500 

        E.coli 3.6 <100 

5 C2 วังกระแจะ พริก Coliform 240 <500 

        E.coli <3.0 <100 

6 C3 วังกระแจะ พริก Coliform <3.0 <500 

        E.coli <3.0 <100 

7 C4 วังกระแจะ พริก Coliform 460 <500 

        E.coli <3.0 <100 

8 C5 วังกระแจะ พริก Coliform >1,100 <500 

        E.coli <3.0 <100 

9 C6 วังกระแจะ พริก Coliform >1,100 <500 

        E.coli 3.6 <100 

10 H13 บางปลา กะเพรา Coliform 460 <500 

        E.coli 3.6 <100 

11 H07 หนองงูเหลือม กะเพรา Coliform 1,100 <500 

        E.coli 15 <100 

12 H08 หนองงูเหลือม กะเพรา Coliform >1,100 <500 

        E.coli 240 <100 

13 H09 หนองงูเหลือม กะเพรา Coliform >1,100 <500 

        E.coli >1,100 <100 

14 H10 บางปลา กะเพรา Coliform >1,100 <500 

        E.coli 29 <100 

15 T01 บางหลวง มะเขือเทศเชอรี ่ Coliform <3.0 <500 

        E.coli <3.0 <100 
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16 C02 บางหลวง พริก Coliform 15 <500 

        E.coli <3.0 <100 

17 S03 บางเลน โหระพา Coliform 240 <500 

        E.coli <3.0 <100 

18 H12 คลองใหม ่ กะเพรา Coliform 150 <500 

        E.coli 3.6 <100 

19 T15 ดอนตูม มะเขือเทศเชอรี ่ Coliform 23 <500 

        E.coli <3.0 <100 

20 T18 ดอนตูม มะเขือเทศเชอรี ่ Coliform <3.0 <500 

        E.coli <3.0 <100 

21 T19 ดอนตูม มะเขือเทศเชอรี ่ Coliform >1,100 <500 

        E.coli <3.0 <100 

22 S05 ก าแพงแสน โหระพา Coliform 150 <500 

        E.coli 150 <100 

23 H16 บางปลา กะเพรา Coliform 460 <500 

        E.coli 23 <100 

24 H17 บางตะเคียน กะเพรา Coliform 460 <500 

        E.coli 93 <100 

25 S14 คลองใหม ่ โหระพา Coliform >1,100 <500 

        E.coli 43 <100 

26 H11 คลองใหม ่ กะเพรา Coliform 460 <500 

        E.coli 240 <100 

27 S04 ก าแพงแสน โหระพา Coliform 240 <500 

        E.coli 240 <100 

28 S06 ก าแพงแสน โหระพา Coliform 1,100 <500 

        E.coli 23 <100 
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ภาคผนวกที่ 1 แบบสอบถาม 

1.1 แบบสอบถามเกษตรกร 

1.ข้อมูลทั่วไปของเกษตรกร  
1.1 ช่ือ-สกุล ผู้ใหส้ัมภาษณ ์………………………………………………………………อาย…ุ..….….ปี 
1.2 วันท่ีสัมภาษณ…์…………………………………………………… 
1.3 ช่ือ ไร่ สวน………………………………………………………… 
1.4 สถานท่ีตั้ง………………………………………………………….. 
1.5 เบอร์โทรศัพท์ติดต่อ………………………………………………. 
1.6 ช่ือกลุ่ม / วิสาหกิจ / สหกรณ…์………………………………………………………………… 
1.7 ชนิดของพืชที่ปลูก 3 อันดับแรก ตามขนาดพื้นท่ีที่ใช้เพาะปลูก (ในรอบการเก็บเกี่ยวล่าสดุ) 
1.7.1 พืชที่ปลูกอันดับ 1 ……………………………………………… 

พื้นที่เพาะปลูก …………………… (ไร่) 
ปลูกมาแล้ว…………………….ปี 

1.7.2 พืชที่ปลูกอันดับ 2 ……………………………………………… 
พื้นที่เพาะปลูก …………………… (ไร่) 
ปลูกมาแล้ว…………………….ปี 

1.7.3 พืชที่ปลูกอันดับ 3 ……………………………………………… 
พื้นที่เพาะปลูก …………………… (ไร่) 
ปลูกมาแล้ว…………………….ปี 

1.8 แปลงปลูกไดร้ับการรับรองประเภทใด 

o ไม่มีการรับรอง 

o GAP 

o เกษตรอินทรีย ์

o อื่นๆ ระบ…ุ…………………………………………………. 
1.9  ที่ดินท่ีใช้ในการเพาะปลูก 
        ⃝  เป็นของตนเอง      ⃝  เช่า ………………..ไร่     ไร่ละ……………….บาท 
1.10 เกษตรมีการกู้ยมืปัจจัยการผลิตหรือไม่ 
          ⃝  มี    ⃝ ไม่ม ี

ปัจจัยการผลติที่กู้ยืมมีอะไรบ้าง 
⃝  เงิน    ⃝ ต้นพันธ์ุ    ⃝  สารเคม ี    ⃝ อุปกรณ์ทางการเกษตร 
⃝  เครื่องจักร   ⃝ อื่นๆ ระบ…ุ………………………… 
ท่านกู้ยืมมาจากท่ีใด 
⃝  โรงงาน/บริษัท   ⃝ ร้านค้า         ⃝  ธนาคารพาณิชย ์   ⃝ กลุ่ม 
⃝  หน่วยงานของรัฐ ระบุ……………………………………………         ⃝ พ่อค้าคนกลาง 
⃝  อื่นๆ ระบ…ุ…………………………………….. 

1.11 พิกัด GPS…………………………………………………………… 
2. ข้อมูลปัจจัยที่เกี่ยวข้องด้าน โลจิสติกส์ คุณภาพ และความปลอดภัย (ใน 1 รอบการเก็บเกี่ยวล่าสดุ) 
2.1.1 ช่ือพันธุ์ ……………………………   
2.1.2 ต้นพันธ์ุที่ใช้ปลูก   
    ⃝ เมลด็พันธ์ุ (กก.)     ⃝ ต้นกล้า (ต้น) 



  

หน้า   120 
 

แบบสอบถามเกษตรกร (ต่อ)  

2.1.3 พื้นที่ท่ีใช้เพาะปลูก (ไร่)……………………………………………………… 
2.1.4 ได้มาโดย     ⃝ จากกลุม่      ⃝ เก็บพันธุ์เอง 
     ⃝ จากสหกรณ ์     ⃝ ซื้อ ระบุ....................บาท  จาก.................................................. 
     ⃝ จากวิสาหกิจชุมชน     ⃝ อื่น ๆระบุ..................................................................... 
2.1.5 ค่าใช้จ่ายในการขนส่ง ขนย้าย (เมลด็/กล้าพันธุ์)  
     ⃝ไม่ม ี    
    ⃝ มี   
 หากมี (บาท)………………………    ⃝ ซื้ออย่างเดียว      ⃝ ซื้อพร้อมกับวัสดุอื่นๆ 
ระยะทาง (กม.) ………………………….. วิธีขนส่ง …………………………………………………….. 
2.1.6 วิธีการเก็บรักษาเมล็ดพันธ์ุ  
     ⃝ไม่ม ี     ⃝ มี ระบ.ุ...................................................... 
ค่าใช้จ่ายในการจัดเก็บ ดูแลรักษา  
     ⃝ไม่ม ี      ⃝ มี ระบุ..................................................................บาท 
ค่าใช้จ่ายการใช้สารเคมีเพื่อเก็บรกัษาเมลด็พันธ์ุ 
     ⃝ไม่ม ี      ⃝ มี ระบุ..................................................................บาท 
2.2 การดูแลแปลง ก่อนปลูก 
2.2.1 การจัดการเมล็ดพันธ์ุ/ต้นพนัธุ์ก่อนปลูก  
    ⃝ แช่น้ าอุ่นก่อนปลูก      ⃝ แช่สารเคมี ระบุ......................................... 
    ⃝ อื่นๆ ระบุ ……………………      ⃝ ไม่ได้จัดการใดๆ  
2.2.2 การเตรียมพื้นท่ีส าหรบัเพาะปลูก  

   ⃝ ร่องจีน 
   ⃝ แปลงปลูกยกร่อง ปลูกแถว
คู ่

 

   ⃝ แปลงปลูกยกร่อง ปลูกแถวเดี่ยว    ⃝ แปลงปลูกไม่ยกร่อง    ⃝ อื่นๆ ระบุ......... 
2.2.3 การใช้สารป้องกันก าจดัศัตรพูืช 
   ⃝ ไม่ใช้   
   ⃝ใช้ แมลง ระบุ.............................. โรค ระบุ................................. วัชพืช ระบุ....................... 
2.2.4 ค่าใช้จ่ายในการก าจดัศัตรูพชื   
     ⃝ไม่ม ี     ⃝ ม ีระบ…ุ………………..  
2.3 การดูแลแปลงระหว่างเพาะปลูก 
2.3.1 มีการใช้ปุ๋ยอะไรบ้าง   
   ⃝ ปุ๋ยอินทรีย ์     ⃝ ปุ๋ยคอก/ปุ๋ยหมัก     ⃝ ปุ๋ยพืชสด 
   ⃝ ปุ๋ยเคม ี
ค่าใช้จ่ายในการใช้ปุ๋ย……………….บาท   

    ⃝ ไม่มีการใช้ปุ๋ยใดๆเลย 
 

 

2.3.2 การใช้สารป้องกันก าจดัศัตรพูืช   
สารเคม ี     ⃝ ไม่ใช้  
      ⃝ ใช้ แมลง ระบุ........................ โรค ระบุ............................... วัชพืช ระบุ......................... 
สารชีวภาพ   
          ⃝ BT     ⃝Beovaria     ⃝ สะเดา 

 ⃝ น้ าหมัก     ⃝ ไตรโคเดอร์มา     ⃝ อื่น ระบุ.............................. 
ค่าใช้จ่ายในการใช้สารป้องกันก าจดัศัตรูพืช………………………….บาท 
มีการเว้นระยะการใช้สารก่อนการเก็บเกี่ยวหรือไม่ 
     ⃝ ไม่ม ี      ⃝ มี ระบุ................ วัน  
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แบบสอบถามเกษตรกร (ต่อ) 

ได้รับความรูม้าจากไหน 
     ⃝ การอบรม       ⃝ เรียนรู้ด้วยตัวเอง        ⃝ ข่าวสาร/คอมพิวเตอร ์
มีการบันทึกการใช้สารเคมีในแปลง                           ⃝ ม ี        ⃝ไม่ม ี
2.3.3 การควบคุมปริมาณการผลติ และรอบการเก็บเกี่ยวให้สอดคล้องกับความต้องการของตลาด 
    ⃝ไม่ม ี      ⃝ มี ระบุวิธี.............................................................. 
2.3.4 มีการปลูกพืชเพียงชนิดเดียวหรือหลายชนิดร่วมกัน 
    ⃝ ชนิดเดียว      ⃝ หลายชนิด 
ถ้าหลายชนิด มีการใช้สารเคมีในแปลงปลูกร่วมเหมือนกันหรือไม ่
    ⃝ไม่ใช้      ⃝ ใช้ ระบุ....................................................... 
2.3.5 แหล่งน้ าท่ีใช้  
    ⃝ น้ าใต้ดิน      ⃝ น้ าบ่อดิน     ⃝ น้ าคลองชลประทาน     ⃝ บ่อบาดาล 
2.3.6 น้ าท่ีใช้ไหลผา่นหรือมาจากแหล่งน้ าท่ีอาจปนเปื้อน 
    ⃝ ไม่ใช่  
    ⃝ ใช่ ปนเปื้อนจาก  

⃝ โรงพยาบาล 
    ⃝โรงงาน
อุตสาหกรรม 

    ⃝ ฟาร์ม/ปศสุัตว ์     ⃝ อื่นๆ ระบุ................... 

2.3.7 มีระบบการให้น้ าแบบใด 
    ⃝ สปริงเกลอร ์     ⃝ น้ าหยด           ⃝ ตามร่อง             ⃝ อื่นๆ ระบุ............ 
ค่าใช้จ่ายในการติดตั้งระบบน้ า…………………………………..บาท 

2.3.8 มีการวิเคราะห์น้ าหรือไม ่  

    ⃝ ไม่ม ี 
     ⃝ มี ระบุวิธี..............................................................ค่าใช้จ่ายในการวิเคราะห์น้ า………………..
บาท 

2.3.9 มีการวิเคราะห์ดินหรือไม ่  

    ⃝ ไม่ม ี
     ⃝ มี ระบุวิธี..............................................................ค่าใช้จ่ายในการวิเคราะห์ดิน………………..
บาท 

2.4 การเก็บเกี่ยว คัดแยก   
2.4.1 ผลผลติมีการสมัผสักับพ้ืนหรือไม่        ⃝ไม่ม ี     ⃝ มี 
2.4.2 ค่าใช้จ่ายในการเก็บเกี่ยว 
    ⃝ จ้างจ านวน….......... คน ราคา...............................บาท/คน) 
    ⃝ ท าเอง …………………………………....คน 
2.4.3 วัสด/ุอุปกรณ์ที่ใช้ส าหรับเก็บเกี่ยว 
    ⃝ ถังพลาสติก     ⃝ ถุงมือ     ⃝ ตะกร้าจากจุดรองรับ     ⃝ อื่นๆ ระบุ................ 
2.4.4 ปริมาณและราคาผลผลิต 
ผลผลติเฉลีย่นอกฤด…ู……………..…. (ก.ก. / ไร่) ราคาเฉลีย่……………….. (บาท) 
ผลผลติเฉลีย่นอกฤด…ู………………... (ก.ก. / ไร่) ราคาเฉลีย่…………….…. (บาท) 
2.4.5 ค่าใช้จ่ายในการคัดแยกเกรด ตัดแต่ง 
    ⃝ มี      ⃝ ไม่ม ี  
2.4.6 การท าความสะอาดผลผลิต   
   ⃝ ไม่ม ี     ⃝ ล้างน้ า     ⃝ ใช้สารเคมี ระบุ................................ อัตรา…………………………… 
ค่าใช้จ่ายในการท าความสะอาดผลผลิต……………………………………บาท 
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2.4.7 อุปกรณ์ในการคัดเกรด 
   ⃝ คน     ⃝ เครื่องคัด………………………..     ⃝ อุปกรณ์อื่นๆ ระบุ........................................... 
2.4.8 ค่าขนส่ง ไปยังโรงเรือนจดัเก็บ 
   ⃝ไมม่ ี     ⃝ มี ระบุ.................... บาท  
แบบสอบถามเกษตรกร (ต่อ) 

2.4.9 ระยะเวลาที่ผู้มารับซื้อนานเท่าไหร่ถึงจะถึงแปลง 

 
 

   ⃝ 1 – 2 ชม.      ⃝ 2 – 4 ชม.     ⃝ 4 – 6 ชม.     ⃝ 6 – 8 ชม. 
2.4.10 ค่าใช้จ่ายในการตรวจสารพิษตกค้าง  
   ⃝ไมม่ ี     ⃝ มี ระบุ..................... บาท  
2.4.11 เทคนิคหรือวิธีที่ใช้ในการเก็บเกี่ยวเพื่อคงคุณภาพ และความสดใหม่ของผลผลิต 
   ⃝ไมม่ ี    ⃝ ม ี

⃝ แช่น้ า    ⃝ แช่น้ าเย็น     ⃝ แช่ที่ห้องควบคุมอุณหภูม ิ
⃝ กระสอบผ้าชุบน้ าคุม    ⃝ วิธีการอื่น ๆ .......................................................................... 

2.4.12 มีการใช้สารเคม/ีหรือสารอื่น ๆ ในช่วงการเก็บเกี่ยวหรือไม่ 
    ⃝ไม่ม ี      ⃝มี ระบุ.....................  
2.5 การจัดเก็บรักษา   
2.5.1 วิธีในการจัดเก็บ การบรรจหุีบห่อ 
รูปแบบสินค้า   
    ⃝ แช่แข็ง     ⃝ แช่เย็น      ⃝ แห้ง 
    ⃝ สด (ปกติ)     ⃝ อื่นๆ ระบุ.................................. 
ชนิดของภาชนะ/บรรจุภณัฑ ์   
    ⃝ กล่องโฟม       ⃝ เข่ง      ⃝ ตะกรา้ 
    ⃝ ถุงพลาสติก     ⃝ ห่อด้วยหนังสือพิมพ ์      ⃝ อื่นๆ ระบ…ุ............................ 
การเก็บรักษา   
   ⃝ ห้องธรรมดา     ⃝ ห้องเย็น      ⃝ ไม่มีการเก็บ 
2.5.2 มีการใช้สารเคมีในกระบวนการเก็บรักษาหรือไม่  
    ⃝ไม่ใช้        ⃝ใช้ ระบุ.....................  
2.6 การล าเลยีงผลผลิต   
    ⃝ไม่มี                                              ⃝ ม ี
2.6.1 ผลผลติน าไปส่งขายท่ีไหน 

   ⃝ ตลาด     ⃝ บริษัทผักส่งออก    ⃝ พ่อค้าคนกลาง 
2.6.2 รูปแบบการเคลื่อนย้ายผลผลิต  
    ⃝ รถแช่เย็น    ⃝ รถกระบะคลมุผ้า    ⃝ รถมอเตอร์ไซด ์
    ⃝ รถซาเล้ง     ⃝ อื่นๆ ระบุ.................................. 
จากท่ีไหน-ไปไหนระบุ.......................................................................................... 
ระยะทาง (กม.)    ⃝ 1-25 กม.    ⃝ 26-50 กม. 
    ⃝ 51-100 กม.    ⃝ มากกว่า 100  
2.6.3 ค่าใช้จ่ายในการเคลื่อนย้าย ล าเลียงผลผลิต 
   ⃝ไมม่ ี    ⃝ มี ระบุ..................... บาท  
2.6.4 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมีการน าไปใช้บรรจุหรือขนส่งวัสดอุื่น ๆ หรือไม่ 
    ⃝ไม่ม ี    ⃝ มี ระบุ........................................................................... 
2.6.5 มีการท าความสะอาดภาชนะและรถขนส่งผลผลิตก่อนการเคลือ่นย้ายหรือไม่ 
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2.7 ข้อมูลข่าวสาร/ระบบสารสนเทศ 
2.7.1 มีการใช้อินเตอรเ์น็ตในหรือไม่ 
     ⃝  มี     ⃝ ไม่ม ี    
 (ถ้ามี) ใครเป็นผู้ใช้ 

⃝  เกษตรกรเอง   ⃝  สมาชิกในครอบครัว   ⃝  หัวหน้ากลุ่ม ⃝  สมาชิกในกลุ่ม 
เครื่องมือ/อุปกรณ์ที่ใช้ในการเข้าถึงอินเตอร์เน็ต 

⃝  โทรศัพท์มือถือ  ⃝  โน๊ตบุ๊ค    ⃝  PC  ⃝  แทปเล็ต 
ส่วนใหญ่จะใช้อินเตอร์เน็ตในเรื่องใด 

⃝  ศึกษา/หาความรู้ในพืชที่ปลูก           ⃝  สืบค้นราคาผลผลิต         ⃝ แลกเปลี่ยนความรู้/ข้อมลูข่าวสาร 
⃝  ติดต่อพูดคยุกับเกษตร/พ่อค้า ⃝  สั่งซื้อสินค้าทางการเกษตร      ⃝  อื่นๆ ระบ…ุ……………… 

2.7.2 เกษตรกรต้องการระบบสารสนเทศ ที่ช่วยให้ความรูเ้กี่ยวกับกระบวนการผลติ การลดต้นทุน  การเพิ่มปริมาณ
ผลผลติหรือไม ่
       ⃝  ต้องการ     ⃝ ไมต่้องการ 

2.7.3 ถ้ามีเว็บไซต์ที่ให้ข้อมูลทีเ่กี่ยวกับการเพาะปลูกพืชอย่างปลอดภัย ท่านสนใจท่ีจะเข้าไปดูหรือไม่   
        ⃝    สนใจ     ⃝ ไม่สนใจ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    ⃝ ไม่ม ี    ⃝ มี ระบุ........................................................................... 
ค่าใช้จ่ายในการท าความสะอาดภาชนะและรถขนส่งผลผลิต………………………………..บาท 

2.6.6 กระบวนการในการขนย้าย มีผลกับคุณภาพ และความปลอดภัยของผลผลติ
อย่างไร………………………………………………………………………………………………………………………. 
แบบสอบถามเกษตรกร (ต่อ) 



  

หน้า   124 
 

 
1.2 แบบสอบถามพ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม 

3.1 ข้อมูลทั่วไปของพ่อค้าคนกลาง 
3.1.1 ช่ือ-สกุล ผู้ให้สมัภาษณ์  ………………………………………………………………อายุ…..….….ปี 
3.1.2 วันท่ีสัมภาษณ…์…………………………………………………… 
3.1.3 ช่ือ ไร่ สวน………………………………………………………… 
3.1.4 สถานท่ีตั้ง………………………………………………………….. 
3.1.5 เบอร์โทรศัพท์ติดต่อ………………………………………………. 
3.1.6  GPS ……………………………………………. 
3.1.7 ช่ือกลุ่ม / วิสาหกิจ / สหกรณ…์………………………………………………………………… 
3.1.8 พืชที่ปลูกมีอะไรบ้าง 
3.1.8.1 พืชที่ปลูกอันดับ 1 ……………………………………………… 

พื้นที่เพาะปลูก …………………… (ไร่) 
ปลูกมาแล้ว…………………….ปี 

3.1.8.2 พืชที่ปลูกอันดับ 2 ……………………………………………… 
พื้นที่เพาะปลูก …………………… (ไร่) 
ปลูกมาแล้ว…………………….ปี 

3.1.8.3 พืชที่ปลูกอันดับ 3 ……………………………………………… 
พื้นที่เพาะปลูก …………………… (ไร่) 
ปลูกมาแล้ว…………………….ปี 

3.1.9 แปลงปลูกไดร้ับการรับรองประเภทใด 

o ไม่มีการรับรอง 

o GAP 

o เกษตรอินทรีย ์

o อื่นๆ ระบ…ุ…………………………………………………. 
3.2 การตดิต่อกับเกษตรกร(Contract farming)   
3.2.1   ผลผลิตทีร่ับจากเกษตรกรมีอะไรบ้างในแต่ละเที่ยวของการขนส่ง 
             พริก ชนิด................................  ปริมาณรวม ......................................กก.  ราคา………………บาท/
กก. 
            มะเขือเทศเชอรี่.......................... ปรมิาณรวม ......................................กก.  ราคา………………บาท/
กก. 
            กระเพรา/ โหระพา......................ปรมิาณรวม ......................................กก. ราคา………………บาท/
กก. 
            ผักอ่ืน  ........................................ ปรมิาณรวม ......................................กก.ราคา………………บาท/
กก. 
3.2.2  มีการตดิต่อกับเกษตรกรโดยตรงหรือไม ่  
ไม่มี       มี…………………….

ราย 
 

3.2.3 มีการลงทุนให้เกษตรกรหรอืไม ่  
ไม่ม ี  มี                             เงินทุน ...............บาท 
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 เมลด็พันธ์ุ/ต้นกล้า ..........บาท        สารเคมี ..............................บาท 
  อื่นๆ ระบ…ุ………………………………………….เป็นเงิน ………………………….บาท 
3.2.4 มีการให้ความรู้ ค าแนะน ากบัเกษตรกรหรือไม่   
     ไม่ม ี มี  ด้วยวิธี .....................(พูดคยุ, พาไปอบรม อินเตอร์เนต็ หนังสือ 

ฯลฯ) 
      การเพาะปลูก  การใช้ปุ๋ย/สารเคม ี  ความปลอดภัย……………. 
      GAP                                อื่น ๆ  ระบ ุ 
แบบสอบถามพ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม (ต่อ) 

3.2.5 มีการให้เกษตรกรเช่าพ้ืนท่ีหรือไม ่  
 ไม่ม ี  มี…….……...ราย  รายละ……………ไร่ ไรล่ะ……………...…..บาท              
3.3 การรับซื้อสินค้าจากเกษตรกร   
3.3.1 กระบวนการคัดแยกมีการท าความสะอาดหรือไม่  
 ไม่ม ี  มี ระบ…ุ…………………………… 
3.3.2 อุปกรณ์ในการคัดเกรด  
 คน  เครื่องจักร 
3.3.3  ค่าใช้จ่ายในการคัดเกรด/ท าความสะอาด ………………………………..บาท 
3.3.4 วิธีการซื้อสินค้า  
 ตามสภาพ (ระบุ)……………………………………………………………….….………………….. 
 ตามคุณภาพ(ระบุ)………………………………… โดย  เพิ่มราคา ...........%   ไม่เพิม่ราคา. ถ้าปลอดภัย 
3.3.5 มีการตรวจสอบสารพิษตกคา้งในผลผลิตหรือไม่ 
 ไม่ม ี  มี    ค่าใช้จ่ายในการตรวจสอบสารพิษตกคา้ง ………………..บาท 
3.3.6 แหล่งที่รับซื้อสินค้า  
 แหล่งรวบรวม  แปลงเกษตรกร 
จากท่ีไหน-ไปไหน (ระบุทุกจุดที่รบั
ซื้อ)…………………………………………………………………………………………………………… 
…………………………………………………………………………………………………………………… 
................................................................. ระยะทางรวมทั้งหมด .....................(กม.) 
  1-25 กม.   26-50 กม. 
  51-100 กม.   มากกว่า 100 กม.ขึ้นไป  
ค่าใช้จ่ายในการเคลื่อนย้าย ล าเลยีงผลผลติ      ไม่มี                                มี      
ค่าน้ ามัน ......................... บาท          ค่าจ้างแรงงาน..............................บาท       ค่าเช่ารถ........................บาท 
3.3.7 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมีการน าไปใช้บรรจุหรือขนส่งวัสดอุื่น ๆ หรือไม่ 
  ไม่ม ี   มี ระบุ........................................................................... 
3.3.8 รถขนส่งผลผลิตมีการน าไปใช้บรรจุหรือขนส่งวสัดุอื่น ๆ หรือไม่ 
  ไม่ม ี   มี ระบุ........................................................................... 
3.3.9 มีการท าความสะอาดภาชนะและรถขนส่งผลผลิตก่อนการเคลือ่นย้ายหรือไม่ 

  ไม่มี            มี ระบุ............................................ 
ค่าใช้จ่ายในการท าความสะอาด ………….
บาท 

3.3.10 กระบวนการในการขนย้าย   มีผล          ไม่มผีล ตอ่     ราคา       ความปลอดภัยของ
ผลผลติ   อย่างไร……………………………………………………………………………………………………………… 
3.4 วิธีการบรรจุหีบห่อ และการจดัเก็บรักษาผลผลติ 
3.4.1 รูปแบบสินค้า   
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 แช่แข็ง  แช่เย็น  แห้ง 
 สด (ปกติ)  อื่นๆ ระบุ................................................................. 
3.4.2 ชนิดของภาชนะ/บรรจุภณัฑ์        มี ค่าใช้จ่าย ......................บาท            ไม่มี ค่าใช้จ่าย 
กล่องโฟม  เข่ง  ตะกร้า 
 ถุงพลาสติก  ห่อด้วยหนังสือพิมพ ์  อื่นๆ ระบุ ..................... 
3.4.3 หลังจากบรรจุแล้วมีการเก็บรักษาหรือไม ่    ไม่มีการเก็บรกัษา 
  มีการเก็บรักษา      ค่าใช้จ่าย ...............................บาท     ไม่มีค่าใช้จ่าย       
3.4.4 จัดเก็บรักษาไว้อย่างไร   
 ห้องธรรมดา  ห้องเย็น  ไม่มีการเก็บ 
แบบสอบถามพ่อค้าคนกลาง/ผู้รวบรวม (ต่อ) 

3.4.5 การจัดเก็บ    มีผล            ไม่มผีล  ต่อคณุภาพของสนิค้า   
                        มีผล            ไม่มผีล  ต่อราคาสินค้า   
3.4.6 สถานท่ีที่ส่งสินคา้                       เป็นคู่สัญญากับผูร้ับซื้อท่ีตลาด          ขายอย่างอิสระ      
ตลาดสี่มมุเมือง  ตลาดไท บริษัทผักส่งออก 
ห้างสรรพสินค้า  บริษัทแปรรูป (โรงงาน) อื่นๆ ระบุ.................................. 
3.4.7 มีการใช้สารเคมีในกระบวนการเก็บรักษาหรือไม่     ⃝ มี ค่าใช้จ่าย ......................บาท           ไม่มี 
ค่าใช้จ่าย 
ไม่ใช้สารเคม ี ใช้สารเคมี   ระบุ..................................................................................  
3.5 การขนส่งผลผลติ   
3.5.1 รูปแบบการขนส่งผลผลิต   
 รถแช่เย็น  รถกระบะคลุมผ้า  รถมอเตอรไ์ซด ์
 รถซาเล้ง  อื่นๆ ระบุ.................................. 
จากท่ีไหน-ไปไหน ระบุ................................................................................ ระยะทาง (กม.)......................... 
 1-25 กม.  26-50 กม.  
 51-100 กม.  มากกว่า 100 กม.ขึ้นไป  
3.5.2 ค่าใช้จ่ายในการขนส่ง   
 ไม่ม ี  มี ระบุ......................... บาท   เป็นค่า ................................................. 
3.5.3 ค่าใช้จ่ายในการดูแลรักษาระหว่างขนส่ง (บาท) 

 ไม่ม ี  มี ระบุ......................... บาท   เป็นค่า ................................................... 
3.5.4 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมีการน าไปใช้บรรจุหรือขนส่งวัสดอุื่น ๆ หรือไม่ 
 ไม่ม ี มี ระบุ.................................................................................. 
3.5.5 มีการท าความสะอาดภาชนะและรถขนส่งผลผลิตก่อนการเคลือ่นย้ายหรือไม่ 
ไม่มี                                                 มี ระบุ.................................................................................. 
ค่าใช้จ่ายในการท าความสะอาด…………………………………….บาท  ด้วยวิธี .................................. 

3.5.6 ปริมาณของเสียทีเ่กิดจากการขนส่ง ……………………………………………………………………………………… 
มูลค่าความเสียหาย ............................................ บาท        สาเหตุ
.......................................................................... 
3.5.7 กระบวนการในการขนส่ง มผีลกับคณุภาพ และความปลอดภยัของผลผลิตอย่างไร 
…………………………………………………………………………………………………………………….………………… 
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1.3 แบบสอบถามโรงงานแปรรูป/บริษัท 

4.1 ข้อมลูทั่วไปของโรงงาน/บริษัท 
4.1.1 ช่ือ-สกุล ผู้ให้สมัภาษณ์  ………………………………………………………………อายุ…..….….ปี 
4.1.2 วันท่ีสัมภาษณ…์…………………………………………………… 
4.1.3 ช่ือโรงงาน/บริษัท…………………………………………………………………………… 
4.1.4 สถานท่ีตั้ง…………………………………………………………………………………... 
4.1.5 เบอร์โทรศัพท์ติดต่อ………………………………………………. 
4.1.6 โรงงาน/บริษัทข้ึนทะเบียนกับกรมวิชาการเกษตรหรือไม่ 
     ⃝ ขึ้นทะเบียน                                ⃝ ไม่ขึ้นทะเบียน                      
4.1.7 ท่านมีความรู้และความเข้าใจในมาตรฐานความปลอดภัย เพยีงใด 

    ⃝ มีความรู้และเข้าใจมาก……………..%     ⃝ มีความรู้และเข้าใจปานกลาง……………..% 
    ⃝ มีความรู้และเข้าใจน้อย…….………%     ⃝ ทราบแตไ่ม่มคีวามรูร้ายละเอยีด 

 

4.2 การสัมภาษณ์ โรงงาน/บริษัท   
4.2 ผู้ส่งมอบวัตถุดิบท่ีท าสญัญาขายผลผลิตกับโรงงาน/บริษัท(Contract farming)   
4.2.1 ผู้ส่งมอบวตัถุดิบคือใคร  
    ⃝ เกษตรกร                 ⃝ ผู้รวบรวม                ⃝ พ่อค้าคนกลาง            ⃝ โรงงาน/บริษัท 
4.2.2 มีการท าสัญญาโดยตรงกับผูส้่งมอบวัตถุดิบ หรือท าสัญญากับองค์กร/กลุ่มหรือไม่ 

 

    ⃝  ไม่ม ี    ⃝ ม…ี………………….ราย  
4.2.3 มีการวางแผนการปลูก และก าหนดปริมาณสินค้าท่ีต้องการ หรือไม่   
    ⃝ ไมม่ ี     ⃝ ม ี  
4.2.3.1 ถ้ามี ใครเป็นผู้ก าหนด  
   ⃝ ผูส้่งมอบวัตถุดิบ    ⃝ โรงงาน/บริษัท 
4.2.3.2 ปริมาณที่ก าหนดได้มาอยา่งไร……………………………………………………………………..….. 
4.2.4 มีการสั่งสินค้า(ผลผลติ) ล่วงหน้า หรือไม่  

   ⃝ ไมม่ ี       ⃝ ม ี
4.2.4.1 ถ้ามี สั่งไว้เป็นเวลานานเท่าใด  
    ⃝ น้อยกว่า 1 เดือน ⃝ 1 เดือน ⃝ 2 เดือน ⃝ 3 เดือน ⃝ 4 เดือน 
 ⃝ 6 เดือน ⃝ 1 ปี ⃝ มากกว่า 1 ปี 
4.2.5 มีการก าหนดราคาผลผลิตลว่งหน้าหรือไม่ 
⃝ ไม่ม ี ⃝ ม ี

4.2.6 การลงทุนให้ผูส้่งมอบวัตถุดบิ   
⃝ ไม่ม ี  ⃝  เงินทุน ⃝  เครื่องจักรกล ⃝ วัสดุ/อุปกรณ ์
⃝ สารเคม ี   ⃝  เมล็ดพันธ์ุ/ต้นกลา้ ⃝ อื่นๆ ระบ…ุ…………………………………… 
4.2.7 การให้ความรู้ ค าแนะน ากับผู้ส่งมอบวัตถดุิบ   

⃝ ไม่ม ี ⃝ การเพาะปลูก/ดูแลรักษา ⃝ การใช้ปุ๋ย/สารเคม ี
⃝ การปลูกผักอย่างปลอดภัย ⃝ อื่นๆ……………………………………………………… 

4.2.7.1 ความถี่ให้การความรู้ ค าแนะน ากับผูส้่งมอบวัตถุดิบ 

⃝ เดือนละครั้ง ⃝ 2 เดือน/ครั้ง ⃝  4 เดือน/ครั้ง 
⃝  6 เดือน/ครั้ง ⃝ ปีละครั้ง ⃝ มากกว่า 1 ปี/ครั้ง 
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แบบสอบถามโรงงานแปรรูป/บริษัท (ต่อ) 

4.2.8 มีการใหผู้้ส่งมอบวัตถดุิบเช่าพื้นที่หรือไม ่

 

⃝ ไม่ม ี ⃝ ม…ี….……...ราย  รายละ……………ไร่ ไร่ละ……………...…..บาท              
4.3 การรับซื้อสินค้าจากผูส้่งมอบวัตถุดิบ   
4.3.1 ผลผลติทางการเกษตรที่รับมีอะไรบ้าง  

1………………………………………………………. 
2………………………………………………………. 
3………………………………………………………. 
4………………………………………………………. 

4.3.2 วิธีการรับซื้อสินค้า  
⃝ ตามสภาพ (ระบุ)……………………………………………………………….….………………….. 
⃝ ตามคณุภาพ (ระบุ)…………………………………………………………………..…..…………….. 

4.3.3 มีการตรวจสอบสารตกค้างในผลผลติหรือไม่ 
⃝ ไม่ม ี ⃝ ม ี

4.3.3.1 การตรวจสารพิษตกค้าง  
⃝ ท าทุกครั้ง ⃝ เดือนละ 1 ครั้ง ⃝ ปีละ 1 ครั้ง ⃝ ตามที่ลูกค้าสั่ง 

4.3.3.2 สถานท่ี/หน่วยงานท่ีตรวจสารพิษตกค้าง ระบ…ุ……………………………….…………………...…. 
4.3.3.3 ค่าใช้จ่ายในการตรวจสารพิษตกค้างต่อ 1 ครั้ง (บาท/หน่วย)………………………………………….. 
4.3.3.4 ผู้ที่รับผิดชอบค่าใช้จ่ายในการตรวจสารพิษตกค้าง 

⃝ โรงงาน/บริษัท                 ⃝  ผู้สง่มอบวัตถุดิบ     
4.3.3.5 ระยะเวลาที่ใช้ตรวจสารพษิตกค้าง…………………………………………..วัน 
4.3.3.6 ความน่าเชื่อถือในการตรวจสารพิษตกคา้ง(%)……………………………… 
4.3.4 มีการตรวจจลุินทรีย์ที่เป็นพิษหรือไม ่           ⃝ มี                                       ⃝ ไม่มี   
4.3.4.1 การตรวจจุลินทรีย ์

⃝ ท าทุกครั้ง              ⃝ เดือนละ 1 ครั้ง             ⃝ ปีละ 1 ครั้ง               ⃝ ตามทีลู่กค้าสั่ง   
⃝ อื่นๆ ระบุ........................................................ 

4.3.4.2  สถานท่ี/หน่วยงานท่ีตรวจจุลินทรีย์ ระบ…ุ……………………………….…………………...…. 
4.3.4.3 ค่าใช้จ่ายในการตรวจสารพิษตกค้างต่อ 1 ครั้ง (บาท/หน่วย)………………………………………….. 
4.3.4.4 ผู้ที่รับผิดชอบค่าใช้จ่ายในการตรวจจุลินทรยี ์

⃝ โรงงาน/บริษัท                 ⃝  ผู้สง่มอบวัตถุดิบ    
4.3.4.5 ระยะเวลาที่ใช้ตรวจจุลินทรีย…์……………………………………….. 
4.3.5 วิธีการในการตรวจสอบย้อนกลับ กรณีทีเ่กิดปัญหา (หากสินค้ามีสารปนเปื้อนเกดิขึ้น จะใช้วิธีการใด
ตรวจสอบ)…………………………………………………………………………………………………… 
4.3.6 การรับซื้อสินค้า 

⃝ ผู้ส่งมอบวตัถุดิบมาส่งเอง ⃝ ไปรับจากผูส้่งมอบวัตถุดิบ 
4.3.7 ยานพาหนะในการรับผลผลติ   

⃝ รถแช่เย็น ⃝ รถกระบะ ⃝ รถ 6 ล้อ ⃝ อื่นๆ ระบุ.................................. 
4.3.7.1 ระยะทาง (กม.)  

⃝  1-25 กม. ⃝  26-50 กม. 
⃝  51-100 กม. ⃝  มากกว่า 100 กม.ขึ้นไป  
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แบบสอบถามโรงงานแปรรูป/บริษัท (ต่อ) 

4.3.7.2 ผลผลติที่รับต่อวันเท่าไร(แยกชนิดพืช)   
1……………………………………………… 
2……………………………………………… 
3……………………………………………… 
4……………………………………………… 

4.3.7.3 ค่าใช้จ่ายในการเคลื่อนย้าย ล าเลียงผลผลิต 
⃝  ไม่ม ี ⃝  มี ระบุ..................... บาท  

4.3.8 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมีการน าไปใช้บรรจุหรือขนส่งวัสดอุื่น ๆ หรือไม่ 
⃝  ไม่ม ี ⃝  มี ระบุ........................................................................... 

4.3.9 มีการท าความสะอาดภาชนะและรถขนส่งผลผลิตก่อนการเคลือ่นย้ายหรือไม่ 
⃝  ไม่ม ี ⃝  มี ระบุ........................................................................... 

4.3.9.1 การจ่ายเงินค่าท าความสะอาด 
⃝  โรงงาน/บริษัทเป็นผู้จ่าย ⃝  เกษตรกรเป็นผู้จา่ย 

4.3.9.2 จ่ายเงินค่าท าความสะอาดด้วยวิธีการใด…………………………………………………………….. 
4.3.9.3 เวลาทั้งหมดทีม่ีการท าความสะอาดผลผลิต ต่อ 1 ครั้ง 

⃝  น้อยกว่า 1 ช่ัวโมง ⃝  1-2 ช่ัวโมง 
⃝  2-4 ช่ัวโมง ⃝  4-6 ช่ัวโมง 

4.3.9.4 จ านวนคนงานท้ังหมดที่ใช้ในการท าความสะอาด…………………………..คน 
4.3.9.5 ค่าใช้จ่ายทั้งหมดในการท าความสะอาดผลผลิต………………………………….บาท 
4.3.10 การขนผลผลิตเข้าโรงงานใช้เวลาเท่าใด 

⃝  น้อยกว่า 1 ช่ัวโมง ⃝  1-2 ช่ัวโมง 
⃝  2-4 ช่ัวโมง ⃝  4-6 ช่ัวโมง 

4.3.10.1 วิธีการขนผลผลติ  
⃝  แรงงานคน ⃝  เครื่องจักร 

4.3.11 กระบวนการในการขนย้าย มีผลกับคุณภาพ และความปลอดภัยของผลผลิตอย่างไร 
……………………………………………………………………………………………………………… 

 

4.4 วิธีการบรรจุหีบห่อ และการจดัเก็บรักษาผลผลติ 
4.4.1 รูปแบบสินค้า   
⃝ แช่แข็ง ⃝ แช่เย็น ⃝ แห้ง 
⃝ สด (ปกติ) ⃝ อื่นๆ ระบุ............................................................... 

4.4.2 ชนิดของภาชนะ/บรรจุภณัฑ์ 
⃝ กล่องโฟม ⃝ ตะกร้า ⃝ ถุงพลาสติก 
⃝ อื่นๆ ระบุ ..........................   

4.4.3 หลังจากบรรจุแล้วมีการเก็บรักษาหรือไม ่
⃝ ไม่ม ี ⃝ มี   

4.4.4 จัดเก็บรักษาไว้อย่างไร   
⃝ ห้องธรรมดา ⃝ ห้องเย็น ⃝ ไม่มีการเก็บ 

4.4.5 มีการใช้สารเคมีในกระบวนการเก็บรักษาหรือไม่ 
⃝ ไม่ใช้ ⃝ ใช้ ระบุ..................................................................................  

4.4.6 ค่าใช้จ่ายในการเก็บรักษา…………………………………..บาท 
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4.4.7 การจัดเก็บ มีผลกระทบกับคุณภาพของสินค้า
อย่างไร……………………………………………………………………………… 

แบบสอบถามโรงงานแปรรูป/บริษัท (ต่อ) 

4.5 การจดัการผลติที่เสียหาย 
4.5.1 ปริมาณผลผลิตทีเ่สียหายทัง้หมดคิดเป็นก่ีเปอร์เซ็นต์……………………………..... 
4.5.1.2 ปริมาณผลผลิตที่เสียหายในช่วงคัดแยก (%)……………………………………… 
4.5.1.3 ปริมาณผลผลิตที่เสียหายในช่วงท าความสะอาด (%)…………………………….. 
4.5.1.4 ปริมาณผลผลิตที่เสียหายในช่วงการบรรจุ (%)…………………………………… 
4.5.1.5 ปริมาณผลผลิตที่เสียหายในช่วงการเก็บรักษา (%)……………………………….. 
4.5.2 มีการจดัการผลติที่เสยีหายหรือไม่  
⃝ ไม่ม ี ⃝ มี  

4.5.2.1 การจัดการผลผลิตที่เสียหาย  
⃝ แปรรูป คิดเป็นมูลค่า(บาท)…………………… ⃝ ท าปุ๋ยหมัก คิดเป็นมูลค่า(บาท)………………… 
⃝ เลี้ยงสตัว์ คิดเป็นมลูค่า(บาท)………………… ⃝ ขายตกเกรด คิดเป็นมูลค่า(บาท)………………… 

4.6 การขนส่งผลผลติ   
4.6.1 การตรวจสารตกค้างของผลผลิตเพื่อส่งออก  
⃝ ไม่ม ี ⃝ มี  ระบุหน่วยงานที่รับตรวจ.............................................................................. 

4.6.2 ค่าใช้จ่ายในการส่งตรวจต่อ 1 ตัวอย่างสินค้า .........................................บาท 
4.6.3 รูปแบบการขนส่งผลผลิต 
⃝ รถแช่เย็น ⃝ รถกระบะ ⃝ รถ 6 ล้อ ⃝ อื่นๆ ระบุ.................................. 

4.6.3.1 ระยะทาง (กม.)   
⃝ 1-25 กม. ⃝ 26-50 กม.  
⃝ 51-100 กม. ⃝ มากกว่า 100 กม.ขึ้นไป  

4.6.3.2 ค่าใช้จ่ายในการขนส่ง   
⃝ ไม่ม ี ⃝ มี ระบุ......................... บาท  

4.6.4 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมีการน าไปใช้บรรจุหรือขนส่งวัสดอุื่น ๆ หรือไม่ 
⃝ ไม่ม ี ⃝ มี ระบุ.................................................................................. 

4.6.5 มีการท าความสะอาดภาชนะและรถขนส่งผลผลิตก่อนการเคลือ่นย้ายหรือไม่ 
⃝ ไม่ม ี ⃝ มี ระบุ.................................................................................. 

4.6.6 ปริมาณของเสียทีเ่กิดจากการขนส่ง ………………………………………………………………………………………… 
สาเหตุหลัก…………………………………………………………………………………………………  
4.6.7 กระบวนการในการขนย้าย มีผลกับคุณภาพ และความปลอดภัยของผลผลติอย่างไร 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
… 
4.6.8 ถ้ามีปัญหาเรื่อง ความปลอดภัย มีหน่วยงานใดท่ีให้ความช่วยเหลือ
...................................................................................................................................................................... 
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1.4 แบบสอบถามโรงงานคัดบรรจุ 

5 การสัมภาษณ์ โรงงานคัดบรรจุ  
5.1 ข้อมูลทั่วไปของโรงงานคัดบรรจุ 
5.1.1 ช่ือ-สกุล ผู้ให้สมัภาษณ์  ………………………………………………………………อายุ…..….….ปี 
5.1.2 วันท่ีสัมภาษณ…์…………………………………………………… 
5.1.3 สถานท่ีตั้ง………………………………………………………….. 
5.1.4 เบอร์โทรศัพท์ติดต่อ………………………………………………. 
5.1.5  GPS ……………………………………………. 
5.1.6 ช่ือกลุ่ม / วิสาหกิจ / สหกรณ…์………………………………………………………………… 
5.1.7 โรงงานขึ้นทะเบียนกับกรมวิชาการเกษตรหรือไม ่

⃝ ขึ้นทะเบียน                                ⃝ ไม่ขึ้นทะเบียน                      
5.1.8 ท่านมีความรู้และความเข้าใจในมาตรฐานความปลอดภัย เพยีงใด 

⃝ มีความรู้และเข้าใจมาก……………..% ⃝ มีความรู้และเข้าใจปานกลาง……………..% 
⃝ มีความรู้และเข้าใจน้อย…….………% ⃝ ทราบแต่ไม่มีความรู้รายละเอียด 

5.2 การติดต่อกับผู้ส่งมอบวัตถุดิบ (Contract farming)   
5.2.1 ผู้ส่งมอบวตัถุดิบคือใคร 

⃝ เกษตรกร                 ⃝ ผู้รวบรวม                ⃝ พ่อค้าคนกลาง 
5.2.2   ผลผลิตทีร่ับมีอะไรบ้าง 
            พริก ชนิด.................................... ปรมิาณรวม ...................................กก.  ราคา……………บาท/กก. 
            มะเขือเทศเชอรี่............................ปริมาณรวม ...................................กก.  ราคา……………บาท/กก. 
            กระเพรา/ โหระพา.......................ปริมาณรวม ..................................กก. ราคา………… …บาท/กก. 
            ผักอ่ืน  ..........................................ปริมาณรวม ..................................กก. ราคา………… …บาท/กก. 
5.2.3  มีการตดิต่อกับผู้ส่งมอบวัตถุดิบ โดยตรงหรือไม ่

⃝ ไม่มี                     ⃝ มี…………………….ราย 
5.2.4 มีการสั่งสินค้า(ผลผลติ) ล่วงหน้า หรือไม่  

⃝ ไม่ม ี ⃝ มี 
5.2.5 ถ้ามี สั่งไว้เป็นเวลานานเท่าใด  

⃝ น้อยกว่า 1 เดือน             ⃝ 1 เดือน             ⃝ 2 เดือน            ⃝ 3 เดือน             ⃝ 4 เดือน 
⃝ 6 เดือน                        ⃝ 1 ปี                  ⃝ มากกว่า 1 ปี 

5.2.6 มีการก าหนดราคาผลผลิตลว่งหน้าหรือไม่ 
⃝ ไม่ม ี ⃝ ม ี

5.2.7 มีการลงทุนให้เกษตรกรหรอืไม ่  
⃝ ไม่มี                 ⃝ มี                              ⃝ เงินทุน .....................บาท 

   ⃝ เมล็ดพันธ์ุ/ต้นกลา้..........   บาท                 .⃝ สารเคมี ...................บาท 
   ⃝ อื่นๆ ระบ…ุ…………………………………………........เป็นเงิน ………………………………........บาท 

5.2.8 มีการให้ความรู้ ค าแนะน ากบัเกษตรกรหรือไม ่   
  ⃝ ไม่มี                      ⃝ มี   ด้วยวิธี .................................(พูดคยุ, พาไปอบรม อินเตอร์เน็ต หนังสือ ฯลฯ) 
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     ⃝การเพาะปลูก           ⃝ การใช้ปุ๋ย/สารเคม ี             ⃝ ความปลอดภัย………………………. 
     ⃝  GAP                                 ⃝ อื่น ๆ  ระบุ.............................................................…… 
 
แบบสอบถามโรงงานคัดบรรจุ (ต่อ) 

5.2.9 มีการให้เกษตรกรเช่าพ้ืนท่ีหรือไม ่

 

⃝ ไม่ม ี        ⃝ มี…….……...ราย  รายละ……………ไร่ ไรล่ะ……………...…..บาท              
5.3 การรับซื้อสินค้า  
5.3.1 กระบวนการคัดแยกมีการท าความสะอาดหรือไม่  

⃝ ไม่ม ี ⃝ มี ระบ…ุ…………………………… 
5.3.2 อุปกรณ์ในการคัดเกรด  

⃝ คน ⃝ เครื่องจักร 
5.3.3  ค่าใช้จ่ายในการคัดเกรด/ท าความสะอาด ………………………………..บาท 
5.3.4 วิธีการซื้อสินค้า  

⃝ ตามสภาพ (ระบุ)……………………………………………………………….….………………….. 
⃝ ตามคุณภาพ(ระบุ)………………………โดย        ⃝ เพิ่มราคา ...........%       ⃝  ไม่เพิ่มราคา. ถ้าปลอดภัย 

5.3.5 มีการตรวจสอบสารพิษตกคา้งในผลผลิตหรือไม่ 
⃝ ไม่มี               ⃝ มี    ค่าใช้จ่ายในการตรวจสอบสารพิษตกค้าง ………………………..บาท 

5.3.6 การตรวจสารพิษตกค้าง ⃝ ท าทุกครั้ง 
⃝ เดือนละ 1 ครั้ง   ⃝ ปีละ 1 ครั้ง ⃝ ตามที่ลูกค้าสั่ง 

5.3.7 สถานท่ี/หน่วยงานท่ีตรวจสารพิษตกค้าง ระบ…ุ……………………………….…………………...….  
5.3.8 ค่าใช้จ่ายในการตรวจสารพษิตกค้างต่อ 1 ครั้ง (บาท/หน่วย)…………………………………………..  
5.3.9 ผู้ที่รับผิดชอบค่าใช้จ่ายในการตรวจสารพิษตกค้าง 

⃝ โรงงาน/บริษัท                 ⃝  ผู้ส่งมอบวัตถุดิบ      
5.3.10 แหล่งที่รับซื้อสินค้า 

⃝ แหล่งรวบรวม                 ⃝ แปลงเกษตรกร               ⃝  เกษตรกรมาส่งเอง 
จากท่ีไหน-ไปไหน (ระบุทุกจุดที่รบัซื้อ)………………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………………ระยะทางรวมทั้งหมด .....................(กม.) 

⃝  1-25 กม. ⃝  26-50 กม. 
⃝  51-100 กม. ⃝  มากกว่า 100 กม.ขึ้นไป  

ค่าใช้จ่ายในการเคลื่อนย้าย ล าเลยีงผลผลติ         ⃝  ไม่มี                                ⃝  มี      
ค่าน้ ามัน ................................... บาท     ค่าจ้างแรงงาน..........................บาท      ค่าเช่ารถ.......................บาท 
5.3.11 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมีการน าไปใช้บรรจุหรือขนส่งวสัดุอื่น ๆ หรือไม่ 

⃝  ไม่ม ี ⃝  มี ระบุ........................................................................... 
5.3.12 มีการท าความสะอาดภาชนะและรถขนส่งผลผลิตก่อนการเคลื่อนย้ายหรือไม่ 

⃝  ไม่มี          ⃝  มี ระบุ.......................... ค่าใช้จ่ายในการท าความสะอาด …………………..บาท 
5.3.13 กระบวนการในการขนย้าย       ⃝  มีผล         ⃝ ไม่มีผล ต่อ       ⃝ ราคา         ⃝  ความปลอดภยัของ
ผลผลติ   อย่างไร……………………………………………………………………………………………………………… 
5.4 วิธีการบรรจุหีบห่อ และการจดัเก็บรักษาผลผลติ 
5.4.1 รูปแบบสินค้า   

⃝ แช่แข็ง ⃝ แช่เย็น ⃝ แห้ง 
⃝ สด (ปกติ) ⃝ อื่นๆ ระบุ................................................................. 
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5.4.2 ชนิดของภาชนะ/บรรจุภณัฑ์              ⃝ มี ค่าใช้จ่าย ......................บาท             ⃝ ไม่มี ค่าใช้จ่าย 
⃝ กล่องโฟม ⃝ เข่ง ⃝ ตะกร้า 
⃝ ถุงพลาสติก ⃝ ห่อด้วยหนังสือพิมพ ์ ⃝ อื่นๆ ระบุ ..................... 

แบบสอบถามโรงงานคัดบรรจุ (ต่อ) 

5.4.3 หลังจากบรรจุแล้วมีการเก็บรักษาหรือไม ่
⃝ ไม่มีการเก็บรักษา ⃝ มีการเก็บรักษา      ค่าใช้จ่าย ...............................บาท      ⃝ ไม่มีคา่ใช้จ่าย       

5.4.4 จัดเก็บรักษาไว้อย่างไร   
⃝ ห้องธรรมดา ⃝ ห้องเย็น ⃝ ไม่มีการเก็บ 

5.4.5 การจัดเก็บ        ⃝  มีผล              ⃝ ไม่มีผล  ต่อคณุภาพของสินค้า   
                            ⃝  มีผล               ⃝ ไม่มีผล  ต่อราคาสินคา้   
5.4.7 มีการใช้สารเคมีในกระบวนการเก็บรักษาหรือไม่        ⃝ มี ค่าใช้จ่าย ......................บาท         ⃝ ไม่มี 
ค่าใช้จ่าย 

⃝ ไม่ใช้สารเคมี                          ⃝ ใช้สารเคมี   ระบุ..................................................................................  

5.6 การขนส่งผลผลติ   
5.6.1 สถานท่ีที่ส่งสินคา้                     ⃝  เป็นคู่สัญญากับผูร้ับซื้อทีต่ลาด          ⃝  ขายอย่างอิสระ      

⃝ ตลาดสี่มุมเมือง  ⃝ ตลาดไท ⃝ บริษัทผักส่งออก 
⃝ ห้างสรรพสินค้า  ⃝ บริษัทแปรรูป (โรงงาน) ⃝ อื่นๆ ระบุ............................ 

5.6.2 รูปแบบการขนส่งผลผลิต   
⃝ รถแช่เย็น ⃝ รถกระบะคลุมผ้า ⃝ รถมอเตอรไ์ซด ์
⃝ รถซาเล้ง ⃝ อื่นๆ ระบุ.................................. 

จากท่ีไหน-ไปไหน ระบุ................................................................. ระยะทาง (กม.)........................... 
⃝ 1-25 กม. ⃝ 26-50 กม.  
⃝ 51-100 กม. ⃝ มากกว่า 100 กม.ขึ้นไป  

5.6.3 ค่าใช้จ่ายในการขนส่ง   
⃝ ไม่ม ี ⃝ มี ระบุ......................... บาท   เป็นค่า  

5.6.4 ค่าใช้จ่ายในการดูแลรักษาระหว่างขนส่ง (บาท) 
⃝ ไม่ม ี ⃝ มี ระบุ......................... บาท   เปน็ค่า ................................................... 

5.6.5 ภาชนะและรถขนส่งผลผลติมีการน าไปใช้บรรจุหรือขนส่งวัสดอุื่น ๆ หรือไม่ 
⃝ ไม่ม ี ⃝ มี ระบุ.................................................................................. 

5.6.6 มีการท าความสะอาดภาชนะและรถขนส่งผลผลิตก่อนการเคลือ่นย้ายหรือไม่ 

5.5 การจดัการผลติที่เสียหาย 
5.5.1.1 ปริมาณผลผลิตที่เสียหายทั้งหมดคิดเป็นก่ีเปอร์เซ็นต์……………………………..... 
5.5.1.2 ปริมาณผลผลิตที่เสียหายในช่วงคัดแยก (%)……………………………………… 
5.5.1.3 ปริมาณผลผลิตที่เสียหายในช่วงท าความสะอาด (%)…………………………….. 
5.5.1.4 ปริมาณผลผลิตที่เสียหายในช่วงการบรรจุ (%)…………………………………… 
5.5.1.5 ปริมาณผลผลิตที่เสียหายในช่วงการเก็บรักษา (%)……………………………….. 

5.5.2 มีการจดัการผลติที่เสยีหายหรือไม่             ⃝ ไม่มี                   ⃝ มี  
5.5.2.1 การจัดการผลผลิตที่เสียหาย  

⃝ แปรรูป คิดเป็นมูลค่า(บาท)…………………… ⃝ ท าปุ๋ยหมัก คิดเป็นมูลค่า(บาท)………………… 
⃝ เลี้ยงสตัว์ คิดเป็นมลูค่า(บาท)………………… ⃝ ขายตกเกรด คิดเป็นมูลค่า(บาท)………………… 
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⃝ ไม่มี                                                 ⃝ มี ระบุ.................................................................................. 
ค่าใช้จ่ายในการท าความสะอาด…………………………………….บาท  ด้วยวิธี .................................. 
5.6.7 ปริมาณของเสียทีเ่กิดจากการขนส่ง …………………………………………………………………………………………… 
มูลค่าความเสียหาย ......................... บาท    สาเหตุ
................................................................................................. 
แบบสอบถามโรงงานคัดบรรจุ (ต่อ) 

5.6.8 กระบวนการในการขนส่ง มผีลกับคณุภาพ และความปลอดภยัของผลผลิตอย่างไร 
…………………………………………………………………………………………………………………….………………… 

1.5 แบบสอบถามร้านค้า 

1.การสัมภาษณ์ ร้านค้า 
1.1 ช่ือ-สกุล ผู้ใหส้ัมภาษณ์  ………………………………………………………………อาย…ุ..….….ปี 
1.2 วันท่ีสัมภาษณ…์……………………………………………………. 
1.3 ช่ือร้าน………………………………………………………………. 
1.4 สถานท่ีตั้ง…………………………………………………………… 
1.5 เบอร์โทรศัพท์ติดต่อ………………………………………………… 
1.6 ขายมาแล้วก่ีป…ี……………………………. 
1.7 ท่านมีความรู้และความเข้าใจในมาตรฐานความปลอดภัย เพียงใด 

⃝ มีความรู้และเข้าใจมาก……………..% ⃝ มีความรู้และเข้าใจปานกลาง……………..% 
⃝ มีความรู้และเข้าใจน้อย……………% ⃝ ทราบแตไ่ม่มีความรูร้ายละเอียด 

1.8 ร้านค้าขายสินค้าประเภท 
⃝ ปุ๋ย   ⃝ สารก าจดัศัตรูพืช  ⃝ เมลด็พันธ์ุพืช  ⃝ วัสดุทางการเกษตร 

⃝ อื่นๆ ระบ…ุ………………………………………………………….. 
1.9 คุณภาพของสารเคมีที่ขายให้เกษตรกร  

⃝ คุณภาพด ี   ⃝ คุณภาพปานกลาง  ⃝ คุณภาพต่ า 
1.10 ราคาของสารเคม ี

⃝ ราคาสูง   ⃝ ราคาปานกลาง  ⃝ ราคาต่ า 
1.11 การสั่งสินค้าจากผู้ผลิต 

⃝ เดือนละครั้ง                ⃝  6 เดือน/ครั้ง                ⃝ ปีละครั้ง 
1.12 มีการสต็อก สารเคมไีว้นานแค่ไหน 

⃝ น้อยกว่า1 ปี                  ⃝  1-2 ปี               ⃝ มากกว่า 2 ปี 
1.13 การเลือกซื้อสินค้าของเกษตรกร ทางร้านคิดว่าเกษตรกรดูจากอะไร 

⃝ คุณภาพของสินค้า                             ⃝  ราคา                         ⃝ ความน่าเชื่อถือของสินค้า 
⃝ ตามความต้องการของตัวเอง             ⃝  อื่นๆ ระบ…ุ…………………………………………..  

1.14 มีการสั่งซื้อเมล็ดพันธ์ุล่วงหนา้หรือไม ่
⃝ ไม่มี                               ⃝ มี 

1.14.1 การสั่งซื้อล่วงหน้าของเกษตรกรมีผลดีหรือไม ่
⃝ ไม่ดี                               ⃝ ด ี
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1.14.2 การสั่งซื้อล่วงหน้าของเกษตรกรมีผลต่อปัจจยัการผลติหรือไม่ 
⃝ ไม่มผีล                           ⃝ มีผล อย่างไร………………………………………………….. 

1.15 ทางร้านได้ขายวัสด/ุอุปกรณท์ี่เกี่ยวข้องกับการผลติผักอย่างปลอดภัยหรือไม่ 
⃝ ไม่มี                               ⃝ มี 

แบบสอบถามร้านค้า (ต่อ) 

1.15.1 ถ้ามี ได้แก่อะไรบ้าง 
⃝ อุปกรณ์ป้องกันสารก าจัดศัตรูพืช (ถุงมือยาง  หน้ากากป้องกัน  ชุดป้องกัน)                     
⃝ อุปกรณ์ฉีดพ่นสาร 
⃝ อุปกรณ/์วัสดเุพาะปลูก (พีทมอส กระถาง ถาดเพาะ ดิน) 
⃝ อุปกรณต์ัดแต่ง (กรรไกร มีด ตะกร้า) 
⃝ อุปกรณ์อื่นๆ ……………………………………………………………………. 

1.16 ปริมาณวัสดุที่เกษตรกรเลือกซื้อขึ้นอยู่กับ 
⃝ จ านวนเงินท่ีมี                   ⃝  ปริมาณที่ใช้จริง               ⃝  มีโปรโมชั่น 
⃝ อายุการเก็บรักษา              ⃝ อื่นๆ ระบ…ุ……………………………….. 

1.17 ทางร้านมีการส่งสินค้าให้กับเกษตรกรหรือไม ่
⃝ ไม่มี เพราะ……………………………………………………………….                               
⃝ มี เพราะ……………………………………………………….………….                               

1.18 ทางร้านมีแนวคิดที่จะพัฒนาวิธีการหาซื้อ/สั่งซื้อวัสดุและปัจจัยการผลิต เพื่ออ านวยความสะดวกให้แก่
เกษตรกรหรือไม ่

⃝ ไม่มี  
⃝  มี โดยวิธี……………………………………………………….………………………………………….                       

1.19 มีการให้ค าปรึกษา ความรู้ ค าแนะน าแก่เกษตรกรหรือไม่ 
⃝ ไม่มี    ⃝ มี ระบ…ุ……………………………………………………………………………….. 

1.20 ทางร้านไดร้ับความรู้ในเรื่องของสารเคมมีาจากที่ใด…………………………………………………… 
1.21 มีเกษตรกรมาซื้อสารเคมีทีไ่ม่ไดร้ับอนุญาตให้ใช้หรือไม ่
⃝ ไม่มี    ⃝ มี ระบ…ุ……………………………………………………………………………….. 
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ภาคผนวกที่ 2 แบบบันทึกรายการประเมินความเสี่ยงต่อการปลูกผักอย่างปลอดภัย 

บันทึกรายการประเมินความเสี่ยงต่อการปลูกผักอย่างปลอดภัย 
ช่ือผู้ปลูก  ……………………………………ผู้รับซื้อ …………………………….. 
ชนิดพืช ……………………………………..ระยะเวลาที่ปลูก (เดือน)–(เดือน) ………………………………….. 

ความเสี่ยง เกณฑ์การปฏิบัต ิ  

ใช่(2) ไม่ใช่
(0) 

ไม่มีข้อมลู
(0) 

1.การจัดการ
พื้นที ่

มีการบันทึกประวัติแปลงในอดตี    

พื้นที่เพาะปลูกและพื้นท่ีรอบข้างมคีวามปลอดภัย    

พื้นที่เพาะปลูกไม่มสีารพิษตกคา้ง    

วัสดุที่น ามาปรับปรุงดิน มีการหมกัอย่างสมบูรณ์และ
ปลอดภัย  

   

แปลงปลูกมีใบรบัรอง GAP    

2.แหล่งน้ า แหล่งน้ าท่ีใช้มีปริมาณน้ าเพียงพอ    

แหล่งน้ าท่ีใช้สะอาด ไม่มสีารปนเปื้อน      

ผลการวิเคราะห์เช้ือโรคและสารปนเปื้อนในแหล่งน้ า
สะอาด 

   

3.การใช้สาร
ก าจัดศัตรูพืช 

มีการตรวจนับศัตรูพืชในแปลงก่อนการตัดสินใจพ่น
สารเคม ี

   

ใช้สารเคมเีท่าที่จ าเป็น    

ใช้สารเคมีที่กฎหมายอนญุาตให้ใช้    

ใช้สารเคมตีามค าแนะน าบนฉลาก    

เว้นระยะการเก็บเกี่ยวตามค าแนะน าบนฉลาก    

เก็บบรรจภุณัฑ์ถูกต้องตามหลักสขุอนามัย    

ก าจัดสารเคมีที่ใช้แล้วถูกต้องตามหลักสุขอนามยั    

มีบันทึกการใช้สารเคม ี    

ในช่วงการเก็บเกี่ยวไม่ใช้น้ าหมัก    

4.การเก็บเกี่ยว
ผลผลติ 

มีการท าความสะอาดที่จัดเก็บและภาชนะบรรจุผลผลิต    

ใช้เครื่องมือ/อุปกรณ์ทีส่ะอาดในการเก็บผลผลิต    

มีวัสดรุองรับผลผลิต    

ที่พักผลผลิต สะอาด ถูกสุขลักษณะ     

ไม่ทิ้งส่วนของพืชที่เป็นโรคลงในแปลง    

5.การจัดการ
หลังการเก็บ
เกี่ยว 

มีการป้องกันไม่ใหส้ัตว์เลี้ยงเข้ามาบริเวณสถานท่ี ตัด
แต่ง 

   

สถานท่ีตัดแต่งผลผลติมีความสะอาด    
มีภาชนะรองรับผลผลิต    
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มีภาชนะแยกผลผลติที่เสยี    
จัดการผลผลติที่คัดออกอย่างถูกวิธี    
ถุงหรือภาชนะ ท่ีใช้ในการบรรจ ุสะอาดปลอดภัย    

6.การล าเลียง
ผลผลติ 

มีรถขนส่งผลผลิตโดยเฉพาะ    

ท าความสะอาดรถขนส่งผลผลติกอ่นใช้งาน    
บรรจผุลผลติไม่แน่นเกินไป    
มีภาชนะเปล่ารองภาชนะท่ีใส่ผลผลิตอีกช้ัน หรือ มีวัสดุ
รองพื้นก่อนวางภาชนะใส่ผลผลติ 

   

รถขนส่งท่ีใช้ล าเลยีงผลผลติมผี้าคลุมป้องกันฝุ่นละออง
หรือเป็นรถตู้เย็น   

   

7.การตรวจ
ติดตาม 

มีการบันทึกข้อมูลการผลิตผักเพื่อตรวจสอบ    

  คะแนนรวม  

เกณฑ์การประเมินความเสี่ยง คะแนนเต็ม 100 % 

ได้ 90 – 100 = ปลอดภัย  
ได้ 70 – 89 = เสี่ยงน้อย  
ได้ 50 – 69 = เสี่ยงปานกลาง  
ได ้ 0 – 49  = เสี่ยงมาก  
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การประเมินความปลอดภัยในด้านสารเคมี 

ความเสี่ยง เกณฑ์การปฏิบัต ิ
การปฏิบัต ิ

ใช่(2) ไม่ใช่(0) ไม่มีข้อมลู(0) 
1.การจัดการพื้นท่ี พื้นที่เพาะปลูกไม่มสีารพิษตกคา้ง    
2.แหล่งน้ า แหล่งน้ าท่ีใช้สะอาด ไม่มสีารปนเปื้อน      
3.การใช้สารก าจดั
ศัตรูพืช 

มีการตรวจนับศัตรูพืชในแปลงก่อนการ
ตัดสินใจพ่นสารเคม ี

 
  

ใช้สารเคมเีท่าที่จ าเป็น    

ใช้สารเคมีที่กฎหมายอนญุาตให้ใช้    

ใช้สารเคมตีามค าแนะน าบนฉลาก    

เว้นระยะการเก็บเกี่ยวตามค าแนะน าบน
ฉลาก 

 
 

 

เก็บบรรจภุณัฑ์ถูกต้องตามหลักสขุอนามัย    
ก าจัดสารเคมีที่ใช้แล้วถูกต้องตามหลัก
สุขอนามัย 

 
 

 

มีบันทึกการใช้สารเคม ี    
6.การล าเลียงผลผลิต มีรถขนส่งผลผลิตโดยเฉพาะ    

ท าความสะอาดรถขนส่งผลผลติกอ่นใช้งาน    

  คะแนนรวม  
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การประเมินความปลอดภัยในด้านในด้านเชื้อจุลินทรีย์ 

ความเสี่ยง เกณฑ์การปฏิบัต ิ

การปฏิบัต ิ

ใช่
(2) 

ไม่ใช่
(0) 

ไม่มี
ข้อมูล
(0) 

1.การจัดการพื้นท่ี วัสดุที่น ามาปรับปรุงดิน มีการหมกัอย่างสมบูรณ์และปลอดภัย    

2.แหล่งน้ า ผลการวิเคราะห์เช้ือโรคและสารปนเปื้อนในแหล่งน้ าสะอาด    
3.การใช้สารก าจดั
ศัตรูพืช 

ในช่วงการเก็บเกี่ยวไม่ใช้น้ าหมัก    

4.การเก็บเกี่ยว
ผลผลติ 

มีการท าความสะอาดที่จัดเก็บและภาชนะบรรจุผลผลิต    

ใช้เครื่องมือ/อุปกรณ์ทีส่ะอาดในการเก็บผลผลิต    

มีวัสดรุองรับผลผลิต    

ที่พักผลผลิต สะอาด ถูกสุขลักษณะ    

ไม่ทิ้งส่วนของพืชที่เป็นโรคลงในแปลง    

5.การจัดการหลัง
การเก็บเกี่ยว 

มีการป้องกันไม่ใหส้ัตว์เลี้ยงเข้ามาบริเวณสถานท่ี ตัดแต่ง    

สถานท่ีตัดแต่งผลผลติมีความสะอาด    

มีภาชนะรองรับผลผลิต    

มีภาชนะแยกผลผลติที่เสยี    

6.การล าเลียง
ผลผลติ 

ท าความสะอาดรถขนส่งผลผลติกอ่นใช้งาน    

 คะแนนรวม  
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ภาคผนวกที่ 3 รายช่ือเกษตรกรที่ไปสอบถาม 

3.1 รายช่ือเกษตรกรผู้ปลูกกะเพรา/โหระพา 

ชื่อ-สกุล ที่อยู่ 

1. นายจักร จ าปาอ่อน 103 หมู่ 1 ต. ห้วยพระ อ.ดอนตูม จ. นครปฐม 

2. นายจ านงค์ ชินวงษ์เขียว 9 หมู่ 3 ต. ทุ่งขวาง อ.ก าแพงแสน จ. นครปฐม 

3. นายรัชภูมิ บานแย้ม  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก าแพงแสน  

4. นายสราวุษ ชวกิจศิริ   54 หมู่ 2 ต. ห้วยพระ อ.ดอนตูม จ. นครปฐม 

5. นางอุไรรัฒน์ เหลืองด ารงสกุล 91 หมู่ 10 ต.ทุ่งขวาง อ.ก าแพงแสน จ.นครปฐม 

6. นางชนิตา  ช่อเลี่ยม 41/1 หมู่ 3 ต. บ้านหลวง อ.ดอนตูม จ. นครปฐม 

7. นายณัฐวุฒิ สุขเรห์ 34 หมู่ 3 ต. ทุ่งขวาง อ.ก าแพงแสน จ. นครปฐม 

8. นางบุญมี  125 หมู่ 3 ต. ทุ่งขวาง อ.ก าแพงแสน จ. นครปฐม 

9. นางปทุม ชวกิจศิริ 54 หมู่ 2 ต. ห้วยพระ อ.ดอนตูม จ. นครปฐม 

10. นายโกมล  อ่อนสด 96 หมู่ 7 ต. ห้วยขวาง อ.ก าแพงแสน จ. นครปฐม 

11. นางประยูร  ดีพุ่ม  48/3 หมู่ 4 ต. หนองงูเหลือม อ.เมือง จ. นครปฐม 

12. นายส ารวย ข ารักษ์  54 หมู่ 3 ต. ทุ่งขวาง อ.ก าแพงแสน จ. นครปฐม 

13. นางสุขสม ทรัพย์พลับ 102 หมู่ 2 ต. ห้วยพระ อ.ดอนตูม จ. นครปฐม 

14. นายสุธรรม จันทร์อ่อน หมู่ 7 ต. ห้วยขวาง อ.ก าแพงแสน จ. นครปฐม 

15. นางอ าพัน  น้อยจีน 42 หมู่ 9  ต. หนองงูเหลือม อ.เมือง จ. นครปฐม 

16. นายล้วน แซ่อุ้น   หมู่ 9  ต. หนองงูเหลือม อ.เมือง จ. นครปฐม 

17. นายสุรเดช วิวรรธน์โชติ 245 หมู่ 6 ต.บางเลน อ.บางเลน จ.นครปฐม 

18. นายสมศักดิ์  ทองมีอ่อน 25/8 หมู่ 10 ต.บ้านสิงห์ อ.โพธาราม จ.ราชบุรี 

19. นางสุรินทร์ เพชรสุวรรณ 2 หมู่ 8 ต.บางตะเคียน อ.สองพ่ีน้อง จ.สุพรรณบุรี 

20. นางจ าเนียร บุญเติมเต็ม 18 หมู่ 9 ต.บ้านโพธิ์ อ.เมือง จ.สุพรรณบุรี 

21. นายประสิทธิ์ แป้นพงษ์ 19 หมู่ 9 ต.บ้านโพธิ์ อ.เมือง จ.สุพรรณบุรี 

22. นายอุทิศ ฉันทหันสา 45 หมู่ 10 ต.วัดดาว อ.บางปลาม้า จ.สุพรรณบุรี 

23. นายโอฬาร  ทองดี  หมู่ 9  ต. หนองงูเหลือม อ.เมือง จ. นครปฐม 

24. นายศุภชัย สุขราช 100 หมู่ 2 ต.คลองใหม่ อ.สามพราน จ.นครปฐม 

25. นายสมปอง ไพรชมพู 173  หมู่ 13 ต. บางปลา อ.บางเลน จ. นครปฐม 

26. นางกิมพี พวงชมพู 137  หมู่ 13 ต. บางปลา อ.บางเลน จ. นครปฐม 

27. นายนุดิษฐ์ แสงเพ็ญฉาย 66/24  หมู่ 13 ต. บางปลา อ.บางเลน จ. นครปฐม 



  

หน้า   141 
 

28. นายวีรวัฒน ์ก้องวิวัฒน์พงศ์ หมู่ 5 ต. ทุ่งขวาง อ.ก าแพงแสน จ. นครปฐม 

29. นายสุรพล พุ่มฉิมพลี 26/33 หมู่ 5 ต.ยายชา อ.สามพราน จ.นครปฐม 

30. นางอุดม พุ่มมาลา 104 หมู่ 2 ต.คลองใหม่ อ.สามพราน จ.นครปฐม 

31. นางพยอม พิกุลนี 45 หมู่ 2 ต.คลองใหม่ อ.สามพราน จ.นครปฐม 
 
 
3.2 รายช่ือเกษตรกรผู้ปลูกพริก 

ชื่อ-สกุล ที่อยู่ 

1. นายโกมล  อ่อนสด 96 หมู่ 7 ต. ห้วยขวาง อ.ก าแพงแสน จ. นครปฐม 

2. นายสุธรรม จันทร์อ่อน หมู่ 7 ต. ห้วยขวาง อ.ก าแพงแสน จ. นครปฐม 

3. นายธีรภัทร์ ชื่นชมน้อย 118 หมู่ 10 ต. บางไทรป่า อ.บางเลน จ. นครปฐม 

4. นายชาญณรงค์  ชาติทอง 3 หมู่ 6 ต. ล าพยา อ.เมือง จ. นครปฐม 

5. นายบุญทรง พูลเดช  47 หมู่ 4  ต.สนามแย้ อ.ท่ามะกา จ.กาญจนบุรี 

6. นางวิรัตน์ ผ่องแผ้ว  82 หมู่ 2 ต. บางตาเถร อ.สองพ่ีน้อง จ. สุพรรณบุรี 

7. นายโอฬาร  ทองดี  ต. หนองงูเหลือม อ.เมือง จ. นครปฐม 

8. นายชลพิชา แซ่ลิ้ม 62 หมู่ 14 ต. บางหลวง อ.บางเลน จ. นครปฐม 

9. นายทองไว ประดับ 78/1 หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

10. นายทองลา ประสานศรี 9849 หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

11. นางสกุญกาญจน์ พู่พกก์ ต. ห้วยจรเข้ อ.เมือง จ. นครปฐม 

12. นายนคร บุบวิเศษ 8/4 หมู่ 4 ต. ห้วยงูเหลือม อ.เมือง จ. นครปฐม 

13. นายหยก ประดับ 78/1 หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

14. นายพิชิต แสงเกตุ 322 หมู่ 2 ต. บางตาเถร อ.สองพ่ีน้อง จ. สุพรรณบุรี 

15. นายวสันต์ เก้าลิ้ม 83 หมู่ 4 ต. หนองงูเหลือม อ.เมือง จ. นครปฐม 

16. นายสมศักดิ์  ทองมีอ่อน 25/8 หมู่ 10 ต.บ้านสิงห์ อ.โพธาราม จ.ราชบุรี 

17. นายสุนัน แซ่อือ 2/6 หมู่ 10 ต.บ้านสิงห์ อ.โพธาราม จ.ราชบุรี 

18. นายโชคชัย เลิศล้ าพิทักษ์กุล   ต.บางหลวง อ. บางเลน จ. นครปฐม 

19. นายพิทักษ์ คงขวัญเมือง 134 หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

20. นางวิมล แสงพันธุ์  ต.ศรีมงคล อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 

21. นางสุพรรณี กรจินดา  ต.ศรีมงคล อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 

22. นายสวน สอสะอาด  ต.ศรีมงคล อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 

23. นายแดง แจ่มใส  ต.ศรีมงคล อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 
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24. นายสุชาติ มีแสงพันธุ์  53 หมู่ 1 ต.ศรีมงคล อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 

25. นางวิรัตน์ อ่ิมอาคม หมู่ 4  ต.วังกะแจะ อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 

26. นางประสม  หมู่ 4  ต.วังกะแจะ อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 

27. นายเอื้อ อ่ิมอาคม หมู่ 4  ต.วังกะแจะ อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 

28. นางณัฐพร ดอนค าจ้อย หมู่ 4  ต.วังกะแจะ อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 

29. นางมาลัย ศรีหว้าสะสม 87/2 หมู่ 4  ต.วังกะแจะ อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 

30. นางล าพวน จับสีรี 12/1 หมู่ 4  ต.วังกะแจะ อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 

31. นายหนู เหลาเจริญ 90 หมู่ 4  ต.วังกะแจะ อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 

32. นายทนงศักดิ์ บุญเติมเต็ม 18/1 หมู่ 9 ต.บ้านโพธิ์ อ.เมือง จ.สุพรรณบุรี 

33. นางยุพิน สนองค์ หมู่ 10 ต.บ้านสิงห์ อ.โพธาราม จ.ราชบุรี 

34. นางเพ็ญปภา  

35. นางไล้ จิตงามข า หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

36. นายธนากร นิลเพชร หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

37. นายเหลว ใจจริง 36 หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

38. นางสาวส าราญ วิชัยวงค์ 143 หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึง้ จ.ราชบุรี 

39. นางสาวชโลม เอ้ียงบุญมา หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

40. นายทรงภพ จันทร์นสค หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

41. นางสุรินทร์ ค าภักดี หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

42. สุนทร แสงเทียน 88 หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

43. นางรุ่งฟ้า ใจจริง 169 หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึง้ จ.ราชบุรี 

44. นางอวรรณ กันผักแว่น หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึ้ง จ.ราชบุรี 

45. นายวีรวัฒน ์ก้องวิวัฒน์พงศ์ หมู่ 5 ต. ทุ่งขวาง อ.ก าแพงแสน จ. นครปฐม 

46. นางสังวาลย์ แก้วเมืองกาญจน์ 309 หมู่ 5 ต.สวนผึ้ง อ.สวนผึง้ จ.ราชบุรี 

47. นายสมชาย กาญบุรุษ ต.องครักษ์ อ.บางปลาม้า จ.สุพรรณบุรี 

48. นางสาวสร้อยทอง หลบภัย 176 หมู่ 10 ต.บ้านสิงห์ อ.โพธาราม จ.ราชบุรี 

49. นายชาญชัย โรจนพาณิชวงค์ ต.สาลี อ.บางปลาม้า จ. สุพรรณบุรี 

50. นางเพ็ญศรี ทองแย้ม 96/1 หมู่ 4 ต. องค์รักษ์ อ.บางปลาม้า จ. สุพรรณบุรี 

51. นายจิรภัทร กาฬภักดี ต.สาลี อ.บางปลาม้า จ. สุพรรณบุรี 
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3.3 รายช่ือเกษตรกรผู้ปลูกมะเขือเทศเชอรี่ 

ชื่อ-สกุล ที่อยู่ 

1. นางจ าเนียร ชลิทอง 42/2 หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

2. นางชลวิชา ห้วยละหาญ หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

3. นางนภาลัย แก้วสีขา 44 หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

4. นายบุญมี  บางค าหลวง  หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

5. นายโชคชัย เลิศล้ าพิทักษ์กุล   134 หมู่ 3 ต.บางหลวง อ. บางเลน จ. นครปฐม 

6. นายรัตนชัย  209/22 ต.ทุ่งคอก อ.สองพ่ีน้อง จ. สุพรรณบุรี 

7. นางมะลิ สมใจยิ่ง  หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

8. นางรจิต  จันพงษ์พันธ์ 130 หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

9. นางวันดี บุญประเสริฐ  57  หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

10. นางอโรชา  มีสุขดี   หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

11. นายสุนัน แซ่อือ 2/6 หมู่ 10 ต.บ้านสิงห์ อ.โพธาราม จ.ราชบุรี 

12. นางสุรินทร์ เพชรสุวรรณ 2 หมู่ 8 ต.บางตะเคียน อ.สองพ่ีน้อง จ.สุพรรณบุรี 

13. นายสุทิน พรมรัตน์ 60/1 หมู่ 4 ต.ท่ากระชับ อ. นครชัยศรี จ. นครปฐม 

14. นายวิชัย ถ้วยทอง หมู่ 10 ต.บ้านสิงห์ อ.โพธาราม จ.ราชบุรี 

15. นายขวัญชัย แก้วสวัส หมู่ 8 ต.บางตะเคียน อ.สองพ่ีน้อง จ.สุพรรณบุรี 

16. นางยุพา อินสวาท 207/1 หมู่ 7 ต.บางตะเคียน อ.สองพ่ีน้อง จ.สุพรรณบุรี 

17. นางศิริพร สังฆ์ศิริ 311 หมู่ 7 ต.บางตะเคียน อ.สองพ่ีน้อง จ.สุพรรณบุรี 

18. นางสาวอุไร ศรีตองอ่อน 159 หมู่ 7 ต.บางตะเคียน อ.สองพ่ีน้อง จ.สุพรรณบุรี 

19. นางวิรัตน์ จันทร์แรม ต.บางเลน อ.สองพ่ีน้อง จ. สุพรรณบุรี 

20. นางสาวอารีย์ จันทร์บริบูรณ์ 197/1 หมู่ 1 ต.บางเลน อ.สองพ่ีน้อง จ.สุพรรณบุรี 

21. นางสนั่น เชื้อค าหลวง 101  หมู่ 1 ต. บางตาเถร อ.สองพ่ีน้อง จ. สุพรรณบุรี 

22. นายภิญโญ ถิ่นจีนวงค ์ 134 หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

23. นายจ าลอง  สมใจยิ่ง หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

24. นายธนกฤต เจริญด ารงเกียรติ 33/5 หมู่ 12 ต.ไร่ขิง อ.สามพราน จ.นครปฐม 

25. นายพิทักษ์ คงขวัญเมือง 134 หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

26. นายธนู ปิ่นทอง หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

27. นายธวัช นาสา หมู่ 3 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

28. นายวิชา สิริพุตจตุพร ต. บางหลวง อ.บางเลน จ. นครปฐม 

29. นายประยงค์ วงษ์สกุล  65 หมู่ 5  ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 
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30. นายชลพิชา แซ่ลิ้ม 62 หมู่ 14 ต. บางหลวง อ.บางเลน จ. นครปฐม 

31. นายประสงค์  บุญสม ต.คลองใหม่ อ.สามพราน จ. นครปฐม 

32. นายอ านาจ สว่างใจธรรม ต.บางตะเคียน อ.สองพ่ีน้อง จ.สุพรรณบุรี 

33. นายพงษ์พันธ์  คุ้มบุ่งค้า 32/1 หมู่ 5 ต.คลองใหม่ อ.สามพราน จ.นครปฐม 

34. นายทัศนี  วรรณเหมศรี ต. บางหลวง อ.บางเลน จ. นครปฐม 

35. นายวินัย กุลไทย ต.ดอนยายหอม อ.เมือง จ. นครปฐม 

36. นางสนม อ้ิวอ าพันธุ์ ต.บางตะเคียน อ.สองพ่ีน้อง จ.สุพรรณบุรี 

37. นายเอกชัย  จีนพงษ์พันธ์ 93 หมู่ 5  ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

38. นายเฉลียว  มีสุขด ี 10 หมู่ 3  ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 

39. นายอารีย์ เพ่งไซ 22/1 หมู่ 14 ต.คลองใหม่ อ.สามพราน จ.นครปฐม 
 
3.4 รายช่ือโรงงานแปรูป 

 
3.5 รายช่ือโรงงานคัดบรรจุ 

1. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนต าบลดอนตูม   65 หมู่ 5  ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 
2. กลุ่มผู้ปลูกผักปลอดภัยจากสารพิษ จ.
นครปฐม   

ส านักงานเกษตรจังหวัดนครปฐม อ.เมือง จ. 
นครปฐม 

3. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนผู้ปลูกผักปลอดภัย
จากสารพิษบ้านห้วยพระ 

ต. ห้วยพระ อ.ดอนตูม จ. นครปฐม 

4. ทนงศักดิ์ ผักสด   
178/3 หมู่ 10 ต. ตลาดจินดา อ.สามพราน จ.
นครปฐม 

5. KU Farm มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 
วิทยาเขตก าแพงแสน 

KU ฟาร์ม ม.เกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก าแพงแสน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

1.บริษัท โกลโบ ฟู้ดส์ จ ากัด 19 หมู่ 2 ต. กระเสียว อ.สามชุก จ.สุพรรณบุรี  

2.บริษัท ซี.พี.ค้าปลีก และการตลาด จ ากัด 77 หมู่ ต.ระแหง อ.ลาดหลุมแก้ว จ.ปทุมธานี 
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3.6 รายช่ือพ่อค้าคนกลาง 

ชื่อ ที่อยู่ 
1. นายประยงค์ วงค์สกุล 65 หมู่ 5 ต.ดอนตูม อ. บางเลน จ. นครปฐม 
2. นายอาทิตย์ ฉายภาค 77/21 หมู่ 5 ต.ตะค้ าเอน อ. ท่ามะกา จ. กาญจนบุรี 
3. นายสุธรรม จันทร์อ่อน 54 หมู่ 10 ต.ทุ่งขวาง อ.กาแพงแสน จ.นครปฐม 
4. นายสมพงษ์ ไพรสีม่วง 6 หมู่ 1 ต. ห้วยพระ อ.ดอนตูม จ. นครปฐม 
5. นายอุทัย อดิเรกนิธยา ส านักงานเกษตรจังหวัดนครปฐม อ.เมือง จ. นครปฐม 
6. นายวันเพ็ญ หมู่ 3 ต. ทุ่งขวาง อ.กาแพงแสน จ. นครปฐม 
7. นางอาพัน น้อยจีน 42 หมู่ 9 ต. หนองงูเหลือม อ.เมือง จ. นครปฐม 
8. นายโส่ย อานวยทรัพย์ ต. ทุ่งขวาง อ.ก าแพงแสน จ. นครปฐม 
9. ทนงศักดิ์ ผักสด 178/3 หมู่ 10 ต. ตลาดจินดา อ.สามพราน จ.นครปฐม 
10. นางสาวสร้อยทอง หลบภัย 176 หมู่ 10  ต. บ้านสิงฆ์ อ.โพธาราม จ. ราชบุรี 
11. นายจรัช ตะค าบัน 166 หมู่ 10  ต. บ้านสิงฆ์ อ.โพธาราม จ. ราชบุรี 
12. ณชพัฒน์ จันทร์อุไร   
13. วสันต์ ทุ่งคอก  สองพ่ีน้อง  สุพรรณบุรี  
14. นายภิรมณ์ วงค์ประเสริฐ 258 หมู่ 5 ต.บางเลน อ. สองพ่ีน้อง จ.สุพรรณบุรี 
15. นายเสรี อ่ิมอาคม  68 หมู่ 4 วังกะแจะ อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 
16. นายแดง แจ่มใส  ต.ศรีมงคล อ.ไทรโยค จ.กาญจนบุรี 
17. นายสมชาย กาญบุรุษ ต.องครักษ์ อ.บางปลาม้า จ.สุพรรณบุรี 
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ภาคผนวกที่ 4 แผนที่แสดงพื้นที่ปลูกพืชของเกษตรกร 
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