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ส่วนที่ 2 รายงานเนื้อหา 
 

โครงการ “ภัยเงียบอันตรายที่ต้องเฝ้าระวังจากการรวมกลุ่มประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน (AEC): 
ผลกระทบและมาตรการรองรับสารอันตรายตกค้างของโลจิสติกส์สินค้าเกษตรและอาหาร” 

 
1. ความเป็นมาและความส าคัญของโครงการ 

ความตื่นตัวในการเตรียมความพร้อมรับมือกับการเปิดประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน (AEC) เริ่มมีเพ่ิม
มากขึ นในทุกภาคส่วน โดยเฉพาะภาคการเกษตร เนื่องจากประเทศสมาชิกส่วนใหญ่ในอาเซียน ได้แก่ 
อินโดนีเซีย เวียดนาม ฟิลิปปินส์ พม่า มาเลเซีย กัมพูชา ลาว สิงคโปร์ บรูไน และไทย เป็นประเทศเกษตรกรรม 
การรวมกลุ่มประชาคมเศรษฐกิจอาเซียนซึ่งมี 4  เป้าหมายหลักในการที่จะร่วมเป็นตลาดและฐานการผลิต
เดียวกัน พัฒนาเศรษฐกิจอย่างเสมอภาค สร้างขีดความสามารถในการแข่งขันทางเศรษฐกิจ  และบูรณาการเข้า
กับเศรษฐกิจโลก  ซึ่งจะส่งผลกระทบต่อภาคการเกษตรที่ส้าคัญคือ เกิดการเคลื่อนย้ายสินค้าเกษตรและอาหาร
อย่างเสรี เนื่องจากภาษีการน้าเข้าจะเป็นศูนย์ อุปสรรคทางการค้าที่มิใช่ภาษี (Non-Tariff Barriers: NTBs) 
จะต้องหมดไป ซึ่งการเตรียมความพร้อมในทุกภาคส่วนของประเทศจะมุ่งเน้นไปที่พัฒนาขีดความสามารถ การ
พัฒนาศักยภาพเพ่ือให้ทันต่อการแข่งขันที่สูงขึ น การพัฒนาคุณภาพของสินค้า รวมถึงมาตรฐานสินค้าเกษตร 
การพัฒนาหน่วยตรวจสอบและรับรองมาตรฐานให้มีศักยภาพ ทั งนี เพ่ือเป็นการอ้านวยความสะดวกและเอื อ
ประโยชน์ต่อการส่งออกสินค้าเกษตรให้มีความสามารถในการแข่งขันส่งออกให้สูงขึ น   
แต่มีน้อยคนมากหรือน้อยหน่วยงานมากที่จะให้ความส้าคัญถึงผลกระทบที่จะตามมาในเรื่องของน้าเข้าสินค้า
เกษตรและอาหารซึ่งก็จะเสรีขึ นเช่นเดียวกัน ปริมาณการเคลื่อนย้ายสินค้าเกษตรและอาหารจะไหลเข้ามาใน
ประเทศไทยอย่างเสรีจากทุกประเทศในอาเซียน ซึ่งมีคุณภาพและมาตรฐานทางด้านความปลอดภัยที่ไม่
เหมือนกัน นอกจากสินค้าที่ไม่ได้คุณภาพและไม่ปลอดภัยที่มาจากประเทศในกลุ่มประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน
เท่านั นที่จะเคลื่อนย้ายเข้าประเทศไทยได้อย่างเสรี แต่ในทางอ้อมประเทศอ่ืนในกลุ่มประชาคมเศรษฐกิจ
อาเซียนก็มีมาตรการในการควบคุมคุณภาพและความปลอดภัยของสินค้าน้าเข้าในประเทศตนไม่เหมือนกัน
และอาจจะเข้มงวดน้อยกว่าประเทศไทยซึ่งจะส่งผลให้สินค้าที่ด้อยคุณภาพและไม่ปลอดภัยจากประเทศท่ี 3 
เช่นประเทศจีน สามารถเคลื่อนย้ายเข้ามาในประเทศไทยผ่านทางประเทศอ่ืนในอาเซียนได้ด้วยเช่นกัน นั่น
หมายความว่าสินค้าเกษตรและอาหารที่อาจมีสารอันตรายตกค้างก็จะสามารถเคลื่อนย้ายเข้าสู่ประเทศไทยได้
อย่างเสรีเช่นเดียวกัน ยังไม่เคยมีงานวิจัยใดท้าการประเมินปริมาณสารอันตรายตกค้างที่แฝงมากับสินค้าเกษตร
และอาหารจากต่างประเทศเข้าสู่ประเทศไทย งานวิจัยที่ผ่านมามุ่งเน้นที่ความพยายามในการท้าให้สินค้าไหล
ผ่านไปมาระหว่างประเทศได้อย่างมีประสิทธิภาพเป็นส้าคัญ มองข้ามผลกระทบทางด้านลบอันสืบเนื่องมาก
จากการไหลเข้าอย่างเสรีของสารอันตรายที่น่าจะมีมากขึ นตามปริมาณของสินค้า โดยเฉพาะอย่างยิ่งจาก
ประเทศที่มาตรฐานคุณภาพผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรและอาหารต่้ากว่าประเทศไทย  หากไม่มีการศึกษาวิจัย
อย่างจริงจังเกี่ยวกับโลจิสติกส์แฝงของสารอันตรายเหล่านี  ตลอดจนหามาตรการรองรับที่เหมาะสมในด้านการ



3/43 
 

 
 
 

น้าเข้าหรือการเคลื่อนย้ายระหว่างกลุ่มประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน จะส่งผลกระทบโดยตรงต่อสุขภาพคนไทย
ทั่วทั งประเทศเนื่องจากสารอันตรายเหล่านั นจะสะสมในร่างการมนุษย์และก่อให้เกิดโรคที่ร้ายแรงต่างๆ ตามมา
ทั งในระยะสั นและระยะยาว ส่งผลต่อการพัฒนาเศรษฐกิจ สังคม และชุมชนที่ขาดความยั่งยืนและต่อเนื่อง 

การเพาะเลี ยงสัตว์น ้า การปศุสัตว์ ในเชิงพาณิชย์เป็นหนึ่งในรายได้หลักของประเทศในกลุ่มอาเซียน 
ซึ่งมีมูลค่าการผลิตสูงมากและเพ่ิมขึ นอย่างต่อเนื่องทุกปี ประเทศไทยก็เช่นกันมีปริมาณการน้าเข้าและส่งออก
ของสินค้าเกษตรและอาหารใน 2 กลุ่มหลัก (กลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ กลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์) ในปริมาณ
ที่สูงมากต่อปี แม้ว่าการเปิดตลาดภายใต้กรอบอาเซียนจะสร้างประโยชน์ให้กับภาคการส่งออก แต่ก็ไม่สามารถ
ปฏิเสธได้เช่นกันว่า การเปิดประตูสู่ประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน อาจส่งผลกระทบต่อสินค้าภายในประเทศได้
เช่นเดียวกัน โดยเฉพาะอย่างยิ่งสินค้าที่มีความต้องการในประเทศสูงและมีก้าลังการผลิตไม่เพียงพอต่อความ
ต้องการใช้ในประเทศ สินค้าที่มีราคาต้นทุนการผลิตสูงเมื่อเทียบกับประเทศอ่ืน เช่น ปลา กุ้ง สุกร ซึ่งเมื่อ
ก้าแพงภาษีเป็นศูนย์ การน้าเข้าสินค้าเกษตรและอาหารเหล่านี ก็จะมีปริมาณที่เพ่ิมมากขึ นอย่างแน่นอน 
เนื่องจากประเทศเพ่ือนบ้านของเราสามารถผลิตสินค้าเกษตรเหล่านี ได้ด้วยต้นทุนที่ต่้ากว่าประเทศไทยมาก 
ส่งผลให้สินค้าเกษตรและอาหารเหล่านี จะทะลักเข้าสู่ประเทศไทยเป็นจ้านวนมากหลังการเข้าสู่ประชาคม
เศรษฐกิจอาเซียน   

ระบบโลจิสติกส์และโซ่อุปทานมีความส้าคัญและมีผลกระทบอย่างยิ่งจากการรวมกลุ่มประชาคม
เศรษฐกิจอาเซียนในการจัดระบบระเบียบในภาวะที่จะมีการน้าเข้าของสินค้าเพ่ิมสูงขึ น องค์ความรู้บนบริบทโซ่
อุปทานของภาคเกษตรเพื่อการเตรียมความพร้อมอย่างเหมาะสมมีความจ้าเป็นอย่างยิ่งยวด ไม่ใช่เฉพาะเพ่ือให้
เกิดความสามารถในการแข่งขัน แต่ในขณะเดียวกันยังจ้าเป็นต้องมีความสามารถในการป้องกัน เฝ้าระวัง 
ตรวจสอบย้อนกลับและเตือนภัยได้อย่างทันท่วงทีถึงความเสี่ยงต่างๆ ที่จะเกิดขึ นได้ โดยเฉพาะอย่างยิ่ง
ผลกระทบที่จะเกิดขึ นโดยตรงต่อสุขภาพมนุษย์ที่เกิดขึ นจากสารอันตรายตกค้างในสินค้าเกษตรและอาหาร 
ดังนั น โลจิสติกส์แฝงของสารอันตรายตกค้างในสินค้าเกษตรและอาหารใน 2 กลุ่มหลัก ได้แก่ กลุ่มสัตว์น ้าและ
ผลิตภัณฑ์ กลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ จึงเป็นประเด็นวิจัยที่ทันยุคทันสมัย มีความจ้าเป็นต่อการท้าความเข้าใจ
ผลกระทบทางลบที่อาจจะเกิดขึ นเมื่อเปิดเสรีทางการค้าในกลุ่ม AEC หากยังไม่เริ่มท้าการศึกษา พัฒนาและ
สังเคราะห์องค์ความรู้เกี่ยวกับโลจิสติกส์ของสารอันตรายตกค้างเสียตั งแต่บัดนี  ในอนาคตอันใกล้ประเทศไทย
และประเทศในกลุ่มประชาคมเศรษฐกิจอาเซียนจะประสบปัญหาการเคลื่อนย้ายสารอันตรายเหล่านี มาในรูป
อาหารเพื่อการบริโภคอย่างไร้พรมแดน การเตรียมการรองรับผลกระทบทางลบอาจจะไม่ทันการณ์  ที่ส้าคัญไป
มากกว่านั นก็คือ กว่าจะรู้ว่ามีปัญหาต่อสุขภาพ สังคม ชุมชน ก็สายเกินไปเสียแล้วเนื่องจากเกิดการกระจาย
สินค้าเกษตรและอาหารเหล่านี สู่ผู้บริโภคอย่างต่อเนื่อง และเกิดปัญหาต่อสุขภาพที่มากับภัยเงียบที่ไม่สามารถ
มองเห็นได้นี  
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2. วัตถุประสงค์ของโครงการ  
2.1 เพ่ือท้าความเข้าใจสภาพปัจจุบันของโลจิสติกส์ของสินค้าน้าเข้าประเภทสินค้าเกษตรและอาหาร 

และโลจิสติกส์ของสารอันตรายตกค้างที่แฝงอยู่ในสินค้าน้าเข้าเหล่านี  โดยเฉพาะอย่างยิ่งในแง่กระบวนการและ
ปริมาณการไหล 

2.2 เพ่ือประเมินผลกระทบหรือฉายให้เห็นภาพของการเปลี่ยนแปลงที่อาจจะเกิดขึ นกับรูปแบบของ
การกระจายของสารตกค้างอันตราย หลังการรวมกลุ่มประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน (AEC) 

2.3 เพ่ือน้าเสนอมาตรการเตรียมความพร้อมส้าหรับบริหารจัดการโลจิสติกส์ของสารอันตรายตกค้าง
ที่แฝงมากับสินค้าเกษตรและอาหาร ที่จะเกิดการเคลื่อนที่เข้าประเทศไทยอย่างเสรีหลังการรวมกลุ่มประชาคม
เศรษฐกิจอาเซียน (AEC) 

2.4 เพ่ือประเมินความเสี่ยงจากการปนเปื้อนตกค้างของสารอันตราย 
 

3.  ขั้นตอนและกรอบการวิจัย 
 ขั นตอนและกรอบการวิจัยเพื่อให้บรรลุวัตถุประสงค์ของโครงการสามารถสรุปด้วยขั นตอนดังแสดง
ในรูปที่ 1 
 
4. การส ารวจและเก็บข้อมูลเบื้องต้น 

ข้อมูลต่างๆ ได้แก่ ขั นตอนการน้าเข้าสินค้าเกษตรจากต่างประเทศของหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง, มูลค่า
และปริมาณการน้าเข้าปลาสวายจากประเทศในกลุ่มอาเซียนและภูมิภาคใกล้เคียง  และข้อมูลระบบการจัดส่ง
สินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวายน้าเข้า เป็นข้อมูลส้าคัญที่จะถูกใช้ในการวิเคราะห์ภาพรวมของการน้าเข้าใน
ปัจจุบันและแนวโน้มของการน้าเข้าหลังจากการรวมกลุ่มประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน เพ่ือให้ได้มาซึ่งข้อมูล
ต่างๆ เหล่านี  คณะผู้วิจัยได้ด้าเนินการใน  2 แนวทางคือ 

1. การเข้าหารือ พูดคุยปรึกษากับผู้ที่เก่ียวข้อง และส้ารวจ ณ. สถานที่และหน่วยงานต่างๆที่เก่ียวข้อง 
คือ ด่านศุลกากรท่าเรือกรุงเทพ, ด่านศุลกากรท่าเรือแหลมฉบัง, ด่านศุลกากรสังขละบุรี, ส้านักงาน
คณะกรรมการอาหารและยา กระทรวงสาธารณสุข, และส่วนตรวจการค้าสัตว์น ้าและปัจจัยการผลิต กรม
ประมง โดยท้าการสัมภาษณ์เจ้าหน้าที่ส้าหรับเก็บข้อมูลในเชิงลึก (ข้อมูลปฐมภูมิ) รวมถึงขอข้อมูลและเอกสาร
อ่ืนๆ ที่เก่ียวข้องส้าหรับงานวิจัย (ข้อมูลทุติยภูมิ) ทั งในประเทศไทย และประเทศต้นทางสินค้าน้าเข้า 

2. การขอข้อมูลทุติยภูมิจากหน่วยงานที่เกี่ยวข้องข้างต้นทางจดหมายและไปรษณีย์อิเล็กทรอนิกส์ 
(e-mail) 

โดยคณะผู้วิจัยได้เข้าพบหน่วยงานต่างๆ ที่เกี่ยวข้องภายในประเทศ ดังแสดงรายละเอียดในตารางที่ 
1 และรูปที่ 2 ทั งนี คณะผู้วิจัยยังได้มีโอกาสไปศึกษาและเก็บข้อมูล ณ.ประเทศต้นทางของสินค้าน้าเข้าได้แก่ 
ประเทศเวียดนาม โดยมีรายละเอียดกิจกรรมดังแสดงในตารางที่ 2 และรูปที่ 3 
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รูป 1: ขั นตอนและกรอบการวิจัย 
 

คัดเลือกชนิดของสตัว์น ้าและปศุสตัว์ โดยประเมิน

จากมูลค่าและปริมาณการนา้เข้า ย้อนหลัง 

คัดเลือกชนิดของสารอันตรายตกค้าง โดย

ประเมินจากปรมิาณการใช้และความอันตราย 

การวิเคราะห์ Logistic วิธี Origin-destination 

surveys ข้อมูลจากการ

ส้ารวจ ณ 

ด่านศุลกากร 

ข้อมูลทุติยภมูิ

จากองค์กร

ต่างๆ 

วิเคราะห์ข้อมูล 

การวิเคราะห์โดยการใช้เคร่ืองมือทดสอบอย่างง่าย 

ท้าตัวอย่างให้เป็นของเหลว 

การวิเคราะห์โดยละเอียดในห้องปฏิบัติการ 

ท้าตัวอย่างให้เป็นเนื อเดยีวกัน 

สกัดของเหลวจากตัวอย่างโดยใช้เทคนิค 

Pressurized liquid extraction (PLE) 

วิเคราะหโ์ดย LC-MS/MS 

วิเคราะห์ข้อมูล วิเคราะหโ์ดยเครื่องทดสอบอย่างง่ายชนิดต่างๆ 

วิเคราะห์ข้อมูล 

ท าความเข้าใจสภาพปัจจุบนัของโลจสิติกส์ปลา

น ้าจืดน้าเข้า และโลจิสติกส์ของสารอันตราย

ตกค้างท่ีแฝงมา ในแง่ของกระบวนการไหลและ

ปริมาณการไหล 

ประเมินผลกระทบและการเปลี่ยนแปลงที่อาจจะ

เกิดขึ นกับรูปแบบของการปนเปื้อนตกค้างของสาร

อันตรายหลังการรวมกลุม่ประชาคมเศรษฐกิจ

อาเซียน (AEC) 

ประเมินความเสี่ยงและเสนอแผนจัดการความ

เสี่ยงจากการปนเปื้อนตกค้างขอสารอันตรายต่อ

ผู้บริโภค 

น าเสนอมาตรการเตรียมความพร้อมส้าหรับการ

บริหารจดัการโลจสิติกส์ของสารอันตรายตกค้างใน

ปลาน ้าจืดนา้เข้า รวมถึงระบบเฝ้าระวังและ

ตรวจสอบย้อนกลับ 

ตัวอย่างสัตว์น้ า และ ปศุสัตว์ 
ร้านสะดวกซื อและ

ห้างสรรพสินค้า ตลาดสด บริษัทน้าเข้า ด่านตรวจสัตว์น ้า ด่านกักกันสตัว์ 
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ตารางท่ี 1 เวลาและหน่วยงานที่เข้าปรึกษาหารือและเก็บข้อมูลในประเทศไทย 
วันที่ หน่วยงาน สถานะ 

29-10-2556 ท่าเรือกรุงเทพ คลองเตย (กรมศุลกากร) เข้าพบและปรึกษาแล้ว 
30-10-2556 ท่าเรือแหลมฉบัง ชลบุรี (กรมศุลกากร) เข้าพบและปรึกษาแล้ว 
31-10-2556 ด่านสังขละบุรี กาญจนบุรี (กรมศุลกากร) เข้าพบและปรึกษาแล้ว 
4-11-2556 ส่วนควบคุมการค้าสัตว์น ้าและปัจจัยการผลิต กรมประมง 

บางเขน 
เข้าพบและปรึกษาแล้ว 

29-11-2556 ส้านักด่านอาหารและยา ส้านักคณะกรรมการอาหารและยา เข้าพบและปรึกษาแล้ว 
5-2-2557 กลุ่มตวรจสอบคุณภาพอาหารสัตว์ 

ส้านักตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ กรมปศุสัตว์ 
เข้าพบและปรึกษาแล้ว 

17-2-2557 ส้านักศุลกากรตรวจสินค้าลาดกระบัง (กรมศุลกากร) เข้าพบและปรึกษาแล้ว 
ตารางท่ี 2 สรุปกิจกรรมการส้ารวจเก็บข้อมูล ณ ประเทศเวียดนาม 

วัน เดือน ปี สถานที ่ กิจกรรม 
4-6-2557 เมือง Long Xuyen 

จังหวัด An Giang  
- ส้ารวจตลาดสดในเมืองเพ่ือเก็บข้อมูลเกี่ยวกับรูปแบบของ

ปลาแพนกาเซียสที่มีจ้าหน่ายในท้องถิ่น รวมถึงเก็บ
ตัวอย่างปลาแพนกาเซียส 

- เยี่ยมชมคณะประมง ณ มหาวิทยาลัยแห่งหนึ่งในจังหวัด 
An Giang 

5-6-2557  หมู่บ้าน My Hoa Hung 
village เมือง Long 
Xuyen จังหวัด An 
Giang 

- ศึกษาฟาร์มเลี ยงปลาแพนกาเซียสแห่งหนึ่ง โดยมี
ผู้เชี่ยวชาญคอยให้ความรู้เกี่ยวกับวิธีการเลี ยงปลาและ
การบริหารจัดการอุตสาหกรรมการเลี ยงปลาแพนกาเซียส
ในประเทศเวียดนามอย่างละเอียด 

บริษัท H ณ อ้าเภอ 
Tam Nong จังหวัด 
Dong Thap 

- ศึกษาโรงงานแปรรูปปลาแพนกาเซียส โดยมีเจ้าหน้าที่
ของบริษัทพาเดินชมขั นตอนการแปรรูปปลาแพนกาเซียส
ตั งแต่การรับปลาแพนกาเซียสจากแห่งผลิตเข้ามาใน
กระบวนการแปรรูปจนถึงการบรรจุผลิตภัณฑ์พร้อม
จ้าหน่าย 

6-6-2557 เมือง Ho Chi Minh - ส้ารวจตลาดในเมืองเพ่ือเก็บข้อมูลเกี่ยวกับรูปแบบของ
ปลาแพนกาเซียสที่มีจ้าหน่ายในท้องถิ่น รวมถึงเก็บ
ตัวอย่างปลาแพนกาเซียสกลับมาวิเคราะห์ใน
ห้องปฏิบัติการ 
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รูปที่ 2 การส้ารวจเบื องต้นหน่วยงานที่เกี่ยวข้องในประเทศไทย 
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รูปที่ 3: ภาพกิจกรรมการเดินทางไปเก็บข้อมูล ณ ประเทศเวียดนาม 

 
5. สรุปชนิดสินค้าเกษตรและยาสัตว์อันตรายตกค้างและวัตถุเจือปนอาหาร  

ในกระบวนการเพาะเลี ยงสัตว์น ้าและปศุสัตว์นั น พบว่ายังมีการใช้สารเคมีเป็นจ้านวนมากโดยแม้จะ
มีมาตรการทางกฎหมายเป็นตัวก้าหนดและควบคุมชนิดและปริมาณการใช้แล้ว แต่ก็ยังมีการใช้อย่างผิดวิธีท้า
ให้สารกลุ่มนี ตกค้างมาถึงผู้บริโภค จากโครงการย่อยที่ 1 ที่มุ่งเน้นไปที่สินค้ากลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ และ
โครงการที่ 2 ทีมุ่่งเน้นไปที่สินค้ากลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ หลังจากท่ีได้ผ่านการทบทวนข้อมูลสถิติต่างๆ ใน
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ด้านมูลค่าและปริมาณการน้าเข้าจากประเทศในกลุ่มอาเซียน ความอันตรายจากการหลงเหลือ ตกค้าง เจือปน
สารอันตราย และจากการปรึกษาพูดคุยกับผู้ที่เก่ียวข้อง จึงสามารถสรุปชนิดสินค้าเกษตรเป้าหมายได้ดังนี  คือ 
ปลาสวาย (Pangasius) ส้าหรับโครงการย่อยที่ 1 และ อาหารสัตว์ประเภทพรีมิกซ์ ส้าหรับโครงการย่อยที่ 2 
ส้าหรับสารอันตรายในแต่ละกลุ่มได้แสดงดังในตารางที่ 3 ซึง่เป็นสารอันตรายตกค้างที่มีการใช้ในปัจจุบันอย่าง
แพร่หลาย และอาจส่งผลกระทบต่อมนุษย์ได้ สามารถแบ่งออกได้เป็นกลุ่มของยาปฎิชีวนะ และฟอร์มาลิน 
ส้าหรับปลาสวาย และเป็นกลุ่มของยาปฎิชีวนะ และกลุ่มสารเร่งเนื อแดง ส้าหรับอาหารสัตว์  

 
ตารางที่ 3 แสดงสารตกค้างในปลาน ้าจืดและสุกรที่ใช้ในการวิจัย  

โครงการย่อยท่ี 1: กลุ่มสัตว์น้ า โครงการย่อยท่ี 2: กลุ่มปศุสัตว์ 
สินค้าเป้าหมาย : ปลายสวาย (Pangasius)  สินค้าเป้าหมาย : อาหารสัตว์ประเภทพรีมิกซ์  
สารตกค้างเป้าหมายในสินค้ากลุ่มสัตว์น ้า สารตกค้างเป้าหมายในสินค้ากลุ่มปศุสัตว์ 
ยาปฏิชีวนะสัตว ์ ฟอร์มาลิน ยาปฏิชีวนะสัตว ์ สารเร่งเนื อแดง 

กลุ่ม Tetracycline Formaldehyde กลุ่ม Tetracycline Ractopamine 
   Tetracycline     Tetracycline Clenbuterol 
   Doxycycline     Doxycycline Salbutamal 
   Oxytetracycline     Oxytetracycline  
   Chlortetracycline     Chlortetracycline  
กลุ่ม Sulfonamides  กลุ่ม Sulfonamides  
   Sulfamethazine     Sulfamethazine  
   Sulfamethoxazole     Sulfamethoxazole  
   Sulfaquinoxaline     Sulfaquinoxaline  
   Sulfadiazine     Sulfadiazine  

 
6. ภาพรวมของโลจิสติกส์สินค้าเกษตรน าเข้าและสารอันตรายปนเปื้อนตกค้าง 

เพ่ือเห็นภาพรวมของการเคลื่อนที่ของสินค้าน้าเข้าจากจุดหรือประเทศต้นทางไปยังผู้บริโภค ซึ่งก็จะ
แสดงให้เห็นถึงว่าจะมีการเคลื่อนที่ของสารอันตรายปนเปื้อนตกค้างเข้าสู่ผู้บริโภคอย่างไร โดยทั งสองโครงการ
ย่อยจะมีรูปแบบการเคลื่อนย้ายที่แตกต่างกัน เป็นความเสี่ยงต่อผู้บริโภคในรูปแบบที่แตกต่างกัน ซึ่งท้าให้
ภาพรวมของโครงการมีความน่าสนใจมากขึ นในการมองให้ครอบคลุมถึงความอันตรายที่จะเข้าถึงผู้บริโภคทั ง
ทางตรง (โครงการย่อยที่ 1) และทางอ้อม (โครงการย่อยที่ 2)  โดยสามารถแสดงให้เห็นภาพได้ดังรูปที่ 4 
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กลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์: ปลาสวาย 
 

 
 

 
 
 
 

 
 

กลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์: อาหารสัตว์ประเภทพรีมิกซ์ 

               
 
 

 
 
 
 

 
รูปที่ 4 รูปแบบการเคลื่อนที่ของสินค้าเกษตรน้าเข้าและสารอันตรายจากประเทศต้นทางจนถึงผู้บริโภค 

 
7. ภาพรวมกฎหมาย มาตรฐานที่เกี่ยวข้องกับการน าเข้าสินค้าสัตว์น้ าและผลิตภัณฑ์ในประเทศไทย 

การขยายตัวทางด้านเศรษฐกิจและสังคม ส่งผลให้การอุปโภคบริโภคมีแนวโน้นเพิ่มขึ น โดยดัชนีชี วัด
แนวโน้มการขยายตัวประการหนึ่งคือ ความต้องการสินค้าเกษตรและอาหารที่เพ่ิมขึ นทั งในด้านปริมาณและ
ความหลากหลายของสินค้า ดังนั นการน้าเข้าในส่วนที่ขาดและการส่งออกในส่วนที่เกินความต้องการจึงเป็น
กิจกรรมที่เกิดขึ นระหว่างประเทศต่าง ๆ รวมทั งประเทศไทย การเปิดเสรีทางด้านการค้าระหว่างประเทศท่ีมีอยู่
ในปัจจุบันและที่ก้าลังจะเกิดขึ นในอนาคต เช่น การเปิดประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน จะส่งผลให้มีการส่งออก
และน้าเข้าสินค้าเกษตรและอาหารเพิ่มขึ น ซึ่งอุตสาหกรรมเกษตรและอาหารรูปแบบต่าง ๆ เป็นอุตสาหกรรม
หลักในเกือบทุกประเทศสมาชิกอาเซียน  

ในส่วนของประเทศไทย มีการน้าเข้าสินค้าเกษตรและอาหารหลากหลายชนิด ได้แก่ ปศุสัตว์ สัตว์น ้า 
พืช ฯลฯ จากประเทศสมาชิกอาเซียนหลายกลุ่มสินค้า เนื่องจากโดยส่วนใหญ่การผลิตสินค้าเกษตรและอาหาร

ประเทศผู้ผลติ 

ประเทศต้นทาง 
 

กระบวนการ
น าเข้า 

 หนว่ยงานท่ีเก่ียวข้อง 
 กรมศลุกากร 
 กรมประมง 
 ส านกัดา่นอาหารและยา 

 บริษัทน าเข้าและขนสง่ 

จดุกระจายสนิค้า 

ผู้ ค้าปลกีรายใหญ่ 
 

ประเทศผู้ผลติ 

ประเทศต้นทาง 
 

กระบวนการ
น าเข้า 

 
หนว่ยงานท่ีเก่ียวข้อง 

 กรมศลุกากร 
 กรมปศสุตัว์ 

 บริษัทน าเข้าและขนสง่ 

ผู้ ค้ารายใหญ่ 
 

ผู้ ค้ารายยอ่ย 
 

เกษตกร  
(ปศสุตัว์) 
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ในประเทศอาเซียนมีต้นทุนต่้ากว่าการผลิตในประเทศไทย ส่งผลให้สินค้าหลายชนิดจะเคลื่อนที่หรือไหลเข้าสู่
ประเทศไทยในปริมาณมากขึ น ซึ่งจะส่งผลดีต่อการอุปโภคบริโภคภายในประเทศ อย่างไรก็ตามปัญหาที่เกิดขึ น
จากการไหลของสินค้าเกษตรและอาหารเข้าสู่ประเทศไทยที่พบ คือ การปนเปื้อนยา สารเคมีตกค้าง วัตถุเจือ
ปนอาหารในรูปแบบที่แตกต่างกันออกไป ท้าให้เกิดข้อกังวลในแง่ของความปลอดภัยต่อสุขภาพของผู้บริโภค 
ภาครัฐจึงต้องมีการก้าหนดกฎหมาย หลักเกณฑ์ต่าง ๆ ขึ นมา เพ่ือท้าการตรวจสอบและแก้ไขปัญหาดังกล่าว  

ตามพระราชบัญญัติประมง พ.ศ.2490 ให้ความหมายของค้าว่า "สัตว์น ้า" ไว้ว่า "สัตว์น ้า" หมายถึง 
สัตว์น ้าที่อาศัยอยู่ในน ้า หรือมีวงจรชีวิตส่วนหนึ่งอยู่ในน ้า หรืออาศัยอยู่ในบริเวณท่ีน ้าท่วมถึง เช่น ปลา กุ้ง ปู 
แมงดาทะเล หอย เต่า กระ ตะพาบน ้า จระเข้ รวมทั งไข่ของสัตว์น ้า นั น สัตว์จ้าพวกเลี ยงลูกด้วยนม ปลิงทะเล 
ฟองน ้า หินปะการัง กัลปังหา และสาหร่ายทะเล ทั งนี  รวมทั งซากหรือส่วนหนึ่งส่วนใดของสัตว์น ้าเหล่านั น และ
หมายความรวมถึงพันธุ์ไม้น ้า ตามท่ีได้มีพระราชกฤษฎีการะบุชื่อ ในขณะที่ "ผลิตภัณฑ์สัตว์น ้า" หมายความว่า 
ผลิตภัณฑ์ที่ผลิตขึ นโดยใช้สัตว์น ้า ตามที่ได้มีพระราชกฤษฎีการะบุชื่อเป็นวัตถุดิบ ดังนั นโครงการศึกษาวิจัยนี  
จึงมุ่งเน้นการศึกษายาสัตว์ตกค้าและวัตถุเจือปนในสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ตามที่ได้ระบุไว้ใน
พระราชบัญญัติฉบับดังกล่าว 

ตามพระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ.2499 ให้ความหมายของค้าว่า "สัตว์" ไว้ว่า "สัตว์ หมายถึง 
ช้าง ม้า โค กระบือ ลา ล่อ แพะ แกะ สุกร สุนัข แมว กระต่าย ลิง ชะนี และให้หมายความรวมถึงน ้าเชื อส้าหรับ
ผสมพันธุ์ และเอ็มบริโอ (ตัวอ่อนของสัตว์ที่ยังไม่เจริญเติบโตจนถึงขั นที่มีอวัยวะครบบริบูรณ์) ของสัตว์เหล่านี 
ด้วย” นอกจากนี  ยังได้ให้ความหมายของซากสัตว์ไว้ว่า "ซากสัตว์ หมายถึง ร่างกายหรือส่วนของร่างกายสัตว์ที่
ตายแล้ว และยังไม่ได้แปรสภาพเป็นอาหารสุก หรือ สิ่งประดิษฐ์ส้าเร็จรูป และให้หมายความรวมถึง เขา และ
ขน ที่ได้ตัดออกจากสัตว์ขณะมีชีวิตและยังไม่ได้แปรสภาพเป็นสิ่งประดิษฐ์ส้าเร็จรูปด้วย"  

เนื่องจากสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์จัดเป็นสินค้ากลุ่มอาหารทั่วไปและสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์
หลายชนิดจัดเป็นสินค้าเกษตรและอาหาร จึงต้องมีการตรวจสอบและควบคุมตามที่ก้าหนดไว้ในกฎหมายที่
เกี่ยวข้องกับความปลอดภัยสินค้าเกษตรและอาหารฉบับต่าง ๆ สรุปได้ดังนี   

1) พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 
พระราชบัญญัติฉบับนี  ใช้เป็นเครื่องมือหลักในการควบคุมอาหาร ประกอบด้วยการก้าหนดคุณภาพ

หรือมาตรฐานของอาหารควบคุม ก้าหนดอัตราส่วนวัตถุท่ีใช้เป็นส่วนผสมอาหาร วัตถุเจือปนในอาหาร การใช้
วัตถุกันเสีย โดยครอบคลุมถึงการก้าหนดหลักเกณฑ์ เงื่อนไข วิธีการผลิตหรือน้าเข้าเพ่ือจ้าหน่าย ก้าหนด
คุณภาพหรือมาตรฐานของภาชนะบรรจุและการใช้ภาชนะบรรจุ ก้าหนดวิธีการผลิต เครื่องมือที่ใช้ในการผลิต 
ตลอดจนก้าหนดหลักเกณฑ์เง่ือนไข และวิธีการในการตรวจ เก็บตัวอย่าง การยึด การอายัด การตรวจวิเคราะห์
ทางวิชาการ และวิธีการในการแสดงฉลาก โดยรายละเอียดต่าง ๆ จะถูกก้าหนดไว้ในกฎกระทรวง และประกาศ
ของหน่วยงานราชการที่เกี่ยวข้องเพ่ือให้การควบคุมอาหารเป็นไปอย่างเหมาะสม  

2) พระราชบัญญัติยา พ.ศ. 2510  
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พระราชบัญญัติมีวัตถุประสงค์หลักในการควบคุมยา มีลักษณะการบังคับใช้เช่นเดียวกับ
พระราชบัญญัติอาหาร เนื่องจากผลิตภัณฑ์ยาไม่ถือว่าเป็นอาหารตามพระราชบัญญัติอาหาร พระราชบัญญัติ
ฉบับนี มีความส้าคัญต่อการควบคุมความปลอดภัยอาหาร เนื่องจากพบว่ามีการใช้ยาปฏิชีวนะบางประเภทใน
กระบวนการผลิตสินค้าเกษตรและอาหาร ทั งในประเทศและต่างประเทศ 

3) พระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 2535 
พระราชบัญญัติการสาธารณสุข ครอบคลุมถึงการก้าหนดพื นฐานสภาวะความเป็นอยู่ที่เหมาะสมกับ

การด้ารงชีพของประชาชน การควบคุมหรือก้ากับดูแล และการแก้ไขสิ่งที่จะมีผลกระทบต่อสภาวะความ
เป็นอยู่ที่เหมาะสมส้าหรับการด้ารงชีพของประชาชน และเนื่องจากสินค้าเกษตรและอาหารถือว่าเป็นส่วนหนึ่ง
ของการด้ารงชีพ ดังนั นการด้าเนินการควบคุมดูแลจึงอยู่ภายใต้พระราชบัญญัติการสาธารณสุข 

4) พระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ. 2535 
เนื่องจากสารปนเปื้อนในสินค้าเกษตรและอาหารหลายชนิด จัดเป็นสารที่มีพิษ สารก่อให้เกิดโรค 

หรือสารเปลี่ยนแปลงพันธุกรรม ซึ่งสารปนเปื้อนดังกล่าว เป็นสารที่จัดเป็นวัตถุอันตรายตามพระราชบัญญัติ
วัตถุอันตราย พ.ศ. 2535 ซึ่งมุ่งเน้นการควบคุมวัตถุอันตรายที่มีการน้ามาใช้งานในรูปแบบต่าง ๆ ภายใต้
กฎหมายดังกล่าวจะมีการก้าหนดประเภทของวัตถุอันตราย ซึ่งบางชนิดพบว่ามีการปนเปื้อนในสินค้าเกษตร
และอาหาร  

5) พระราชบัญญัติศุลกากร พ.ศ. 2469 
พระราชบัญญัติศุลกากร เป็นกฎหมายที่บัญญัติไว้เพ่ือใช้ในการตรวจสินค้าเข้าและออก พิจารณา

อนุญาตให้น้าเข้า หรือส่งออก รวมไปถึงการพิจารณาจัดเก็บภาษีสินค้าที่น้าเข้า พระราชบัญญัติฉบับนี ได้ให้
อ้านาจหน่วยงานที่เกี่ยวข้องในการก้าหนดหลักเกณฑ์การน้าเข้า การยื่นเอกสารเพื่อขออนุญาต การเก็บสินค้า
ทัณฑ์บน ฯลฯ ดังนั นจะเห็นว่าการน้าเข้าสินค้าเกษตรและอาหารจากประเทศต่าง ๆ เข้ามาจ้าหน่าย บริโภค
ภายในประเทศ จึงต้องอยู่ภายใต้พระราชบัญญัติฉบับดังกล่าว 

6) พระราชบัญญัติการส่งออกไปนอกและการน าเข้ามาในราชอาณาจักรซึ่งสินค้า พ.ศ. 2522 
นอกจากพระราชบัญญัติศุลกากร พ.ศ. 2469 แล้ว การน้าเข้าสินค้าเกษตรและอาหารยังมี

พระราชบัญญัติการส่งออกไปนอกและการน้าเข้ามาในราชอาณาจักรซึ่งสินค้า พ.ศ. 2522 ควบคุม ซึ่ง
พระราชบัญญัติฉบับดังกล่าวเป็นกฎหมายหลักท่ีมีการก้าหนดสินค้าที่ต้องห้ามในการส่งออกหรือน้าเข้า การ
ก้าหนดหลักเกณฑ์สินค้าท่ีจะต้องขออนุญาตในการส่งออกหรือน้าเข้า การก้าหนดมาตรฐาน จ้านวน ปริมาตร 
ขนาด น ้าหนัก ราคา เครื่องหมายการค้า ถิ่นก้าเนิดส้าหรับสินค้าส่งออกและน้าเข้า และการก้าหนดประเทศที่
ส่งไปหรือประเทศท่ีส่งมาซึ่งสินค้าดังกล่าว พระราชบัญญัตินี ยังได้ระบุให้อ้านาจหน่วยงานที่เกี่ยวข้องก้าหนดให้
สินค้าท่ีส่งออกหรือน้าเข้าเป็นสินค้าท่ีต้องมีหนังสือรับรองถิ่นก้าเนิดสินค้า หนังสือรับรองคุณภาพสินค้า ซึ่งเป็น
ประโยชน์ในการด้าเนินการด้าน Food Traceability ส้าหรับสินค้าเกษตรและอาหารจากประเทศต่าง ๆ รวม
ไปถึงประเทศอาเซียน 

7) พระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ. 2499 และฉบับที่ 2 พ.ศ. 2542 
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พระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ ประกาศใช้ในการควบคุมป้องกันโรคระบาด หรือพาหะของโรค
ระบาด และได้ให้อ้านาจเจ้าพนักงานในการสั่งกักกันสัตว์ซึ่งหากปรากฏว่า สัตว์ที่เจ้าของน้าไปมาหรือขนส่งโดย
ยานพาหนะ เป็นโรคระบาด หรือเป็นพาหะของโรคระบาด หรือมีเหตุอันควรสงสัยว่าเป็นโรคระบาดหรือเป็น
พาหะของโรคระบาด ทั งนี โดยปกติในการน้าเข้าสินค้าปศุสัตว์ที่มีชีวิต จะต้องมีการตรวจโรคระบาดสัตว์ด้วย 

8) พระราชบัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ พ.ศ. 2525 และฉบับที่ 2 พ.ศ. 2542 
พระราชบัญญัติฉบับนี  มีรายละเอียดเกี่ยวกับการควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ และในปี พ.ศ. 2542 มี

การประกาศใช้ฉบับที่ 2 เพ่ิมเติม ด้วยเหตุผลที่ว่า ปัจจุบันผูเ้ลี ยงสัตว์จ้านวนมากนิยมใช้อาหารสัตว์ที่มีส่วนผสม
ของสารเร่งการเจริญเติบโต หรือสารเร่งเนื อแดง และสารบางชนิดที่เป็นสาเหตุให้เกิดอันตรายแก่สัตว์หรือ
มนุษย์ผู้บริโภคผลิตภัณฑ์จากสัตว์ ซึ่งพระราชบัญญัติฉบับนี  ให้อ้านาจหน่วยงานราชการในการตรวจสอบ
อาหารสัตว์ ภาชนะบรรจุ โดยเจ้าพนักงานสามารถน้าอาหารสัตว์หรือวัตถุที่สงสัยว่าเป็นอาหารสัตว์ในปริมาณ
พอสมควรไปทดสอบ ตรวจหรือวิเคราะห์ ตลอดจนหากพบข้อสงสัยว่าอาจมีการปนเปื้อนสามารถค้น ยึด หรือ
อายัดอาหารสัตว์ได้ และในการน้าเข้าอาหารสัตว์จะต้องมีการขออนุญาตน้าเข้า พร้อมทั งเปิดเผยสูตรอาหาร
สัตว์ 

9) พระราชบัญญัติต่าง ๆ กฎหมายการเกษตร กฎหมายการประมง และกฎหมายการปศุสัตว์ 
นอกจากพระราชบัญญัติหลัก ๆ ข้างต้น หน่วยงานต่าง ๆ ที่เก่ียวข้องเช่น กระทรวงสาธารณสุข 

กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ อาจมีการก้าหนดกฎกระทรวง ประกาศ ต่าง ๆ เพ่ือก้าหนดหลักเกณฑ์การ
ตรวจสอบควบคุมคุณภาพต่าง ๆ เช่น ในการตรวจสอบโรคและสารตกค้างสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ 
กฎหมายที่เกี่ยวข้องได้แก่พระราชบัญญัติประมง พ.ศ. 2490 พระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ. 2499 
พระราชบัญญัติสงวนและคุ้มครองสัตว์ป่า พ.ศ. 2535 กฎกระทรวงก้าหนดการค้าสัตว์และซากสัตว์ พ.ศ. 2552 
ใช้ในการควบคุมการค้าสัตว์หรือซากสัตว์ เพ่ือเป็นการดูแลและควบคุมโรคระบาดสัตว์ ซึ่งก้าหนดให้ผู้ที่
ประสงค์จะท้าการค้าสัตว์หรือซากสัตว์ต้องขออนุญาตต่อนายทะเบียนตามที่ก้าหนดไว้ นอกจากนี ยังมีการออก
กฎกระทรวง ที่ออกตามความในพระราชบัญญัติควบคุมอาหารสัตว์ ก้าหนดรายละเอียดการขออนุญาตน้าเข้า
อาหารสัตว์  เป็นต้น  

10) กฎระเบียบท่ีเกี่ยวข้องกับงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร 
ในประเทศไทยมีการก้าหนดมาตรฐานสารปนเปื้อนในสินค้าเกษตรและอาหาร วัตถุเจือปนในอาหาร  

ปริมาณสารพิษตกค้างสูงสุด เพ่ือใช้เป็นเกณฑ์ในการพิจาณาตรวจสอบ นอกจากการก้าหนดมาตรฐานสาร
ปนเปื้อนต่าง ๆ แล้ว พระราชบัญญัติอาหาร ยังได้ให้อ้านาจในการตรวจสอบควบคุมแก่หน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 
ก้ากับดูแลให้เป็นไปตามมาตรฐานที่ก้าหนดไว้  

11) กฎหมายของหน่วยงานระดับท้องถิ่นที่เกี่ยวข้องเช่น กรุงเทพมหานคร 
หน่วยงานระดับท้องถิ่นบางแห่งอาจมีกฎหมาย ประกาศท่ีเกี่ยวข้องกับความปลอดภัยด้านอาหาร 

เช่น การก้าหนดมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร โดยที่ตัวแทนจ้าหน่าย ร้านค้าที่ได้รับป้าย



14/43 
 

 
 
 

รับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานครจะต้องผ่านการตรวจสอบคุณภาพอาหารทางด้านเคมี 
จุลชีววิทยา เป็นต้น  
 
8. บทบาทของหน่วยงานที่มีหน้าที่หลักในการควบคุมการน าเข้าสินค้ากลุ่มสัตว์น้ าและผลิตภัณฑ์ และกลุ่ม
ปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ 

จากกฎหมายข้างต้น หน่วยงานหลักท่ีมีหน้าที่เกี่ยวข้องกับการตรวจสอบความปลอดภัยสินค้าเกษตร
และอาหารที่น้าเข้ามาจากประเทศต่าง ๆ ดังนี  

1) กระทรวงสาธารณสุข  
กระทรวงสาธารณสุข เป็นหน่วยงานหลักท่ีมีหน้าที่หลักประการหนึ่งที่เก่ียวข้องกับการควบคุมความ

ปลอดภัยสินค้าเกษตรและอาหารตามพระราชบัญญัติสาธารณสุข พระราชบัญญัติอาหาร พระราชบัญญัติยา 
ฯลฯ กระทรวงสาธารณสุขประกอบไปด้วยหน่วยงานต่าง ๆ ที่มีหน้าที่เกี่ยวข้องดังนี  

 ส้านักงานคณะกรรมการอาหารและยา เป็นหน่วยงานหน่วยงานหลักท่ีมีหน้าที่เกี่ยวข้องกับการ
ตรวจสอบคุณภาพสินค้าเกษตรและอาหาร ซึ่งประกอบไปด้วยหน่วยงานย่อยได้แก่ กองควบคุม
อาหาร กองควบคุมยา กองงานด่านอาหารและยา โดยทั่วไปขอบเขตการด้าเนินการของส้านักงาน
คณะกรรมการอาหารและยาจะเน้นสินค้าเกษตรที่ถูกแปรรูปเป็นอาหาร 

 กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ ประกอบไปด้วยหน่วยงานย่อยที่เกี่ยวข้องกับความปลอดภัยด้าน
อาหาร ได้แก่ ส้านักคุณภาพและความปลอดภัยด้านอาหาร ซึ่งมีบทบาทในการพัฒนาระบบและ
ก้าหนดมาตรฐานการตรวจวิเคราะห์ ให้บริการตรวจวิเคราะห์ทางห้องปฏิบัติการด้านอาหาร ใน
ด้านอาหารน้าเข้า ส้านักคุณภาพและปลอดภัยด้านอาหารรับผิดชอบภารกิจหลักในการตรวจ
วิเคราะห์อาหารน้าเข้าทุกชนิด 

 กรมอนามัย ประกอบไปด้วยหน่วยงานย่อยที่เก่ียวข้องกับความปลอดภัยด้านอาหาร ได้แก่ กอง
โภชนาการ กองสุขาภิบาลอาหารและน ้า ส้านักอนามัยสิ่งแวดล้อม ส้านักส่งเสริมสุขภาพ โดยส่วน
ใหญ่หน่วยงานภายใต้กรมอนามัย มีหน้าที่ในการสนับสนุนและส่งเสริมการบริโภคอาหาร
ปลอดภัย ให้ข้อมูลเกี่ยวกับสารปนเปื้อนที่มากับสินค้าเกษตรอาหารในประเทศและน้าเข้ามาจาก
ต่างประเทศ 

2) กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
ในส่วนที่เกี่ยวข้องกับสินค้าน้าเข้า กระทรวงเกษตรและสหกรณ์เป็นหน่วยงานหลักท่ีมีบทบาทในการ

ควบคุมดูแลสินค้าและผลิตภัณฑ์ทางด้านการเกษตรที่น้าเข้ามาจากต่างประเทศ หน่วยงานที่มีหน้าที่หลัก
เกี่ยวกับความปลอดทางด้านอาหารได้แก่ กรมส่งเสริมการเกษตร กรมประมง กรมปศุสัตว์ ส้านักงานมาตรฐาน
สินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ  

สินค้าเกษตรและอาหารที่มีการน้าเข้าจากต่างประเทศจะถูกตีความในสองลักษณะได้แก่สินค้าที่เป็น
อาหาร ซึ่งตามพระราชบัญญัติอาหารได้ก้าหนดความหมายไว้ ดังนี  "อาหาร หมายความว่าของกินหรือเครื่องค ้า



15/43 
 

 
 
 

จุนชีวิต ได้แก่ วัตถุทุกชนิดที่คนกิน ดื่ม อม หรือน้าเข้าสู่ร่างกายไม่ว่าด้วยวิธีใด ๆ หรือในรูปลักษณะใด ๆ แต่ไม่
รวมถึงยา วัตถุออกฤทธิ์ต่อจิตและประสาท หรือยาเสพติดให้โทษตามกฎหมาย ตลอดจนหมายถึง วัตถุที่มุ่ง
หมายส้าหรับใช้หรือใช้เป็นส่วนผสมในการผลิตอาหาร รวมถึงวัตถุเจือปนอาหาร สีและเครื่องปรุงแต่กลิ่นรส"  

ดังนั นจะเห็นว่า สินค้าเกษตรน้าเข้าจากต่างประเทศในบางรูปแบบ เช่น สัตว์น ้า ปศุสัตว ์ที่มีชีวิต ไม่
จัดอยู่ในกลุ่มของอาหาร ในทางปฏิบัติ การตรวจสอบสินค้าเกษตรและอาหารในประเทศไทยจึงก้าหนดให้ 
ส้านักงานคณะกรรมการอาหารและยาท้าหน้าที่ตรวจสอบสินค้าในกลุ่มที่เป็นอาหาร ส้าหรับสินค้าเกษตรอ่ืน ๆ 
เช่นสัตว์น ้า ปศุสัตว์ ก้าหนดให้หน่วยงานอื่นที่เก่ียวข้องรับผิดชอบ เช่น ในกรณีของสัตว์น ้าประเภท กุ้ง หรือปลา
บางชนิด ได้มีการมอบหมายให้ส้านักบริหารจัดการด้านการประมง กรมประมง รับผิดชอบดูแลในการ
ตรวจสอบโรคและสารตกค้างต่าง ๆ   

3) หน่วยงานระดับท้องถิ่น  
ท้องถิ่นที่มีการก้าหนดบทบัญญัติเกี่ยวกับความปลอดภัยทางด้านอาหาร อาจก้าหนดบทบาทในส่วน

ราชการของตนท้าหน้าที่ในการควบคุมตรวจสอบ เช่นในกรณีของกรุงเทพมหานคร มอบหมายให้หน่วยงาน
ระดับส้านักในการตรวจสอบการปนเปื้อนในอาหาร ตามบทบัญญัติที่ก้าหนดไว้   

ในส่วนที่เกี่ยวข้องกับการน้าเข้าสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ นอกจากหน่วยงานที่มีหน้าที่โดยตรงคือ
กรมศุลกากรแล้วยังมีกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ที่เป็นหน่วยงานหลักท่ีมีบทบาทในการควบคุมดูแลสินค้าปศุ
สัตว์และผลิตภัณฑ์ที่น้าเข้ามาจากต่างประเทศ หน่วยงานที่มีหน้าที่หลักเกี่ยวกับความปลอดทางด้านอาหาร
ได้แก่ กรมปศุสัตว์ กรมส่งเสริมการเกษตร กรมประมง ส้านักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ  

สินค้าเกษตรและอาหารที่มีการน้าเข้าจากต่างประเทศจะถูกตีความในสองลักษณะได้แก่สินค้าที่เป็น
อาหาร ซึ่งตามพระราชบัญญัติอาหารได้ก้าหนดความหมายไว้ ดังนี  "อาหาร หมายความว่าของกินหรือเครื่องค ้า
จุนชีวิต ได้แก่ วัตถุทุกชนิดที่คนกิน ดื่ม อม หรือน้าเข้าสู่ร่างกายไม่ว่าด้วยวิธีใด ๆ หรือในรูปลักษณะใด ๆ แต่ไม่
รวมถึงยา วัตถุออกฤทธิ์ต่อจิตและประสาท หรือยาเสพติดให้โทษตามกฎหมาย ตลอดจนหมายถึง วัตถุที่มุ่ง
หมายส้าหรับใช้หรือใช้เป็นส่วนผสมในการผลิตอาหาร รวมถึงวัตถุเจือปนอาหาร สีและเครื่องปรุงแต่กลิ่นรส" 
ดังนั นจะเห็นว่า ปศุสัตว์ ทั งสัตว์ที่มีชีวิต และไม่มีชีวิต ไม่จัดอยู่ในกลุ่มของอาหาร ในทางปฏิบัติ การตรวจสอบ
สินค้าเกษตรและอาหารในประเทศไทยจึงก้าหนดให้ ส้านักงานคณะกรรมการอาหารและยาท้าหน้าที่
ตรวจสอบสินค้าในกลุ่มที่เป็นอาหาร ส้าหรับสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ ก้าหนดให้หน่วยงานอื่นที่เก่ียวข้อง
รับผิดชอบ  

กรมปศุสัตว์ มีหน้าที่เกี่ยวข้องกับการน้าเข้าสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ เนื่องจาก กรมปศุสัตว์มี
หน้าที่หลักในการควบคุม ก้ากับ ส่งเสริม วิจัย ถ่ายทอดเทคโนโลยี และพัฒนาเทคโนโลยีที่เก่ียวกับการปศุสัตว์ 
มีหน้าที่โดยตรงที่ต้องด้าเนินการตามกฎหมายว่าด้วยโรคระบาดสัตว์ กฎหมายว่าด้วยการควบคุมอาหารสัตว์ 
นอกจากนี ยังท้าหน้าที่ตรวจสอบ รับรองคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ พันธุ์สัตว์ พันธุ์พืชอาหาร อาหารสัตว์ ชีวภัณฑ์
และชีววัตถุส้าหรับสัตว์ ยาสัตว์และวัตถุอันตรายด้านการปศุสัตว์ ระบบการผลิตปศุสัตว์ และสินค้าปศุสัตว์และ
กระบวนการอ่ืนที่เกี่ยวข้องด้านปศุสัตว์ เพื่อให้ได้มาตรฐานและมีความปลอดภัย 
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นอกจากนี  ในระดับท้องถิ่นที่มีหน่วยงานย่อยของหน่วยงานราชการควบคุมก้ากับดูแลอีก เช่น ส้านักงานปศุ
สัตว์กรุงเทพมหานคร ส้านักงานปศุสัตว์จังหวัด 
 
9. ประเด็นจากการศึกษากฎหมายและมาตรฐานที่เกี่ยวข้องกับการน าเข้าสินค้าสัตว์น้ าและผลิตภัณฑ์ 

จากการศึกษาพบว่าหน่วยงานราชการในประเทศไทยข้างต้นต่างด้าเนินการในด้านการตรวจสอบ 
ควบคุมดูแล การน้าเข้าสินค้าเกษตรและอาหาร แตกต่างกันไปตามบทบาทที่แต่ละหน่วยงานได้รับมอบหมาย
ตามท่ีกฎหมายก้าหนดไว้ กรมศุลกากรมีอ้านาจในการพิจารณาอนุญาตน้าเข้าสินค้าเกษตรและอาหาร
ด้าเนินการที่ด่าน ในขณะที่การจดทะเบียนและน้าเข้าสินค้าเกษตรและอาหาร การออกใบรับรองต่าง ๆ ผู้น้า
เข้าสินค้าเกษตรและอาหารจะต้องจดทะเบียนและขออนุญาตจากหน่วยงานที่มีหน้าที่รับผิดชอบต่าง ๆ เช่น 
สัตว์น ้า ต้องด้าเนินการผ่านส้านักงานบริหารจัดการด้านการประมง ซึ่ง หน่วยงานดังกล่าวจะมีการตรวจสอบ
คุณภาพสินค้าก่อนพิจารณาอนุญาตและออกใบรับรอง หรือในกรณีอาหารต้องผ่านการตรวจสอบคุณภาพ 
วิเคราะห์ปริมาณสารเจือปน โดยส้านักงานคณะกรรมการอาหารและยา เป็นต้น ทั งนี ในรายละเอียดของการ
ด้าเนินการ พบว่า สินค้าเกษตรและอาหารบางชนิดมีความคลุมเครือในแง่ของการจัดกลุ่มประเภท จึงส่งผลให้
เกิดความสับสนระหว่างหน่วยงานที่ท้าหน้าที่ตรวจสอบ อย่างไรก็ตาม หน่วยงานต่าง ๆ อยู่ในระหว่างการน้า
เทคโนโลยีสารสนเทศเข้ามาช่วยในการด้าเนินการเพ่ือลดขั นตอนทางด้านเอกสารระหว่างหน่วยงานต่าง ๆ ที่
เกี่ยวข้อง และระหว่างหน่วยงานกับผู้น้าเข้า 

ในด้านการตรวจสอบสารปนเปื้อน หน่วยงานราชการในประเทศไทยมีทรัพยากรที่สามารถใช้
วิเคราะห์ระดับการปนเปื้อนสารเคมีในสินค้าเกษตรและอาหารได้อย่างมีประสิทธิภาพ โดยผลการวิเคราะห์ที่ได้
จะน้าไปเปรียบเทียบกับมาตรฐานระดับการปนเปื้อนตามที่กฎหมายก้าหนด อย่างไรก็ตามคณะผู้วิจัยมี
ข้อสังเกตว่า ดัชนีชี วัดสารปนเปื้อนพื นฐานที่ก้าหนดให้หน่วยงานด้าเนินการตรวจสอบยังไม่ครอบคลุมถึงยา
สัตว์ตกค้างและวัตถุเจือปนอาหารที่มีการใช้อยู่ในปัจจุบัน  แม้หน่วยงานที่เกี่ยวข้องจะมีการปรับปรุงมาตรฐาน
เป็นระยะ ๆ และในทางปฏิบัติอาจมีการตรวจสารปนเปื้อนไม่ครอบคลุมทั งหมด โดยที่ผ่านมาจะสุ่มตรวจ
เฉพาะดัชนีชี วัดที่พบการปนเปื้อนอยู่เป็นประจ้า เช่น ในกรณีของปลาสด มีการตรวจเฉพาะฟอร์มาลีน เป็นหลัก 
ในแง่ของการตรวจวัดปัญหาส้าคัญประการหนึ่งที่เกิดขึ นคือ กระบวนการการสุ่มตัวอย่าง และกระบวนการ
ตรวจวัดต้องใช้ระยะเวลาพอนาน ส่งผลให้หน่วยงานตอ้งจัดหาพื นที่ในการจัดเก็บและควบคุมดูแลคุณภาพ
สินค้า ซึ่งระยะเวลาที่นานจะส่งผลกระทบต่อคุณภาพสินค้าเกษตรและอาหารที่น้าเข้า  

ส้าหรับการจดทะเบียนและน้าเข้าสินค้าเกษตรและอาหาร หลายหน่วยงานในประเทศไทยมีการออก
ใบรับรองคุณภาพอาหารในรูปแบบต่าง ๆ เช่น ใบรับรองปลอดสารพิษตกค้าง ใบรับรองปลอด GMO และ
ใบรับรองแหล่งก้าเนิด ทั งนี การขอใบรับรองต่าง ๆ ส้าหรับสินค้าเกษตรและอาหารหลายชนิดยังไม่ถือเป็นแนว
ปฏิบัติที่ต้องด้าเนินการตามกฎหมาย จึงท้าให้ผู้น้าเข้าและส่งออกสินค้าเกษตรในประเทศไทยยังไม่ได้
ด้าเนินการ 
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ในกรณีของกลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ จากการศึกษาพบว่า กฎหมายและมาตรฐานที่เกี่ยวข้องกับ
การน้าเข้าสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์มีหลายฉบับ แต่หน่วยงานหลักท่ีมีบทบาทในการบังคับใช้กฎหมายต่าง 
ๆ ข้างต้นหลัก ๆ คือ กรมปศุสัตว์ เนื่องจากการน้าเข้าสัตว์ทั งท่ีมีชีวิตและไม่มีชีวิต ตลอดจนอาหารสัตว์ ไม่ถูก
จัดว่าเป็นอาหารตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 จึงไม่อยู่ในขอบข่ายของส้านักงานอาหารและยา ใน
การตรวจสอบเหมือนกับกรณีสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์อ่ืน ๆ แม้ว่าจะมีสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์บาง
ประเภทที่อาจต้องตีความว่าจัดอยู่ในกลุ่มสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ หรือสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ก็ตาม 

ตามพระราชบัญญัติศุลกากร พ.ศ. 2499 ก้าหนดให้ การน้าเข้าสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ อาหาร
สัตว์ และสินค้าอ่ืนที่เก่ียวข้องด้านปศุสัตว์ จากต่างประเทศ จะต้องได้รับอนุญาตจากกรมศุลกากรเช่นเดียวกับ
การน้าเข้าสินค้าทั่วไปอ่ืน ๆ ผู้น้าเข้าสินค้าต้องจัดเตรียมเอกสารตามระเบียบพิธีการศุลกากรโดยทั่วไป ส้าหรับ
กรณีท่ีเป็นสินค้าปศสุัตว์และผลิตภัณฑ์ ตามพระราชบัญญัติโรคระบาด พ.ศ. 2499 พระราชบัญญัติโรคระบาด
สัตว์ พ.ศ. 2499 พระราชบัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ พ.ศ. 2525 และกฎหมายอื่น ๆ ที่เก่ียวข้อง
ก้าหนดให้กรมปศุสัตว์มีหน้าที่ก้ากับดูแล รับผิดชอบ โดยมีหน่วยงานภายในคือ กองสารวัตรกักกันสัตว์ ดูแล
รับผิดชอบด่านกักกันสัตว์ภายในประเทศ และด่านกักกันสัตว์ระหว่างประเทศ ดังนั นการน้าเข้าสินค้าปศุสัตว์
และผลิตภัณฑ์เมื่อด้าเนินการามระเบียบพิธีศุลกากรแล้ว จะต้องด้าเนินการขออนุญาตน้าเข้าผ่านกองสารวัตร
กักกันด้วย โดยก้าหนดให้ต้องมีการแจ้งข้อมูลการน้าเข้า เช่น ประเภท ชนิด ลักษณะของสินค้า ปริมาณ ซึ่งกอง
สารวัตรกักกันสัตว์จะตรวจสอบสินค้า และท้าการสุ่มตัวอย่าง ตรวจสอบเบื องต้น และท้าการปล่อยสินค้า 

ในกรณีสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ ในทางปฏิบัติจะพบว่า การด้าเนินการก้ากับดูแลรับผิดชอบ 
ภายใต้กฎหมายที่เกี่ยวข้องหลายฉบับ เป็นของหน้าที่หน่วยงานเดียว จึงท้าให้เกิดความคล่องตัว สินค้าปศุสัตว์
และผลิตภัณฑ์ทุกชนิดที่มีการน้าเข้าจะถูกตรวจสอบเบื องต้น และมีการสุ่มเก็บตัวอย่างไปวิเคราะห์สาร
ปนเปื้อนอันตรายต่าง ๆ ที่ห้องปฏิบัติการส่วนกลางของกรมปศุสัตว์และเก็บรวบรวมข้อมูล  

จากการรวบรวมข้อมูลพบว่า เป็นที่น่าสังเกตว่าปัจจุบันประเทศไทยมีการน้าเข้าสินค้าปศุสัตว์และ
ผลิตภัณฑ์ในรูปของอาหารสัตว์ ยาสัตว์และวัตถุเจือปนเป็นจ้านวนมาก และมีแนวโน้มเพ่ิมขึ นทุกปี (ข้อมูลจาก
ศูนย์สารสนเทศ กรมปศุสัตว์ 2557) ในขณะที่รายงานการตรวจพบการปนเปื้อนก็เกิดขึ นได้บ่อยครั งทั งใน
ต่างประเทศและภายในประเทศ (European Commission, 2014) ดังนั นในการก้าหนดมาตรฐานสาร
ปนเปื้อนที่พบ แนวทางการสุ่มตัวอย่างและการตรวจวิเคราะห์จึงควรมีการพัฒนาปรับปรุงเพ่ือให้สอดคล้องกับ
การเปลี่ยนแปลง กรรมวิธีการผลิตจากประเทศต้นทาง 

 
10. แนวปฏิบัติทางด้าน Food Traceability ของสหภาพยุโรป (EU) และ ประเทศอ่ืน ๆ 

การระบุต้นก้าเนิดอาหาร ส่วนผสม และแหล่งที่มาเป็นปัจจัยส้าคัญในการสร้างความปลอดภัย
อาหาร  (Food Safety) ให้แก่ผู้บริโภค โดยเฉพาะเมื่อมีการตรวจพบการปนเปื้อน สารพิษ หรือข้อบกพร่อง
อย่างใดอย่างหนึ่งที่เกิดขึ นกับอาหาร ท้าให้ผู้เกี่ยวข้องสามารถด้าเนินการป้องกันอันตรายที่อาจเกิดขึ นโดยการ
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เรียกคืน หรือน้าสินค้าออกจากระบบกระจายสินค้าได้ทันท่วงที นอกจากนี ข้อมูลต้นก้าเนิดอาหารท้าให้
ผู้บริโภคทราบและเลือกท่ีจะบริโภคสินค้าที่ตนเองสนใจ 

ระบบ Food Traceability คือกลไกในการเก็บข้อมูลผลิตภัณฑ์ในทุก ๆ ขั นตอนตั งแต่ แหล่งก้าเนิด 
กระบวนการผลิต กระบวนการบรรจุและกระจายสินค้า เป็นส่วนหนึ่งของการสร้างความปลอดภัยอาหาร ซึ่ง
หากเกิดปัญหาเช่น การปนเปื้อน จะช่วยให้สามารถตรวจสอบย้อนกลับ ตลอดจนระบุถึงต้นตอของปัญหาได้
อย่างเหมาะสม ตั งแต่ผู้ผลิต ผู้กระจายสินค้า และผู้ขาย และยังมีบทบาทในการบริหารความเสี่ยงที่อาจเกิดจาก
การปนเปื้อนได้อย่างมีประสิทธิภาพ ท้าให้ผู้บริโภคเกิดความรู้สึกปลอดภัยในการบริโภคสินค้า  

อย่างไรก็ตาม ในการบริหารจัดการระบบตรวจสอบย้อนกลับสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์อย่างมี
ประสิทธิภาพ จะต้องมีการก้าหนดกฎเกณฑ์และควบคุม ด้วยกฎหมาย ความปลอดภัยอาหาร มาตรฐานต่าง ๆ 
ดังแสดงในรูปที่ 5 โดยมีรายละเอียดทั งในด้านการตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) บทบาท หน้าที่และความ
รับผิดชอบของผู้ผลิตอาหาร ท้าให้หลาย ๆ ประเทศมีการร่างกฎหมายขึ นใหม่เพ่ิมเติมจากเดิมท่ีส่วนใหญ่เป็น
เรื่องการคุ้มครองผู้บริโภคท่ัวไป โดยประเด็นที่ร่างขึ นใหม่หรือเพ่ิมเติมขึ นมานี ครอบคลุมถึงผู้ที่เก่ียวข้องและ
หน่วยงานของรัฐ ส่วนมากมักจะอยู่ในรูปแบบของกฎหมายว่าด้วยการปนเปื้อนสารพิษหรือสารอื่น ๆ ในอาหาร 

 
รูปที่ 5: ความสัมพันธ์ระหว่างการตรวจสอบย้อนกลับกับปัจจัยต่าง ๆ ในการผลิตอาหาร  

(TradeFood Wiki, 2008) 
1) ระบบ Food Traceability ในกลุ่มประเทศสหภาพยุโรป (European Union) 
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ในปี 2002 กลุ่มประเทศสหภาพยุโรปมีการประกาศใช้ General Food Law ซึ่งเป็นกฎหมายที่มี
เนื อหาเก่ียวกับความปลอดภัยอาหาร Regulation No. 178/2002, Article 3 (15) ได้ก้าหนดความหมายของ
การตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) สินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ ไว้ดังนี  "การตรวจสอบย้อนกลับ การ
ติดตามและตรวจสอบในทุกขั นตอนการผลิต การบรรจุ และการกระจายสินค้าอาหาร อาหารสัตว์ สัตว์ที่น้ามา
เป็นอาหาร หรือสารต่าง ๆ ที่ถูกน้ามาใช้ในระหว่างการผลิตอาหารหรืออาหารสัตว์" โดยกฎหมายดังกล่าวมีการ
ก้าหนดรายละเอียดเพ่ิมเติมตาม Article 18 ดังนี   

 การการตรวจสอบย้อนกลับอาหาร อาหารสัตว์ สัตว์ที่น้ามาเป็นอาหาร หรือสารต่าง ๆ ที่ถูก
น้ามาใช้ในระหว่างการผลิตอาหารหรืออาหารสัตว์ จะต้องมีการด้าเนินการในทุกขั นตอน
ระหว่างการการผลิต การบรรจุ และการกระจายสินค้า 

 ผู้ประกอบการธุรกิจอาหารและอาหารสัตว์จะต้องสามารถให้ข้อมูลระบุแหล่งที่มาสินค้าอาหาร 
อาหารสัตว์ สัตว์ที่น้ามาเป็นอาหาร หรือสารต่าง ๆ ที่ถูกน้ามาใช้ในระหว่างการผลิตอาหารหรือ
อาหารสัตว์ ซึ่งในการด้าเนินการผู้ประกอบการธุรกิจ จะต้องน้าระบบเก็บข้อมูลมาใช้และมี
ขั นตอนการด้าเนินการต่าง ๆ ที่สามารถให้หน่วยงานที่มีอ้านาจเข้ามาตรวจสอบได้เมื่อร้องขอ 

 ผู้ประกอบการธุรกิจอาหารและอาหารสัตว์ จะต้องมีระบบเก็บข้อมูลและมีขั นตอนการ
ด้าเนินการในการระบุผู้ประกอบการอ่ืน ๆ ที่ได้จ้าหน่ายสินค้าไป ข้อมูลดังกล่าวจะต้อง
ตรวจสอบได้โดยหน่วยงานที่มีอ้านาจเมื่อร้องขอ 

 อาหาร และอาหารสัตว์ ที่วางจ้าหน่ายในตลาดหรือก้าลังจะน้าไปวางจ้าหน่ายในตลาดในแหล่ง
ชุมชน จะต้องติดฉลากระบุเพ่ือสามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ โดยอยู่ในรูปแบบเอกสาร หรือ
ข้อมูลเกี่ยวข้องตามที่ได้ระบุไว้ในข้อก้าหนดเฉพาะ 

 ข้อก้าหนดอื่น ๆ ที่มีลักษณะเฉพาะในด้านอ่ืน ๆ อาจมีการน้ามาปรับใช้ตามขั นตอนที่ระบุไว้ใน 
Article 58 (2)  

ในทางปฏิบัติการตรวจสอบย้อนกลับ มีหลักการอยู่บนพื นฐาน "One up One down" (OUOD) 
กล่าวคือ ผู้ประกอบการต้องทราบที่มาที่ไปของอาหารและผลิตภัณฑ์หนึ่งระดับจากจุดที่ตนเองรับผิดชอบ 
General Food Law มีผลบังคับใช้ในวันที่ 1 มกราคม 2005 โดยบังคับใช้เฉพาะผู้น้าเข้าสินค้าอาหารและ
ผลิตภัณฑ์ในสหภาพยุโรปเท่านั น แต่ไม่ได้มีผลบังคับผู้ส่งออกของสหภาพยุโรป 

ในสหภาพยุโรปมีการจัดตั ง The Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF) ซึ่งเป็นระบบ
การด้าเนินการควบคุมอาหารและอาหารสัตว์ ให้เป็นไปตามข้อก้าหนด ท้าหน้าที่รวบรวมข้อมูล และ
แลกเปลี่ยนข้อมูลความเสี่ยงอาหารและความปลอดภัยอาหารและอาหารสัตว์ระหว่างประเทศสมาชิก หาก
ประเทศสมาชิกใดมีข้อสงสัยเกี่ยวกับความเสี่ยงที่อาจเกิดขึ นจากการปนเปื้อนอาหารและอาหารสัตว์ต่อมนุษย์ 
สามารถแจ้งผ่านระบบ โดยที่ระบบดังกล่าวก็จะส่งผ่านข้อมูลความเสี่ยงให้แก่ประเทศสมาชิกอ่ืน ๆ  ต่อไป ท้าให้
หน่วยงานที่มีหน้าที่รับผิดชอบสามารถด้าเนินการแก้ไขปัญหาการปนเปื้อนได้อย่างทันท่วงที  
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ระบบตรวจสอบย้อนกลับที่ใช้ในสหภาพยุโรปไม่เพียงแต่จะใช้ในการตรวจสอบแหล่งที่มาสินค้า
อาหาร แต่ยังครอบคลุมถึงสินค้าตัดแต่งพันธุกรรม (Genetically Modified Organisms: GMO) เพ่ือให้ทราบ
ถึงท่ีมาสินค้าท่ีมีการตัดแต่งพันธุกรรมให้เป็นข้อมูลแก่ผู้บริโภค และในกรณีสินค้าปศุสัตว์ ผู้ผลิตจะต้องมีการ
เก็บข้อมูลในทุกขั นตอนโดยใช้ระบบ Tag  ซึ่งข้อมูลที่รวบรวมประกอบไปด้วยรายละเอียดแหล่งก้าเนิด แหล่ง
ช้าแหละ ซึ่งในกรณีของปศุสัตว์อาจมีการติดป้ายข้อมูลที่หูของสัตว์ (Ear tag) บัตรบันทึก หรือบาร์โคด ซึ่งอาจ
แตกต่างไปในแต่ละประเทศ แต่ไม่ว่าจะใช้เทคโนโลยีใดในการรวบรวมข้อมูลจะต้องประกอบไปด้วยข้อมูลที่มี
รายละเอียดเช่นเดียวกัน  

2) ระบบ Food Traceability ในประเทศต่าง ๆ   
ในประเทศอ่ืน ๆ ก็มีการเริ่มใช้ระบบ Food Traceability ซึ่งโดยส่วนใหญ่มักจะเริ่มต้นใช้ภาย

หลังจากท่ีกลุ่มประเทศสหภาพยุโรปออกกฎหมาย General Food Law เนื่องจากหลายประเทศมีความ
จ้าเป็นต้องส่งออกสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์เข้าสู่สหภาพยุโรป เช่น อาร์เจนตินาและบราซิล ท้าให้ต้องมีการ
พัฒนาระบบตรวจสอบย้อนกลับ เพ่ือลดการตรวจสอบจากสหภาพยุโรป ปัจจุบันมีการใช้ระบบ non-GMO 
traceability system ในภูมิภาคปาตาโกเนีย อาร์เจนตินา ก็มีการปรับปรุงระบบตรวจสอบย้อนกลับสินค้า
ผลไม้ให้เป็นส่วนหนึ่งของ GlobalGAP เรียกว่า Patagonia Traces อย่างไรก็ตาม การด้าเนินการส่วนใหญ่ใน
ประเทศอ่ืน ๆ ก็ยังคงจ้ากัดเพียงการปรับปรุงเพ่ือรองรับการส่งสินข้าเข้าไปจ้าหน่ายในกลุ่มประเทศสหภาพ
ยุโรป หรือประเทศท่ีมีกฎหมายเกี่ยวกับการตรวจสอบย้อนกลับสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ เท่านั น (Germain, 
2003) 

ในขณะที่ สหรัฐอเมริกามีการน้าระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้อย่างเป็นทางการภายหลังจากเหตุ
วินาศกรรมก่อการร้ายเมื่อปี 2001 จึงได้มีการประกาศใช้กฎหมายความปลอดภัยอาหาร ในปี 2003 ซึ่งเป็น
ส่วนหนึ่งของ the US Bioterrorism Act ก้าหนดรายละเอียดที่แตกต่างไปจากสหภาพยุโรป ส้าหรับ
กระบวนการผลิตอาหารที่มีพนักงานเต็มเวลา 11-499 คน จะต้องสามารถให้ข้อมูลที่เกี่ยวข้องดังต่อไปนี  1) 
ระบุแหล่งที่มาทั งภายในและภายนอกประเทศ ครั งที่ผลิต รหัสการผลิต และข้อมูลอื่น ๆ ที่เก่ียวข้อง 2) ระบุ
ส่วนประกอบอาหารที่มีการจ้าหน่ายรวมทั ง ครั งที่ผลิต รหัสการผลิต และข้อมูลอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้อง และ 3) ระบุ
ที่มาส่วนประกอบอาหารแต่ละชนิดที่ใช้ในการผลิตสินค้า จนกระท่ังปี 2011 มีการออกกฎหมาย Food 
Modernization and Safety Act ให้อ้านาจแก่ Food and Drug Administration (FDA) ซึ่งเป็นหน่วยงาน
ด้านอาหารและยาให้พัฒนาระบบตรวจสอบย้อนกลับและเรียกคืนอาหารที่พบมีการปนเปื้อน เป็นอันตรายต่อ
มนษุย์ และใน2013 มีการปรับปรุงข้อก้าหนดในการปรับปรุงระบบตรวจสอบย้อนกลับส้าหรับสินค้าปศุสัตว์
ภายในประเทศเนื่องจากการแพร่ของโรคระบาดสัตว์ ซึ่งมีรายละเอียดส้าคัญในการก้าหนดให้การเคลื่อนย้าย
ปศุสัตว์จะต้องมีการแจ้งอย่างเป็นทางการ (USDA, 2013) 

ภายหลังจากปี 2003 หลายประเทศก็มีเริ่มการใช้ระบบตรวจสอบย้อนกลับสินค้าเกษตรอย่างเป็น
ทางการ ในปี 2004 ญี่ปุ่นได้น้าระบบ Food Traceability ที่พัฒนามาจาก Ubiquitous Tracing Platform 
(UTP) มีการน้าเทคโนโลยีสารสนเทศระบบ Radio Frequency Identification (RFID) มาใช้ในการเก็บข้อมูล
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การไหลของสินค้าตั งแต่แหล่งก้าเนิด (Production Site) การกระจายสินค้า (Distribution) ตลอดจนถึงร้าน
จ้าหน่ายสินค้า (Sore) ซึ่งในแต่ละขั นตอนจะเก็บข้อมูลรายละเอียดต่าง ๆ ในกรณีสินค้าเกษตรและอาหาร 
ข้อมูลที่เก็บไว้ครอบคลุมถึงปุ๋ย สารเคมี ผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ ทีใ่ช้ในระหว่างการผลิต ท้าให้ผู้บริโภคเกิดความมั่นใจ
ที่จะบริโภคสินค้าดังกล่าว ต่อมาประเทศออสเตรเลีย และเกาหลีใต้ ก็ได้เริ่มใช้ระบบ Food Traceability โดย
ผ่านเทคโนโลยี RFID ในการตรวจสอบย้อนกลับสินค้าเกษตรและอาหาร (Choe et.al. 2009) โดยเริ่มต้นจาก 
การใช้กับสินค้าปศุสัตว์ประเภทเนื อวัว  

3) การประยุกต์ใช้ระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้ในประเทศอ่ืน ๆ  
ปัจจุบันระบบ Food Traceability ถูกน้ามาใช้ในหลายประเทศอย่างแพร่หลาย โดยเฉพาะกลุ่ม

ประเทศพัฒนาแล้ว เป็นที่น่าสังเกตว่าการน้าระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้ในแต่ละประเทศต้องเริ่มต้นจาก
การออกกฎหมายเพื่อให้มีผลบังคับใช้โดยเฉพาะมีการก้าหนดให้ผู้ผลิต ผู้น้าเข้า หรือผู้ประกอบธุรกิจ ๆ ที่
เกี่ยวข้องกับสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ภายในประเทศหรือกลุ่มประเทศ ต้องด้าเนินการตามกฎหมาย ท้าให้
เกิดกระบวนการตรวจสอบและรวบรวมข้อมูล ตามท่ีกฎหมายก้าหนด จากกรณีศึกษากลุ่มประเทศสหภาพ
ยุโรปพบว่า การใช้ระบบตรวจสอบย้อนกลับสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ภายในกลุ่มประเทศสมาชิกเป็นไปด้วย
ความเรียบร้อย แต่กรณีของสินค้าที่ต้องน้าเข้าจากประเทศอ่ืน ๆ ในระยะแรกเกิดความยุ่งยากเนื่องจากหลาย
ประเทศยังไม่มีการใช้ระบบตรวจสอบย้อนกลับ ซึ่งการบังคับใช้กฎหมายจะส่งผลกระทบต่อผู้น้าเข้าและผู้
ส่งออกสินค้า โดยผู้น้าเข้าสินค้าจะต้องไปหาแหล่งสินค้าที่เป็นไปตามข้อก้าหนด ในขณะที่ผู้ส่งออกสินค้าจาก
ประเทศอ่ืน ๆ  ก็ต้องด้าเนินการเก็บรวบรวมข้อมูลต่าง ๆ  เพ่ือให้สามารถส่งสินค้าเข้าไปจ้าหน่ายในสหภาพยุโรป
ได้อย่างราบรื่น ดังนั นผู้น้าเข้าและผู้ส่งออกจึงต้องพัฒนาระบบตรวจสอบย้อนกลับเพ่ือให้เป็นไปตามข้อก้าหนด 

ส้าหรับเทคโนโลยีที่น้ามาใช้ในระบบตรวจสอบย้อนกลับมีความแตกต่างกันออกไป ที่นิยมใช้ใน
ปัจจุบันมีอยู่ 3 เทคโนโลยีหลัก ได้แก่ (1) เครื่องหมายบ่งชี ผลิตภัณฑ์ (2) Bar Code (3) RFID โดยเฉพาะอย่าง
ยิ่งระบบเทคโนโลยีสารสนเทศแบบ Bar Code และ RFID เป็นระบบที่มีความแม่นย้าถูกต้องและมี
ประสิทธิภาพในการตรวจสอบย้อนกลับ แต่มีข้อจ้ากัดบางประการโดยเฉพาะกรณีสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ 
เนื่องจากสินค้ากลุ่มนี มักมีอายุจ้ากัด ท้าให้ระบบตรวจสอบย้อนกลับต้องเป็นระบบที่สามารถด้าเนินการได้
อย่างรวดเร็วและแม่นย้าถูกต้อง โดยเฉพาะถ้าหากเพ่ิมข้อก้าหนดการตรวจสอบสารตกค้างและวัตถุเจือปนใน
อาหาร ดังนั นระบบตรวจสอบย้อนกลับจึงต้องมีการพัฒนาทั งในด้านวิธีการ เทคโนโลยีการตรวจสอบย้อนกลับ 
รวมถึงเทคโนโลยีการตรวจข้อมูลอื่น ๆ ที่เกี่ยวข้องเพ่ือน้ามาบันทึกข้อมูล 

การน้าระบบ Food Traceability ไม่เพียงแต่จะเป็นประโยชน์ต่อประเทศไทยในการตรวจสอบ
ย้อนกลับสินค้าที่น้าเข้ามาจากต่างประเทศแต่ยังส่งผลดีให้กลุ่มประเทศอาเซียนหันมาให้ความส้าคัญกับระบบ
ดังกล่าว เนื่องจากสินค้าส่งออกของกลุ่มประเทศอาเซียนส่วนใหญ่ คือสินค้าเกษตรและอาหาร ซึ่งส่วนใหญ่ยัง
ไม่มีการน้าระบบ Food Traceability มาใช้อย่างจริงจัง ดังนั นการพัฒนาระบบดังกล่าว กลุ่มประเทศอาเซียน
จึงอาจจะศึกษาแนวทางการพัฒนาระบบ ตลอดจนมาตรฐานและแนวปฏิบัติด้าน Food Traceability โดย
อาศัยกรณีศึกษาจากกลุ่มประเทศสหภาพยุโรป เนื่องจากการรวมกลุ่มประเทศอาเซียนมีลักษณะเทียบเคียงกับ
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การกลุ่มประเทศสหภาพยุโรป ซึ่งจะแสดงให้เห็นถึงความสัมพันธ์ระหว่างโลจิสติกส์สินค้าเกษตรและโลจิสติกส์
สารตกค้างและวัสดุเจือปนได้อย่างเด่นชัด 

 
11. มาตรการเตรียมความพร้อมจากการรวมกลุ่มประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน AEC  

การรวมกลุ่มประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน มีวัตถุประสงค์หลักคือมุ่งให้เกิดการรวมตัวกันทาง
เศรษฐกิจ และการอ้านวยความสะดวกในการติดต่อค้าขายระหว่างกัน น้ามาซึ่งความมั่งคั่งในภูมิภาค และเป็น
การเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันกับภูมิภาคอ่ืน ๆ  ซึ่งการเข้าสู่ประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน ผลที่คาดว่าจะ
เกิดขึ นในภาพรวมมีดังนี  (กาญจนวตี 2554) 

 เกิดการไหลเวียนอย่างเสรีของสินค้า บริการ การลงทุน เงินทุน การพัฒนาทางเศรษฐกิจ ซึ่งจะ
น้าไปสู่การลดปัญหาความยากจน และความเหลื่อมล ้าทางสังคม 

 ท้าให้อาเซียนเป็นตลาดและฐานการผลิตเดียว (Single market and production base) 

 ลดช่องว่างการพัฒนาแก่ประเทศที่มีความแตกต่างทางด้านพื นฐานทางเศรษฐกิจ 

 ส่งเสริมความร่วมมือนโยบายการเงินและเศรษฐกิจมหภาคตลาดการเงิน และตลาดทุน 
โดยเฉพาะจะเกิดการรวมกลุ่มกันในด้าน สินค้าเกษตร สินค้าประมง ผลิตภัณฑ์ไม้ ผลิตภัณฑ์ยาง 
สิ่งทอ ยานยนต์ อิเล็กทรอนิกส์ เทคโนโลยีสารสนเทศ การบริการด้านสุขภาพ การท่องเที่ยว 
และการขนส่งทางอากาศ 

ในส่วนของผลกระทบที่คาดว่าจะเกิดขึ นกับประเทศไทยในด้านต่าง ๆ จะมีทั งที่เป็นผลดีและผลเสีย 
เนื่องจากเมื่ออาเซียนเป็นตลาดและฐานการผลิตเดียวจะท้าให้เกิดการไหลเวียนเสรีของสินค้า ในขณะที่แต่ละ
ประเทศสมาชิกยังคงมีความแตกต่างของทรัพยากรหรือปัจจัยการผลิต ซึ่งจะเป็นปัจจัยส้าคัญท่ีท้าให้เกิดการ
เคลื่อนย้ายสินค้าและบริการในกลุ่มประเทศอาเซียนทั งที่เป็นการค้าระหว่างประเทศสมาชิกเอง และการค้ากับ
ประเทศที่ไม่ใช่สมาชิกอาเซียนหลังการยกเลิกอุปสรรคการค้าสินค้าและบริการทั งหมดตามประชาคมเศรษฐกิจ
อาเซียน (ASEAN Blueprint) เมื่อยกเลิกอุปสรรคการค้าสินค้าและบริการ ประเทศไทยอาจมีความเชี่ยวชาญ
หรือเป็นฐานการผลิตสินค้าและบริการในบางสาขา ซึ่งจะท้าให้มีความได้เปรียบ ในขณะที่สินค้าและบริการใน
บางสาขาที่ไม่มีความได้เปรียบจะมีความจ้าเป็นต้องมีนโยบายและมาตรการรองรับผลกระทบ 

ในส่วนของผลิตภัณฑ์เกษตร ซึ่งเป็นผลิตภัณฑ์หลักในการสร้างรายได้ให้กับประเทศกลุ่มอาเซียนมา
ยาวนาน แม้ว่าจะลดลงในภายหลังเนื่องจากการส่งเสริมภาคอุตสาหกรรมและการบริการเพิ่มมากขึ น อย่างไรก็
ตามในแง่ของกิจกรรมการผลิต การค้า และการลงทุนในภาคการเกษตรยังมีความส้าคัญเชิงสังคมต่อหลาย
ประเทศสมาชิก 

ในส่วนของสินค้าและผลิตภัณฑ์จากการประมงและการเพาะเลี ยงสัตว์น ้าในภูมิภาคอาเซียนถือว่า 
เป็นผลิตภัณฑ์หลักของหลายประเทศในกลุ่มอาเซียนเนื่องจากทุกประเทศสมาชิกมีแหล่งประมงและเพาะเลี ยง
สัตว์น ้า ประเทศไทยถือว่าเป็นประเทศที่มีศักยภาพในการส่งออกสินค้าหลากหลายรูปแบบโดยเฉพาะ 
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ผลิตภัณฑ์ประมงแปรรูป แต่เนื่องจากท่ีผ่านมาทรัพยากรประมงทางทะเลของไทยได้ลดลงไปอย่างมาก ไม่
สามารถจับสัตว์น ้าได้เพียงพอต่อความต้องการ จึงท้าให้ในปัจจุบันมีการส่งเสริมการเพาะเลี ยงสัตว์น ้ามากขึ น 

แผนการเร่งลดภาษีของประชาคมอาเซียนในปี พ.ศ. 2550 ท้าให้สินค้าประมงในอาเซียนส่วนใหญ่ไม่
มีอัตราภาษี หรือมีอัตราภาษีเป็น 0 ประเทศสมาชิกได้ยกเลิกกฎว่าด้วยถิ่นก้าเนิดสินค้าและมาตรการกีดกันต่าง 
ๆ ส้าหรับสินค้าประเทศนี  ท้าให้สินค้าประมงในอาเซียนกลายเป็นสินค้าประเภทต้น ๆ ที่มีการเปิดเสรีการค้า 
ประเด็นที่จะน้ามาเป็นอุปสรรคส้าหรับสินค้าประเภทนี  จึงมีเพียงมาตรการทางด้านความปลอดภัยอาหารหรือ
ความปลอดภัยต่อผู้บริโภคเป็นหลัก  

ในส่วนของสินค้ากลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ เกือบทุกประเทศในภูมิภาคอาเซียนต่างมีการผลิตสินค้า
ปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ และเป็นผลิตภัณฑ์หลักของหลายประเทศ การเร่งลดภาษีของประชาคมอาเซียน
ส้าหรับสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ส่งผลให้สินค้าจากประเทศต่าง ๆ มีอัตราภาษีท่ีต่้าลงหรือไม่มีอัตราภาษี 
(อัตราภาษีเป็น 0) นอกจากนี การเปิดประชาคมเศรษฐกิจอาเซียนในปี 2558 จะส่งผลให้มีการเคลื่อนย้ายสินค้า
ปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ อาหารสัตว์ วัตถุดิบ อย่างเสีระหว่างกลุ่มประเทศอาเซียน รวมไปถึงกลุ่มอาเซียน+3 และ
อาเซียน+6 (องค์กรความรู้ประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน, 2557) เมื่อประเทศสมาชิกได้ยกเลิกกฎว่าด้วยถิ่น
ก้าเนิดสินค้าและมาตรการกีดกันต่าง ๆ ท้าให้สินค้าปศุสัตว์ในอาเซียนกลายเป็นสินค้าที่มีการเปิดเสรีการค้า
เช่นเดียวกันกับสินค้าเกษตรอ่ืน ๆ หลายชนิด  

การเปิดเสรีสินค้าดังกล่าวท้าให้แต่ละประเทศไม่สามารถใช้มาตรการทางภาษีในการกีดกันการค้าได้ 
แต่สามารถน้ามาตรการทางด้านความปลอดภัยอาหาร หรือความปลอดภัยต่อผู้บริโภคภายในประเทศมาเป็น
เครื่องมือหลักในการบริหารจัดการสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ที่มีการปนเปื้อนจากยาสัตว์และวัตถุเจือปน
อันตรายได้ 

 
11.1. มาตรการเตรียมความพร้อมส าหรับสินค้าน าเข้ากลุ่มสัตว์น้ าและผลิตภัณฑ์ 

ผลจากการมาตรการดังกล่าวของอาเซียน ส่งผลกระทบต่อการไหลเวียนสินค้ากลุ่มสัตว์น ้าและ
ผลิตภัณฑ์ ภายในกลุ่มประเทศอาเซียนรวมทั งประเทศไทย อย่างหลีกเลี่ยงไม่ได้เนื่องจากความต้องการบริโภค
ในประเทศท่ีสูงขึ น ขณะที่ทรัพยากรประมงในประเทศไทยมีจ้านวนจ้ากัดเม่ือเปรียบเทียบกับความต้องการ 
ข้อมูลจากหน่วยงานราชการแสดงให้เห็นว่าว่า การน้าเข้าสัตว์น ้าของประเทศไทยจากกลุ่มประเทศอาเซียนมี
ปริมาณเพ่ิมขึ นอย่างมีนัยส้าคัญ โดยเฉพาะจากประเทศเวียดนาม และประเทศกัมพูชา ซึ่งการไหลเวียนอย่าง
เสรีของสินค้าที่จะเกิดขึ นนี ส่งผลให้ประเทศไทยต้องเตรียมความพร้อมในทุก ๆ ด้าน ไม่เพียงด้านกระบวนการ
การน้าเข้า แต่ยังต้องค้านึงถึงคุณภาพของสินค้าที่จะน้าเข้าอีกด้วย ซึ่งจะส่งผลต่อความปลอดภัยของผู้บริโภค
ภายในประเทศ โดยเฉพาะอย่างยิ่งสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ที่น้าเข้าส่วนใหญ่อาจมีการปนเปื้อนสารตกค้าง
ที่เกิดขึ นระหว่างกระบวนการผลิต เช่นยาปฏิชีวนะท่ีใช้กันอย่างแพร่หลายในระหว่างการเลี ยงปลา ที่อาจ
ตกค้างอยู่ในเนื อเยื่อในรูปแบบต่าง ๆ  
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ดังนั น ในส่วนของสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ที่มีการไหลเวียนจากประเทศกลุ่มอาเซียนเข้ามาใน
ประเทศไทย เพ่ือให้เกิดความปลอดภัยต่อผู้บริโภค ประเทศไทยจึงควรมีเตรียมพร้อมเพ่ือรองรับผลกระทบที่
อาจเกิดขึ นจากการเปิดประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน โดยมีข้อเสนอแนะเกี่ยวกับมาตรการภาครัฐในการ
ด้าเนินการ ดังนี  

 
มาตรการที่ 1 จัดท าฐานข้อมูลการไหลเวียนสินค้าสัตว์น้ าและผลิตภัณฑ์ 
 
จากการรวบรวมข้อมูลที่ผ่านมา พบว่า ในการขออนุญาตน้าเข้าส่งออก หรือการออกใบรับรองต่าง ๆ 

กรมศุลกากรซึ่งมีหน้าที่หลักในการจัดเก็บภาษีอากรจากสินค้าที่น้าเข้าและส่งออกไปนอกราชอาณาจักร ได้มี
การใช้ระบบเทคโนโลยีสารสนเทศเข้ามาช่วยในการพิจารณาอนุญาต แต่ขั นตอนในทางปฏิบัติส่วนใหญ่ยังคงใช้
ระบบเอกสารเป็นหลัก และมีเอกสารหลายชนิดที่ผู้น้าเข้าต้องเตรียม และเม่ือผู้น้าเข้าเตรียมเอกสารต่าง ๆ 
ครบถ้วนแล้วจึงจะสามารถไปด้าเนินการส่งผ่านข้อมูลผ่านระบบเทคโนโลยีสารสนเทศ ในบางครั งข้อมูลใน
เอกสารและข้อมูลในระบบอิเล็กทรอนิกส์ไม่สอดคล้องกัน และเม่ือหน่วยงานน้าเข้าด้าเนินการขออนุญาต
น้าเข้าแล้ว ยังต้องน้าใบอนุญาตดังกล่าวไปส้าแดงต่อหน่วยงานศุลกากรเพ่ือประกอบการพิจารณาขออนุญาต
อีกครั ง จึงจะปล่อยสินค้าให้ผู้ประกอบการไปรับสินค้าที่โรงพักสินค้าและน้าสินค้าออกจากอารักขาของ
ศุลกากรได้ ท้าให้เกิดความล่าช้า นอกจากนี ยังพบว่า การส่งผ่านข้อมูลจากด่านน้าเข้าและหน่วยงานที่มีหน้าที่
ออกใบอนุญาตยังไม่สมบูรณ์  

ทั งนี การด้าเนินการตามขั นตอนที่หน่วยงานราชการที่เก่ียวข้องก้าหนด จะมีประสิทธิภาพในระดบั
หนึ่ง แต่ในทางปฏิบัติมักมีข้อจ้ากัด โดยเฉพาะกรณีที่มีการน้าเข้าสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ผ่านด่านตรวจ
สัตว์น ้าที่ไม่ใช่ด่านหลัก เนื่องจากขาดบุคลากรและเครื่องมือที่มีประสิทธิภาพในการรวบรวมข้อมูลและ
ตรวจสอบอย่างเป็นระบบ นอกจากนี  สินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ จะต้องได้รับการตรวจสอบความปลอดภัย
โดยส้านักงานด่านอาหารและยา ดังนั นการจัดท้าฐานข้อมูลการไหลเวียนสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ จะท้าให้
ข้อมูลที่เกี่ยวข้องกับสินค้าน้าเข้าและส่งออกมีความสอดคล้องกัน 

แนวทางการด าเนินการ: หนว่ยงานราชการที่เก่ียวข้อง เช่น ส้านักงานบริหารจัดการด้านการประมง 
ส้านักงานอาหารและยา หรือด่านศุลกากรน้าเข้า ควรพัฒนาระบบเทคโนโลยีสารสนเทศและเพ่ิมประสิทธิภาพ
การใช้งานเพื่อให้ผู้น้าเข้าและส่งออกใช้ในการยื่นขอใบอนุญาตน้าเข้าส่งออก การออกใบรับรองต่าง ๆ และควร
ด้าเนินการเชื่อมโยงระบบเทคโนโลยีสารสนเทศของส้านักงานอาหารและยา กรมประมง กรมศุลกากร ด่าน
ศุลกากรน้าเข้า และหน่วยงานที่จะต้องใช้ข้อมูลดังกล่าวในการพิจารณาอนุญาตน้าเข้าด้วยกัน เพ่ือไม่ให้เกิด
ความซ ้าซ้อนและลดขั นตอนการปฏิบัติงานของหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 

มาตรการที่ 2 ก าหนดแนวทางการด าเนินงานที่เกี่ยวข้องกับการน าเข้าสินค้าสัตว์น้ าและ
ผลิตภัณฑ์ให้เป็นไปในทิศทางเดียวกัน 
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ในกรณีที่เป็นสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ จะถูกตรวจสอบตรวจสอบความปลอดภัยโดยส้านักด่าน
อาหารและยา และกรมประมง ให้เป็นไปตามมาตรฐานและกฎหมายที่เก่ียวข้อง ทั งนี สินค้าอาหารและ
ผลิตภัณฑ์ที่ทางส้านักด่านอาหารและยาตรวจสอบจะจ้ากัดเพียง 4 ประเภทหลักได้แก่ อาหารควบคุม อาหารที่
ก้าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน อาหารที่มีฉลาก และอาหารทั่วไป ท้าให้สินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์บางชนิด
อาจไม่อยู่ในขอบเขตการตรวจสอบ การด้าเนินการตรวจสอบจะด้าเนินการควบคู่ไปกับการขออนุญาตน้าเข้า
สินค้า แต่ไม่ได้เป็นขั นตอนที่เป็นล้าดับต่อเนื่องเพ่ือประกอบการพิจารณาขออนุญาตน้าเข้า เนื่องจากในทาง
ปฏิบัติสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์มักมีข้อจ้ากัดในด้านระยะเวลา หรือวันหมดอายุ เมื่อกรมศุลกากรด้าเนินการ
ตามขั นตอน ตรวจสอบในเบื องต้นและไม่พบความผิดปกติก็จะปล่อยสินค้าให้ผู้ประกอบการน้าไปจ้าหน่าย 
ในขณะที่การเก็บตัวอย่างเพ่ือตรวจสอบความปลอดภัยโดยส้านักงานอ่านอาหารและยา มักจะใช้ระยะเวลา
ค่อนข้างมาก และมีข้อจ้ากัดในด้านบุคลากรและเครื่องมือในการตรวจสอบ ท้าให้การตรวจสอบสินค้าอาหาร
และผลิตภัณฑ์จะต้องท้าร่วมกับหน่วยงานอื่น ๆ เช่นกรมวิชาการเกษตร กรมปศุสัตว์ และกรมประมง ขึ นอยู่กับ
ชนิดของสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์นั น ๆ  

จากการตรวจสอบพบว่า กรณีการน้าเข้าสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ จะต้องผ่านการพิจารณา
ตรวจสอบจากหน่วยงานหลายแห่ง เช่น กรมศุลกากร กรมประมง ส้านักงานคณะกรรมการอาหารและยา โดย
ที่สินค้าน้าเข้าที่เป็นอาหารก็ยังคงแบ่งออกเป็นหลายประเภท ที่ผ่านมาการตรวจสอบมีการแบ่งแยกประเภท 
เช่น การพิจารณาอนุญาตน้าเข้าสินค้าสัตว์น ้าในกลุ่มของกุ้งและปลาทูนา อยู่ในความรับผิดชอบดูแลโดย ส่วน
ควบคุมการค้าสัตว์น ้าและปัจจัยการผลิต ส้านักบริหารจัดการด้านการประมง กรมประมง ส่วนสินค้าสัตว์น ้า
อ่ืนๆ ยังคงอยู่ในความรับผิดชอบของส้านักงานด่านอาหารและยา ส้านักงานคณะกรรมการอาหารและยา ส่วน
การน้าเข้าส่งออกสินค้าทุกชนิดในภาพรวมยังคงเป็นความรับผิดชอบของกรมศุลกากร ซึ่งการด้าเนินการในแต่
ละหน่วยงานราชการอาจมีรายละเอียดที่แตกต่างกันไป  

 แนวทางการด าเนินการ: หน่วยงานราชการที่เก่ียวข้องควรก้าหนดขั นตอนการขออนุญาตน้าเข้าให้
เป็นไปในแนวทางเดียวกัน โดยใช้ขั นตอนการขออนุญาตที่ก้าหนดโดยกรมศุลกากรเป็นหลัก ในกรณีสินค้าสัตว์
น ้าและผลิตภัณฑ์ควรก้าหนดให้การสุ่มตัวอย่างและการวิเคราะห์หาสารตกค้างเป็นส่วนหนึ่งของขั นตอนการ
พิจารณาอนุญาตน้าเข้า โดยมีการก้าหนดแนวทางการสุ่มตัวอย่างให้ชัดเจน มีการก้าหนดดัชนีชี วัดสารตกค้าง
พื นฐานและดัชนีชี วัดเฉพาะกลุ่ม ก้าหนดมาตรฐานห้องปฏิบัติการและเครื่องมือวิเคราะห์ นอกจากนี หน่วยงาน
หน้าด่านควรจัดหาพื นที่ในการตรวจสอบและเก็บสินค้าให้เพียงพอต่อปริมาณสินค้าที่น้าเข้า และท้าการ
ตรวจวัดตามมาตรฐานที่ก้าหนดไว้และค้านึงเงื่อนไขหรือข้อจ้ากัดทางด้านเวลาที่ต้องกักหรืออายัดสินค้า  
 

มาตรการที่ 3 พัฒนาเทคโนโลยีตรวจวัดสารตกค้างให้มีระยะเวลาการวิเคราะห์ส้ันลงและมี
ความแม่นย า 
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การพิจารณาอนุญาตน้าเข้าสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ ควรมีการก้าหนดให้น้าผลการตรวจความ
ปลอดภัยทางด้านอาหาร เช่น ปริมาณสารตกค้าง ให้เป็นส่วนหนึ่งในขั นตอนการพิจารณาอนุญาต แต่เนื่องจาก
การตรวจสอบสารตกค้างโดยส่วนใหญ่มักใช้ระยะเวลาค่อนข้างนาน ผลการวิเคราะห์มักจะได้รับภายหลังจากท่ี
สินค้าได้ผ่านพิธีการน้าเข้าไปเรียบร้อยแล้ว หากมีการตรวจพบสารตกค้างในปริมาณท่ีเกินมาตรฐาน มักเกิด
ความยุ่งยากในการเรียกคืน 

ดังนั นจึงควรมีการพัฒนาเทคโนโลยีการตรวจวัดสารตกค้างประเภทต่าง ๆ ให้มีระยะเวลาการ
วิเคราะห์สั นลงและต้องให้ผลที่มีความแม่นย้า น่าเชื่อถือ ที่ผ่านมาการตรวจสอบสารตกค้างของส้านักงานอ่าน
อาหารและยาในกรณีสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์มักจ้ากัดเพียงการหาสารฟอร์มาลิน ผ่านชุดทดสอบ
ฟอร์มาลินอย่างง่าย ซึ่งใช้ระยะเวลาการวิเคราะห์ประมาณ 30 นาที ในขณะที่สารตกค้างชนิดอ่ืน ๆ ต้องให้
หน่วยงานอื่น เช่นกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์เป็นผู้ด้าเนินการ  

การพัฒนาเทคโนโลยีตรวจวัดสารตกค้างให้ได้ผลการวิเคราะห์ที่มีความน่าเชื่อถือภายในเวลาสั น ยัง
ช่วยให้สามารถลดภาระของเจ้าหน้าที่ผู้ปฏิบัติงาน โดยเฉพาะกรณีด่านตรวจสัตว์น ้าที่อยู่ในจังหวัดที่มีเขต
ติดต่อตามแนวชายแดนที่มักขาดแคลนบุคลากรในการตรวจสอบ  

แนวทางการด าเนินการ: ในกรณีสารตกค้างที่มักพบบ่อยอยในสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ 
หน่วยงานรายการที่เก่ียวข้องโดยเฉพาะส้านักงานอาหารและยา ส้านักงานวิจัยฯ ผู้เชี่ยวชาญด้านการวิเคราะห์ 
ควรศึกษาวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการตรวจวัดสารตกค้างประเภทต่าง ๆ หรือการน้าเทคโนโลยีที่มีอยู่แล้วทั ง
ในและต่างประเทศ มาใช้ประยุกต์ในการตรวจวัดให้มากขึ น 
  

มาตรการที่ 4 ส่งเสริมการจัดตั้งหน่วยงานสากล ภายใต้อาเซียน เพื่อตรวจสอบ พัฒนา และ
ยกระดับคุณภาพสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ในกลุ่มประเทศอาเซียน 

การรวมกลุ่มประเทศอาเซียนมีลักษณะใกล้เคียงกับกลุ่มประเทศสหภาพยุโรป ซึ่งอาจน้าตัวอย่างการ
ด้าเนินการของสหภาพยุโรปมาประยุกต์ใช้ส้าหรับอาเซียน  

ในกรณีของสหภาพยุโรปมีการจัดตั ง The Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF) ใน
ปี 1979 ในช่วงแรกมีลักษณะการด้าเนินการเป็นเครือข่ายระหว่างประเทศสมาชิก เมื่อประเทศสมาชิกใดมี
ข้อมูลที่เกี่ยวข้องกับความปลอดภัยด้านอาหาร ก็จะมีการแจ้งให้ประเทศสมาชิกอ่ืนได้ทราบ และเม่ือมีการ
ประกาศใช้ General Food Law ในปี 2002 ท้าให้บทบาทของเครือข่าย RASFF มีความส้าคัญเพ่ิมมากขึ น โดย
ระบบการแจ้งข้อมูลจะเชื่อมโยงกับระบบตรวจสอบย้อนกลับ เมื่อมีการตรวจพบความเสี่ยงที่ส่งผลต่อความ
ปลอดภัยอาหาร ถ้าประเทศสมาชิกใดพบความเสี่ยงที่อาจเกิดขึ นก็ให้แจ้งผ่านไปยังสหภาพยุโรป โดยสหภาพ
ยุโรปจะเป็นหน่วยงานกลางที่จะเผยแพร่ข้อมูลดังกล่าวไปยังประเทศสมาชิก เพ่ือเตรียมความพร้อมในการ
แก้ปัญหาได้อย่างทันท่วงที 

ในกรณีของกลุ่มประเทศอาเซียน สินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์โดยเฉพาะสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์เป็น
สินค้าหลักของหลายประเทศสมาชิก การเปิดประชาคมเศรษฐกิจอาเซียนจะท้าให้อาเซียนเป็นตลาดและฐาน
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การผลิตเดียว สินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ไม่ได้มีการไหลเวียนเพียงแค่ภายในกลุ่มประเทศอาเซียนเท่านั น แต่
ยังมีการส่งออกและน้าเข้าระหว่างกลุ่มประเทศอาเซียนและประเทศอ่ืน ๆ  ดังนั นควรมีหน่วยงานสากลในการ
ตรวจสอบความเสี่ยงที่อาจเกิดขึ นจากการปนเปื้อนสินค้าเกษตรและผลิตภัณฑ์ ควบคุมคุณภาพ ตลอดจน
พัฒนายกระดับสินค้าให้ปลอดจากการปนเปื้อนที่ส่งผลกระทบต่อมนุษย์และสิ่งแวดล้อม รวมทั งการสร้างความ
ตระหนักถึงความส้าคัญของการปรากฏอยู่ของสารตกค้างอันตรายในสินค้าเกษตรและอาหาร 

แนวทางการด าเนินการ: หนว่ยงานที่เกี่ยวข้องควรผลักดัน ส่งเสริมการจัดตั งหน่วยงานสากล ภายใต้
อาเซียน ให้เป็นศูนย์กลางในการ ตรวจสอบ ควบคุมคุณภาพ ยกระดับคุณภาพสินค้า ตลอดจนให้ข้อมูลและ
ศึกษาวิจัยพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ รวมทั งเป็นที่ปรึกษาแก่ผู้ประกอบการผลิต ส่งออก และน้าเข้าสินค้าอาหาร
และผลิตภัณฑ์ 

 
11.2. มาตรการเตรียมความพร้อมส าหรับสินค้าน าเข้ากลุ่มปศุสัตวแ์ละผลิตภัณฑ์ 

เกือบทุกประเทศในภูมิภาคอาเซียนต่างมีการผลิตสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ และเป็นผลิตภัณฑ์
หลักของหลายประเทศ การเร่งลดภาษีของประชาคมอาเซียนส้าหรับสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ส่งผล
ให้สินค้าจากประเทศต่าง ๆ มีอัตราภาษีท่ีต่้าลงหรือไม่มีอัตราภาษี (อัตราภาษีเป็น 0) นอกจากนี การเปิด
ประชาคมเศรษฐกิจอาเซียนในปี 2558 จะส่งผลให้มีการเคลื่อนย้ายสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ อาหารสัตว์ 
วัตถุดิบ อย่างเสีระหว่างกลุ่มประเทศอาเซียน รวมไปถึงกลุ่มอาเซียน+3 และอาเซียน+6 (องค์กรความรู้
ประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน, 2557) เมื่อประเทศสมาชิกได้ยกเลิกกฎว่าด้วยถิ่นก้าเนิดสินค้าและมาตรการกีด
กันต่าง ๆ ท้าให้สินค้าปศุสัตว์ในอาเซียนกลายเป็นสินค้าที่มีการเปิดเสรีการค้าเช่นเดียวกันกับสินค้าเกษตรอ่ืน 
ๆ หลายชนิด  

การเปิดเสรีสินค้าดังกล่าวท้าให้แต่ละประเทศไม่สามารถใช้มาตรการทางภาษีในการกีดกันการค้าได้ 
แต่สามารถน้ามาตรการทางด้านความปลอดภัยอาหาร หรือความปลอดภัยต่อผู้บริโภคภายในประเทศมาเป็น
เครื่องมือหลักในการบริหารจัดการสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ที่มีการปนเปื้อนจากยาสัตว์และวัตถุเจือปน
อันตรายได้ 

 
มาตรการที่ 1 จัดท าฐานข้อมูลการไหลเวียนสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ 
 
ในกรณีการน้าสินค้าทุกชนิดเข้ามาในราชอาณาจักรต้องมีการ ขออนุญาตน้าเข้าและได้รับพิจารณา

อนุญาตจากกรมศุลกากรซึ่งมีหน้าที่หลักในการจัดเก็บภาษีอากรจากสินค้าที่น้าเข้า ซึ่งในปัจจุบันได้มีการน้า
ระบบเทคโนโลยีสารสนเทศเข้ามาใช้ในการพิจารณาอนุญาต แต่ขั นตอนในทางปฏิบัติส่วนใหญ่ยังคงใช้ระบบ
เอกสารเป็นหลัก และมีเอกสารหลายชนิดที่ผู้น้าเข้าต้องเตรียม และเม่ือผู้น้าเข้าเตรียมเอกสารต่าง ๆ ครบถ้วน
แล้วจึงจะสามารถไปด้าเนินการส่งผ่านข้อมูลผ่านระบบเทคโนโลยีสารสนเทศ ในบางครั งข้อมูลในเอกสารและ
ข้อมูลในระบบอิเล็กทรอนิกส์ไม่สอดคล้องกัน และเมื่อหน่วยงานน้าเข้าด้าเนินการขออนุญาตน้าเข้าแล้ว ยังต้อง
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น้าใบอนุญาตดังกล่าวไปส้าแดงต่อหน่วยงานศุลกากรเพ่ือประกอบการพิจารณาขออนุญาตอีกครั ง จึงจะปล่อย
สินค้าให้ผู้ประกอบการไปรับสินค้าท่ีโรงพักสินค้าและน้าสินค้าออกจากอารักขาของศุลกากรได้ ท้าให้เกิดความ
ล่าช้า นอกจากนี ยังพบว่า บางครั งการส่งผ่านข้อมูลจากด่านน้าเข้าและหน่วยงานที่มีหน้าที่ออกใบอนุญาตยังไม่
สมบูรณ์  

ในกรณีสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ จะมีขั นตอนเพ่ิมเติมคือการพิจารณาอนุญาตน้าเข้าโดยกรม
ศุลกากรจะด้าเนินการควบคู่ไปกับกรมปศุสัตว์ ซึ่งสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จะต้องได้รับการตรวจสอบที่ด่าน
กักกันสัตว์ระหว่างประเทศ ซึ่งการด้าเนินการในด้านการตรวจสอบความปลอดภัยสินค้าเป็นการด้าเนินผ่าน
กรมปศุสัตว์เป็นหลักจึงท้าให้การดูแล ควบคุม ไม่เกิดความซ ้าซ้อนกันระหว่างหน่วยงาน เนื่องจากตาม
พระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ. 2499 สินค้ากลุ่มนี มีการก้าหนดประเภทและหน่วยงานที่รับผิดชอบอย่าง
ชัดเจน 

ในทางปฏิบัติสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์มักมีข้อจ้ากัดในด้านระยะเวลา หรือวันหมดอายุ เมื่อกรม
ศุลกากรด้าเนินการตามขั นตอน ตรวจสอบในเบื องต้นและไม่พบความผิดปกติก็จะปล่อยสินค้าให้
ผู้ประกอบการน้าไปจ้าหน่าย ในขณะที่การเก็บตัวอย่างเพ่ือตรวจสอบความปลอดภัย มักจะใช้ระยะเวลา
ค่อนข้างมาก และมีข้อจ้ากัดในด้านบุคลากรและเครื่องมือในการตรวจสอบ ท้าให้การตรวจสอบสินค้าอาหาร
และผลิตภัณฑ์จะต้องท้าร่วมกับหน่วยงานอื่น ๆ เช่นกรมวิชาการเกษตร กรมปศุสัตว์ และกรมประมง ขึ นอยู่กับ
ชนิดของสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์นั น ๆ  

แนวทางการด าเนินการ: หนว่ยงานราชการที่เก่ียวข้อง เช่น กรมปศุสัตว์ กรมศุลกากร ควรร่วมกัน
พัฒนาระบบเทคโนโลยีสารสนเทศและเพ่ิมประสิทธิภาพการใช้งานเพ่ือให้ผู้น้าเข้าและส่งออกใช้ในการยื่นขอ
ใบอนุญาตน้าเข้าส่งออก และการออกใบรับรองต่าง ๆโดยระบบฐานข้อมูลการไหลเวียนควรจะประกอบไปด้วย
ข้อมูลการน้าเข้าส่งออกและข้อมูลผลการตรวจสอบคุณภาพสินค้า และควรด้าเนินการเชื่อมโยงระบบ
เทคโนโลยีสารสนเทศไปยังหน่วยงานอื่น ๆ  ที่เก่ียวข้อง เพ่ือไม่ให้เกิดความซ ้าซ้อนและลดขั นตอนการปฏิบัติงาน
ของหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 

 
มาตรการที่ 2 พัฒนาเทคโนโลยีตรวจวัดสารตกค้างให้มีระยะเวลาการวิเคราะห์ส้ันลงและมี

ความแม่นย า 
 
การพิจารณาอนุญาตน้าเข้าสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ ควรมีการก้าหนดให้น้าผลการตรวจสอบ

ความปลอดภัยทางด้านอาหาร เช่น ปริมาณสารตกค้าง วัตถุเจือปนอันตราย ให้เป็นเงื่อนไขเพ่ิมเติมในการ
พิจารณาอนุญาตน้าเข้าอย่างเคร่งครัด เนื่องจากปัจจุบันแม้ว่าจะมีการสุ่มตัวอย่าง บันทึกการเก็บตัวอย่าง และ
ท้าการตรวจสอบเบื องต้นแต่ก็มักจะมีข้อจ้ากัดเนื่องจากไม่สามารถทราบถึงสารปนเปื้อนที่เป็นอันตรายได้อย่าง
ทันท่วงที และการตรวจสอบสารตกค้างโดยส่วนใหญ่มักใช้ระยะเวลาค่อนข้างนาน ผลการวิเคราะห์มักจะได้รับ
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ภายหลังจากท่ีสินค้าได้ผ่านพิธีการน้าเข้าไปเรียบร้อยแล้ว หากมีการตรวจพบสารตกค้างในปริมาณที่เกิน
มาตรฐาน มักเกิดความยุ่งยากในการติดตาม 

ดังนั นจึงควรมีการพัฒนาเทคโนโลยีการตรวจวัดสารตกค้างประเภทต่าง ๆ ให้มีระยะเวลาการ
วิเคราะห์สั นลงและต้องให้ผลที่มีความแม่นย้า น่าเชื่อถือ ที่ผ่านมาการตรวจสอบสารตกค้างโดยเฉพาะ เมลานีน 
DNA สารกลุ่มเบต้าอะโกนิสต์และยาปฏิชีวนะอ่ืน ๆ ต้องน้าไปตรวจทางห้องปฏิบัติการที่ส้านักตรวจสอบ
คุณภาพสินค้าปศุสัตว์ ซึ่งเป็นหน่วยงานภายในของกรมปศุสัตว์ การพัฒนาเทคโนโลยีตรวจวัดสารตกค้างให้
ได้ผลการวิเคราะห์ที่มีความน่าเชื่อถือภายในเวลาสั น ยังช่วยให้สามารถลดภาระของเจ้าหน้าที่ผู้ปฏิบัติงาน และ
ลดปัญหาการขาดแคลนบุคลากรในการตรวจสอบ  

ส้าหรับการเก็บตัวอย่างตรวจวิเคราะห์ ควรมีการก้าหนดแนวทางการสุ่มตัวอย่างให้ชัดเจน มีการ
ก้าหนดดัชนีชี วัดสารตกค้างพื นฐานและดัชนีชี วัดเฉพาะกลุ่ม ก้าหนดมาตรฐานห้องปฏิบัติการและเครื่องมือ
วิเคราะห์ นอกจากนี หน่วยงานหน้าด่านควรจัดหาพื นที่ในการตรวจสอบและเก็บสินค้าให้เพียงพอต่อปริมาณ
สินค้าท่ีน้าเข้า และท้าการตรวจวัดตามมาตรฐานที่ก้าหนดไว้และค้านึงเงื่อนไขหรือข้อจ้ากัดทางด้านเวลาที่ต้อง
กักหรืออายัดสินค้า  

แนวทางการด าเนินการ: ในกรณีสารตกค้างที่มักพบบ่อยในสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ หน่วยงาน
รายการที่เก่ียวข้องโดยเฉพาะส้านักงานตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ ส้านักงานวิจัยฯ ผู้เชี่ยวชาญด้านการ
วิเคราะห์ ควรศึกษาวิจัยและพัฒนาเทคโนโลยีการตรวจวัดสารตกค้างประเภทต่าง ๆ หรือการน้าเทคโนโลยีที่มี
อยู่แล้วทั งในและต่างประเทศ มาใช้ประยุกต์ในการตรวจวัดให้มากขึ น  สามารถตรวจวัดโดยใช้ระยะเวลาไม่
นานและมีความแม่นย้าสูง นอกจากนี ควรส่งเสริมให้หน่วยงานที่มีความเชี่ยวชาญทั งของรัฐและเอกชนที่ได้รับ
การยอมรับตามมาตรฐานสากล เป็นหน่วยงานรองรับเพ่ือด้าเนินการตรวจวิเคราะห์ตัวอย่างสินค้าปศุสัตว์และ
ผลิตภัณฑ์เพ่ิมขึ น 

 
มาตรการที่ 3 ส่งเสริมการจัดตั้งหน่วยงานสากล ภายใต้อาเซียน เพื่อตรวจสอบ พัฒนา และ

ยกระดับคุณภาพสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ในกลุ่มประเทศอาเซียน 
 
การรวมกลุ่มประเทศอาเซียนมีลักษณะใกล้เคียงกับกลุ่มประเทศสหภาพยุโรป ซึ่งอาจน้าตัวอย่างการ

ด้าเนินการของสหภาพยุโรปมาประยุกต์ใช้ส้าหรับอาเซียน  
ในกรณีของสหภาพยุโรปมีการจัดตั ง The Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF) ใน

ปี 1979 ในช่วงแรกมีลักษณะการด้าเนินการเป็นเครือข่ายระหว่างประเทศสมาชิก เมื่อประเทศสมาชิกใดมี
ข้อมูลที่เกี่ยวข้องกับความปลอดภัยด้านอาหาร ก็จะมีการแจ้งให้ประเทศสมาชิกอ่ืนได้ทราบ และเม่ือมีการ
ประกาศใช้ General Food Law ในปี 2002 ท้าให้บทบาทของเครือข่าย RASFF มีความส้าคัญเพ่ิมมากขึ น โดย
ระบบการแจ้งข้อมูลจะเชื่อมโยงกับระบบตรวจสอบย้อนกลับ เมื่อมีการตรวจพบความเสี่ยงที่ส่งผลต่อความ
ปลอดภัยอาหาร ถ้าประเทศสมาชิกใดพบความเสี่ยงที่อาจเกิดขึ นก็ให้แจ้งผ่านไปยังสหภาพยุโรป โดยสหภาพ
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ยุโรปจะเป็นหน่วยงานกลางที่จะเผยแพร่ข้อมูลดังกล่าวไปยังประเทศสมาชิก เพ่ือเตรียมความพร้อมในการ
แก้ปัญหาได้อย่างทันท่วงที 

การเปิดประชาคมเศรษฐกิจอาเซียนจะท้าให้อาเซียนเป็นตลาดและฐานการผลิตเดียว สินค้าอาหาร
และผลิตภัณฑ์ไม่ได้มีการไหลเวียนเพียงแค่ภายในกลุ่มประเทศอาเซียนเท่านั น แต่ยังมีการส่งออกและน้าเข้า
ระหว่างกลุ่มประเทศอาเซียนและประเทศอ่ืน ๆ  ดังนั นควรมีหน่วยงานสากลในการตรวจสอบความเสี่ยงที่อาจ
เกิดขึ นจากการปนเปื้อนสินค้าเกษตรและผลิตภัณฑ์ ควบคุมคุณภาพ ตลอดจนพัฒนายกระดับสินค้าให้ปลอด
จากการปนเปื้อนที่ส่งผลกระทบต่อมนุษย์และสิ่งแวดล้อม รวมทั งการสร้างความตระหนักถึงความส้าคัญของ
การปรากฏอยู่ของสารตกค้างอันตรายในสินค้าเกษตรและอาหาร 

แนวทางการด าเนินการ: หนว่ยงานที่เกี่ยวข้องควรผลักดัน ส่งเสริมการจัดตั งหน่วยงานสากล ภายใต้
อาเซียน ให้เป็นศูนย์กลางในการ ตรวจสอบ ควบคุมคุณภาพ ยกระดับคุณภาพสินค้า ตลอดจนให้ข้อมูลและ
ศึกษาวิจัยพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ รวมทั งเป็นที่ปรึกษาแก่ผู้ประกอบการผลิต ส่งออก และน้าเข้าสินค้าอาหาร
และผลิตภัณฑ์ 

 
12. ระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับยาสัตว์ตกค้างและวัตถุเจือปนอาหารในสินค้ากลุ่มสัตว์น้ าและ
ผลิตภัณฑ์ 
 
12.1. ระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับสินค้ากลุ่มสัตว์น้ าและผลิตภัณฑ์ในประเทศไทย 

ในประเทศไทย ระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับสารตกค้างในสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ เป็น
แนวคิดท่ีมีการน้าเสนอและกล่าวถึงมาเป็นระยะเวลาพอสมควรแล้วในอุตสาหกรรมอาหาร เนื่องจากเป็นส่วน
หนึ่งของมาตรฐานสากลในการผลิตอาหารเช่น มาตรฐาน COC, GAP, GMP, และ HAACP ซึ่งตลาดส่งออก
สินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ของไทย เช่น สหภาพยุโรป สหรัฐอเมริกา ออสเตรเลีย เกาหลี ญี่ปุ่น ต่างก็บังคับใช้
กฎหมายความปลอดภัยอาหาร ส่งผลให้ผู้ประกอบการในประเทศกลุ่มอาเซียนรวมทั งประเทศไทยที่ต้องการจะ
ส่งสินค้าไปจ้าหน่ายในประเทศดังกล่าว จ้าเป็นต้องน้าเทคโนโลยีสารสนเทศมาใช้ เพ่ือให้ผู้บริโภคเกิดความ
มั่นใจว่าสามารถระบุแหล่งที่มาต้นทางได้ ซึ่งจะเป็นการเพ่ิมมูลค่าสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ในการแข่งขันใน
ตลาดต่างประเทศ  

ในทางตรงกันข้าม สินค้ากลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ที่น้าเข้าจากกลุ่มประเทศอาเซียนส่วนใหญ่ ไม่มี
ระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับ เนื่องจากประเทศไทยยังไม่มีกฎหมายความปลอดภัยอาหารที่
ครอบคลุมให้มีการรายงายข้อมูลแหล่งที่มาของอาหารและวัตถุเจือปนอาหาร จึงมีความเป็นไปได้ว่า 
ผู้ประกอบการสินค้ากลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์จากกลุ่มประเทศอาเซียนที่ไทยเป็นคู่ค้า อาจมีการควบคุม
คุณภาพความปลอดภัยอาหารเฉพาะสินค้าท่ีส่งออกไปยังประเทศที่มีกฎหมายก้าหนดให้มีระบบตรวจสอบ
ย้อนกลับเท่านั น จากการส้ารวจการเพาะเลี ยงปลาสวายใน จ. อันเกียง ประเทศเวียดนาม ซึ่งเป็นแหล่ง
เพาะเลี ยงขนาดใหญ่ที่สุดในประเทศ ผลผลิตที่ได้จากการเพาะเลี ยงถูกน้าไปแล่ ส่งออกในลักษณะแช่แข็งและ
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เกือบทั งหมดส่งออกไปยังสหรัฐอเมริกา สหภาพยุโรป ญี่ปุ่น และอีกหลายประเทศรวมทั งประเทศไทย ฟาร์ม
เพาะเลี ยงส่วนใหญ่มีการด้าเนินการให้เป็นไปตามมาตรฐานสากล โดยเฉพาะเป็นไปตามเกณฑ์ท่ีประเทศคู่ค้า
ก้าหนด ในขณะที่คุณภาพผลิตภัณฑ์ที่ส่งออกมายังประเทศไทยยังคงขึ นอยู่กับแต่ละผู้ประกอบการเป็นหลัก 
ดังนั นจึงมีโอกาสพบสารตกค้างอันตรายเจือปนในสินค้าที่มาจากผู้ประกอบการบางแห่งที่ไม่ได้ควบคุมคุณภาพ 

ที่ผ่านมา ประเทศไทยได้มีการริเริ่มน้าเทคโนโลยีสารสนเทศเข้ามาใช้ในอุตสาหกรรมกุ้งเป็นครั งแรก 
(กระทรวงเกษตรและสหกรณ์, 2550, ศูนยข์้อมูลกุ้งไทย, 2557) ต่อมามีการน้าเทคโนโลยีแบบ Radio 
Frequency Identification (RFID) แทนวิธีการเก็บแบบดั งเดิมด้วยระบบ Barcode (ผู้จดัการ, 2548) โดยเริ่ม
มีการเก็บข้อมูลลงในขั นตอนการรับกุ้งจากฟาร์มเข้าโรงงาน การผลิต ตลอดจนถึงเป็นสินค้าส้าเร็จรูปแล้ว ส่วน
สินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ได้มีแนวคิดการจัดท้าระบบตรวจสอบย้อนกลับส้าหรับปลาสวายโมง (เดลินิวส์, 
2550)  

อย่างไรก็ตาม โดยภาพรวมการน้าระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้ในประเทศไทย มีการใช้งานจ้ากัด
เฉพาะผู้ประกอบการอุตสาหกรรมอาหารรายใหญ่ ในขณะที่สินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ส่วนใหญ่ยังไม่มีการน้า
ระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้ ทั งนี ในแต่ละปีประเทศไทยส่งออกสินค้าประมงจากทะเลทุกชนิดไปยังสหภาพ
ยุโรปคิดเป็นมูลค่า 32,000 ล้านบาท ในขณะที่มีการประเมินล่าสุดจากสหภาพยุโรป ซึ่งได้เข้ามาตรวจสอบ
ระบบการท้าประมงทะเลไทยยังมีความเห็นให้ไทยต้องปรับปรุงใน 3 ด้าน คือ 1) ด้านกฎหมาย 2) ระบบการ
ติดตามเรือ และ 3) ระบบการตรวจสอบย้อนกลับ (กรุงเทพธุรกิจ, 2557) ปัญหาหลักท่ีท้าให้ระบบตรวจสอบ
ย้อนกลับยังไม่เป็นที่ใช้งานอย่างแพร่หลาย เนื่องจากประเทศไทยยังไม่มีกฎหมายที่ก้าหนดให้ผู้ประกอบการ
อาหาร ต้องน้าระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้กับสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ที่หมุนเวียนทั งภายในและ
ภายนอกประเทศ โดยที่ระบบตรวจสอบย้อนกลับที่มีการใช้งานในปัจจุบันยังคงเป็นไปเพ่ือรองรับการส่งออกไป
ยังประเทศท่ีมีกฎหมายความปลอดภัยอาหารบังคับใช้เท่านั น  
 
12.2. ระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับสินค้ากลุ่มสัตว์น้ าและผลิตภัณฑ์ในประเทศไทย 

สินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ในกลุ่มประเทศอาเซียน มีความหลากหลาย จากสถานกาณ์ปัจจุบัน
แม้ว่าไทยจะได้เปรียบเนื่องจากมีความก้าวหน้าทางด้านการเลี ยงสัตว์ในเชิงการค้ามากกว่าประเทศอ่ืน ๆ 
ประกอบกับมีการผลิตวัตถุดิบอาหารสัตว์พื นฐานในปริมาณที่เพียงพอกับการขยายตัวของการเลี ยงสัตว์ใน
ประเทศ โดยเฉพาะสัตว์ปีก ไทยเป็นผู้ส่งออกรายใหญ่อันดับ 3 ของโลก (ไทยรัฐ, 2557) เนื่องจากการ
ควบคุมดูแลกระบวนการผลิตอย่างใกล้ชิดจากหน่วยงานราชการ ในขณะที่สินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์น้าเข้า
จากประเทศเพ่ือนบ้านที่เพ่ิมมากขึ นอย่างมีนัยส้าคัญคือ โค กระบือจากพม่า สุกรจากจีนผ่านลาว (กรมปศุสัตว์, 
2557) การเพ่ิมขึ นนี เป็นผลเนื่องมาจากการเปิดเสรีทางการค้า เนื่องจากสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ที่ใช้
บริโภคภายในประเทศบางชนิดมีราคาสูงกกว่าการน้าเข้าจากประเทศเพ่ือนบ้าน ในขณะที่การให้ความส้าคัญ
กับกระบวนการผลิต วัตถุดิบที่ใช้ในการผลิต รวมไปถึงอาหารสัตว์ ยังคงเน้นไปที่การผลิตสินค้าและผลิตภัณฑ์
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ภายในประเทศเพื่อการบริโภคและการส่งออกมากกว่าสินค้าน้าเข้า แม้ว่าการด้าเนินการพิจารณาอนุญาต
น้าเข้าสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จากหน่วยงานราชการจะเป็นไปอย่างเข้มงวดก็ตาม 

ปัจจุบัน ขั นตอนในการน้าเข้าสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ จะได้รับการพิจารณาโดยกรมปศุสัตว์ ผู้น้า
เข้าจะต้องยื่นค้าร้องขออนุญาตน้าเข้าเป็นหนังสือตามแบบที่กรมปศุสัตว์ก้าหนด กรมปศุสัตว์จะตรวจสอบ
สภาวะโรคของประเทศต้นทาง เมื่อมั่นในว่าปลอดภัยก็จะพิจารณาอนุญาตน้าเข้า โดยก้าหนดเงื่อนไขการ
น้าเข้าของสัตว์นั น ๆ จากนั นผู้น้าเข้าก็จะน้าหนังสืออนุมัติการอนุญาตน้าเข้าส่งไปยังประเทศต้นทางเพ่ือปฏิบัติ
ให้ถูกต้องตามเงื่อนไขที่กรมปศุสัตว์ก้าหนด ก่อนที่ผู้น้าเข้าจะนสัตว์มาถึงด่านกักกันสัตว์ระหว่างประเทศ ผู้น้า
เข้าจะต้องแจ้งเจ้าหน้าที่สัตวแพทย์ให้ทราบล่วงหน้า เพ่ือสัตวแพทย์จะได้เตรียมการตรวจสอบ ท้าลายเชื อโรค 
ก็จะออกใบอนุญาตน้าเข้า และน้าไปพักยังสถานกักกันสัตว์ที่กรมปศุสัตว์ก้าหนด โดยสัตว์จะถูกน้าไปกักดู
อาการตามระยะเวลาที่สัตวแพทย์พิจารณา เพ่ือให้เก็บตัวอย่างต่าง ๆ จากสัตว์ไปตรวจทดสอบ เมื่อพบว่า
ปลอดโรคและผ่านพ้นระยะเวลากักกันแล้ว จึงจะอนุญาตเคลื่อนย้ายออกจากสถานกักกัน (กรมปศุสัตว์, 2555)  

ส้าหรับการตรวจสอบย้อนกลับสารตกค้างในสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์นั นเป็นแนวคิดที่มีการ
น้าเสนอและกล่าวถึงมาเป็นระยะเวลาพอสมควร เนื่องจากเป็นส่วนหนึ่งของมาตรฐานสากลในการผลิตอาหาร
เช่น มาตรฐาน COC, GAP, GMP, และ HAACP ซึ่งตลาดส่งออกสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ของไทย เช่น 
สหภาพยุโรป สหรัฐอเมริกา ออสเตรเลีย เกาหลี ญี่ปุ่น ต่างก็บังคับใช้กฎหมายความปลอดภัยอาหาร ส่งผลให้
ผู้ประกอบการในประเทศกลุ่มอาเซียนรวมทั งประเทศไทยที่ต้องการจะส่งสินค้าไปจ้าหน่ายในประเทศดังกล่าว 
จ้าเป็นต้องน้าเทคโนโลยีสารสนเทศมาใช้ เพ่ือให้ผู้บริโภคเกิดความมั่นใจว่าสามารถระบุแหล่งที่มาต้นทางได้ ซึ่ง
จะเป็นการเพ่ิมมูลค่าสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ในการแข่งขันในตลาดต่างประเทศ 

ในส่วนของผู้ประกอบการภายในประเทศท่ีส่งสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ออกไปจ้าหน่ายบางแห่ง มี
การน้าระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้ โดยในปี 2545 กลุ่มบริษัทครือเบทาโกรเป็นผู้ประกอบการรายแรกท่ี
พัฒนาระบบตรวจสอบย้อนกลับเนื อสัตว์และน้ามาใช้อย่างเต็มรูปแบบผ่าน QR Code เพ่ือให้ผู้บริโภคสามารถ
เข้าถึงข้อมูลได้ง่ายและรวดเร็ว (  Betrago, 2556) จากนั นก็มีเริ่มการพัฒนาน้าระบบ Radio Frequency 
Identification (RFID) มาประยุกต์ใช้ในกระบวนการผลิตสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์หลากหลายรูปแบบ 
โดยเฉพาะในฟาร์มเลี ยงสัตว์ในประเทศไทย และใช้อย่างเต็มรูปแบบในอุตสาหกรรมกุ้งเป็นครั งแรก (กระทรวง
เกษตรและสหกรณ์, 2550, ศูนย์ข้อมูลกุ้งไทย, 2557)  

อย่างไรก็ตาม โดยภาพรวมการน้าระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้ในประเทศไทย มีการใช้งานจ้ากัด
เฉพาะผู้ประกอบการอุตสาหกรรมอาหารรายใหญ่ ในขณะที่ประเทศไทยยังไม่มีกฎหมายความปลอดภัยอาหาร
ที่ครอบคลุมให้มีการรายงายข้อมูลแหล่งที่มาของอาหารและวัตถุเจือปนอาหาร การน้าระบบตรวจสอบ
ย้อนกลับมาใช้ในประเทศจึงเน้นไปที่กระบวนการผลิตสินค้าเพ่ือการส่งออกไปยังประเทศท่ีมีกฎหมายบังคับ
มากกว่า จึงมีความเป็นไปได้ว่า ผู้ประกอบการสินค้ากลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จากกลุ่มประเทศอาเซียนที่ไทย
เป็นคู่ค้า อาจมีการควบคุมคุณภาพความปลอดภัยอาหารเฉพาะสินค้าท่ีส่งออกไปยังประเทศท่ีมีกฎหมาย
ก้าหนดให้มีระบบตรวจสอบย้อนกลับเท่านั น 
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12.3. แนวทางการพัฒนาระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับสินค้าน าเข้ากลุ่มสัตว์น้ าและผลิตภัณฑ์ 
และกลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ 

จากข้อมูลพื นฐานระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับสินค้ากลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ที่มีการใช้
งานในประเทศไทยปัจจุบัน เช่น ข้อมูลโลจิสติกส์สินค้ากลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ที่เกิดขึ นในกลุ่มประชาคม
เศรษฐกิจอาเซียน (AEC) ที่สัมพันธ์กับประเทศไทย การปนเปื้อนของยาสัตว์ตกค้างและวัตถุเจือปนอาหารใน
สินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ และเทคโนโลยีตรวจสอบย้อนกลับ ในส่วนของสินค้ากลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์
แม้ว่าการเฝ้าระวังสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์น้าเข้าจะมีการด้าเนินการอย่างเข้มงวด โดยกรมปศุสัตว์ แต่ก็ยัง
ไม่มีการน้าระบบตรวจอบย้อนกลับมาใช้งานในประเทศไทย เพ่ือเป็นการเพ่ิมประสิทธิภาพและยกระดับ
คุณภาพสินค้าน้าเข้า  

ดังนั นคณะผู้วิจัยจึงมีข้อเสนอแนะแนวทางการพัฒนาระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับสินค้า
กลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์เพ่ือให้ครอบคลุมทั งสินค้าน้าเข้าในอนาคต แสดงดังรูปที่ 6 และจากการศึกษาพบว่า
ข้อมูลพื นฐานในการพัฒนาระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับสินค้ากลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์น้าเข้า มี
ประเด็นที่ต้องด้าเนินการหลัก ๆ อย่างน้อย 3 ด้าน โดยมีรายละเอียดดังนี  

 
1) พัฒนาเทคโนโลยีระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับสินค้ากลุ่มสัตว์น้ าและผลิตภัณฑ์ 
ระบบการตรวจสอบย้อนกลับ (Traceability) ที่มีการน้ามาใช้ในปัจจุบันมีหลากหลายรูปแบบ แต่มี

หลักการคล้าย ๆ  กันคือ เป็นระบบที่รวบรวมข้อมูลที่เกี่ยวข้องในด้านต่าง ๆ  ไว้ด้วยกันในรูปแบบของรหัสตัวเลข
การผลิต (Unique Code) ในแต่ละครั ง หรือใช้ล้าดับ (Serialize) ระบบนี เรียกว่า Global Trade 
Identification Number (GTIN) ซึ่งระบบลักษณะดังกล่าวนี มีการใช้งานในหลายประเทศในรูปแบบที่แตกต่าง
กัน เช่น ระบบ Unique Identification Number (UID) โดยกระทรวงกลาโหมของสหรัฐอเมริกา (United 
States Department of Defense) หรือระบบ Global Unique Identification Number (GUID) ใน
อุตสาหกรรมการผลิตสินค้าหลายแห่ง (IUFoST, 2012)  

ข้อมูลรหัสตัวเลขการผลิต (Unique Code) และข้อมูลอื่น ๆ ที่เกี่ยวข้องจะถูกเก็บไว้ในหลากหลาย
รูปแบบ เช่น มีการติดป้ายรหัส (Tag) ไว้ในกรณีปศุสัตว์ที่หูของสัตว์เลี ยง ข้อมูลผู้เกี่ยวข้องในกระบวนการผลิต 
Barcode และ Radio Frequency Identification (RFID) ซึ่งเก็บข้อมูลรูปแบบอิเล็กทรอนิกส์ ซึ่งการใช้งาน
ตรวจสอบย้อนกลับต้องใช้ร่วมกับ Software และ Hardware ของผู้ผลิต ซึ่งจะมีรูปแบบการบันทึกข้อมูล เก็บ
ข้อมูล และน้าข้อมูลมาใช้ในลักษณะที่แตกต่างกันไป  

ระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับที่มีประสิทธิภาพต้อง เป็นระบบที่สามารถปกป้องผู้บริโภค
จากความเสี่ยงอาหารที่มีการปนเปื้อน สามารถเพ่ิมความม่ันในให้แก่ผู้บริโภค สามารถเป็นเครื่องมือในการ
ป้องกันและควบคุมโรคระบาดสัตว์ได้อย่างมีประสิทธิภาพ สอดคล้องกับข้อก้าหนดการค้าระหว่างประเทศ 
ด้าเนินการได้รวดเร็วและมีต้นทุนต่้า (Marchant, 2002) ทั งนี การน้าระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับมา
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ใช้อาจท้าให้ต้นทุนสินค้าสูงขึ น แต่เนื่องจากกระแสการดูแลสุขภาพที่เพ่ิมมากขึ นของคนในปัจจุบันท้าให้
ผู้บริโภคยินดีที่จะจ่ายเพิ่มเพ่ือให้ได้สินค้าที่มีคุณภาพท่ีดีกว่าและมีความน่าเชื่อถือมากกว่า (Choe, et al., 
2009) 

จากการศึกษาพบว่าระบบตรวจสอบย้อนกลับมีการใช้อย่างแพร่หลายในประเทศท่ีพัฒนาแล้ว โดย
ส่วนใหญ่มักใช้รูปแบบ Barcode หรือ Radio Frequency Identification (RFID) ดังนั นการพัฒนาระบบ
ดังกล่าวจึงสามารถใช้แนวทางเช่นเดียวกับกลุ่มประเทศสหภาพยุโรป ซึ่งมีลักษณะการรวมกลุ่มเทียบเคียงกับ
กลุ่มประเทศอาเซียน ทั งนี ระบบที่น้ามาใช้จะต้องแสดงให้เห็นความสัมพันธ์ระหว่างโลจิสติกส์สินค้าเกษตร
และโลจิสติกส์สารตกค้างและวัสดุเจือปน  

การเลือกเทคโนโลยีตรวจสอบย้อนกลับมาใช้กับสินค้าน้าเข้าและส่งออก มักมีข้อจ้ากัดหลายประการ 
โดยเฉพาะกรณีที่มีการน้าเข้าและส่งออกสินค้าจากประเทศหนึ่งไปยังอีกประเทศหนึ่ง ประเทศผู้น้าเข้าสินค้า 
(Importer) จะต้องใช้ข้อมูลต้นก้าเนิด ส่วนผสม และแหล่งที่มาอาหารจากประเทศผู้ผลิตหรือผู้ส่งออก ในขณะ
ที่หลายประเทศส่วนใหญ่ รวมทั งประเทศก้าลังพัฒนายังไม่มีการน้าระบบ Food Traceability มาใช้หรือยังใช้
อย่างไม่มีประสิทธิภาพ นอกจากนี หากแต่ละประเทศมีการใช้งานเทคโนโลยีตรวจสอบย้อนกลับที่แตกต่างกัน 
อาจท้าให้ขาดความต่อเนื่องในการตรวจสอบ โดยเฉพาะอย่างยิ่งในปัจจุบันยังกลุ่มประเทศอาเซียนยังไม่มีการ
น้าระบบดังกล่าวมาใช้  

เทคโนโลยีที่ใช้กันอย่างแพร่หลาย มีความเหมาะสมในการน้ามาใช้ในการเฝ้าระวังและตรวจสอบ
ย้อนกลับได้แก่ RFID เนื่องจากเป็นเทคโนโลยีที่ใช้ไมโครชิบเก็บรหัสข้อมูลสินค้า ซึ่งไมโครชิบสามารถเก็บข้อมูล
ได้มากกว่าการใช้ Barcode ท้าให้สามารถเก็บข้อมูลรายละเอียดต่าง ๆ ในกรณีสินค้าเกษตรและอาหาร ข้อมูล
ที่เก็บไว้ครอบคลุมถึงปุ๋ย สารเคมี ผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ ที่ใช้ในระหว่างการผลิต ได้อย่างครบถ้วน และยังสามารถ
เปลี่ยนแปลงแก้ไขข้อมูลได้ ยากต่อการปลอมแปลง ไมโครชิบจะส่งข้อมูลกับเครื่องอ่านผ่านคลื่นวิทยุ เครื่อง
อ่านจะส่งข้อมูลต่อไปยังคอมพิวเตอร์เพ่ือบันทึกลงฐานข้อมูล และส่งผ่านเครือข่ายไปยังศูนย์ข้อมูลกลางเพ่ือให้
หน่วยงาน ผู้ประกอบการ และผู้เกี่ยวข้อง สามารถเข้าถึงและตรวจสอบได้อย่างรวดเร็ว 

การพัฒนาเทคโนโลยีการตรวนสอบย้อนกลับส้าหรับสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ในประเทศไทย อาจ
เริ่มต้นจากกรณีศึกษา การด้าเนินการตรวจสอบย้อนกลับในสินค้ากุ้งทะเล (สถาบันวิจัยและพัฒนาการ
เพาะเลี ยงกุ้งทะเล 2556)  

ในประเทศไทยมีหน่วยงานที่สามารถให้ค้าปรึกษาเก่ียวกับเทคโนโลยี RFID หลายหน่วยงาน 
โดยเฉพาะสถาบันส่งเสริมความเป็นเลิศทางเทคโนโลยีอาร์เอฟไอดีแห่งประเทศไทย (RFID Institute of 
Thailand, 2555) ซึ่งที่ผ่านมาได้ด้าเนินการพัฒนาเทคโนโลยี RFID ส้าหรับการตรวจสอบย้อนกลับส้าหรับ
สินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์หลายชนิด  
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รูปที่ 6 ข้อเสนอแนะแนวทางการพัฒนาระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับ 
 

ในขณะที่ หลายหน่วยงานผู้ประกอบการหลายแห่งก็มีการใช้เทคโนโลยีตรวจสอบย้อนกลับรูปแบบ
ต่าง ๆ เพ่ือสร้างความมั นในให้กับผู้บริโภค เช่นการน้าระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้ในกิจการสหกรณ์โคเนื อ 

ก้าหนดวัตถุประสงค์ ก้าหนดขอบเขต/ เง่ือนไข/

ข้อจ้ากัด 

รวมรวมข้อมูล 

เทคโนโลยีการตรวจสอบ

ย้อนกลับ 

วิธีการวิเคราะห์สาร

ตกค้าง/วัตถุเจือปน 

กรณีศึกษา สหภาพยุโรป 

และประเทศอื่น ๆ 

พัฒนาระบบตรวจสอบยอ้นกลับสาร

อันตรายตกค้าง 

ทดลองใช้งานระบบตรวจสอบยอ้นกลับ 

ปรับปรุงกฎหมายความปลอดภยัอาหาร 

เร่ิมด้าเนินการ 

พิจารณาทางเลือก ข้อมูลที่ต้องการในอนาคต 

ขั นตอนการด้าเนินการ

ปัจจุบัน 

เทคโนโลยี หน่วยงาน งบประมาณ ระเบียบพิธกีาร 

ทบทวนการดา้เนินการ 
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มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก้าแพงแสน โดยบนสินค้าจะมีฉลากแสดง Barcode และรหัสเพื่อให้
ผู้บริโภคใช้ในการตรวจสอบที่มาว่ามีแหล่งผลิตจากท่ีไหน ดังแสดงในรูปที่ 7 

  

 
 

รูปที่ 7 ฉลากสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์จากสหกรณ์โคเนื อ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก้าแพงแสน 
(สหกรณ์โคเนื อ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ วิทยาเขตก้าแพงแสน, 2557) 

 
อย่างไรก็ตาม แม้ว่าระบบ RFID ที่ใช้งานกันอยู่ในปัจจุบันจะเริ่มเป็นที่แพร่หลายไปยังผู้ประกอบการ 

แต่ก็มักจะจ้ากัดอยู่เพียง ผู้ประกอบการภายในประเทศท่ีส่งออก และท่ีส้าคัญการเก็บข้อมูลสินค้ามุ่งเน้นการ
ตรวจสอบไปถึงเพียงแค่แหล่งผลิตสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ แต่ที่มักจะขาดไปคือ การตรวจสอบย้อนกลับไป
ถึงต้นทาง เช่นอาหารสัตว์ และวัตถุเจือปนต่าง ๆ ส่วนการเก็บข้อมูลอื่น ๆ เช่นสารตกค้าง วัตถุเจือปนอาหาร 
ยังไม่มีการริเริ่ม  

 
2) พัฒนาวิธีการตรวจวิเคราะห์สารตกค้างและวัตถุเจือปนอาหาร 
ปกติระบบตรวจสอบย้อนกลับสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ มักมีจุดมุ่งหมายเพ่ือรวบรวมข้อมูลต่าง ๆ 

โดยข้อมูลที่จัดเก็บมักเป็นข้อมูลการผลิต ข้อมูลอาหารสัตว์ ข้อมูลฟาร์ม ข้อมูลปฏิบัติในการผลิต ขนาดล็อตการ
ผลิต ผู้ประกอบการซื อขาย ฯลฯ แต่ยังไม่มีการบรรจุข้อมูลสารตกค้างวัตถุเจือปนอาหาร ซึ่งเป็นข้อมูลที่มี
ความส้าคัญต่อการจัดการความเสี่ยงที่เกิดขึ นต่อผู้บริโภค แนวทางการด้าเนินการที่ผ่านมาในประเทศต่าง ๆ จึง
เน้นไปที่การเฝ้าระวังมากกว่าการป้องกัน    

ปัญหาที่ส้าคัญประการหนึ่งที่เป็นอุปสรรคในการตรวจวัดคือ การวิเคราะห์สารปนเปื้อนบางชนิดใช้
เวลานาน มีค่าใช้จ่ายสูง ส่งผลกระทบต่อการน้าเข้าสินค้าเกษตรและอาหารจากต่างประเทศ เนื่องจากข้อจ้ากัด
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ในด้านอายุของสินค้าท้าให้ไม่สามารถกักหรืออายัดไว้ที่ด่านได้นาน ท้าให้ต้องปล่อยสินค้าโดยที่ไม่สามารถ
ตรวจสอบได้อย่างทั่วถึง ดังนั นหากมีการพัฒนาระบบเครื่องมือตรวจวิเคราะห์ที่ทันสมัย มีความรวดเร็วในการ
ตรวจวัด และมีความน่าเชื่อถือสูง ผลการตรวจวัดสามารถน้าไปบรรจุไว้ในเทคโนโลยีตรวจสอบย้อนกลับ จะท้า
ให้ลดระยะเวลา เพ่ิมประสิทธิภาพในการตรวจสอบและควบคุมกระบวนการน้าเข้าในขั นตอนอื่น ๆ ได้ โดยอาจ
ต้องมีการส่งเสริมให้หน่วยงานของรัฐและเอกชนที่ได้การรับรองมาตรฐานสากลร่วมด้าเนินการตรวจวัด 

 
3) ปรับปรุงกฎหมายความปลอดภัยอาหาร มาตรฐานและวิธีการตรวจวัด 
ในการน้าระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้ควบคุมโลจิสติกส์สินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ให้มี

ประสิทธิภาพจะต้องมีการด้าเนินการควบคู่ไปกับมาตรการทางกฎหมาย โดยเฉพาะอย่างยิ่งควรให้ความส้าคัญ
กรณีท่ีมีการน้าสินค้าเข้ามาในประเทศ เพราะคุณภาพของสินค้ามีผลโดยตรงต่อผู้บริโภคภายในประเทศ 

ดังนั นการปรับปรุงกฎหมายความปลอดภัยอาหาร จึงควรด้าเนินการไปพร้อม ๆ กับการพัฒนา
เทคโนโลยีการตรวจสอบย้อนกลับและวิธีการตรวจวิเคราะห์สารตกค้างและวัตถุเจือปนอาหารให้มีความ
เหมาะสม  มีความเป็นปัจจุบันและสอดคล้องกับประเทศคู่ค้า นอกจากนี ควรมีการปรับปรุงมาตรฐานสาร
ตกค้างและวัตถุเจือปนในอาหารให้สอดคล้องกับกระบวนการผลิตและทันต่อเหตุการณ์ และเม่ือมีการพัฒนา
เทคนิควิธีการตรวจวัดที่ทันสมัยมีความน่าเชื่อถือ ก็ควรปรับปรุงข้อก้าหนดการตรวจวัดและแนวทางการสุ่ม
ตัวอย่างให้มีความเหมาะสม  

ทั งนี  นอกจากการปรับปรุงกฎหมายที่เกี่ยวข้องภายในประเทศแล้ว ในระดับภูมิภาคควรมีการ
ผลักดันให้อาเซียนให้ความส้าคัญกับระบบการตรวจสอบย้อนกลับ เพ่ือน้าไปสู่การร่างข้อก้าหนดให้มีผลบังคับ
ใช้ในอนาคต ซึ่งจากกรณีศึกษาระบบการตรวจสอบย้อนกลับสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ของสหภาพยุโรป 
แสดงให้เห็นว่าการด้าเนินการในลักษณะที่เป็นภาพรวมกลุ่มประเทศจะก่อให้เกิดประสิทธิภาพในการบังคับใช้
มากกว่าที่ประเทศใดประเทศหนึ่งจะด้าเนินการเพียงประเทศเดียว 

จากข้อมูลโลจิสติกส์สินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ที่เกิดขึ นในกลุ่มประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน (AEC) 
ที่สัมพันธ์กับประเทศไทย การปนเปื้อนของยาสัตว์ตกค้างและวัตถุเจือปนอาหารในสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ 
และเทคโนโลยีตรวจสอบย้อนกลับที่ปรากฎอยู่ คณะผู้วิจัยจึงมีข้อเสนอแนะแนวทางการพัฒนาระบบเฝ้าระวัง
และตรวจสอบย้อนกลับสินค้ากลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์เพ่ือให้ครอบคลุมทั งสินค้าน้าเข้าในอนาคต แสดงดังรูป
ที่ 6 

 
12.3. บทบาทหน้าที่ของหน่วยงานหลักที่เกี่ยวข้องในการพัฒนาระบบการตรวจสอบย้อนกลับสินค้าน าเข้า
กลุ่มสัตว์น้ าและผลิตภัณฑ์ และกลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ 
 

ในส่วนของหน่วยงานหลักเกี่ยวข้องในการพัฒนาระบบการตรวจสอบย้อนกลับสินค้าสัตว์น ้าและ
ผลิตภัณฑ์ สามารถแบ่งออกเป็นกลุ่มหลัก ๆ 4 กลุ่ม ได้แก่  
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1. หน่วยงานของรัฐ 
เนื่องจากหน่วยงานของรัฐเป็นหน่วยงานที่มีอ้านาจ หน้าที่ตามกฎหมาย ในการด้าเนินการให้เป็น

ตามระบบการตรวจสอบย้อนกลับสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ หน่วยงานหลักของรัฐที่เกี่ยวข้องกับการน้าเข้า 
ความปลอดภัยสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ได้แก่ กรมศุลกากร กระทรวงการคลัง ส้านักงานอาหารและยา 
กระทรวงสาธารณสุข กรมประมง กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ หน่วยงานหลักของรัฐที่เกี่ยวข้องกับการน้าเข้า 
ความปลอดภัยสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ได้แก่ กรมศุลกากร กระทรวงการคลัง ส้านักงานอาหารและยา 
กระทรวงสาธารณสุข กรมปศุสัตว์ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ และหน่วยงานอ่ืน ๆ  ที่มีหน้าที่ก้ากับดูแลสินค้า
อาหารและผลิตภัณฑ์ 

2. หน่วยงานน าเข้า 
หน่วยงานน้าเข้า หมายถึง ผู้ประกอบการน้าเข้าสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ เป็นหน่วยงานที่มี

บทบาทส้าคัญ เนื่องจากเป็นหน่วยงานที่ต้องไปคัดเลือกสินค้าจากผู้ประกอบการเกษตรจากต่างประเทศเข้ามา
ในราชอาณาจักร เมื่อระบบการตรวจสอบย้อนกลับมีการด้าเนินการภายใต้การบังคับใช้กฎหมาย หน่วยงาน
น้าเข้าจะสามารถน้าเข้าสินค้าจากผู้ประกอบการเกษตรที่มีการด้าเนินการตรวจสอบย้อนกลับเท่านั น 

3. ผู้ประกอบการเกษตร 
ในกรณีการน้าเข้าสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ เมื่อระบบการตรวจสอบย้อนกลับมีการด้าเนินการ

ภายใต้การบังคับใช้กฎหมาย ผู้ประกอบการที่จะส่งสินค้าออกจากประเทศตนเองต้องด้าเนินการภายใต้ระบบ
ตรวจสอบย้อนกลับจึงจะสามารถส่งสินค้าเข้าประเทศได้ 

คณะผู้วิจัยมีข้อเสนอแนะเชิงนโยบายส้าหรับหน่วยงานหลกัท่ีเกี่ยวข้อง เพ่ือพัฒนาระบบการ
ตรวจสอบย้อนกลับ การน้าเข้าสินค้ากลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ ดังแสดงในตารางที่ 4 

 
ตารางที่ 4 ข้อเสนอแนะบทบาทหน้าที่ของหน่วยงานหลักที่เกี่ยวข้องในการพัฒนาระบบการตรวจสอบ

ย้อนกลับสินค้าน้าเข้ากลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ และกลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ 
ประเภทหน่วยงาน ชื่อหน่วยงาน บทบาทหน้าท่ีหลัก 

หน่วยงานของรัฐ กรมศุลกากร/
กระทรวงการคลัง 

- บริหารจดัการด่านศลุกากรน้าเขา้สินค้า 
- ก้าหนดแนวทางการน้าเข้า วิธีการจดทะเบียน การขอ

อนุญาตน้าเข้า 
- พิจารณาอนุญาตน้าเข้าสินค้า 
- ร่วมกับหน่วยงานอ่ืนในการสุ่มตัวอย่างสินค้า 
- บูรณาการการน้าเข้าสินคา้สตัว์น ้าและผลิตภัณฑ์กับระบบ

การตรวจสอบย้อนกลบั 
- พัฒนาระบบเทคโนโลยีสารสนเทศการน้าเข้าให้มีความ

เหมาะสม สอดคล้องกับแนวทางที่ก้าหนด 
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ประเภทหน่วยงาน ชื่อหน่วยงาน บทบาทหน้าท่ีหลัก 
ส้านักงานอาหารและยา/
กระทรวงสาธารณสุข 

- พิจารณาตรวจสอบคณุภาพสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์
น้าเข้า 

- ร่วมกับหน่วยงานเฉพาะทาง พัฒนาเทคโนโลยีการตรวจวดั
สารตกค้างสินค้าสัตว์น ้าและผลติภัณฑ์ 

- ร่างกฎหมายความปลอดภยัอาหาร ให้มีผลครอบคลุมการ
บังคับใช้ระบบตรวจสอบย้อนกลับ  

- ร่วมกับรัฐในการผลักดันให้มีการนา้ระบบการตรวจสอบ
ย้อนกลับสินค้าอาหารและผลติภณัฑ์ มีผลบังคับใช้ในระดับ
ภูมิภาคอาเซียนในอนาคต 

- ก้าหนดมาตรฐานการสุ่มตัวอย่าง วิธีการตรวจวดั มาตรฐาน
สารตกค้างให้มีความเหมาะสมกับสถานการณ์ปัจจุบัน 

- ปรับปรุงกฎหมายที่เกี่ยวกับการตรวจสอบสินค้าสตัว์น ้าและ
ผลิตภณัฑ์น้าเข้าให้มยีืดหยุ่นและสอดคล้องกับสถานการณ์
ปัจจุบัน 

- ร่วมกับหน่วยงานน้าเข้าอ่ืน ๆ ในการพัฒนาเทคโนโลยี
สารสนเทศการนา้เข้าให้มีความเหมาะสม สามารถบูรณา
การกับระบบตรวจสอบย้อนกลับ 

- ประชาสมัพันธ์ให้ความรูร้ะบบตรวจสอบย้อนกลับแก่
ผู้เกี่ยวข้อง 

กรมประมง/กระทรวงเกษตร
และสหกรณ ์

- พิจาณาตรวจสอบคณุภาพสินค้าสตัว์น ้าและผลติภณัฑ์น้าเข้า 
ตามประเภททีไ่ด้รับมอบหมาย 

- ประชาสมัพันธ์ให้ความรูร้ะบบตรวจสอบย้อนกลับแก่
ผู้เกี่ยวข้อง 

- ร่วมกับหน่วยงานน้าเข้าอ่ืน ๆ ในการพัฒนาเทคโนโลยี
สารสนเทศการนา้เข้าให้มีความเหมาะสม สามารถบูรณา
การกับระบบตรวจสอบย้อนกลับ 

 กรมปศุสตัว/์กระทรวงเกษตร
และสหกรณ ์

- พิจาณาตรวจสอบคณุภาพสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์น้าเข้า 
ตามประเภททีไ่ด้รับมอบหมาย 

- ก้าหนดมาตรฐานการสุ่มตัวอย่าง วิธีการตรวจวดั มาตรฐาน
สารตกค้างให้มีความเหมาะสมกับสถานการณ์ปัจจุบัน 

- ร่วมกับหน่วยงานอื่น ๆ พัฒนาเทคโนโลยีการตรวจวดัสาร
ตกค้างสินค้าปศสุัตว์และผลติภณัฑ์ 

- ร่วมกับหน่วยงานน้าเข้าอ่ืน ๆ ในการพัฒนาเทคโนโลยี
สารสนเทศการนา้เข้าให้มีความเหมาะสม สามารถบรูณาการ
กับระบบตรวจสอบย้อนกลับ 
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ประเภทหน่วยงาน ชื่อหน่วยงาน บทบาทหน้าท่ีหลัก 
- ร่วมกับรัฐในการผลักดันให้มีการนา้ระบบการตรวจสอบ

ย้อนกลับสินค้าอาหารและผลติภณัฑ์ มีผลบังคับใช้ในระดับ
ภูมิภาคอาเซียนในอนาคต 

- ปรับปรุงประกาศ/ระเบยีบต่าง ๆ ที่เกี่ยวกับการตรวจสอบ
สินค้าปศสุัตว์และผลิตภัณฑ์น้าเข้าให้มียืดหยุ่นและ
สอดคล้องกับสถานการณ์ปัจจุบัน 

- ประชาสมัพันธ์ให้ความรูร้ะบบตรวจสอบย้อนกลับแก่
ผู้เกี่ยวข้อง 

- ร่วมกับหน่วยงานน้าเข้าอ่ืน ๆ ในการพัฒนาเทคโนโลยี
สารสนเทศการนา้เข้าให้มีความเหมาะสม สามารถบรูณาการ
กับระบบตรวจสอบย้อนกลับ 

หน่วยงานน้าเข้า ผู้ประกอบการน้าเข้า - ด้าเนินการตามขั นตอนท่ีหน่วยงานของรัฐก้าหนด 
- พิจารณาคัดเลือกผู้ประกอบการเกษตรในต่างประเทศท่ีมี

การใช้ระบบตรวจสอบย้อนกลับ 
- บันทึกข้อมูลที่จ้าเป็นส้าหรับการตรวจสอบย้อนกลับลงใน

ระบบอย่างสม่้าเสมอ 
- ประสานงานกับหน่วยงานของรัฐในการเสนอแนะข้อคิดเห็น

เพื่อพัฒนาระบบตรวจสอบย้อนกับ 
ผู้ประกอบการเกษตร ผู้ผลิตในต่างประเทศ - บันทึกข้อมูลที่จ้าเป็นส้าหรับการตรวจสอบย้อนกลับลงใน

ระบบอย่างสม่้าเสมอ 

 
13. สรุปผลการศึกษา 

จากการศึกษาวิเคราะห์ข้อมูลที่เกี่ยวข้อง สามารถสรุปผลการศึกษาได้ดังนี  
1. ในปัจจุบันประเทศไทยยังไม่มีการน้าระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้ในการตรวจสอบสินค้า

เกษตรและอาหารกลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ และกลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ ที่น้าเข้าจากต่างประเทศ 
เนื่องจากยังไม่มีกฎหมายความปลอดภัยอาหาร ว่าด้วยระบบตรวจสอบย้อนกลับ ในขณะที่สินค้าเกษตรส่งออก
ไปยังประเทศที่มีกฎหมายดังกล่าว เช่น สหภาพยุโรป สหรัฐอเมริกา ออสเตรเลีย ญี่ปุ่น ก้าหนดให้
ผู้ประกอบการเกษตรที่จะส่งออกสินค้าต้องปฏิบัติตามเกณฑ์ กล่าวคือต้องมีระบบตรวจสอบย้อนกลับ ซึ่งมีการ
เริ่มใช้งานในอุตสาหกรรมกุ้ง ดังนั นหน่วยงานที่เก่ียวข้องควรพิจารณาปรับปรุงกฎหมายความปลอดภัยอาหาร 
ให้ครอบคลุมการตรวจสอบย้อนกลับ เพ่ือรองรับการเปิดเสรีสินค้าเกษตรและอาหาร 

2. ในการพัฒนาระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับของสารตกค้างในสินค้าเกษตรและอาหารที่
น้าเข้าจากต่างประเทศ หน่วยงานน้าเข้าที่เกี่ยวข้อง ต่างมีแนวทางปฏิบัติเป็นของตนเอง โดยการพิจารณา
อนุญาตน้าเข้าเป็นอ้านาจของกรมศุลกากร ในขณะที่การสุ่มตัวอย่างตรวจวิเคราะห์สารตกค้างเป็นอ้านาจของ
ส้านักงานอาหารและยา และหน่วยงานอื่นที่ได้รับมอบหมายตามประเภทของสินค้า โดยการตรวจวิเคราะห์สาร
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ตกค้างไม่อยู่ในล้าดับขั นตอนพิจารณาอนุญาตน้าเข้า ท้าให้สินค้าเกษตรและอาหารที่ปนเปื้อนอาจเคลื่อนเข้าสู่
ประเทศส่งผลกระทบต่อผู้บริโภค 

3. ในการพัฒนาระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับของสารตกค้างในสินค้าเกษตรและอาหารที่
น้าเข้าจากต่างประเทศ หน่วยงานน้าเข้าที่เกี่ยวข้องหลักในกรณีสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ได้แก่ กรมปศุสัตว์ 
ซึ่งที่ผ่านมาการด้าเนินการเฝ้าระวังภายใต้กรอบกฎหมายที่มีอยู่สามารถด้าเนินการได้อย่างเป็นระบบ ค่อนข้าง
มีประสิทธิภาพ ในขณะที่การตรวจสอบย้อนกลับสินค้าน้าเข้ายังไม่สามารถท้าได้ รวมทั งข้อมูลการตรวจวัดสาร
ตกค้าง และวัตถุเจือปน ยังไม่ได้มีการพัฒนาให้เป็นระบบเพ่ือรองรับกับการไหลของสินค้าเข้าสู่ประเทศและไป
ยังผู้บริโภค 

4. เทคโนโลยีระบบตรวจสอบย้อนกลับสารตกค้างในสินค้าเกษตรและอาหาร เริ่มมีการใช้งานกัน
อย่างแพร่หลายมากขึ นในกลุ่มผู้ประกอบการส่งออกภายในประเทศ แต่ยังไม่มีการใช้งานกับสินค้าที่น้าเข้าจาก
ต่างประเทศ เทคโนโลยีที่น้ามาใช้ควรเป็นเทคโนโลยีที่ด้าเนินการได้รวดเร็วและแม่นย้า สามารถเก็บข้อมูลได้
หลากหลาย ไม่เฉพาะแต่ข้อมูลแหล่งที่มา แต่ควรพัฒนาให้เก็บข้อมูลสารตกค้างและวัตถุเจือปนได้ด้วย ปัจจุบัน
เทคโนโลยีมีประสิทธิภาพดีที่สุดในขณะนี คือ RFID เนื่องจากเก็บข้อมูลได้มาก และสามารถเปลี่ยนแปลงข้อมูล
ได้ หน่วยงานรัฐที่เก่ียวข้องควรพิจารณาน้าเทคโนโลยีดังกล่าวมาประยุกต์ใช้  

5. ในขณะที่การตรวจสอบสารตกค้างสินค้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์มีข้อจ้ากัดหลายประการ 
โดยเฉพาะใช้ระยะเวลานานกว่าจะได้ผลการตรวจวิเคราะห์ หน่วยงานของรัฐควรพัฒนาเทคนิคการตรวจวัด
สารตกค้างที่มักพบในสินค้าเกษตรและอาหารให้เป็นเทคโนโลยีที่มีความแม่นย้า และรวดเร็ว 

6. การน้าระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้ มักมีข้อจ้ากัด โดยเฉพาะกรณีการน้าเข้าสินค้าจากผู้ผลิต
ในต่างประเทศ (อาเซียน) ซึ่งไม่มีประเทศใดที่ใช้ระบบตรวจสอบย้อนกลับ ซึ่งจากกรณีศึกษาระบบการ
ตรวจสอบย้อนกลับสินค้าอาหารและผลิตภัณฑ์ของสหภาพยุโรป แสดงให้เห็นว่าการด้าเนินการในลักษณะที่
เป็นภาพรวมกลุ่มประเทศจะก่อให้เกิดประสิทธิภาพในการบังคับใช้มากกว่าที่ประเทศใดประเทศหนึ่งจะ
ด้าเนินการเพียงประเทศเดียว ดังนั นหน่วยงานระดับรัฐควรผลักดันให้อาเซียนหันมาให้ความส้าคัญกับระบบ
ตรวจสอบย้อนกลับสินค้าเกษตรและอาหารเพื่อให้ประเทศสมาชิกด้าเนินไปในทิศทางเดียวกัน 
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โครงการย่อยท่ี 1 “ระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับยาสัตว์ตกค้างและวัตถุเจือปนอาหารในสินค้า

กลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์” 
 
 
1. ความเป็นมาและความส้าคัญของโครงการ 

อุตสาหกรรมเพาะเลี้ยงสัตว์น้้ามีความส้าคัญต่อเศรษฐกิจของประเทศไทยเป็นอย่างมาก และนับวันก็
จะมีความส้าคัญเพ่ิมมากข้ึนตามล้าดับ ในปัจจุบันนโยบายการเปิดเสรีทางการค้าภายใต้กรอบความตกลงต่างๆ 
โดยเฉพาะการเปิดเขตการค้าเสรีอาเซียน - จีน  และ เขตการค้าเสรีอาเซียน จะส่งผลกระทบต่ออุตสาหกรรม
ปลาน้้าจืดของไทยจากการน้าเข้าปลาจากประเทศจีน เนื่องจากจีนเป็นผู้ส่งออกผลิตภัณฑ์ปลาน้้าจืดรายใหญ่
ของโลก ท้าให้ปริมาณการน้าเข้าสินค้าปลาสดแช่เย็นแช่แข็งจากจีนในมีแนวโน้มที่เพ่ิมข้ึนอย่างต่อเนื่อง  ใน
ส่วนการท้าเขตการค้าเสรีอาเซียนสินค้าปลาจากประเทศสมาชิกอาเซียน ซึ่งมีต้นทุนการผลิตที่ต่้ามีแนวโน้มจะ
เข้าประเทศไทยอีกเป็นจ้านวนมาก เนื่องจากสมาชิกอาเซียน เช่น อินโดนีเซีย มาเลเซีย ฟิลิปปินส์ เวียดนาม 
ลาว กัมพูชา และพม่า มีแนวโน้มที่จะส่งสินค้าที่มีต้นทุนต่้าจ้านวนมากเข้าตีตลาดไทยได้ในอนาคต โดยเฉพาะ
เวียดนาม และกัมพูชานั้นเป็นประเทศที่มีศักยภาพในการเพาะเลี้ยงปลาน้้าจืด  ผลจากการเปิดเสรีทางการค้า
ภายใต้กรอบข้อตกลงทางการค้าข้างต้น ส่งผลให้สินค้าปลาน้าเข้าจากจีน เวียดนาม และกัมพูชา มีราคาต่้ากว่า
ต้นทุนการเลี้ยงปลาน้้าจืดในไทย นอกเหนือจากการเตรียมพร้อมรับมือเพ่ือเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขัน
ด้านส่งออก การเตรียมพร้อมรับมือเพ่ือป้องกันปัญหาต่าง ๆ ที่จะเกิดขึ้นกับการน้าเข้าท่ีเพ่ิมข้ึน ความเข้าใจ
อย่างลึกซึ้งส้าหรับโลจิสติกส์ของอุตสาหกรรมสัตว์น้้าและผลิตภัณฑ์เพ่ือให้สามารถตอบสนองต่อการควบคุม
คุณภาพของสินค้า และความปลอดภัยจากการปนเปื้อนสิ่งไม่พึงประสงค์รวมถึงการตกค้างของยาปฏิชีวนะต่าง 
ๆ ที่จะเคลื่อนเข้ามาในประเทศไทยอย่างเสรี จึงเป็นความจ้าเป็นเร่งด่วนอย่างหลีกเลี่ยงไม่ได้ 

การปนเปื้อนสารพิษอันตรายต่าง ๆ ไม่ว่าจะเป็นโลหะหนัก ฟอร์มาลิน และยาปฏิชีวนะต่าง ๆ ใน
สัตว์น้้า ปลา กุ้ง ได้รับการให้ความส้าคัญเพ่ิมมากขึ้นเรื่อย ๆ โดยเฉพาะอย่างยิ่งในสินค้าน้าเข้าและส่งออกซึ่ง
จะต้องท้าการขนส่งเป็นระยะทางไกลๆ ได้แก่สินค้าเกษตร จึงจ้าเป็นต้องใช้ยาและสารเคมีเพ่ือให้สินค้าอยู่ใน
คงสภาพได้ดีก่อนถึงมือลูกค้า ซึ่งเป็นสิ่งไม่พึงประสงค์ที่ผู้บริโภคไม่ต้องการ นพ.ไพจิตร์ วราชิต รองปลัตกระ
ทรวงสาธารณสุข กล่าวว่า พบสารปรอทเกินมาตรฐานก้าหนด ในหัวปลาเก๋า ปลาดาบ เนื้อปลาทูน่า ปลาหมึก
แห้ง และพบตะกั่วเกินมาตรฐานในหูฉลามแห้ง สาหร่าย ปรุงรส ผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร เห็ดหูหนูแห้งจาก
ประเทศจีน (โพสท์ทูเดย์, 2550) นายรอน สปาร์กส กรรมาธิการการเกษตรของรัฐแอละแบมา สหรัฐอเมริกา 
ระบุว่าจากการ ตรวจสอบตัวอย่างปลาดุกจากจีน 20 ตัวอย่างในรอบเวลาหลายสัปดาห์ที่ผ่านมานั้นพบว่าผล
การตรวจ 14 ตัวอย่างเป็นบวกต่อฟลูโอโรควิโนเนส ยาปฏิชีวนะที่องค์การอาหารและยาสหรัฐหรือเอฟดีเอ
ประกาศเป็นสารต้องห้ามตั้งแต่เมื่อปี 2540 นอกจากนี้ยังพบสารปฏิชีวนะตกค้างในตัวอย่างปลาบาซา ปลาน้้า
จืดในตระกูลปลาแพนกาเซียส ที่น้าเข้าจากไทย เวียดนาม และมาเลเซีย (แนวหน้า, 26 เมษายน 2550) 
 ดังนั้นจากสถานการณ์ที่จะเกิดการเคลื่อนย้ายของผลิตภัณฑ์จากการเพาะเลี้ยงสัตว์น้้าอย่างเสรี
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เพ่ิมมากข้ึนเป็นจ้านวนมากหลังการเข้าสู่ประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน และปัญหาด้านความปลอดภัยต่อสุขภาพ
คนในแง่ของสารอันตรายตกค้าง (สารยาสัตว์ตกค้างและวัตถุเจือปนอาหาร) ที่ก็เคลื่อนย้ายอย่างเสรีเข้ามา
พร้อมกับสินค้าเหล่านั้น  ประเทศไทยยังไม่ทราบถึงผลกระทบที่จะเกิดขึ้นอย่างเป็นรูปธรรม ยังไม่มีความ
พร้อมในการเตรียมรับมือต่อการเปลี่ยนแปลงครั้งใหญ่นี้อย่างเป็นระบบ กระบวนการเฝ้าระวังควรจะเป็น
อย่างไร ห้องปฏิบัติการที่ใช้ในการตรวจวิเคราะห์ยืนยันมีเพียงพอหรือไม่ ในกรณีที่มีการตรวจพบว่าเกิดการ
ปนเปื้อนตกค้างกระจายเข้าสู่ตลาดของประเทศ เข้าสู่ผู้บริโภค ภาครัฐจะมีมาตรการ ระบบการเตือนภัย หรือ
เทคโนโลยีใดในการตรวจสอบย้อนกลับถึงแหล่งของปัญหาเพ่ือตัดตอนหรือไม่ให้เกิดซ้้าได้อย่างไร เหล่านี้คือ
ค้าถามที่จ้าเป็นต้องตอบ คือองค์ความรู้ที่จ้าเป็นต้องเข้าใจอย่างลึกซึ้ง เพ่ือให้สามารถเดินเข้าสู่ประชาคม
เศรษฐกิจอาเซียนได้อย่างมั่นคงในทุก ๆ ภาคส่วน 

    
2. วัตถุประสงค์ของการวิจัย 

2.1 เพ่ือท้าความเข้าใจสภาพปัจจุบันของโลจิสติกส์ของสินค้าน้าเข้าประเภทสินค้าเกษตรและอาหาร 
กลุ่มสัตว์น้้าและผลิตภัณฑ์ และโลจิสติกส์ของสารอันตรายตกค้างที่แฝงอยู่ในสินค้าน้าเข้าเหล่านี้ โดยเฉพาะ
อย่างยิ่งในแง่กระบวนการและปริมาณการไหล  

2.2 เพ่ือวิเคราะห์ถึงรูปแบบการตกค้างของยาสัตว์และวัตถุเจือปนอาหารที่มีอันตรายต่อผู้บริโภคใน
เชิงปริมาณและพ้ืนที่ รวมถึงประเมินผลกระทบของการเปลี่ยนแปลงที่จะเกิดข้ึน 

2.3 เพ่ือเสนอแนะแนวทางระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับของการตกค้างของยาสัตว์และ
วัตถุเจือปนอาหารในสินค้าเกษตรและอาหารกลุ่มสัตว์น้้าและผลิตภัณฑ์ 

2.4 เพ่ือประเมินความเสี่ยงจากการปนเปื้อนตกค้างของสารอันตรายของสินค้าน้าเข้าประเภทสินค้า
เกษตรและอาหาร กลุ่มสัตว์น้้าและผลิตภัณฑ์ 
 
3. การน้าเข้าสินค้ากลุ่มสินค้าสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ 
 3.1 สถิติการน้าเข้าสินค้าประมง 
 การน้าเข้าสินค้าประมง ส่วนใหญ่เป็นการน้าเข้าวัตถุดิบเพ่ือผลิตสินค้าส่งออก ในรอบ 10 ปีที่ผ่านมา 
ปริมาณการน้าเข้าเฉลี่ย 1,433,114 ตันต่อปี มูลค่าเฉลี่ย 66,286 ล้านบาทต่อปี หรือปริมาณเพ่ิมขึ้นเฉลี่ยร้อย
ละ 5 ต่อปี มูลค่าเพ่ิมขึ้นเฉลี่ยร้อยละ 9 ต่อปี ในปี 2555 น้าเข้า 1,665,698 ตัน มูลค่า 100,037 ล้านบาท 
ลดลงร้อยละ 0.25 โดยปริมาณ ส่วนมูลค่าเพ่ิมข้ึนร้อยละ 18 โดยมูลค่า เมื่อเปรียบเทียบกับปี2554 น้าเข้าจาก
กลุ่มอาเซียนมากที่สุดในรอบ 10 ปี ที่ผ่านมาคิดเป็นร้อยละ 21 ของมูลค่าการน้าเข้าสินค้าประมงทั้งหมด โดย
การน้าเข้าเพ่ิมขึ้นเฉลี่ยร้อยละ 7 ต่อปีดังแสดงในรูปที่ 1 สินค้าน้าเข้าส่วนใหญ่ได้แก่ ปลาสดแช่เย็น แช่แข็ง ทู
น่าสดแช่เย็นแช่แข็ง และเนื้อปลาสดแช่เย็นแช่แข็ง  
 ทั้งนี้หากเปรียบเทียบการน้าเข้าสินค้าประมง ของไทยในกลุ่มอาเซียน พบว่าการน้าเข้าจากเวียดนาม
เพ่ิมขึ้นจากปี 2545 จากร้อยละ 9 เป็นร้อยละ 26 ในปี 2555 และการน้าเข้าจากฟิลิปปินส์เพ่ิมจากร้อยละ 2 
เป็นร้อยละ 16 ดังแสดงในรูปที่ 2 และ 3 การน้าเข้าจากไต้หวันมากเป็นอันดับที่ 2 ในรอบ 10 ปีที่ผ่านมา 
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มูลค่าน้าเข้าเฉลี่ยปีละ 7,693 ล้านบาท ในปี 2555 มูลค่าน้าเข้าสูงถึง 11,798 ล้านบาท ซึ่งถือเป็นมูลค่าสูงสุด 
เพ่ิมขึ้นจากปี 2554 ร้อยละ 35 สินค้าน้าเข้าส่วนใหญ่คือทูน่าสดแช่เย็นแช่แข็ง การน้าเข้าจากจีนมูลค่าน้าเข้า
เฉลี่ยปีละ 3,891 ล้านบาท ในปี 2555 น้าเข้าสูงสุดมูลค่า 8,804 ล้านบาท เพ่ิมข้ึนร้อยละ 31 เมื่อเปรียบเทียบ
กับปี 2555 สินค้าน้าเข้าส่วนใหญ่ คือปลาสดแช่เย็นแช่แข็ง และทูน่าสดแช่เย็นแช่แข็ง การน้าเข้าสินค้าประมง 
จากสหรัฐฯ เพ่ิมขึ้นอย่างมาก ในปี2545 มีมูลค่าเพียง 1,585 ล้านบาท เพ่ิมเป็น 8,497 ล้านบาท ในปี 2555 
สินค้าน้าเข้าส่วนใหญ่ คือทูน่าสดแช่เย็นแช่แข็งและปลาสดแช่เย็นแช่แข็ง  
 โดยสรุป สินค้าน้าเข้าที่ส้าคัญได้แก่ ทูน่าสดแช่เย็นแช่แข็ง ปลาสดแช่เย็นแช่แข็ง และหมึกสดแช่เย็น
แช่แข็ง 

 
รูป 1: การน้าเข้าสินค้าประมงของไทยในรอบ 10 ปี (2002-2012) (Noradee, 2013). 

 

 
  

รูป 2: การน้าเข้าสินค้าประมงของไทยจากประเทศอาเซียนในปี 2002  (Noradee, 2013). 
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รูป 3: การน้าเข้าสินค้าประมงของไทยจากประเทศอาเซียนในปี 2012  (Noradee, 2013). 

 
 3.2. การน้าเข้าปลาน ้าจืดของไทย 
 จากข้อมูลการน้าเข้าปลาน้้าจืดของไทยจากประเทศในกลุ่มอาเซียน ของกลุ่มวิเคราะห์การค้าสินค้า
ประมงระหว่างประเทศ กองประมงระหว่างประเทศ กรมประมง  พบว่า ในช่วงปี 2007-2009 มูลค่าของการ
น้าเข้าแกว่งตัวอยู่ในช่วงประมาณ 100-200 ล้านบาท ส่วนในปี 2010-2012 มูลค่าการน้าเข้าได้เพ่ิมสูงขึ้นจาก
เดิมเป็นอย่างมาก โดยมีมูลค่ามากกว่า 500 ล้านบาททุกปี ซึ่งสูงกว่าช่วงปี 2007-2009 เป็นอย่างมาก เหตุที่
เป็นเช่นนี้เนื่องจากมีการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสเป็นจ้านวนมากใน 3 ปีหลังสุด จากประเทศเวียดนาม และ
ประเทศอ่ืนๆอีกเล็กน้อย ส่วนปริมาณการน้าเข้าในปี 2007-2009 มีแนวโน้มลดลง โดยมีปริมารการน้าเข้าอยู่
ในช่วงประมาณ 2,000-4,000 ตัน แต่หลังจากนั้นในช่วง 3 ปีหลัง ปริมาณการน้าเข้าได้เพ่ิมสูงขึ้นกว่าเดิมเป็น
อย่างมาก เนื่องมาจากการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากประเทศเวียดนามเป็นจ้านวนมากนั่นเอง ส่งผลให้มี
ปริมาณการน้าเข้าปลาน้้าจืดรวมทั้งหมดมากกว่า 6,000 ตัน ทั้ง 3 ปีหลังสุด (Section of analysis of 
commercial fishery products between countries, 2013) ดังแสดงในรูปที่ 4 – 9 
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รูป 4: ปริมาณการน้าเข้าปลาน้้าจืดของไทยจากประเทศในกลุ่มอาเซียน 

 
รูป 5: มูลค่าการน้าเข้าปลาน้้าจืดของไทยจากประเทศในกลุ่มอาเซียน 

 
 

ปริมาณ (ตัน) 

ปี 

ปี 

ปริมาณ (ตัน) 
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รูป 6: ปริมาณการน้าเข้าปลาน้้าจืดของไทยจากประเทศจากกลุ่มประเทศอาเซียนปี 2012 (ตามประเทศ) 
 

 
 

รูป 7: มูลค่าการน้าเข้าปลาน้้าจืดของไทยจากประเทศจากกลุ่มประเทศอาเซียนปี 2012 (ตามประเทศ) 
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รูป 8: ปริมาณการน้าเข้าปลาน้้าจืดของไทยจากประเทศจากกลุ่มประเทศอาเซียนปี 2012 (ตามชนิดปลา) 
 

 
 

รูป 9: มูลค่าการน้าเข้าปลาน้้าจืดของไทยจากประเทศจากกลุ่มประเทศอาเซียนปี 2012 (ตามชนิดปลา)  
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3.3 การน้าเข้าปลาแพนกาเซียส (Pangasius fish) 
 จากข้อมูลการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศในปี 2010-2013 ของส่วนควบคุมการค้าสัตว์
น้้าและปัจจัยการผลิต กรมประมง พบว่า ในมุมมองของจ้านวนล็อตสินค้า ตั้งแต่ปี 2010 นั้น จ้านวนล็อตสิน
ค้าท่ีถูกน้าเข้ามีแนวโน้มเพ่ิมขึ้น แต่ในปี 2012 จ้านวนล็อตสินค้ากลับลดลงเล็กน้อยจากจ้านวนล็อตสินค้าที่ถูก
น้าเข้าในปี 2011 อย่างไรกต็าม ในปี 2013 จ้านวนล็อตสินค้าที่ถูกน้าเข้าก็เพ่ิมข้ึนอีกครั้ง โดยมีจ้านวนล็อตสิน
ค้าท่ีถูกน้าเข้าสูงที่สุดนับตั้งแต่มีการเก็บข้อมูลการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศ 
 ส้าหรับค่าเฉลี่ยของจ้านวนล็อตสินค้าที่ถูกน้าเข้าในแต่ละเดือนนั้น พบว่า มีค่าเพ่ิมขึ้นจากประมาณ 
18 ล็อตสินค้าต่อเดือนในปี 2010 หรือประมาณ 1 ล็อตสินค้าใน 2 วัน มาเป็นประมาณ 27 ล็อตสินค้าต่อเดือน
ในปี 2013 หรือประมาณ 1 ล็อตสินค้าต่อหนึ่งวัน ดังแสดงในตางรางที่ 1 และรูปที่ 10  
 
ตารางท่ี 1 ปริมาณล็อตสินค้าของปลาแพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้าในปี 2010-2013 
 

 
รูปที่ 10 : ปริมาณล็อตสินค้าของปลาแพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้าในปี 2010-2013 

 
 ตารางที่ 2 แสดงปริมาณและมูลค่าการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศในปี 2010-2013 ซ่ึง
ในมุมมองของปริมาณปลาแพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้านั้น พบว่า ตั้งแต่ปี 2010 ปลาแพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้ามี
ปริมาณมากข้ึนอย่างต่อเนื่อง โดยมีปริมาณเพ่ิมขึ้นจากประมาณ 7,100 ตันในปี 2010 มาเป็นประมาณ 8,600 

ปี ปริมาณล็อตสินค้า เฉลี่ยต่อเดือน 
2010 220 18 
2011 286 24 
2012 260 22 
2013 329 27 

ล็อตสินค้า 

ปี 
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ตันในปี 2011 ดังแสดงในรูปที่ 11 อย่างไรก็ตาม ปริมาณการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสกลับลดลงเหลือเพียง
ประมาณ 6,400 ตันในปี 2012 แต่หลังจากนั้น ในปี 2013 ปริมาณการน้าเข้ากลับเพ่ิมสูงขึ้นอีก โดยมีการ
น้าเข้าสูงถึงประมาณ 11,000 ตัน นับว่าเป็นปริมาณการน้าเข้าที่สูงที่สุดนับตั้งแต่มีการเก็บข้อมูลเกี่ยวกับการ
น้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศ 
 ในด้านมูลค่าของปลาแพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้านั้น พบว่า ตั้งแต่ปี 2010 ปลาแพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้า
คิดเป็นมูลค่าเพ่ิมขึ้นอย่างต่อเนื่อง โดยมีมูลค่าเพ่ิมขึ้นจากประมาณ 530 ล้านบาทในปี 2010 มาเป็นประมาณ 
680 ล้านบาทในปี 2011 ดังแสดงในรูปที่ 12 อย่างไรก็ตาม มูลค่าของการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสกลับลดลง
เหลือเพียงประมาณ 530 ล้านบาทเท่านั้นในปี 2012 แต่หลังจากนั้น ในปี 2013 มูลค่าการน้าเข้ากลับเพ่ิม
สูงขึ้นอีก โดยมีการน้าเข้าสูงถึงประมาณ 800 ล้านบาท ซึ่งนับว่าเป็นมูลค่าการน้าเข้าที่สูงที่สุดนับตั้งแต่มีการ
เก็บข้อมูลเกี่ยวกับการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศ  
 
ตารางท่ี 2 ปริมาณและมูลค่าการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศในปี 2010-2013 

 
 
 
 
 
 
 
 

ปี ปริมาณ(ตัน) มูลค่า (ล้านบาท) 
2010 7,138.56 534.49 
2011 8,643.62 683.13 
2012 6,440.69 525.69 
2013 11,412.09 802.71 
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รูปที่ 11 : ปริมาณการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศในปี 2010-2013 
 
 

 
 

รูปที่ 12 : มูลค่าการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศในปี 2010-2013 
 
 
 

ปริมาณ (ตัน) 

ปี 

มูลค่า (ล้านบาท) 

ปี 
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4. หน่วยงานและกระบวนการที่เกี่ยวข้องกับการน้าเข้าสินค้ากลุ่มสัตว์น ้าและผลิตภัณฑ์ของไทย 
 4.1 หน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับการน้าเข้าและบทบาทหน้าที่ของแต่ละหน่วยงาน 

4.1.1. กรมศุลกากร 
กรมศุลกากร อยู่ในสังกัดกระทรวงการคลัง  มีภารกิจหลักคือจัดเก็บภาษีอากรจากของที่น้าเข้ามาใน

และส่งออกไปนอกราชอาณาจักรเพ่ือน้าไปพัฒนาเศรษฐกิจของประเทศ และดูแลป้องกันปราบปรามการ
ลักลอบหนีศุลกากรเพ่ือให้การจัดเก็บภาษีอากรเป็นไปตามเป้าหมายและเกิดความเป็นธรรมแก่ผู้ประกอบการ
ที่สุจริต โดยในปัจจุบันกรมศุลกากร ได้รับบทบาทและหน้าที่เพ่ิมเติม จากเดิมที่เน้นการจัดเก็บภาษีอากรจาก
ของที่น้าเข้ามาในและส่งออกไปนอกราชอาณาจักร มาเป็นการมุ่งเน้นที่จะพัฒนาส่งเสริมด้านการค้าระหว่าง
ประเทศและการส่งออกของไทยที่มีศักยภาพในการแข่งขันกับตลาดการค้าของโลกได้  ซึ่งในปัจจุบัน กรม
ศุลกากรได้พัฒนาระบบการยื่นเรื่องขอน้าเข้าสินค้าเป็นแบบออนไลน์ ซึ่งท้าให้การน้าเข้าสินค้าของ
ผู้ประกอบการเป็นไปด้วยความสะดวกและรวดเร็วมากขึ้นจากเดิมที่ใช้ระบบกระดาษเอกสารเพียงอย่างเดียว
มา 

ในการน้าเข้าสินค้าจากต่างประเทศเข้ามาในประเทศไทยนั้น ผู้ประกอบการจะต้องน้าเข้าผ่านด่าน
ศุลกากร ซึ่งผู้ประกอบการจะต้องจัดเตรียมเอกสารต่างๆเพ่ือประกอบการน้าเข้าสินค้า คือ  

1. ใบขนสินค้าขาเข้า 

2. ใบตราส่งสินค้า 

3. บัญชีราคาสินค้า 

4. บัญชีรายละเอียดบรรจุหีบห่อ 

5. ใบอนุญาตหรือหนังสืออนุญาตส้าหรับสินค้าควบคุมการน้าเข้า 

6. ใบรับรองแหล่งก้าเนิดสินค้า (กรณีขอลดอัตราอากร) 

7. เอกสารอื่น ๆ เช่น แคตตาล็อก เอกสารแสดงส่วนผสม เป็นต้น 
หลังจากที่เตรียมเอกสารทั้งหมดเรียบร้อยแล้ว ผู้ประกอบการก็ต้องมาด้าเนินการภายใต้ระบบการ

น้าเข้าแบบอิเล็กทรอนิกส์ผ่านทางระบบอินเตอร์เน็ต โดยทั่วไป พิธีการน้าเข้า เป็นไปดังรูปที่ 13 
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รูปที่ 13 : พิธีการน้าเข้า 
 

 เมื่อผ่านขั้นตอนทางเอกสารและการช้าระภาษีอากรที่เกี่ยวข้องทั้งหมดแล้ว ขั้นตอนสุดท้ายก็คือ
ขั้นตอนการตรวจและปล่อยสินค้าจากทางศุลกากร ซึ่งข้อมูลของสินค้าจะถูกตรวจสอบความถูกต้องอย่าง
ละเอียดอีกครั้ง พร้อมทั้งสินค้าผ่านการเปิดตรวจ หรืออาจยกเว้นการตรวจถ้าหากใบขนสินค้านั้นได้รับการ
ยกเว้น โดยหลังจากที่สินค้าผ่านการตรวจสอบเรียบร้อยแล้ว สถานะของการปล่อยสินค้าจะถูกส่งผ่านระบบ
อิเล็กทรอนิกส์ไปที่ท่าเรือที่ผู้ประกอบการได้ก้าหนดไว้ จากนั้น ผู้ประกอบการก็สามารถไปรับสินค้าที่โรงพัก
สินค้า และน้าสินค้าออกจากอารักขาของศุลกากรได้ 
 ในการน้าเข้าสินค้านั้น ผู้ประกอบการจะมีค่าใช้จ่ายอ่ืนๆเกี่ยวกับการน้าเข้าสินค้าด้วย ค่าใช้จ่ายที่
ควรค้านึงถึงมีดังนี้ 

1. ค่าภาษีน้าเข้า: สินค้าพวกวัตถุดิบและสินค้าทั่วไปมักจะต้องเสียภาษีก่อนน้าเข้า ยกเว้นส้าหรับ
บางสินค้าท่ีอาจมีส่วนลดภาษีหรือเป็นไปตามข้อตกลงการค้าระหว่างประเทศ 

2. ค่า D/O (Delivery Order) (ใบตราส่งสินค้า): เป็นตราสารที่ผู้รับขนสินค้าต้องออกให้แก่ผู้ส่ง
สินค้าเพ่ือแสดงว่าได้รับสินค้าเรียบร้อยแล้ว ซึ่งสามารถแบ่งได้ 2 กรณี คือ การบรรทุกสินค้ามา
เต็มตู้ ซึ่งจะเสียค่าน้าตู้สินค้ามาลงไว้ที่ท่าเรือ (รวมถึงค่าล้างตู้เมื่อคืนตู้สินค้า) และการบรรทุก
สินค้ามาแบบไม่เต็มตู้ ซึ่งจะเสียค่าสินค้าเข้าโกดังพักสินค้า 

3. ค่าภาระท่าเรือ: ผู้ประกอบการต้องเสียค่าธรรมเนียมและค่าเก็บรักษาสินค้า ในกรณีที่สินค้าอยู่
ในท่าเรือ  

4. ค่ารถ: ผู้ประกอบการจะต้องมีค่าใช้จ่ายเมื่อใช้บริการรถส่งสินค้าไปส่งตามสถานที่ที่ก้าหนด 
5. ค่าธรรมเนียมศุลกากร, ค่าใบอนุญาตก้ากับสินค้า, ค่าล่วงเวลาศุลกากร 
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ในปัจจุบัน ด่านศุลกากรมีทั้งหมด 47 ด่าน (นับจนถึงวันที่ 24-1-2013) กระจายอยู่ทั่วทุกภูมภาค
ของประเทศไทย ดังแสดงในรูปที่ 14 

 
 

รูปที่ 14 : ที่ตั้งด่านศุลกากร 
4.1.2. ส้านักด่านอาหารอาหารและยา 
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ส้านักด่านอาหารและยา  เป็นหน่วยงานหนึ่งในส้านักงานคณะกรรมการอาหารและยา(อย.) 
กระทรวงสาธารณสุขมีบทบาทหน้าที่โดยตรงตามกฎหมายในการควบคุมการน้าเข้าผลิตภัณฑ์สุขภาพ เข้ามาใน
ราชอาณาจักร ให้ได้คุณภาพและถูกกฎหมาย อันได้แก่ ยา อาหาร เครื่องส้าอาง เครื่องมือแพทย์ วัตถุอันตราย 
วัตถุออกฤทธิ์ต่อจิตและประสาท และยาเสพติด  

ส้านักด่านอาหารและยา มีหน้าที่หลักคือ การควบคุม ก้ากับ ดูแลการน้าเข้าและการส่งออก
ผลิตภัณฑ์สุขภาพ ณ ด่านอาหารและยาให้ได้มาตรฐานและเป็นไปตามกฎหมาย อีกทั้งเฝ้าระวังการลักลอบ
น้าเข้ายาเสพติดและสินค้าผิดกฎหมายต่างๆ มาในประเทศไทย รวมถึงการจัดท้ามาตรฐานการน้าเข้าส้าหรับ
สินค้าต่างๆ และการให้ความรู้หรือค้าแนะน้าทางวิชาการแก่ผู้ที่เกี่ยวข้องและประชาชนทั่วไป โดยสามารถ
ปฏิบัติงานร่วมกับหรือสนับสนุนการปฏิบัติงานของหน่วยงานอ่ืนที่เกี่ยวข้องหรือได้รับมอบหมายได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ 

ในการน้าเข้าผลิตภัณฑ์อาหารจากต่างประเทศนั้น ส้านักด่านอาหารและยามีหน้าที่ตรวจสอบสินค้า
น้าเข้าเหล่านี้ ซึ่งแบ่งได้เป็น 4 กลุ่ม ได้แก่ อาหารควบคุมเฉพาะ อาหารที่ก้าหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน 
อาหารที่ต้องมีฉลาก และอาหารทั่วไป ซึ่งผู้ประกอบการที่น้าเข้าผลิตภัณฑ์อาหารจะต้องแจ้งจุดประสงค์ต่อ
ส้านักฯให้ชัดเจน เช่น เพ่ือจ้าหน่ายแก่ผู้บริโภค เพ่ือเป็นวัตถุดิบ เพ่ือเป็นตัวอย่าง/ขึ้นทะเบียน เพ่ือใช้บริโภค 
เป็นต้น โดยแนวทางการตรวจสอบของส้านักฯจะยึดตามกลุ่มอาหารตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 
และประกาศที่เก่ียวข้องกับผลิตภัณฑ์อาหาร ณ เวลานั้นๆ 

ขั้นตอนการด้าเนินการตรวจสอบของส้านักฯ เป็นดังรูปที่ 15 
 

 
รูปที่ 15 : ขั้นตอนการด้าเนินการตรวจสอบของส้านักด่านอาหารและยา 

การตรวจสอบผลิตภัณฑ์อาหารของส้านักฯมักจะท้าร่วมกับหน่วยงานอื่น ได้แก่ กรมวิชาการเกษตร
(พืชผักผลไม้), กรมปศุสัตว์(เนื้อสัตว์) และกรมประมง(สัตว์น้้า) ขึ้นอยู่กับชนิดและลักษณะของผลิตภัณฑ์นั้นๆ 
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ซึ่งในการท้างานจริงนั้น ในบางด่านอาหารและยาที่ขาดบุคลากร ส้านักฯได้มอบหมายให้สาธารณะสุขจังหวัด
ช่วยท้างานแทน โดยการตรวจสอบของส้านักฯนั้น จะใช้ชุดเครื่องมืออย่างง่ายในการทดสอบ ส้าหรับผลิตภัณฑ์
ประเภทสัตว์น้้านั้น จะถูกทดสอบเบื้องต้นเพียงแค่หาสารฟอร์มาลินเท่านั้น โดยใช้ชุดทดสอบฟอร์มาลินอย่าง
ง่ายของกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ ซึ่งใช้เวลาในการทดสอบประมาณครึ่งชั่วโมง ส่วนสารตกค้างอ่ืนๆนั้น ทาง
ส้านักฯจะส่งตัวอย่างให้กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์เป็นผู้ตรวจหาต่อไป  

ส้าหรับการสุ่มตัวอย่างสินค้านั้น ในการท้างานจริงพบว่า เป็นการยากที่จะด้าเนินการให้ถูกต้องตาม
หลักวิชาการ เนื่องจากสินค้ามักถูกน้าเข้าเป็นจ้านวนมากและถูกบรรจุอยู่ในตู้คอนเทนเนอร์หรือรถบรรทุก
สินค้า ท้าให้เจ้าหน้าที่ไม่สามารถสุ่มสินค้าตามหลักการได้ จ้าเป็นต้องสุ่มเอาตัวอย่างที่อยู่ด้านนอกเท่านั้นเนื่อง
ด้วยเงื่อนไขด้านเวลา ความสะดวก และค่าใช้จ่าย ดังนั้น ทั้งผู้ประกอบการและส้านักฯก็จะต้องยอมรับความ
เสี่ยงเก่ียวกับสินค้าไม่ได้มาตรฐานกันเอง ซึ่งในจุดนี้นั้น ในกรณีที่สินค้าไม่ได้มาตรฐานหรือเกิดการปนเปื้อนถูก
กระจายไปในประเทศไทย ก็จะส่งผลกระทบต่อผู้บริโภคเป็นวงกว้าง และต้องสูญเสียทั้งแรงงาน เวลาและ
งบประมาณมหาศาลในการจัดการ ส่วนการสุ่มตัวอย่างจากสินค้าจากผู้ประกอบการรายย่อยนั้น พบว่า จะสุ่ม
ได้ถูกตอ้งตามหลักวิชาการมากกว่า เนื่องจากสินค้ามีน้อย 

ในปัจจุบันทางส้านักฯและก้าลังพัฒนาระบบ Single Window หรือระบบเอกสารออนไลน์ เพ่ือให้
ผู้ประกอบการสามารถด้าเนินการได้อย่างสะดวกและรวดเร็วยิ่งขึ้น ประหยัดทั้งเวลาและงบประมาณ โดยใน
ปัจจุบัน ระบบนี้ถูกใช้แล้วใน 2 องค์กรคือ กรมศุลกากร และกรมประมง ซึ่งในอนาคต การด้าเนินการด้าน
เอกสารน้าเข้าจะเป็นระบบออนไลน์ทั้งหมด (Paperless) 

ปัจจุบัน อย. มีด่านอาหารและยาทั่วประเทศรวมทั้งสิ้นจ้านวน 44 แห่ง ตั้งอยู่ในกรุงเทพและ
ปริมณฑล 15 แห่ง ภาคเหนือ 8 แห่ง ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 6 แห่ง ภาคตะวันออก 2 แห่ง และภาคใต้ 13 
แห่ง แต่มีก้าลังเจ้าหน้าที่ที่ปฏิบัติงานแค่เพียง 41 คน โดยเป็นด่านอาหารและยาที่เจ้าหน้าที่ของอย.ดูแลเอง 
25 แห่ง ส่วนอีก 19 แห่งนั้น ได้รับความร่วมมือและการสนับสนุนจากเจ้าหน้าที่ส้านักงานสาธารณสุข 
 

4.1.3. ด่านตรวจสัตว์น ้า 
ด่านตรวจสัตว์น้้า อยู่ในความดูแลของส่วนควบคุมการค้าสัตว์น้้าและปัจจัยการผลิต ส้านักบริหาร

จัดการด้านการประมง มีภารกิจหน้าที่ในการควบคุม ตรวจสอบการน้าเข้า ส่งออกสัตว์น้้า ผลิตภัณฑ์สัตว์น้้า
และปัจจัยที่ใช้ในการผลิตสัตว์น้้า และป้องกันการกระท้าผิดตามพระราชบัญญัติการประมง พ.ศ. 2490 
พระราชบัญญัติสงวนและคุ้มครองสัตว์ป่า พ.ศ.2535 พระราชบัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ พ.ศ.2525 
พระราชบัญญัติวัตถุอันตราย พ.ศ.2535 พระราชบัญญัติการส่งออกไปนอกและการน้าเข้ามาในราชอาณาจักร
ซึ่งสินค้า พ.ศ.2522 รวมทั้งกฎหมายอื่นที่เก่ียวข้อง และก้าหนดมาตรการกักกัน สัตว์น้้า 
  

ปัจจุบันมีด่านตรวจสัตว์น้้าทั้งสิ้น 23 ด่าน ดังแสดงในรูปที่ 16 ประกอบด้วย 
1. ด่านตรวจสัตว์น้้าท่าอากาศยานสุวรรณภูมิ กรุงเทพฯ 
2. ด่านตรวจสัตว์น้้าท่าอากาศยานหาดใหญ่ จังหวัดสงขลา 
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3. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดภูเก็ต 
4. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดเชียงใหม่ 
5. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดตาก 
6. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดหนองคาย 
7. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดสระแก้ว        
8. ด่านตรวจสัตว์น้้าท่าเรือกรุงเทพฯ 
9. ด่านตรวจสัตว์น้้าลาดกระบัง กรุงเทพฯ 
10. ด่านตรวจสัตว์น้้าสะเดา จังหวัดสงขลา 
11. ด่านตรวจสัตว์น้้าท่าเรือน้้าลึก จังหวัดสงขลา 
12. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดเชียงราย 
13. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดนราธวิาส 
14. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดชลบรุี 
15. ด่านตรวจสัตว์น้้าปาดังเบซาร์ จังหวัดสงขลา 
16. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดสตูล 
17. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดสมุทรสาคร 
18. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดจันทบุรี 
19. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดตราด 
20. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดระนอง 
21. ด่านตรวจสัตว์น้้าท่าอากาศยานดอนเมือง 
22. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดมุกดาหาร 
23. ด่านตรวจสัตว์น้้าจังหวัดอุบลราชธานี 
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รูปที่ 16 : แผนที่ตั้งด่านตรวจสัตว์น้้า 
 
 4.2 ขั นตอนการน้าเข้า 

การน้าสัตว์น้้าเข้ามาในราชอาณาจักรนั้น มีข้ันตอนการด้าเนินการดังนี้  
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ขั นตอนก่อนน้าเข้า 
1. ผู้ที่ประสงค์จะน้าสัตว์น้้าหรือซากสัตว์น้้าเข้ามาในราชอาณาจักร ต้องติดต่อขอรับใบอนุญาต 

น้าเข้า ณ ด่านตรวจสัตว์น้้า หรือส้านักงานประมงจังหวัดที่ปฏิบัติหน้าที่แทนด่านตรวจสัตว์น้้า ณ ท่าที่น้าเข้า 
พร้อมเอกสารที่เกี่ยวข้องดังต่อไปนี้  
 - ค้าขอตามแบบ ร.1/1  
 - ค้าขออนุญาตน้าสัตว์น้้าบางชนิดเข้ามาในราชอาณาจักร  
 - ใบอนุญาตน้าเข้าสัตว์ป่าตาม พ.ร.บ.สงวนและคุ้มครองสัตว์ป่า พ.ศ.2535 กรณีเป็นสัตว์น้้าชนิดที่
เป็นสัตว์ป่า (ติดต่อขอรับล่วงหน้าได้ที่ส่วนอนุญาตและจัดการประมง ส้านักบริหารจัดการด้านการประมง กรม
ประมง)  
 - ส้าเนาบัตรประจ้าตัวประชาชน หรือส้าเนาบัตรประจ้าตัวเจ้าหน้าที่ของรัฐ (บุคคลธรรมดา)  
 - ส้าเนาทะเบียนบ้าน (บุคคลธรรมดา)  
 - หนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล (นิติบุคคล)  
 - หนังสือมอบอ้านาจ ส้าเนาบัตรประจ้าตัวประชาชน หรือส้าเนาบัตรประจ้าตัวเจ้าหน้าที่ของรัฐของ
ผู้มอบ และผู้รับมอบ (กรณีผู้ขออนุญาตไม่สามารถมาด้าเนินการด้วยตนเองได้)  
 - ส้าเนาใบอนุญาตท้าการค้าสัตว์น้้า (อ.6) ส้าหรับกรณีที่เป็นผู้ประกอบอาชีพดังกล่าว  
 - ส้าเนาหนังสือรับรองสุขภาพสัตว์น้้า หรือหนังสือรับรองสุขศาสตร์สัตว์น้้า ซึ่งออกโดยหน่วยงานที่มี
อ้านาจของประเทศต้นทาง (ส้าหรับกรณีท่ีต้องมีและสามารถน้ามาแสดงล่วงหน้าได้)  
 - กรณีเป็นการน้าเข้าเพ่ือส่งออก ให้ผู้ยื่นค้าขอแจ้งรายการหรือข้อความซึ่งระบุสถานที่เพาะเลี้ยง
หรือเก็บสัตว์น้้าด้วย  
 - เอกสารหรือหลักฐานอ่ืนตามที่ก้าหนด  
 2. ผู้น้าเข้าต้องยื่นค้าขอก่อนการน้าเข้าไม่น้อยกว่า 7 วัน เว้นแต่เป็นการน้าติดตัวเข้ามาจะยื่นค้าขอ
ขณะน้าเข้ามาก็ได้ (ยกเว้นสัตว์น้้าซึ่งเป็นสัตว์ป่า)  
 3. หากผู้น้าเข้าต้องการจะน้าสัตว์น้้าไปยังสถานกักกัน หรือที่พักซากสัตว์น้้าที่มิใช่ของกรมประมง 
สถานกักกันสัตว์น้้าหรือที่พักซากสัตว์น้้านั้นจะต้องได้รับการตรวจรับรองตามระเบียบ  
 4. เมื่อได้รับค้าขอ เจ้าหน้าที่จะลงทะเบียนรับ และตรวจสอบเอกสารหลักฐานที่เกี่ยวข้อง พร้อมทั้ง
พิจารณาว่าสัตว์น้้านั้นมิได้มาจากท้องที่ท่ีสงสัยว่ามีโรคระบาด หรือกรณีสัตว์น้้ามีชีวิตต้องมิได้เป็นชนิดพันธุ์ต่าง
ถิ่น (Alien Species)  
 5. หากตรวจสอบแล้วเอกสารไม่ถูกต้องครบถ้วน ให้คืนค้าขอและแจ้งให้ผู้ยื่นค้าขอทราบเพ่ือท้าการ 
แก้ไขให้ถูกต้องต่อไป  
 6. เจ้าหน้าที่ผู้รับค้าขอเสนอผู้มีอ้านาจพิจารณาออกเอกสารดังต่อไปนี้ ภายใน 3 วันท้าการ  
 - หนังสืออนุญาตให้น้าสัตว์น้้าบางชนิดเข้ามาในราชอาณาจักรไทย  
 - ใบแจ้งอนุมัติน้าสัตว์เข้ามาในราชอาณาจักร (ร.6)  
 - เงื่อนไขการน้าเข้า (Requirement) ตามท่ีก้าหนด  
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 7. กรณีผู้มีอ้านาจได้พิจารณาแล้วไม่อนุญาตตามค้าขอ ให้แจ้งผู้ยื่นค้าขอทราบโดยเร็ว  
 8. เมื่อผู้ได้รับเอกสารตามข้อ 6.แล้ว ให้แจ้งยืนยันการน้าเข้าเกี่ยวกับวัน เวลาที่น้าเข้า เที่ยวบิน 
เที่ยวเรือ หรอืยานพาหนะท่ีน้าสัตว์น้้าเข้ามาต่อเจ้าหน้าที่ ก่อนการน้าเข้า 1 วันท้าการ  
 โดยสรุป ขั้นตอนการด้าเนินการก่อนการน้าเข้า เป็นดังรูป 17 

 
รูปที่ 17 : ขั้นตอนการด้าเนินการก่อนการน้าเข้า 

  
 วันที่น้าเข้า  
 1. ผู้น้าเข้าแสดงหลักฐานและเอกสารที่เกี่ยวข้องต่อเจ้าหน้าที่ประจ้าด่ านตรวจสัตว์น้้า หรือ
เจ้าหน้าที่ประจ้าส้านักงานประมงจังหวัดที่ปฏิบัติหน้าที่แทนด่านตรวจสัตว์น้้า ณ ท่าท่ีน้าเข้า ดังนี้  
 - หนังสืออนุญาตให้น้าสัตว์น้้าบางชนิดเข้ามาในราชอาณาจักร 
 - ใบแจ้งอนุมัติน้าสัตว์หรือซากสัตว์เข้ามาในราชอาณาจักร (แบบ ร.6)  
 - ค้าขอน้าเข้าอาหาร (กรณีน้าเข้ามาผลิตเป็นอาหาร)  
 - ใบอนุญาตให้น้าเข้าสัตว์ป่าตามพระราชบัญญัติสงวนและคุ้มครองสัตว์ป่า พ.ศ.2535 (กรณีเป็น
สัตว์ป่า และออกโดยส่วนอนุญาตและจัดการประมง กรมประมง)  
 - ใบอนุญาตให้ส่งออกสัตว์ป่าตามอนุสัญญา CITES (Export Permit) ฉบับจริง จากประเทศผู้
ส่งออก (กรณีเป็นสัตว์ป่าซึ่งอยู่ในอนุสัญญา CITES)  
 - หนังสือรับรองการน้าเข้าปลาทูน่าครีบเหลืองจากกรมประมง (กรณีน้าเข้าปลาทูน่าครีบเหลือง)  
 - หนังสือรับรองสุขภาพสัตว์น้้า หรือ หนังสือรับรองสุขศาสตร์ซากสัตว์ ที่แสดงการปลอดโรคที่
ก้าหนด ฉบับจริง ซึ่งออกโดยเจ้าหน้าที่ผู้มีอ้านาจของประเทศต้นทาง (ถ้ามี)  
 - ใบรับรองแสดงการปลอดสารปฏิชีวนะตกค้าง (คลอแรมฟีนิคอล, ไนโตรฟิวแรนส์) จากหน่วยงานที่
ประเทศต้นทางรับรอง กรณีเป็นสินค้ากุ้ง (ถ้ามี)  
 - ส้าเนาใบอนุญาตผลิตอาหารจากกระทรวงสาธารณสุข กรณีเป็นผู้ประกอบการผลิตอาหาร (ยื่น
เฉพาะครัง้แรก)  
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 - ส้าเนาใบอนุญาตน้าหรือสั่งอาหารเข้ามาในราชอาณาจักร จากกระทรวงสาธารณสุข สา้หรับ กรณี
เป็นผู้ประกอบการผลิตอาหาร (ยื่นเฉพาะครั้งแรก)  
 - ส้าเนาใบอนุญาตประกอบกิจการโรงงานจากกระทรวงอุตสาหกรรม (ถ้ามี , ยื่นเฉพาะครั้งแรก)  
 - ใบขนสินค้าขาเข้า (ถ้ามี)  
 - ใบรายการสินค้า หรือ Invoice (ถ้ามี)  
 - ใบตราส่งสินค้า หรือ Air Waybill หรือ Bill of Lading (ถ้ามี)  
 - ใบแสดงรายละเอียดสินค้า หรือ Packing List (ถ้ามี)  
 - เอกสารหรือหลักฐานอื่นตามที่ก้าหนด  
 2. เจ้าหน้าที่ตรวจสอบความถูกต้องของเอกสารและสัตว์น้้า และพิจารณาด้าเนินการดังต่อไปนี้  
 (1) พิจารณาสุ่มเก็บตัวอย่างเพ่ือตรวจโรค หรือ สารตกค้าง และออกใบอนุญาตให้น้าเข้าได้ หรือ  
 (2) พิจารณาสุ่มเก็บตัวอย่าง และอายัด หรือ กักกันสัตว์น้้านั้น เพ่ือรอผลการตรวจวิเคราะห์ หากผล
การตรวจผ่านมาตรฐานจะออกใบอนุญาตให้น้าเข้าได้ หากผลการตรวจไม่ผ่านมาตรฐานจะพิจารณาด้าเนินการ
ตามกฎหมายต่อไป  
 3. สัตว์น้้าที่ผู้รับอนุญาตจะน้าเข้ามาในราชอาณาจักรต้องมีชนิด ขนาด ปริมาณ ถูกต้องตรงตามที่
ก้าหนดไว้ในหนังสืออนุญาต หรือไม่เกินกว่าที่ก้าหนดไว้ในหนังสืออนุญาต  
 4. หนังสืออนุญาต หรือ ใบอนุญาตที่ออกให้ 1 ฉบับ สามารถใช้น้าสัตว์น้้าเข้ามาในราชอาณาจักรได้ 
1 ครั้ง  
 5. สัตว์น้้าหรือซากสัตว์น้้าที่อยู่ระหว่างการอายัดหรือกักกัน ให้เจ้าของเป็นผู้ควบคุม ดูแล 
รับผิดชอบ และออกค่าใช้จ่ายเองทั้งสิ้น 
 โดยสรุป ขั้นตอนการด้าเนินการในวันที่น้าเข้า เป็นดังรูป 18 

 
 

รูปที่ 18: ขั้นตอนการด้าเนินการในวันที่น้าเข้า 
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 ส้าหรับหลักเกณฑ์การสุ่มตัวอย่างของด่านตรวจสัตว์น้้านั้น เป็นไปดังนี้  
  
 กรณีสัตว์น ้ามีชีวิต ดังแสดงในตารางที่ 3 
  
ตาราง 3 หลักเกณฑ์การสุ่มตัวอย่างของด่านตรวจสัตว์น้้าในกรณีสัตว์น้้ามีชีวิต 
 

จ้านวนที่น้าเข้า จ้านวนตัวอย่าง 
25 หน่วย หรือน้อยกว่า 2 

26-150 หน่วย 3 
151-1,200 หน่วย 5 
1,200 หน่วยขึ้นไป 8 

  

หมายเหตุ: หน่วย เป็นจ านวนตัว หรือจ านวนกิโลกรัม ขึ้นอยู่กับลักษณะการน าเข้า 
 
 กรณีสัตว์น ้าไม่มีชีวิต ดังแสดงในตารางที่ 4 - 7 
 
ตาราง 4 หลักเกณฑ์การสุ่มตัวอย่างของด่านตรวจสัตว์น้้าในกรณีสัตว์น้้าไม่มีชีวิต น้้าหนักสุทธิต่อหน่วยภาชนะ
บรรจุ มากกว่า 5 กิโลกรัม 
 

Lot size จ้านวนตัวอย่างท่ีสุ่มตรวจ 
25 หน่วย หรือน้อยกว่า 2 

26-150 หน่วย 3 
151-1,200 หน่วย 5 
1,200 หน่วยขึ้นไป 8 

  
ตาราง 5 หลักเกณฑ์การสุ่มตัวอย่างของด่านตรวจสัตว์น้้าในกรณีสัตว์น้้ามีชีวิต น้้าหนักสุทธิต่อหน่วยภาชนะ
บรรจุมากกว่า 1 กิโลกรัม แต่ไม่เกิน 5 กิโลกรัม 
  

Lot size จ้านวนตัวอย่างท่ีสุ่มตรวจ 
150 หน่วย หรือน้อยกว่า 3 

151-1,200 หน่วย 5 
1,200 – 35,000 หน่วย 8 

35,001 หน่วยขึ้นไป 13 
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ตาราง 6 หลักเกณฑ์การสุ่มตัวอย่างของด่านตรวจสัตว์น้้าในกรณีสัตว์น้้ามีชีวิต น้้าหนักสุทธิต่อหน่วยภาชนะ
บรรจุมากกว่า 500 กรัม แต่ไม่เกิน 1 กิโลกรัม  
 

Lot size จ้านวนตัวอย่างท่ีสุ่มตรวจ 
150 หน่วย หรือน้อยกว่า 3 

151-1,200 หน่วย 5 
1,200 – 35,000 หน่วย 8 

35,001 หน่วยขึ้นไป 13 
 
ตาราง 7 หลักเกณฑ์การสุ่มตัวอย่างของด่านตรวจสัตว์น้้าในกรณีสัตว์น้้ามีชีวิต น้้าหนักสุทธิต่อหน่วยภาชนะ
บรรจุมากกว่า 1 กิโลกรัม แต่ไม่เกิน 5 กิโลกรัม  
 

Lot size จ้านวนตัวอย่างท่ีสุ่มตรวจ 
500 หน่วย หรือน้อยกว่า 8 

501-3,200 หน่วย 13 
3,201 – 35,000 หน่วย 20 

35,001 – 500,000 หน่วย 32 
500,001 หน่วยขึ้นไป 50 

 

หมายเหตุ: จ านวนสินค้าที่น าเข้ามา 1 Lot (1 shipment) นับจ านวนตามหน่วยภาชนะบรรจุ 
 
 ปัจจุบัน กรมประมงได้เปิดให้บริการระบบเชื่อมโยงค้าขอกลางและระบบสนับสนุนการออก
ใบอนุญาตและใบรับรองเพ่ือการน้าเข้าและส่งออกสินค้าประมงในรูปแบบข้อมูลอิเล็กทรอนิกส์ผ่าน
อินเทอร์เน็ต (Fisheries Single Window : FSW)  ซึ่งระบบนี้จะครอบคลุมการเชื่อมโยงกระบวนการเพ่ือการ
จัดท้าเอกสารอิเล็กทรอนิกส์ในพิธีศุลกากร การออกใบรับรองและใบอนุญาตต่างๆ ของหน่วยงานราชการและ
องค์กรเอกชนที่เกี่ยวข้อง ท้าให้ขั้นตอนลดลง เอกสารลดลง  เพ่ิมประสิทธิภาพและลดระยะเวลาในการ
ด้าเนินการ เพ่ิมความถูกต้องโปร่งใสด้วยการตรวจสอบข้อมูลซึ่งกันและกันระหว่างหน่วยงาน (Data Cross 
Checking) ลดปัญหาการปลอมแปลงเอกสาร เพ่ิมประสิทธิภาพการก้ากับควบคุมของหน่วยงานรัฐ และเพ่ิม
บริการที่รวดเร็ว มีคุณภาพแก่ผู้รับบริการ ผู้น้าเข้าและผู้ส่งออก ระบบดังกล่าวนี้จะสามารถให้บริการใน
ลักษณะเบ็ดเสร็จจากหน้าต่างบริการเดียวกัน (One Stop หรือ Single Window) และด้าเนินการแบบลดและ
ไร้กระดาษ (Paperless Trading) โดยที่ผ่านมา มีผู้ใช้งานระบบนี้แล้วราว 65 % ของผู้ประกอบการน้าเข้าและ
ส่งออกท้ังหมด ซึ่งกรมประมงมีเป้าหมายที่จะพัฒนาระบบนี้ให้ดียิ่งขึ้นต่อไปในอนาคต 
 โดยสรุป บทบาทและหน้าที่ขององค์กรที่เกี่ยวข้อง เป็นไปดังตารางที่  8 และขั้นตอนการน้าเข้า ถูก

แสดงดังรูปที่ 19 
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ตารางท่ี 8 บทบาทและหน้าที่ขององค์กรที่เกี่ยวข้องกับการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ด้านการประมง 
 

ผู้เกี่ยวข้อง อ้านาจหน้าที่ กฎหมายรับรอง 
กรมศุลกากร, 
กระทรวงการคลัง 

1. จัดเก็บภาษีอากรจากของที่นา้เข้ามาในและส่งออกไป
นอกราชอาณาจักรเพื่อน้าไปพฒันาเศรษฐกิจ ของ
ประเทศ 

2. ดูแลป้องกัน ปราบปรามการลักลอบหนีศุลกากรเพื่อให้
การจัดเก็บภาษีอากรเป็นไปตามเป้าหมาย และเกิด
ความเป็นธรรมแก่ผู้ประกอบการที่สุจริต 

3. ส่งเสริมด้านการค้าระหว่างประเทศและการส่งออกของ
ไทยให้มีศักยภาพเพียงพอส้าหรบัการแข่งขันใน
ตลาดโลก 

1. พระราชบญัญัติศุลกากร พ.ศ. 
2469 

2. พระราชบญัญัติการส่งออกไป
นอกและการน้าเข้ามาในพระ
ราชอาณาจักรซึ่งสินคา้ พ.ศ. 
2522 
 

ส่วนควบคุม
การค้าสัตว์น้า้
และปัจจัยการ
ผลิต, ส้านัก
บริหารจัดการ
ด้านการประมง, 
กรมประมง, 
กระทรวงเกษตร
และสหกรณ์ 

1. ตรวจสอบการนา้เข้า ส่งออก นา้ผ่านสัตวน์้้า, ผลิตภัณฑ์
สัตว์น้า้และปัจจัยการผลิต ให้เป็นไปตามกฎหมาย 

2. พิจารณาออกใบอนุญาตหรือใบรับรองให้น้าเข้า ส่งออก 
หรือน้าผ่านสัตว์น้า้ 

3. สุ่มตัวอย่างสตัว์น้า้นา้เข้า ตามยทุธศาสตร์ความ
ปลอดภัยด้านอาหาร 

4. ศึกษาวิจัย 
 

1. พระราชบญัญัติการประมง พ.ศ. 
2490 

2. พระราชบญัญัติสงวนและ
คุ้มครองสัตว์ป่า พ.ศ. 2535 

3. พระราชบญัญัติโรคระบาดสตัว์ 
พ.ศ. 2499 

4. พระราชบญัญัติควบคุมคุณภาพ
อาหารสัตว์ พ.ศ. 2525 

ส้านักดา่นอาหาร
และยา, 
ส้านักงาน
คณะกรรมการ
อาหารและยา, 
กระทรวง
สาธารณสุข 

1. ควบคุม ก้ากับ ดูแลการน้าเข้าและส่งออกผลิตภัณฑ์
สุขภาพ ณ ด่านอาหารและยาให้เป็นไปตามกฎหมาย 

2. เฝ้า ระวัง สบืสวน และด้าเนนิการตามกฎหมายกรณี
การลักลอบนา้เข้าผลิตภัณฑ์สุขภาพอย่างผิดกฎหมาย 

3. พิจารณาอนุญาตการนา้เข้าผลิตภัณฑ์สุขภาพ ตามที่
ได้รับมอบหมาย 

4. ศึกษา วิจัย และจดัท้ามาตรฐานเก่ียวกับการควบคุม
น้าเข้า-ส่งออกผลิตภัณฑ์สุขภาพให้สอดคล้องกับระบบ
สากล 

5. ให้ความรู้ทางวิชาการ และปฏิบตัิงานร่วมกับหน่วยงาน
อ่ืนที่เก่ียวข้องหรือได้รับมอบหมาย 

1. พระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ. 
2522 

2. ประกาศฯที่เกี่ยวข้อง 

ผู้ประกอบการ น้าเข้าสนิค้าและผลติภัณฑ์ให้เป็นไปตามหลักเกณฑ์ 
ข้อบังคับ และกฎหมาย 

อยู่ภายใต้ทุกกฎหมาย หลักเกณฑ์ 
และข้อบังคับของหน่วยงานที่
เก่ียวข้อง 
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รูปที ่19 :  ขั้นตอนการน้าเข้าโดยสรุป 

ท ำงำนร่วมกนั 

ด่านตรวจสัตว์น า้ 

ด่านอาหารและยา 
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5. เส้นทางการขนส่งน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากประเทศอาเซียน 
 การส่งออกสินค้าจากประเทศต่างๆ ในอาเซียนมายังประเทศไทยนั้น สามารถท้าได้ 3 วิธี คือ ทางบก 
ทางเรือ และทางอากาศ โดยแต่ละประเทศก็จะมีการส่งสินค้าที่แตกต่างกันออกไป ทั้งนี้อาจขึ้นอยู่กับภูมิ
ประเทศ ระยะทาง อาณาเขตติดต่อกับไทย ค่าใช้จ่าย และอุปสรรคในการขนส่ง รวมถึงจุดประสงค์ในการ
ขนส่งสินค้า ซึ่งการขนส่งของประเทศท่ีมีการขนส่งปลาแพนกาเซียสมาสู่ประเทศไทยเป็นดังนี้  
 เวียดนาม 
 เนื่องจากปลาแพนกาเซียจะถูกเลี้ยงในแถบสามเหลี่ยมปากแม่น้้าโขงซึ่งอยู่ทางภาคใต้ของประเทศ
เวียดนาม ดังนั้นการขนส่งปลาแพนกาเซียสไปสู่ประเทศไทยและประเทศอ่ืนๆจะถูกส่งออกจากเมืองในภาคใต้
ของเวียดนามที่อยู่ในพื้นท่ีแถบนี้ ได้แก่ 

 ทางเรือ ท่าเรือไซ่ง่อน: ท่าเรือที่ใหญ่ที่สุดของประเทศเวียดนาม ตั้งอยู่ในนครโฮจิมินห์ มีท่าเทียบ
เรือขนส่งสินค้าจ้านวน 31 ท่า พ้ืนที่โกดัง 5 แสนตารางเมตร เครนขนาด 25-100 ตัน จ้านวน 
16 ตัว และมีการขนส่งสินค้ามากกว่า 10 ล้านตันต่อปี 

 ในบางครั้งผู้ที่ไปท่องเที่ยวในประเทศเวียดนามก็จะซื้อปลาแพนกาเซียสกลับมายังประเทศไทย
เพ่ือบริโภคโดยบรรจุในกระเป๋าขึ้นเครื่องบิน โดยอาจหาซื้อได้จากในพ้ืนที่แหล่งผลิตหรือตามห้างสรรพสินค้า
ต่างๆทั่วประเทศเวียดนาม 

 ทางอากาศ: มีเส้นทางจากไทยไปยังเวียดนาม 3 เส้นทางด้วยกัน คือ กรุงเทพฯ-ฮานอย, 
กรุงเทพฯ-โฮจิมินห์ และ กรุงเทพฯ-ดานัง (ธนาคารเพ่ือการส่งออกและน้าเข้าแห่งประเทศไทย, 
2556) 

อินโดนีเซีย 
มีข้อมูลปรากฏว่ามีการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากประเทศอินโดนีเซียในปี 2012 แต่มีปริมาณน้อย

มาก ซึ่งสินค้าถูกขนส่งมาทางเรือ โดยสินค้าได้เข้ามายังประเทศไทยโดยผ่านด่านศุลกากรท่าเรือกรุงเทพ โดย
เส้นทางส้าหรับการขนส่งที่เป็นไปได้คือ 

 ทางเรือ: มีท่าเรือพาณิชย์มากกว่า 300 แห่ง แต่ส่วนใหญ่จะมีขนาดเล็ก โดยท่าเรือส้าคัญ ได้แก่ 
Tanjung Priok, Tanjung Perak, Belawan และ Tanjung Emas ซึ่งท่าเรือ Tanjung Priok 
เป็นท่าเรือใหญ่ที่สุดของประเทศ ปริมาณสินค้าผ่านท่าเรือปีละประมาณ 2.1 ล้านตัน (ส้านักงาน
คณะกรรมการส่งเสริมการลงทุน, 2551) 

พม่า 
มีข้อมูลปรากฏว่ามีการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากประเทศพม่าในปี 2013 แต่มีปริมาณน้อยมาก 

ซึ่งสินค้าได้ผ่านเข้ามาทางด่านศุลกากรจังหวัดระนอง และทางสนามบินสุวรรณภูมิ โดยเส้นทางส้าหรับการ
ขนส่งที่เป็นไปได้คือ 

 ทางเรือ: ท่าเรือย่างกุ้ง เป็นท่าเรือที่มีความส้าคัญมากที่สุดของพม่า โดยมีการขนส่งสินค้าต่างๆ
ประมาณร้อยละ 90 ของการขนส่งสินค้าทางเรือท้ังหมดของประเทศพม่า 
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 ทางบก เส้นทางทวาย-ประจวบคีรีขันธ์: เชื่อมต่อท่าเรือทวายของพม่า กับ จ.ประจวบคีรีขันธ์ 
ผ่านด่านสิงขร  

 ทางอากาศ: มีสนามบินนานาชาติจ้านวน 3 แห่งในกรุงเนปิดอว์ เมืองย่างกุ้ง และเมืองมัณฑะเลย์ 
นอกจากนี้รัฐบาลก้าลังพัฒนาสนามบินหงสาวดีให้เป็นสนามบินนานาชาติแห่งที่ 4 อีกด้วย 
(ธนาคารเพื่อการส่งออกและน้าเข้าแห่งประเทศไทย, 2556) 

กัมพูชา 
มีข้อมูลปรากฏว่ามีการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากประเทศกัมพูชา โดยสินค้าเข้ามายังประเทศไทย

โดยผ่านด่านศุลกากรจังหวัดสระแก้ว และด่านศุลกากรจังหวัดตราด โดยเส้นทางส้าหรับการขนส่งที่เป็นไปได้
คือ 

 ทางเรือ ท่าเรือเกาะกง (Koh Kong Port) หรือ ท่าเรือออกญามง (Oknha Mong Port): เป็น
ท่าเรือที่อยู่ใน จ.เกาะกง ใกล้กับ จ.ตราด รองรับเรือระวางบรรทุก 500-1,000 ตัน และสามารถ
รองรับการขนส่งสินค้าได้ 150,000 ตัน/ปี  

 ทางเรือ ท่าเรือสีหนุวิลล์ (Sihanoukville Port) หรือ ท่าเรือกัมปงโสม (Kampong Som Port): 
เป็นท่าเรือท่ีตั้งอยู่ทางตอนใต้ของประเทศ เป็นท่าเรือน้้าลึกทางทะเลขนาดใหญ่และทันสมัยที่สุด
ของประเทศ รองรับเรือระวางบรรทุก 10,000-15,000 ตัน และสามารถรองรับการขนส่งสินค้า
ได้กว่า 2,000,000 ตัน/ปี  

 ทางบก เส้นทางหมายเลข 48: เป็นเส้นทางที่แยกจากเส้นทางหมายเลข 4 ของกัมพูชา ที่กม.143 
สิ้นสุดเส้นทางท่ี จ.เกาะกง ซึ่งติดกับบ้านหาดเล็ก จ.ตราด รวมระยะทางทั้งหมด 151.5 กิโลเมตร 

 ทางบก เส้นทางเดินรถภายใต้ความตกลงการขนส่งพรมแดนในอนุภูมิภาคลุ่มแม่น้้าโขง (Cross-
Border Transport Agreement: CBTA) กรุงเทพฯ – กบินทร์บุรี – อรัญประเทศ – ปอยเปต – 
พนมเปญ – บาเวต 

 ทางบก เส้นทางเดินรถภายใต้ความตกลงการขนส่งพรมแดนในอนุภูมิภาคลุ่มแม่น้้าโขง (Cross-
Border Transport Agreement: CBTA) กรุงเทพฯ – แหลมฉบัง – พนมสารคาม – กบินทร์บุรี 
– อรัญประเทศ – ปอยเปต – พนมเปญ – บาเวต(ธนาคารเพ่ือการส่งออกและน้าเข้าแห่ง
ประเทศไทย, 2556) 

ฟิลิปปินส์ 
มีข้อมูลปรากฏว่ามีการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากประเทศฟิลิปปินส์ในปี 2010 ซึ่งสินค้าได้ถูก
น้าเข้ามายังประเทศไทยโดยผ่านด่านศุลกากรท่าเรือกรุงเทพ โดยเส้นทางส้าหรับการขนส่งที่เป็นไป
ได้คือ 

 ทางเรือ ท่าเรือมะนิลา (Port of Manila) ตั้งอยู่ในอ่าวมะนิลา ใกล้กับกรุงมะนิลา รองรับการ
ขนส่งสินค้า 45 ล้านตันต่อปี และปริมาณตู้คอนเทนเนอร์ 3 ล้าน TEU ต่อปี โดยกว่าร้อยละ 40 
เป็นการขนส่งสินค้าภายในประเทศ เนื่องจากภูมิประเทศส่วนใหญ่ของฟิลิปปินส์เป็นเกาะ 
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6.ปริมาณการไหลของปลาแพนกาเซียสท่ีถูกน้าเข้าจากประเทศในกลุ่มอาเซียน 
 จากข้อมูลการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศในปี 2010-2013 ของส่วนควบคุมการค้าสัตว์
น้้าและปัจจัยการผลิต กรมประมง พบว่า  เมื่อพิจารณาปริมาณการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศที่
ถูกน้าเข้าผ่านด่านศุลกากรต่างๆ พบว่า ในช่วงปี 2010-2013 นั้น ปลาแพนกาเซียสจะถูกน้าเข้าผ่านด่าน
ศุลกากรท่าเรือกรุงเทพมากที่สุด โดยมีปริมาณการน้าเข้าประมาณ 19,000 ตัน คิดเป็น 56.93 % ของปริมาณ
การน้าเข้าทั้งหมด รองลงไปคือด่านศุลกากรตรวจสินค้าลาดกระบัง ซึ่งมีปริมาณการน้าเข้าประมาณ 7,300 
ตัน คิดเป็น 21.85 % ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด ล้าดับที่สามคือด่านศุลกากรท่าเรือแหลมฉบัง ซึ่งมี
ปริมาณการน้าเข้าประมาณ 7,000 ตัน คิดเป็น 20.78 % ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด นอกจากนั้นเป็นการ
น้าเข้าในด่านอ่ืนๆ ได้แก่ ด่านศุลกากรท่าอากาศยานสุวรรณภูมิ ด่านศุลกากรท่าเรือสงขลา ด่านศุลกากร
จังหวัดตราด ด่านศุลกากรจังหวัดระนอง ด่านศุลกากรจังหวัดสระแก้ว และด่านศุลกากรท่าอากาศยาน
เชียงใหม่ ซึ่งมีปริมาณการน้าเข้ารวมทั้งหมดประมาณ 140 ตัน คิดเป็น 0.43 % ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด 
 เมื่อพิจารณามูลค่าการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศที่ถูกน้าเข้าผ่านด่านศุลกากรต่างๆ 
พบว่า ในช่วงปี 2010-2013 นั้น ปลาแพนกาเซียสจะถูกน้าเข้าผ่านด่านศุลกากรท่าเรือกรุงเทพมากท่ีสุด โดยมี
มูลค่าการน้าเข้าประมาณ 1,540 ล้านบาท คิดเป็น 60.44%  ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด รองลงไปคือด่าน
ศุลกากรท่าเรือแหลมฉบัง ซึ่งมีปริมาณการน้าเข้าประมาณ 520 ล้านบาท คิดเป็น 20.33 % ของปริมาณการ
น้าเข้าทั้งหมด ล้าดับที่สามคือ ด่านศุลกากรตรวจสินค้าลาดกระบังซึ่งมีปริมาณการน้าเข้าประมาณ 470 ล้าน
บาท คิดเป็น 18.58 % ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด นอกจากนั้นเป็นการน้าเข้าในด่านอ่ืนๆ ได้แก่ ด่าน
ศุลกากรท่าอากาศยานสุวรรณภูมิ ด่านศุลกากรท่าเรือสงขลา ด่านศุลกากรจังหวัดตราด ด่านศุลกากรจังหวัด
ระนอง ด่านศุลกากรจังหวัดสระแก้ว และด่านศุลกากรท่าอากาศยานเชียงใหม่ ซึ่งมีปริมาณการน้าเข้ารวมทั้ง
หมดประมาณ 17 ล้านบาท คิดเป็น 0.65 % ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด 
 มีข้อสังเกตบางประการเกี่ยวกับการน้าเข้าในปี 2013 กล่าวคือ มูลค่าและปริมาณการน้าเข้าสินค้า
และผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสผ่านด่านศุลกากรท่าเรือกรุงเทพและด่านศุลกากรตรวจสินค้าลาดกระบังนั้น 
คิดเป็นประมาณ  90 % ของมูลค่าและปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด นอกจากนี้ยังพบว่า ด่านศุลกากรที่มีการ
น้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศนั้น มีความหลากหลายมากขึ้นกว่าในช่วงปี 
2010-2012 โดยพบว่าในปี 2013 มีการน้าเข้าปลาแพนกาเซียสผ่านด่านศุลกากรจังหวัดตราด และด่าน
ศุลกากรจังหวัดระนอง เป็นครั้งแรก อีกทั้งยังมีการน้าเข้าสินค้าผ่านด่านศุลกากรจังหวัดสระแก้วเป็นปีที่ 2 
ติดต่อกันอีกด้วย สาเหตุเนื่องจากมีการน้าเข้าสินค้าจากประเทศใหม่ๆ ในกลุ่มประเทศอาเซียน อาทิ กัมพูชา 
พม่า ซึ่งในการน้าเข้าสินค้าผ่านด่านศุลกากรอ่ืนๆนอกเหนือจากด่านศุลกากรท่าเรือกรุงเทพ ด่านศุลกากรตรวจ
สินค้าลาดกระบัง และด่านศุลกากรท่าเรือแหลมฉบังนั้น มีการน้าเข้าคิดเป็น 0.79% และ 1.43%ของปริมาณ 
และมูลค่าการน้าเข้าทั้งหมด ตามล้าดับ โดยต้นทางและปลายทางสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสในปี 
2013 โดยมูลค่า,ปริมาณ และลักษณะการไหลของปลาแพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้าจากประเทศในกลุ่มอาเซียน
มายังประเทศไทย แสดงดังรูปที่ 20-26 และตารางท่ี 9-11 
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รูปที่ 20 : เส้นทางการขนส่งสินคา้และผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสมายังประเทศไทยในปี 2013 
 
 
 
 
 
 
 
ตารางท่ี 9  มูลค่าและปริมาณการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศในปี 2010-
2013 จ้าแนกตามด่านศุลกากร 
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รูปที่ 21 : ปริมาณสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้าทั้งหมดในปี 2010-2013  

จ้าแนกเป็นรายด่านศุลกากร 

 

ด่านศุลกากร ปริมาณ (ตัน) มูลค่า (ล้านบาท) % ปริมาณ % มูลค่า 
ท่าเรือกรุงเทพ 19,149.99 1,538.83 56.93 60.44 
ท่าเรือแหลมฉบัง 6,990.52 517.56 20.78 20.33 
ลาดกระบัง  7,350.40 472.98 21.85 18.58 
สุวรรณภูม ิ 11.30 1.11 0.03 0.04 
ท่าเรือสงขลา 66.27 5.88 0.20 0.23 
ตราด 33.80 2.52 0.10 0.10 
ระนอง 16.96 5.25 0.05 0.21 
สระแก้ว 15.72 1.89 0.05 0.07 
เชียงใหม่ 0.004 0.003 0.00001 0.0001 
รวม 33,634.96 2,546.02 100 100 

ปริมาณ (ตัน) 

ด่านศุลกากร 
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รูปที่ 22 : มูลค่าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้าทั้งหมดในปี 2010-2013  

จ้าแนกเป็นรายด่านศุลกากร 
  

ตารางท่ี 10 ด่านศุลกากรทีเ่ป็นทางผ่านและด้าเนินการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสในปีต่างๆ 

 
 เมื่อจ้าแนกปริมาณการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสเป็นรายเดือนดังแสดงในรูป 25 
และ 26 พบว่า การปริมาณการน้าเข้าในช่วงครึ่งปีแรกจะน้อยกว่าครึ่งปีหลัง ซึ่งมูลค่าการน้าเข้าก็เป็นไปใน
ท้านองเดียวกัน 

 
 

2010 2011 2012 2013 
ท่าเรือกรุงเทพ ท่าเรือกรุงเทพ ท่าเรือกรุงเทพ ท่าเรือกรุงเทพ 

ท่าเรือแหลมฉบัง ท่าเรือแหลมฉบัง ท่าเรือแหลมฉบัง ท่าเรือแหลมฉบัง 
ลาดกระบัง ลาดกระบัง ลาดกระบัง ลาดกระบัง 
สุวรรณภูม ิ สุวรรณภูม ิ สุวรรณภูม ิ สุวรรณภูมิ 

ท่าเรือสงขลา ท่าเรือสงขลา ท่าเรือสงขลา ท่าเรือสงขลา 
 เชียงใหม่ สระแก้ว สระแก้ว 
   ตราด 
   ระนอง 

มูลค่า (ล้านบาท) 

ด่านศุลกากร 
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ตารางท่ี 11 มูลค่าและปริมาณการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศในปี 2013 

 

 

รูปที่ 23 : ปริมาณการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสผ่านด่านศุลกากรในปี 2013  

 
รูปที่ 24 : มูลค่าการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสผ่านด่านศุลกากรในปี 2013  

ด่านศุลกากร ปริมาณ (ตัน) มูลค่า (ล้านบาท) % ปริมาณ % มูลค่า 
ท่าเรือกรุงเทพ 5,816.28 488.21 50.97 60.82 
ลาดกระบัง  4,451.35 262.39 39.01 32.69 
ท่าเรือแหลมฉบัง 1,053.75 40.63 9.23 5.06 
ตราด 33.80 2.52 0.30 0.31 
ท่าเรือสงขลา 28.49 2.30 0.25 0.29 
ระนอง 16.96 5.25 0.15 0.65 
สระแก้ว 11.30 1.36 0.10 0.17 
สุวรรณภูม ิ 0.16 0.05 0.00 0.01 
รวม 11,412.09 802.71 100.00 100.00 
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รูปที่ 25 : ปริมาณการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสเป็นรายเดือนในช่วงปี 2010-2013 

 

ตนั ตนั 

ตนั ตนั 

0 0 

0 0 
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รูปที่ 26 : มูลค่าการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสเป็นรายเดือนในช่วงปี 2010-2013 
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 เมื่อพิจารณาปริมาณการน้าเข้าปลาสวายจากประเทศต่างๆ พบว่า ในช่วงปี 2010-2013 นั้น มีการ
น้าเข้าปลาสวายจากประเทศเวียดนามมากที่สุด โดยมีปริมาณการน้าเข้าประมาณ 33,500 ตัน คิดเป็น 99.55 
% ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด นอกจากนั้นเป็นการน้าเข้าจากประเทศอ่ืนๆ ได้แก่ ไมโครนีเซีย  
สหรัฐอเมริกา ออสเตรเลีย นิวซีแลนด์ ฟิลิปปินส์ เยเมน พม่า กัมพูชา อินโดนีเซีย จีน เนเธอร์แลนด์ และญี่ปุ่น 
ซึ่งมีปริมาณการน้าเข้ารวมทั้งหมดประมาณ 151 ตัน คิดเป็น 0.45% ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด  
 เมื่อพิจารณาปริมาณการน้าเข้าปลาสวายจากประเทศต่างๆ พบว่า ในช่วงปี  2010-2013 นั้น มีการ
น้าเข้าปลาสวายจากประเทศเวียดนามมากที่สุด โดยมีมูลค่าการน้าเข้าประมาณ 2,500 ล้านบาท คิดเป็น 
99.36 % ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด นอกจากนั้นเป็นการน้าเข้าจากประเทศอ่ืนๆ ได้แก่ ไมโครนีเซีย 
สหรัฐอเมริกา ออสเตรเลีย นิวซีแลนด์ ฟิลิปปินส์ เยเมน พม่า กัมพูชา อินโดนีเซีย จีน เนเธอร์แลนด์ และญี่ปุ่น 
ซึ่งมีปริมาณการน้าเข้ารวมทั้งหมดประมาณ 16 ล้านบาท คิดเป็น 0.64% ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด 
 มีข้อสังเกตบางประการเกี่ยวกับประเทศต้นทางของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวาย กล่าวคือ สินค้า
ส่วนใหญ่แทบทั้งหมด ถูกน้าเข้ามาจากประเทศเวียดนาม นอกจากนี้ยังพบว่าในปี 2012-2013 นั้น เริ่มมีการ
น้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวายจากประเทศในกลุ่มอาเซียนอ่ืนๆนอกเหนือจากเวียดนาม ได้แก่ 
อินโดนีเซีย พม่าและกัมพูชา โดยมีการน้าเข้าที่ด่านศุลกากรจังหวัดระนองส้าหรับสินค้าที่มาจากประเทศพม่า 
และมีการน้าเข้าที่ด่านศุลกากรจังหวัดสระแก้วและจังหวัดตราดส้าหรับสินค้าที่มาจากประเทศกัมพูชา ส่วน
สินค้าจากอินโดนีเซียนั้นถูกน้าเข้าที่ด่านศุลกากรท่าเรือกรุงเทพ ปริมาณและมูลค่าการน้าเข้าปลาสวายในช่วง
ปี 2010-2013 ถูกแสดงในตารางที่ 12 
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ตารางท่ี 12 มูลค่าและปริมาณการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวายจากประเทศต่างๆในปี 2010-2013 

 
 

ประเทศ 
ปริมาณ (ตัน) มูลค่า (ล้านบาท) 

ปริมาณ
รวม (ตัน) 

มูลค่ารวม 
(ล้านบาท) 

% ปริมาณ
ทั งหมด 

% 
มูลค่า

ทั งหมด 
2010 2011 2012 2013 2010 2011 2012 2013 

เวียดนาม 7,054.11 8,643.62 6,436.02 11,349.78 528.18 683.12 525.15 793.18 33,483.53 2,529.63 99.55 99.36 
ไมโครนีเซีย 10.40 - - - 0.59 - - - 10.40 0.59 0.03 0.02 

อเมริกา 19.44 - - - 1.79 - - - 19.44 1.79 0.06 0.07 
ออสเตรเลีย 14.13 - - - 1.12 - - - 14.13 1.12 0.04 0.04 
นิวซีแลนด์ 22.00 - - - 1.36 - - - 22.00 1.36 0.07 0.05 
ฟิลิปปินส์ 8.62 - - - 0.78 - - - 8.62 0.78 0.03 0.03 

เยเมน 9.87 - - - 0.67 - - - 9.87 0.67 0.03 0.03 
พม่า - - - 16.96 - - - 5.25 16.96 5.25 0.05 0.21 

กัมพูชา - - 4.42 45.10 - - 0.53 3.87 49.52 4.40 0.15 0.17 
จีน - - - 0.25 - - - 0.40 0.25 0.40 0.00 0.02 

อินโดนีเซีย - - 0.25 - - - 0.01 - 0.25 0.01 0.00 0.00 
เนเธอร์แลนด์ - - - 0.00 - - - 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 

ญี่ปุ่น - 0.00 - - - 0.01 - - 0.00 0.01 0.00 0.00 
รวมทั งหมด 33,634.96 2,546.02 100.00 100.00 
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 เมื่อพิจารณาปลายทางของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวายที่ถูกน้าเข้าจากประเทศต่างๆ ในเชิง
ปริมาณ พบว่า ในช่วงปี 2010-2013 นั้น สินค้าน้าเข้าจะถูกเคลื่อนย้ายไปยังกรุงเทพมหานครมากที่สุด โดยมี
ปริมาณของสินค้าน้าเข้าประมาณ 25,300 ตัน คิดเป็น 75.24 % ของปริมาณสินค้าน้าเข้าท้ังหมด รองลงไปคือ
จังหวัดสมุทรสาคร โดยมีปริมาณสินค้าน้าเข้าประมาณ 6,000 ตัน คิดเป็น 17.91% ของปริมาณสินค้าน้าเข้า
ทั้งหมด นอกจากนั้นสินค้าจะถูกเคลื่อนย้ายไปยังจังหวัดต่างๆ ได้แก่ สมุทรปราการ เชียงใหม่ นนทบุรี ปทุม 
สงขลา สระแก้ว ชลบุรี ตราด และระนอง ซึ่งมีปริมาณการน้าเข้ารวมทั้งหมดประมาณ 2,300 ตัน คิดเป็น 
6.85% ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด  
 เมื่อพิจารณาปลายทางของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวายที่ถูกน้าเข้าจากประเทศต่างๆ ในเชิงมูลค่า 
พบว่า ในช่วงปี 2010-2013 นั้น สินค้าน้าเข้าจะถูกเคลื่อนย้ายไปยังกรุงเทพมหานครมากท่ีสุด โดยมีมูลค่าของ
สินค้าน้าเข้าประมาณ 1,980 ล้านบาท คิดเป็น 77.59 % ของมูลค่าสินค้าน้าเข้าทั้งหมด รองลงไปคือจังหวัด
สมุทรสาคร โดยมีปริมาณสินค้าน้าเข้าประมาณ 440 ล้านบาท คิดเป็น 17.45% ของมูลค่าสินค้าน้าเข้าท้ังหมด 
นอกจากนั้นสินค้าจะถูกเคลื่อนย้ายไปยังจังหวัดต่างๆ ได้แก่ สมุทรปราการ เชียงใหม่ นนทบุรี ปทุม สงขลา 
สระแก้ว ชลบุรี ตราด และระนอง ซึ่งมีปริมาณการน้าเข้ารวมทั้งหมดประมาณ 130 ล้านบาท คิดเป็น 4.96 % 
ของมูลค่าการน้าเข้าทั้งหมด ซึ่งเมื่อสินค้าไปถึงจุดหมายปลายทางแล้วก็จะถูกกระจายไปยังที่ต่างๆต่อไปขึ้นอยู่
กับผู้เป็นเจ้าของสินค้านั้นๆ 
 มีข้อสังเกตบางประการเกี่ยวกับจังหวัดปลายทางของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวาย กล่าวคือ ในปี 
2013 นั้น จังหวัดที่เป็นปลายทางสินค้า มีความหลากหลายมากขึ้นเมื่อเทียบกับปี 2010 เนื่องมาจากประเทศ
ต้นทางของสินค้ามีความหลากหลายมากขึ้น ท้าให้มีการน้าเข้าสินค้าผ่านด่านศุลกากรหลายแห่ง ส่งผลให้
สินค้าสามารถกระจายไปยังจังหวัดอ่ืนๆได้ง่ายขึ้นกว่าในอดีต  
 มูลค่าและปริมาณสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวายที่ไปยังปลายทางต่างๆในปี 2010-2013 ถูกแสดง
ในตารางที่ 13 และรูปที่ 27-28 
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ตารางท่ี 13 มูลค่าและปริมาณสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวายที่ไปยังปลายทางต่างๆในปี 2010-2013 

 

 

จังหวัด 
ปริมาณ (ตัน) มูลค่า (ล้านบาท) 

ปริมาณ
รวม (ตัน) 

มูลค่ารวม 
(ล้าน
บาท) 

% 
ปริมาณ
ทั งหมด 

% มูลค่า
ทั งหมด 2010 2011 2012 2013 2010 2011 2012 2013 

กรุงเทพ 5,372.46 6,552.58 5,370.20 8,010.43 408.59 514.63 448.04 604.07 25,305.67 1,975.33 75.24 77.59 
สมุทรสาคร 1,080.87 1,832.23 802.81 2,307.73 84.17 150.79 59.43 149.95 6,023.63 444.35 17.91 17.45 

สมุทรปราการ 248.16 146.11 113.64 257.53 14.16 13.11 8.62 13.22 765.44 49.10 2.28 1.93 
นนทบุรี 413.72 79.97 71.5 512.55 25.76 3.43 2.097651 18.14 1,077.73 49.42 3.20 1.94 
เชียงใหม่ 23.35 0.00 - - 1.81 0.00 - - 23.36 1.81 0.07 0.07 
ปทุมธานี - 23.45 22.53 - - 0.18 2.243009 - 45.98 2.42 0.14 0.10 
สงขลา - 9.28 33.925 28.49 - 0.99 3.281801 2.300371 71.70 6.58 0.21 0.26 
สระแก้ว - - 26.092 11.3 - - 1.976209 1.356 37.39 3.33 0.11 0.13 
ชลบุร ี - - - 233.31 - - - 5.91 233.31 5.91 0.69 0.23 
ตราด - - - 33.80 - - - 2.52 33.80 2.52 0.10 0.10 
ระนอง - - - 16.96 - - - 5.25 16.96 5.25 0.05 0.21 

รวมทั งหมด 33,634.96 2,546.02 100.00 100.00 
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รูปที่ 27 : สัดส่วนมูลค่าของสินค้าทั้งหมด แยกตามจังหวัดปลายทางสินค้า 

 

 
 

รูปที่ 28 : สัดส่วนปริมาณของสินค้าทั้งหมด แยกตามจังหวัดปลายทางสินค้า 
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 เมื่อพิจารณาลักษณะของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวายที่ถูกน้าเข้าจากประเทศต่างๆ ในเชิงปริมาณ 
พบว่า ในช่วงปี 2010-2013 นั้น มีการน้าเข้าสินค้าประเภทแช่แข็ง (fillet) และแช่เยือกแข็งในปริมาณที่
ใกล้เคียงกัน  โดยมีปริมาณของสินค้าน้าเข้าประมาณ 16,500 ตัน และ 15,900 ตัน ตามล้าดับ คิดเป็น 49.10  
% และ 47.13 % ของปริมาณสินค้าน้าเข้าทั้งหมด ตามล้าดับ นอกจากนี้ ยังมีการน้าเข้าสินค้าแบบตากแห้ง
ด้วย แต่มีไม่มากนัก โดยมีปริมาณสินค้าน้าเข้าประมาณ 1,300 ตัน คิดเป็น 8.22% ของปริมาณสินค้าน้าเข้า
ทั้งหมด  
 เมื่อพิจารณาลักษณะของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวายที่ถูกน้าเข้าจากประเทศต่างๆ ในเชิงมูลค่า
พบว่า ในช่วงปี 2010-2013 นั้น มีการน้าเข้าสินคา้ประเภทแช่เยือกแข็งและแช่แข็ง (fillet) ในมูลค่าท่ีใกล้เคียง
กัน  โดยมีมูลค่าของสินค้าน้าเข้าประมาณ 1,200 ล้านบาท และ 1,100 ล้านบาท ตามล้าดับ คิดเป็น 47.69  
% และ 44.09 % ของปริมาณสินค้าน้าเข้าทั้งหมด ตามล้าดับ นอกจากนี้ ยังมีการน้าเข้าสินค้าแบบตากแห้ง
ด้วย แต่มีไม่มากนัก โดยมีมูลค่าสินค้าน้าเข้าประมาณ 210 ล้านบาท คิดเป็น 8.22 % ของมูลค่าสินค้าน้าเข้า
ทั้งหมด 
 มีข้อสังเกตบางประการเกี่ยวกับลักษณะของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวาย กล่าวคือ ในปี 2013 นั้น 
มีการน้าเข้าสินค้าประเภท แช่แข็ง (fillet) ในปริมาณที่สูงมากกว่าสินค้าลักษณะอ่ืนๆ คิดเป็นประมาณ 92% 
ของสินค้าที่ถูกน้าเข้าทั้งหมด ซึ่งมีความแตกต่างจากปีก่อนๆเป็นอย่างมาก โดยข้อมูลการน้าเข้าในปี 2010-
2012 แสดงให้เห็นว่าสินค้าประเภทแช่แข็ง (fillet) มักมีการน้าเข้าไม่เกิน 50% ของปริมาณการน้าเข้าทั้งหมด 
ซึ่งสินค้าที่ถูกน้าเข้ามากกว่าคือสินค้าประเภทแช่เยือกแข็ง 
 สินค้าแช่เยือกแข็งกับสินค้าแช่เยือกแข็ง (แล่ fillet) นั้นแตกต่างกัน โดย สินค้าแช่เยือกแข็ง (แล่ 
fillet) จะเป็นลักษณะแล่มาแต่เนื้อปลาอย่างเดียว ส่วนแช่เยือกแข็งจะเป็นแบบทั้งตัว อย่างไรก็ดี การพิจารณา
ลักษณะของสินค้าจะขึ้นอยู่กับด่านตรวจสัตว์น้้า โดยในบางครั้งอาจแยกหมวดหมู่ของสินค้าไม่ได้อย่างชัดเจน
ซึ่งมักจะเกิดความปัญหาและความสับสนนี้ขึ้นในสมัยก่อน แตกต่างจากปัจจุบันที่จะสามารถระบุลักษณะของ
สินค้าได้อย่างชัดเจนมากข้ึนเนื่องผู้น้าเข้าจะต้องระบุข้อมูลที่แท้จริงในใบขนสินค้าอย่างละเอียด 
 มูลค่าและปริมาณสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวายแยกตามลักษณะของสินค้า ดังแสดงในตารางที่ 14 
และรูปที่ 29-30 
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 ตารางท่ี 14 มูลค่าและปริมาณสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาสวายแยกตามลักษณะของสินค้าในปี 2010-2013 

 
 
 
          

           

 

 

 

 

            รูปที่ 29 : สัดส่วนปริมาณของสินค้าทั้งหมด แยกตามลักษณะสินค้า           รูปที่ 30 : สัดส่วนมูลค่าของสินค้าทั้งหมด แยกตามลักษณะสินค้า

ประเทศ 
ปริมาณ (ตัน) มูลค่า (ล้านบาท) ปริมาณรวม 

(ตัน) 
มูลค่ารวม 
(ล้านบาท) 

% ปริมาณ
ทั งหมด 

% มูลค่า
ทั งหมด 2010 2011 2012 2013 2010 2011 2012 2013 

แช่เยือก
แข็ง 

3,601.02 6,113.60 5,536.23 599.70 255.03 482.73 432.98 43.41 15,850.55 1,214.15 47.13 47.69 

fillet 3,439.21 2,122.07 400.49 10,553.42 274.51 180.62 24.73 642.67 16,515.18 1,122.52 49.10 44.09 
ตากแห้ง 98.33 407.96 503.98 258.97 4.95 19.79 67.99 116.63 1,269.23 209.36 3.77 8.22 

รวมท้ังหมด 33,634.96 2,546.02 100.00 100.00 
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7.การวิเคราะห์การตกค้างของยาปฏิชีวนะและการปนเปื้อนของฟอร์มาลินในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลา
แพนกาเซียส 
 7.1 การวิเคราะห์การตกค้างของยาปฏิชีวนะ 

 คณะวิจัยได้แบ่งแนวทางการตรวจวัดหายาปฏิชีวนะตกค้างในปลาแพนกาเซียสน้าเข้าเป็น 2 

แนวทาง คือ การใช้ชุดทดสอบอย่างง่าย (Test Kit) และการใช้เครื่องมือ LC-MS/MS วิเคราะห์อย่างละเอียด

ในห้องปฏิบัติการ โดยแต่ละแนวทางมีรายละเอียด ดังนี้ 

 7.1.1 การวิเคราะห์การตกค้างของยาปฏิชีวนะโดยใช้ชุดทดสอบอย่างง่าย 

 คณะผู้วิจัยได้เลือกการใช้ชุดทดสอบอย่างง่ายในการวิเคราะห์หาสารตกค้างในปลาสวายน้าเข้า 
เนื่องจากเป็นการวิเคราะห์เบื้องต้นที่จะเป็นแนวทางบ่งบอกว่า มีการปนเปื้อนของสารตกค้างหรือไม่ ซึ่งการใช้
ชุดทดสอบอย่างง่ายนั้นจะใช้เวลาน้อยกว่าเทคนิค LC-MS/MS แต่ก็จะได้ผลการทดลองที่ละเอียดน้อยกว่าด้วย
เช่นกัน  
 ชุดทดสอบเบื้องต้นที่คณะวิจัยได้เลือกใช้นั้น มีทั้งสิ้น 4 รายการ มีรายละเอียดแตกต่างกัน ดังนี้ 

1. ชุดทดสอบยาตกค้างในเนื อสัตว์ เป็นชุดทดสอบที่เกิดขึ้นภายใต้ความร่วมมือของ
กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์กับห้างหุ้นส่วนโรจนารักษ์เภสัช สามารถใช้ตรวจสอบยาสัตว์
ตกค้างได้ไม่น้อยกว่า 12 ชนิด ในตัวอย่างต่างๆเช่น กุ้ง ไก่ หมู วัว ปลา เครื่องในหมู เครื่อง
ในไก่ เครื่องในวัว เป็นต้น โดยระดับต่้าสุดที่สามารถตรวจสอบได้คือ 0-0.2 มิลลิกรัม/
กิโลกรัม ใช้หลักการ การเปลี่ยนสีของสารละลายในหลอดทดสอบ จากนั้นเปรียบเทียบความ
สูงของแถบสีในหลอดทดสอบกับมาตรฐาน ใช้เวลาในการทดสอบประมาณ 5 ชั่วโมง (เตรียม
ตัวอย่าง 2 ชั่วโมง, ท้าการทดสอบ 3 ชั่วโมง)  ตัวอย่างชุดทดสอบยาตกค้างในเนื้อสัตว์ถูก
แสดงในรูปที่ 31 

 
 
 

รูปที่ 31 ชุดทดสอบยาตกค้างในเนื้อสัตว์ 
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2. ชุดทดสอบ Tetracycline อย่างง่าย เป็นชุดทดสอบที่ผลิตและจัดจ้าหน่ายโดยบริษัท 

Quicking Biotech ในประเทศจีน การน้าเข้าชุดทดสอบจะต้องสั่งซื้อผ่านตัวแทนจ้าหน่าย
ในประเทศไทยเท่านั้น สามารถใช้ในการตรวจสอบหายาปฏิชีวนะในกลุ่ม Tetracycline ใน
ตัวอย่างสัตว์น้้าได้ โดยระดับต่้าสุดที่สามารถตรวจสอบได้คือ 100 ppb (100 ng/g) ใช้
หลักการคือ หยดของเหลวที่สกัดจากตัวอย่างลงบนแผ่นทดสอบ ถ้าปริมาณของ 
dissociative Tetracycline ในตัวอย่างมีปริมาณน้อย Tetracycline conjugate จะดักจับ 
immuno-gold (colloid-gold Tetracycline antibody conjugate)  ท้าให้แผ่นทดสอบ
ไม่แสดงผล Positive แต่ถ้าหากมีปริมาณ dissociative Tetracycline มากกว่า 100 ppb 
ชุดทดสอบจะแสดงผล Positive ชุดทดสอบนี้ใช้เวลาในการทดสอบประมาณ 2.30 ชั่วโมง 
(2 ชั่วโมงส้าหรับการเตรียมตัวอย่างและ 30 นาทีส้าหรับการทดสอบ) ตัวอย่างชุดทดสอบ 
Tetracycline อย่างง่าย ถูกแสดงในรูปที 32 

 
 

รูปที่ 32 ชุดทดสอบ Tetracycline อย่างง่าย 
 

3. ชุดทดสอบ Sulfamethazine อย่างง่าย เป็นชุดทดสอบที่ผลิตและจัดจ้าหน่ายโดยบริษัท 
Quicking Biotech ในประเทศจีน การน้าเข้าชุดทดสอบจะต้องสั่งซื้อผ่านตัวแทนจ้าหน่าย
ในประเทศไทยเท่านั้น สามารถใช้ในการตรวจสอบหายาปฏิชีวนะ  Sulfamethazine 
ตัวอย่างสัตว์น้้าได้ โดยระดับต่้าสุดที่สามารถตรวจสอบได้คือ 100 ppb (100 ng/g) ใช้
หลักการคือ หยดของเหลวที่สกัดจากตัวอย่างลงบนแผ่นทดสอบ ถ้าปริมาณของ 
dissociative Sulfamethazine ในตัวอย่างมีปริมาณน้อย Sulfamethazine conjugate 
จะดักจับ immuno-gold (colloid-gold Sulfamethazine antibody conjugate)  ท้าให้
แผ่นทดสอบไม่แสดงผล Positive แต่ถ้าหากมีปริมาณ dissociative Sulfamethazine 
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มากกว่า 100 ppb ชุดทดสอบจะแสดงผล Positive ชุดทดสอบนี้ใช้เวลาในการทดสอบ
ประมาณ 2.30 ชั่วโมง (2 ชั่วโมงส้าหรับการเตรียมตัวอย่างและ 30 นาทีส้าหรับการทดสอบ) 
ตัวอย่างชุดทดสอบ Sulfamethazine อย่างง่าย ถูกแสดงในรูปที่ 33 

 

 
 

รูปที่ 33 ชุดทดสอบ Sulfamethazine อย่างง่าย 
 

4. ชุดทดสอบ Quinolone อย่างง่าย เป็นชุดทดสอบที่ผลิตและจัดจ้าหน่ายโดยบริษัท 
Quicking Biotech ในประเทศจีน การน้าเข้าชุดทดสอบจะต้องสั่งซื้อผ่านตัวแทนจ้าหน่าย
ในประเทศไทยเท่านั้น สามารถใช้ในการตรวจสอบหายาปฏิชีวนะในกลุ่ม Quinolone ใน
ตัวอย่างสัตว์น้้าได้ โดยระดับต่้าสุดที่สามารถตรวจสอบได้คือ 20 ppb (20 ng/g) ใช้หลักการ
คือ หยดของเหลวที่สกัดจากตัวอย่างลงบนแผ่นทดสอบ ถ้าปริมาณของ dissociative 
Quinolone ในตัวอย่างมีปริมาณน้อย Quinolone conjugate จะดักจับ immuno-gold 
(colloid-gold Quinolone antibody conjugate)  ท้าให้แผ่นทดสอบไม่แสดงผล Positive 
แต่ถ้าหากมีปริมาณ dissociative Quinolone มากกว่า 100 ppb ชุดทดสอบจะแสดงผล 
Positive ชุดทดสอบนี้ใช้เวลาในการทดสอบประมาณ 3 ชั่วโมง (2 ชั่วโมงส้าหรับการเตรียม
ตัวอย่างและ 1 ชั่วโมงส้าหรับการทดสอบ) ตัวอย่างชุดทดสอบ Quinolone อย่างง่ายถูก
แสดงในรูปที่ 34 
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รูปที่ 34 ชุดทดสอบ Quinolone อย่างง่าย 
  
 คณะวิจัยได้ท้าการตรวจหาสารตกค้างในปลาสวายน้าเข้าโดยใช้ชุดทดสอบอย่างง่ าย ในเบื้องต้น 
คณะวิจัยได้ใช้ชุดทดสอบ Tetracycline อย่างง่าย, ชุดทดสอบ Sulfamethazine อย่างง่าย และชุดทดสอบ 

Quinolone อย่างง่าย ในการทดสอบหาสารตกค้างในตัวอย่างปลาสวายน้าเข้าจ้านวน 10 ตัวอย่าง ซึ่งตัวอย่าง
ทั้งหมดถูกสุ่มมาจากร้านสะดวกซื้อและห้างสรรพสินค้าในเขตพ้ืนที่ต้าบลศาลายา อ้าเภอพุทธมณฑล จังหวัด
นครปฐม โดยตัวอย่างถูกแบ่งออกเป็น 3 กลุ่ม คือ (รูปที่ 35-37) 

1. ตัวอย่างกลุ่ม A มีบรรจุภัณฑ์ จากร้านสะดวกซ้ือ จ้านวน 3 ตัวอย่าง 
2. ตัวอย่างกลุ่ม B ไม่มีบรรจุภัณฑ์  จากห้างสรรพสินค้า จ้านวน 3 ตัวอย่าง 
3. ตัวอย่างกลุ่ม C มีบรรจุภัณฑ์  จากห้างสรรพสินค้า จ้านวน 4 ตัวอย่าง 

  
 * ทางคณะวิจัยไม่ได้เลือกใช้ชุดทดสอบยาตกค้างในเนื้อสัตว์ เนื่องจากทางบริษัทผู้ผลิตชุดทดสอบยัง
ไม่ได้มีการพัฒนา negative control ส้าหรับทดสอบในปลาแพนกาเซียส โดยบริษัทมีการพัฒนา negative 
control เพียง 3 แบบเท่านั้นคือ ส้าหรับปลานิล ปลาทับทิม และปลากะพง 
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     รูปที่ 35 ตัวอย่างกลุ่ม A รูปที่ 36 ตัวอย่างกลุ่ม B 
 
 
 
 
 
 
 

 
รูปที่ 37 ตัวอย่างกลุ่ม C 
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 7.1.1.1 ผลการตรวจวัดหาสารตกค้างเบื องต้นในปลาแพนกาเซียสน้าเข้าโดยใช้ชุดทดสอบอย่าง
ง่าย 
 ผลการทดสอบเบื้องต้นโดยใช้ชุดทดสอบอย่างง่าย ถูกแสดงในตารางที่ 15 
ตารางท่ี 15 ผลการทดสอบเบื้องต้นปลาสวายน้าเข้าจ้านวน 10 ตัวอย่าง จากการใช้ชุดทดสอบอย่างง่าย 

No. 
กลุ่ม

ตัวอย่าง 
Sample 

ลักษณะ
ตัวอย่าง 

Sulfamethazine* Tetracycline* Quinolone* 

1 
A 
 

A1 ปลา Fillet 0 1 0 
2 A2 ปลา Fillet 0 0 0 
3 A3 ปลา Fillet 0 1 0 
4 

B 
B1 ปลา Fillet 0 0 0 

5 B2 ปลา Fillet 0 0 0 
6 B3 ปลา Fillet 0 0 0 
7 

C 

C1 ปลา Fillet 0 1 0 
8 C2 ปลา Fillet 0 0 0 
9 C3 ปลา Fillet 0 1 0 
10 C4 ปลา Fillet 0 0 0 

หมายเหตุ : 0 = Negative result * แปลผลการทดลองภายใน 5 นาที 
   1 = Positive result 
  
 จากการทดสอบยาปฏิชีวนะตกค้างเบื้องต้นในปลาสวายน้าเข้าจ้านวน 10 ตัวอย่าง พบว่า ไม่พบการ

ปนเปื้อนของยาปฏิชีวนะในกลุ่ม Quinolone ในระดับที่สูงกว่า 100 ᶙg/kg ซึ่งเป็นค่ามาตรฐานต่้าสุดของยา
ปฏิชีวนะในกลุ่ม Quinolone บางตัวของเวียดนาม โดยมาตรฐานของยาในกลุ่มนี้ของเวียดนามอยู่ที่ระหว่าง 

100 ᶙg/kg – 600 ᶙg/kg 
 นอกจากนี้ ยังไม่พบการปนเปื้อนของ Sulfamethazine ซึ่งเป็นยาปฏิชีวนะในกลุ่ม Sulfonamides 

ในระดับที่มากกว่า 100 ᶙg/kg ซึ่งมาตรฐานของเวียดนามระบุว่ายาในกลุ่ม Sulfonamides นั้นจะต้องไม่ถูก

ตรวจพบเกินกว่า 100 ᶙg/kg ในปลาสวายส่งออก  
 ในขณะที่จากการทดสอบตรวจหายาในกลุ่ม Tetracycline นั้นพบว่า มีการปนเปื้อนใน 4 ตัวอย่าง
จากจ้านวนตัวอย่างทั้งหมด 10 ตัวอย่าง นั่นหมายความว่า มี 4 ตัวอย่างที่มีปริมาณของยาในกลุ่ม 

Tetracycline เกินกว่า 100 ᶙg/kg ซ่ึงมาตรฐานของของเวียดนามระบุว่ายาในกลุ่ม Tetracycline นั้นจะต้อง

ไม่ถูกตรวจพบเกินกว่า 100 ᶙg/kg ในปลาสวายส่งออก ดังนั้น อาจสรุปได้ว่า ปลาสวายน้าเข้ามีการปนเปื้อน
ยาสัตว์ในกลุ่ม Tetracycline 
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 7.1.2 การวิเคราะห์การตกค้างของยาปฏิชีวนะโดยใช้เทคนิค LC-MS/MS 

 คณะวิจัยได้ท้าการเก็บตัวอย่างสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจ้านวน 96 ตัวอย่างโดย

แบ่งเป็น 91 ตัวอย่างเก็บรวมรวมจากร้านสะดวกซื้อและห้างสรรพสินค้าทั่วประเทศในพ้ืนที่ 63 จังหวัด โดย

เป็นสินค้าที่ถูกน้าเข้ามาจากประเทศเวียดนามจ้านวน 95 ตัวอย่าง และเป็นสินค้าที่ผลิตในประเทศไทยอีก 1 

ตัวอย่าง ส่วนอีก 5 ตัวอย่างเก็บรวบรวมจากเมืองโฮจิมินห์ (Ho Chi Minh City) และเมืองลองเซิน ( Long 

Xuyen) ประเทศเวียดนาม ซึ่งเป็นสินค้าท่ีผลิตในประเทศเวียดนามทั้งสิ้น โดยมีกระบวนการตั้งแต่เก็บตัวอย่าง

จนถึงวิเคราะห์การตกค้างด้วยด้วยเครื่องมือ LC-MS/MS ในห้องปฏิบัติการ ดังนี้ 

 - การเก็บตัวอย่าง 

 ตัวอย่างที่ถูกเก็บมาจากสถานที่ต่างๆจะถูกระบุสถานที่เก็บตัวอย่างและวันที่เก็บอย่างละเอียด ใน

กรณีที่ตัวอย่างไม่มีบรรจุภัณฑ์ ตัวอย่างนั้นจะถูกเก็บในถุงซิปล็อคเพ่ือป้องกันน้้าและอากาศ ตัวอย่างจะถูกแช่

ในน้้าแข็งในกลอ่งหรือลังเก็บความเย็นอย่างดี เมื่อมาถึงห้องปฏิบัติการ ตัวอย่างจะถูกเก็บในถุงด้าและแช่เอาไว้

ในตู้เย็นที่อุณหภูมิ -20oC จนกว่าจะถึงขั้นตอนต่อไป รูปที่ 38 แสดงการเก็บตัวอย่าง 

 
รูปที่ 38 : การเก็บตัวอย่าง 

 

 

 

 

 - การเตรียมตัวอย่าง 
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 ตัวอย่างปลาจะถูกน้ามาวางไว้ที่อุณหภูมิห้องเพ่ือละลายน้้าแข็งโดยป้องกันมิให้โดนแสง เมื่อตัวอย่าง

ละลาย น้้าจะถูกทิ้งไป ชิ้นเนื้อปลาทั้งหมดจะถูกน้ามาสับรวมกันเพ่ือลดขนาด จากนั้นปั่นตัวอย่างให้ละเอียด

เป็นเนื้อเดียวกันเพ่ือให้ทุกๆส่วนของตัวอย่างปลาเป็นตัวแทนของตัวอย่างนั้นๆทั้งหมด เนื้อปลาทั้งหมดจะถูก

เก็บในถุงซิปล็อค เก็บในถุงด้า และแช่เอาไว้ในตู้เย็นที่อุณหภูมิ -20oC จนกว่าจะท้าการสกัด รูปที่ 39 แสดง

การเตรียมตัวอย่าง 

 
รูปที่ 39 : การเตรียมตัวอย่าง 

  

 - การสกัด 

 ตัวอย่างปลาจ้านวน 1 กรัมจะถูกชั่งในหลอดปั่นเหวี่ยงขนาด 15 ml จากนั้นเติม Methanol และ 

acetonitrile ลงไปอย่างละ 5 ml หลังจากนั้นปรับสภาพให้เป็นกรดด้วยการเติมกรดฟอร์มิกลงไป 5 µl ปิดฝา

หลอดปั่นเหวี่ยง ถัดจากนั้นผสมให้เข้ากันโดยใช้เครื่องมือ vortex shaking เป็นเวลา 30 วินาที ตามด้วย 

ultrasonic extraction เป็นเวลา 15 นาที เสร็จแล้วน้าหลอดปั่นเหวี่ยงไปปั่นเหวี่ยงที่ความเร็วรอบ 3000 

รอบ/วินาที เป็นเวลา 10 นาที เมื่อเสร็จขั้นตอนทั้งหมด ดูดสารละลายที่ได้จากการสกัด 4 ml น้าไปท้าให้แห้ง

ภายใต้แก๊สไนโตรเจนที่อุณหภูมิ 40oC เมื่อสารละลายแห้งหมดแล้ว น้ากากส่วนที่เหลือไปละลายกับ

สารละลายฟอร์มิกในน้้าที่มีความเข้มข้น 0.2 % จ้านวน 0.4 ml จากนั้นท้าให้สารละลายและส่วนที่เหลือ

ละลายให้เข้ากันโดยใช้เครื่องมือ vortex shaking เป็นเวลา 1 นาที จากนั้นตามด้วย ultrasonic extraction 

เป็นเวลา 1 นาที จากนั้นใช้หลอดฉีดยาขนาด 1 ml ดูดสารละลายกรองผ่านฟิลเตอร์แล้วน้าสารละลายที่ผ่าน
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ฟิลเตอร์นั้นบรรจุลงในขวด Vial แล้วน้าไปตรวจวัดการปนเปื้อนด้วยเทคนิค Liquid chromatography-

tandem mass spectrometry (LC-MS/MS) รูปที่ 40 แสดงการสกัด 

 

 
รูปที่ 40 : การสกัด 

  

 - การวิเคราะห์ด้วยเครื่องมือ LC-MS/MS 

 LC/MS/MS เป็นเครื่องมือวิเคราะห์หาองค์ประกอบในของผสม โดยใช้หลักการแยกสารด้วยเทคนิค

โครมาโตกราฟโดยใช้ของเหลวเป็นตัวพาสารตัวอย่างเข้าสู่คอลัมน์ จากนั้นสารที่ออกจากคอลัมน์จะเข้าสู่ตัว

ตรวจวัดคือแมสสเปกโตรมิเตอร์โดยใช้หลักการท้าให้สารแตกตัวเป็นไอออในสภาวะที่เป็นสุญญากาศ แล้ววัด

ค่ามวลต่อประจุ (m/z) แล้วเปรียบเทียบผลที่ได้กับข้อมูลของสารมาตรฐาน ซึ่งเทคนิค  LC/MS/MS สามารถ

วิเคราะห์หาปริมาณสารเคมีที่สนใจในปริมาณน้อยๆได้ โดยสามารถประยุกต์ใช้งานได้หลากหลาย เช่น 

สามารถใช้ในการตรวจสอบหาสารเสพติด สารตกค้างยาฆ่าแมลง สารปนเปื้อนในอาหาร วัดสารมลพิษก่อน

ออกสู่สิ่งแวดล้อมในตัวอย่างต่างๆเช่น อาหาร ยา เครื่องดื่ม ตัวอย่างทางการแพทย์ สิ่งแวดล้อม การเกษตร 

เป็นต้น 

 การตรวจสอบการปนเปื้อนยาปฏิชีวนะในที่นี้ จะใช้สภาวะในการตรวจสอบ ดังแสดงในตารางที่ 16-

17 
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ตารางท่ี 16 สภาวะที่ใช้ในการตรวจสอบการปนเปื้อนของยาปฏิชีวนะโดยใช้เทคนิค LC/MS/MS 

 

ตารางท่ี 17 สัดส่วนของ Mobile phase ตลอดระยะเวลาการตรวจวัด 

 

 7.1.2.1 ผลการวิเคราะห์การตกค้างของยาปฏิชีวนะ 

 ทางคณะวิจัยได้ท้าการตรวจหายาปฏิชีวนะจ้านวน 12 ชนิดในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส
น้าเข้า โดยรายชื่อยาปฏิชีวนะถูกแสดงในตารางที่ 18 
 
 
 
 
 
ตาราง 18 รายชื่อยาปฏิชีวนะที่ถูกตรวจสอบการตกค้างในปลาแพนกาเซียสน้าเข้า 

คอลัมน์ C18(4.6x50, 1.8 µm) + C18(2.1x100,1.8  µm) 
Mobile phase A Water + 10 mM Formic acid 
Mobile phase B Methanol + 10 mM Formic acid 
Mobile phase flow  0.3 ml/minute 
Injection Volume Standard injection 10  µm 
Running time 32 minutes 
Post Running time 10 minutes 
Pressure limits 0-600 bars 
Ion source ESI 
Gas Temperature 300 oC 
Gas Flow 10 l/min 
Nebulizer 50 psi 

เวลา (นาทีที่) % ของ Mobile phase B 
0 10 
15 90 
17 95 
25 95 
31 10 
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ล้าดับที่ กลุ่ม ชื่อ 

1 
Quinolones 

Enrofloxacin 
2 Norfloxacin 
3 Flumequine 
4 

Sulfonamides 

Sulfamethoxine  (sulfameter) 
5 Sulfamethazine  (sulfadimidine) 
6 Sulfadiazine 
7 Sulfamethoxazole 
8 

Tetracyclines 
Tetracycline 

9 Chlortetracycline 
10 Oxytetracycline 
11 Macrolides Erythromycin 
12 Other Trimethoprim 

 
 เ นื่ อ ง จ ากค่ า  Recovery percentage ที่ ร ะ ดั บ  10 ppb ขอ ง  Enrofloxacin, Sulfadiazine, 

Sulfameter, Sulfamethazine, Sulfamethoxazole, and Trimethoprim มีค่าเกินกว่า 60% ดังนั้น ผล

ของการตรวจวัดต่อจากนี้จะรายงานเฉพาะ 6 สารเหล่านั้นเท่านั้น โดยผลของการตรวจสอบการปนเปื้อนเป็น

ดังตารางที่ 19 ซึ่งจากการวิเคราะห์พบว่า ยาปฏิชีวนะทั้ง 6 ชนิด ถูกตรวจพบในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพน

กาเซียสน้าเข้า ในระดับความเข้มข้นต่้าที่ไม่เกินมาตรฐานของสหภาพยุโรป ยกเว้นเพียง 1 ตัวอย่างที่ปนเปื้อน 

Sulfamethoxazole ถูกตรวจพบในระดับที่เกินมาตรฐานของอียูที่ 245 ppb (มาตรฐานของอียูคือ 100 ppb) 

โดย Enrofloxacin เป็นยาปฏิชีวนะที่ถูกตรวจพบบ่อยที่สุด ซึ่งตัวอย่างที่ปนเปื้อน Enrofloxacin คิดเป็น 

15.63 % ของจ้านวนตัวอย่างทั้งหมดที่ถูกตรวจสอบ โดยมีค่าความเข้มข้นเฉลี่ยที่ตรวจพบอยู่ที่ 7 ppb 

อย่างไรก็ดี Enrofloxacin เป็นยาที่ถูกห้ามตรวจพบในอาหารทะเลตามกฎหมายของสหรัฐอเมริกา หรือห้าม

ตรวจพบโดยเครื่องมือที่มีระดับการตรวจวัดต่้าสุดที่ 5 ppb ตามข้อก้าหนดของอียู นั่นหมายความว่า สินค้าที่

ปนเปื้อน Enrofloxacin อาจถูกพิจารณาว่าเป็นสินค้าที่ ไม่ได้มาตรฐานหากอ้างอิงตามกฎหมายของ

สหรัฐอเมริกา 

 ผลการวิเคราะห์บ่งบอกว่ามีการปนเปื้อนของยาปฏิชีวนะในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส 

แม้ว่าส่วนใหญ่เกือบทั้งหมดอยู่ในระดับความเข้มข้นต่้าไม่เกินมาตรฐานของสหภาพยุโรป แต่อย่างไรก็ดี มี 1 

ตัวอย่างที่พบการปนเปื้อนเกินมาตรฐาน นั่นหมายความว่า การตกค้างของยาปฏิชีวนะในสินค้าเป็นประเด็นที่
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หน่วยงานที่เกี่ยวข้องทุกภาคส่วนต้องให้ความส้าคัญเป็นอันดับต้นๆ ต้องมีการเฝ้าระวังและติดตามรวมถึง

ปรับปรุงข้อกฎหมายให้ทันสมัย ซึ่งในประการหลังนี้ยังคงเป็นจุดอ่อนที่ส้าคัญส้าหรับประเทศไทย 
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ตารางท่ี 19 ผลการตรวจสอบการปนเปื้อนยาปฏิชีวนะในตัวอย่างปลาแพนกาเซียสจ้านวน 96 ตัวอย่าง 

 

No
. 

antibiotics 
Cod
e 

ตัวอย่างที่ตรวจ
พบ 

เปอร์เซ็นต์การ
ตรวจพบ 

Minimum 
(ppb) 

Maximum 
(ppb) 

Average 
(ppb) 

MRLs of 
EU 

(ppb)a 

MRLs of 
US 

(ppb)b 

มาตรฐาน
ของไทย 
(ppb)c 

1 Sulfameter SMD 2 2.08 4.05f 10.97 7.51 100 N/Ad N/A 
2 Sulfamethazine SDD 2 2.08 4.17f 6.23f 5.20f 100 N/A N/A 

3 
Sulfamethoxazol

e 
SMZ 4 4.17 3.41 245.91g 

64.69 
100 

N/A 
N/A 

4 Sulfadiazine SDZ 4 4.17 4.11f 11.13 5.96f 100 N/A N/A 
5 Enrofloxacin ENR 15 15.63 6.36 11.26 7.43 100 5e N/A 
6 Trimethoprim TMP 2 2.08 3.21f 4.12f 3.67f 50 N/A N/A 

หมายเหตุ a = ผลรวมของยาในกลุ่ม sulfonamide ไม่ควรเกิน 100 µg/kg  (Source: Commission Regulation (EU) No. 37/2010 of 22 December 2009 on pharmacologically 
active substances and their classification regarding maximum residue limits in foodstuffs of animal origin) 
  b = source: United State Food and Drug Administration (FDA)  

 c = มีเพียง Oxytetracycline ที่ถูกก้าหนดมาตรฐาน (200 μg/kg in ในเนื้อปลา) (ที่มา ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่  299 พ.ศ. 2549 เรื่อง มาตรฐานอาหารที่มีการ
ปนเปื้อนสารเคมีบางชนิด (ฉบับท่ี 2) และ ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 303 พ.ศ. 2550 เรื่องอาหารที่มียาสัตว์ตกค้าง) 

 d = ไม่มีข้อมูล, ไม่ถูกก้าหนดมาตรฐาน 
 e = ถูกห้ามตรวจพบ หรือห้ามตรวจพบจากเครื่องมือท่ีมีขีดจ้ากัดการตรวจพบสูงกว่า 5 ppb (Minimum Required Performance Limit, MRPL) ของอียู (Love, Rodman, Neff, 

& Nachman, 2011)  
                 f = ต่้ากว่า Calculated Limit of Quantification (CLOQ) 
                 g = สูงกว่ามาตรฐานของอียู (ค่าความเขม้ข้นนี้สูงกว่าช่วง Calibration Curve ในการศึกษาครั้งน้ี) 
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 เมื่อจ้าแนกตามยี่ห้อสินค้า ผลการตรวจสอบการปนเปื้อนเป็นดังแสดงในตารางที่ 20  ซึ่งจากการ

ตรวจสอบพบว่า จ้านวนยี่ห้อสินค้าท่ีถูกตรวจสอบทั้ง 19 ยี่ห้อนั้น พบว่ามีการปนเปื้อนยาปฏิชีวนะถึง 10 ยี่ห้อ 

โดยยี่ห้อของประเทศเวียดนามนั้นถูกตรวจพบ 2 จาก 4 ยี่ห้อที่ตรวจสอบ โดยสรุป สินค้าและผลิตภัณฑ์ปลา

แพนกาเซียสถูกตรวจสอบทั้งสิ้น 96 ตัวอย่าง พบการปนเปื้อนจ้านวน 24 ตัวอย่าง หรือคิดเป็น 25 % ของ

สินค้าท่ีถูกตรวจสอบทั้งหมด ซ่ึงมี 3 ตัวอย่างที่พบว่ามียาปฏิชีวนะ 2 ชนิดตกค้างอยู่ และ 1 ตัวอย่างพบว่ามียา

ปฏิชีวนะ 3 ชนิดตกค้างอยู่ในผลิตภัณฑ์  

 เมื่อพิจารณาจ้าแนกตามสถานที่ พบว่า มีการปนเปื้อนของยาปฏิชีวนะในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลา

แพนกาเซียสทั่วทุกภาคของประเทศไทย ได้แก่ ภาคเหนือ ภาคอีสาน ภาคกลาง ภาคตะวันออก และภาคใต้ 

รวมถึงประเทศเวียดนามด้วย โดยพ้ืนที่ที่มีการปนเปื้อนมากที่สุดคือ ภาคกลาง พบทั้งสิ้น 8 ตัวอย่างจาก

ทั้งหมด 31 ตัวอย่าง หรือคิดเป็น 25.8 % ของตัวอย่างทั้งหมด โดยเฉพาะในกรุงเทพมหานครนั้น พบการ

ปนเปื้อนทั้งสิ้น 5 ตัวอย่าง จากทั้งหมด 16 ตัวอย่าง หรือคิดเป็น 31.3 % ของตัวอย่างทั้งหมด ส่วนสินค้าที่เก็บ

มาจากภาคภาคตะวันออกนั้นไม่พบกว่าปนเปื้อน โดย 1 ตัวอย่างที่พบการปนเปื้อนของ Sulfamethoxazole 

เกินค่ามาตรฐานของอียูนั้น ถูกเก็บมาจากร้านค้าในจังหวัดอุตรดิตถ์ ส่วนประเทศเวียดนาม พบว่ามีการ

ปนเปื้อนทั้งสิ้น 2 ตัวอย่างจากทั้งหมด 5 ตัวอย่าง หรือคิดเป็น 40 % ของตัวอย่างทั้งหมด โดยผลการ

ตรวจสอบการปนเปื้อนแสดงในตารางที่ 21 

 เมื่อจ้าแนกตามสถานที่จัดจ้าหน่าย พบว่ามีการปนเปื้อนในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส 

จากแหล่งที่มาแตกต่างกันทั้งสิ้น 7 แห่ง จากสถานที่จัดจ้าหน่ายทั้งหมด 10 แห่ง โดยสถานที่จัดจ้าหน่าย

ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสนั้นเป็นในลักษณะของร้านสะดวกซื้อและห้างสรรพสินค้าขนาดใหญ่ทั้งหมด ไม่มี

ผลิตภัณฑ์ปลาจ้าหน่ายในตลาดสด โดยผลการตรวจสอบดังแสดงในตารางที่ 22 

 เมื่อจ้าแนกตามลักษณะของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส ผลการตรวจสอบการปนเปื้อนดัง

แสดงในตารางที่ 23 พบว่า พบการปนเปื้อนของยาปฏิชีวนะในทุกๆรูปแบบของผลิตภัณฑ์ ไม่ว่าจะเป็นเนื้อ

ปลา fillet ไร้หนังมีบรรจุภัณฑ์, เนื้อปลา fillet มีหนังมีบรรจุภัณฑ์, เนื้อปลา fillet ไร้หนัง บรรจุในถาดโฟม, 

เนื้อปลา fillet ไร้หนัง ไม่มีบรรจุภัณฑ์, ปลาติดหนังหั่นชิ้นลวกจิ้มมีหนังมีบรรจุภัณฑ์, ชิ้นปลาหั่นตามขวาง ติด

หนังติดกระดูกมีหนังมีบรรจุภัณฑ์ และปลาทั้งตัว ยกเว้น ปลาไร้หนังหั่นชิ้นมีหนังมีบรรจุภัณฑ์ โดยรูปแบบที่มี

การจ้าหน่ายมากที่สุดคือ เนื้อปลา fillet ไร้หนังมีบรรจุภัณฑ์ พบการปนเปื้อนทั้งสิ้น 14 ตัวอย่าง จากทั้งหมด 

74 ตัวอย่าง หรือคิดเป็น 18.9 % โดยสินค้าประเภทมีหนังนั้นค่อนข้างมีสัดส่วนการปนเปื้อนที่ค่อนข้างสูง 

กล่าวคือ มีการปนเปื้อนทั้งสิ้น 7 จาก 16 ตัวอย่าง หรือคิดเป็น 43.8 % 
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ตางรางที ่20  การตรวจสอบการปนเปื้อนของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจ้าแนกตามยี่ห้อ 

No. ยี่ห้อ แหล่งผลิต 
ตัวอย่างที่
ทดสอบ 

ตัวอย่างที่
ตรวจพบการ

ปนเปื้อน 

%การ
ตรวจพบ 

1 ตัวอย่างจากเวียดนาม V1 เวียดนาม 1 0 0.0 
2 ตัวอย่างจากเวียดนาม V2 เวียดนาม 2 0 0.0 
3 ตัวอย่างจากเวียดนาม V3 เวียดนาม 1 1 100.0 
4 ตัวอย่างจากเวียดนาม V4 เวียดนาม 1 1 100.0 
5 ตัวอย่างสินค้าจากประเทศไทย ไทย 1 0 0.0 
6 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า A เวียดนาม 1 0 0.0 
7 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า B เวียดนาม 4 1 25.0 
8 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า C เวียดนาม 1 0 0.0 
9 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า D เวียดนาม 5 0 0.0 
10 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า E เวียดนาม 9 4 44.4 
11 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า F เวียดนาม 32 6 18.8 
  - ตัวอย่างที่ถูกน าเข้า F-1 เวียดนาม 26 2 7.7 
  - ตัวอย่างที่ถูกน าเข้า F-2 เวียดนาม 6 4 66.7 
12 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า G เวียดนาม 2 1 50.0 
13 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า H เวียดนาม 2 0 0.0 
14 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า I เวียดนาม 1 0 0.0 
15 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า J เวียดนาม 1 1 100.0 
16 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า K เวียดนาม 9 3 33.3 
17 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า L เวียดนาม 1 0 0.0 
18 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า M เวียดนาม 11 3 27.3 
19 ตัวอย่างที่ถูกน้าเข้า N เวียดนาม 11 3 27.3 
  รวม  96 24 25.0 
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ตารางท่ี 21 การตรวจสอบการปนเปื้อนของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจ้าแนกตามสถานที่ 
 

สถานที ่ ตัวอย่างที่ทดสอบ ตัวอย่างที่ตรวจพบ %การตรวจพบ 
ภาคเหนือ 8 2 25.0 
- ล าปาง 2 1 50.0 
- ล าพูน 1 1 100.0 
ภาคอีสาน 14 3 21.4 
- ศรีสะเกษ 1 1 100.0 
- นครพนม 1 1 100.0 
- ร้อยเอ็ด 1 1 100.0 
ภาคกลาง 31 8 25.8 
- นคปฐม 4 2 50.0 
- สมุทรสาคร 3 1 33.3 
- ลพบุรี 1 1 100.0 
- พิจิตร 1 1 100.0 
- สุพรรณบุรี 1 1 100.0 
- นครสวรรค์ 1 1 100.0 
- อุตรดิตถ์ 1 1 100.0 
กรุงเทพมหานคร 16 5 31.3 
ภาคตะวันออก 8 0 0 
ภาคใต ้ 14 4 35.7 
- เพชรบุรี 1 1 100.0 
- นครศรีธรรมราช 1 1 100.0 
- ตรัง 1 1 100.0 
- กระบี่ 1 1 100.0 
ประเทศเวียดนาม 5 2 40.0 

รวม 96 24 25.0 
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ตารางท่ี 22  ผลตรวจสอบการปนเปื้อนของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจ้าแนกตามร้านค้า 
 

NO. รา้นค้า ตัวอย่างที่ทดสอบ ตัวอย่างที่ตรวจพบ %การตรวจพบ 
1 ร้านค้า T1 3 1 33.3 
2 ร้านค้า T2 2 0 0.0 
3 ร้านค้า T3 3 0 0.0 
4 ร้านค้า T4 1 1 100.0 
5 ร้านค้า T5 16 3 18.8 
6 ร้านค้า T6 5 1 20.0 
7 ร้านค้า T7 20 5 25.0 
8 ร้านค้า T8 40 11 27.5 
9 ร้านค้า T9 1 0 0.0 
10 ร้านค้าในประเทศ

เวียดนาม 
5 2 40.0 

 รวม 96 24 25.0 
  

ตารางท่ี 23  การตรวจสอบการปนเปื้อนของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจ้าแนกลักษณะของสินค้า

และผลิตภัณฑ์ 

No. 
ลักษณะตัวอย่าง 

ตัวอย่างที่
ทดสอบ 

ตัวอย่างที่
ตรวจพบ 

%การ
ตรวจพบ 

 เนื้อปลาไร้หนัง 80 17 21.3 
1 เนื้อปลา fillet ไร้หนัง บรรจุใน package 74 14 18.9 
2 เนื้อปลา fillet ไร้หนัง ไม่มีบรรจุภัณฑ์ 4 2 50.0 
3 เนื้อปลา fillet ไร้หนัง บรรจุในถาดโฟม 4 1 25.0 
4 ปลาไร้หนังหั่นชิ้น บรรจุใน Package 2 0 0.0 
 เนื้อปลามีหนัง 16 7 43.8 
1 เนื้อปลา fillet มีหนัง บรรจุใน package 6 4 66.7 
2 ปลาติดหนังหั่นชิ้นลวกจิ้ม บรรจุใน package 4 1 25.0 
3 ชิ้นปลาหั่นตามขวาง ติดหนังติดกระดูก บรรจุใน package 1 1 100.0 
4 ปลาทั้งตัว 1 1 100.0 
 รวม 96 24 25.0 
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 รูปที่ 41 และ 42 แสดงภาพรวมของการปนเปื้อนยาปฏิชีวนะในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกา

เซียสของประเทศไทยและกรุงเทพมหานคร ตามล้าดับ จะเห็นว่า สินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสถูก

จ้าหน่ายและกระจายไปทั่วทุกภาคของประเทศไทย และมีสินค้าบางส่วนที่มีการปนเปื้อนของยาปฏิชีวนะ ซึ่ง

เกือบทั้งหมดเป็นการปนเปื้อนในระดับความเข้มข้นที่ต่้ากว่ามาตรฐานของสหภาพยุโรป โดยมี 1 ตัวอย่างที่มี

การปนเปื้อนเกินมาตรฐาน นั่นคือ ปนเปื้อนยาปฏิชีวนะ Sulfamethoxazole โดยถูกตรวจพบในระดับที่เกิน

มาตรฐานที่ 245.91 ppb (มาตรฐานอยู่ที่ 100 ppb) ที่จังหวัดอุตรดิตถ์ โดยสินค้าที่พบการปนเปื้อนคือ เนื้อ

ปลา fillet ไร้หนัง มีบรรจุภัณฑ์ นอกจากนี้ ยังพบการตกค้างของยา Sulfadiazine ซึ่งเป็นยาที่จัดอยู่ในกลุ่ม 

Sulfonamides เหมือนกัน ในตัวอย่างเดียวกันอีกด้วย นั่นแสดงให้เห็นว่า อาจมีการตกค้างของยาหลายๆชนิด

ในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสได้หากไม่มีการควบคุมการใช้ยาปฏิชีวนะในอุตสาหกรรมการเลี้ยงปลา

แพนกาเซียส ที่ดีเพียงพอ 
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      สัญลักษณ์ 

        ไม่พบการปนเปื้อน 
 

        พบการปนเปื้อนในระดับที ่

       “ไม่เกิน” มาตรฐานของ EU 
 

        พบการปนเปื้อนในระดับที่  

      “เกิน” มาตรฐานของ EU 

SMZ, SDZ 

 ENR, TMP 

ENR 

ENR, SDD 

ENR 

TMP 

SMD 

SMD 

ENR 

ENR 

ENR 

TMP 

ENR 

ENR 

ENR 

ENR 

ENR 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 41 : ภาพรวมของการปนเปื้อนยาปฏิชีวนะในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสของประเทศไทย (ไม่

รวมกรุงเทพมหานคร) 

Code Antibiotics 
SMZ Sulfamethoxazole 
SDZ Sulfadiazine 
ENR Enrofloxacin 
TMP Trimethoprim 
SMD Sulfameter  
SDD Sulfamethazine 
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รูปที่ 42 : ภาพรวมของการปนเปื้อนยาปฏิชีวนะในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสในกรุงเทพมหานคร

Code Antibiotics 
SMZ Sulfamethoxazole 
SDZ Sulfadiazine 
ENR Enrofloxacin 
TMP Trimethoprim 
SMD Sulfameter  
SDD Sulfamethazine 

SMZ, SDZ 

SMZ, SDZ, ENR 
SDZ 

SDD 

ENR 

      ไม่พบการปนเปื้อน 
 

      พบการปนเปื้อนในระดับที่ 

     “ไม่เกิน” มาตรฐานของ EU 
 

      พบการปนเปื้อนในระดบัท่ี  

      “เกิน” มาตรฐานของ EU 

      

สัญลักษณ์ 
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7.2 การวิเคราะห์การตกค้างของฟอร์มาลิน 

 คณะวิจัยได้ท้าการเก็บตัวอย่างสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจ้านวน 56 ตัวอย่างโดยเก็บ

รวมรวมจากร้านสะดวกซื้อและห้างสรรพสินค้าใน 6 จังหวัด ได้แก่ กรุงเทพ นนทบุรี สมุทรสาคร นครปฐม 

ราชบุรี และกาญจนบุรี โดยคณะวิจัยได้เลือกใช้ชุดทดสอบฟอร์มาลินของกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์เป็น

เครื่องมือในการตรวจสอบหาการปนเปื้อน โดยใช้การสังเกตการณ์เปลี่ยนสีของสารละลายของชุดทดสอบ ซึ่ง

ชุดทดสอบนี้เป็นชุดทดสอบที่หน่วยงานต่างๆ เช่น กรมประมง ด่านอาหารและยา น้าไปใช้ในการตรวจสอบ

การปนเปื้อนฟอร์มาลินของสินค้าน้าเข้า โดยสามารถทดสอบในสินค้าได้หลากหลายชนิด เช่น ผักสดชนิดต่าง 

ๆ น้้าแช่อาหารทะเล และเนื้อสัตว์ต่าง ๆ เวลาที่ใช้ในการทดสอบ 5 นาที ระดับต่้าสุดที่สามารถตรวจได้ 0.5 

มิลลิกรัม / กิโลกรัม ตัวอย่างชุดทดสอบฟอร์มาลินถูกแสดงดังรูปที่ 43 

 - การเก็บตัวอย่าง  

 ตัวอย่างที่ถูกเก็บมาจากสถานที่ต่างๆจะถูกระบุสถานที่เก็บตัวอย่างและวันที่เก็บอย่างละเอียด 

ตัวอย่างจะถูกแช่ในน้้าแข็งในกล่องหรือลังเก็บความเย็นอย่างดี เมื่อมาถึงห้องปฏิบัติการ ตัวอย่างจะถูกเก็บใน

ถุงด้าและแช่เอาไว้ในตู้เย็นที่อุณหภูมิ -20oC จนกว่าจะถึงขั้นตอนต่อไป 

 - การทดสอบการปนเปื้อนฟอร์มาลิน 

 ตัวอย่างปลาจะถูกน้ามาวางไว้ที่อุณหภูมิห้องเพ่ือละลายน้้าแข็งโดยป้องกันมิให้โดนแสง รอจน

ตัวอย่างปลาละลายจนหมด สังเกตจากน้้าแข็งที่เกาะบนตัวปลานั้นจะหายไป จากนั้นค่อยๆเทน้้าจากบรรจุ

ภัณฑ์ลงในขวดสารทดสอบที่ 1 ให้ได้ความสูงของของเหลวประมาณ 1 ใน 3 ของขวด ปิดฝาขวดเขย่าจนสาร

ทดสอบในขวดละลายหมด จากนั้น ถ่ายของเหลวจากขวดสารทดสอบที่ 1 ลงไปในขวดสารทดสอบ 2 ปิดฝา

ขวดและเขย่าเล็กน้อย สุดท้ายถ่ายของเหลวจากขวดสารทดสอบที่ 2 ลงขวดสารทดสอบ 3 แล้วรีบปิดฝาขวด 

แกว่งเบาๆ ให้ของเหลวเข้ากัน สังเกตสีที่เกิดขึ้น ถ้ามีสีเกิดข้นตั้งแต่ สีชมพูจนถึงสีแดง  แสดงว่าน้้านั้นมี

ฟอร์มาลินผสมอยู ่

 7.2.1 ผลการวิเคราะห์การตกค้างของฟอร์มาลิน 

 จ า ก ผ ล ก า ร วิ เ ค ร า ะ ห์ ก า ร ต ก ค้ า ง ข อ ง ฟ อ ร์ ม า ลิ น  ด้ ว ย ชุ ด ท ด ส อ บ อ ย่ า ง ง่ า ย ข อ ง

กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์กับตัวอย่างสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจ้านวน 56 ตัวอย่างที่เก็บในพ้ืนที่

กรุงเทพมหานครและจังหวัดใกล้เคียง โดยเก็บจากร้านสะดวกซื้อและห้างสรรพสินค้าขนาดใหญ่ทั้งสิ้น 14 แห่ง 

ซึ่งผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสที่ถูกทดสอบมีทั้งหมด 3 รูปแบบได้แก่ เนื้อปลา fillet ไร้หนัง บรรจุใน package 

( 50 ตัวอย่าง) , ชิ้นปลาหั่นตามขวาง ติดหนังติดกระดูก บรรจุใน package ( 4 ตัวอย่าง) และ ปลาติดหนังหั่น

ชิ้นลวกจิ้ม บรรจุใน package (2 ตัวอย่าง) โดยมีทั้งหมด 5 ยี่ห้อ ผลการทดสอบพบว่า ทั้ง 56 ตัวอย่าง ไม่พบ

การปนเปื้อนของฟอร์มาลิน  
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รูปที่ 43 : ชุดทดสอบฟอร์มาลินของกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ 

 7.3 การเปรียบเทียบการตรวจสอบสารตกค้างในแต่ละแนวทาง 

 จากการทดลองหายาปฏิชีวนะตกค้างในเนื้อปลาแพนกาเซียสโดยวิธีต่างๆ พบว่า แต่ละวิธีนั้นมีข้อดี

และข้อเสียแตกต่างกันไป ตารางที่ 24 แสดงการเปรียบเทียบการตรวจสอบสารตกค้างในแต่ละแนวทางการ 

โดยพบว่า เทคนิค Liquid chromatography-tandem mass spectrometry (LC-MS/MS) เป็นวิธีที่สามารถ

ตรวจหายาปฏิชีวนะตกค้างได้ละเอียดที่สุด คือสามารถตรวจพบได้แม้จะมีปริมาณน้อยในระดับ ppm อย่างไร

ก็ตาม  วิธีนี้จ้าเป็นจะต้องมีขั้นตอนของการสกัดซึ่งจ้าเป็นต้องเกี่ยวข้องกับสารเคมีและอุปกรณ์ใน

ห้องปฏิบัติการหลายชนิด บางครั้งต้องใช้เวลานานในการสกัด รวมถึงผู้ที่ท้าการสกัดจะต้องมีความรู้และเข้าใจ

การท้างานในห้องปฏิบัติการเป็นอย่างดี อีกท้ังยังมีค่าใช้จ่ายค่อนข้างสูง  

 ส้าหรับชุดทดสอบอย่างง่ายนั้น แม้ว่าจะให้ผลการทดสอบที่ไม่ละเอียดเท่ากับเทคนิค LC-MS/MS 

แต่ก็มีข้อดีตรงที่มีราคาไม่แพง สามารถเคลื่อนย้ายหรือพกพาได้สะดวก โดยเฉพาะชุดทดสอบฟอร์มาลินซึ่ง

สามารถใช้ทดสอบและรู้ผลได้ในเวลา 10 นาที อย่างไรก็ตาม ชุดทดสอบอย่างง่ายหลายชนิดจ้าเป็นต้องมี

กระบวนการสกัดก่อนที่จะทดสอบ ท้าให้บางครั้งอาจไม่ค่อยสะดวกในการใช้งานเนื่องจากต้องมีอุปกรณ์อ่ืนๆ

เสริม รวมถึงต้องใช้ผู้ทดสอบท่ีมีความรู้ และบางครั้งการสกัดอาจใช้เวลานาน 
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ตารางท่ี 24 แสดงการเปรียบเทียบการตรวจสอบสารตกค้างในแต่ละแนวทางการตรวจวัด 

N
o 

แนวทาง 
ที่มาของ
เครื่องมือ 

สถานที่
ปฏิบัติงาน 

การ
เตรียม

ตัวอย่าง 

การ
วิเคราะห์ 

ความ
ละเอียด 

ค่าใช้จ่าย/
ตัวอย่าง 

หมายเหตุ 

1 LC-MS/MS ห้องปฏิบัติการ ห้องปฏิบัติการ 5 ชั่วโมง 30 นาท ี
0 - 6 
ppb 

1000 บาท 
สามารถวิเคราะห์สารหลายๆชนดิได้พร้อมกัน, ต้องมีความรู้ในการใช้
เครื่องมือขั้นสูง, ต้องใช้สารเคมหีลายชนิด, ท้างานในห้องปฏิบตัิการ 

2 
ชุดทดสอบ
ฟอร์มาลิน 
อย่างง่าย 

ในประเทศ 
ภาคสนาม/

ห้องปฏิบัติการ 
10 นาท ี 10 นาท ี 0.5 ppm 30 บาท 

ใช้งานนอกสถานที่ได้, การเตรียมตัวอย่างและการวิเคราะห์ไม่ยุง่ยาก, ไม่
จ้าเป็นต้องมีความรู้ข้ันสูง, ไม่ตอ้งใช้เครื่องมือและสารเคมีเพิ่มเติมในการ
วิเคราะห์, ผลการวิเคราะห์มีความละเอียดต่้า 

3 
ชุดทดสอบยา

ตกค้างในเนื้อสัตว ์
ในประเทศ 

ภาคสนาม/
ห้องปฏิบัติการ 

2 ชั่วโมง 3 ชั่วโมง 
0-0.2 
ppm 

40-50 บาท 
สามารถวิเคราะห์สารหลายๆชนดิได้, ต้องใช้เคร่ืองมือเพิ่มเติมในการรวิ
เคราะห์ (ในงานวิจัยนีไ้ม่สามารถใช้งานได้ เนื่องจากไม่มี negative 
control ของปลาสวาย) 

4 
ชุดทดสอบ 

Tetracycline 
อย่างง่าย 

ต่างประเทศ 
ภาคสนาม/

ห้องปฏิบัติการ 
2 ชั่วโมง 30 นาท ี 100 ppb 350 บาท 

ใช้งานนอกสถานที่ได้, เคร่ืองมือใช้ง่ายไม่ยุ่งยาก, ต้องใช้เคร่ืองมือเพิ่มเติม
ในการวิเคราะห์, ต้องสั่งซื้อชุดทดสอบจากต่างประเทศผ่านทางตัวแทน
จ้าหน่ายเทา่นัน้, ราคาของชุดทดสอบต่อตัวอย่างค่อนข้างสูง 

5 
ชุดทดสอบ 

Sulfamethazine 
อย่างง่าย 

ต่างประเทศ 
ภาคสนาม/

ห้องปฏิบัติการ 
2 ชั่วโมง 30 นาท ี 100 ppb 350 บาท 

ใช้งานนอกสถานที่ได้, เคร่ืองมือใช้ง่ายไม่ยุ่งยาก, ต้องใช้เคร่ืองมือเพิ่มเติม
ในการ วิเคราะห์, ต้องสั่งซื้อชุดทดสอบจากตา่งประเทศผ่านทางตัวแทน
จ้าหน่ายเทา่นัน้, ราคาของชุดทดสอบต่อตัวอย่างค่อนข้างสูง 

6 
ชุดทดสอบ 
Quinolone  
อย่างง่าย 

ต่างประเทศ 
ภาคสนาม/

ห้องปฏิบัติการ 
2 ชั่วโมง 1 ชั่วโมง 100 ppb 350 บาท 

ใช้งานนอกสถานที่ได้, เคร่ืองมือใช้ง่ายไม่ยุ่งยาก, ต้องใช้เคร่ืองมือเพิ่มเติม
ในการวิเคราะห์, ต้องสั่งซื้อชุดทดสอบจากตา่งประเทศผ่านทางตัวแทน
จ้าหน่ายเทา่นัน้, ราคาของชุดทดสอบต่อตัวอย่างค่อนข้างสูง 
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8.การประเมินผลกระทบที่จะเกิดขึ นหลัง AEC 

 8.1 แนวโน้มการน้าเข้า 

 จากข้อมูลการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจากต่างประเทศในหลายๆปีที่ผ่านมา 

ของส่วนควบคุมการค้าสัตว์น้้าและปัจจัยการผลิต กรมประมง แสดงให้เห็นว่า ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส

ก้าลังได้รับความนิยมเพ่ิมมากข้ึน โดยดูได้จากปริมาณการน้าเข้าที่มีแนวโน้มเพ่ิมสูงขึ้น โดยเฉพาะในปี 2013 ที่

มีปริมาณการน้าเข้ามากว่า 11,000 ตัน หรือคิดเป็นมูลค่ามากกว่า 800 ล้านบาท ในปัจจุบันหลายๆบริษัทที่ท้า

ธุรกิจเกี่ยวกับอาหารทะเลก็เริ่มให้ความสนใจในการน้าเข้าและจัดจ้าหน่ายสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกา

เซียสกันมากข้ึน อีกท้ังประเทศเวียดนามซึ่งเป็นแหล่งผลิตที่ใหญ่ที่สุดของปลาแพนกาเซียสนั้น ได้มีการส่งเสริม

ให้ปลาชนิดนี้เป็นปลาเศรษฐกิจของประเทศอย่างจริงจัง ท้าให้มีผู้ประกอบอาชีพเลี้ยงปลาแพนกาเซียสเพ่ิมขึ้น

ทุกปี ส่งผลให้ผลผลิตเพ่ิมขึ้นอย่างมหาศาลจนสามารถส่งออกไปจ้าหน่ายได้ทั่วโลก ซึ่งจากรายงานล่าสุดของ 

Vietnam Association of Seafood Exporters and Producers (VASEP) ไ ด้ เ ปิ ด เ ผ ย ว่ า  จนถึ ง เ ดื อ น

กรกฎาคมของปี 2014 นั้น เมือง Can Tho ของประเทศเวียดนาม ซึ่งเป็นเมืองที่มีการเพาะเลี้ยงปลาแพนกา

เซียสเป็นจ้านวนมาก ได้มีพ้ืนที่ส้าหรับเลี้ยงปลาน้้าจืดรวมทั้งสิน 8,100 เฮกเตอร์ ซึ่งเพ่ิมข้ึนจากเดิมในปี 2013 

เท่ากับ 1.19% รวมถึงได้ผลผลิตรวมราว  77,320 เมกะตัน  เพิ่มข้ึนถึง 7.73% 

 แม้ว่าแหล่งที่มาของสินค้าจะมาจากประเทศเวียดนามเกือบทั้งหมด แต่ข้อมูลการน้าเข้ารายด่านก็

แสดงให้เห็นว่า มีสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสถูกน้าเข้ามาจากประเทศอ่ืนๆในแถบอาเซียนด้วย ได้แก่ 

พม่าและกัมพูชา ซึ่งเป็นสัญญาณที่บ่งบอกให้เห็นว่า หลายๆประเทศที่มีศักยภาพในการท้าประมงน้้าจืดก้าลัง

พัฒนาศักยภาพในด้านการเลี้ยงปลาแพนกาเซียสเพ่ือตอบสนองที่สินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสก้าลัง

ได้รับความนิยมเพ่ิมมากขึ้น นอกจากนี้ ในประเทศไทย เริ่มที่จะมีสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส ที่ถูก

ผลิตขึ้นในประเทศไทยวางจ้าหน่ายแล้วด้วยเช่นกัน แต่ยังไม่แพร่หลายมากนัก เนื่องจากมีจ้าหน่ายอยู่ใน

ห้างสรรพสินค้าขนาดใหญ่เท่านั้น แต่ก็เป็นสัญญาณว่าสินค้าชนิดนี้ ก้าลังได้รับความนิยมอย่างต่อเนื่อง 
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รูปที่ 44 : แนวโน้มของการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสของไทย 

 

รูปที่ 45 : ตัวอย่างสินค้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสที่จ้าหน่ายในประเทศไทย 

 นอกจากนี้ ปัจจัยด้านราคาของสินค้าและการเข้าถึงสินค้าของผู้ซื้อ ยังเป็นตัวแปรส้าคัญที่ท้าให้

ประชาชนในประเทศเริ่มนิยมบริโภคสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส กล่าวคือ ผลิตภัณฑ์ต่างๆเหล่านี้จะ

ถูกวางขายในห้างสรรพสินค้าและร้านสะดวกซ้ือชั้นน้าเท่านั้น ไม่มีจ้าหน่ายตามตลาดสดหรือตลาดนัดทั่วไป ซึ่ง

ในปัจจุบัน ห้างสรรพสินค้าและร้านสะดวกซื้อชื่อดังหลายแห่งก็มีอยู่อย่างแพร่หลายโดยประชาชนสามารถเข้า

หาได้อย่างสะดวกและรวดเร็ว ด้วยเหตุนี้เอง ผู้บริโภคที่นิยมซื้อวัตถุดิบกึ่งส้าเร็จรูปจากห้างสรรพสินค้าและ

ปริมาณ (ตัน) 

ปี 
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ร้านสะดวกซื้อจึงมีโอกาสเข้าถึงสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสได้ง่าย อีกทั้งเมื่อเปรียบเทียบราคากับ

สินค้าชนิดเดียวกันที่ขายอยู่ในพ้ืนที่เดียวกัน ก็จะพบว่าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสมีราคาต่อหน่วยที่

ไม่สูงจนเกินไป ประกอบกับรูปลักษณ์ของปลาที่มีเนื้อขาว กลิ่นไม่คาว เนื้อนุ่ม และเป็นสินค้าน้าเข้า ท้าให้

สินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสเป็นทางเลือกหนึ่งที่น่าสนใจของผู้บริโภคในปัจจุบัน โดยการเปรียบเทียบ

ราคาต่อ 1 กิโลกรัม ของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสกับสินค้าถูกแสดงในตารางที่ 25 และรูปที่ 46 

ตารางที่ 25 แสดงการเปรียบเทียบราคาต่อ 1 กิโลกรัม ของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสกับสินค้า

อ่ืนๆที่มีลักษณะใกล้เคียงกัน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

หมายเหต ุ: 1. ราคาถูกสา้รวจและจดบันทึกระหว่างวันท่ี 1 เมษายน ถึง 15 กันยายน 2557  

 2.  สินค้าและผลติภณัฑ์ปลาแพนกาเซียสมักถูกขายในขนาด 200,350, 500 และ 1000 กรัม/package 

 

 

 

ยี่ห้อ ราคา 
ปลาแพนกาเซียสหั่นชิ้น 159 
ปลาแพนกาเซียสแล่ 180 
ปลาแพนกาเซียสมีหนังยี่ห้อ T3 197 
ปลาแพนกาเซียสยี่ห้อ T3 226 
ปลาแพนกาเซียสยี่ห้อ T2 255 
ปลาแพนกาเซียส ยี่ห้อ T4 258 
ปลาไข่แช่แข็ง  264 
ปลาแพนกาเซียสยี่ห้อ T5 289 
ปลาบึกแช่แข็ง  300 
ปลาแพนกาเซียสยี่ห้อ T1 310 
ปลาอินทรีหั่นชิ้น 390 
ปลาแซลม่อนเกรด A หั่นชิ้น 480 
ปลาแซลม่อนรมควันสไลด์  995 
ปลาแซลม่อนสเต็ก  1,750 
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รูปที่ 46 : เปรียบเทียบราคาต่อ 1 กิโลกรัม ของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสกับสินค้าอ่ืนๆที่มี

ลักษณะใกล้เคียงกัน 

 โดยสรุป สินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสมีแนวโน้มน้าเข้าสูงขึ้น เนื่องจากได้รับความนิยมจาก

ผู้บริโภคมากข้ึนด้วยเหตุจากหลายปัจจัย ได้แก่ รูปลักษณ์ภายนอกของสินค้า ราคาสินค้า และท่ีมาของสินค้า 

  

 8.2 ความปลอดภัยของสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส 

 จากผลการตรวจสอบสารตกค้างฟอร์มาลินในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจ้านวน 59 

ตัวอย่าง พบว่า ไม่พบการปนเปื้อนของฟอร์มาลิน หรือการปนเปื้อนคิดเป็น 0% ของตวัอย่างปลาแพนกาเซียส

ทั้งหมด ซึ่งแสดงให้เห็นว่าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสไม่มีฟอร์มาลินหรือน้้ายาแช่ศพเจือปน 

 อย่างไรก็ตาม จากผลการตรวจสอบการตกค้างของยาปฏิชีวนะในสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกา

เซียสจ้านวน 96 ตัวอย่าง ปรากฏว่า  พบการปนเปื้อนทั้งสิ้น 24 ตัวอย่าง หรือคิดเป็น 25.0 % ของตัวอย่าง

ทั้งหมด ซึ่งในจ้านวนนี้ พบตัวอย่างที่มีการปนเปื้อนเกินมาตรฐานที่สหภาพยุโรปก้าหนดจ้านวน 1 ตัวอย่าง 

หรือคิดเป็น 1% ของตัวอย่างทั้งหมด 

 แม้ว่าผลการปนเปื้อนส่วนใหญ่จะอยู่ในเกณฑ์ที่ต่้ากว่ามาตรฐานที่สหภาพยุโรปก้าหนด โดยมีเพียง 1 

ตัวอย่างเท่านั้นที่เกินเกณฑ์มาตรฐาน แต่ก็เป็นหลักฐานส้าคัญที่พิสูจน์ว่าในแหล่งผลิตของสินค้าและผลิตภัณฑ์

ราคาต่อ 1 Kg (บาท) 

ผลิตภัณฑ์อาหารทะเล 
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ปลาแพนกาเซียสนั้น มีการใช้ยาปฏิชีวนะในการรักษาโรคเพ่ือให้ปลามีคุณภาพและได้ปริมาณตรงตาม

เป้าหมายของผู้ผลิต ซึ่งหากมีการใช้ในปริมาณที่มากเกินพอดีหรือไม่มีการควบคุมทางด้านของจริยธรรมของ

ผู้ผลิต ก็จะส่งผลให้สารเคมีและยาปฏิชีวนะตกค้างในปลาและสิ่งแวดล้อมได้  

 กล่าวโดยสรุป แนวโน้มการน้าเข้าที่สูงขึ้นเนื่องจากความต้องการภายในประเทศที่มีมากขึ้น ส่งผลให้

ประเทศผู้ผลิตอย่างเวียดนามมีการลงทุนในอุตสาหกรรมปลาแพนกาเซียสอย่างมหาศาลเ พ่ือให้มีสินค้าและ

ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสเพียงพอต่อการส่งออกไม่เพียงแต่ไปยังประเทศไทยแต่รวมถึงประเทศอ่ืนๆทั่วโลก 

ซึ่งความต้องการผลผลิตจ้านวนมากอาจส่งผลให้คุณภาพของสินค้าด้อยลงเนื่องจากการเน้นในเชิงปริมาณที่

มากเกินไป ดังนั้นในฐานะที่ประเทศไทยเป็นผู้น้าเข้าจ้าเป็นที่จะต้องใส่ใจในเรื่องนี้เป็นหัวข้อส้าคัญล้าดับต้นๆ 

ซึ่งในปัจจุบันกฎหมายของไทยยังไม่ได้ให้ความชัดเจนในเรื่องของสารตกค้าง เช่น ยาปฏิชีวนะหรือสารเคมี

ตกค้างในอาหารมากนัก หากสถานการณ์ยังเป็นเช่นนี้ต่อไป ก็มีความเป็นไปได้ที่สินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพน

กาเซียสที่ปนเปื้อนยาปฏิชีวนะทั้งในระดับที่ต่้ากว่ามาตรฐานและเกินมาตรฐานจะหลั่งไหลเข้ามาสู่ประเทศไทย

เพ่ิมมากข้ึนตามการเพิ่มขึ้นของการน้าเข้าสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส 

 

 9. การประเมินระบบตรวจสอบและระบบตรวจสอบย้อนกลับในปัจจุบัน 

  9.1 ขั นตอนการน้าเข้าผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสสู่ประเทศไทย 

  ผู้ประกอบการที่มีความประสงค์จะน้าเข้าผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจากประเทศใดๆก็ตามมายัง

ประเทศไทย จะต้องศึกษาระเบียบและขั้นตอนการน้าเข้าอย่างละเอียดก่อนการด้าเนินการน้าเข้าสินค้า ซึ่ง

โดยทั่วไปแล้ว การน้าเข้าผลิตภัณฑ์สัตว์น้้าจะต้องอยู่ภายใต้กฎหมายที่เกี่ยวข้อง ดังนี้ 

 1.พระราชบัญญัติการประมง พ.ศ.2490 

 2.พระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ.2499 

 3.พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 

 4.พระราชบัญญัติสงวนและคุ้มครองสัตว์ป่า พ.ศ.2535 

 5.พระราชบัญญัติศุลกากรพ.ศ.2469 

  โดยขั้นตอนของการน้าเข้านั้นแบ่งได้เป็น 2 ขั้นตอน คือ ก่อนการน้าเข้า และ วันที่น้าเข้า 

 9.1.1 ก่อนการน้าเข้า 

  ขั้นตอนนี้เป็นขั้นตอนที่ผู้ประกอบการต้องยื่นเอกสารต่างๆเกี่ยวกับการน้าเข้าสินค้าให้กับหน่วยงาน

ที่เก่ียวข้อง ได้แก่ กรมศุลกากร ด่านอาหารและยา (ส้านักงานคณะกรรมการอาหารและยา หรือ อย.) และส่วน

ควบคุมการค้าสัตว์น้้าและปัจจัยการผลิต (กรมประมง) โดยกรมศุลกากรจะเป็นผู้ดูแลเกี่ยวกับเรื่องภาษี, 

จ้านวนสินค้า, เส้นทางการน้าเข้า และประเด็นอ่ืนๆที่เกี่ยวข้อง ส่วนด่านอาหารและยาจะดูแลในเรื่องของ
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จุดประสงค์ของการน้าเข้า รวมถึงคุณภาพของสินค้าว่าเป็นไปตามพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 หรือไม่ 

ในท้านองเดียวกัน ส่วนควบคุมการค้าสัตว์น้้าและปัจจัยการผลิตจะดูแลในเรื่องของการออกใบอนุญาตให้น้า

สัตว์น้้าเข้ามาภายในราชอาณาจักร ซึ่งหากเอกสารทุกอย่างมีความถูกต้องครบถ้วน ผู้ประกอบการก็จะได้รับ

อนุญาตให้ด้าเนินการในการน้าเข้าสินค้า  

  ขั้นตอนก่อนการน้าเข้าถูกแสดงดังรูปที่ 47 

 
รูปที ่47 : ขั้นตอนก่อนการน้าเข้า 
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  9.1.2 ณ วันที่น้าเข้า 

  เมื่อผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสกขนส่งมาถึงด่านศุลกากรตามที่ผู้น้าเข้าได้แจ้งไว้ ผู้น้าเข้าจะต้องยื่น

เอกสารและใบอนุญาตต่างๆที่ได้รับในตอนแรกให้แก่เจ้าหน้าที่ของแต่ละหน่วยงาน ได้แก่ เจ้าหน้าที่ด่าน

ศุลกากร เจ้าหน้าที่จากด่านอาหารและยา และเจ้าหน้าที่จากกรมประมง เมื่อเจ้าหน้าที่ได้รับเอกสารแล้ว ก็จะ

ด้าเนินการตามอ้านาจที่ตัวเองมีตามที่กฎหมายได้ระบุไว้ เจ้าหน้าที่จะตรวจสอบสินค้ากับเอกสารว่ามีความ

ถูกต้องครบถ้วนตามที่ได้ระบุไว้หรือไม่ ในขั้นแรก สินค้าจะถูกสุ่มตรวจทางกายภาพ หลังจากนั้น ถ้าสินค้านั้น

เป็นสินค้าที่จัดอยู่ในหมวด “green line” (สินค้าที่มีความเสี่ยงในการเกิดปัญหาต่้า) เจ้าหน้าที่ก็จะอนุญาตให้

น้าสินค้านั้นผ่านด่านได้ สินค้าจะถูกสุ่มไปตรวจวัดหาสารตกค้างโดยที่สินค้าส่วนที่เหลือจะไม่ ถูกกักกันเอาไว้ 

ในทางตรงข้าม หากสินค้านั้นจัดเป็นสินค้าที่อยู่ในหมวด “red line” (สินค้าที่มีความเสี่ยงในการเกิดปัญหาสูง) 

หรือเป็นสินค้าที่ถูกสงสัยว่ามีความผิดปกติ  สินค้าจะถูกสุ่มไปตรวจสอบและส่วนที่เหลือจะถูกกักกันเอาไว้ในที่

ที่เจ้าหน้าที่ด่านอาหารและยาก้าหนด (มักจะเป็นสถานที่ของผู้ประกอบการ) จนกว่าผลของการตรวจสอบจะ

ปรากฏออกมา   

  ในกรณีที่สินค้าไม่มีปัญหา ผู้ประกอบการจะได้รับอนุญาตให้น้าสินค้านั้นผ่านด่านเข้ามาในประเทศ 

และน้าสินค้านั้นไปด้าเนินการตามจุดประสงค์ที่ได้แจ้งไว้ เช่น แปรรูป หรือจ้าหน่าย ในทางตรงข้าม หากสินค้า

นั้นมีปัญหาไม่ว่าจะเป็นปัญหาที่ตรวจพบที่ด่านน้าเข้า เช่น สินค้าไม่ตรงตามที่ระบุไว้ในเอกสาร หรือพบ

หลังจากผลการตรวจสอบทางเคมีปรากฏออกมา น ตรวจพบสารปนเปื้อนในสินค้า สินค้านั้นจะถูกอายัดและ

ผู้ประกอบการจะถูกด้าเนินการลงโทษตามกฎหมาย 

  ขั้นตอนในวันที่น้าเข้าถูกแสดงในรูปที่ 48 
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หมายเหต ุ: a จุดประสงคส์้าหรับการเฝา้ระวัง 

 
รูปที่ 48 : ขั้นตอนในวันน้าเข้า 

 

 

 

 

 

สินค้ากระจายไปสู่ท้องตลาด 
 

ผู้ประกอบการสามารถ

เคลื่อนย้ายสินค้าจาก

สถานท่ีกักกัน 

ออก
ใบอนุญาต บทลงโทษทางกฎหมาย 

ผ่าน ไม่ผ่าน 

การพิจารณา 

Onsite 

Laboratory 

ด่านอาหาร

และยา 
ฟอร์มาลิน 

 - โลหะหนัก 
 - พยาธิและ
จุลินทรีย ์
 

กรมวิทยาศาสตร์

การแพทย์ (ได้รบั

มอบอ้านาจโดย 

อย.) 

- สารเตมิแต่ง
อาหาร 
- ยาปฏิชีวนะ 

ด่านตรวจสัตว์น้้า 

ด่านอาหารและยา 

      ผ่าน(Green line) 

การตรวจโรคและสารตกค้างใน

สินค้าและผลิตภัณฑ ์ ใน
บา

งค
รั้ง

 

ผ่าน (Red line) 

การตรวจสอบเชิงกายภาพ 

ด่านตรวจสัตว์น้้า 

ดา่นศุลกากร 

ด่านอาหารและยา 
โดย 

การตรวจสอบเอกสารทีเ่กี่ยวข้องกับการน้าเข้าสินค้า 

ผ่าน 

a 

Green line 

Red line 
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  9.2 ความแตกต่างระหว่างระบบการน้าเข้าของไทยและของสหภาพยุโรป (อียู) ในกรณีการ

น้าเข้าผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส 

 9.2.1 เงื่อนไขของการน้าเข้า 

  สหภาพยุโรปมีความเข้มงวดกับการน้าเข้าสินค้าจ้าพวกอาหารจากประเทศนอกกลุ่มสหภาพยุโรป

เป็นอย่างมากเนื่องจากชาวยุโรปคาดหวังสูงกับคุณภาพและความปลอดภัยของอาหาร ด้วยเหตุนี้ การน้าเข้า

ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสของกลุ่มสหภาพยุโรปจึงมีขั้นตอนที่ยุ่งยากซับซ้อนกว่าหลายๆประเทศ ในกรณีที่

ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสนั้นมาจากประเทศนอกกลุ่มสหภาพยุโรป ผู้น้าเข้าจะต้องตรวจสอบก่อนว่าประเทศ

นั้นหรือแหล่งผลิตนั้นๆได้รับการรับรองจากทางสหภาพยุโรปแล้วหรือไม่ หากยังไม่ได้รับการรับรอง ผู้น้าเข้า

จะต้องแจ้งต่อสหภาพยุโรปก่อนการน้าเข้า จากนั้นคณะผู้มีอ้านาจจะเดินทางไปตรวจสอบ ณ แหล่งผลิตนั้นๆ 

ว่าปัจจัยต่างๆ เช่น แผนการจัดการฟาร์ม ระบบควบคุม หรือสารตกค้างนั้นตรงตามมาตรฐานของสหภาพยุโรป

หรือไม่ หากปัจจัยต่างๆเป็นไปตามมาตรฐาน แหล่งผลิตนั้นก็จะได้รับการรับรองจากสหภาพยุโรป ซึ่งจะมีการ

แจ้งให้ทุกประเทศในสมาชิกได้รับทราบ หลังจากนั้น ผู้ประกอบการจึงจะสามารถน้าเข้าผลิตภัณฑ์ปลาแพนกา

เซียส เข้ามาสู่สหภาพยุโรปได้ 

  แต่ส้าหรับประเทศไทยนั้น หน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับการน้าเข้ามิได้ก้าหนดว่าผลิตภัณฑ์ปลาแพนกา

เซียสที่จะถูกน้าเข้าจะต้องผลิตในแหล่งผลิตที่ได้รับการรับรองจากประเทศไทย เมื่อผู้ประกอบการร้องขอ

ใบอนุญาตการน้าเข้า หน่วยงานที่ เกี่ยวข้องจะพิจารณาการออกใบอนุญาตตามเอกสารต่างๆที่ทาง

ผู้ประกอบการจัดหามาโดยยึดแนวทางตามกฎหมายที่เกี่ยวข้องอันได้แก่ พระราชบัญญัติการประมง พ.ศ.

2490, พระราชบัญญัติโรคระบาดสัตว์ พ.ศ.2499, พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522, พระราชบัญญัติสงวน

และคุ้มครองสัตว์ป่า พ.ศ.2535และพระราชบัญญัติศุลกากรพ.ศ.2469 ดังนั้น ผู้ประกอบการสามารถน้าเข้า

ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจากที่ใดก็ได้หากปฏิบัติตามเงื่อนไขและขั้นตอนตามที่แต่ละหน่วยงานก้าหนดได้

อย่างถูกต้องและครบถ้วน 

  9.2.2 เอกสารเกี่ยวกับการน้าเข้า 

  ทั้งระบบการน้าเข้าของไทยและของสหภาพยุโรป ผู้ประกอบการจะต้องจัดเตรียมและได้รับเอกสาร
หลายอย่างเมื่อมีความประสงค์จะน้าเข้าผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส โดยหลักๆแล้ว เอกสารที่ส้าคัญส้าหรับ
การน้าเข้า ได้แก่ ใบขนสินค้า, ใบอนุญาตน้าเข้าสินค้า ใบรับรองการตรวจโรค, ใบรับรองกระบวนการผลิต, 
เอกสารเกี่ยวกับการขนส่งเคลื่อนย้ายสินค้า, ใบอนุญาตกิจการของผู้ประกอบการ, บัตรประชาชน เป็นต้น 
อย่างไรก็ตาม สิ่งที่เป็นข้อแตกต่างระหว่างระบบน้าเข้าของไทยและสหภาพยุโรปในกรณีนี้คือ การน้าระบบเลข 
trace number มาใช้ในระบบเอกสารของสหภาพยุโรป โดยเลข trace number นั้นเป็นส่วนหนึ่งของระบบ
ตรวจสอบย้อนกลับ ซึ่งเป็นระบบที่ท้าให้สามารถติดตามหรือสืบสวนผลิตภัณฑ์ส้าหรับการบริโภคได้ตลอด
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ขั้นตอนการผลิต, การแปรรูป และการกระจายสินค้า โดยในกรณีสินค้าพบความผิดปกติ เช่น พบการปนเปื้อน
ของสารเคมี ระบบตรวจสอบย้อนกลับจะสามารถท้าให้ระบุที่มาของผลิตภัณฑ์ที่เป็นปัญหาได้อย่างชัดเจน
รวมถึงจ้ากัดความเสี่ยงของสินค้าปนเปื้อนนั้นได้อย่างรวดเร็ว ซึ่งทางสหภาพยุโรปได้มีการใช้ระบบตรวจสอบ
ย้อนกลับนี้เป็นเวลาหลายปีและยังคงพัฒนาระบบให้มีประสิทธิภาพมากยิ่งข้ึนอยู่ตลอดเวลา 
  ส้าหรับประเทศไทยนั้น ในปัจจุบันยังไม่มีการน้า trace number มาใช้ส้าหรับจัดการการน้าเข้า

ผลิตภัณฑ์สินค้าทางการเกษตร รวมถึงผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส แต่อย่างไรก็ตาม มีหลายหน่วยงานที่ก้าลัง

สนใจระบบตรวจสอบย้อนกลับและก้าลังพัฒนาเพื่อให้สามารถน้ามาใช้ประโยชน์ได้จริงกับสินค้าน้าเข้าต่างๆ 

  9.2.3 การตรวจสอบการปนเปื้อน 

  เมื่อผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียถูกขนส่งมาถึงด่านตรวจสินค้า ล็อตสินค้าที่น่าสงสัยจะถูกสุ่มไป

ตรวจหาสารตกค้าง ในกรณีของประเทศไทย ล็อตสินค้าที่ถูกสงสัยหรือถูกระบุว่าเป็น “red line” จะถูกสุ่ม

ตรวจหา Formaldehyde (ฟอร์มาลิน) ณ ที่ด่านตรวจสินค้าโดยเจ้าหน้าที่จากด่านอาหารและยา ในขณะที่

โลหะหนัก, จุลินทรีย์และปรสิตปนเปื้อนจะถูกตรวจสอบ ณ ห้องปฏิบัติการของกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ 

แม้ว่าสารตกค้างประเภทอ่ืนๆ เช่น สารเติมแต่งในอาหารและยาปฏิชีวนะจะไม่ได้ถูกตรวจหาอย่างเป็นทางการ 

แต่ก็มีการสุ่มตรวจบ้างเป็นบางครั้งบางคราวทั้งในขณะที่สินค้าอยู่ที่ด่านตรวจสินค้าและเมื่อสินค้ากระจายออก

สู่ท้องตลาดไปแล้ว แต่อย่างไรก็ตาม เมื่อเปรียบเทียบชนิดของยาปฏิชีวนะท่ีถูกสุ่มตรวจระหว่างไทยกับสหภาพ

ยุโรปโดยพิจารณาจากกฎหมายจะพบว่า ชนิดของยาปฏิชีวนะที่ถูกสุ่มตรวจของไทยน้อยกว่าชนิดของยา

ปฏิชีวนะที่ถูกสุ่มตรวจของสหภาพยุโรปมาก โดยความแตกต่างของมาตรฐานของยาปฏิชีวนะส้าหรับสินค้า

ประมงของสหภาพยุโรปและไทยถูกแสดงในตารางที่ 27 

  โดยสรุป ความแตกต่างระหว่างสหภาพยุโรปและไทยในผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้าถูก

แสดงในตารางที่ 26  
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ตารางท่ี 26 ความแตกต่างระหว่างสหภาพยุโรปและไทยในเรื่องของความเข้มงวด, เอกสาร และ การตรวจวัด
หาสารตกค้างของผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้า 

  

หมายเหตุ: 1 ตรวจสอบเพื่อจุดประสงค์ในการเฝ้าระวัง 

 

 

 ประเทศไทย สหภาพยุโรป(อียู) 

ความเข้มงวด 

- ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสไม่
จ้าเป็นต้องถูกน้าเข้าจากแหล่งผลิตที่
ได้รับการรับรองจากหน่วยงานที่มี
อ้านาจของประเทศไทย (Fish Trade 

Inspection Section Office, 2009; Food and 
Drug Inspection Office, 2013) 

- ในกรณีที่ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสถูก
น้าเข้ามาจากแหล่งผลิตที่อยู่นอกประเทศ
ในกลุ่มอียู แหล่งผลิตนั้นจะต้องได้รับการ
รับรองจากทางอียูก่อนด้าเนินการน้าเข้า 
(Department for Environment, Food & Rural 
Affairs and HM Revenue & Customs of UK, 
2012; European Commission, 2007; Finnish 
Food Safety Authority Evira, 2014) 

เอกสาร 

- เอกสารที่เกี่ยวข้องกับการน้าเข้า
ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส เช่น ใบ
ขนสินค้า ใบอนุญาตน้าเข้าสินค้า 
ใบรับรองโรค ฯลฯ  
(Bangkok Port Customhouse, 2013; Fish 
Trade Inspection Section Office, 2009; 
Food and Drug Inspection Office, 2013) 

 

- เอกสารที่เกี่ยวข้องกับการน้าเข้า
ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส เช่น ใบขน
สินค้า ใบอนุญาตน้าเข้าสินค้า ใบรับรอง
โรค ฯลฯ  

-  เลข Trace number (ส้าหรบัระบบ
ตรวจสอบย้อนกลับ) 
(Department for Environment, Food & Rural 
Affairs and HM Revenue & Customs of UK, 
2012; European Commission, 2007; Finnish 
Food Safety Authority Evira, 2014) 

การตรวจสอบ 

- ฟอร์มาลิน (Formaldehyde) 

- โลหะหนัก 

- จุลินทรีย์และปรสิต 

- สารเติมแต่งอาหาร1 

- ยาปฏิชีวนะ1 
       (Fish Trade Inspection Section Office, 

2013; Food and Drug Inspection Office, 
2013; Food and Drug Administration, 
2014) 

- ฟอร์มาลิน  (Formaldehyde) 

- โลหะหนัก 

- จุลินทรีย์และปรสิต 

- สารเติมแต่งอาหาร 

- ยาปฏิชีวนะ 

-  สารเคมีตกค้าง 
       (Canadian Food Inspection Agency, 2013; 
        European Commission, 2009) 
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ตารางท่ี 27 มาตรฐานของยาปฏิชีวนะส้าหรับสินค้าประมงของสหภาพยุโรปและไทย 

 
หมายเหตุ: a ส าหรับปลาและกุ้งกุลาด าเท่านั้น 

1 ที่ ม า : Commission Regulation (EU) No. 37/2010 of 22 December 2009 on pharmacologically active substances and their 
classification regarding maximum residue limits in foodstuffs of animal origin 
2 ที่มา: Ministry of Public Health Announcement No. 299, the standards of food contaminated with some chemicals (edition 

two), B.E. 2549 (2006) and Ministry of Public Health Announcement No. 303, Food with antibiotics residues, B.E. 2550 (2007)

  

ข้อก้าหนด 
มาตรฐานของยาปฏิชีวนะส้าหรับสินค้าประมง 

สหภาพยุโรป1 ไทย2 

สารต้องห้าม 

 

- Chloramphenicol 

- Nitrofurans 

- Furazolidone 

- Chlorpromazine 

- Colchicine 

- Dapsone 

- Dimetridazole 

- Metronidazole 

- Ronidazole 

 

- Chloramphenicol  

- Nitrofurans (Nitrofurazone, 
Nitrofurantoin,  Furaltadone) 

- Furazolidone 

- Malachite Green 
 
 

สารที่อนุญาต
ให้มีการตกค้าง

ได้ภายใน
เกณฑ์ที่ก้านด 

(MRL) 

 

- Oxytetracycline (100 μg/kg in Muscle), (300 

μg/kg in Liver), (600 μg/kg in Kidney)  

- Flumequine (600 μg/kg in Fish),                          

(200 μg/kg in Muscle),(250 μg/kg in Fat),                          

(500 μg/kg in Liver), (1000 μg/kg in Kidney) 

- Sulfonamides (100 μg/kg in Muscle) … 

- Enrofloxacin (100 μg/kg in Muscle) … 

- Trimethoprim (50 μg/kg in Muscle) … 

- Erythromycin (200 μg/kg in Muscle) … 

- Tetracycline (100 μg/kg in Muscle) … 

- Chlortracycline (100 μg/kg in Muscle) … 

- Etc. 

 

- Oxytetracycline (200 μg/kg 
in Muscle)a 

- Flumequine (500 μg/kg in 
Trout) 
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 ส้าหรับสหภาพยุโรป ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสที่ถูกสงสัยว่ามีการปนเปื้อนจะถูกสุ่มตรวจหาสาร 

formaldehyde, โลหะหนัก, จุลินทรีย์และปรสิต, สารเติมแต่งอาหาร, ยาปฏิชีวนะและสารเคมีตกค้างโดย

หน่วยงานที่ได้รับมอบอ้านาจในการตรวจสอบ ซึ่งจะมีการตรวจสอบอยู่เสมอเพ่ือให้แน่ใจว่าผลิตภัณฑ์ปลา

แพนกาเซียสที่ถูกน้าเข้ามาในสหภาพยุโรปมีความปลอดภัยส้าหรับการบริโภค 

  9.3 การติดตามตรวจสอบผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสเม่ือผลิตภัณฑ์กระจายสู่ท้องตลาด 

  ส้าหรับระบบการน้าเข้าของไทย ในกรณีที่สินค้าล็อตนั้นถูกระบุว่าเป็น “green line” เมื่อสินค้าได้

ผ่านการตรวจสอบเชิงกายภาพและการตรวจหาฟอร์มาลิน ณ ด่านตรวจสินค้าแล้ว หากไม่พบสิ่งผิดปกติ 

ผู้ประกอบการสามารถเคลื่อนย้ายสินค้านั้นออกจากการอารักขาของด่านศุลกากรได้ทันที โดยสินค้านั้น

สามารถถูกน้าไปแปรรูปหรือจ้าหน่ายในท้องตลาดได้โดยไม่ต้องรอผลการตรวจสอบหาสิ่งปนเปื้อนจาก

ห้องปฏิบัติการ ซึ่งในกรณีที่ผลจากห้องปฏิบัติการระบุว่าสินค้าล็อตนั้นๆไม่ปลอดภัย ผู้บริโภคก็จะเสี่ยงต่อการ

ได้รับสินค้าที่ปนเปื้อนเนื่องจากสินค้าได้กระจายไปยังท้องตลาดเรียบร้อยแล้ว อีกทั้งยังเป็นการยากที่จะเก็บ

สินค้าคืนออกจากท้องตลาดเนื่องจากไม่มีระบบตรวจสอบย้อนกลับที่มีประสิทธิภาพเพียงพอ 

  สหภาพยุโรปได้ท้าการจัดตั้งระบบตรวจสอบย้อนกลับ (Rapid Alert System for Food and 

Feed, RASFF) เพ่ือใช้เป็นเครื่องมือในการจัดการในสถานการณ์ฉุกเฉินเกี่ยวกับการบริโภค ในกรณีท่ีตรวจพบ

การปนเปื้อนของผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส ณ ที่ใดที่หนึ่งในสหภาพยุโรป สถานการณ์จะถูกประเมินอย่าง

รอบคอบ ค้าเตือนและประกาศต่างๆจะถูกกระจายไปทั่วประเทศสมาชิกเพ่ือให้ประชาชนและผู้ที่มีส่วน

เกี่ยวข้องทุกคนได้รับทราบ หลังจากนั้นหน่วยงานที่มีอ้านาจของยุโรปจะแจ้งให้ผู้ประกอบการหรือผู้น้าเข้าให้

จัดการกับสถานการณ์นั้นอย่างเหมาะสมโดยยึดแนวทางของระบบตรวจสอบย้อนกลับ เช่น การเรียกคืนสินค้า

จากตลาด (ถ้าจ้าเป็น) โดยใช้ trace number หรือท้าลายสินค้าล็อตนั้นๆ ระบบตรวจสอบย้อนกลับจะท้าให้

สามารถตรวจสอบไปข้างหน้าหรือย้อนกลับไปข้างหลังได้ตลอดห่วงโซ่การผลิต, การแปรรูป และการขนส่ง ซึ่ง

ระบบที่มีประสิทธิภาพนี้จะส่งผลให้ต้นตอของสิ่งผิดปกติถูกตรวจพบได้อย่างรวดเร็วและปัญหาจะถูกจ้ากัดอยู่

ในวงแคบๆ ในท้ายที่สุด ผู้ประกอบการอาจถูกลงโทษหรือเพิกถอนสิทธิบางอย่างตามกฎหมายของสหภาพ

ยุโรป เช่น การจ้ากัดการน้าเข้าสินค้า เป็นต้น 

  ส้าหรับประเทศไทย ระบบติดตามผลิตภัณฑ์อาหารหรือระบบตรวจสอบย้อนกลับมิได้มีเพียง

ระบบเดียวหรือหน่วยงานเดียวที่รับผิดชอบ หนึ่งในหน่วยงานที่รับผิดชอบเรื่องระบบนี้ก็คือ ส้านักงาน

คณะกรรมการอาหารและยา (อย.) ซึ่งได้จัดตั้งระบบตรวจสอบย้อนกลับของประเทศไทย (Food Alert 

System of Thailand, FAST) ขึ้นในปี พ.ศ. 2550 เพ่ือให้เป็นแนวทางส้าหรับการตรวจสอบย้อนกลับอาหาร

ของประเทศไทย แต่อย่างไรก็ตาม ระบบตรวจสอบย้อนกลับของไทยนั้นมีประสิทธิภาพด้อยกว่าของสหภาพ

ยุโรปเป็นอย่างมากเนื่องจากไม่อาจใช้งานได้จริง ปัญหาด้านข้อมูลของผลิตภัณฑ์ที่ไม่ครบถ้วนรวมถึงการขาด
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ระบบ trace number ท้าให้การติดตามผลิตภัณฑ์นั้นๆตลอดห่วงโซ่การผลิตเป็นไปได้ยากหรือเป็นไปไม่ได้เลย 

โดยระบบติดตามผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสเมื่อผลิตภัณฑ์กระจายสู่ท้องตลาดของอียูและไทยแสดงในรูป 49 

 

 
 
หมายเหตุ: 1ระบบอื่นๆคือ 

1. International Food Safety Authorities Network: INFOSAN (In collaboration between WHO and FAO, implemented by 
Bureau of Food Safety Extension and Support, Ministry of Public Health) 

2. ASEAN Rapid Alert System for Food and Feed: ARASFF ,and 

3. Thailand Rapid Alert System on Food and Feed: TH-RASFF  
(Both system managed by National Bureau of Agricultural Commodity and Food Standards, Ministry of Agriculture and 

Cooperatives)  ที่มา: Food Control Division, 2009 
 

รูปที่ 49. การติดตามผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสเม่ือผลิตภัณฑ์กระจายสู่ท้องตลาดของอียแูละไทย 

EU 
ค้าเตือนจากอยีู

ถูกกระจายไปสู่ผู้

ที่เกี่ยวขอ้ง

ทั้งหมด 

การจัดการที่เหมาะสมของ

ผู้ประกอบการภายใต้แนวทาง

ของสหภาพยุโรป (การเรียกคืน

หรือท้าลายสินค้าที่มีปัญหา

เป็นไปอย่างมีเป็นระบบและ

รวดเร็วเนื่องจากระบบตรวจสอบ

ย้อนกลับที่มีประสิทธิภาพ) 

 

บทลงโทษภายใต้

กฎหมายของ

สหภาพยุโรป 

Rapid Alert System for Food and Feed (RASFF) 

การสุ่มตรวจ

ในท้องตลาด 

ค้าเตือนจาก

ส้านักงาน

คณะกรรมการ

อาหารและยาถูก

กระจายไปสู่ผู้ที่

เกี่ยวขอ้งทั้งหมด 

การจัดการที่เหมาะสมของ

ผู้ประกอบการภายใต้แนวทาง

ของส้านักงานคณะกรรมการ

อาหารและยา (ระบบ

ตรวจสอบยอ้นกลับที่ไร้

ประสิทธิภาพท้าใหก้ารเรียก

คืนหรือท้าลายสินค้าที่ผิดปกติ

เป็นไปอย่างยากล้าบาก ส่งผล

ให้การแกป้ัญหาเป็นไปอย่าง

ล่าช้าและไม่สัมฤทธิ์ผล

เท่าที่ควรจะเป็น) 

บทลงโทษภายใต้

พระราชบัญญัติ

อาหาร พ.ศ.2522, 

กระทรวง

สาธารณสุข 

Food Alert System of Thailand (FAST)1 

Thailand 

การสุ่มตรวจ

ในท้องตลาด 

พบการปนเปื้อน 

พบการปนเปื้อน 
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 นอกจากนี้ พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 มิได้ระบุอย่างชัดเจนในเรื่องของระบบตรวจสอบ

ย้อนกลับและการบริหารจัดการความเสี่ยงเกี่ยวกับอาหาร ซึ่งช่องโหว่ของกฎหมายนี้ท้าให้การด้าเนินการใน

เรื่องที่เกี่ยวข้องเป็นไปได้ยากและมีอุปสรรคอยู่เสมอ การที่กฎหมายไม่ระบุมอบอ้านาจให้หน่วยงานใด

หน่วยงานหนึ่งอย่างชัดเจนท้าให้เกิดปัญหาในลักษณะต่างคนต่างท้าซึ่งไม่ก่อให้เกิดประโยชน์สูงสุด ยกตัวอย่าง

เช่น หากพบว่าสินค้ามีการปนเปื้อนสารเคมี ส้านักงานคณะกรรมการอาหารและยาอาจสั่งให้ผู้ประกอบการ

ด้าเนินการเรียกคนืสินค้าออกจากท้องตลาดเพ่ือมิให้สินค้าที่ปนเปื้อนตกไปถึงมือของผู้บริโภค แต่อย่างไรก็ตาม

ทางผู้ประกอบการอาจไม่ปฏิบัติตาม เนื่องจากขาดความรับผิดชอบและกฎหมายที่อ่อนแอ หรือในบางกรณี

ผู้ประกอบการอาจต้องการด้าเนินการตามที่ถูกร้องขอ แต่ไม่สามารถท้าอะไรได้เนื่องจากขาดระบบการจัดการ

ที่ดี เช่น ไม่มีเลข trace number บนผลิตภัณฑ์ ส่งผลให้ไม่สามารถตรวจสอบย้อนกลับเพ่ือหาต้นตอของ

ปัญหาได้ ท้ายที่สุด สินค้าที่ปนเปื้อนสารเคมีก็จะยังคงกระจายอยู่ในท้องตลาดต่อไป 

 

 9.4 ความท้าทายส้าคัญของระบบการน้าเข้าผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสส้าหรับประเทศไทย 

  รูปที่ 50 แสดงภาพโดยสรุปของความท้าทายส้าคัญของระบบการน้าเข้าผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส

ส้าหรับประเทศไทยจ้าแนกตามข้ันของการน้าเข้าและขั้นของการกระจายสินค้าสู่ท้องตลาด ซึ่งประกอบไปด้วย 

4 ขั้นตอนได้แก่ ก่อนการน้าเข้า, วันที่น้าเข้า, การตรวจวัดสารตกค้าง และการกระจายสินค้าสู่ผู้บริโภค 

 

 
 

รูปที่ 50. ความท้าทายส้าคัญของระบบการน้าเข้าผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสส้าหรับประเทศไทย 

 

การน้าเข้า การกระจายสินค้า 

ก่อนการ

น้าเข้า 

ณ วันที่น้าเข้า การตรวจวัดหา   

สารตกค้าง 

การกระจายสินค้าสู่ผู้บริโภค 

1 2 3 

ความเข้มงวด

เฉพาะส้าหรับ

การน้าเข้า 

การขาดแคลน

ชุดทดสอบหา

สารตกค้าง

ภาคสนาม 

4 

ไม่มีการตรวจวัด

หาสารอันตราย

บางชนิด 

ระบบการตรวจสอบย้อนกลับท่ีไร้

ประสิทธิภาพ 



79/123 
 

 9.4.1 ความเข้มงวดเฉพาะส้าหรับการน้าเข้า 

 ณ ปัจจุบันนี้ หน่วยงานที่เกี่ยวข้องพิจารณาค้าร้องขอน้าเข้าผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสจากการ

ตรวจสอบเอกสารโดยยึดแนวทางปฏิบัติตามที่กฎหมายก้าหนดเท่านั้น ซึ่งเอกสารเท่าที่มีอยู่อาจไม่เพียงพอใน

การพิจารณาค้าร้องขอของผู้น้าเข้า โดยเฉพาะอย่างยิ่งผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสที่จะถูกน้าเข้าไม่จ้าเป็นต้อง

มาจากแหล่งผลิตที่ได้รับการรับรองจากหน่วยงานของประเทศไทย หากผู้ประกอบการปฏิบัติตามแนวทางที่ถูก

ก้าหนดไว้อย่างถูกต้อง ก็จะสามารถน้าเข้าสินค้าได้โดยง่าย ดังนั้น ข้อมูลรายละเอียดเกี่ยวกับแหล่งผลิตและ

ที่มาของผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการรับรองจากหน่วยงานของประเทศไทยควรจะน้ามาใช้ในการพิจารณาร่วมกันกับ

เอกสารอื่นๆส้าหรับการอนุญาตให้น้าเข้า 

  9.4.2 การขาดแคลนชุดทดสอบหาสารตกค้างภาคสนาม 

  ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสมักถูกขนส่งจากประเทศต้นทางมายังประเทศไทยโดยตู้คอนเทนเนอร์

ขนาดใหญ่ที่ควบคุมอุณหภูมิที่ -20°C ทางเรือขนส่งสินค้า ซึ่งในบางครั้งท้าให้การสุ่มตรวจสินค้าเป็นไปได้ยาก

เนื่องจากเวลาและงบประมาณท่ีจ้ากัด ส่งผลให้อาจมีสินค้าที่ปนเปื้อนสารเคมีหลุดรอดจากการตรวจสอบไปได้ 

โดยในปัจจุบัน การตรวจสอบหาสารตกค้างทุกชนิดยกเว้นฟอร์มาลิน จะต้องถูกด้าเนินการภายใน

ห้องปฏิบัติการเท่านั้นซึ่งมักจะใช้เวลานานในการตรวจสอบเนื่องจากต้องผ่านกระบวนการหลากหลายขั้นตอน

ทั้งในเรื่องของเอกสารและการทดลอง ยกตัวอย่างเช่น ฟอร์มาลิน สามารถด้าเนินการภายใน 30 นาทีโดยใช้

ชุดทดสอบภาคสนามตรวจหาสารตกค้าง ในขณะที่โลหะหนักอาจต้องใช้เวลาถึง 15 วันในการด้าเนินการ ซึ่ง

เวลาที่ล่าช้านี้ส่งผลให้ผู้ประกอบการหรือผู้น้าเข้ามีค่าใช้จ่ายเพ่ิมขึ้นในการรักษาสินค้าส่วนที่เหลือเอาไว้ใน

ขณะที่รอผลการตรวจวัด ซึ่งไม่เป็นผลดีทางด้านเศรษฐกิจและการจัดการ ดังนั้น วิธีการตรวจวัดหาสารตกค้าง

ที่สามารถท้าได้ในภาคสนามและมีผลการตรวจสอบที่แม่นย้าควรได้รับการพัฒนาอย่างจริงจัง 

  9.4.3. ไม่มีการตรวจวัดหาสารอันตรายบางชนิด 

  สารเคมีหลากหลายชนิดโดยเฉพาะยาปฏิชีวนะถูกน้ามาใช้ในด้านอุตสาหกรรมการประมงเพ่ือการ

ได้รับผลผลิตที่ดี ซึ่งสารเคมีเหล่านี้สามารถตกค้างในเนื้อปลาหรือในสิ่งแวดล้อมได้หากขาดการจัดการที่ดีและ

เหมาะสม ในปัจจุบัน สารเคมีหลายชนิดยังมิได้ถูกระบุเอาไว้ในกฎหมาย ซึ่งช่องโหว่นี้อาจส่งผลให้ผลิตภัณฑ์

ปลาแพนกาเซียสที่ปนเปื้อนสารตกค้างถูกน้าเข้ามาสู่ในประเทศไทยได้อย่างงายดายโดยที่หน่วยงานที่เกี่ยวข้อง

ไม่สามารถท้าอะไรได้ ดังนั้น ประเทศไทยควรทบทวนกฎหมายและเพ่ิมรายชื่อยาปฏิชีวนะและสารเคมี

อันตรายๆอ่ืนๆให้ครอบคลุม และแก้ไขข้อมูลให้เป็นปัจจุบันอยู่เสมอ 
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  9.4.4 ระบบการตรวจสอบย้อนกลับท่ีไร้ประสิทธิภาพ 

  ส้าหรับระบบการน้าเข้าสินค้าของประเทศไทย ผู้ประกอบการหรือผู้น้าเข้ามิได้ถูกบังคับให้ระบุ

เลข trace number ลงไปบนผลิตภัณฑ์ หรือในบางครั้งก็มิได้ระบุข้อมูลเกี่ยวกับผลิตภัณฑ์นั้นๆอย่างครบถ้วน 

ซึ่งผู้ประกอบการมักมองว่าเป็นความลับทางการค้าที่มิอาจเปิดเผยได้ ในขณะเดียวกัน ระบบตรวจสอบ

ย้อนกลับของประเทศไทยก็มีหลายระบบซึ่งแต่ละระบบก็มีหน่วยงานที่รับผิดชอบแตกต่างกันไป และท้างานใน

ลักษณะต่างคนต่างท้า ส่งผลให้ไม่สามารถดึงประสิทธิภาพของระบบตรวจสอบย้อนกลับออกมาได้อย่างดีที่สุด

เพราะเกิดปัญหาความยุ่งยากในการจัดการในกรณีที่เกิดปัญหาการปนเปื้อนในอาหารขึ้นมาจริงๆ แนวทางที่

เหมาะสม เช่น เรียกสินค้ากลับคืนจากท้องตลาด หรือท้าลายสินค้า ไม่อาจท้าได้โดยง่ายเนื่องจากขาดการ

บริหารจัดการข้อมูลที่ดี ดังนั้น สิ่งที่ประเทศไทยควรมีอย่างเร่งด่วนคือ ระบบตรวจสอบย้อนกลับอาหารและ

ผลิตภัณฑ์ที่มีประสิทธิภาพเพ่ือสร้างความเชื่อม่ันให้กับผู้บริโภค ซึ่งจะส่งผลดีทางเศรษฐกิจและสังคมตามมา 

   

 9.5 ข้อเสนอแนะแนวทางการเฝ้าระวังและการตรวจสอบย้อนกลับ 

 ในยุคที่การผลิตและการจ้าหน่ายอาหารกลายเป็นกิจกรรมที่สร้างรายได้ให้แก่ผู้ผลิตและ

ผู้ประกอบการต่างๆ ท้าให้เกิดได้มีการคิดค้นวิธีใหม่ๆเพ่ือที่จะใช้ในการเพ่ิมผลผลิตให้ได้มากที่สุด เช่น การใช้

วัสดุและสารเคมีต่างๆช่วยในการถนอมอาหาร การใช้ยาปฏิชีวนะเพ่ือรักษาโรค เป็นต้น  

 ตามปกติแล้ว สินค้าและผลิตภัณฑ์อาหารควรมีความปลอดภัยส้าหรับการบริโภค แต่ในบางกรณี 

สินค้าอาจเกิดการปนเปื้อนสารเคมีหรือสิ่งอ่ืนๆที่ก่อให้เกิดอันตรายแก่ผู้บริโภค เช่น สารเคมีบางชนิด ยา

ปฏิชีวนะ โลหะหนัก เชื้อราหรือแบคทีเรีย เป็นต้น เมื่อสินค้าหรืออาหารถูกพบว่าไม่ปลอดภัย สิ่งส้าคัญที่สุด

ล้าดับแรกคือ การหาสาเหตุของการปนเปื้อนให้ได้เร็วที่สุด สิ่งส้าคัญก็คือข้อมูลจ้าเพาะของผลิตภัณฑ์นั้นๆ ซึ่ง

สินค้าทุกชนิดทุกประเภท โดยเฉพาะอย่างยิ่งสินค้าและผลิตภัณฑ์ที่เกี่ยวข้องกับอาหาร มักจะต้องเกี่ยวเนื่อง

กับกระบวนการหลายขั้นตอนกว่าออกมาเป็นผลิตภัณฑ์ เช่น ขั้นตอนการผลิต ขั้นตอนการแปรรูป ขั้นตอนการ

ขนส่ง ขั้นตอนการกระจายสินค้า เป็นต้น ดังนั้น การระบุข้อมูลบนผลิตภัณฑ์ให้ชัดเจนจะเป็นสิ่งที่มีประโยชน์

ส้าหรับการสืบหาว่าต้นตอของปัญหาอยู่ที่ขั้นตอนใดในกรณีที่เกิดการปนเปื้อน ซึ่งในปัจจุบัน มีเทคโนโลยี

หลากหลายรูปแบบที่สามารถช่วยเก็บข้อมูลของสินค้าและผลิตภัณฑ์นั้นๆเอาไว้ได้ด้วยตัวเลขหรื อสัญลักษณ์ 

ท้าให้การติดตามหรือสืบทราบปัญหาไม่เป็นเรื่องยากอีกต่อไป  
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รูปที่ 51 : ตัวอย่างระบบการตรวจสอบย้อนกลับ 

 ยกตัวอย่างกรณีดังรูปที่ 51 ซึ่งเป็นสถานการณ์ที่สินค้าในท้องตลาดถูกสงสัยว่ามีการปนเปื้อน หาก

บริษัทผู้ผลิตสินค้านั้นๆ มีการระบุข้อมูลต่างๆลงบนผลิตภัณฑ์และประยุกต์ใช้ระบบตรวจสอบย้อนกลับกับ

สินค้าของตน สินค้าที่มีปัญหาล็อตนั้นก็จะถูกตรวจสอบอย่างรวดเร็ว โดยสามารถตรวจย้อนไปยังขั้นตอนการ

ขนส่ง การแปรรูป และแหล่งผลิต ซึ่งในการจัดการขัน้เริ่มต้น เจ้าของสินค้าสามารถจ้ากัดวงของปัญหาได้อย่าง

สะดวกและรวดเร็ว เนื่องจากระบบตรวจสอบย้อนกลับจะแสดงให้เห็นว่าสินค้าล็อตใดมีความเกี่ยวข้องกันบ้าง 

ดังนั้น หากมาตรการบางอย่างจะต้องถูกใช้ เช่น การเรียกคืนหรือสินค้าที่ถูกสงสัยว่ามีการปนเปื้อน ก็สามารถ

ท้าได้อย่างถูกต้องและรวดเร็ว (มือและปลาสีด้า) ส่วนสินค้าล็อตที่ไม่มีความเกี่ยวข้อง ก็ยังสามารถถูกวาง

จ้าหน่ายในท้องตลาดได้ต่อไป (มือและปลาสีขาว) ท้าให้ลดเวลาและค่าใช้จ่ายส้าหรับการแก้ไขปัญหา 

นอกจากนี้ หน่วยงานของรัฐที่มีหน้าที่รับผิดชอบเกี่ยวกับอาหาร ก็จะสามารถท้างานได้อย่างรวดเร็ว สามารถ

Tracking 

Tracking 

การผลิต การแปรรูป การขนส่ง การกระจายสินค้า 

การกระท้าและล็อต 

สินค้าที่มีความเสี่ยง

ที่จะปนเปื้อน 

ตรวจพบการ

ปนเปื้อน 

การกระท้าและ 

ล็อตสินค้าที่ไม่

ถูกปนเปื้อน  
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วางมาตรการการจัดการและการด้าเนินการทางกฎหมายแก่ผู้ที่เกี่ยวข้องได้อย่างถูกต้อง โดยในปัจจุบัน 

ประเทศไทยยังไม่มีการน้าระบบตรวจสอบย้อนกลับมาใช้อย่างเต็มประสิทธิภาพ ซึ่งท้าให้เมื่อเกิดปัญหาการ

ปนเปื้อนในสินค้าหรือผลิตภัณฑ์อาหาร การจัดการจะเป็นไปอย่างยากล้าบากและไร้ประสิทธิภาพ  

 9.6 สรุป 

  การน้าเข้าผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสมาสู่ประเทศไทยนั้นเกี่ยวข้องกับ 3 หน่วยงานหลัก คือ ด่าน

ศุลกากร (กรมศุลกากร, กระทรวงพาณิชย์) ด่านอาหารและยา (ส้านักงานคณะกรรมการอาหารและยา หรือ 

อย., กระทรวงสาธารณสุข) และส่วนควบคุมการค้าสัตว์น้้าและปัจจัยการผลิต (กรมประมง, กระทรวงเกษตร

และสหกรณ์) แม้ว่าการน้าเข้าของประเทศไทยจะมีการจัดการที่ค่อนข้างเป็นระบบที่ชัดเจน แต่ก็ยังมีข้อ

แตกต่างบางประการเมื่อเทียบกับระบบน้าเข้าที่มีประสิทธิภาพสูงเช่นระบบน้าเข้าของสหภาพยุโรป ได้แก่ 

ความเข้มงวดในเรื่องของการน้าเข้า, เอกสารเกี่ยวกับการน้าเข้า การตรวจสอบหาสารตกค้างในผลิตภัณฑ์ 

โดยเฉพาะในประเด็นสุดท้ายนั้น พบว่า ประเทศไทยมีการตรวจสอบหาชนิดของสารตกค้างรวมถึงยาปฏิชีวนะ

น้อยมากเมื่อเทียบกับการตรวจสอบของสหภาพยุโรปซึ่งเหตุนั้นเนื่องมาจากกฎหมายของไทยที่ยังมิได้ระบุสาร

ตกค้างที่จะต้องตรวจสอบให้ครอบคลุมและชัดเจน นอกจากนี้ยังพบว่า ระบบติดตามและจัดการการปนเปื้อน

ของอาหารและผลิตภัณฑ์ของสหภาพยุโรปมีประสิทธิภาพมากกว่าระบบการจัดการของไทยมากเนื่องมาจาก

ระบบตรวจสอบย้อนกลับของสหภาพยุโรปมีประสิทธิภาพสูงและได้ถูกพัฒนาระบบให้ดีขึ้นอย่างต่อเนื่อง ซึ่ง

การจัดการและวางแนวทางระบบตรวจสอบย้อนกลับให้มีประสิทธิภาพและใช้งานได้จริงของประเทศไทยถือ

เป็นสิ่งส้าคัญส้าหรับการจัดการปัญหาสินค้าปนเปื้อนที่หน่วยงานที่เกี่ยวข้องควรพัฒนาอย่างเร่งด่วน 
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10. การประเมินความเสี่ยงสุขภาพจากการบริโภคปลาแพนกาเซียส  

 ด้าเนินการตามขั้นตอนการประเมินความเสี่ยงสุขภาพเชิงปริมาณ ดังนี้ 

 - การประเมินการรับสัมผัสสาร (Exposure assessment) 

 สมการการได้สัมผัสจากการบริโภคปลาแพนกาเซียสของ example Exposure Scenarios ของ 

US.EPA เป็นดังนี้  

 
 โดยที่ ADRPOT fishing = ปริมาณสิ่งคุกคามที่ได้รับอย่างฉับพลันจากการบริโภคปลาแพนกาเซียสที่

ปนเปื้อน (acute potential dose rate, mg/Kgman/day) 

  Cfish = ความเข้มข้นของการปนเปื้อนในปลา (มิลลิกรัม/กรัม.ปลา) 

  IRfish = อัตราการบริโภคปลา (กรัม/ครั้ง) 

  EF = ความถี่ของการสัมผัส (ครั้ง/วัน) 

  ED = ระยะเวลาที่สัมผัส (วัน) 

  BW = น้้าหนักของร่างกาย (กก.น้้าหนักตัว) 

  AT = ระยะเวลาที่ใช้ในการเฉลี่ย (วัน) 

  

 - การอธิบายลักษณะของความเสี่ยง (Risk Characterization) 

 ประเมินความเสี่ยงต่อสุขภาพของผลร้ายที่เกิดต่อสุขภาพของประชากรผู้บริโภคปลาแพนกาเซียส

และสัมผัสสารตกค้างให้ออกมาเป็นข้อมูลเชิงปริมาณใช้การอธิบายลักษณะความเสี่ยงตามความเป็นพิษของ

สารเคมีแบบที่ไม่ก่อมะเร็ง ซึ่งอธิบายได้โดยค่า Hazard Quotient (HQ) มีสูตรค้านวณดังนี้ 

Hazard Quotient (HQ) = Daily Intake/Rfd  

 โดย Daily Intake = ปริมาณสารเคมีที่เข้าสู่ร่างกาย (มิลลิกรัม/กิโลกรัม/วัน) 

  RfD = Reference Dose (มิลลิกรัม/กิโลกรัม/วัน) 

 ถ้าค่า HQ น้อยกว่าหรือเท่ากับ 1 แสดงว่าปริมาณสารเคมีที่ร่างกายได้รับไม่มากพอท่ีจะก่อให้เกิดผล

ทางสุขภาพได้ หรือไม่มีความเสี่ยงอย่างมีนัยส้าคัญ (No significant risk) แต่ถ้าค่า HQ มากว่า 1 แสดงว่า

ปริมาณสารเคมีที่ได้รับเกินค่ามาตรฐานหรือถือว่าอยู่ในระดับที่ไม่ปลอดภัยต่อสุขภาพ มีความเสี่ยงต่อสุขภาพ

จากการสัมผัสสาร ( A potential risk) 
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 10.1 ผลการประเมินความเสี่ยงสุขภาพจากการบริโภคปลาแพนกาเซียส 

 คณะวิจัยได้ท้าการประเมินความเสี่ยงสุขภาพจากการบริโภคปลาแพนกาเซียสที่มีการปนเปื้อนยา

ป ฏิ ชี ว น ะ  6 ช นิ ด  คื อ  Sulfamethoxazole (SMZ), Sulfadiazine (SDZ), Sulfameter (SMD), 

Sulfamethazine (SDD), Enrofloxacin (ENR) และ Trimethoprim (TMP) ภายใต้ข้อก้าหนดว่าสินค้าและ

ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสมีสารเหล่านี้ปนเปื้อนในระดับความเข้มข้นสูงสุดทุกชิ้น โดยตัวแปรที่ใช้ในการ

ค้านวณในสมการการได้สัมผัสจากการบริโภคปลาแพนกาเซียส ของ example Exposure Scenarios ของ 

US.EPA เป็นดังนี้ 

 - Cfish = ความเข้มข้นของการปนเปื้อนในปลา (มิลลิกรัม/กรัม.ปลา) ใช้ความเข้มข้นที่ตรวจพบสูงสุด 

ดังตารางที ่28  

 ตารางท่ี 28 ค่าความเข้มข้นสูงสุดที่ตรวจพบในตัวอย่างสินค้าและผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียส 

  

 - IRfish = อัตราการบริโภคปลา (กรัม/วัน): หาค่าจากการสัมภาษณ์เฉพาะกลุ่มคนที่กินปลาแพนกา

เซียสเท่านั้น (eater only) ซึ่งเป็นกลุ่มคนในเขตกรุงเทพและปริมณฑลที่มีอายุ 22-30 ปีจ้านวน 141 คน โดย

เป็นการถามความถี่ในการบริโภคย้อนหลังไป 5 ปี (semi-quantitative food-frequency questionnaire) 

สัมภาษณ์ผ่านทางสื่อออนไลน์และให้ท้าแบบสอบถาม ซึ่งอัตราการบริโภคปลาที่ Percentile ณ 95% มีค่า

เท่ากับ 19.726 กรัม/ครั้ง 

 - EF = ความถี่ของการสัมผัส (ครั้ง/วัน): ก้าหนดให้มีค่าเท่ากับ 1 ครั้งต่อวัน 

 - ED = ระยะเวลาที่สัมผัส (วัน): ก้าหนดให้มีค่า 1 วัน 

 - BW = น้้าหนักของร่างกาย (กก.น้้าหนักตัว): ก้าหนดให้คนไทยมีน้้าหนักเฉลี่ย 63 กิโลกรัม 

 - AT = ระยะเวลาที่ใช้ในการเฉลี่ย (วัน): ก้าหนดให้มีค่า 1 วัน 

Antibiotics Code Cfish x 10-6 (mg/gfish) 
Sulfamethoxazole SMZ 245.91 

Sulfadiazine SDZ 11.13 
Sulfameter SMD 10.97 

Sulfamethazine SDD 6.23 
Enrofloxacin ENR 11.26 
Trimethoprim TMP 5 
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  จากค่าตัวแปรต่างๆ ท้าให้สามารถค้านวณหาค่า ADRPOT fishing ได้ดังตารางที่ 29 

ตารางท่ี 29 ค่า ADRPOT fishing จากการค้านวณ 

 

 หลังจากนั้นประเมินความเสี่ยงต่อสุขภาพของผลร้ายที่เกิดต่อสุขภาพของประชากรผู้บริโภคปลา

แพนกาเซียสและสัมผัสสารตกค้างให้ออกมาเป็นข้อมูลเชิงปริมาณ ซึ่งอธิบายได้โดยค่า Hazard Quotient 

(HQ) มีสูตรค้านวณ Hazard Quotient (HQ) = Daily Intake/Rfd  ซึ่งค่า HQ และปริมาณการบริโภคที่เกิน

ค่ามาตรฐานถูกแสดงดังตารางที่ 29 

ตารางท่ี 30 Hazard Quotient (HQ) และปริมาณการบริโภคท่ีเกินค่ามาตรฐาน 

ที่มา a ดู appendix 6 

 จากการค้านวณพบว่าค่า Hazard Quotient (HQ) ไม่ เกิน 1 ในทุกๆชนิดยาปฏิชีวนะ นั่น

หมายความว่าปริมาณของยาปฏิชีวนะตกค้างที่ร่างกายได้รับไม่มากพอที่จะก่อให้เกิดผลกระทบต่อสุขภาพ อีก

Antibiotics Code LADDPOT fishing x10-6 (mg/kg.day) 
Sulfamethoxazole SMZ 77.00 

Sulfadiazine SDZ 3.48 
Sulfameter SMD 3.43 

Sulfamethazine SDD 1.95 
Enrofloxacin ENR 3.52 
Trimethoprim TMP 1.29 

Antibiotics Code HQ aReference Dose (mg/kg.day) 
ปริมาณการบริโภคที่

เกินค่ามาตรฐาน 
(kg/day) 

Sulfamethoxazole SMZ 0.00038 0.200 (ADI) 51.24 
Sulfadiazine SDZ 0.00017 0.020 (ADI) 113.21 
Sulfameter SMD 0.00003 0.100 (ADI) 574.29 

Sulfamethazine SDD 0.00010 0.020 (ADI) 202.25 
Enrofloxacin ENR 0.00176 0.002 (ADI) 11.19 
Trimethoprim TMP 0.00006 0.020 (ADI) 305.83 
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ทั้งจากการค้านวณยังแสดงให้เห็นถึงปริมาณการบริโภคที่เกินค่ามาตรฐานว่ามีค่าสูงมาก นั่นแสดงให้เห็นว่า

ผู้บริโภคต้องบริโภคปลาแพนกาเซียสเป็นจ้านวนมากกว่าที่จะได้รับสารอันตรายในระดับที่เกินมาตรฐาน แต่

อย่างไรก็ดี หากในอนาคต สินค้าและผลิตภัณฑ์มีการปนเปื้อนยาปฏิชีวนะในระดับความเข้มข้นที่สูงขึ้น และ

ปริมาณการบริโภคต่อวันเพิ่มมากขึ้น ผู้บริโภคก็จะมีความเสี่ยงในการได้รับสารตกค้างเพ่ิมมากข้ึนด้วย 

 

10. การเดินทางไปเก็บข้อมูล ณ ประเทศเวียดนาม 

 10.1 สรุปกิจกรรมการส้ารวจเก็บข้อมูล ณ ประเทศเวียดนาม 

วัน เดือน ปี สถานที่ กิจกรรม 
4-6-2557 เมือง Long Xuyen 

จังหวัด An Giang  
- ส้ารวจตลาดสดในเมืองเพ่ือเก็บข้อมูลเกี่ยวกับรูปแบบของ

ปลาแพนกาเซียสที่มีจ้าหน่ายในท้องถิ่น รวมถึงเก็บตัวอย่าง
ปลาแพนกาเซียส 

- เยี่ยมชมคณะประมง ณ มหาวิทยาลัยแห่งหนึ่งในจังหวัด An 
Giang 

5-6-2557  หมู่บ้าน My Hoa Hung 
village เมือง Long 
Xuyen จังหวัด An 
Giang 

- เยี่ยมชมฟาร์มเลี้ยงปลาแพนกาเซียสแห่งหนึ่ง โดยมี
ผู้เชี่ยวชาญคอยให้ความรู้เกี่ยวกับวิธีการเลี้ยงปลาและการ
บริหารจัดการอุตสาหกรรมการเลี้ยงปลาแพนกาเซียสใน
ประเทศเวียดนามอย่างละเอียด 

บริษัท H ณ อ้าเภอ 
Tam Nong จังหวัด 
Dong Thap 

- เยี่ยมชมโรงงานแปรรูปปลาแพนกาเซียส โดยมีเจ้าหน้าที่
ของบริษัทพาเดินชมข้ันตอนการแปรรูปปลาแพนกาเซียส
ตั้งแต่การรับปลาแพนกาเซียสจากแห่งผลิตเข้ามาใน
กระบวนการแปรรูปจนถึงการบรรจุผลิตภัณฑ์พร้อมจ้าหน่าย 

6-6-2557 เมือง Ho Chi Minh - ส้ารวจตลาดในเมืองเพ่ือเก็บข้อมูลเกี่ยวกับรูปแบบของปลา
แพนกาเซียสที่มีจ้าหน่ายในท้องถิ่น รวมถึงเก็บตัวอย่างปลา
แพนกาเซียสกลับมาวิเคราะห์ในห้องปฏิบัติการ 
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รูปที่ 52: ภาพกิจกรรมการเดินทางไปเก็บข้อมูล ณ ประเทศเวียดนาม 

  

 10.2 การเลี ยงปลาแพนกาเซียส 

 ปลาแพนกาเซียสเป็นปลาที่ส้าคัญชนิดหนึ่งส้าหรับการประมงในแถบลุ่มแม่น้้าโขง ซึ่งเป็นแหล่ง

ประมงน้้าจืดที่ใหญ่ที่สุดแห่งหนึ่งของโลก ปลาชนิดนี้ถูกเลี้ยงเป็นจ้านวนมากในประเทศเวียดนาม โดยมีการพบ

การเลี้ยงในประเทศอ่ืนๆในแถบอาเซียน เช่น ไทยและกัมพูชาด้วยเช่นกันแต่ไม่มากนัก ปัจจุบันปลาแพนกา

เซียสเป็นปลาน้้าจืดเศรษฐกิจที่ส้าคัญที่สุดของประเทศเวียดนาม 
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 10.2.1 ชนิดของปลาแพนกาเซียส 

 ในประเทศเวียดนามนั้น ปลาแพนกาเซียสมีหลายสายพันธุ์  แต่มีเพียง 2 สายพันธุ์เท่านั้นที่ถูกน้ามา

เลี้ยงในเชิงอุตสาหกรรม ได้แก่ Pangasius hypophthalmus หรือ Tra และ Pangasius bocourti หรือ Basa 

ข้อมูลของปลาทั้งสองสายพันธุ์ดังแสดงในตารางที่ 31 และรูปที่ 53 

ตารางท่ี 31 ข้อมูลปลา  Pangasius hypophthalmus และ Pangasius bocourti 

ข้อมูล Pangasius hypophthalmus Pangasius bocourti 

ชื่อวิทยาศาสตร์อ่ืนๆ 
Pangasius sutchi, Helicophagus 
hypophthalmus, Pangasius 
macronemus 

Pangasius pangasius 

ชื่อทั่วไป 
Tra, Swai, Sutchi catfish, Striped 
catfish, Silver striped catfish 

Basa, basa fish, bocourti, 
Bocourti fish, Bocourti 
catfish 

ชื่อในภาษาเวียดนาม Tra Basa 
ระยะเวลาส้าหรับการ

เลี ยงปลาให้ได้น ้าหนักใน
เชิงการค้า 

6-8 เ ดื อ น ส้ า ห รั บ ป ล า ห นั ก  0.8-1.3 
กิโลกรัม/ตัว 

10-13 เดือนส้าหรับปลาหนัก 
1-1.5 กิโลกรัม/ตัว 

 

 

               ก.Pangasius hypophthalmus                                     ข. Pangasius bocourti 

รูปที่ 53 : ปลาแพนกาเซียส 

 10.2.2 การเลี ยงปลาแพนกาเซียส ส้าหรับประเทศเวียดนาม 

 การเลี้ยงปลาแพนกาเซียสในประเทศเวียดนามนั้นมี 3 แบบ ได้แก่ การเลี้ยงในบ่อ การเลี้ยงใน

กระชัง และการเลี้ยงในบ่อเลี้ยงเทียม ซึ่งการที่ผู้เลี้ยงจะเลือกแบบใดนั้นขึ้นอยู่กับสถานที่และองค์ประกอบ

ต่างๆของการเลี้ยงปลา 
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- การเลี้ยงในบ่อ (Ponds) : ระบบการเลี้ยงแบบนี้ก้าลังเป็นที่นิยมในปัจจุบัน และมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้น

อย่างรวดเร็ว โดยบ่อจะมีขนาดระหว่าง 350-16,000 ตารางเมตร ซึ่งผู้เลี้ยงก็จะมีหลายบ่อใน 1 

ฟาร์ม แต่อย่างไรก็ตาม  ปลาแพนกาเซียสมักจะถูกเลี้ยงในบ่อขนาดเล็กมากกว่าบ่อขนาดใหญ่ บ่อ

จะถูกออกแบบอย่างง่ายๆ ซึ่งน้้าในบ่อจะไหลเวียนตลอดเวลาโดยการปั๊มน้้าจากแม่น้้าหรือคลอง  

โดยคลองหรือแม่น้้านั้นจะเป็นต้นทางส้าหรับดูดน้้าเข้าบ่อและปลายทางส้าหรับการปล่อยน้้าออก

จากบ่อ ซึ่งน้้าที่ถูกหมุนเวียนนี้มักไม่ผ่านการบ้าบัดหรือปรับปรุงคุณภาพให้ดีขึ้นก่อนปล่อยออกสู่

แม่น้้าหรือคลอง ท้าให้อาจมีการปนเปื้อนของมลพิษบางอย่างจากบ่อปลาไปสู่สิ่งแวดล้อมได้ 

ตามปกติแล้วหลังจากจับปลาไปขาย ผู้เลี้ยงจะท้าการขุดลอกเอาตะออกดินก้นบ่อขึ้นมา โดยจะ

น้าไปทิ้งหรือถมคันบ่อให้สูงขึ้นซึ่งผู้เลี้ยงปลาในบ่อส่วนใหญ่มักไม่มีแผนการที่แน่นอน การเลี้ยงปลา

ในบ่อมักจะด้าเนินการใกล้กับพ้ืนที่ที่อยู่ติดคลองหรือแม่น้้า (หรือห่างประมาณไม่เกิน 30-50 เมตร) 

ซึ่งยิ่งบ่ออยู่ห่างจากแหล่งน้้ามากเท่าใด ก็ยิ่งถ่ายเทน้้าได้ยากข้ึนเท่านั้น 

- การเลี้ยงในกระชัง (Cages or floating cages ) : ระบบการเลี้ยงแบบนี้เป็นระบบเปิด กระชังจะอยู่

ในแม่น้้าซึ่งจะท้าให้น้้าไหลผ่านตลอดเวลาโดยอัตโนมัติ เมื่อเปรียบเทียบกับการเลี้ยงในบ่อแล้ว การ

เลี้ยงในกระชังสามารถเลี้ยงปลาได้จ้านวนมากกว่า ท้าให้ได้ผลผลิตมากกว่า (เมื่อค้านวณผลผลิตต่อ

พ้ืนที่) กระชังมักมีขนาด 100-1500 ตารางเมตร และแช่อยู่ในน้้าใกล้ๆกับตลิ่ง ระยะห่างระหว่าง

กระชังคือ 2-3 เมตร (หากมีผู้เลี้ยงรายเดียว) หรือ 5-10 เมตร (หากมีผู้เลี้ยงหลายราย) ข้อด้อยของ

การเลี้ยงปลาในกระชังคือ มันก่อให้เกิดมากกว่าการเลี้ยงในบ่อ อาหารที่ปลากินเหลือและมูลปลาจะ

ถูกกระแสน้้าพัดพาออกจากกระชังสู่สิ่งแวดล้อมอย่างง่ายดาย นอกจากนี้ การลงทุนในขั้นเริ่มต้น

ค่อนข้างสูง ดังนั้น การเลี้ยงปลาด้วยวิธีนี้จึงได้รับความนิยมในผู้เลี้ยงที่ค่อนข้างมีเงินทุนมาก

พอสมควร 

- การเลี้ยงในบ่อเลี้ยงเทียม (Net-fence enclosures) : ในการเลี้ยงแบบนี้ ผู้เลี้ยงจะใช้ตาข่ายหรือรั้ว

ไม้ก้ันเป็นสัดส่วนบริเวณริมแม่น้้า โดยพื้นบ่อก็คือพ้ืนแม่น้้า ท้าให้ลดการใช้วัสดุก่อสร้าง  ข้อดีของวิธี

นี้ก็คือของเสียที่เกิดจากอาหารปลาจะน้อยกว่าแบบเลี้ยงในกระชัง เนื่องจากอาหารที่เหลือจะตกลงสู่

พ้ืนน้้าก้นบ่อ ซึ่งก็จะถูกกินโดยปลาในบ่อต่อไป ซึ่งนี่เป็นเหตุผลที่ระบบการเลี้ยงแบบนี้เริ่มได้รับ

ความนิยมมากขึ้นเรื่อยๆ 

 โดยสรุปแล้ว การเลี้ยงปลาในบ่อเป็นระบบที่ได้รับความนิยมมากที่สุดและดีที่สุดในด้านของผลผลิต

และความเป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม ในที่นี้จึงจะกล่าวเฉพาะการเลี้ยงปลาแพนกาเซียสในบ่อเท่านั้น 
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10.2.3 การเลี ยงปลาแพนกาเซียสในบ่อ ส้าหรับประเทศเวียดนาม 

 ส้าหรับประเทศเวียดนามนั้น พ้ืนที่ที่มีการเลี้ยงปลาแพนกาเซียสเป็นจ้านวนมากอยู่ที่ภาคใต้ของ

ประเทศ บริเวณสามเหลี่ยมปากแม่น้้าโขง (Mekong River Delta) ซึ่งจังหวัดที่มีการเลี้ยงปลาแพนกาเซียส

เป็นจ้านวนมากคือ จังหวัดอันเกียง (An Giang), คันเถอ  (Can Tho), และด่องทับ (Dong Thap)  ดังแสดงใน

รูปที่ 54  

 

รูปที่ 54 : แผนที่แสดงจังหวัดในประเทศเวียดนามที่มีการเลี้ยงปลาแพนกาเซียสอย่างแพร่หลาย 

 ในการเลี้ยงปลาแพนกาเซียสนั้น ผู้ประกอบการจะต้องเก่ียวข้องกับหน่วยงานมากมายทั้งภาครัฐและ

เอกชน ได้แก่ บริษัทเพาะพันธุ์ปลาและจ้าหน่ายลูกปลา, บริษัทผู้จ้าหน่ายอาหารปลา, บริษัทผู้จ้าหน่ายสารเคมี

และยารักษาโรคส้าหรับสัตว์น้้า, ผู้เลี้ยงปลาแพนกาเซียสในพ้ืนที่ใกล้เคียง พ่อค้าคนกลาง,  บริษัทแปรรูปปลา

แพนกาเซียส,กระทรวงประมงของเวียดนาม , The Vietnam Association of Seafood Exporters and 

Producers (VASEP) (เป็นองค์กรที่เกิดจากการรวมตัวกันของบริษัทผู้ผลิตและผู้ส่งออกสินค้าประมงใน

ประเทศเวียดนามโดยมีจุดประสงค์เพ่ือสร้างความแข็งแกร่งและสนับสนุนสินค้าประมงส่งออก, Export and 

Quality Control Organization (NAFIQAVED), สถาบันการเงิน, เจ้าหน้าที่ปกครองท้องถิ่น, กลุ่มสหกรณ์ผู้

เลี้ยงปลาแพนกาเซียส, สถาบันการศึกษาและวิจัย เป็นต้น ซึ่งความส้าคัญของแต่ละองค์กรขึ้นอยู่กับเงินทุน 

ขนาดของฟาร์ม และความรู้หรือประสบการณ์ของผู้เลี้ยงปลาแพนกาเซียส  

Mekong 

River Delta 
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 การเลี้ยงปลาแพนกาเซียสมีข้ันตอนหลักๆ ดังรูปที่ 55 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 55: ขั้นตอนในการประกอบอาชีพเลี้ยงปลาแพนกาเซียส 

 พ้ืนที่ส้าหรับเลี้ยงปลานั้นมักอยู่ติดกับแม่น้้าหรือคลองขนาดใหญ่ เพ่ือให้การถ่ายเทน้้าเป็นไป

โดยสะดวก ดังแสดงในรูปที่ 56 ในเบื้องต้นของการเตรียมพ้ืนที่ส้าหรับบ่อปลานั้น เจ้าของฟาร์มจะต้องมีการ

วางแผนและออกแบบลักษณะของบ่ออย่างถี่ถ้วน เพ่ือมิให้เกิดข้อผิดพลาดในภายหลัง ซึ่งจะส่งผลให้มี

ค่าใช้จ่ายเพิ่มข้ึน  

การเลือกพื นที่ส้าหรับเลี ยงปลา 

- ลักษณะสถานที่ (ติด/ห่างแหล่งน้้า) 

- โครงสร้างและการก่อสร้างฟาร์ม 

 

การจัดการระบบน ้าในฟาร์ม 

การผลิต 

- แรงงาน 

- ค่าใช้จ่ายตายตัว (อาหาร, 
แรงงาน, ค่าเช่า)  

- ค่าใช้จ่ายอื่นๆ 

 

การจ้าหน่าย 

ผู้สนับสนุน 

- บริษัทจ้าหน่ายพันธุ์ปลาและ
ลูกปลา 

- บริษัทจ้าหน่ายอาหารปลา 

- บริษัทจ้าหน่ายสารเคมีและยา
ปฏิชีวนะ 

 

การป้องกันและการ
รักษาโรคที่เกิดกับ
ปลาแพนกาเซียส 

 

- สัตวแพทย์ 

- ยาปฏิชีวนะ 

- สารเคมี 
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รูปที่ 56 : บ่อปลาแพนกาเซียสและการถ่ายเทน้้าจากแม่น้้าสู่บ่อปลา 

 บ่อปลาที่มีการถ่ายเทน้้าอย่างสม่้าเสมอและมีประสิทธิภาพ จะท้าให้ปลามีสุขภาพดี เสี่ยงต่อการ

เป็นโรคน้อย การถ่ายน้้าวันละ 2-3 ชั่วโมงต่อวันจะช่วยให้น้้าในบ่อมีคุณภาพดี การควบคุมคุณภาพของน้้าใน

บ่อท้าได้โดยการสังเกตด้วยสายตาและการวัดค่า pH ของน้้า เจ้าของบ่ออาจมีการเติมปูนขาว, เกลือ หรือ

สารเคมีอ่ืนๆลงไปในบ่อเพ่ือปรับปรุงคุณภาพของน้้าให้เป็นไปตามที่ต้องการ หรืออาจเลือกวิธีการขุดลอก

ตะกอนก้นบ่อไปทิ้ง อย่างไรก็ตาม น้้าจากบ่อมักจะถูกปล่อยออกสู่แม่น้้าหรือคลองโดยไม่มีการปรับปรุง

คุณภาพก่อน เนื่องจากฟาร์มส่วนใหญ่มักไม่มีระบบบ้าบัดน้้าเสีย ซึ่งอาจส่งผลเสียต่อสิ่งแวดล้อมในแม่น้้าหรือ

บริเวณใกล้เคียงได้ในกรณีที่น้้าทิ้งจากบ่อปลามีคุณภาพต่้าหรือมีสารเคมีตกค้าง  

จุดที่มีการถ่ายเทน ้า 

ซึ่งอยู่ติดกับแม่น ้า 
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  ผู้เลี้ยงปลาจะซื้อพันธุ์ปลามาจากบริษัทผู้ผลิตและเพาะพันธุ์ลูกปลาแพนกาเซียส  โดยปลาจะถูก

เลี้ยงในบ่ออย่างหนาแน่นเพ่ือให้ได้ผลผลิตที่สูง แต่อย่างไรก็ตาม ยิ่งจ้านวนปลาในบ่อมีความหนาแน่นมากท่า

ไร ก็ยิ่งมีความเสี่ยงในการเกิดโรคมากเท่านั้น รวมถึงปริมาณน้้าเสียที่เกิดข้ึนด้วย 

 ผู้เลี้ยงจะให้อาหารปลาวันละ 1 ครั้ง ดังรูปที่ 57 โดยอาหารปลามีทั้งอาหารที่ผู้เลี้ยงท้าเอง(หรือซื้อ

มาจากคนในท้องถิ่น) และอาหารส้าเร็จรูปจากบริษัทขายอาหารปลา ซึ่งในผู้ประกอบการที่มีเงินทุนไม่มากนัก 

ก็มักจะไม่ซื้ออาหารส้าเร็จรูปจากบริษัทเนื่องจากมีราคาแพง  โดยอาหารที่ให้ปลากินก็มักจะเป็นร้าข้าว, ปลา

ป่น,ปลาแห้ง , กากถั่วลิสง, ข้าวคุณภาพต่้า เป็นต้น ในบางครั้ง ผู้เลี้ยงอาจมีการใส่สารเติมแต่ง (additives) 

เช่น วิตามิน C ผสมลงไปในอาหารด้วยเพื่อการเจริญเติบโตที่ดีของปลา  

 

รูปที่ 57 : การให้อาหารปลา 

 เมื่อปลาโตเต็มที่แล้ว ผู้ประกอบการก็จะท้าการติดต่อกับพ่อค้าคนกลางหรือบริษัทแปรรูปให้มา

ตรวจเช็คคุณภาพของปลา รวมถึงประเมินราคา ซึ่งราคาของปลาจะขึ้นกับคุณภาพของปลารวมถึงราคาตลาด

ในขณะนั้น โดยปัจจัยที่ผู้ซื้อน้ามาพิจารณาคุณภาพของปลาคือ การตกค้างของยาปฏิชีวนะ, สีเนื้อปลา, ปลาไม่

เป็นโรค และขนาดของปลา เมื่อตกลงกันได้แล้ว พ่อค้าคนกลางหรือบริษัทจะเป็นผู้เคลื่อนย้ายปลาไปสู่โรงงาน 

โดยการเคลื่อนย้ายมักใช้วิธีการขนส่งทางเรือ เนื่องจากเป็นวิธีที่สะดวกเพราะโรงงานแปรรูปมักจะอยู่ใกล้แม่น้้า 

และวิธีนี้จะไม่ท้าให้ปลาบอบช้้ามากนัก 
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 10.2.4 การใช้ยาปฏิชีวนะในการเลี ยงปลาแพนกาเซียส 

 ตามปกติแล้ว ในน้้าหรือในโคลนจะมีเชื้อโรคอาศัยอยู่ เมื่อสภาวะต่างๆเอ้ืออ้านวย เช่น คุณภาพน้้า

ต่้า, ออกซิเจนในน้้ามีน้อย, ปลาอยู่กันอย่างหนาแน่นเกินไป, หรือการให้อาหารที่ไม่เหมาะสม ก็จะท้าให้เชื้อก่อ

โรคต่างๆแพร่พันธุ์ได้อย่างรวดเร็ว ส่งผลให้ปลาเกิดโรคได้ดังรูปที่ 58  ผู้เลี้ยงมักจะใช้ยาปฏิชีวนะทั้งในการ

ป้องกันและการรักษาโรคท่ีเกิดกับปลาแพนกาเซียส  ซึ่งการใช้ยาในวิธีและปริมาณที่เหมาะสม จะสามารถช่วย

ในการแก้ปัญหาได้ดี แต่ในบางครั้งก็อาจไม่ได้ผล อีกทั้งยังเกิดผลเสียในภายหลังด้วย เนื่องจากผู้ใช้ขาดความรู้

และประสบการณ์ในการใช้ยา ส่งผลให้มีการตกค้างของยาในเนื้อปลา รวมถึงในสิ่งแวดล้อมที่อยู่ในบริเวณ

ใกล้เคียง 

 

รูปที่ 58 : ปลาที่เป็นโรคลอยใกล้ผิวน้้าริมบ่อ ปลาป่วยมักแยกตัวออกจากปลาอ่ืนๆ 

 ในการป้องกันมิให้ปลาเกิดโรคนั้น ปัจจัยส้าคัญที่ผู้เลี้ยงจะต้องเอาใจใส่ก็คือสถานที่ที่ใช้เลี้ยงปลา, 

การถ่ายเทน้้าที่เพียงพอทั้งในเชิงคุณภาพและปริมาณ, คุณภาพของลูกปลาที่น้ามาเลี้ยง รวมถึงการให้อาหารที่

มีคุณภาพและได้มาตรฐาน อย่างไรก็ตาม ปลาก็อาจเกิดโรคได้อยู่ดี ซึ่งเมื่อปลาป่วย แนวทางท่ีผู้เลี้ยงจะปฏิบัติ

คือ สังเกตอาการของปลารวมถึงตรวจสอบคุณภาพของน้้าให้ทราบแน่ชัดก่อนที่จะตัดสินใจว่าจะใช้ยาตัวใด

หรือสารเคมีชนิดใดในการแก้ปัญหา ซึ่งหลังจากตัดสินใจแล้วก็จะต้องพิจารณาต่อไปว่าควรใช้ยาหรือสารเคมี

ในปริมาณเท่าใดและระยะเวลาเท่าไร อีกท้ังยังต้องปรึกษาสัตวแพทย์ก่อนด้าเนินการ 
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 เนื่องจากการใช้ยาปฏิชีวนะในการรักษาโรคเมื่อปลาป่วยเป็นวิธีที่ท้าให้ผู้ประกอบการต้องเสีย

ค่าใช้จ่ายเพ่ิมขึ้น ดังนั้น ในผู้ประกอบการที่มีเงินทุนจ้ากัด, มีประสบการณ์และความรู้น้อย, หรือไม่มีความ

รับผิดชอบในอาชีพ อาจไม่ให้ความส้าคัญกับผลกระทบที่จะตามมาในภายหลังจากการใช้ยาไม่ได้มาตรฐาน

ถูกต้องตามหลักวิชาการ, การใช้ยาเกินขนาดหรือไม่ค้านึงถึงระยะหยุดยา สิ่งเหล่านี้เป็นเหตุผลส้าคัญที่ท้าให้

เกิดปัญหายาปฏิชีวนะตกค้างในปลาและในสิ่งแวดล้อม 

 ตารางที่ 32-35 แสดงรายชื่อของสารเคมีและยาปฏิชีวนะที่เกี่ยวข้องกับการเลี้ยงปลาแพนกาเซียส 

ตามกฎหมายของประเทศเวียดนาม 

ตารางท่ี 32 รายชื่อสารเคมีและยาปฏิชีวนะท่ีถูกห้ามใช้ในกิจกรรมการผลิตและการค้าขายสินค้าประมง 

ล้าดับ สารเคมี,ยาปฏิชีวนะ ล้าดับ สารเคมี,ยาปฏิชีวนะ 
1 Aristolochia spp and its by-products 13 Other Nitroimidazole 
2 Chloramphenicol 14 Clenbuterol 
3 Chloroform 15 Diethylstilbestrol (DES) 
4 Chlorpromazine 16 Glycopeptides 
5 Colchicine 17 Trichlorfon (Dipterex) 
6 Dapsone 18 Gentian Violet (Crystal violet) 
7 Dimetridazole 19 Fluoroquinolones 
8 Metronidazole 20 Trifluralin 
9 Nitrofuran (including Furazolidone) 21 Cypermethrin 
10 Ronidazole 22 Deltamethrin 
11 Green Malachite 23 Enrofloxacin 
12 Ipronidazole 
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ตารางท่ี 33 รายชื่อสารเคมีและยาปฏิชีวนะท่ีถูกห้ามใช้รักษาโรคสัตว์ 

ล้าดับ สารเคมี,ยาปฏิชีวนะ 
1 Chloramphenicol (Other name: Chloromycetin; Chlornitromycin; 

Laevomycin,Chlorocid, Leukomycin) 
2 Furazolidon and Nitrofurans metabolites (Nitrofuran, Furacillin, Nitrofurazon, 

Furacin, Nitrofurantoin, Furoxon, Orafuran, Furadonin, Furadantin, Furaltadon, 
Payzone, Furazolin, Nitrofurmethon, Nitrofuridin, Nitrovin) 

3 Dimetridazole (Other name: Emtryl) 
4 Metronidazole (Other name: Trichomonacid, Flagyl, Klion, Avimetronid) 
5 Dipterex (Other name: Metriphonat,Trichlorphon, Neguvon, Chlorophos,DTHP); 

DDVP (Other names: Dichlorvos; Dichlorovos) 
6 Eprofloxacin 
7 Ciprofloxacin 
8 Ofloxacin 
9 Carbadox 
10 Olaquidox 
11 Bacitracin Zn 
12 Tylosin phosphate 
13 Green Malachite 
14 Gentian Violet (Crystal violet) 
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ตารางท่ี 34 รายชื่อสารเคมีและยาปฏิชีวนะท่ีถูกจ้ากัดการใช้ในกิจกรรมการผลิตและการค้าขายสินค้าประมง 

ล้าดับ สารเคมี,ยาปฏิชีวนะ MRLs (ppb) 
1 Amoxicillin 50 
2 Ampicillin 50 
3 Benzylpenicillin 50 
4 Cloxacillin 300 
5 Dicloxacillin 300 
6 Oxacillin 300 
7 Oxolinic Acid 100 

8 Colistin 150 
9 Diflubenzuron 1000 
10 Teflubenzuron 500 
11 Emamectin 100 
12 Erythromycine 200 
13 Tilmicosin 50 
14 Tylosin 100 
15 Florfenicol 1000 
16 Lincomycine 100 
17 Neomycine 500 
18 Paromomycin 500 
19 Spectinomycin 300 
20 Chlortetracycline 100 
21 Oxytetracycline 100 
22 Tetracycline 100 
23 Sulfonamide (all types) 100 
24 Trimethoprim 50 
25 Ormetoprim 50 
26 Tricainemethanesulfonate 15-330 
27 Danofloxacin 100 
28 Difloxacin 300 
29 Ciprofloxacin 100 
30 Sarafloxacin 30 
31 Flumequine 600 
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ตารางท่ี 35 รายชื่อสารเคมีและยาปฏิชีวนะท่ีถูกจ้ากัดการใช้ในการรักษาโรคสัตว์ 

ล้าดับ สารเคมี,ยาปฏิชีวนะ 
1 Improvac (Registration number: PFU-85, manufactured by Pfizer Australia Pty 

Limited) 
2 Spiramycin 
3 Avoparcin 
4 Virginiamycin 
5 Meticlorpidol 
6 Meticlorpidol/Methylbenzoquate 
7 Amprolium (powder) 
8 Amprolium/ethopate 
9 Nicarbazin 
10 Flavophospholipol 
11 Salinomycin 
12 Avilamycin 
13 Monensin 

              * แ หล่ ง ข้ อ มู ล ต า ร า ง  32-35 : Vietnam Association of Seafood Exporters and 

Products (VASEP), 2012 

  

 10.3 กระบวนการแปรรูปปลาแพนกาเซียส 

 ปลาแพนกาเซียสจากเวียดนามถูกส่งออกไปทั่วโลกในรูปแบบของผลิตภัณฑ์ต่างๆ ซึ่งผลิตภัณฑ์

หลักๆคือ เนื้อปลาแล่(fillet) โดยมีทั้งแบบติดหนังและไม่ติดหนัง ซึ่งกระบวนการแปรรูปดังจะแสดงให้เห็น

ต่อไปเป็นกระบวนการแปรรูปของบริษัท Hoang Long ซึ่งเป็นบริษัทผู้ส่งออกปลาแพนกาเซียสรายใหญ่แห่ง

หนึ่งในประเทศเวียดนาม  ดังแสดงในรูปที่ 59 
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รูปที่ 59 : บริษัท H (ตั้งอยู่ที่ Tan Cuong Hamlet, Phu Cuong Village, Tam Nong District, Dong Thap 

Province, Vietnam) 

 ขั้นตอนการแปรรูปปลาแพนกาเซียส มีดังนี้ 

 - ผู้ผลิตหรือพ่อค้าจะน้าปลามาส่งที่โรงงาน โดยจะเคลื่อนย้ายปลาจากบ่อปลามาทางเรือ เนื่องจาก

โรงงานอยู่ติดกับคลอง ซึ่งการเคลื่อนย้ายปลาทางเรือจะลดอาการบอบช้้าของปลาก่อนถึงโรงงาน  เมื่อปลา

มาถึงโรงงาน คนงานของบริษัทจะท้าการตรวจสอบคุณภาพและปริมาณของปลาแพนกาเซียสว่าตรงตามที่

ต้องการหรือไม่ ก่อนจะเคลื่อนย้ายปลาเข้าสู่กระบวนการแปรรูปต่อไป 

 - ปลาจะถูกส่งเข้ามาในสายการผลิต โดยคนงานจะใช้มีดที่แหลมคมเชือดปลาทีละตัว จากนั้นปลา

จะไหลไปตามสายพานทีม่ีน้้าไหลผ่านเพ่ือล้างสิ่งสกปรก เช่น เลือด คราบดิน เป็นต้น 

 - ปลาจะถูกเลาะเอาเฉพาะเนื้อออกทั้งสองด้าน หัวและกระดูกจะถูกทิ้งไป ซึ่งในขั้นตอนนี้ คนงาน

จะต้องมีความช้าชาญและเชี่ยวชาญสูงในการเลาะเนื้อปลาเพ่ือให้ได้เนื้อปลามากที่สุด เนื้อปลาที่ได้จะใส่ลงใน

ตะกร้าเพ่ือชั่งน้้าหนักและจดบันทึก จากนั้นปลาจะถูกส่งไปยังขั้นตอนต่อไป 

 - ชิ้นเนื้อปลาจะถูกตกแต่งให้สวยงาม  คนงานจะใช้มีดที่มีความคมสูงตัดชิ้นปลาให้ได้รูป รวมถึงตัด

ชิ้นส่วนที่ไม่ใช่เนื้อปลาออกไป ปลาจะถูกคัดแยกเกรดตามสีของเนื้อปลา ได้แก่ เนื้อปลาสีขาว เนื้อปลาสีอม

ชมพู และเนื้อปลาสีเหลืองอ่อน หนังปลาจะถูกก้าจัดหรือไม่ข้ึนอยู่กับความต้องการของผู้ซื้อสินค้าล็อตนั้นๆ 

  - ปลาที่ผ่านการตัดแต่งและคัดแยกจะถูกน้าไปสู่กระบวนการแช่เยือกแข็ง คนงานจะเรียงปลาบน

สายพานตามรูปแบบผลิตภัณฑ์ที่ผู้ซื้อต้องการ เช่น เรียงตัวต่อตัว หรืออัดแน่นในถาดสี่เหลี่ยม เป็นต้น ปลาจะ

ไหลไปตามสายพานเข้าสู่เครื่องแช่แข็งที่ -45 ๐C เป็นเวลาประมาณ 18-20 นาที จากนั้น ปลาที่ถูกแช่แข็งจะ

โผล่ออกมาอีกด้านหนึ่งของเครื่องแช่แข็ง 
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 - ปลาที่ผ่านการแช่แข็งจะถูกบรรจุลงในบรรจุภัณฑ์หลากหลายชนิดและยี่ห้อข้ึนกับความต้องการ

ของลูกค้า โดยผลผลิตที่ได้อยู่ที่ 1 กิโลกรัมของผลผลิต/1.9 กิโลกรัมของวัตถุดิบ
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หน่วยรับสินค้า 

ปลาแพนกาเซียสท่ียงัมีชีวติจะถูก

เคล่ือนยา้ยจากฟาร์มมายงัโรงงานแปรรูป

ทางเรือ เจา้หนา้ท่ีจะตรวจสอบทั้ง

ปริมาณและคุณภาพของปลาก่อนแปรรูป 

หน่วยปลดิชีพ 

ปลาจะถูกส่งเขา้มาในสายการผลิต 

คนงานจะใชมี้ดเชือดปลาทีละตวั 

ปลาจะไหลไปตามสายพาน ผา่นน ้ า

เพ่ือลา้งส่ิงสกปรกออก 

หน่วยแล่ 

ปลาจะถูกเลาะเอาเน้ือออกทั้งสองดา้น 

กระดูกจะถูกท้ิงไป คนงานจะตอ้งมี

ทกัษะสูงในการเลาะเน้ือปลาเพ่ือใหไ้ด้

เน้ือปลามากท่ีสุด 

หน่วยตดัแต่ง 

ช้ินเน้ือปลาจะถูกตกแต่งใหส้วยงาม  

หนงัปลาจะถูกก าจดัหรือไม่ข้ึนอยูก่บั

ความตอ้งการของผูซ้ื้อ จากนั้นปลาจะ

ถูกคดัแยกเกรดตามสีของเน้ือปลา 

หน่วยแช่แข็ง 

คนงานจะเรียงปลาบนสายพานตาม

รูปแบบผลิตภณัฑท่ี์ผูซ้ื้อตอ้งการ 

ปลาจะไหลไปตามสายพานเขา้สู่

เคร่ืองแช่แขง็ท่ี -45 ๐C เป็นเวลา

ประมาณ 18-20 นาที  

หน่วยจดัจ าหน่าย 

ปลาท่ีผา่นการแช่แขง็จะถูกบรรจุลงใน

บรรจุภณัฑต์ามความตอ้งการของ

ลูกคา้ ผลผลิตท่ีไดอ้ยูท่ี่ 1 kg of 

product/1.9 kg of raw fish 

1 

3 

2 

4 

5 

6 
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 10.4 ความรู้ที่สังเคราะห์ได้จากการส้ารวจแหล่งเลี ยงปลาแพนกาเซียสในประเทศเวียดนาม 

1. ปลาแพนกาเซียสเป็นปลาเศรษฐกิจที่ส้าคัญของประเทศเวียดนาม ที่ถูกส่งออกไปขายทั่วโลก 

รวมถึงประเทศไทย  โดยแหล่งผลิตส้าคัญอยู่ที่บริเวณสามเหลี่ยมปากแม่น้้าโขง มักเลี้ยงในบ่อริม

แม่น้้าเพ่ือให้ถ่ายเทน้้าได้สะดวก หรือเลี้ยงในกระชังริมน้้าซึ่งมีน้้าไหลผ่านตลอดเวลา 

2. ปัจจัยส้าคัญท่ีจะท้าให้ปลามีคุณภาพดีคือ ชนิดของอาหารและการถ่ายเทน้้า 

3. ประเทศเวียดนามมีการก้าหนดมาตรฐานของสารเคมีและยาปฏิชีวนะตกค้างในสินค้าและ

ผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสไว้อย่างชัดเจน ในขณะที่ประเทศไทย กฎหมายด้านสารตกค้างในอาหาร

ยังไม่ครอบคลุม อย่างไรก็ดี การปนเปื้อนยังมีการตรวจพบอยู่เสมอเนื่องจากมีผู้เลี้ยงจ้านวนมากที่

เป็นเพียงชาวบ้านธรรมดาและไม่มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับการใช้ยาปฏิชีวนะรวมถึงผลกระทบ

เมื่อเกิดการตกค้างอย่างถ่องแท้ 

4. ปลาแพนกาเซียส หรือที่คนไทยรู้จักกันในนาม “ดอรี่” หรือ “ดอลลี่” มีแนวโน้มจะถูกน้าเข้า

เพ่ิมมากข้ึน และเริ่มมีผลิตภัณฑ์ปลาแพนกาเซียสที่ถูกผลิตขึ้นในประเทศไทยหลายยี่ห้อวางจ้าหน่าย

ในห้างสรรพสินค้าชั้นน้า 

5. จากประสบการณ์ของผู้ส่งออกปลาแพนกาเซียสชาวเวียดนาม พบว่าความเข้มงวดในการ

ตรวจสอบสารตกค้างในปลาแพนกาเซียสก่อนที่จะถูกส่งไปขายยังประเทศไทยมีน้อยกว่าปลาแพน

กาเซียสที่จะถูกส่งไปขายยังทวีปยุโรปหรืออเมริกา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



103/123 
 

Appendix 1.การตรวจสอบการปนเปื้อนโดยเทคนิค LC-MS/MS 

ตาราง ก. แสดงค่า Recovery ,%RSD ที่ความเข้มข้นต่างๆ, Repeatability ที่ , LOD และ LOQ 

No. antibiotics 
Cod
e 

% 
recovery 
at 10 ppb 

%RS
D 

% recovery 
at 100 ppb 

%RS
D 

% recovery 
at 200 ppb 

%RSD 
Reproducibility       

% RSD at 10 ppb, 
n= 11 

LODa 
(ppb

) 

LOQa 
(ppb

) 
1 Chlortetracycline CTC nd nd 49.18 6.65 50.83 9.03 nd 3.75 12.50 
2 Oxytetracycline OCT 15.69 27.37 121.06 2.55 111.01 2.92 147.92 3.75 12.50 
3 Tetracycline TCN 20.72 30.25 122.08 0.71 119.74 3.28 24.51 1.75 8.54 
4 Erythromycin ERY nd nd nd nd nd nd 111.61 0.54 1.80 
5 Flumequine FLU nd nd 66.88 2.47 74.03 2.73 nd 2.34 7.81 
6 Norfloxacin NOR 27.49 16.81 49.98 1.83 38.45 5.19 29.19 2.08 6.94 

7b Enrofloxacin ENR 60.19 14.31 90.51 2.41 72.45 2.39 13.27 1.04 3.47 
8b Sulfadiazine SDZ 71.00 14.36 121.30 3.68 119.83 4.03 14.49 3.13 10.42 
9b Sulfameter  SMD 70.13 5.42 89.29 8.37 94.29 7.42 10.06 1.56 5.21 

10b Sulfamethazine SDD 80.54 13.22 122.32 8.11 114.61 3.47 12.15 2.08 6.94 
11b Sulfamethoxazole SMZ 63.61 14.39 67.39 6.28 68.39 5.74 12.55 0.75 2.50 
12b Trimethoprim TMP 72.59 7.62 118.96 3.21 106.94 1.76 7.94 2.50 8.33 

หมายเหตุ a = Calculated limit of detection and Calculated limit of quantification on the basis of a minimal accepted value of the signal to noise 
ratio (S/N) of 3 and 10, respectively ; b = Antibiotics were focused for studying their residues in Pangasius catfish samples;  nd = non-detected
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 กราฟมาตรฐานของยาปฏิชีวนะถูกท้าที่ช่วงความเข้มข้น 0 ppb- 200 ppb โดยแต่ละกราฟมีค่า r2 มากกว่า 0.9950 ขึ้นไป ยกเว้น Flumequine มีค่าเท่ากับ 

0.9941        

ตาราง ข. พารามิเตอร์ต่างๆส้าหรับการตรวจหายาปฏิชีวนะด้วยเทคนิค LC-MS/MS 

No. Antibiotics Code 
 

RT(min) 
Precursor 

Ion 
MS1 
Res 

Product 
Ion 

(m/z) 

MS2 
Res 

Dwell(s) Fragmentor(m/z) 
Collision 
Energy 
(eV) 

Polarity 

1 Sulfadiazine SDZ 5.4 251 Widest 156.0 Unit 10 120 10 Positive 
2 Trimethoprim TMP 7.9 291 Widest 123.0 Unit 10 140 25 Positive 
3 Sulfameter  SMD 8.3 281 Widest 156.0 Unit 20 135 10 Positive 
4 Sulfamethazine SDD 8.8 279 Widest 124.0 Unit 20 135 10 Positive 
5 Norfloxacin NOR 8.9 320 Widest 205.0 Unit 30 109 40 Positive 
6 Tetracycline TCN 9.0 445 Widest 410.3 Unit 30 109 12 Positive 
7 Oxytetracycline OCT 9.3 461 Widest 426.0 Unit 20 135 10 Positive 
8 Enrofloxacin ENR 9.4 360 Widest 316.0 Unit 20 135 10 Positive 
9 Sulfamethoxazole SMZ 9.6 254 Widest 156.0 Unit 20 135 10 Positive 
10 Chlortetracycline CTC 11.3 479 Widest 444.3 Unit 30 109 24 Positive 
11 Flumequine FLU 14.5 262 Widest 246.0 Unit 20 135 10 Positive 
12 Erythromycin ERY 14.5 734 Widest 158.0 Unit 20 135 10 Positive 
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 2. การประเมินความเสี่ยง 

 ข้อก้าหนด  - ก้าหนดให้การบริโภคปลาแพนกาเซียส 1 ครั้ง  = 150 g (ปลา 1 ชิ้น) 

   - เป็นการถามความถี่ในการบริโภคย้อนหลังไป 5 ปี (semi-quantitative food-

frequency questionare) (เนื่องจากปลาแพนกาเซียสเริ่มได้รับความนิยมตั้งแต่ประมาณ 5 ปีที่แล้ว) และ

ถามเฉพาะผู้ที่บริโภคปลาแพนกาเซียสเท่านั้น 

   - ปลาดอลลี่,ดอร์รี่,หรือดอรี่ คือชื่อของปลาแพนกาเซียสที่รู้จักกันอย่างแพร่หลายใน

ประเทศไทย จึงก้าหนดว่า ผู้ที่กินปลาดอลลี่,ดอร์รี่,หรือดอรี่ คือผู้ที่กินปลาแพนกาเซียส 

   - เนื่องจากไม่ทราบจ้านวนประชากรผู้กินปลาแพนกาเซียส จึงต้องใช้สูตรในการหา

จ้านวนตัวอย่าง โดยสูตรหาจ้านวนตัวอย่างกรณีไม่ทราบประชากร คือ 

  

 

เมื่อ   n คือ  จ้านวนกลุ่มตัวอย่างที่ต้องการ 

   P คือ สัดส่วนของประชากรที่ผู้วิจัยต้องการสุ่ม (โดยทั่วไปนิยมใช้สัดส่วน 30% หรือ 0.30) 

   Z คือ ระดับความม่ันใจที่ก้าหนด หรือระดับนัยส้าคัญทางสถิติ เช่น 

   Z ที่ระดับนัยส้าคัญ 0.10 เท่ากับ 1.65 (ความเชื่อมั่น90%)  >> Z = 1.65 

   Z ที่ระดับนัยส้าคัญ 0.05 เท่ากับ 1.96 (ความเชื่อมั่น95%)  >> Z = 1.96 

   Z ที่ระดับนัยส้าคัญ 0.01 เท่ากับ 2.58 (ความเชื่อมั่น99%)  >> Z = 2.58 

   d คือ สัดส่วนความคลาดเคลื่อนที่ยอมให้เกิดขึ้นได้  (จะต้องสอดคล้องกับค่า Z ที่ระดับความ

เชื่อมั่นนั้นๆ)  เช่น  ระดับความเชื่อม่ัน90% สัดส่วนความคลาดเคลื่อนเท่ากับ 0.10 

      ระดับความเชื่อม่ัน95% สัดส่วนความคลาดเคลื่อนเท่ากับ 0.05 

      ระดับความเชื่อมั่น99% สัดส่วนความคลาดเคลื่อนเท่ากับ 0.01 

ในที่นี้ใช้  P= 10% =0.1 , 1-p = 0.9 

 Z= 1.96 (at 95%) 

 d= 0.05 (at 95%) 

 แทนค่าในสูตร ฉะนั้น จะได้จ้านวนตัวอย่าง n=138.2976 = 139 ตัวอย่าง  

 

 

2

2

d

P)ZP(1
n



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ตัวอย่างการค้านวณเพื่อประเมินความเสี่ยงสุขภาพจากการบริโภคปลาแพนกาเซียส 

Sulfamethoxazole พบปริมาณการปนเปื้อนสูงสุดที่ความเข้มข้น 245.91 ng/g  

 จากสูตร  

 ค่าตัวแปรต่างๆ คือ 

 - ADRPOT fishing  = acute potential dose rate (mg/Kgman/day) 

 - IRfish = อัตราการบริโภคปลา (กรัม/วัน): หาค่าจากการสัมภาษณ์เฉพาะกลุ่มคนที่กินปลาแพนกา

เซียสเท่านั้น (eater only) ซึ่งเป็นกลุ่มคนในเขตกรุงเทพและปริมณฑลที่มีอายุ 22-30 ปีจ้านวน 141 คน โดย

เป็นการถามความถี่ในการบริโภคย้อนหลังไป 5 ปี (semi-quantitative food-frequency questionnaire) 

สัมภาษณ์ผ่านทางสื่อออนไลน์และให้ท้าแบบสอบถาม ซึ่งอัตราการบริโภคปลาที่ Percentile ณ 95% มีค่า

เท่ากับ 19.726 กรัม/ครั้ง 

 - EF = ความถี่ของการสัมผัส (ครั้ง/วัน): ก้าหนดให้มีค่าเท่ากับ กิน 1 ครั้ง ต่อวัน 

 - ED = ระยะเวลาที่สัมผัส (วัน): ก้าหนดให้มีระยะเวลาสัมผัสคือ 1 วัน 

 - BW = น้้าหนักของร่างกาย (กก.น้้าหนักตัว): ก้าหนดให้คนไทยมีน้้าหนักเฉลี่ย 63 กิโลกรัม 

 - AT = ระยะเวลาที่ใช้ในการเฉลี่ย (วัน): ก้าหนดให้ระยะเวลาที่ใช้ในการเฉลี่ยคือ 1 วัน 

แทนค่าลงในสูตร 

= 245.91 x 10-6 (mg/gfish) x 19.726 (gfish/ครั้ง) x 1 (ครั้ง/วัน) x 1 (วัน) 

                        63 kgman x 1 วัน 

 LADDPOT fishing = 77.00 x 10-6 mg/kgman.day 

 หาค่า Hazard Quotient (HQ) = Daily Intake/ Reference Dose (Rfd) 

/day)Dose(mg/kg Reference

)(mg/kg/day IntakeDaily 
HQ    โดย Reference Dose (Rfd) = 0.200 

HQ = 77.00 x 10-6 mg/kgคน.day / 0.200 mg/kgคน.day  

HQ = 0.00038   ไม่มีผลต่อสุขภาพของมนุษย์ 
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การค้านวณปริมาณการบริโภคที่จะท้าให้ได้รับสารเกินค่ามาตรฐาน (kg/day) 

จากสูตร OW = (Reference dose x Kgคน )/การปนเปื้อนสูงสุดที่ตรวจพบ 

= 0.200 (mg kg-1 day-1) x 63 kgman / 0.24591 mg/kgปลา 

= 51.24 kgปลา/day 

 

 3. มาตรฐานยาปฏิชีวนะในสินค้าประมงของเวียดนาม  

 ทีม่า : Vietnam Association of Seafood Exporters and Products (VASEP), 2012 
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 4. มาตรฐานยาปฏิชีวนะในสินค้าประมงของสหภาพยุโรป (อียู) 

 ที่มา : (European Commission, 2009)          
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5. มาตรฐานยาปฏิชีวนะในสินค้าประมงของประเทศไทย 

            ที่มา : กระทรวงสาธารณสุข, ,2006, 2007  
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 6. Reference Doses (ค่า ADI) 

 6.1 ADI of Sulfamethazine (Sulfadimidine), Sulfameter, Sulfamethoxazole แ ล ะ 

Enrofloxacin, ที่มา: Food Standards Australia New Zealand, 2007 

  

 

 6.2 ADI of Sulfadiazine และ Trimethoprim, ที่มา: Troy Laboratories Pty Ltd, 2005 
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โครงการย่อยท่ี 2 “ระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับยาสัตว์ตกค้าง และวัตถุเจือปนอาหารในสินค้ากลุ่ม

ปศุสัตว์ และผลิตภัณฑ์” 
 
 
1. ความเป็นมาและความส าคัญของโครงการ 

เนื่องด้วยในปี พ.ศ.2558 ประเทศไทยจะเข้าสู่การเป็นประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน (ASEAN Economic 
Community: AEC) หมายถึงการเปิดเสรี ด้านการค้า การบริการ การลงทุน ด้านแรงงาน และด้านเงินทุน ตาม
พันธกรณีท่ีได้ท าไว้ร่วมกันระหว่างประเทศสมาชิก ซึ่งจะด าเนินไปสู่เป้าหมายร่วมกัน โดยเป้าหมายดังกล่าวนั้นจะ
มุ่งเน้นให้การรวมกลุ่มทางเศรษฐกิจของอาเซียนเป็นตลาดและฐานการผลิตเดียวกัน เพ่ิมขีดความสามารถในการ
แข่งขันทางเศรษฐกิจของอาเซียน พัฒนาเศรษฐกิจอย่างเสมอภาคและบูรณาการเข้ากับเศรษฐกิจโลก ( ASEAN 
Economic Community, 2556) ซึ่งจะช่วยให้อาเซียนมีอ านาจในการต่อรองเพ่ิมมากขึ้น อีกทั้งยังจะช่วยส่งเสริม
ให้ภูมิภาคอาเซียนเติบโตมากขึ้น ทั้งนี้อาจมีผลกระทบเกิดขึ้นตามมา ทั้งในภาคอุตสาหกรรม เกษตรกรรม ธุรกิจ
การค้า และการบริการการเข้าสู่ประชาคมอาเซียน เป็นการสร้างโอกาส ส่งเสริมการขาย ส่งผลให้รายได้ของ
ประชาชนในกลุ่มประเทศสมาชิกเพ่ิมมากขึ้น นอกจากนั้นการคมนาคมขนส่งทั้งภายในประเทศและระหว่าง
ประเทศ ก็จะมีความสะดวกสบาย และรวดเร็วมากขึ้น จึงท าให้อัตราการส่งออกของสินค้าเกษตรกรรมเพ่ิมสูงขึ้น 
โดยเฉพาะอย่างยิ่งสินค้าเกษตรกรรมจ าพวกอาหาร เป็นต้น ในขณะเดียวกันการที่มีสินค้าเพ่ิมมากขึ้น โอกาสที่จะมี
อาหารที่ไม่ปลอดภัยปะปนเข้ามาเพ่ิมมากขึ้นไปด้วยโดยในยุคปัจจุบันนี้ ผู้บริโภคได้ให้ความส าคัญด้านความ
ปลอดภัยของอาหาร (Food Safety) และการเลือกซื้ออาหารมาบริโภคมากขึ้น เพ่ือเป็นการคุ้มครองผู้บริโภค
ภายในประเทศทุกๆ ฝ่ายที่เกี่ยวข้องจะต้องพัฒนาองค์ความรู้ทางวิชาการของแต่ละองค์กร ตระหนักถึงการผลิต
อาหารที่มีทั้งคุณภาพและความปลอดภัย การสร้างและการพัฒนาระบบตรวจสอบในส่วนของภาคการผลิตให้
สามารถท าการทดสอบย้อนกลับทั้งระบบ (Traceability) ตั้งแต่การผลิตในระดับฟาร์มจนถึงโต๊ะอาหาร (Food 
safety from farm to table) การเลี้ยงสัตว์เศรษฐกิจนั้นเป็นหนึ่งในรายได้หลักของประเทศที่มีแนวโน้มที่จะ
เพ่ิมขึ้นทุกปี โดยสัตว์เศรษฐกิจที่ส าคัญของประเทศไทย ได้แก่ เนื้อโค เนื้อสุกร เนื้อไก่ และไข่ไก่ (ส านักงาน
เศรษฐกิจการเกษตร, 2556) ซึ่งตลาดการซื้อขายเนื้อสัตว์ในปัจจุบันนั้น มีอัตราการแข่งขันสูงอยู่แล้วดังนั้นการ
รวมกลุ่มของประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน (AEC) นอกจากจะท าให้อัตราการแข่งขันดังกล่าวสูงขึ้นแล้ว ยังท าให้
มูลค่าการค้าระหว่างอาเซียนเพ่ิมขึ้น ด้วยตลาดที่ใหญ่ขึ้นจากประชากรเกือบ 600 ล้านคน เป็นที่แน่นอนว่าความ
ต้องการบริโภคผลิตภัณฑ์จากปศุสัตว์ของประเทศในแถบอาเซียนมีมากขึ้นไปด้วย ส าหรับประเทศไทยซึ่งถือเป็น
ฐานการผลิต และแปรรูปสินค้าเกษตรรายใหญ่ของโลก โดยเฉพาะด้านปศุสัตว์ที่ถือว่ามีอัตราการบริโภคที่สูง ท าให้
ปริมาณการผลิตของประเทศไทยไม่เพียงพอต่อความต้องการภายในประเทศ รวมถึงพ้ืนที่ในประเทศที่มีอยู่อย่าง
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จ ากัด อีกทั้งยังมีโรคระบาด เช่นโรคปากเปื่อย เท้าเปื่อย ราคาต้นทุนการผลิต และต้นทุนอัตราจ้างแรงงานของ
ประเทศไทยที่สูงกว่าประเทศอ่ืนๆ ในกลุ่ม AEC ด้วยปัญหาภายในประเทศ รวมถึงการแข่งขันระหว่างประเทศที่
เพ่ิมสูงขึ้น การคมนาคมขนส่งที่เสรีมากขึ้นระหว่างประเทศในกลุ่มอาเซียน รวมไปถึงกลุ่มอาเซียน+3 และ
อาเซียน+6 โดยเฉพาะเนื้อสุกร และไข่ไก่ จากประเทศจีนที่จะเคลื่อนผ่านมาทางประเทศลาว เข้ามาตีตลาดใน
ประเทศไทย เนื่องจากราคาเนื้อสุกร และไข่ไก่ เพ่ือการส่งออกของจีนราคาถูกกว่าที่ขายในประเทศ (อุทัย , 2555) 
ซึ่งจะส่งผลให้ประเทศไทยเกิดการน าเข้าปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ต่างๆ เพ่ิมมากขึ้นอุตสาหกรรมการเลี้ยงสัตว์ที่
เติบโตขึ้นอย่างรวดเร็วในหลายทศวรรษที่ผ่านมานั้น เนื่องจากมีการน าสัตว์ที่มีศักยภาพทางพันธุกรรมสูงเข้ามา
เลี้ยงในฟาร์ม มีระบบป้องกันและการรักษาอนามัยที่ดี มีการใช้ยาปฏิชีวนะและสารเคมีเติมลงในอาหารที่ใช้เลี้ยง
สัตว์ (บิ๊ค เคมิคอล, 2552) โดยมีวัตถุประสงค์เพ่ือการป้องกัน ควบคุม และรักษาโรค หรือผสมในอาหารสัตว์เพ่ือ
เร่งการเจริญเติบโตท าให้การปศุสัตว์นั้นมีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้น อีกทั้งยังท าให้ผลผลิตที่ได้ออกมามีประสิทธิภาพ
สูงสุด แต่ในทางกลับกัน หากมีการใช้ยาปฎิชีวนะไม่เหมาะสมหรือไม่ถูกวิธี รวมทั้งมีระยะเวลาหยุดยาที่ไม่เพียงพอ
ก่อนที่จะส่งสัตว์เข้าสู่โรงฆ่าและแปรรูปเนื้อสัตว์ อาจท าให้สารดังกล่าวมีโอกาสตกค้างในเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์ที่
ได้จากสัตว์ จากการตรวจสอบและเฝ้าระวังสารตกค้างในปี 2554 พบอาหารสุกรมีสารตกค้างประเภท 
Tetracyclines และ Sulfonamides จ านวน 15 ตัวอย่าง จาก 1,297 ตัวอย่าง, น้ าดื่มสัตว์ปีกพบสาร 
Anticoccidials จ านวน 8 ตัวอย่าง จาก 678 ตัวอย่าง, กล้ามเนื้อสุกรพบสาร Nitrofurans และ Tetracyclines 
จ านวน 12 ตัวอย่างจาก 800 ตัวอย่าง, ไข่ไก่พบสาร Enrofloxacin, Tetracyclines และ Anticoccidal จ านวน 
45 ตัวอย่างจาก 670 ตัวอย่าง (ศศิ, 2555) คุณภาพและความเข้มงวดของการใช้ยาในสัตว์ไม่เท่ากันในแต่ละ
ประเทศ ส าหรับปศุสัตว์ในประเทศไทยนั้น มีกฎที่ค่อนข้างเข้มงวดเมื่อเทียบกับประเทศอ่ืนๆในอาเซียน เช่น ตาม
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 269) พ.ศ.2546 เรื่อง มาตรฐานอาหารที่มีการปนเปื้อนสารเคมีกลุ่ม
เบต้าอะโกนิสต์ ซึ่งก าหนดว่าต้องตรวจไม่พบการปนเปื้อนสารเคมีกลุ่มนี้ในอาหาร (ข่าวสดรายวัน, 2555) อีกทั้งยัง
มีการประกาศในเรื่องการใส่สารต้องห้ามในอาหารสัตว์ ประกาศของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ (2546) ห้ามใช้
ยาคลอเตตราซัยคลินและยาออกซี่เตตราซัยคลินผสมในอาหารสัตว์เพ่ือเร่งการเจริญเติบโต แต่ทั้งนี้ก็ยังมีผู้ฝ่าฝืน
ผสมสารต้องห้ามใส่ในอาหารสัตว์ ทั้งที่ใช้โดยไม่ได้ตั้งใจหรือจงใจใช้ที่ผิดกฎหมาย โดยสารที่น ามาผสมนั้นเพ่ือ
ต้องการเร่งการผลิตให้ทันต่อความต้องการของตลาด ซึ่งจะเป็นสารกลุ่มเบต้าอะโกนิสต์ สารนี้จะเปลี่ยนแปลงชั้น
ไขมันให้เป็นกล้ามเนื้อ ท าให้มีชั้นไขมันลดลง เนื้อแดงมากขึ้น รวมไปถึงยาปฏิชีวนะอ่ืนๆ (Antibiotics) เพ่ือ
ป้องกันและรักษาโรครวมทั้งใช้เร่งการเจริญเติบโตของสัตว์ (ชุมพล และอดิศร, 2549) แต่ปัจจุบันมีการเลี้ยงสัตว์
แบบหนาแน่นเมื่อเกิดโรคจึงท าให้ติดต่อกันได้ง่าย จึงมีการใช้ยาปฏิชีวนะมากเกินความจ าเป็น ท าให้เกิดการ
ปนเปื้อนการตกค้างของสารอันตรายเหล่านี้ และสะสมอยู่ตามอวัยวะส่วนต่างๆในร่างกายสัตว์ซึ่งมากหรือน้อยก็
แตกต่างกันไปแล้วแต่ชนิดของยา และชนิดของเนื้อเยื่อ (เพชรรัตน์  และเจษฎา, 2548) ผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์ที่มีสาร
ตกค้าง เมื่อน าบริโภคย่อมส่งผลต่อผู้บริโภคอย่างหลีกเลี่ยงไม่ได้ซึ่งผลกระทบดังกล่าวไม่เพียงแต่ส่งผลกระทบต่อ
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การบริโภคภายในประเทศที่ผลิตเท่านั้น แต่ยังส่งผลกระทบภายนอกอีกด้วย เพราะการเปิดเสรีประชาคมอาเซียน
หรือ AEC นั้นเป็นอีกปัจจัยหลักที่อาจก่อให้เกิดปัญหาในเรื่องของการกระจายตัวของสารอันตรายต่างๆ ไปยัง
ผู้บริโภคได้ง่ายขึ้น เนื่องจากเป็นการเปิดเสรีทางการค้า การคมนาคมขนส่งสินค้าสามารถท าได้เสรีมากขึ้น และท า
ให้ประชาชนในกลุ่ม AEC มีความเสี่ยงมากที่จะได้รับสารพิษที่ปะปนมากับอาหารเหล่านี้ และหากได้รับสาร
ปนเปื้อนนี้ในปริมาณมากอาจก่อให้เกิดผลเสียต่อสุขภาพได้ เช่น เป็นสาเหตุของการเกิดปฏิกิริยาการแพ้ยา 
(Allergenic Reaction) หัวใจเต้นเร็วผิดปกติ กล้ามเนื้อสั่น วิงเวียน ปวดศีรษะ เกิดภาวะโลหิตจาง ส่งผลต่อการ
สร้างกระดูกและฟัน หรือเมื่อได้รับสารต้านจุลชีพตกค้างสะสมเป็นระยะเวลายาวนาน อาจจะท าให้เกิดการพัฒนา
ก่อให้เกิดโรคมะเร็งได้ (ชุมพล และอดิศร, 2549)  

ดังนั้นการศึกษาวิจัยระดับของการปนเปื้อน รวมไปถึงวิธีการขนส่งสินค้าปศุสัตว์ที่น าเข้ามาพร้อมกับการ
ปนเปื้อนของสารตกค้างที่เป็นอันตราย ซึ่งจะมีผลต่อผู้บริโภคทั้งในเชิงปริมาณและคุณภาพนั้นเป็นสิ่งที่ก่อให้เกิด
ประโยชน์เป็นอย่างมาก นอกจากนี้รูปแบบและลักษณะต่างๆ ของการกระจายตัวของสินค้า มีการศึกษาการ
ประเมินความเสี่ยง เพ่ือจัดการบริหารความเสี่ยง รวมทั้งแนวทางของระบบการเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลั บ 
นอกจากนี้ยังสามารถน าไปประยุกต์ใช้ผลของการวิจัยกับผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ เพ่ือเตรียมพร้อมกับการเปลี่ยนแปลงทาง
เศรษฐกิจในกลุ่มประเทศอาเซียนได ้

    
2. วัตถุประสงค์ของการวิจัย 
  จากเหตุผลดังที่กล่าวมาข้างต้น ทางคณะผู้วิจัยจึงเห็นว่าการศึกษาเกี่ยวกับโลจิสติกส์ และสารปนเปื้อน
อันตรายของสินค้าน าเข้าประเภทสินค้าเกษตรและอาหาร กลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์  มีความส าคัญ โดยเฉพาะ
การน าผลการศึกษามาใช้ในการวางแผนการป้องกันปัญหาที่จะเกิดขึ้นในอนาคต โดยมีวัตถุประสงค์ของการวิจัย 
ดังนี้ 
1. เพ่ือท าความเข้าใจสภาพปัจจุบันของโลจิสติกส์ของสินค้าน าเข้าประเภทสินค้าเกษตรและอาหาร กลุ่มปศุสัตว์
และผลิตภัณฑ์ และโลจิสติกส์ของสารอันตรายตกค้างที่แฝงอยู่ในสินค้าน าเข้าเหล่านี้ โดยเฉพาะอย่างยิ่งในแง่
กระบวนการและปริมาณการไหล  
2. เพ่ือวิเคราะห์ถึงรูปแบบการตกค้างของยาสัตว์และวัตถุเจือปนอาหารที่มีอันตรายต่อผู้บริโภคในเชิงปริมาณ
และพ้ืนที่ รวมถึงประเมินผลกระทบของการเปลี่ยนแปลงที่จะเกิดขึ้น 
3. เพ่ือเสนอแนะแนวทางระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับของการตกค้างของยาสัตว์และวัตถุเจือปนอาหาร
ในสินค้าเกษตรและอาหารกลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ 
4. เพ่ือประเมินความเสี่ยงจากการปนเปื้อนตกค้างของสารอันตรายของสินค้าน าเข้าประเภทสินค้าเกษตรและ
อาหาร กลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์ 
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3. สถานการณ์ของอาหารสัตว์ 
อาหารสัตว ์
 ประเภทของอาหารสัตว์ที่ควบคุมตามพระราชบัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ พ.ศ.2525 สามารถแบ่ง
ออกได้เป็น 5 ประเภทดังนี้ 
 
1. ประเภทวัตถุดิบอาหารสัตว์ มี 19 ชนิด คือ 
1.1 ปลาป่นชั้นคุณภาพท่ี 1  1.8 ร าหยาบ   1.15 เนื้อป่น  
1.2 ปลาป่นชั้นคุณภาพท่ี 2  1.9 ร าสกัดน้ ามัน   1.16 เนื้อป่นสกัดไขมัน 
1.3 ปลาป่นชั้นคุณภาพท่ี 3  1.10 ข้าวโพดเมล็ด เกรด 1  1.17 เนื้อและกระดูกป่น (โปรตีน 50%) 
1.4 ถั่วเหลืองอบ   1.11 ข้าวโพดเมล็ด เกรด 2  1.18 เนื้อและกระดูกป่น (โปรตีน 45%) 
1.5 กากถั่วเหลือง  1.12 ข้าวโพดป่น เกรด 1  1.19 ขนสัตว์ปีกป่น   
1.6 กากถั่วลิสง   1.13 ข้าวโพดป่น เกรด 2  
1.7 ร าละเอียด   1.14 ปลาและกระดกูปลาป่น 
 
2. ประเภทวัตถุที่ผสมแล้ว มี 3 ชนิด คือ 
2.1 หัวอาหารสัตว์   2.2 อาหารสัตว์ส าเร็จรูป   2.3 สารผสมล่วงหน้า (พรีมิกซ์) 
โดยอาหารสัตว์ทั้ง 2 ประเภท (2.1 และ 2.2) ก าหนดให้ใช้ส าหรับ ไก่ เป็ด นกกะทา สุกร โค กระบือ สุนัข แมว 
กระต่าย กบ ตะพาบน้ า กุ้งทะเล กุ้งน้ าจืด ปลาดุก ปลาน้ าจืดกินพืช ปลาน้ าจืดกินพืช ปลาน้ าจืดกินเนื้อและปลา
ทะเลกินเนื้อเป็น ยกเว้น 
1) เนื้อป่น เนื้อป่นสกัดไขมัน เนื้อและกระดูกป่น (โปรตีน 45 และ 50%) อนุญาตให้ได้เฉพาะ ไก่ เป็ด และสุกร 
เท่านั้น ห้ามใช้ผสมผลิตเป็นอาหารสัตว์เคี้ยวเอื้อง 
2) ขนสัตว์ปีกป่น อนุญาตให้ได้เฉพาะ ไก่ เป็ด สุกร และโค เท่านั้น 
โดยที่สารผสมล่วงหน้า หมายถึง ส่วนผสมที่ประกอบด้วย วัตถุท่ีเติมในอาหารสัตว์ผสมกับ สื่อ  
วัตถุที่เติมในอาหารสัตว์ (food additive) ตามประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ได้แก่ วิตามิน แร่ธาตุ 
กรดอะมิโน สารเร่งการเจริญเติบโต สารถนอมคุณภาพอาหารสัตว์ สารปรุงแต่งอาหารสัตว์ สารปรับปรุงคุณภาพ
ซากและผลิตภัณฑ์สัตว์ สารเสริมชีวนะ สารเอนไซม์ สารช่วยเสริมการย่อย สารคล้ายฮอร์โมน หรือสารกึ่งฮอร์โมน 
สารควบคุมหนอนและแมลง  
สื่อ (carrier) หมายถึง วัตถุที่ใช้ในการเจือจางหรือใช้เป็นส่วนผสมของวัตถุที่เติมในอาหารสัตว์ และให้ หมาย 
ความรวมถึง ส่วนของพืช แร่ธาตุ กากน้ าตาล ผลิตผลที่เหลือจากการหมัก น้ า น้ ามัน ที่ใช้ในการผลิตอาหารสัตว์ 



5/62 
 
 

วัสดุที่เหลือจาก การเกษตรที่ปลอดภัย เคลย์ (clay) ซิลิคอนไดออกไซด์ (Silicon dioxide) เคโอลิน (Kaolin) และ
แปง้จากพืชที่ใช้ในการผลิตอาหารสัตว์ด้วย 
 
3. ประเภทผลิตภัณฑ์นมส าหรับสัตว์ มี 6 ชนิด คือ 
3.1 นมผงส าหรับสัตว์ (Whole Milk Powder Feed Grade)    
3.2 หางนมผงส าหรับสัตว์ (Skimmed Milk Powder and Butter Milk Power Feed Grade)  
3.3 หางนมผงส าหรับดัดแปลงส าหรับสัตว์ (Denatured Skimmed Milk Powder)    
3.4 หางเนยผงส าหรับสัตว์ (Whey Powder) 
3.5 อาหารแทนนมส าหรับสัตว์ (Milk Replacer) 
3.6 หางเนยผงดัดแปลงส าหรับสัตว์ (Denatured Whey Powder) 
 
4. ประเภทอาหารเสริมส าหรับสัตว์ มี 4 ชนิด คือ 
 4.1 อาหารเสริมโปรตีน  4.3 อาหารเสริมวิตามิน 4.2 อาหารเสริมแร่ธาตุ 4.4 อาหารเสริมไขมัน 
 
5. ประเภทอาหารสัตว์ผสมยา 
อาหารสัตว์ผสมยา หมายความว่า อาหารสัตว์ผสมส าเร็จรูป หัวอาหารสัตว์และสารผสมล่วงหน้าที่มีส่วนผสมยา 
หรือเภสัชเคมีภัณฑ์ หรือวัตถุที่เติมในอาหารสัตว์ ในปริมาณที่จ ากัดตามขนาดการใช้ของยา หรือเภสัชเคมีภัณฑ์ 
หรือวัตถุที่เติมในอาหารสัตว์แต่ละชนิด เพ่ือเสริมสุขภาพในการป้องกันและก าจัดโรคสัตว์ โดย พรบ. ได้ก าหนดให้
สารเคมีและวัตถทุี่เติมในอาหารสัตว์ ที่ห้ามใช้ประกอบด้วย 

1. Avoparcin   
2. Beta-agonist 
3. Chloramphenicol 
4. Carbadox 
5. Olaquindox, Nitrofurans gr. 
6. Nitroimidazole gr. 
7. Diethylstilbestrol 
8. Dioxin 
9. เมลามีน แอมมีลีน แอมมีไลน์ กรดไซยานูริค 
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การผลิตอาหารสัตว์ของโลกในปี 2555 ผลิตได้ 954 ล้านตัน จากการคาดการณ์ของ Alltech Global 
Feed Summary 2013 การผลิตอาหารสัตว์ เอเชียยังคงเป็นอันดับที่ 1 คิดเป็นร้อยละ 37 รองลงมาเป็นทวีป
ยุโรป ร้อยละ 22 และละตินอเมริกา ร้อยละ 14 ตามล าดับ (สมภพ, 2556) ปัจจุบันอุตสาหกรรมอาหารสัตว์ได้มี
การขยายตัวเพ่ิม ทั้งตลาดภายในประเทศและตลาด ต่างประเทศ โดยตลาดภายในประเทศ ปริมาณความต้องการ
อาหารสัตว์มีการขยายตัวเพ่ิมขึ้นโดยเฉลี่ย ไม่ต่ ากว่า ปีละประมาณ 4% และในตลาดต่างประเทศได้มีการส่งออก
ต่อเนื่อง เช่น อาหารสัตว์ประเภท ปลาป่น พรีมิกซ์ อาหารเสริมส าหรับสัตว์  ในปี 2555  มีการส่งออกเป็นจ านวน 
83,000 ตัน มูลค่า 3,900 ล้านบาท (มณฑิชา, 2556) ความต้องการอาหารสัตว์ที่เพ่ิมข้ึน ทั้งนี้ข้ึนอยู่กับปริมาณการ
เลี้ยงสัตว์เป็น ส าคัญ หมายถึงจ านวนการเลี้ยงสัตว์ที่มากข้ึน ซึ่งส่งผลต่อธุรกิจที่เกี่ยวเนื่องให้เติบโตตามไปด้วย  ไม่
ว่าเป็นอุปกรณ์ฟาร์ม ยาและเวชภัณฑ์ส าหรับสัตว์ รวมถึงสารเสริมต่างๆ ในอาหารสัตว์ด้วย (ทฤษดี, 2556) 

ส าหรับการผลิตอาหารสัตว์ในกลุ่มอาเซียน มีการผลิตเกือบ 60 ล้านตัน โดยประเทศไทยเป็น ผู้ผลิต
อาหารสัตว์อันดับ 1 ผลิตได้ 15.5 ล้านตัน (ปี 2556) รองลงมาคือ อินโดนีเซีย ผลิตได้ 13.8 ล้านตัน อันดับ 3 
เวียดนาม ผลิตได้ 12 ล้านตัน ใกล้เคียงกับฟิลิปปินส์ ที่ผลิตได้ 11.9 ล้านตัน ส่วนพม่าผลิต อาหารสัตว์ไม่ถึง 1 
ล้านตัน โดยประเทศไทยผลิตอาหารสัตว์เพ่ือการส่งออก 20% อีก 80% ใช้ภายในประเทศ (บุญธรรม , 2556) 
ในขณะที่ประเทศไทยมีความต้องการอาหารสัตว์โดยรวมเมื่อคิดจากประชากรสัตว์โดยสมาคมผู้ผลิตอาหารไทยปี 
2555 ความต้องการบริโภคอาหารสัตว์โดยรวม 15.5 ล้านตัน เติบโต ประมาณ 8.4% จาก 14.3 ล้านตัน ในปี 
2554 ส าหรับปี 2556 ความต้องการบริโภคอาหารสัตว์ไทยที่แยกเป็นประเภท (ดังรูปที่ 1 และ 2) แบ่งเป็นอาหาร
สุกร มีความต้องการ 5.2 ล้านตัน (34%) เติบโต 44% จาก 3.6 ล้านตัน ในปี 2547 อาหารโค มีความต้องการ 5.9 
แสนตัน (4%) เติบโต 44% จาก 4.1 แสนตันในปี 2547 (สมาคมผู้ผลิตอาหารสัตว์ไทย) ทั้งนี้ วัตถุดิบหลักใน
อาหารสัตว์ยังคงเป็นข้าวโพดเลี้ยงสัตว์ที่ต้อง ใช้ 33% หรือคิดเป็น 5-5.5 ล้านตัน ซึ่งจากผลผลิตภายในประเทศ 
พบว่ายังคงไม่เพียงพอต่อความต้องการ รองลงมา ได้แก่ ถั่วเหลืองและ กากถั่วเหลือง ที่ใช้ถึง 24% (สมภพ, 2556) 
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รูปที่ 1 ปริมาณอาหารสุกรที่ใช้ ปี 2547-2556 (ที่มา: สมาคมผู้ผลิตอาหารสัตว์ไทย) 

 
ภาพรวมการผลิตอาหารสัตว์ไทยจากอดีตที่ผ่านมา ประเทศไทยประสบวิกฤตมาหลายครั้งทั้งที่ส่งผล

กระทบโดยตรง และโดยอ้อมต่อการผลิตอาหารสัตว์ อาทิปี 2540 วิกฤตต้มย ากุ้ง ที่กระทบต่อก าลังซื้อ
ภายในประเทศ ต่อมา ปี 2547 ประสบปัญหาวิกฤตไข้หวัดนกซ่ึงกระทบการผลิตสัตว์ปีกอย่างรุนแรง ปี 2551 เกิด
วิกฤตเศรษฐกิจของสหรัฐอเมริกา ท าให้พลังงานและอาหารสัตว์มีราคาแพง ต้นทุนการผลิตสูง หลังจากนั้นปี 2554 
ประสบวิกฤตมหาอุทกภัย เกษตรกรผู้เลี้ยงที่อยู่ใกล้แหล่งน้ า ได้รับผลกระทบ และในปี 2555 พบกับวิกฤตภัยแล้ง 
ท าให้ปริมาณวัตถุดิบอาหารสัตว์ลดลง ไม่เพียงพอต่อความต้องการใช้ ราคาปรับสูงขึ้นกระทบต่อต้นทุนการผลิต
ของเกษตรกร (บุญธรรม, 2556) 
 
4. การน าเข้าอาหารสัตว์ของประเทศไทย 

4.1 การน าเข้าอาหารสัตว์ของประเทศไทย จากประเทศอาเซียน 
 ข้อมูลการน าเข้าอาหารสัตว์ของประเทศไทย จากกองควบคุมอาหารและยาสัตว์ ซึ่งเป็น หน่วยงานของ
กรมปศุสัตว์ แสดงดังรูปที่ 4 พบว่าปริมาณและมูลค่าการน าเข้าอาหารสัตว์ ปี 2552-2555 ในระยะเวลา 5 ปี
ย้อนหลัง ปริมาณการน าเข้าเฉลี่ย 4,651,272 ตันต่อปี มีมูลค่าเฉลี่ย 75,953 ล้านบาทต่อปี ในปี พ.ศ.2556 
ปริมาณการน าเข้าอาหารสัตว์ 5,019,583 ตัน มูลค่า 90,902 ล้านบาท มีปริมาณน าเข้าลดลง 25% และมูลค่า
ลดลง 12% เมื่อเทียบกับปี พ.ศ.2555 

ปริมาณ (ตัน) 

ปี พ.ศ. 
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รูปที่ 2 ปริมาณอาหารโคท่ีใช้ ปี 2547-2556 (ที่มา: สมาคมผู้ผลิตอาหารสัตว์ไทย) 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

รูปที่ 3 ปริมาณอาหารสัตว์ที่ใช้ ปี 2543-2556 (ก.ค.) (ที่มา: สมาคมผู้ผลิตอาหารสัตว์ไทย) 
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ส าหรับอาหารสัตว์ที่น าเข้ามาจากประเทศอาเซียนโดยรวม ส่วนใหญ่เป็นอาหารสัตว์ ประเภทวัตถุดิบ 

เพ่ือน ามาผลิตเป็นสินค้าเพ่ือส่งออกต่อไป ปริมาณอาหารสัตว์ที่น าเข้ามาจาก ประเทศอาเซียน พบว่า การน าเข้า

จากประเทศเวียดนาม เพ่ิมขึ้นจาก 11% ในปี พ.ศ.2553 เป็น 17% ในปี พ.ศ.2556 น าเข้าจากประเทศสิงคโปร์ 

เพ่ิมข้ึนจาก 13% ในปี พ.ศ.2553 เป็น 16% ในปี พ.ศ.2556 และน าเข้าจากประเทศมาเลเซีย เพ่ิมขึ้นจาก 6% ใน

ปี พ.ศ.2553 เป็น 9% ในปี พ.ศ.2556 (รูปที่ 5 และ 6) ในปี พ.ศ.2556 ข้อมูลอาหารสัตว์ที่น าเข้าจากประเทศ

อาเซียนส่วนใหญ่ เป็นอาหารสัตว์ ประเภทวัตถุดิบ คิดเป็นร้อยละ 66.40 จากการน าเข้าอาหารสัตว์ทั้งหมด 

วัตถุดิบ น าเข้าส่วนใหญ่ มาจากประเทศอินโดนีเซีย และเวียดนามเป็นหลัก  รองลงมา คือ อาหารเสริม ส าหรับ

สัตว์ ร้อยละ 20.28 จากประเทศอินโดนีเซีย และมาเลเซีย วัตถุท่ีผสมแล้ว ร้อยละ 9.35 จากประเทศสิงคโปร์ และ

มาเลเซีย และ อาหารสัตว์อ่ืนๆ ร้อยละ 3.97 ตามล าดับ ส าหรับมูลค่า การน าเข้า อันดับหนึ่ง คือ ประเภทวัตถุที่

ผสมแล้ว คิดเป็นร้อยละ 49.97 รองลงมา คือ อาหารเสริม ส าหรับสัตว์ ร้อยละ 27.39 วัตถุดิบ ร้อยละ 17.70 และ 

อาหารสัตว์อ่ืนๆ ร้อยละ 4.93 ตามล าดับ (รูปที่ 7 และ 8) (กองควบคุมอาหารและยาสัตว์) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 4 ปริมาณและมูลค่าการน าเข้าอาหารสัตว์ ปี 2552-2556 

มูลค่า (ล้านบาท) ปริมาณ (ตัน) 

ปี 
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รูปที่ 5 สัดส่วนปริมาณการน าเข้าอาหารสัตว์จากประเทศอาเซียน ปี พ.ศ.2553 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 6 สัดส่วนปริมาณการน าเข้าอาหารสัตว์จากประเทศอาเซียน ปี พ.ศ.2556 

 

 

เวียดนาม 
17% 

กัมพูชา 
1% 

พม่า 
1% 

ฟิลิปปินส์ 
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วัตถุดิบ 
66.40% 

วัตถุที่ผสมแล้ว 
9.35% 

อาหารเสริม
ส าหรับสัตว์ 
20.28% 

อาหารสัตว์อื่นๆ 
3.97% 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 7 สัดส่วนปริมาณการน าเข้าอาหารสัตว์ ตามประเภทอาหารสัตว์ จากประเทศอาเซียน ปี พ.ศ.2556 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 8 สัดส่วนมูลค่าการน าเข้าอาหารสัตว์ ตามประเภทอาหารสัตว์  จากประเทศอาเซียน ปี พ.ศ.2556 

4.2 การน าเข้าอาหารสัตว์ ประเภทวัตถุที่ผสมแล้ว จากประเทศอาเซียน 
ส าหรับอาหารสัตว์ที่น าเข้ามาในประเทศไทย ประเภทวัตถุที่ผสมแล้วมีโอกาสที่จะมีการผสม ของสารเร่ง

การเจริญเติบโต หรือวัตถุปนเปื้อนที่เป็นอันตรายถูกผสมอยู่ในอาหารสัตว์ เมื่อสัตว์กินอาหารที่มี สารปนเปื้อนเป็น
ระยะเวลายาวนานต่อเนื่อง ท าให้เกิดภาวะการสะสมของสารปนเปื้อนที่เป็นอันตรายตกค้าง อยู่ตามอวัยวะต่างๆ

วัตถุดิบ 
17.70% 

วัตถุที่ผสมแล้ว 
49.97% 

อาหารเสริม
ส าหรับสัตว์ 
27.39% 

อาหารสัตว์อื่นๆ 
4.93% 
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ของสัตว์ ซึ่งอาจส่งผลให้เกิดอันตรายแก่สัตว์ หรือเมื่อมนุษย์บริโภคผลิตภัณฑ์จากสัตว์นั้น ย่อมส่งผลต่อผู้บริโภค
อย่างหลีกเลี่ยงไม่ได้ เมื่อพิจารณาจากข้อมูลปี 2556 (ม.ค.-ส.ค.) ปริมาณการน าเข้า อาหารสัตว์ ประเภทวัตถุที่
ผสมแล้ว ชนิดสารผสมล่วงหน้า (พรีมิกซ์) มีการน าเข้าจากประเทศสิงคโปร์มากที่สุด คิดเป็นร้อยละ 96.40 ของ
ปริมาณการน าเข้าทั้งหมด รองลงมา คือ ประเทศมาเลเซีย เวียดนามและอินโดนีเซีย ซึ่งคิดเป็นร้อยละ 2.37, 1.10 
และ 0.13  ตามล าดับ (รูปที่ 9)  ในส่วนของมูลค่าการน าเข้า พบว่า มูลค่าการน าเข้าจากประเทศสิงคโปร์ คิดเป็น
ร้อยละ 98 มาเลเซีย และเวียดนาม คิดเป็นร้อยละ 1 และ 1 ตามล าดับ (รูปที่ 11) นอกจากนี้ อาหารสัตว์ ชนิด
สารผสมล่วงหน้า (พรีมิกซ์) มีการน าเข้าจากประเทศอาเซียน (+3) ปริมาณน าเข้าจากประเทศจีน 8,603 ตันต่อปี 
ซึ่งเป็นปริมาณ น าเข้าสูงสุด มีมูลค่า 939 ล้านบาทต่อปี รองลงมา น าเข้าจาก ประเทศญี่ปุ่น 1,521 ตันต่อปี มี
มูลค่า 143 ล้านบาทต่อปี และจากประเทศเกาหลี มีปริมาณน าเข้า 1,440 ตันต่อปี เป็นมูลค่า 79 ล้านบาทต่อปี มี
ปริมาณน้ าหนักสุทธิ 156,229.80 ตัน มูลค่า 6,316.34 ล้านบาท เพ่ิมขึ้นจากปี 2554 ซึ่งมีมูลค่าการน าเข้า 
3,527.57 ล้านบาท คิดเป็น 5% จากการน าเข้า อาหารสัตว์ทั้งหมด (กองควบคุมอาหารและยาสัตว์ และส่วน
ควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์)   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 9 ปริมาณอาหารสัตว์ส าเร็จรูปที่น าเข้าในปี 2553-2556 (ท่ีมา กองควบคุมอาหารและยาสัตว์) 

ปริมาณ (ตัน) 
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รูปที่ 10 ปริมาณการน าเข้าอาหารสัตว์ ประเภทวัตถุที่ผสมแล้ว ชนิดสารผสมล่วงหน้า ป ีพ.ศ.2556 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 11 มูลค่าการน าเข้าอาหารสัตว์ ประเภทวัตถุท่ีผสมแล้ว ชนิดสารผสมล่วงหน้า ปี พ.ศ.2556 
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5. หน่วยงานและกระบวนการที่เกี่ยวข้องกับการน าเข้าอาหารสัตว์การน าเข้าอาหารสัตว์ 
 5.1 หน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับการน าเข้าและบทบาทหน้าที่ของแต่ละหน่วยงาน 

5.1.1. กรมศุลกากร 
กรมศุลกากร มีหน้าที่จัดเก็บภาษีอากรจากของที่น าเข้ามาและส่งออกไปนอกราช-อาณาจักร เพ่ือ

น าไปพัฒนาเศรษฐกิจ ของประเทศและดูแลป้องกัน ปราบปรามการลักลอบหนี ศุลกากร เพ่ือให้การจัดเก็บภาษี

อากรเป็นไปตามเป้าหมายและเกิดความเป็นธรรมแก่ผู้ประกอบการที่ สุจริต ปัจจุบันกรมศุลกากร ยังมีบทบาทการ

มุ่งเน้นที่จะพัฒนาส่งเสริมด้านการค้าระหว่างประเทศ และการส่งออกของไทยที่มีศักยภาพ ในการแข่งขันกับตลาด

การค้าของโลกได้ (กรมศุลกากร, 2553) 

 การน าเข้าสินค้าปศุสัตว์ทั้งมีชีวิตและผลิตภัณฑ์จากต่างประเทศ จะต้องได้รับอนุญาติ จากศุลกากร 

โดยผู้ที่จะน าเข้าสินค้าปศุสัตว์เข้ามายังประเทศไทย จะต้องจัดเตรียมเอกสารตามพิธีการ ศุลกากร เอกสารที่ส าคัญ

คือ ใบขนสินค้าขาเข้า เครื่องคอมพิวเตอร์ของกรมศุลกากรจะตรวจสอบ ข้อมูลเบื้องต้นในใบขนสินค้าที่ส่งเข้ามา 

เช่น ชื่อและที่อยู่ผู้น าของเข้า เลขประจ าตัว ผู้เสียภาษี พิกัดอัตราศุลกากร ราคา เป็นต้น เพ่ือออกเลขที่ใบขน

สินค้าขาเข้า ผู้น าเข้าสามารถน าใบขนสินค้า ขาเข้าไปช าระค่าภาษีอากรและรับการตรวจปล่อยสินค้าได้ (กรม

ศุลกากร, 2553) 

 ปัจจุบันมีส านักงานด่านศุลกากร 4 ภูมิภาค สามารถแบ่งออกได้เป็น 48 ด่าน ตั้งอยู่ทั่ว ประเทศไทย 

(กรมศุลกากร, 2557) 

5.1.2. กองสารวัตรและกักกัน 
กองสารวัตรและกักกัน เป็นหน่วยงานภายในกรมปศุสัตว์ กระทรวงเกษตรและ สหกรณ์ มีหน้าที่

ก ากับ ดูแล รับผิดชอบด่านกักสัตว์ภายในประเทศ และด่านกักสัตว์ระหว่างประเทศ ดูแล กฎหมายเพ่ือไม่ให้มี

ผู้กระท าความผิดตามพระราชบัญญัติโรคระบาด พ.ศ.2499 พระราชบัญญัติ สถานพยาบาลสัตว์  พ.ศ.2533 

พระราชบัญญัติควบคุมการฆ่าสัตว์และจ าหน่ายเนื้อสัตว์ พ.ศ.2535 พระราชบัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ 

พ.ศ.2525 และพระราชบัญญัติอ่ืนๆที่เกี่ยวข้อง นอกจาก นี้ยังประสานงานและให้ค าแนะน าเกี่ยวกับการควบคุม 

เคลื่อนย้ายสัตว์ ซากสัตว์ และสินค้าปศุสัตว์ ของกรมปศุสัตว์กับหน่วยงานที่เกี่ยวข้องทั้งในประเทศและ

ต่างประเทศ (กองสารวัตรและกักกัน, 2556)  
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 ผู้ที่ต้องการน าอาหารสัตว์เข้ามาจากต่างประเทศ จะต้องได้รับอนุญาตน าเข้าผ่าน กองสารวัตรและ

กักกัน กองสารวัตรและกักกันก็จะตรวจเอกสารข้อมูลการน าเข้า เช่น  ประเภท ชนิด หรือลักษณะของอาหารสัตว์ 

ปริมาณที่น าเข้า สอดคล้องกับข้อมูลที่ระบุในใบอนุญาตน าเข้าซึ่งอาหารสัตว์ และท าการสุ่มตัวอย่างและบันทึกการ

เก็บตัวอย่างอาหารสัตว์ มีการตรวจสอบเบื้องต้น ว่าไม่พบสิ่งปนเปื้อนในอาหารสัตว์ ท าการตรวจปล่อยสินค้าได้ 

ส่วนการวิเคราะห์ที่เป็นสารปนเปื้อน อันตราย เช่น เมลานีน, DNA, สารกลุ่มเบต้าอะโกนิสต์ และยาปฏิชีวนะอ่ืนๆ 

ต้องน าไปตรวจทางห้อง ปฏิบัติการส่วนกลาง ที่ส านักตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ ซึ่งเป็นหน่วยงานภายในของ

กรมปศุสัตว์ 

ขณะนี้ กองสารวัตรและกักกันมีด่านกักสัตว์ทั้งหมด 54 ด่านทั่วประเทศ (กองสารวัตรและกักกัน, 2556) 

1. ด่านกักสัตว์สุพรรณบุรี  28. ด่านกักสัตว์น่าน 

2. ด่านกักสัตว์ลพบุรี  29. ด่านกักสัตว์พะเยา 

3. ด่านกักสัตว์พระนครศรีอยุธยา 30. ด่านกักสัตว์เชียงใหม่ 

4. ด่านกักสัตว์สระบุรี  31. ด่านกักสัตว์แพร่ 

5. ด่านกักสัตว์นครนายก  32. ด่านกักสัตว์แม่ฮ่องสอน 

6. ด่านกักสัตว์ฉะเชิงเทรา  33. ด่านกักสัตว์อุตรดิตถ์ 

7. ด่านกักสัตว์สระแก้ว  34. ด่านกักสัตว์ก าแพงเพชร 

8. ด่านกักสัตว์จันทบุรี  35. ด่านกักสัตว์พิจิตร 

9. ด่านกักสัตว์ชลบุรี  36. ด่านกักสัตว์เพชรบูรณ์ 

10. ด่านกักสัตว์ตราด  37. ด่านกักสัตว์ตาก 

11. ด่านกักสัตว์ปราจีนบุรี  38. ด่านกักสัตว์นครสวรรค์ 

12. ด่านกักสัตว์ยโสธร  39. ด่านกักสัตว์พิษณุโลก 

13. ด่านกักสัตว์ศรีสะเกษ  40. ด่านกักสัตว์กาญจนบุรี 

14. ด่านกักสัตว์อุบลราชธานี 41. ด่านกักสัตว์นครปฐม 

15. ด่านกักสัตว์สุรินทร์  42. ด่านกักสัตว์เพชรบุรี 

16. ด่านกักสัตว์บุรีรัมย์  43. ด่านกักสัตว์ราชบุรี 

17. ด่านกักสัตว์นครราชสีมา 44. ด่านกักสัตว์ระนอง 

18. ด่านกักสัตว์อุดรธานี  45. ด่านกักสัตว์ชุมพร 
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19. ด่านกักสัตว์นครพนม  46. ด่านกักสัตว์ประจวบคีรีขันธ์ 

20. ด่านกักสัตว์หนองคาย  47. ด่านกักสัตว์ภูเก็ต 

21. ด่านกักสัตว์เลย  48. ด่านกักสัตว์สตูล 

22. ด่านกักสัตว์มหาสารคาม 49. ด่านกักสัตว์สงขลา 

23. ด่านกักสัตว์มุกดาหาร  50. ด่านกักสัตว์นราธิวาส 

24. ด่านกักสัตว์ขอนแก่น  51. ด่านกักสัตว์ดอนเมือง 

25. ด่านกักสัตว์ล าปาง  52. ด่านกักสัตว์สถานีบรรจุและแยกสินค้ากล่องลาดกระบัง 

26. ด่านกักสัตว์เชียงราย  53. ด่านกักสัตว์กรุงเทพมหานครทางน้ า 

27. ด่านกักสัตว์ล าพูน  54. ด่านกักสัตว์สุวรรณภูมิ 

 

ขั้นตอนการเก็บตัวอย่างของกองสารวัตรและกักกัน 

 จากด่านที่มีการน าเข้าอาหารสัตว์ การเก็บตัวอย่างอาหารสัตว์ จะมีเจ้าหน้าที่จากหน่วยงานของ กอง

สารวัตรและกักกัน มาสุ่มเก็บตัวอย่างและท าการตรวจสอบตัวอย่างเบื้องต้น (screening test) ส่วนการวิเคราะห์ที่

เป็นสารปนเปื้อนอันตราย เช่น เมลานีน, DNA, สารกลุ่มเบต้าอะโกนิสต์ และยาปฏิชีวนะอ่ืนๆ ที่อยู่ภายใต้การ

ควบคุมพระราชบัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ พ.ศ.2525 ต้องน าไปตรวจทางห้องปฏิบัติการส่วนกลางที่ส านัก

ตรวจสอบคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ ซึ่งเป็นหน่วยงาน ภายในของกรมปศุสัตว์ และเก็บรวบรวมข้อมูล 
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รูปที่ 12 แผนที่ตั้งด่านศุลกากร (กรมศุลกากร, 2557) 
  5.1.3. กองควบคุมอาหารและยาสัตว์ 

กองควบคุมอาหารและยาสัตว์ จัดตั้งขึ้นตามค าสั่งกรมปศุสัตว์ เมื่อวันที่ 26 กันยายน 2556 ซึ่งเป็น

การแบ่งส่วนราชการภายในกรมปศุสัตว์เพ่ิมเติม ตามภารกิจของกรมปศุสัตว์ที่เพ่ิมมาก ขึ้น และเหมาะสมกับ

สถานการณ์ปัจจุบัน มีหน้าที่ความรับผิดชอบ ปฏิบัติงานตามกฎหมาย ด าเนิน การตรวจสอบ ก ากับ ดูแล ติดตาม 

และให้ค าแนะน าหน่วยงานที่เกี่ยวข้องและด าเนินการตาม กฎหมายกับผู้ประกอบการผลิต น าเข้า หรือขาย ผู้

ส่งออกอาหารสัตว์ ยาสัตว์ และวัตถุอันตรายด้าน การปศุสัตว์ รวมถึงด าเนินการน าระบบประกันคุณภาพมาใช้ใน
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การก ากับดูแลคุณภาพและการด าเนิน การเฝ้าระวังจัดท าระบบเตือนภัยในด้านความปลอดภัยและสุขอนามัยของ

อาหารสัตว์ ยาสัตว์ และ วัตถุอันตรายด้านการปศุสัตว์  (กองควบคุมอาหารและยาสัตว์, 2557) 

 5.2 ขั้นตอนการน าเข้า 
การน าเข้าอาหารสัตว์ โดยต้องปฏิบัติตามกฎระเบียบและเง่ือนไข ดังต่อไปนี้ 

1. พระราชบัญญัติยาสัตว์ พ.ศ.2510 
2. พระราชบัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ พ.ศ.2525 
กระบวนการน าเข้าอาหารสัตว์ แบ่งออกได้ 2 ขั้นตอน คือ ก่อนน าเข้า และวันที่น าเข้า  

ขั้นตอนก่อนน าเข้า 
ขั้นตอนนี้ ผู้ที่มีความประสงค์จะน าเข้าสินค้าปศุสัตว์จากต่างประเทศเข้ามาประเทศไทย ผู้น าเข้าจะต้อง

ยื่นค าขออนุญาตการน าเข้า พร้อมเอกสารหลักฐานต่างๆ ให้กับหน่วยงานราชการที่ เกี่ยวข้อง ได้แก่ กรมศุลกากร 

และกองควบคุมอาหารและยาสัตว์ กรมศุลกากร จะตรวจสอบเอกสาร หลักฐานที่เกี่ยวกับพิธีการน าเข้าสินค้า 

ตรวจสอบข้อมูลเบื้องต้นใบขนสินค้าที่ผู้น าเข้าส่งมา เช่น ชื่อและที่อยู่ผู้น าของเข้า เลขประจ าตัวผู้เสียภาษี พิกัด

อัตราศุลกากร ราคา เป็นต้น ถ้าพบว่าข้อมูล ใบขนสินค้าขาเข้าที่ส่งมาไม่ถูกต้อง เครื่องคอมพิวเตอร์ของกรม

ศุลกากรจะแจ้งกลับไปยังผู้น าเข้า หรือตัวแทนเพ่ือให้แก้ไขให้ถูกต้อง หากเอกสารทั้งหมดมีความถูกต้องครบถ้วน

แล้ว จะออกเลขที่ ใบขนสินค้าขาเข้า เพ่ือด าเนินการในขั้นตอนการตรวจสอบพิธีการต่อไป ในส่วนกองควบคุม

อาหาร และยาสัตว์ ผู้ประกอบการต้องยื่นค าขออนุญาต น.ส.4 ผ่านระบบมาตรฐานปศุสัตว์ (e-Service)  ของ 

กรมปศุสัตว์ เจ้าหน้าที่ด าเนินการตรวจสอบ เมื่อได้รับการอนุมัติแล้ว ผู้น าเข้าน าค าขออนุญาตพร้อม เอกสาร

หลักฐานต่างๆ มายื่นช าระค่าธรรมเนียมและรับใบอนุญาต และเก็บเอกสารหลักฐานทั้งหมด เพ่ือน ามายื่นกับ

เจ้าหน้าที่ท่ีเกี่ยวข้องในวันที่น าเข้า ต่อไป 
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รูปที่ 13 ขั้นตอนการด าเนินการก่อนการน าเข้า 

 

 วันที่น าเข้า  
เมื่อสินค้าน าเข้าของผู้น าเข้ามาถึงที่ด่าน ผู้น าเข้าจะต้องส่งเอกสารให้กับกรมศุลกากร เพ่ือดูว่าสินค้าที่

น าเข้ามาตรงกับรายงานข้อมูลที่จะน าเข้ามาก่อนหน้าหรือไม่ จากนั้นเจ้าหน้าที่จาก กองสารวัตรและกักกัน 

ตรวจสอบเอกสาร การเสียภาษี มีเลขใบขนสินค้าขาเข้า ใบอนุญาติน าเข้า เรียบร้อยแล้ว ก็จะสุ่มเก็บตัวอย่างเพ่ือ

น ามาตรวจวิเคราะห์ หากสินค้าที่ไม่มีปัญหา ด่านก็จะช่วยให้ สินค้าของผู้น าเข้าน าเข้ามาในประเทศได้ แต่ถ้า

เจ้าหน้าที่ตรวจพบว่า สินค้าไม่ตรงตามที่ก าหนดไว้ ก่อนหน้าที่จะน าเข้า หรือสินค้าที่มีการตรวจพบการปนเปื้อน

ของ ยาปฏิชีวนะ หรือยาสัตว์ตกค้าง กรมศุลกากรก็จะท าการอายัดสินค้าดังกล่าวไว้ และด าเนินการตามกฎหมาย

ต่อไป 

 

 

 

 

 

ยื่นค ำร้อง                                                

1.ขงใบงนุญำตน ำเขอำซ่ึ งำหำร้สัตว ์(น.ส.1) 

2.ขงแจอ กำร้น ำเขอำซ่ึ งำหำร้สัตว์เขอำมำ ใน

ร้ำชงำณำจกัร้ (น.ส.4) 

ผู้ประกอบการน าเข้า 

กองควบคุมอาหารและยาสัตว์ 

1. ใบอนุญาตน าเข้าซึ่งอาหารสัตว์  (น.ส.1)   

2. ใบอนุมัติการน าเข้าซึ่งอาหารสัตว์เข้ามาในราชอาณาจักร (น.ส.4) 

 

พิจำร้ณำงงก 
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รูปที่ 14 ขั้นตอนการด าเนินการในวันที่น าเข้า (ส านักงานปศุสัตว์นครพนม, 2556) 
 
6. เส้นทางการเคลื่อนย้ายอาหารสัตว์น าเข้า 
 อาหารสัตว์น าเข้า ประเภทวัตถุท่ีผสมแล้ว ส่วนใหญ่พบว่ามีการน าเข้ามาตามด่านส าคัญๆ เช่น ด่านท่าเรือ
กรุงเทพฯ ด่านท่าเรือแหลมฉบัง ด่านลาดกระบัง ด่านท่าเรือสงขลา และด่านสะเดา (กองควบคุมอาหารและยา
สัตว์) จากข้อมูลของส่วนควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ ส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้าปศุสัตว์ ได้

ด่านกักกันสัตว์ระหว่างประเทศ  
- ตรวจเอกสาร 

ห้องปฏิบัติการ สตส.                      

วิเคราะห์ตัวอย่างอาหารสัตว์                                  

ที่สุ่มเก็บจากด่านฯ 

ส่วนควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ (สพส.)   
- ตรวจสอบผลวิเคราะห์ 

แจ้งผลวิเคราะห์ 

เก็บตัวอย่างตรวจตาม พรบ. 

ควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ 

แจ้งผลวิเคราะห์ 
ตรวจตาม พรบ. 

ผ่าน  กรณเีก็บตัวอย่าง 

ไม่ผ่าน 

9ri[.vhgh

ghdkidki

dki99I;01 

ตรวจปล่อย 

 

ผ่าน  กรณไีม่เกบ็ตัวอย่าง 

ผ่าน 

เก็บตัวอย่างซ้ า/

อายัดสินค้า 
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รายงานข้อมูลการน าเข้าอาหารสัตว์ประจ าปี 2554 พบว่าสัดส่วนของอาหารสัตว์น าเข้า ประเภทวัตถุที่ผสม แล้ว
จะอยู่ที่ประมาณ 5% ของมูลค่าการน าเข้าทั้งหมด และมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้นจากปี 2552 และ 2553 โดยหากแยก
เป็นประเภทสารผสมล่วงหน้า (Premixed) จะน าเข้าจากประเทศสิงคโปร์สูงที่สุด นอกจากนี้ยังมีการน าเข้ามาจาก
ประเทศจีน (อยู่ในอันดับที่ 4) ซึ่งทั้งสิงคโปร์และจีน อยู่ในกลุ่มประเทศเป้าหมายของการท าวิจัย  โดยอาหารสัตว์
น าเข้าเหล่านี้จะถูกน าเข้ามาโดยบริษัทท่ีได้ขออนุญาตการน าเข้าจากส านักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค้า
ปศุสัตว์  ส่วนรับรองด้านการปศุสัตว์ ซึ่งเป็นหน่วยงานในกรมปศุสัตว์ โดยในปี 2548 พบว่ามีบริษัทที่ได้รับอนุญาต
ให้น าเข้าอาหารสัตว์ ประเภทวัตถุที่ผสมแล้วได้จ านวนทั้งสิ้น 138 ราย จากจ านวนผู้ขออนุญาตน าเข้าอาหารสัตว์
ทั้งสิ้น 323 ราย กระจายอยู่ใน 10 จังหวัด โดยเฉพาะภาคกลาง ได้แก่ กรุงเทพมหานคร นนทบุรี ปทุมธานี 
นครปฐม สมุทรปราการ สมุทรสาคร ฉะเชิงเทรา ชลบุรี นครราชสีมา และประจวบคีรีขันธ์ แล้วจึงกระจายสู่ผู้ขาย
อาหารสัตว์ที่ได้ขึ้นทะเบียนไว้กว่า 592 ราย กระจายไปทั่วประเทศ ซึ่งในปัจจุบัน (ข้อมูล ณ เดือน กุมภาพันธ์ 
2555) พบว่าตัวเลขของผู้ที่ได้รับอนุญาตให้น าเข้าอาหารสัตว์ ประเภทวัตถุที่ผสมแล้วได้เพ่ิมขึ้นเป็นจ านวนทั้งสิ้น 
359 ราย จากจ านวนผู้ขออนุญาตน าเข้าอาหารสัตว์ทั้งสิ้น 580 ราย กระจายเพ่ิมเป็น 21 จังหวัด ได้แก่ 
กรุงเทพมหานคร นนทบุรี ปทุมธานี นครปฐม สมุทรปราการ สมุทรสาคร ฉะเชิงเทรา สุพรรณบุรี อ่างทอง 
เพชรบุรี นครสวรรค์ ราชบุรี พระนครศรีอยุธยา พิจิตร ล าพูน เชียงใหม่ สงขลา สตูล นครราชสีมา ชลบุรี และ
กาญจนบุรี แล้วจึงกระจายสู่ผู้ขายอาหารสัตว์ที่ได้ขึ้นทะเบียนเพ่ิมเป็นกว่า 5,000 ราย กระจายไปทั่วประเทศ 
ดังนั้นจากตัวเลขเหล่านี้จะพบว่าแนวโน้มของการน าเข้าอาหารสัตว์  ประเภทวัตถุที่ผสมแล้วจะสูงขึ้น อีกทั้งยัง
สามารถกระจายไปยังพ้ืนที่ต่างๆได้รวดเร็วขึ้นจากการกระจายตัวของผู้น าเข้าอาหารสัตว์  ประเภทวัตถุที่ผสมแล้ว
โดยตรง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 15 แสดงอาหารสัตว์น าเข้า ประเภทวัตถุที่ผสมแล้ว (ที่มา กองควบคุมอาหารและยาสัตว์) 
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7. ปริมาณการไหลของท่ีถูกน าเข้าอาหารสัตว์ ประเภทวัตถุที่ผสมแล้ว จากประเทศในกลุ่มอาเซียน 
 เมื่อพิจารณาปริมาณการน าเข้าอาหารสัตว์ ประเภทวัตถุที่ผสมแล้ว จากตัวเลขการน าเข้าอาหารสัตว์ 
ประเภทวัตถุท่ีผสมแล้วทั้งหมด พบว่าส่วนหนึ่งเป็นการน าเข้า มาจากกลุ่มประเทศอาเซียน โดยพบการน าเข้าจาก
ประเทศสิงคโปร์สูงที่สุด โดยในปี 2554 พบว่ามีแนวโน้มการน าเข้าเพ่ิมขึ้นจากปี 2553 ถึง 135% ซึ่งพบว่า
แนวโน้มการน าเข้านั้นจะสูงขึ้น นอกจากนี้แนวโน้มในการน าเข้าจากประเทศอ่ืนก็ยังพบ แนวโน้มของการเพ่ิมขึ้น
เช่นกัน เช่น จากมาเลเซีย และเวียดนาม   

เมือ่พิจารณาปริมาณการน าเข้าอาหารสัตว์ ประเภทวัตถุที่ผสมแล้ว มีการน าเข้าอาหารสัตว์ ประเภทวัตถุ
ที่ผสมแล้ว โดยมีมูลค่าการน าเข้าจากประเทศสิงคโปร์ คิดเป็นร้อยละ 98 มาเลเซีย และเวียดนาม คิดเป็นร้อยละ 1 
และ 1 ตามล าดับ  

นอกจากนี้ อาหารสัตว์ ชนิดสารผสมล่วงหน้า (พรีมิกซ์) มีการน าเข้าจากประเทศอาเซียน (+3) ได้แก่ จาก
ประเทศจีน มีปริมาณน าเข้า 8,603 ตันต่อปี ซึ่งเป็นปริมาณ น าเข้าสูงสุด มีมูลค่า 939 ล้านบาทต่อปี รองลงมา 
น าเข้าจาก ประเทศญี่ปุ่น 1,521 ตันต่อปี มีมูลค่า 143 ล้านบาทต่อปี และจากประเทศเกาหลี มีปริมาณน าเข้า 
1,440 ตันต่อปี เป็นมูลค่า 79 ล้านบาทต่อปี มีปริมาณน้ าหนักสุทธิ 156,229.80 ตัน มูลค่า 6,316.34 ล้านบาท 
เพ่ิมข้ึนจากปี 2554 ซึ่งมีมูลค่าการน าเข้า 3,527.57 ล้านบาท คิดเป็น 5% จากการน าเข้าอาหารสัตว์ทั้งหมด 

รูปที่ 16 แสดงการวิเคราะห์เส้นทางการเคลื่อนย้าย ประเภทสินค้า และรูปแบบการปนเปื้อนในกลุ่มปศุสัตว์ 
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8. การวิเคราะห์การตกค้างของยาปฏิ ีวนะและการปนเปื้อนของสารกลุ่มเบต้าอะโกนิสต์ในอาหารสัตว์ 

คณะวิจัยได้ด าเนินการเก็บตัวอย่างอาหารสัตว์ส าเร็จรูปที่คาดว่ามีการใช้วัตถุเจือปนในผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ 
โดยประสานงานกับส านักงานปศุสัตว์จังหวัดในเขตพ้ืนที่ที่มีอาณาเขตติดกับประเทศเพ่ือนบ้าน 4 ประเทศ คือ 
พม่า ลาว กัมพูชา และมาเลเซีย ในการเข้าเก็บตัวอย่างและ/หรือขอความอนุเคราะห์ ตัวอย่างอาหารสัตว์ในแต่ละ
จังหวัดนั้นๆ การสุ่มเก็บตัวอย่างอาหารสัตว์จะด าเนินการโดยใช้วิธีสุ่มเก็บ ตัวอย่างจากฟาร์มเลี้ยงสัตว์ โดยท าการ
เก็บตัวอย่างจังหวัดละ 1-2 ฟาร์ม ในแต่ละประเภทของ การเลี้ยงสัตว์ที่มีในจังหวัดนั้นๆ นอกจากนี้ ส าหรับอาหาร
สัตว์ ประเภทวัตถุที่ผสมแล้ว ชนิดสารผสมล่วงหน้า (พรีมิกซ์) ประสานงานกับบริษัทผู้น าเข้าในการเก็บตัวอย่างมา
ใช้ในการวิเคราะห์  

- การเก็บตัวอย่าง 
 ใช้ช้อนตักตัวอย่าง บรรจุใส่ถุงพลาสติกซิปล็อคท่ีแห้งและสะอาด ปิดสนิท ชั้นนอกเป็นถุง สีน้ าตาลทึบแสง
ปิดสนิท พร้อมระบุรายละเอียดหน้าถุง ระบุชนิดตัวอย่าง สถานที่ วันที่เก็บ เมื่อถึงห้องปฏิบัติการตัวอย่างอาหาร
สัตว์จะเก็บในที่มืด หลีกเลี่ยงแสง ความร้อนและความชื้น 
 - การเตรียมตัวอย่าง 
 น าตัวอย่างมาปั่นละเอียดให้เข้ากัน เก็บในถุงซิปล็อค ชั้นนอกเป็นถึงสีน้ าตาลทึบแสงปิดสนิท  
 

8.1 การวิเคราะห์การตกค้างของยาปฏิ ีวนะโดยใ ้เทคนิค LC-MS/MS 

 -การสกัดตัวอย่าง (Extraction) 
ชั่งตัวอย่าง 2 กรัม ( 0.0005 กรัม) ใส่ centrifuge tube ขนาด 50  mL เติม สารละลายผสม 

methanol:0.2 M citric acid, pH 3 (1:1, v/v) ปริมาตร 30 mL ปิดฝาให้สนิท และใช้ Sealing film พันฝาให้
แน่น น าไปเขย่าด้วยเครื่อง Shaker ด้วยความเร็ว 400 mot/min นาน  1 ชั่วโมง น าไป Ultrasonic 15 นาที 
แล้วน าไปปั่นเหวี่ยงด้วยเครื่อง Centrifuge ที่อุณหภูมิ 5  ความเร็ว 4,500 รอบ/นาที นาน 20 นาที กรอง
สารละลายที่ได้ด้วย Membrane filter ชนิด GF/B ปริมาตร 10 mL ลงใน centrifuge tube ขนาด 50 mL และ
เติมน้ า ปริมาตร 40 mL 
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รูปที่ 17 การเตรียมตัวอย่าง 

 

รูปที่ 18 การสกัดตัวอย่างส าหรับการวิเคราะห์ยาปฏิชีวนะ 

- การท าให้บริสุทธิ์ (Clean-up) 

เตรียม Solid phase extraction (SPE) ชนิด Oasis HLB ขนาด 60mg, 3mL ด้วยการ Condition 

Column ด้วย methanol ปริมาตร 2 mL และตามด้วย 0.04 M citric acid  (pH 3) ปริมาตร 2 mL น า

สารละลายตัวอย่าง ผ่าน SPE ด้วย flow rate ประมาณ 3 mL/min ปล่อยให้สารละลายไหลทีละหยด ล้าง SPE 

ด้วย 0.04 M citric acid  (pH 3) ปริมาตร 2 mL ตามด้วย 0.1 M sodium acetate ปริมาตร 2 mL ท าให้แห้ง
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ในสภาวะสุญญากาศ 45 นาที เพ่ือระเหยน้ าออก แล้ว ชะ (Elute) สารละลายด้วย methanol ปริมาตร 6 mL 

หลังจากนั้น น าไประเหยแห้งด้วย nitrogen evaporator ที่อุณหภูมิ 40  และน าสารละลายที่ระเหยแห้งเติม 

MeOH + 10mM formic acid ปริมาตร 0.5 mL เขย่าด้วยเครื่อง Ultrasonic bath นาน 2-3 นาที กรอง

สารละลายผ่าน Membrane filter ชนิด Nylon ขนาด 0.2 μm และน าไปวิเคราะห์ด้วยเครื่อง LC-MS/MS  

 

รูปที่ 19 การท าให้บริสุทธิ์ส าหรับการวิเคราะห์ยาปฏิชีวนะ 

ตารางที่ 1 สภาวะของ Liquid Chromatography-tandem Mass Spectrometry (LC-MS/MS) ส าหรับการ

วิเคราะห์ Antibiotic ในอาหารสัตว์ 

HPLC condition  
Column Agilent ZORBAX Eclipse Plus-C18 (2.1 x 100 mm, 1.8 μm) 
Guard Column Agilent ZORBAX Eclipse Plus-C18 (4.6 x 12.5 mm, 5 μm) 
Column Temperature 40  
Mobile Phase A: H2O + 10 mM Formic acid 

B: MeOH + 10 mM Formic acid 
Gradient 
 

Time (min)      %A          %B 
0                    90           10 
15                  10           90 
17                   5            95 
25                   5            95 
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31                  90           10 
Flow rate 0.25 mL/min 
Injection volume 10 μL 
Post run 10 min 
MS/MS condition  
Ionization Electrospray ionization (ESI) 
Polarity mode Positive 
Drying gas flow 10 L/min 
Drying gas temperature 300  
Nebulizer 50 psi 
Capillary voltage 3,366 V 

 

ตารางที่ 2 MS Parameter ของการวิเคราะห์ Antibiotic ในอาหารสัตว์ ด้วยเครื่อง LC-MS/MS 

 

 
 
 
 

Compounds RT 
(min) 

Precursor 
ion 

Production 
ion 

Dwell 
time (ms) 

Fragmentor 
(V) 

CE 
(eV) 

Chlortetracycline 12.5 479 444.3 30 109 24 

Oxytetracycline 10.5 461 426.3 30 129 12 

Tetracycline 10.2 445 410.3 30 109 12 

Doxycycline 13.8 445 427.3 30 104 12 

Sulfadiazine 6.3 251 156.0 10 120 10 

Sulfamethoxazole 10.8 254 156.0 10 120 15 

Sulfamethazine 10.0 279 186.0 10 140 15 

Sulfaquinoxaline 13.6 301 156.0 10 140 15 
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ตารางที่ 3 Recovery และ RSD (n=6), LOD และ LOQ  

 

 

ผลการวิเคราะห์การตกค้างของยาปฏิ ีวนะ 

 คณะวิจัยได้ท าการตรวจหาปริมาณการตกค้างของยาปฏิชีวนะจ านวน 8 ชนิดในอาหารสัตว์ประเภท
ต่างๆ และพรีมิกซ์น าเข้า โดยรายชื่อยาปฏิชีวนะแสดงในตารางที่ 4 
 
ตาราง 4 รายชื่อยาปฏิชีวนะท่ีถูกตรวจสอบการตกค้างในอาหารสัตว์และพรีมิกซ์น าเข้า 
 
  

 

 

 

 

 

 โดยจากการวิเคราะห์ปริมาณสารตกค้างในกลุ่มของยาปฏิชีวนะ พบว่ามีการปนเปื้อนของตัวยาปฏิชีวนะ

ในปริมาณท่ีแตกต่างกันไป ดังแสดงในตารางที่ 5 

ล าดับที่ กลุ่ม ชื่อ 
1 

Tetracyclines 

Chlortetracycline 
2 Oxytetracycline 
3 Doxycycline 
4 Tetracycline 
5 

Sulfonamides 

Sulfaquinoxaline 
6 Sulfamethazine 
7 Sulfamethoxazole 
8 Sulfadiazine 
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ตารางที่ 5 ผลการตรวจสอบการปนเปื้อนยาปฏิชีวนะในตัวอย่างอาหารสัตว์และพรีมิกซ์น าเข้า 

ตารางที่ 6 ผลการตรวจสอบการปนเปื้อนยาปฏิชีวนะในตัวอย่างอาหารสัตว์และพรีมิกซ์น าเข้า โดยแยกแต่ละชนิดสัตว์ 
 

 

 

 

 

No. Antibiotics Code จ านวนตัวอย่าง ตัวอย่างที่ตรวจพบ เปอร์เซ็นต์การตรวจพบ 
Average 
(ng/g) 

Minimum 
(ng/g) 

Maximum 
(ng/g) 

1 Chlortetracycline CTC 79 79 100.00 4,772.54 1.28 369,893.15 
2 Oxytetracycline OTC 79 79 100.00 113.48 1.57 2,294.34 
3 Doxycycline DC 79 78 98.73 5,410.72 0.85 417,528.11 
4 Tetracycline TC 79 79 100.00 831.17 2.79 63,229.41 
5 Sulfaquinoxaline SQX 79 68 86.08 3.45 0.32 29.28 
6 Sulfamethazine SMZ 79 77 97.47 29.56 1.16 98.44 
7 Sulfamethoxazole SMX 79 62 78.48 1.60 0.12 6.73 
8 Sulfadiazine SDZ 79 79 100.00 2.82 0.07 9.18 

ประเภทตัวอย่าง จ านวนตัวอย่าง 
Average 
(ng/g) 

Minimum 
(ng/g) 

Maximum 
(ng/g) 

สารผสมล่วงหน้า (Premix) 2 22.90 1.16 122.80 
อาหารผสมส าเร็จรูปส าหรับปลา 2 20.73 2.75 64.82 
อาหารผสมส าเร็จรูปส าหรับสุกร 34 3,177.72 0.31 417,528.11 
อาหารผสมส าเร็จรูปส าหรับโค 13 13.31 0.12 172.76 
อาหารผสมส าเร็จรูปส าหรับไก่เนื้อ 16 57.95 0.18 2,294.34 
อาหารผสมส าเร็จรูปส าหรับไก่ไข ่ 12 30.30 0.07 860.59 
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ตารางที่ 7 การตรวจสอบการปนเปื้อนของยาปฏิชีวนะในตัวอย่างอาหารสัตว์และพรีมิกซ์น าเข้า จ าแนกตาม

สถานที ่

สถานที ่ ตัวอย่างที่ทดสอบ ตัวอย่างที่ตรวจพบ เปอร์เซ็นต์การตรวจพบ 
ภาคเหนือ 17 17 100.00 
- เชีย ร้ำย 15 15 100.00 
- น่ำน 2 2 100.00 
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 9 9 100.00 
- หนง คำย 6 6 100.00 
- มุกดำหำร้ 3 3 100.00 
ภาคตะวันออก 19 19 100.00 
- สร้ะแกอว 19 19 100.00 
ภาคตะวันตก 17 17 100.00 
- ตำก 6 6 100.00 
- กำญจนบุร้ี 11 11 100.00 
ภาคใต้ 13 13 100.00 
- ร้ะนง  9 9 100.00 
- พั  ำ 4 4 100.00 
ประเทศเวียดนาม 2 2 100.00 
ประเทศจีน 1 1 100.00 
ประเทศสิงคโปร์ 1 1 100.00 
รวม 79 79 100.00 

 

8.2 การวิเคราะห์การตกค้างของสารเบต้าอะโกนิสต์โดยใ ้เทคนิค LC-MS/MS 

- การสกัดตัวอย่าง (Extraction) 

ชั่งตัวอย่าง 2 กรัม ใส่ centrifuge tube ขนาด 50  mL เติมน้ ากลั่น ปริมาตร 20 mL และเติม 1 

M HCl ปริมาตร 2 mL ปิดฝาให้สนิทและใช้ Sealing film พันฝาให้แน่น น าไปเขย่าด้วยเครื่อง Shaker ด้วย

ความเร็ว 350 mot/min นาน 40 นาที น าไป Ultrasonic 15 นาที แล้วน าไปปั่นเหวี่ยงด้วยเครื่อง Centrifuge ที่

อุณหภูมิ 5  ความเร็ว 4,000 รอบ/นาที นาน 20 นาที กรองสารละลายที่ได้ด้วย Membrane filter ชนิด GF/B 
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ลงใน centrifuge tube ขนาด 50 mL 

 

รูปที่ 20 การสกัดตัวอย่างส าหรับการวิเคราะห์สารเร่งเนื้อแดง 

- การท าให้บริสุทธิ์ (Clean-up) 

เตรียม Solid phase extraction (SPE) ชนิด SCX ขนาด 500 mg ด้วยการ Condition Column 

ด้วย Methanol 3 mL และ น้ า 3 mL ตามล าดับ น าสารละลายตัวอย่าง ผ่าน SPE ด้วย flow rate ประมาณ 1 

mL/min ปล่อยให้สารละลายไหลทีละหยด ล้าง SPE ด้วย น้ า ปริมาตร 2 mL ตามด้วย 2% formic acid in 

water ปริมาตร 2 mL ท าให้แห้งในสภาวะสุญญากาศ 45 นาที เพ่ือระเหยน้ าออก แล้ว ชะ (Elute) สารละลาย

ด้วย 5% ammonia in methanol ปริมาตร 5 mL หลังจากนั้น น าไประเหยแห้งด้วย nitrogen evaporator ที่

อุณหภูมิ 40  และน าสารละลายที่ระเหย แห้งเติม 0.1% formic acid ในสารละลายผสม water:acetonitrile 

อัตราส่วน (90:10) ปริมาตร 1 mL เขย่าด้วยเครื่อง Ultrasonic bath นาน 2-3 นาที กรองสารละลายผ่าน 

Membrane filter ชนิด Nylon ขนาด 0.2 μm และน าไปวิเคราะห์ด้วยเครื่อง LC-MS/MS  
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รูปที่ 21 การท าให้บริสุทธิ์ส าหรับการวิเคราะห์สารเร่งเนื้อแดง 
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ตารางที่ 8 สภาวะของเครื่อง Liquid Chromatography-tandem Mass Spectrometry (LC-MS/MS) ส าหรับ

การวิเคราะห์ -agonist ในอาหารสัตว์       

 

 

HPLC condition  
Column Agilent ZORBAX Eclipse Plus-C18 (2.1 x 100 mm, 1.8 μm) 
Guard Column Agilent ZORBAX Eclipse Plus-C18 (4.6 x 12.5 mm, 5 μm) 
Column Temperature 40  
Mobile Phase A: H2O+0.1% Formic acid + 2 mM NH4AC 

B: ACN + 0.1% Formic acid 
Gradient 
 

Time (min)      %A          %B 
0                      50           50 
0.5                    80           20 
4                      90           10 
5                        2            98 
6.5                     2            98 
7                       50           50 

Flow rate 0.25 mL/min 
Injection volume 10 μL 
Post run 10 min 
MS/MS condition  
Ionization Electrospray ionization (ESI) 
Polarity mode Positive 
Drying gas flow 10 L/min 
Drying gas temperature 300  
Nebulizer 50 psi 
Capillary voltage 3,366 V 
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ตารางที่ 9 MS Parameter ของการวิเคราะห์ -agonist ในอาหารสัตว์ ด้วยเครื่อง LC-MS/MS 

 

ตารางที่ 10 Recovery และ RSD (n=5), LOD และ LOQ  

 

ผลการวิเคราะห์การตกค้างของสารเบต้าอะโกนิสต์ 

 คณะวิจัยได้ท าการตรวจหาสารเร่งเนื้อแดงจ านวน 3 ชนิดในอาหารสัตว์และพรีมิกซ์น าเข้า รายชื่อสาร
เร่งเนื้อแดงถูกแสดงในตารางที่ 1 
ตาราง 11 รายชื่อสารเร่งเนื้อแดงที่ถูกตรวจสอบการตกค้างในอาหารสัตว์และพรีมิกซ์น าเข้า 
 
 
 
 
 
 
 
ผลของการตรวจสอบการปนเปื้อนเป็นดังตารางที่ 12 

Compounds RT 
(min) 

Precursor 
ion 

Production Dwell 
time (ms) 

Fragmentor 
(V) 

CE 
(eV) 

Clenbuterol  4.0 277.1 203 200 100 23 

Salbutamol 3.8 240 148 200 100 24 

Ractopamine 3.9 302.2 164.1 200 110 23 

Compound 10 ng/g  LOD 
(ng/g) 

LOQ 
(ng/g)  Recovery (%) RSD (%)  

Ractopamine 116.20 1.87  0.01 0.05 
Clenbuterol 125.00 3.96  0.01 0.02 
Salbutamol 112.20 1.83  0.01 0.04 

ล าดับที่ กลุ่ม ชื่อ 
1 

Beta-agonist 
Ractopamine 

2 Clenbuterol 
3 Salbutamol 
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ตารางที่ 12 ผลการตรวจสอบการปนเปื้อนสารเบต้าอะโกนิสต์ในตัวอย่างอาหารสัตว์และพรีมิกซ์น าเข้า 

 

 

 

 

 

ตารางที ่13 ผลการตรวจสอบการปนเปื้อนสารเบต้าอะโกนิสต์ในตัวอย่างอาหารสัตว์และพรีมิกซ์น าเข้า โดยแยกแต่ละชนิดสัตว์ 

 

 

 

 

 

 

No. Compound จ านวนตัวอย่าง ตัวอย่างที่ตรวจพบ เปอร์เซ็นต์การตรวจพบ 
Average 
(ng/g) 

Minimum 
(ng/g) 

Maximum 
(ng/g) 

1 Ractopamine 77 41 53.25 0.52 0.03 2.54 
2 Clenbuterol 77 60 77.92 1.23 0.30 5.60 
3 Salbutamol 77 66 85.71 1.12 0.07 2.95 

ประเภทตัวอย่าง จ านวนตัวอย่าง 
Average 
(ng/g) 

Minimum 
(ng/g) 

Maximum 
(ng/g) 

อาหารผสมล่วงหน้า (Premix) 2 0.69 0.07 4.07 
อาหารผสมส าเร็จรูปส าหรับสุกร 34 0.95 0.35 3.94 
อาหารผสมส าเร็จรูปส าหรับโค 13 1.39 0.24 3.73 
อาหารผสมส าเร็จรูปส าหรับไก่เนื้อ 15 0.97 0.26 2.93 
อาหารผสมส าเร็จรูปส าหรับไก่ไข ่ 13 0.55 0.31 5.60 
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ตารางที่ 14 การตรวจสอบการปนเปื้อนของสารเบต้าอะโกนิสต์ในตัวอย่างอาหารสัตว์และพรีมิกซ์น าเข้า จ าแนก

ตามสถานที ่

สถานที ่ ตัวอย่างที่ทดสอบ ตัวอย่างที่ตรวจพบ เปอร์เซ็นต์การตรวจพบ 
ภาคเหนือ 17 16 94.12 
- เชีย ร้ำย 15 15 100.00 
- น่ำน 2 1 50.00 
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 9 8 88.89 
- หนง คำย 6 5 83.33 
- มุกดำหำร้ 3 3 100.00 
ภาคตะวันออก 19 19 100.00 
- สร้ะแกอว 19 19 100.00 
ภาคตะวันตก 17 13 76.47 
- ตำก 6 3 50.00 
- กำญจนบุร้ี 11 10 90.91 
ภาคใต้ 13 11 84.62 
- ร้ะนง  9 9 100.00 
- พั  ำ 4 2 50.00 
ประเทศจีน 1 1 100.00 
ประเทศสิงคโปร์ 1 1 100.00 

รวม 77 69 89.04 
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รูปที่ 22 ภาพรวมการปนเปื้อนยาปฎิชีวนะในอาหารส าหรับสุกร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 23 ภาพรวมการปนเปื้อนสารเบต้าอะโกนิสต์ในอาหารส าหรับสุกร 

=15287.27 ng/g (3.02-417,528.11 ng/g) 
=107.03 ng/g (0.31-1,852.81 ng/g) 

=33.40 ng/g (0.84-1,234.31 ng/g) 
=12.93 ng/g (0.91-38.25 ng/g) 

=11.99 ng/g (2.12-41.50 ng/g) 
        Premix; =22.90 ng/g (1.16-122.80 ng/g) 

=1.21 ng/g (0.35-3.17 ng/g) 
=1.03 ng/g (0.69-3.94 ng/g) 
=0.72 ng/g (0.42-2.17 ng/g) 
=0.70 ng/g (0.72-3.03 ng/g) 
=0.64 ng/g (0.43-1.79 ng/g) 

Premix; =0.69 ng/g (0.07-4.07ng/g) 
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รูปที่ 24 ภาพรวมการปนเปื้อนยาปฎิชีวนะอาหารส าหรับโค 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 25  ภาพรวมการปนเปื้อนสารเบต้าอะโกนิสต์อาหารส าหรับโค 

=15.71 ng/g (0.54-172.76 ng/g) 
=10.07 ng/g (1.31-22.72 ng/g) 
=7.56 ng/g (0.31-23.54 ng/g) 
=6.46 ng/g (0.12-15.60 ng/g) 

Premix; =22.90 ng/g (1.16-122.80 ng/g) 

=1.59 ng/g (0.30-3.73 ng/g) 
=1.27 ng/g (0.28-2.33 ng/g) 
=0.99 ng/g (0.46-1.32 ng/g) 
=0.18 ng/g (0.24-0.32 ng/g) 

Premix; =0.69 ng/g (0.07-4.07 ng/g) ไม่มีผลการวิเคราะห ์
ไม่มีผลการวิเคราะห ์
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รูปที่ 26 ภาพรวมการปนเปื้อนยาปฎิชีวนะอาหารส าหรับไก่เนื้อ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 27 ภาพรวมการปนเปื้อนสารเบต้าอะโกนิสต์อาหารส าหรับไก่เนื้อ 

=276.10 ng/g (1.12-2,294.34 ng/g) 
=83.80 ng/g (0.30-581.41 ng/g) 
=15.21 ng/g (0.18-100.49 ng/g) 
=13.95 ng/g (0.18-60.71 ng/g) 
=10.05 ng/g (0.18-41.97 ng/g) 

Premix; =22.90 ng/g (1.16-122.80 ng/g) 

=1.19 ng/g (1.48-2.97 ng/g) 
=0.90 ng/g (0.40-1.17 ng/g) 
=0.38 ng/g (.38 ng/g) 
=0.26 ng/g (0.26 ng/g) 

ตรวจไม่พบ 
Premix; =0.69 ng/g (0.07-4.07 ng/g) 
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รูปที่ 28 ภาพรวมการปนเปื้อนยาปฎิชีวนะอาหารส าหรับไก่ไข่ 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

รูปที่ 29 ภาพรวมการปนเปื้อนสารเบต้าอะโกนิสต์อาหารส าหรับไก่ไข่ 

=3.06 ng/g (1.38-5.60 ng/g) 
=1.09 ng/g (1.09 ng/g) 
=1.02 ng/g (0.47-1.60 ng/g) 
=0.55 ng/g (0.31-0.98 ng/g) 
=0.38 ng/g (0.38 ng/g) 

Premix; =0.69 ng/g (0.07-4.07 ng/g) 

=139.53 ng/g (0.30-786.31 ng/g) 
=63.36 ng/g (0.18-860.59 ng/g) 
=15.91 ng/g (0.07-115.62 ng/g) 
=12.94 ng/g (0.32-67.69 ng/g) 
=11.35 ng/g (0.18-32.81 ng/g) 

Premix; =22.90 ng/g (1.16-122.80 ng/g) 
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แนวทางของระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับของการตกค้างของยาสัตว์และวัตถุเจือปนอาหารใน
สินค้าเกษตรและอาหารกลุ่มปศุสัตว์ 

ส าหรับแนวทางของระบบเฝ้าระวังและตรวจสอบย้อนกลับของการตกค้างของยาสัตว์และวัตถุเจือปน
อาหารในสินค้าเกษตรและอาหารกลุ่มปศุสัตว์และผลิตภัณฑ์นั้นทางคณะผู้วิจัยได้วิเคราะห์แล้วมีแนวทางของ
ระบบฯคือแนวทาง M3 ได้แก่ Monitor, Measure และ Management โดย  

Monitor คือ มาตราการในการติดตามตรวจสอบและเฝ้าระวังในเชิงปริมาณและคุณภาพอย่างถูกต้องแม่นย า
ตั้งแต่ต้นทางถึงปลายทาง และต้องมีการยืนยันแหล่งที่มาที่แท้จริงและชัดเจน ตลอดจนวิธีและเส้นทางการ
ขนส่ง เพ่ือป้องกันการเจือปนของสินค้าจากแหล่งอ่ืนที่มีคุณภาพแตกต่างออกไป 

Measure คือ มาตรการส าหรับวิเคราะห์ตรวจสอบในวิธีที่ก าหนดหรือแนะน า ซึ่งวิธีการที่ใช้ในการตรวจสอบ
การปนเปื้อนของสารต้องห้ามที่มีความรวดเร็ว แม่นย า เชื่อถือได้ ราคาถูก มีคุณภาพเทียบเท่าการตรวจวัดใน
ห้องปฏิบัติการ เพ่ือลดระยะเวลาในการตรวจสอบสินค้าส าหรับผู้ปฏิบัติงานในภาคสนาม 

ตัวอย่างเช่น ในการทดสอบสารเร่งเนื้อแดงสามารถตรวจสอบปริมาณสารเร่งเนื้อแดงตกค้างในอาหารสัตว์หรือ
ผลิตภัณฑ์ โดยใช้วิธีการตรวจสอบทั้งโดยชุดทดสอบ และห้องปฏิบัติการ ซึ่งจะมีวิธีการและความสามารถใน
การตรวจสอบแตกต่างกันออกไป 

 ชุดทดสอบเบื้องต้นส าเร็จรูปส าหรับสารเร่งเนื้อแดง (β-agonists Residue Rapid Inspection Device)  

 เป็นชุดทดสอบท่ีใช้ตรวจสอบหาการตกค้างของสารเร่งเนื้อแดงจากตัวอย่างในเนื้อสัตว์ โดยมีความไว
อยู่ที่ 5 ppb. สามารถดูผลได้ด้วยตาเปล่า และมีสารเคมีที่ต้องใช้ในการทดสอบอยู่ในชุดทดลองทั้งหมดแล้ว 
โดยใช้เทคนิค ELISA ด้วยหลักการแบบ competitive immunoassay ส าหรับการอ่านผลจะสังเกตจากการ
เกิดเส้นที่แผ่นทดสอบ ผลที่ได้มีดังนี้ 

- Negative : มีเส้นขึ้น 2 เส้นบนแผ่นทดสอบ และ Test line (T) ที่เกิดขึ้นเข้มกว่า Control                                                     
line (C) ซึ่งเป็นเส้นอ้างอิง แสดงว่ามีสารเร่งเนื้อแดงในตัวอย่างน้อยกว่า 5 ppb 

- Positive : มีเส้นขึน้ 2 เส้นบนแผ่นทดสอบ แต่ Test line (T) ที่เกิดขึ้นซีดจางกว่า Control line (C) หรือไม่
มีเส้น Test line เกิดข้ึนแสดงว่ามีสารเร่งเนื้อแดงในตัวอย่างมากกว่า 5 ppb 

- INVALID : ไม่มี Control line (C) เกิดขึ้น สาเหตุส่วนใหญ่มาจากปริมาณสารตัวอย่างที่น ามาใช้น้อยเกินไป 
หรือมีวิธีการทดสอบที่ไม่ถูกต้อง 
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การตรวจด้วยชุดดังกล่าวจะอ านวยความสะดวก รวดเร็วและสามารถดูผลได้ด้วยตาเปล่า แต่เป็นเพียง
การตรวจโดยเบื้องต้นเท่านั้น ไม่สามารถทราบค่าที่แท้จริงของสารตกค้างได้ จึงต้องส่งไปตรวจใน
ห้องปฏิบัติการต่อไปซึ่งจะใช้เวลาและงบประมาณมากอีกด้วย 

 

 

 

รูปที่ 30 การตรวจวัดสารตกค้างด้วยชุดทดสอบเบื้องต้นส าเร็จรูป (ท่ีมา : http://www.alibaba.com) 

และนอกจากนี้ยังสามารถน าเทคนิคทางไฟฟ้าเคมี (Electrochemistry) มาประยุกต์ใช้ส าหรับการ

ตรวจสอบภาคสนามอีกด้วย โดยเทคนิคทางไฟฟ้าเคมี เป็นความสัมพันธ์เกี่ยวกับปฏิกิริยาเคมีที่ท าให้

เกิดกระแสไฟฟ้า ซึ่งกระบวนการไฟฟ้าเคมีจะเกิดการถ่ายเทอิเล็กตรอนจากสารหนึ่งไปสารหนึ่งไปอีสารหนึ่ง 

จึงเกิดพลังงานไฟฟ้าขึ้น โดยปฏิกิริยาเคมีแบ่งเป็น 2 ประเภท คือ  

 1.  ปฏิกิริยาที่มีการถ่ายเท e- เรียกว่าปฏิกิริยารีดอกซ์ (Redox Reaction)  

 2.  ปฏิกิริยาที่ไม่มีการถ่ายเท e- เรียกว่าปฏิกิริยานอนรีดอกซ์ (Nonredox Reaction) 

 ปฏิกิริยารีดอกซ์ (Redox Reaction) หรือปฏิกิริยาออกซิเดชัน-รีดักชัน (Oxidation-Reduction 

Reaction) เกิดจากสองปฏิกิริยาที่เกิดควบคู่กัน คือ ปฏิกิริยาออกซิเดชัน (Oxidation Reaction) และ 

ปฏิกิริยารีดักชัน (Reduction Reaction)  

เซลล์ไฟฟ้าเคมี (Electrochemical Cell)  

 เป็นเซลล์ไฟฟ้าเคมีที่ใช้เปลี่ยนพลังงานเคมีให้เป็นพลังงานไฟฟ้า ซึ่งไฟฟ้าเกิดจากสารเคมีท่ีท า

ปฏิกิริยากัน ซึ่งแต่ละขั้วจะมีหน้าที่ดังนี้ 
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 1. ขัว้ไฟฟ้าอ้างอิง (reference electrode) เป็นขั้วไฟฟ้าที่ใช้เทียบศักย์ไฟฟ้าที่ต้องให้กับข้ัวไฟฟ้าใช้

งาน ขั้วไฟฟ้าอ้างอิงนี้จะมีค่าศักย์ที่แน่นอนไม่แปรหรือขึ้นกับการเปลี่ยนแปลงของกระแสไฟฟ้าในวงจร ไม่

ขึ้นกับส่วนประกอบของสารตัวอย่าง ขั้วไฟฟ้าอ้างอิงที่ดีต้องมีส่วนประกอบคงตัว ไม่เปลี่ยนแปลงง่ายเมื่อเก็บไว้ 

และไม่มีแปรเปลี่ยนตามอุณหภูมิด้วย ปกติแล้วค่าศักย์ของวงจรที่อ่านได้จากอุปกรณ์วัดสัญญาณ ไฟฟ้าเป็น

ค่าท่ีเกิดจากผลต่างของศักย์จากข้ัว ไฟฟ้าทั้งสองของวงจร อาจเรียกว่าศักย์ของวงจรที่วัดได้นี้ว่า ค่าศักย์

สัมพันธ์ (Relative potentials)  

 ถ้าข้ัวไฟฟ้าตัวหนึ่งของวงจรเป็นขั้วไฟฟ้าอ้างอิงที่รู้ค่าแน่นอน ย่อมท าให้สามารถหาค่าศักย์ของอีก

ขั้วไฟฟ้าท่ีต่อในวงจรซึ่งเป็นขั้วไฟฟ้าใช้งาน  

 2. ขั้วไฟฟ้าช่วย (counter electrode) จะมีคุณลักษณะที่เฉพาะคือ ท าหน้าที่เป็นตัวน าไฟฟ้าที่ดี เป็น

ขัว้ที่รับพลังงานไฟฟ้าจากข้ัวไฟฟ้าท างานที่ได้จากการเกิดปฏิกิริยาเคมีของสารตัวอย่างที่ขั้วไฟฟ้าจุ่มอยู่แล้วส่ง

ต่อพลังงานที่รับได้เข้าสู่เครื่องวัดคุมศักย์ไฟฟ้าช่วยนี้ไม่มีส่วนเกี่ยวข้องหรือไม่มีการเปลี่ยนแปลงใดๆ เกิดขึ้น

ในขณะเกิดปฏิกิริยาของสารตัวอย่างระหว่างการวิเคราะห์ ขั้วไฟฟ้าช่วย 

มักมีพ้ืนที่ผิวมาก ๆ เพ่ือให้การน าไฟฟ้าเป็นไปได้ดี วัสดุที่ใช้ท าข้ัวไฟฟ้าชนิดนี้ได้แก่ ลวดแพลทินัมหรือแผ่น

แพลทินัม กลาสสิคาร์บอน และกราไฟต์  

 3. ขั้วไฟฟ้าใช้งาน (working electrode) ขั้วไฟฟ้าจะขนาดเล็กเพ่ือให้มีพ้ืนที่ผิวในการสัมผัสกับสาร

ตัวอย่างน้อยๆท าให้สามารถเกิดสภาวะโพลาไรเซซันตลอดการวิเคราะห์ มักใช้ขั้วไฟฟ้าที่เป็นโลหะเฉื่อย เช่น 

แพลทินัมหรือทอง ไพโรไลติกกราไฟต์ กลาสสิคาร์บอน และผงคาร์บอน 

การตรวจวัดปริมาณสารเร่งเนื้อแดงโดยการประยุกต์ใช้ Potentiostat และกราฟีน   

 Potentiostat เป็นเครื่องมือวัดค่ากระแสไฟฟ้าหรือความต่างศักย์ หรือควบคุมการจ่ายกระแสไฟฟ้า 

โดยใช้หลักการไฟฟ้าเคมี  ซึ่งได้มีการประยุกต์ใช้งานด้านต่างๆ เช่น การวัดการกัดกร่อน และการขึ้นรูปฟิล์ม 

โดยค่าที่วัดได้คือค่าศักย์ไฟฟ้าและกระแสไฟฟ้า ดังนั้นจึงจะสามารถค านวณอัตราการกัดกร่อนของโลหะได้ จึง

ได้รับความนิยมอย่างแพร่หลายเพราะสะดวกต่อการใช้งานและมีค่าที่แม่นย า 

 หลักการท างาน 

 1. ขั้วไฟฟ้าอ้างอิง (reference electrode) เป็นขั้วอ้างอิงเมื่อวัดเทียบกับ Working electrode จะ

ได้ศักย์ไฟฟ้าของตัวอย่าง 
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 2. ขั้วไฟฟ้าช่วย (counter electrode) เป็นขั้วอ้างอิงเมื่อวัดเทียบกับ Working electrode จะได้

กระแสไฟฟ้าของตัวอย่าง 

 3. ขั้วไฟฟ้าใช้งาน (working electrode) เป็นตัวอย่างที่ต้องการทดสอบ 

 ส าหรับการวัดค่าศักย์ไฟฟ้าสามาถวัดได้โดยการเทียบระหว่างอิเล็กโทรดอ้างอิงกับอิเล็กโทรดตัวอย่าง 

ส่วนค่ากระแสไฟฟ้าจะได้จากการเทียบระหว่างอิเล็กโทรดกระแสกับอิเล็กโทรดตัวอย่าง จากค่าศักย์ไฟฟ้าและ

ค่ากระแสไฟฟ้าที่วัดได้ จะได้กราฟแสดงความสัมพันธ์ระหว่างค่าทั้งสอง เรียกว่า Polarization curve 

กราฟีน (Graphene)  

 กราฟีน (Graphene) คือวัสดุที่มีโครงสร้างอันเกิดจากการจัดเรียงกันของคาร์บอนอะตอมแบบวงหก

เหลี่ยม (hexagonal configuration) ในแนวระนาบ 2 มิติ (two dimension ; 2-D) หลายๆวงต่อกันคล้าย

กับตาข่ายกรงไข่เกิดเป็นแผ่นกราฟีนขนาดนาโน  

  

รูปที่ 31  เครื่อง Potentiostat (ที่มา : http://eng.sut.ac.th/) 
 

ในปัจจุบันได้มีการศึกษาและน ากราฟีนมาใช้ประโยชน์กันอย่างกว้างขวาง เพราะความสามารถ

ทางการน าไฟฟ้า (conductivity) และมีพ้ืนที่ผิวมากกว่าหลอดคาร์บอนนาโนแบบวงเดี่ยว (single wall 

carbon nanotube) ถึง 2 เท่า อีกทั้งยังมีคุณสมบัติแข็งแรงกว่าเหล็ก 200 เท่า และแกร่งกว่าเพชรที่เคยได้ชื่อ

ว่าเป็นวัสดุที่แข็งที่สุดในโลก กราฟีนมีความยืดหยุ่นที่ดีและยังมีคุณสมบัติที่ค้นพบใหม่เพ่ิมขึ้นเรื่อยๆ ซึ่ง

คุณสมบัติเหล่านี้น าไปสู่การประยุกต์ใช้งานได้หลากหลาย  
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 นอกจากนี้ได้มีการน ากราฟีนมาประยุกต์ใช้เป็นเซ็นเซอร์ทางไฟฟ้าเคมี เพราะกราฟีนมีข้อได้เปรียบ

กว่าหลอดคาร์บอนนาโนในอีก 2 ประเด็นส าคัญ กล่าวคือ กราฟีนจะไม่มีโลหะเจือปน (metallic impurity) 

ต่างกับหลอดคาร์บอนนาโนและกราฟีนสามารถเตรียมได้จากกราไฟต์ จึงท าให้กระบวนการเตรียมกราฟีนจะมี

ต้นทุนถูกกว่าค่อนข้างมาก  ดังนั้นกราฟีนจึงถูกน ามาประยุกต์ใช้กับงานทางด้านอิเล็กทรอนิกส์หลายด้าน อาทิ

เช่นทรานซิสเตอร์ (transistor) อุปกรณ์บันทึกความจ า (memory device) เซลล์แสงอาทิตย์ (solar cell) 

และเซ็นเซอร์ทางไฟฟ้าเคมี (electrochemical sensor) เป็นต้น           

 หน่วยปฏิบัติการวิจัยนาโนอิเล็กทรอนิกส์และเครื่องกลจุลภาค (Nano-Electronics and MEMS 

Laboratory) ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ (NECTEC) ได้มีแนวคิดที่จะพัฒนา

เซนเซอร์ซึ่งมีความไวมากขึ้นโดยใช้เทคนิคการพิมพ์ จึงสนใจสังเคราะห์กราฟีน (Graphene) ขึ้นมาเป็น

ส่วนผสมของน้ าหมึก ซึ่งจะแตกต่างจากการสังเคราะห์แบบเดิม เพราะต้องใช้เทปกาวลอกชั้นคาร์บอนออกจา

กกราไฟต์ แม้จะง่ายและถูกแต่การขยายการผลิตจะยาก  ส่ วนวิธีการที่ทีมวิจัยฯได้พัฒนาขึ้นมานั้นเป็น

กระบวนการไฟฟ้าเคมี  ซึ่งเป็นวิธีที่ท าได้ง่ายและมีต้นทุนต่ าทั้งสามารถขยายก าลังการผลิตสู่ระดับ

อุตสาหกรรมได้ง่าย  

 การเตรียมวัสดุผสมระหว่างกราฟีน กับโพลิเมอร์ในรูปของสารละลายที่มีคุณสมบัติคล้ายหมึกพิมพ์

ด้วยเทคนิคการเตรียมแบบ electrolytic exfoliation และสามารถน ามาพิมพ์ได้ด้วยเทคนิคการพิมพ์แบบ

อิงค์เจ็ทเพ่ือสร้างชั้นวัสดุผสมกราฟีนกับโพลิเมอร์ลงบน substrate ที่ต้องการได้ เพ่ือน าไปประยุกต์ใช้กับงาน

ในหลายๆ ด้าน (ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ, 2555) 

 

รปูที ่32 กราฟีนแบบใช้แล้วทิ้ง (ที่มา : http://www.nstda.or.th) 
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ส าหรับข้อดีของการใช้เทคนิคการหาค่าปริมาณความเข้มข้นของสารเร่งเนื้อแดงในเนื้อสัตว์และ

ผลิตภัณฑ์ด้วยเทคนิคทางเคมีไฟฟ้าโดยการใช้กราฟีนเป็นตัวน าไฟฟ้านั้น มีข้อดีในหลายๆ ด้าน ดังเช่น ใช้สาร

ในปริมาณน้อย  สามารถวัดได้ค่าที่ทราบความเข้มข้นแน่นอน ช่วยลดระยะเวลาในการตรวจสอบ สามารอ่าน

ค่าได้ทันทีหลังจากสกัดสารแล้ว เฉพาะเจาะจงกับสารแต่ละชนิด ค่าใช้จ่ายในการตรวจวัดถูกกว่าวิธีเดิมมาก  

สามารถท าได้นอกห้องปฏิบัติการและไม่จ าเป็นต้องใช้ผู้เชี่ยวชาญในการตรวจวัด เป็นต้น 

โดยในเบื้องต้นพบว่าการน าเทคนิคการประยุกต์ใช้ Potentiostat และกราฟีน ในการทดสอบสารเร่งเนื้อแดงมี

ศักยภาพในการวิเคราะห์ในเชิงปริมาณ โดยการทดสอบการวัดสารมาตราฐานเคลนบูเทรอลตั้งแต่ 0, 1, 5, 10, 

20, 30, 50, 80, 100 และ 200 ppm แสดงได้ดังรูปที่ 33 และ 34 

 

รูปที่  33 กราฟแสดงความสัมพันธ์ระหว่างค่าความต่างศักย์และค่ากระแสไฟฟ้าที่ความเข้มข้นต่างๆ ของ

สารละลายเคลนบูเทรอล 
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รูปที่ 34 กราฟความเข้มข้นสารละลายมาตรฐานของสารเคลนบูเทรอลกับค่ากระแสไฟฟ้า 

ทั้งนี้ เครื่องมือนี้สามารถบอกค่าความเข้มข้นเป็นตัวเลขได้ทันที ท าให้ลดระยะเวลาในการส่งตัวอย่างสู่
ห้องปฏิบัติการในการตรวจวัด และยังเพ่ิมประสิทธิภาพในการเฝ้าระวังสินค้าท่ีปนเปื้อนเข้ามาภายในประเทศ 
ส าหรับเครื่องตรวจวัดในภาคสนามนี้ ใช้เทคนิคทางไฟฟ้าเคมีโดยมีแผ่นกราฟีนเป็นตัวน ากระแสไฟฟ้า โดย
เครื่องนี้จ าเป็นต้องทราบค่าศักย์ไฟฟ้าของแต่ละชนิด เพ่ือน าไปสร้างกราฟความเข้มข้นของสารละลาย
มาตรฐานกับค่ากระแสไฟฟ้า ท าให้สามารถทราบค่าความเข้มข้นของสารปนเปื้อนได้ โดยเครื่องมือนี้สามารถ
วัดสารปนเปื้อนได้หลายชนิด หากสารนั้นมีช่วงการเกิดกระแสไฟฟ้าที่ศักย์ไฟฟ้าต่างกัน และทราบบัฟเฟอร์ที่
เหมาะสมกับสารเหล่านั้น โดยเครื่องนี้ได้ท าการพัฒนาร่วมกับหน่วยปฏิบัติการนาโนอิเล็กทรอนิกส์และ
เครื่องกลจุลภาค ศูนย์เทคโนโลยีอิเล็กทรอนิกส์และคอมพิวเตอร์แห่งชาติ (NECTEC) 
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รูปที่ 35 รูปแบบตัวเครื่องตรวจวัดภาคสนาม (ที่มา : http://www.nstda.or.th/) 

 

Management คือ มาตราการในการควบคุมการเคลื่อนย้ายขนส่ง และการใช้สารเคมีต่างๆที่ผสมในอาหาร
สัตว์ที่เคร่งครัดตามหลักวิชาการ เพ่ือป้องกันให้ระดับของการปนเปื้อนและตกค้างอยู่ในเกณฑ์ที่ปลอดภัย โดย
หากมีการตรวจพบการใช้สารเคมีเกิน ไม่ถูกวิธี หรือต่างออกไปจากที่ก าหนด ต้องมีกระบวนการบังคับใช้
มาตราการทางกฏหมายที่เคร่งครัดและชัดเจน เพ่ือป้องกันผลกระทบที่จะเกิดต่อสุขภาพของมนุษย์ จากการ
บริโภคสินค้าและผลิตภัณฑ์จากปศุสัตว์ 

การประเมินความเสี่ยงจากการบริโภคผลิตภัณฑ์จากสัตว์ 

ยาปฏิ ีวนะ กลุ่ม Tetracyclines 

เป็นยาปฏิชีวนะท่ีเกิดจากเชื้อ Streptomyces spp. Tetracyclines ที่สังเคราะห์ตามธรรมชาติ 

เช่น oxytetracycline และ chlortetracycline และที่สังเคราะห์ขึ้น เช่น doxycycline, lymecycline 

ระงับการเจริญเติบโตของเชื้อแบคทีเรีย รักษาโรคติดเชื้อในท่อทางเดินปัสสาวะ ลาไส้อักเสบ หลอดลมอักเสบ 

บิดมีเชื้อ แผล ฝี หนอง และอาการอักเสบต่าง ๆ เนื่องจากการติดเชื้อ มีลักษณะเป็นผงสีเหลือง โดยมีกลไก

การออกฤทธิ์เกาะกับ 30S ribosome subunit ของแบคทีเรีย ทาให้แบคทีเรียหยุดการเจริญ เติบโต 

ผลข้างเคียงของยา ทาให้เกิดการคลื่นไส้ ท้องร่วง ผดผื่นขึ้นที่ผิวหนัง และมีผลยับยั้งการเจริญเติบโตของ

กระดูกและฟัน 

ยาปฏิ ีวนะ กลุ่ม Sulphonamides 

เป็นยาต้านจุลชีพกลุ่มแรกท่ีนามาใช้เป็นยาซึ่งถูกสังเคราะห์ขึ้นมาโดยขบวนการทางเคมี ยาซัลฟาจะ

รักษาโรคติดเชื้อที่ไม่รุนแรง และพวกท่ีไม่ค่อยมีหนอง ทั้งนี้ เพราะยาตัวนี้มีผลต่อการรักษาเชื้อแกรมบวกลดลง

อย่างมาก มีลักษณะเป็นผงผลึกสีขาว มีรสขม ละลายน้าไม่ได้แต่เมื่ออยู่ในรูปเกลือโซเดียมจะละลายน้ าได้ดี ยา

ซัลฟาจะมีฤทธิ์ต่อการสร้างกรดโฟลิคของแบคทีเรีย โรคที่ใช้ยาซัลฟารักษาได้ผลคือโรคติดเชื้อในทางเดิน
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ปัสสาวะ โดยเฉพาะจากเชื้อ อี โคไล นอกจากนี้ยังใช้ในรูปของยาหยอดตา และยาเหน็บช่องคลอดยาซัลฟา 

แบ่งออกได้เป็นชนิดต่าง ๆ ได้ 4 ชนิด ตามคุณสมบัติในการดูดซึม และการขับออก 

1. ยาที่ดูดซึมเร็ว และขับถ่ายทางปัสสาวะเร็ว ออกฤทธิ์สั้น ได้แก่ ซัลฟิช็อกซาโชล ซัลฟาเมร็อกซาโชล 

และซัลฟาไดอาซีน 

2. ยาที่ดูดซึมเร็ว แต่ขับถ่ายทางปัสสาวะช้า ออกฤทธิ์นาน ได้แก่ ซัลฟาเมธ็อกซีพัยริดาซีน 

3. ยาพวกซัลฟาที่ดูดซึมไม่ดี ได้แก่ ซัลฟาถัวพิดีน ยาไม่ถูกดูดซึม จึงใช้เพ่ือหวังผลสาหรับท าลายเชื้อ

ในลาไส้ ปัจจุบันนี้ใช้น้อยลงเนื่องจากเชื้อมีการดื้อยา 

4. ยาพวกซัลฟาที่ใช้ในเฉพาะกรณีพิเศษ ได้แก่ ซัลฟาเซดาไมด์ ใช้ในการหยอดตาเพ่ือรักษาอาการ

เยื่อหุ้มตาอักเสบ โรคริดสีดวงตา 

เป็นยาที่ประกอบด้วย ซัลฟาเมธ็อกซาโซล (Sulfamethoxazole) และไตรเมโธพริม 

(Trimethoprim) ร่วมกันโดยหวังผลให้ยาเสริมฤทธิ์ซึ่งกันและกัน ซึ่งตามปกติยาแต่ละอย่างมีฤทธิ์ยับยั้งการ

เจริญเติบโตของแบคทีเรีย แต่เมื่อรวมกันแล้วกลับมีฤทธิ์ฆ่าเชื้อแบคทีเรียได้ ยาทั้งสองตัวนี้สามารถซึมผ่านเข้า

เนื้อเยื่อต่าง ๆ ทั่วร่างกายได้ดีรวมทั้งน้าไขสันหลังด้วย การขับถ่ายทางไตส่วนใหญ่ยาจะอยู่ในสภาพที่ยังออก

ฤทธิ์จึงสามารถใช้รักษาโรคทางเดินปัสสาวะอักเสบได้ ผลข้างเคียง มีอาการคลื่นไส้ อาเจียน ถ้าใช้ขนาดสูงอาจ

มีผลต่อระบบการสร้างเซลเลือด เช่น ท าให้เม็ดเลือดขาวต่ า เกล็ดเลือดลดจ านวนลง 

 

กลุ่ม Beta-agonist 

สารกลุ่มเบต้าอะโกนิสท์ เป็นสารเคมีท่ีมีโครงสร้างคล้ายสารสื่อประสาท (Neurotransmitters) 

จัดอยู่ในกลุ่มของ Adrenaline Drug เช่นเดียวกับ Adrenaline, Amphetamine (ยาบ้า) และ Ephedrine 

(ยาอี) ซึ่งสารทั้งหมดมีโครงสร้างหลักทางเคมีที่เหมือนกัน แต่ต่างกันในส่วนที่เป็น Side-Chain โดยมีฤทธิ์

คล้ายการกระตุ้นของสารสื่อประสารทในระบบประสาทอัตโนมัติส่วน sympathetic ที่ตัวรับเบต้า (β–

receptors)  

ตัวรับเบต้า หรือ β–Adrenergic receptors เป็นโปรตีนซึ่งอยู่ที่ cytoplasmic membrane ของ

เซลล์ประสาทเป้าหมาย ตัวรับเบต้าแบ่งเป็น ๓ ชนิด คือ β1, β2 และ β3 ตัวรับเบต้าทาหน้าที่รวมตัวกับสาร

สื่อประสาท (อะดรีนาลีน นอร์อะดรีนาลีน และโดปามีน) ที่มีอยู่ในร่างกายแล้วทาให้เกิดการทางานของ

ร่างกายตามปกติ โดยเมื่อรวมตัวกับสารที่มากระตุ้น (agonist) แล้วเกิดผลเปลี่ยนแปลงทางสรีรวิทยาแบบ

เดียวกับสารสื่อประสาท และเม่ือรวมตัวกับสารที่มา ยับยั้ง (antagonist) มิให้เกิดผลแบบเดียวกับสารสื่อ

ประสาทหรือตรงกันข้าม ผลที่เกิดจากการกระตุ้นตัว รับเบต้าที่อวัยวะต่าง ๆ มีดังนี้ 
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 หัวใจและหลอดเลือด (ที่หัวใจ β1 >> β2) 

- หัวใจเต้นเร็วและแรงขึ้น (β1) เพ่ิมความต้องการออกซิเจน 

- หลอดเลือดขยาย (β2) ลดแรงต้านทานของหลอดเลือด 

 ปอดและทางเดินหายใจ (ทางเดินหายใจ β2 >> β1) 

- ขยายหลอดลม (β2) กล้ามเนื้อเรียบคลายตัว 

 ตับ 

- สลายกลัยโคเจน (β2) ทาให้กลัยโคเจนในเลือดสูง 

 ตับอ่อน 

- เพ่ิมการหลั่งอินซูลิน (β2 > β1) 

 กล้ามเนื้อลาย (β2 > β1) 

- สลายกลัยโคเจน, เพ่ิมปริมาณโปแตสเซี่ยม (K+), ทาให้ตัวสั่น 

 เนื้อเยื่อไขมัน 

- สลายไขมันมากข้ึน (β2 > β1) 

 กระเพาะปัสสาวะ 

- ลดการหดรัดตัว 

สารกลุ่มเบต้าอะโกนิสท์ เป็นสารเคมีที่นามาใช้ในการผลิตยารักษาโรคของคน มีสรรพคุณในการขยาย

หลอดลม รักษาโรคหอบหืด ช่วยให้กล้ามเนื้อมดลูกคลายตัวและช่วยให้กล้ามเนื้อขยายตัว เพ่ิมการสลายตัว

ของไขมันที่สะสมในร่างกาย แต่อาจมีผลข้างเคียง เช่น ทาให้มีอาการกล้ามเนื้อสั่น หัวใจเต้นเร็วกว่าปกติ 

กระวนกระวาย วิงเวียน ปวดศีรษะ เป็นต้น 

การลักลอบนาสารกลุ่มเบต้าอะโกนิสท์มาผสมในอาหารสัตว์ หรือน้าดื่มในการเลี้ยงสัตว์นั้น ถือเป็น

การใช้ผิดวัตถุประสงค์ โดยสารกลุ่มนี้จะเร่งกระบวนการเผาผลาญสารอาหารในเซลล์ ท าให้เกิดการ

เจริญเติบโตของเซลล์โดยเฉพาะเซลล์กล้ามเนื้อ ลดช่องว่างของเซลล์ให้ติดกันมากขึ้น ช่วยเปลี่ยนไขมันให้เป็น

กล้ามเนื้อ ดังนั้น สัตว์ที่ได้รับสารเร่งเนื้อแดงจึงมีชั้นไขมันลดลง มีการเจริญเติบโตดี และกระตุ้นให้มีเนื้อแดง

เพ่ิมมากข้ึน 

สารกลุ่มเบต้าอะโกนิสท์ (β – agonists) ที่พบว่ามีการลักลอบใช้เพื่อเป็นสารปรับซากหรือเร่งเนื้อแดง

ที่ส าคัญมีอยู่ 3 ชนิด คือ เคลนบูเทรอล (Clenbuterol) ซาลบูตามอล (Salbutamol) และแรคโตพามีน 

(Ractopamine) (สารเคลนบูทารอลมีฤทธิ์สูงกว่าซาลบูทามอล 20 เท่า) 
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เคลนบูเทรอล (Clenbuterol) 

เคลนบูเทรอล เป็นสารตัวแรกท่ีถูกนาเข้ามาใช้อย่างแพร่หลายในฟาร์มสุกร โดยมีชื่อการค้าว่า 

LENDOL ซึ่งถูกลักลอบใช้ผสมอาหารโดยระบุว่าเป็นกากถั่ว กากงา จนกระท่ังกระทรวงพาณิชย์เห็นว่าการน า

สารเคลนบูทารอลมาใช้เลี้ยงสุกรอาจเกิดอันตรายขึ้นแก่สัตว์รวมถึงผู้บริโภค จึงได้ออกมาตรการ ในการควบคุม 

การน าสารเคลนบูทารอลเข้าประเทศโดยต้องขออนุญาตและต้องมีหนังสือรับรองโดยเฉพาะจากคณะกรรมการ

อาหารและยา (อย.) เท่านั้น จากนั้นได้ถูกสั่งยกเลิกการจ าหน่ายจากมาตรการข้างต้น ท าให้เจ้าของฟาร์มหัน

มาใช้สารซาลบูทามอล (Salbutamol) มาใช้เป็นตัวเร่งเนื้อแดงแทน 

ซาลบูตามอล (Salbutamol) 

ซาลบูตามอล มีฤทธิ์ในการขยายหลอดลม จึงถูกน ามาใช้ในการรักษาผู้ป่วยในโรคหอบหืดอย่าง

แพร่หลาย ชื่อการค้าว่า VENTOLIN พบว่ามีการลักลอบใช้ซาลบูตามอลในอาหารเลี้ยงสุกร โดยสุกรที่ได้รับ

ซาลบูตามอลจะมีรูปร่างค่อนข้างก าย าล่ าสัน กล้ามเนื้อเป็นมัด อัตราการเจริญเติบโตและอัตราการเปลี่ยน

อาหารดีขึ้น เพ่ิมเปอร์เซ็นต์ซากและลดความหนาไขมันสันหลัง การที่สารนี้หาซื้อได้ง่าย และเป็นเคมีภัณฑ์ท่ีใช้

ประกอบการผลิตยาแผนปัจจุบัน ซึ่งมีการขึ้นทะเบียนไว้แล้ว จึงทาให้มีการใช้อย่างแพร่หลายและทาให้การใช้

สารเร่งเนื้อแดงมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้น 

แรคโตพามีน (Ractopamine) 

แรคโตพามีน เป็นสารเบต้าอะโกนิสท์ (ออกฤทธิ์ทั้งกับ β1 และ β2 receptors) ที่ได้รับการจด

ทะเบียนให้ใช้เป็นสารปรับซากในอเมริกา โดยแรคโตพามีนช่วยเพิ่มปริมาณเนื้อแดง ลดการสะสมของไขมันที่

ซาก รวมทั้งเพ่ิมประสิทธิภาพการใช้อาหาร จึงมีการพยายามขอจดทะเบียนในประเทศไทย และมีรายงานการ

ใช้ยานี้ในเมืองไทยเช่นกันซึ่งการตกค้างของแรคโตพามีนส่งผลกระทบต่อการส่งออกเนื้อสัตว์ ยานี้ได้ผลต่อสัตว ์

ประเภทโค มากกว่าสุกร มากกว่าไก่ ตามลาดับ 

อันตรายของสารเร่งเนื้อแดงต่อผู้บริโภค 

การบริโภคเนื้อสุกร หรือส่วนของสุกรที่มีสารเร่งเนื้อแดงตกค้างนั้นส่งผลเสียต่อสุขภาพของผู้บริโภค 

เนื่องจากสารเร่งเนื้อแดงจะมีผลต่อการทางานของระบบประสาทที่ควบคุมการทางานของกล้ามเนื้อหัวใจ

กล้ามเนื้อเรียบของหลอดเลือด หลอดลม กระเพาะปัสสาวะ เป็นต้น โดยอาจทาให้มีอาการมือสั่นกล้ามเนื้อ

กระตุก ปวดศีรษะ หัวใจเต้นเร็วผิดปกติ กระวนกระวาย วิงเวียนศีรษะ บางรายมีอาการเป็นลม นอนไม่หลับ 

คลื่นไส้ อาเจียน มีอาการทางจิตประสาท ดังนั้น จึงเป็นอันตรายมากสาหรับหญิงมีครรภ์และผู้ที่เป็นโรคหัวใจ 

ความดันโลหิตสูง เบาหวาน ผู้สูงอายุ และโรคไฮเปอร์ไธรอยด์ หากได้รับสารกลุ่มนี้ในปริมาณมากๆ อาจทาให้

เสียชีวิตทันที เนื่องจากการเต้นของหัวใจผิดปกติ/หัวใจวาย นอกจากนี้การบริโภคเนื้อสุกรที่มีสารเร่งเนื้อแดง
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ตกค้างยังส่งผลเสียอื่นๆ ได้แก่ ก่อให้เกิดการแพ้ยา ก่อการกลายพันธุ์ และก่อมะเร็งได้เมื่อได้รับเป็นระยะ

เวลานาน ๆ 

 การค านวณหาปริมาณยาปฎิชีวนะและสารเร่งเนื้อแดงที่ตกค้างในอวัยวะสัตว์ที่บริโภคได้ จากการให้

สัตว์บริโภคอาหารที่มีส่วนผสมของยาปฎิชีวนะและสารเร่งเนื้อแดงแล้วตรวจสอบปริมาณการตกค้างโดยการ

อ้างอิงจากงานวิจัยต่างๆ ผลที่ได้ดังแสดงในตารางที่ 12 และ 13 

ตารางที่ 12 แสดงปริมาณสารตกค้างของยาปฎิชีวนะจากผลิตภัณฑ์จากสัตว์ 

 นิดสารตกค้าง  นิดสัตว์  นิดตัวอย่าง 
ปริมาณสารตกค้าง 

(%) 
อ้างอิง 

Chlortetracycline 

สุกร ไขมัน 
ตับ 
ไต 

0.025 
0.330 
0.670 

WHO, 1998 

โค กล้ามเนื้อ 
ไขมัน 
ตับ 
ไต 

0.640 
0.180 
1.230 
2.050 

WHO, 1998 

สัตว์ปีก ตับ 
ไต 

0.300 
0.190 

WHO, 1998 

Doxycycline 

สัตว์ปีก กล้ามเนื้อ 
ตับ 
ไต 

0.810 
1.480 
3.020 

Segato et al., 2011 

กล้ามเนื้อ 0.130 Wijayanti et al., 2011 
กล้ามเนื้อ 
ตับ 

1.940 
2.900 

Vandenberge et al., 
2012 

Sulfamethazine 
สุกร กล้ามเนื้อ 

ตับ 
1.520 
4.550 

Cromwell, 1983 

Sulfamethoxazole 

สัตว์ปีก กล้ามเนื้อ 
ไขมัน 
ไต 
ไข ่

4.870 
0.750 
25.850 
0.680 

Leeman et al., 2007 

Sulfadiazine 
สัตว์ปีก กล้ามเนื้อ 

ตับ 
0.810 
1.430 

Vandenberge et al., 
2012 



52/62 
 
 

ตารางที่ 13 แสดงปริมาณสารตกค้างของสารเบต้าอะโกนิสต์จากผลิตภัณฑ์จากสัตว์ 

 นิดสารตกค้าง  นิดสัตว์  นิดตัวอย่าง 
ปริมาณสารตกค้าง 

(%) 
อ้างอิง 

Clenbuterol 
สุกร กล้ามเนื้อ 

ตับ 
22.00 
8.00 

Pleadin et al., 2010 

Ractopamine 
hydrochloride 

สุกร กล้ามเนื้อ 0.03 Qiang et al., 2007 

Salbutamol 

สุกร กล้ามเนื้อ 
ตับ 
ไต 
ปอด 

0.10 
2.35 
1.06 
0.87 

Hung et al., 2010 

 

น าผลที่ได้จากการตรวจวิเคราะห์ มาค านวณหาปริมาณปฎิชีวนะที่ตกค้างในเนื้อสัตว์ โดยเปรียบเทียบ
สัดส่วน การตกค้างในแต่ละอวัยวะสัตว์ ผลการตกค้างของยาปฎิชีวนะและสารเบต้าอะโกนิสต์ แสดงในตาราง
ที่ 14 และ 15 
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ตารางที่ 14 ผลของปริมาณการตกค้างของยาปฎิชีวนะ 
 

Antibiotic ชนิดสัตว ์ ชนิดตัวอย่าง 
ปริมาณการตกค้าง 

(ng/g) 
ปริมาณสารตกค้างสูงสุด (ng/g ) 

กระทรวงสาธารณสุข กรมปศุสัตว์ สหภาพยุโรป CODEX ญี่ปุ่น 

Chlortetracycline 

สุกร ไขมัน 
ตับ 
ไต 

2.75 
36.33 
74.04 

- 
600 

1,200 

- 
300 
600 

- 
300 
600 

- 
600 

1,200 

- 
600 

1,200 
โค กล้ามเนื้อ 

ไขมัน 
ตับ 
ไต 

0.16 
0.05 
0.32 
0.54 

200 
- 

600 
1,200 

100 
- 

300 
600 

100 
- 

300 
600 

200 
- 

600 
1,200 

200 
- 

600 
1,200 

สัตว์ปีก ตับ 
ไต 

0.34 
0.22 

600 
1,200 

300 
600 

300 
600 

600 
1,200 

600 
1,200 

Doxycycline 

สัตว์ปีก กล้ามเนื้อ 
ตับ 
ไต 

0.32 
0.59 
1.21 

- 
- 
- 

100 
300 
600 

100 
300 
600 

- 
- 
- 

100 
300 
600 

กล้ามเนื้อ 0.05 - 100 100 - 100 
กล้ามเนื้อ 
ตับ 

0.78 
1.16 

- 
- 

100 
300 

100 
300 

- 
- 

100 
300 
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Antibiotic ชนิดสัตว ์ ชนิดตัวอย่าง 
ปริมาณการตกค้าง 

(ng/g) 
ปริมาณสารตกค้างสูงสุด (ng/g ) 

กระทรวงสาธารณสุข กรมปศุสัตว์ สหภาพยุโรป CODEX ญี่ปุ่น 

Sulfamethazine 
สุกร กล้ามเนื้อ 

ตับ 
0.45 
1.36 

100 
100 

100 
100 

100 
100 

100 
100 

100 
100 

Sulfamethoxazole 

สัตว์ปีก กล้ามเนื้อ 
ไขมัน 
ไต 
ไข ่

0.09 
0.01 
0.48 
0.02 

100 
100 
100 

- 

100 
- 

100 
100 

100 
100 
100 

- 

100 
100 
100 

- 

100 
100 
100 

- 

Sulfadiazine 
สัตว์ปีก กล้ามเนื้อ 

ตับ 
0.01 
0.03 

100 
100 

100 
100 

100 
100 

100 
100 

100 
100 
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ตารางที่ 15 ผลของปริมาณการตกค้างของสารเร่งเนื้อแดง 
 

Beta-agonist  นิดสัตว์  นิดตัวอย่าง 
ปริมาณการตกค้าง 

(ng/g) 
ปริมาณสารตกค้างสูงสุด (ng/g ) 

กระทรวงสาธารณสุข กรมปศุสัตว์ สหภาพยุโรป CODEX ญี่ปุ่น 

Clenbuterol 
สุกร กล้ามเนื้อ 

ตับ 
0.3 
0.1 

- 
- 

ตรวจไม่พบ 
ตรวจไม่พบ 

- 
- 

- 
- 

- 
- 

Ractopamine 
hydrochloride 

สุกร กล้ามเนื้อ 0.0001 - - 10 10 10 

Salbutamol 

สุกร กล้ามเนื้อ 
ตับ 
ไต 
ปอด 

0.001 
0.03 
0.01 
0.01 

- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 

- 
- 
- 
- 

 

-
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ผลกระทบของยาสัตว์ตกค้างที่มีต่อผู้บริโภค  

 การเลือกบริโภคเนื้อสัตว์ของผู้บริโภค เป็นอีกปัจจัยหนึ่งในการสนับสนุนให้มีการใช้สารเร่งเนื้อแดง 

ผู้บริโภคจะนิยมเลือกซื้อเนื้อสุกรที่มีสีแดงสดใส มีเนื้อแดงมาก ไขมันน้อย ท าให้เกษตรกรผู้เลี้ยงสุกรเกิด 

แรงจูงใจ ในการใช้สารเร่งเนื้อแดงในการเลี้ยงสุกร (ธีรพงศ์, 2556) สารกลุ่ม เบต้าอะโกนิสท์ เป็นสารเคมีที่

น ามาใช้ในการผลิตยารักษาโรคของคน ช่วยในการขยายหลอดลม รักษาโรคหอบหืด ช่วยให้กล้ามเนื้อมดลูก

คลายตัวและช่วยให้กล้ามเนื้อขยายตัว เพ่ิมการสลายตัวของ ไขมันที่สะสมในร่างกาย แต่อาจมีผลข้างเคียง 

เช่น ท าให้มีอาการกล้ามเนื้อสั่น หัวใจเต้นเร็วกว่าปกติ กระวนกระวาย  วิงเวียน ปวดศีรษะ เป็นต้น (ธนิดา, 

2556) 

 การบริโภคอาหารที่มีการปนเปื้อนของเชื้อโรค โลหะหนัก ยาฆ่าแมลง ตลอดจน สารเคมีต่างๆ ล้วน

ส่งผลถึงความไม่ปลอดภัยและเป็นอันตรายต่อสุขภาพ การบริโภคเนื้อสัตว์หรือ ผลิตภัณฑ์ของเนื้อสัตว์ ที่มีสาร

เร่งเนื้อแดงตกค้างนั้น จากข้อมูลของกรมปศุสัตว์ เปิดเผยว่า อันตรายจากสารเร่งเนื้อแดง กลุ่มเบต้าอะโกนิสต์ 

เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค ท าให้หัวใจท างานหนัก เต้นผิดปกติ อันตรายสูงกับคนที่เป็น โรคหัวใจ ความดัน และ

เบาหวาน อีกทั้งยังท าให้เกิดอาการกล้ามเนื้อ กระตุก มือสั่น ปวดศีรษะ วิงเวียนศีรษะ กระวนกระวายและ

คลื่นไส้ อาเจียน ตลอดจนมีผลกับ หญิงมีครรภ์ เพราะจะกระตุ้นให้เกิดเนื้องอกใน ระบบอวัยวะสืบพันธ์สตรี 

บางชนิดเป็นสารก่อให้เกิด เนื้องอกและมะเร็งด้วย (ผู้จัดการออนไลน์, 2556) ซึ่งปริมาณที่พบใน เนื้อสัตว์ที่

สามารถท าอันตราย แก่คนได้ คือปริมาณ 0.8-7.4 มิลลิกรัมต่อน้ าหนักเนื้อวัว 1 กิโลกรัม ส่วนในตับพบว่า

ปริมาณระหว่าง 0.16-0.3 มิลลิกรัมต่อน้ าหนักตับ 1 กิโลกรัม ก็สามารถท าให้เกิดโรค ดังกล่าวได้ (ถาวร, 

2553) นอกจากนี้ ยังมีการใช้ยาปฎิชีวนะที่ไม่เพียงแต่การป้องกันและรักษาโรค แต่ยังใช้เพ่ือเร่งการ

เจริญเติบโตด้วย ท าให้เกิดปัญหาการตกค้างของยาปฎิชีวนะในเนื้อสัตว์และผลิตภัณฑ์ เนื้อสัตว์ ส่งผลต่อ

สุขภาพผู้บริโภค ได้แก่ เป็นสาเหตุของการเกิดปฏิกิริยาการแพ้ยา (Allergenic Reaction) หัวใจเต้นเร็ว 

ผิดปกติ กล้ามเนื้อสั่น วิงเวียน ปวดศีรษะ ส่งผลต่อการสร้างกระดูกและฟัน เกิดภาวะโลหิตจาง ส่งผลต่อ 

กระดูกและฟัน หรือเมื่อได้รับสารต้านจุลชีพตกค้างสะสมเป็นระยะเวลายาวนาน อาจจะท าให้เกิด ผลต่อยีนส์

และการพัฒนาก่อให้เกิดโรคมะเร็งได้ การเกิดปัญหาเชื้อดื้อต่อยาที่ท าให้ทางเลือกในการเลือกใช้ยา ได้น้อยลง 

(Donoghue, 2003) 
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    ตารางท่ี 18 ปริมาณยาสัตว์ตกค้างสูงสุดที่ก าหนดให้พบได้ในสินค้าปศุสัตว์ 

 

 

ชนิดสารตกค้าง ชนิดสัตว ์ ชนิดตัวอย่าง 
ปริมาณสารตกค้างสูงสุด (ng/g ) 

กระทรวงสาธารณสุข กรมปศุสัตว์ สหภาพยุโรป CODEX ญี่ปุ่น 
Clenbuterol สัตว์เพ่ือบริโภคทุกชนิด เนื้อเยื่อทุกชนิด - ตรวจไม่พบ - - - 

โค กล้ามเนื้อ - ตรวจไม่พบ 0.1 0.2 0.2 
ตับ - ตรวจไม่พบ 0.5 0.6 0.6 
ไต - ตรวจไม่พบ 0.5 0.6 0.6 

Ractopamine 
hydrochloride 

โคและสุกร กล้ามเนื้อ - - 10 10 10 
ไขมัน - - 10 10 10 
ตับ - - 40 40 40 
ไต - - 90 90 90 

Tetracycline/ 
Oxytetracycline/ 
Chlortetracycline 

สัตว์เพ่ือบริโภคทุกชนิด กล้ามเนื้อ 200 100 100 200 200 
ตับ 600 300 300 600 600 
ไต 1,200 600 600 1,200 1,200 
ไข ่ 400 200 200 400 400 
น้ านม (โค, แกะ) 100 - 100 100 100 



58/62 
 
 

ตารางท่ี 19 ปริมาณยาสัตว์ตกค้างสูงสุดที่ก าหนดให้พบได้ในสินค้าปศุสัตว์ (ต่อ) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ชนิดสารตกค้าง ชนิดสัตว ์ ชนิดตัวอย่าง 
ปริมาณสารตกค้างสูงสุด (ng/g) 

กระทรวงสาธารณสุข กรมปศุสัตว์ สหภาพยุโรป CODEX ญี่ปุ่น 
Doxycycline สุกรและไก ่ กล้ามเนื้อ - 50 100 - 50 

ไขมันและหนัง - 50 300 - 50 
ตับ - 50 300 - 50 
ไต - 50 600 - 50 

สัตว์ปีกชนิดอื่นๆ กล้ามเนื้อ - 100 100 - 100 
ไขมันและหนัง - 300 300 - 300 
ตับ - 300 300 - 300 
ไต - 600 600 - 600 

โค กล้ามเนื้อ - - 100 - 100 
ตับ - - 300 - 300 
ไต - - 600 - 600 

Sulfonamide สัตว์เพ่ือบริโภคทุกชนิด กล้ามเนื้อ 100 100 100 100 100 
ไขมัน 100 - 100 100 100 
ตับ 100 100 100 100 100 
ไต 100 100 100 100 100 
ไข ่ - 100 - - 10 

โค แพะ และแกะ น้ านม (ug/l) 25 - 100 25 10 
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