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	2.2 แนวคิดการถนอมอาหารและการแปรรูปอาหาร
	การกวนผลไม้ที่ไม่ค่อยมีรสหวาน ส่วนมากจะนิยมเติมน้ำตาล เพื่อเพิ่มความหวานให้ผลไม้ นั้น เช่น สับปะรด เนื่องจากมีรสเปรี้ยว ดังนั้นการกวนส่วนมากจะเติมน้ำตาลเพื่อเพิ่มความหวาน และอาจเติมเกลือเล็กน้อยเพื่อเพิ่มรสชาติหรือบางชนิดอาจเติมกะทิด้วย เช่น การกวนกล้...
	แนวทางการพัฒนาช่องทางการจัดจำหน่ายโดยการดำเนินการลักษณะโครงการพี่ช่วยน้อง เป็นการดำเนินการในลักษณะที่ผู้ประกอบการที่มีช่องทางการตลาดที่มีศักยภาพให้ความช่วยเหลือแก่ผู้ประกอบการอื่นๆ ควรพัฒนาด้านการจัดวางสินค้าบนชั้นวางให้มีความโดดเด่น ควรมีศูนย์จำหน่าย...
	รัฐพล สังคะสุข  กัลยา นาคลังกา วิริยาภรณ์  เอกผล และวรพรรณ  สุรัสวดี.2560  ได้ทำการวิจัยเรื่องการพัฒนาช่องทางจัดจำหน่ายสินค้าเครือข่ายวิสาหกิจชุมชน ผ่านระบบพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์  งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาสถานการณ์การจัดจำหน่ายและการซื้อสินค้...
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	การแปรรูปและการสร้างช่องทางการตลาดเพื่อเพิ่มมูลค่าของสัตว์น้ำที่มีมูลค่าน้อย เป็นการนำเสนอผลการศึกษาที่ได้จากการศึกษาข้อมูลจากการสอบถาม สัมภาษณ์  สำรวจ การจัดเวทีต่างๆ จากกลุ่มเป้าหมายคือ ชาวประมงพื้นบ้านในชุมชนเป้าหมาย 7  ชุมชน และสมาชิกกลุ่มวิสาหกิ...
	2.ลักษณะวิธีการและกระบวนการแปรรูปสัตว์น้ำ 3.การเรียนรู้การแปรรูปอาหารทะเลโดยเฉพาะสัตว์น้ำมูลค่าน้อยในพื้นที่อื่นๆ  4.การสร้างช่องทางการตลาดสำหรับผลิตภัณฑ์สัตว์น้ำที่มีมูลค่าน้อย  ผลการศึกษาพบว่า
	การจัดจำหน่ายสัตว์น้ำมูลค่าน้อยแปรรูปมีช่องทางการจำหน่ายโดยตรงให้กับผู้บริโภคโดยผู้บริโภคเข้ามาซื้อด้วยตัวเอง มีการฝากขายในร้านค้าที่มีการจำหน่ายสินค้าพื้นถิ่นของจังหวัดนั้นๆ รวมถึงการขายออนไลน์ (Line  Facebook) ซึ่งได้รับความนิยมเป็นอย่างมากสำหรับผู้...
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