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บทคัดยอ 

โครงการศึกษาวิจัยเรื่อง การแปรรูปและการสรางชองทางการตลาดเพ่ือเพ่ิมมูลคาของสัตวน้ำท่ีมีมูลคา

นอย  มีวัตถุประสงค คือ  (1) เพ่ือศึกษาลักษณะ วิธีการและกระบวนการแปรรูปสัตวน้ำท่ีมีมูลคาทางเศรษฐกิจ

นอยใหเปนผลิตภัณฑท่ีมีมูลคาเพ่ิมข้ึน โดยอาศัยความรูท่ีเปนภูมิปญญาดั้งเดิมผสมผสานกับความรูสมัยใหม 

และ (2) เพ่ือศึกษาและสรางชองทางการตลาดสำหรับผลิตภัณฑมูลคานอย  

 ผลการศึกษาพบวา 

1. การใหความหมายของสัตวน้ำท่ีมีมูลคานอย 

สัตวน้ำมูลคานอย เปนสัตวน้ำท่ีเปนผลพลอยได ท่ีติดอวนมาโดยไมตั้งใจจะจับตามฤดูกาล ประกอบดวย 

ปลาแมว ปลาหลังเขียว ปลาเกล็ดขาว เปนตน สัตวน้ำขนาดเล็กนี้ไมเปนท่ีนิยมของผูบริโภคท่ัวไป แพปลาไม

นิยมรับซ้ือสงผลทำใหมูลคาตกต่ำ สวนใหญมักนำไปเปนอาหารเลี้ยงปลาในกระชัง 
 

2. ลักษณะวิธีการและกระบวนการแปรรูปสัตวน้ำ 

2.1  ลักษณะวิธีการและกระบวนการแปรรูปสัตวน้ำแบบดั้งเดิม 

กระบวนการแปรรูปในอดีตเปนการแปรรูปอยางเรียบงาย ใชตนทุนในการแปรรูปท่ีถูกท่ีสุด และเก็บ

ไดนานท่ีสุด ไมคอยซับซอนมากนัก ท่ีสำคัญคือ จะตองใชความเค็มของเกลือเปนตัวชวยใหสามารถเก็บถนอม

อาหารทะเลแปรรูปใหไดนานท่ีสุด ยิ่งเค็มมากเทาไร ก็ชวยยืดอายุใหไดนานมากยิ่งข้ึน การแปรรูปอาหารทะเล

ท่ีเปนพ้ืนฐานท่ีสุด คือ การทำปลาเค็มตากแหง สวนวิธีการหมักดอง จะเปนกระบวนการผลิตท่ีซับซอนข้ึนมา

อีกระดับหนึ่ง ซ่ึงจำเปนตองลองผิดลองถูกเพ่ือใหไดสูตรท่ีตัวเองและคนอ่ืนๆพึงพอใจ เชน การทำน้ำบูดู กะป 

ปลาทูดองเค็ม  

ในอดีตการแปรรูปอาหารทะเลของชุมชนประมงพ้ืนบานจังหวัดปตตานีมีความสัมพันธกับปจจัย

ตางๆ ดังนี้ 

• ฤดูกาลในการจับสัตวน้ำ ทิศทางการพัดของลมท่ีพัดเขาสูชุมชนประมงพ้ืนบานเปนปจจัยท่ี

สำคัญประการหนึ่ง ในการปรากฏตัวข้ึนมาของสัตวน้ำแตละประเภท ท้ังนี้ เพราะลมท่ีพัดผานไปมาจะทำให

เกิดคลื่นในทะเลท่ีจะนำเอาธาตุอาหารตางๆท่ีสัตวน้ำแตละประเภทกินเปนอาหารมาดวย ธาตุอาหารเหลานี้ก็

จะเปนปจจัยในการทำใหสัตวน้ำประเภทตางๆปรากฏตัวออกมาจากท่ีหลบซอน  

• การคมนาคมท่ีไมสะดวก ทำใหชาวประมงพ้ืนบานไมสามารถท่ีจะนำสัตวน้ำสดๆจำนวนมากท่ี

จับไดจากทองทะเลไปขายยังพ้ืนท่ีอ่ืนๆได  ทำใหชาวประมงพ้ืนบานตองฝกฝน คิดคนภูมิปญญาในการแปรรูป

อาหารทะเลเพ่ือใหสามารถเก็บรักษาสัตวน้ำไดเปนเวลานานข้ึนได 

• เทศกาลทางศาสนาตางๆของชุมชน เชน เทศกาลไปทำพิธีฮัจยท่ีเมืองเมกกะ ประเทศ

ซาอุดีอาระเบีย  ญาติพ่ีนองและเพ่ือนบานของผูท่ีจะเดินทางไปแสวงบุญจะมารวมมือกันจัดเตรียมเสบียง

อาหารแหงจำนวนมากสำหรับการเดินทาง และเทศกาลถือศีลอด ในชวงนี้ผูนับถือศาสนาอิสลามจะทำอาหารท่ี

หลากหลาย รวมไปถึงการประกอบอาหารจากอาหารทะเลแปรรูปจึงทำใหเปนท่ีตองการของชุมชนมาก 
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จุดเปลี่ยนจากอดีตสูปจจุบันของการแปรรูปอาหารทะเล   

• การเขามาของถนน   ทำใหการคมนาคมมีความสะดวกรวดเร็วมากข้ึน ชาวประมงพ้ืนบาน

สามารถนำสัตวน้ำไปขายแบบสดๆท่ีตลาดโดยไมจำเปนตองแปรรูปอีกแลว  

• การเขามาของไฟฟาและน้ำแข็ง ทำใหชาวประมงพ้ืนบานใชความเย็นท้ังจากระบบไฟฟาของตู

แชเย็นและน้ำแข็งในการเก็บรักษาอาหารทะเล  

• ความตองการอาหารทะเลสดของตลาดในเมือง ทำใหสมาชิกในชุมชนนิยมขายอาหารทะเล

แบบสดมากกวาการนำอาหารทะเลไปแปรรูป  การแปรรูปอาหารทะเลจึงเริ่มลดนอยลงตามลำดับ 

 วิธีการและกระบวนการแปรรูปของสัตวน้ำท่ีจับมาไดดวยเครื่องมืออวน ซ่ึงบางครั้งจะติดสัตวน้ำ

ชนิดตางๆ ข้ึนมาดวย  วิธีการแปรรูปจะดูตามลักษณะของสัตวน้ำแตละชนิด วาเหมาะสมจะนำมาแปรรูปใน

รูปแบบใด  ซ่ึงโดยท่ัวไปจะแบงได 2 รูปแบบใหญ ๆ ดังนี้ 

• การแปรรูปโดยการหมัก  หมายถึง การถนอมอาหาร โดยอาศัยจุลินทรียท่ีมีประโยชนบาง

ชนิด เปนตัวชวยในการยอยสลาย  

• กระบวนการแปรรูปโดยการตากแหง  เปนวิธีท่ีงายและประหยัดมากท่ีสุด ใชไดกับอาหาร

ประเภทเนื้อสัตว ผักและผลไม เปนวิธีท่ีทำใหอาหารหมดความชื้นหรือมีความชื้นอยูเพียงเล็กนอย  

 2.2  ลักษณะวิธีการและกระบวนการแปรรูปในปจจุบัน 

การแปรรูปอาหารทะเลในปจจุบัน ทำไดหลากหลายมากข้ึน มีการพัฒนากระบวนการผลิต บรรจุ

ภัณฑอาหารโดยนำเทคโนโลยีสมัยใหมมาใชในการแปรรูปอาหารทะเล เชน  

 (1) วัตถุดิบในการนำมาแปรรูป ประกอบดวย สัตวน้ำท่ีไดจากเครื่องมือประมงท่ีเปนมิตรกับ

สิ่งแวดลอม และสวนผสมในการแปรรูปใชเฉพาะเกลือหวานปตตานี ไมฟอกสี ในการแปรรูปอาหารทะเล 

(2) การพัฒนากระบวนการผลิต โดยการนำเครื่องจักร เครื่องทุนแรงตางๆมาใชในการผลิตอาหาร

ทะเลแปรรูป ประกอบดวย เครื่องบดเนื้อปลา  เครื่องปนลูกชิ้นอัตโนมัติ  เครื่องหั่นสไลดขาวเกรียบ เครื่อง

อบแหงดวยพลังงานแสงอาทิตยรวมกับชีวมวลประสิทธิภาพสูง  โรงตากอาหารโดยพลังงานแสงอาทิตย   

(3) การพัฒนาบรรจุภัณฑอาหาร เพ่ือดึงดูดความสนใจของลูกคาและเก็บรักษาอาหารใหยาวนาน

ยิ่งข้ึน 

(4) การเก็บรักษาอาหารทะเลแปรรูป 

• ตูแชและตูคอรนเทนเนอรสำหรับการเก็บรักษาอาหารท่ีแปรรูปแลวใหยังคงสภาพเดิมอยู 

• เครื่องซีลสุญญากาศ สำหรับการปดปากถุงท่ีใชบรรจุอาหาร ซ่ึงเปนการชวยใหสินคาภายใน

นั้นมีการเก็บรักษาไดยาวนานมากยิ่งข้ึน ซ่ึงสามารถนำมาซีลเพ่ือยืดอายุไดท้ังหมดเลย 

3. การเรียนรูการแปรรูปอาหารทะเลโดยเฉพาะสัตวน้ำมูลคานอยในพ้ืนท่ีอ่ืนๆ ทีมวิจัยและตัวแทน

ชาวบานไดเดินทางไปศึกษาดูงานยังกลุมวิสาหกิจชุมชนศูนยรวมผลิตภัณฑชุมชน ม.5 บานเกาะยะระโตดใหญ 

ต.เกาะสาหราย อ.เมือง จ.สตูล ท่ีมีประสบการณในเรื่องการสรางผลิตภัณฑท่ีหลากหลายเชน การแปรรูปปลา

แหง การแปรรูปกุงแหง  การแปรรูปน้ำพริกและการแปรรูปสัตวน้ำท่ีมีมูลคานอย  ท้ังนี้การศึกษาดูงานทางทีม
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วิจัยไดเนนการพูดคุยเชิงลึกระหวางทีมวิจัยกับทีมงานในพ้ืนท่ีท่ีไปศึกษาดูงาน และนำความคิดตางๆ มาขบคิด

ตอเพ่ือเปนประโยชนตองานท่ีจะทำตอไป 

4. การสรางชองทางการตลาดสำหรับผลิตภัณฑสัตวน้ำท่ีมีมูลคานอย 

สัตวน้ำมูลคานอยเปนผลิตภัณฑใหมของวิสาหกิจชุมชนโอรังปนตัย เปนการตอยอดผลิตภัณฑอาหาร

ทะเลแปรรูปประเภทหลักของกลุมฯ คือ ปลากุเลาเค็ม หลังจากท่ีปลากุเลาเค็มโอรังปนตัยติดตลาดแลว ทาง

กลุมจึงไดมีการพัฒนาผลิตภัณฑสัตวน้ำมูลคานอยแปรรูปเพ่ือเปนการยกระดับราคาสัตวน้ำท่ีไมมีราคาใหมี

มูลคาเพ่ือนำไปสูการสรางรายไดเพ่ิมกับชาวประมงพ้ืนบาน 

การสรางชองทางการตลาดไดมีการส่ือสารใน 2 รูปแบบ คือ  

- การส่ือสารผานผลิตภัณฑหลัก คือ กุเลาเค็มโอรังปนตัย  

หลังจากท่ีกุเลาเค็มโอรังปนตัย ไดมีการจัดจำหนายออกไปและมีการประชาสัมพันธอยางตอเนื่องผาน

ชองทางสื่อตางๆ ทำใหกุเลาเค็มโอรังปนตัยเปนท่ีรูจักอยางกวางขวาง เกิดกลุมลูกคาหลากหลายประเภท เชน

กลุมขาราชการ หนวยงานภาครัฐ  หนวยงานเอกชน บริษัท โรงแรม  กลุมผูบริโภคท่ีรักสุขภาพ ท่ีแสวงหา

ผลิตภัณฑแปรรูปอาหารทะเลท่ีมีความเค็มนอย  เม่ือผลิตภัณฑกุเลาเค็มไดรับการยอมรับจากผูบริโภคในการ

เปนอาหารปลอดสารเคมีแลว กลุมผูบริโภคจะมีการซักถามถึงผลิตภัณฑอ่ืนๆของกลุม จึงเปนโอกาสของ

ผลิตภัณฑสัตวน้ำมูลคานอยแปรรูปในการนำเสนอตอลูกคาและสื่อสารเรื่องราวของผลิตภัณฑสัตวน้ำมูลคา

นอยแปรรูปท่ีมุงเนนการใสใจสุขภาพของผูบริโภค  

 - การส่ือสารผานส่ือสาธารณะ เปนการประชาสัมพันธผลิตภัณฑตางๆของวิสาหกิจชุมชนโอรังปนตัย 

รวมถึงสัตวน้ำมูลคานอยแปรรูป ผานทางสื่อโทรทัศน  หนังสือพิมพ วารสาร เว็บไซต  เพจ “กุเลาเค็ม อินทรีย

เค็ม "โอรังปนตัย 

ชองทางการตลาดของอาหารทะเลแปรรูปสัตวน้ำมูลคานอย 

1. การจำหนายโดยตรงใหกับผูบริโภคโดยผูบริโภคเขามาซ้ือดวยตัวเอง 

2. การฝากขาย  วิสาหกิจชุมชนไดมีการนำสัตวน้ำมูลคานอยแปรรูป เชน ปลาเกล็ดขาวแหง กุงเคยแหง 

ไปฝากจำหนายในรานคาท่ีมีการจำหนายสินคาพ้ืนถ่ินของจังหวัดนั้นๆ  

3. การขายออนไลน ไดรับความนิยมเปนอยางมากสำหรับผูประกอบการ เนื่องจากสามารถซ้ือขายไดทุก

ท่ี สรางความสะดวกสบายใหผูซ้ือ ใชตนทุนต่ำกวาการเปดรานจริง นอกจากนั้นยังเปนวิธีท่ีดีในการสราง              

แบรนดใหเปนท่ีรูจักเพราะปจจุบันสังคมออนไลนถือเปนสื่อหลักท่ีชวยในการโฆษณาและประชาสัมพันธได

อยางดีเยี่ยม 

 4. การออกบูทจำหนายสินคา 

 กลุมวิสาหกิจชุมชนโอรังปนตัยไดรับเชิญใหไปแสดงสินคาในงานเทศกาลตางๆ เชน งานตลาดประชา

รัฐ, งานกาชาด,งานโอท็อป, เปนตน  โดยในโอกาสนี้ก็จะมีการสื่อสารเรื่องราวสูผูบริโภค โดยไดเนนย้ำกับ

ลูกคาเสมอวาผลิตภัณฑอาหารทะเลแปรรูปทุกชนิดของกลุม จะใหความสำคัญกับผูบริโภคใหไดรับผลิตภัณฑท่ี

สะอาด ปลอดภัย ปราศจากสารเคมี รสชาติพอเหมาะไมเค็มจัดจนเกินไป 
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