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สัญญาเลขที ่ RDG62A0012 
ชื่อชุดโครงการ การพัฒนากลไกกลางเพื่อเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐาน

ทรัพยากรพื้นถิ่นมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
คณะผู้วิจัย สันติ ไทยยืนวงษ์  จักราวุธ  ตันสกุล และธัญนันท์  วรเศรษฐพงษ์ 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาข้อมูลสภาพเศรษฐกิจและโครงสร้างการกระจายรายได้เพื่อน าไป
ออกแบบกลไกการดูดซับเศรษฐกิจภายในพื้นที่และเพิ่มขีดความสามารถของมหาวิทยาลัยในการพัฒนา
โครงการวิจัยที่มีผลกระทบสูง สนับสนุนการวิจัยเพื่อการพัฒนาพื้นที่ ด้วยการวิจัยเชิงปฏิบัติการแบบมีส่วน
ร่วม โดยใช้ข้อมูลพื้นฐานด้านต้นทุน รายได้ ช่องทางการจัดจ าหน่าย รวมถึงผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย มาออกแบบ
กรอบการวิจัย ก าหนดเป้าหมาย ขอบเขตการวิจัย และกิจกรรมในการด าเนินงาน คือ สร้างรูปแบบการ
เชื่อมต่อผลผลิตมะพร้าวอินทรีย์ในอ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ โดยมีมหาวิทยาลัยเป็นผู้อ านวย
ความสะดวก ในการสร้างข้อตกลงรูปแบบและช่องทางการจัดจ าหน่ายผลผลิต เพื่อให้เกิดข้อตกลงทาง
การค้าที่เป็นธรรม ประกอบด้วย 3 กิจกรรมหลักดังนี้ 1. การพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจัดการ
เพื่อให้เกิดการกระจายรายได้ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 2. การ
พัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค และ 3. การศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชน
กลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ เพื่อประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์  

ผลการศึกษา พบว่า การจ าหน่าย และตลาดผลผลิตมะพร้าวอินทรีย์ค่อนข้างจ ากัด เกษตรกรไม่
สามารถต่อรองราคาและราคาผลผลิตมีความผันผวน ราคาขึ้นอยู่กับขนาดของผลมะพร้าว ดังนั้นการ
ออกแบบงานวิจัยจึงมุ่งเน้นเชิงการบริหารจัดการมะพร้าวตกเกรดเพื่อเพิ่มมูลค่าและเชื่อมต่อกับตลาดที่
เหมาะสม คือ การเชื่อมต่อผลผลิตที่เป็นมะพร้าวหลังด ากับมูลนิธิสังคมสุขใจ ในรูปแบบของการขายมะพร้าว
หลังด าในราคา 80 บาทต่อกิโลกรัม และน าน้ ามะพร้าวที่เหลือทิ้งจากการขายมะพร้าวหลังด ามาแปรรูปเป็น
เยลลี่น้ ามะพร้าวอินทรีย์ จ านวน 4 รสชาติ และมหาวิทยาลัยขับเคลื่อนการจัดจ าหน่ายเชิงพาณิชย์ภายใต้
ช่องทางตลาดออนไลน์รัตนโกสินทร์ออนไลน์มาเกต (Rattanakosin online market: ROM) จึงท าให้มี
สัดส่วนการกระจายรายได้ของเกษตรกรเพิ่มขึ้นจากเดิมร้อยละ 6.97 และมีสัดส่วนรายได้ที่เกิดจากมะพร้าว
หลังด าและน้ ามะพร้าวร้อยละ 3.87 และ 0.13 ตามล าดับ ภายหลังการด าเนินโครงการเสร็จสิ้น ได้ถอด
บทเรียนและข้อเรียนรู้ รวมถึงประเด็นปัญหาทั้งในกระบวนการออกแบบงานวิจัยและการด าเนินงาน เพื่อให้
สามารถใช้เป็นต้นแบบและเกิดการขยายผลเพื่อให้เกิดผลกระทบสูง 
ค าส าคัญ : การบริหารจัดการงานวิจัย  การพัฒนาเชิงพื้นที่  มะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก 
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Abstract 
 

No. RDG62A0012 
Title Developing a central mechanism to connect the new network value chain of the 

economy on the local resource base, Thap Sakae Organic Coconut, Prachuap Khiri 
Khan Province 

Researchers:  Santi Thaiyuenwong, Jukkrawut Tunsakul and Thanyanan Worasesthaphong 
This research aimed to study the information regarding the economic conditions and 

income distribution structure to design the economic absorption mechanism in the area and 
enhance the university’ s capacity in the development of high- impacted research projects and 
promote the researches for local development via participatory action research ( PAR)  using the 
primitive data regarding cost, income, distribution channel, and stakeholder, to design the research 
framework, set the research goals and scope, and operational activities. The research designed the 
product connection forms of organic coconut in Thap Sakae District, Prachuap Khiri Khan Province, 
by which the university facilitated the agreement on distribution form and channels to ensure the 
fair- trade agreements.  The 3 main activities were as follows; 1.  Development of management 
channels and forms to promote the income distribution among the organic coconut farmers in 
Thap Sakae District, Prachuap Khiri Khan Province 2.  Development of organic coconut juice jelly 
and 3.  Study and development of the identity of the organic coconut community in Thap Sakae 
District, Prachuap Khiri Khan Province for commercial use. 

It was found that the sales and markets of organic coconut products were relatively 
limited.  The farmers could not bargain the price.  Moreover, the product prices were uncertain, 
depending on the product size.  Therefore, the research design focused on the management of 
small size coconuts to create the added values and connect the products to the proper markets. 
The university connected the coconut meat with black skin to the foundation of the Suk- Jai 
Foundation, by selling the products at the price of 80 baht per kilogram.  The coconut meat with 
black skin juice remaining after the sales were processed to produce the organic coconut juice jelly 
of 4 flavors. The university supported the commercial distribution through the Rattanakosin online 
market ( ROM) .  The proportion of income distribution to the farmers increased by 6. 97% .  The 
income proportions from the coconut meat with black skin and coconut juice were 3. 87%  and 
0.13%, respectively. After completion of the project, the researcher concluded the lessons, findings, 
and problems of the research design and procedures to be further used as a research model and 
enhance the high impacts of the research. 
Keyword: Research management, Area-based collaborative research, Thap Sakae Organic Coconut  
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เก็บรักษาที่ อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 35 วัน 
101 

29 ค่าลักษณะทางประสาทสัมผัสของผลิตภัณฑ์กัมมี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิคท่ี
เก็บรักษาที่ อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 90 วัน 

104 

30 สูตรเจลลี่เหลวทั้ง 4 รสชาต ิ 104 
31 ความเต็มใจที่จะจ่ายส าหรับเจลลี่น้ ามะพร้าวทั่วไป และเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์

แกนิค 
113 

32 สรุปจ านวนยอดจ าหน่ายเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค ระหว่างเดือน สิงหาคม – 
ตุลาคม 2563 

113 

33 การแจกแจงความถี่ของข้อมูลจากแบบสอบถาม 114 
34 แสดงการวิเคราะห์ตัวแปรจ าแนกตามลักษณะทางประชากรศาสตร์ 116 
35 แสดงการวิเคราะห์แบบจ าลองสมการถดถอยเชิงเส้นตรง 119 
36 ข้อมูลการขายและราคามะพร้าวอินทรีย์ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ที่ได้รับ

มาตรฐานตลอดทั้งปี พ.ศ.2562 ก่อนมีโครงการ 
123 

37 ข้อมูลการขายและราคามะพร้าวอินทรีย์ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ที่ได้รับ
มาตรฐานหลังการด าเนินโครงการวิจัย 

133 

38 ผลกระทบทางเศรษฐกิจหลังการด าเนินโครงการ 136 
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สารบัญภาพ 
 

ภาพที่  หน้า 
   
1 ข้อมูลพ้ืนที่เพาะปลูกมะพร้าวภายในประเทศ 2 
2 แปลงปลูกมะพร้าวในอ าเภอทับสะแก 3 
3 สภาพมะพร้าวที่ล้นตลาด 4 
4 บทบาทมหาวิทยาลัยในการขับเคลื่อนกลไกดูดซับเศรษฐกิจเพ่ือสร้างการ

กระจายรายได้ที่เป็นธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 

7 

5 แนวคิดในการสร้างและพัฒนาโจทย์วิจัย 8 
6 การแสดงอุปสงค์และอุปทานที่พบเห็นทั่วไป 16 
7 รูปแบบที่แตกต่างของวัฏจักรใยแมงมุม 17 
8 การประชุมผู้บริหารโครงการร่วมกับนักวิจัยเพื่อก าหนดเป้าและวางแนวทาง 25 
9 การลงพ้ืนที่เก็บข้อมูลผู้ประกอบการในจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 26 
10 การลงพ้ืนที่เก็บข้อมูลเกษตรกรในอ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 30 
11 การลงพ้ืนที่เพ่ือน าสามพรานโมเดลไปให้ข้อมูลแก่เกษตรกรในอ าเภอทับสะแก 

จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
31 

12 การลงพ้ืนที่เพ่ือส ารวจสภาพสวนมะพร้าวในอ าเภอทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 

32 

13 สัดส่วนช่องทางมะพร้าวจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 37 
14 สัดส่วนช่องทางของเกษตรกรมะพร้าวกลุ่มมะพร้าวแปลงใหญ่เขาล้าน 38 
15 ห่วงโซ่อุปทานมะพร้าวของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 41 
16 ภาพรวมบทบาทความสัมพันธ์เชื่อมโยงระหว่างสมาชิกในช่องทางการจัด

จ าหน่ายมะพร้าวทั่วไป 
42 

17 ภาพรวมบทบาทความสัมพันธ์เชื่อมโยงระหว่างสมาชิกในช่องทางการจัด
จ าหน่ายมะพร้าวอินทรีย์(ห่วงโซ่อุปทานเดิม) 

43 

18 ประเภทมะพร้าวที่มีการแปรรูปจากสวนเพื่อจ าหน่าย 47 
19 ภาพรวมบทบาทความสัมพันธ์เชื่อมโยงระหว่างสมาชิกในช่องทางการจัด

จ าหน่ายมะพร้าวอินทรีย์(ห่วงโซ่อุปทานใหม่) 
49 
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ภาพที่  หน้า 
   

20 แบบจ าลองการด าเนินโครงการ 50 
21 กรอบการวิจัย 52 
22 แบบร่างตราสัญลักษณ์ชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก 56 
23 ตราสัญลักษณ์ชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแกที่ชุมชนเลือกแล้วพร้อม

แนวความคิด 
57 

24 การน าตราสัญลักษณ์ชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก ไปใช้ในรูปแบบ
ต่างๆ 

58 

25 รูปแบบการน าอัตลัษณ์ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก มาใช้กับงาน
พัฒนาการออกแบบบรรจุภัณฑ์เจลลี่มะพร้าว 

62 

26 รูปแบบฉลากแบบที่ 1 (แบบพ้ืนใส) ของบรรจุภัณฑ์ประเภทขวดแก้ว เจลลี่ทั้ง 
4 ชนิด ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก 

62 

27 รูปแบบฉลากแบบที่ 1(แบบพ้ืนสี) ของบรรจุภัณฑ์ประเภทขวดแก้วของ เจลลี่
ทั้ง 4 ชนิด ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 

63 

28 รูปแบบบรรจุภัณฑ์ประเภทถุงฟอยล์ 63 
29 รูปแบบบรรจุภัณฑ์แบบที่ 1(แบบพื้นใส) ประเภท ขวดแก้ว ของกัมมี่ ทั้ง 4 รส  

ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 
64 

30 รูปแบบบรรจุภัณฑ์แบบที่ 2 (แบบพ้ืนสี) ประเภท ขวดแก้ว ของกัมม่ี ทั้ง 4 รส  
ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 

64 

31 รูปแบบบรรจุภัณฑ์แบบถุงคร้าฟท์สีขาวซิบล็อค ของกัมมี่รสมะพร้าวผสมน้ า
สับปะรดและรสมะพร้าว  ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 

65 

32 ปกคู่มือการใช้อัตลักษณ์ ส าหรับชมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 66 
33 ภาพบรรยากาศของพ้ืนที่ กลุ่มมะพร้าว ทับสะแก ออร์แกร์นิค 67 
34 แนวทางของตัวอย่างการออกแบบอัตลักษณ์ กลุ่มมะพร้าวทับสะแก ออร์แกร์

นิค 
67 

35 การออกแบบอัตลักษณ์ ตราสัญลักษณ์ กลุ่มมะพร้าวทับสะแก ออร์แกร์นิค 68 
36 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาใช้ในการออกแบบตัวอักษรส าหรับกลุ่มมะพร้าว 

ทับสะแก ออร์แกร์นิค 
69 

37 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาใช้ในการออกแบบระบบป้าย สัญลักษณ์ 69 
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ภาพที่  หน้า 
   

38 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาใช้ในการออกแบบระบบป้ายประจ าสถานที่ 
แหล่งท่องเที่ยว 

70 

39 ตัวอย่างการติดตั้งป้าย เปรียบเทียบกับสัดส่วนคน 71 
40 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาออกแบบป้ายกลางแจ้งและจุดถ่ายภาพ 71 
41 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาใช้ในการออกแบบฉลากผลิตภัณฑ์ เจลลี่ จากน้ า

มะพร้าว ทับสะแก 
72 

42 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาใช้ในการออกแบบบรรจุภัณฑ์ เจลลี่ จากน้ า
มะพร้าว ทับสะแก 

73 

43 รูปแบบการจัดวางสินค้า เจลลี่จากน้ ามะพร้าวทับสะแก ในแบบต่างๆ 73 
44 การน าตราสัญลักษณ์ของกลุ่ม น ามาใช้ในการออกแบบกราฟิกบนบรรจุภัณฑ์ 

ผลิตภัณฑ์ประเภทกะทิ 
74 

45 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่มมาใช้ในการออกแบบสื่อประชาสัมพันธ์ ประเภท
โปสเตอร์ 

75 

46 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม น ามาใช้ในการออกแบบสื่อประชาสัมพันธ์ออนไลน์ 76 
47 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาจัดท าเป็นบูธจ าหน่ายสินค้าส าหรับออกงาน

ภายนอก แบบที่ 1 
77 

48 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาจัดท าเป็นบูธจ าหน่ายสินค้าส าหรับออกงาน
ภายนอก แบบที่ 2 

77 

49 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาจัดท าเป็นซุ้มจ าหน่ายสินค้าบริเวณภายในชุมชน 78 
50 เจลลี่น้ ามะพร้าวสูตรต่างๆ 81 
51 ความชอบของผู้ทดสอบทางประสาทสัมผัสจ านวน 30 คน ต่อผลิตภัณฑ์เจลลี่

มะพร้าวสูตรต่างๆ 
83 

52 กัมมี่น้ ามะพร้าวสูตรต่างๆ 84 
53 ความชอบของผู้ทดสอบทางประสาทสัมผัสจ านวน 30 คน ต่อผลิตภัณฑ์กัมม่ี

มะพร้าวสูตรต่างๆ 
86 

54 รสชาติของผลิตภัณฑ์จลลี่มะพร้าวที่มีส่วนผสมของน้ าผลไม้ต่างๆ 86 
55 ความชอบของผู้ทดสอบทางประสาทสัมผัสจ านวน 30 คน ต่อผลิตภัณฑ์เจลลี่

มะพร้าวรสต่างๆ 
88 

56 รสชาติของผลิตภัณฑ์กัมมี่มะพร้าวที่มีส่วนผสมของน้ าผลไม้ต่างๆ 88 
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ภาพที่  หน้า 
   

57 ความชอบของผู้ทดสอบทางประสาทสัมผัสจ านวน 30 คน ต่อผลิตภัณฑ์กัมม่ี
มะพร้าวรสต่างๆ 

90 

58 ปริมาณเชื้อแบคทีเรียทั้งหมดของผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่เก็บ
รักษาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 35 วัน 

93 

59 ปริมาณเชื้อยีสต์และราของผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่เก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 35 วัน 

93 

60 ปริมาณเชื้อแบคทีเรียของผลิตภัณฑ์กัมมี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิคท่ีเก็บรักษา
ที่อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 90 วัน 

96 

61 ปริมาณเชื้อราของผลิตภัณฑ์กัมม่ีจากน้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่เก็บรักษาท่ี
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 90 วัน 

96 

62 ขั้นตอนการถ่ายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับการเตรียมวัตถุดิบและผลิตเจลลี่เหลว 
4 สูตร 

98 

63 ผลิตเจลลี่เหลวทั้ง 4 สูตรที่ทางกลุ่มเกษตรกรได้ทดลองท า 98 
64 กลุ่มเกษตรกรปลูกมะพร้าวอินทรีย์ที่ได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนา 

ผลิตภัณฑ์เจลลี่มะพร้าว 
98 

65 ตราสัญลักษณ์ร้านค้าออนไลน์ RATTANAKOSIN  Online Market 105 
66 ห่วงโซ่อุปทานก่อนมีโครงการ 115 
67 ปริมาณการขายมะพร้าวอินทรีย์ในแต่ละชนิด ปี พ.ศ. 2562 117 
68 ราคาขายแต่ละชนิดมะพร้าว ปี 2562 117 
69 ห่วงโซ่อุปทานใหม่ 119 
70 การประชุมเพ่ือจัดตั้งระบบ PGS 120 
71 กิจกรรมการเชื่อมต่อตลาดกับผู้บริโภคของมูลนิธิสังคมสุขใจ 121 
72 มะพร้าวขาวหลังด า 122 
73 กิจกรรมนวัตกรรมการผลิตเยลลี่ 122 
74 ช่องทางการจัดจ าหน่ายผลผลิตจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัด

ประจวบคีรีขันธ์ 
123 

75 การจัดประชุมหารือกลไกการบริหารหรือนโยบายของมหาวิทยาลัย 123 
76 การประชุมภาคส่วนจังหวัด และหน่วยงานภาครัฐเพ่ือขยายผลการขาย

มะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก 
124 
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ภาพที่  หน้า 
   

77 การวางจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ที่ศูนย์จ าหน่ายของฝากของมหาวิทยาลัย 
(บัวสวรรค์อารต์ชอป) 

124 

78 การประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ทั้งในตลาดทั่วไปและตลาดสินค้าอินทรีย์ 125 
79 ปริมาณการขายมะพร้าวอินทรีย์ในแต่ละชนิดหลังการด าเนินโครงการวิจัย 127 
80 ราคาขายแต่ละชนิดมะพร้าวหลังการด าเนินโครงการวิจัย 128 
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บทสรุปผู้บริหาร 
 

การวิจัย เรื่อง การพัฒนากลไกกลางเพ่ือเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐาน
ทรัพยากรพ้ืนถิ่นมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีวัตถุประสงค์เพ่ือพัฒนากลไก
ตลาดจ าหน่ายมะพร้าวอินทรีย์รวมทั้งผลิตภัณฑ์จากมะพร้าวอินทรีย์เพ่ือการดูดซับทางเศรษฐกิจและ
เพ่ิมรายได้ให้เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ในพ้ืนที่ อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ โดย
การส ารวจ วิเคราะห์และจัดการห่วงโซ่อุปทาน (Supply chain) ที่เกี่ยวข้องกับมะพร้าวอินทรีย์ 
พัฒนากลยุทธ์ในการสร้างมูลค่าเพ่ิม ด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพ้ืนที่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ และ
ขับเคลื่อนให้เกิดการหมุนเวียนทางเศรษฐกิจและมีโครงสร้างการกระจายรายได้ที่เป็นธรรมจาก
มะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก ด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพ้ืนที่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

ระยะที่ 1 การวิเคราะห์ข้อมูลพ้ืนฐาน ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย เพ่ือสร้างกรอบวิจัยและการ
ขับเคลื่อนกลไกและโครงสร้างในการกระจายรายได้ รูปแบบการขายของเกษตรกรจะขายให้เกษตรกร
กรีนเนตอย่างเดียว โดยมีแกนน าเกษตรกรในการรวบรวมสินค้าเพ่ือไปโรงงานกะทิ การสอยมะพร้าว
จะมีคนสอย 1คน จะสอยได้ 1,500 ลูกต่อวัน ถ้าต้นไม่สูงเกินไป ถ้าต้นสูงมากต้องใช้ลิง จะคิดราคาลูก
ละ 2 บาท หลังจากนั้นจะมีคนรวบรวมมะพร้าวมากองข้างบ้าน ลูกละ 1.50 บาท เพราะฉะนั้นต้นทุน
ของเกษตรกรในการเก็บมะพร้าวอยู่ที่ลูกละ 3.50 บาท ผู้ประกอบการมีการรับซื้อมะพร้าว 2 แบบ 
คือมีทั้งรับซื้อมะพร้าวขาวเพ่ือส่งโรงงานจ านวน 1 แห่ง ราคา กิโลกรัมละ 38 บาท  และซื้อแบบผล
สด จ านวน 3 แห่ง ราคา ณ วันสัมภาษณ์ 20 บาทต่อลูก (4 ม.ค.2563) และเม่ือรับมาแล้วจะต้องมีค่า
โยนจากสวน 0.30 บาท ปอกเป็นมะพร้าวเลี้ยงเปลือก 0.70บาท ค่าโยนขึ้นไปขาย 0.20 บาท โดย
มะพร้าวในพ้ืนที่อ าเภอทับสะแกเกือบทั้งหมดจะส่งบริโภคในประเทศ ขายต่อไปที่ต่างจังหวัด เช่น 
สระบุรีเป็นอันดับหนึ่ง ลพบุรี นครปฐม ชัยนาท สุพรรณบุรี สุโขทัย ก าแพงเพชรได้ก าไรต่อลูก 3-4 
บาท อย่างไรก็ตามมะพร้าวที่ซื้อมาไม่ได้ส่งขายได้ทั้งหมดลูกขนาดเล็กจะเป็นส่วนที่เหลือ และจะ
น ามาท ามะพร้าวขาวกิโลกรัมละ 38บาท (3-4ลูก ได้เนื้อ 1 กิโลกรัม ซึ่งไม่ได้ก าไร)  สรุปได้ว่า
ผู้ประกอบการรับซื้อ ได้ก าไรประมาณลูกละ 1-2 บาท ช่องทางการจัดจ าหน่ายผลผลิตมะพร้าว
อินทรีย์มีอยู่ช่องทางเดียวคือ การส่งสหกรณ์กรีนเนต จ ากัด เพ่ือเข้าโรงงานไปผลิตกะทิกระป๋อง โดยมี
การประกันราคาขั้นต่ าที่ 8 บาท โดยจะคัดเอามะพร้าวกลางใหญ่ ส่วนมะพร้าวขนาดเล็กจะส่งเป็น
มะพร้าวขาวซึ่งได้ราคาที่ต่ า (อ้างอิงราคามะพร้าวนอก 6 บาท + อินทรีย์ 2 บาท) 

ระยะที่ 2 การหนุนเสริมและเพ่ิมมูลค่าตลอดทั้งวางโครงสร้างการด าเนินแนวการขับเคลื่อน
แบบมีส่วนร่วม ในการหนุนเสริมและเพ่ิมมูลค่าตลอดทั้งวางโครงสร้างการด าเนินแนวการขับเคลื่อน
แบบมีส่วนร่วมของกลไกกลางเพ่ือเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐานทรัพยากรพ้ืนถิ่น
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มะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีการด าเนินการโดยโครงการวิจัยย่อย 3 โครงการ 
ประกอบด้วย 

1. โครงการการศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับ
สะแก จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ เพ่ือประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์ มีวัตถุประสงค์เพ่ือค้นหาแนวคิดและ
รูปแบบที่เฉพาะตัวของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มา
จัดสร้างเป็นอัตลักษณ์ เพ่ือน าไปพัฒนาสินค้าและภาพลักษณ์ของชมชน ให้มีขีดความสามารถในการ
เพ่ิมมูลค่าของสินค้าของชุมชนได้มากขึ้น สร้างอัตลักษณ์ของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับ
สะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ จะมีความโดดเด่น ชัดเจนในการสื่อสาน มีเอกลักษณ์เป็นที่จดจ า 
สวยงาม และเป็นที่ยอมรับต่อสาธารณชน เพ่ือให้ชุมชนมีคู่มือต้นแบบที่พัฒนามาจากอัตลักษณ์ชุมชน
มาต่อยอด ในการผลิตเพื่อเพ่ิมรายได้ให้กับชุมชน 

2. โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค ท าการศึกษาความเป็นไปได้
ในการแปรรูปน้ ามะพร้าวออร์แกนิคเป็นเยลลี่รสชาติต่างๆ ศึกษากระบวนการผลิตเยลลี่และกา ร
ยอมรับของผู้บริโภคจากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค และศึกษาอายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์เยลลี่จาก
น้ ามะพร้าวออร์แกนิค และถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
หลังจากที่ได้สูตรของเจลลี่เหลวทั้ง 4 สูตร คือ รสมะพร้าว รสน้ าผึ้งมะนาว รสมัลเบอร์รี่  และรส
สับปะรด ที่ได้สูตรที่เป็นที่ต้องการของผู้บริโภค 

3. โครงการการพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจัดการเพ่ือให้เกิดการกระจายรายได้
ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีเป้าหมายเพ่ือเชื่อมต่อ
เกษตรกรกับตลาดโดยสร้างข้อตกลงร่วมกันรวมถึงกลุ่มแรงงานแปรรูปในพ้ืนที่ นอกจากนั้นโครงการนี้
ยังถูกออกแบบให้ศึกษาและพัฒนาช่องทางการตลาด รวมถึงสร้างกลไกในมหาวิทยาลัยเพ่ือช่วย
ขับเคลื่อนเชิงพานิชย์ในมหาวิทยาลัย 

ระยะที่ 3 การขับเคลื่อนให้เกิดการหมุนเวียนทางเศรษฐกิจและมีโครงสร้างการกระจาย
รายได้ที่ เป็นธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก ด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพ้ืนที่จั งหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ โดยการมีส่วนร่วมและการสร้างกลไกของมหาวิทยาลัย เกิดกลไกขับเคลื่อนสินค้า
ชุมชนภายในมหาวิทยาลัยภายใต้ชื่อ Rattanakosin online market โดยความเห็นชอบของผู้บริหาร
ระดับสูง เกิดข้อตกลงการค้าระหว่างเกษตรกรผู้รวบรวมกับมหาวิทยาลัยในการรับซื้อน้ ามะพร้าว
อินทรีย์ เกิดข้อตกลงการค้าระหว่างตลาดและเกษตรที่รับซื้อมะพร้าวหลังด า เกิดข้อตกลงการค้า
ระหว่างเกษตรกรผู้รวบรวมกับแรงงานท้องถิ่น ที่เกิดจากการเชื่อมต่อ โดยที่เกษตรกรผู้รวบรวมตกลง
จ้างแรงงานแปรรูปทั้งมะพร้าวหลังด าและมะพร้าวขาว การสนับสนุนการรวมกลุ่มของเกษตรกรเพ่ือ
การรับรองมาตรฐาน โดยการเชื่อมต่อกับตลาดโดยเฉพาะมูลนิธิสังคมสุขใจ โดยที่เกษตรกรไม่
จ าเป็นต้องได้รับมาตรฐานเกษตรอินทรียืในระดับสากลก็สามารถน าสินค้ามาขายได้เพียงแต่จะต้อง
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สร้างกลุ่มเพ่ือให้เกิดการรับรองแบบ PGS โดยที่ระบบการรับรองแบบมีส่วนร่วม Participatory 
Guarantee Systems (PGS) เป็นระบบการรับรองคุณภาพที่มุ่งเน้นการรับประกันคุณภาพในท้องถิ่น 
โดยการรับรองเกษตรกรผู้ผลิตขึ้นอยู่กับกิจกรรมการมีส่วนร่วม ของผู้ที่เกี่ยวข้อง และถูกสร้างขึ้นบน
พ้ืนฐานของความไว้วางใจ สังคมเครือข่าย และการแลกเปลี่ยนความรู้ และเกิดการเชื่อมต่อผลผลิต
อย่างอ่ืนของเกษตรที่มีสินค้าอินทรีย์กับมูลนิธิสังคมสุขใจ เช่น ประมงพ้ืนบ้าน โกโก้  การมีนวัตกรรม
การผลิตเยลลี่ บรรจุภัณฑ์ และสื่อตราสัญลักษณ์ของ ชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก และคู่มือ
การใช้อัตลักษณ์ที่ให้ชุมชนน าใช้ให้เกิดประโยชน์สูงสุด ในการส่งเสริมภาพลักษณ์ชุมชน ให้มี
เอกลักษณ์ที่โดดเด่น ชัดเจน และในเชิงพาณิชย์จะท าให้สินค้าชุมชน ดูดีมีมาตรฐาน และน่าเชื่อถือ  
การสร้างทางเลือกใหม่และเพ่ิมช่องทางการตลาดที่หลากหลายในการจ าหน่ายและกลไกเชิงพานิชย์
ของมหาวิทยาลัย 

ข้อเรียนรู้จากการด าเนินงานชุดโครงการวิจัย เนื่องจากในการด าเนินงานวิจัยคาบเกี่ยวในช่วง
ของสถานการณ์โรคระบาดโควิด 19 ท าให้มีผลกระทบต่อการลงพ้ืนที่เก็บข้อมูลบางส่วน และกระทบ
ต่อการจ าหน่ายผลผลิตกับตลาดที่ได้เชื่อมต่อไว้  มหาวิทยาลัยได้ด าเนินการสร้างเป็นผลิตภัณฑ์เจลลี่
น้ ามะพร้าวออร์แกนิค 100% จ านวน 4 รสชาติ คือ รสมะพร้าว รสน้ าผึ้งมะนาว รสสัปปะรด และ
รสมัลเบอรี่ และสร้างกลยุทธ์ทางการตลาดให้กับผลผลิตที่เกิดจากมะพร้าวอินทรีย์ จนเกิดเป็นร้าน 
ROM ซึ่งมหาวิทยาลัยได้สร้างระบบการจัดจ าหน่ายทั้งแบบออนไลน์ และมีหน้าร้าน  โดยได้ร่างกฎ 
ระเบียบที่เกี่ยวข้อง เพ่ือใช้ในการด าเนินงานให้เกิดความถูกต้อง เป็นรูปธรรม และมีความโปร่งใสใน
การบริหารจัดการร้าน และมหาวิทยาลัยจ าเป็นอย่างยิ่งท่ีจะต้องสร้างภาพลักษณ์ของเจลลี่น้ ามะพร้าว
ออร์แกนิค ให้มีความโดดเด่นเป็นเอกลักษณ์ของท้องถิ่นและเป็นผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพอย่างแท้จริง 
โดยต้องค านึงถึงการคัดกรองสินค้าท่ีไร้สารปนเปื้อนเป็นอย่างดี 

การด าเนินงานของหน่วยบริหารชุดโครงการวิจัย  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
รัตนโกสินทร์ โดยสถาบันวิจัยและพัฒนา ก าหนดแนวคิดบริหารชุดโครงการวิจัย  ใน 3 ระยะ  

1. การจัดการต้นน้ า การพัฒนาหน่วยบริหารจัดการชุดโครงการวิจัย  ให้ เป็นหน่วย
ประสานงานสร้างเครือข่ายการวิจัยร่วมกับชุมชนและเครือข่ายภาคีที่เกี่ยวข้องเพ่ือสนับสนุนนักวิจัย 
และสนับสนุน อ านวยความสะดวกในการค้นหาโจทย์การวิจัยในชุมชนเป้าหมาย โดย สถาบันวิจัยและ
พัฒนาได้ลงพ้ืนที่ร่วมพูดคุยกับเกษตรกรของกลุ่มเกษตรแปลงใหญ่เขาล้าน เพ่ือสอบถามข้อมูล
เบื้องต้น ศึกษาและวิเคราะห์จุดแข็ง จุดอ่อน โอกาสและอุปสรรคของมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก 
สนับสนุนการเข้าร่วมกิจกรรมการวิเคราะห์โจทย์การวิจัยที่ตรงตามความต้องการของชุมชน และน า
โจทย์การวิจัยไปสู่การพัฒนาข้อเสนอโครงการวิจัย โดยการจัดการประชุมระดมความคิดจากผู้มีส่วน
ได้ส่วนเสียของงานวิจัย (Stakeholders) เพ่ือสืบค้นสภาพปัญหาและความต้องการของชุมชน จุดร่วม
ของปัญหาและความต้องการที่ควรได้รับการพัฒนาเป็นล าดับต้น ให้ได้มาซึ่งโจทย์วิจัย  จัดเตรียม
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ข้อมูลความพร้อมและความเชี่ยวชาญของนักวิจัยภายในมหาวิทยาลัย ทุนเดิมของมหาวิทยาลัยในการ
ท างานร่วมกับหน่วยงานและภาคีเครือข่ายในพื้นที่ และสถานการณ์ในการบริหารจัดการงานวิจัยของ
มหาวิทยาลัย และน าโจทย์การวิจัย มาสังเคราะห์ตีกรอบประเด็นการวิจัย และน าไปสู่การสร้างกรอบ
การวิจัยที่ตอบโจทย์การสร้างคุณค่าและมูลค่าจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแกด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจ
ในพ้ืนที่เพ่ือสร้างการกระจายรายได้ที่เป็นธรรม จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ การก าหนดเงื่อนไข ผลผลิต 
ผลลัพธ์ที่คาดว่าจะได้รับจากการด าเนินโครงการวิจัยย่อยที่ท าให้เกิดผลกระทบ เพ่ือน ามาร่างเป็น
หลักเกณฑ์ TOR ประกอบการจัดท าสัญญารับทุนอุดหนุนการวิจัย การจัดท าสัญญารับทุนอุดหนุนการ
วิจัยที่มีการก าหนด เงื่อนไข ผลผลิต ผลลัพธ์เฉพาะของแต่ละโครงการวิจัยย่อย 

2. การจัดการกลางน้ า เป็นการด าเนินงานเพ่ือสนับสนุนการเข้าร่วมการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ที่
เกี่ยวข้องเพ่ือน าไปใช้ในการด าเนินงานวิจัย การดูแลนักวิจัยระหว่างด าเนินการวิจัยเพ่ือทราบปัญหา
และอุปสรรคในการด าเนินการวิจัย และหาแนวทางแก้ไขปัญหาร่วมกัน  การจัดการประชุมเชิง
ปฏิบัติการเพ่ือพัฒนาคุณภาพของงานวิจัยผ่านกิจกรรมการประชุมน าเสนอรายงานความก้าวหน้าการ
ด าเนินงานวิจัยในระยะต่าง ๆ การจัดกิจกรรมเพ่ือสร้างการรับรู้การด าเนินงานวิจัยให้กับกลุ่มผู้ใช้
ประโยชน์ และกิจกรรมต่างๆที่เกี่ยวข้องที่สนับสนุนการด าเนินงานวิจัยให้กับนักวิจัย มีการรายงานผล
การประเมินสู่ระดับผู้บริหารและชุมชน 

3. การจัดการปลายน้ า เป็นการด าเนินงานเพ่ือสนับสนุนการให้นักวิจัยท าการเผยแพร่
ผลการวิจัยของตนเองทั้งในรูปแบบการถ่ายทอดเทคโนโลยีสู่ชุมชน การให้บริการวิชาการ การตีพิมพ์ 
การน าเสนอผลงานทางวิชาการ การจัดนิทรรศการ และน านวัตกรรมชุมชนเข้าสู่กระบวนการ
ทรัพย์สินทางปัญญา การให้เงินสนับสนุนการตีพิมพ์ผลงานวิจัยผ่านกองทุนสนับสนุนงานวิจัยของ
มหาวิทยาลัย และสนับสนุนการจัดกิจกรรมการน าเสนอผลงานวิจัยต่อกลุ่มผู้ใช้ประโยชน์งานวิจัยใน
พ้ืนที ่

บทบาทมหาวิทยาลัยในการขับเคลื่อนกลไกดูดซับเศรษฐกิจเพ่ือสร้างการกระจายรายได้ที่เป็น
ธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์  มหาวิทยาลัยมีบทบาทในการเชื่อมต่อ
ผลผลิตมะพร้าวเดิมไปยังตลาดใหม่ และในส่วนน้ ามะพร้าวที่เป็นผลผลิตใหม่ก็ได้ด าเนินการเชื่อมต่อ
กับมหาวิทยาลัยที่มหาวิทยาลัยเป็นตลาดที่จะดูดซับผลผลิต รวมทั้งการเข้าแทรกแซงตลาดในส่วนที่
เป็นมะพร้าวเล็ก มาแปรรูปเป็นมะพร้าวหลังด า ซึ่งเป็นสินค้าใหม่กับตลาดนอกพ้ืนที่อย่างเดียว คือ 
โรงแรมสามพรานริเวอร์ไซด์ จังหวัดนครปฐม แต่เนื่องจากสถานการณ์การแพร่ระบาดของโรคระบาด
ในช่วงเดือนมีนาคมส่งผลให้ผู้รับสินค้าปิดกิจการชั่วคราว ในเบื้องต้นหากโรงแรมเปิดตัวก็จะมีการ
สั่งซื้อมะพร้าวหลังด าอีก ซึ่งท าให้เกษตรกรสามารถจ าหน่ายให้กับผู้บริโภคโดยตรง โดยมหาวิทยาลัย
เข้าไปมีบทบาทในการประสานเชื่อมต่อตลาดให้กับเกษตรกร และร่วมก าหนดข้อตกลงการค้าระหว่าง
ตลาดและเกษตรที่รับซื้อมะพร้าวหลังด า และข้อตกลงการค้าระหว่างเกษตรกรผู้รวบรวมกับแรงงาน
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ท้องถิ่น สร้างการรับรู้ให้กับหน่วยงานภาครัฐที่เกี่ยวข้องกับการส่งเสริมสนับสนุนมะพร้าวในจังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ในการเห็นความส าคัญของสินค้ามะพร้าวอินทรีย์ เกิดการเชื่อมต่อผลผลิตอย่างอ่ื น
ของเกษตรกรที่มีผลผลิตสินค้าอินทรีย์กับมูลนิธิสังคมสุขใจ เช่น กลุ่มประมงพ้ืนบ้าน กลุ่มผู้ปลูกโกโก้ 
เป็นต้น ดังนั้นข้อเรียนรู้ที่ส าคัญที่ได้จากชุดโครงการวิจัยนี้คือการเลือกจับกลุ่มเกษตรกรที่จะท าให้
เกิดผลกระทบสูง เช่นกลุ่มมะพร้าวแปลงใหญเพ่ือเชื่อมต่อกับตลาดที่ เหมาะสม ในชุดโครงการวิจัยนี้
สามารถเป็นต้นแบบการท างานในการเชื่อมต่อกับตลาดใหม่และได้พิสูจน์ให้เห็นว่าสามารถท าให้
สัดส่วนการกระจายรายได้ตกอยู่ที่เกษตรกรมากข้ึน หากในอนาคตหน่วยงานภาครัฐทั้งพานิชจังหวัดที่
เป็นส่วนปลายน้ าหาตลาดที่เหมาะสม และเกษตรจังหวัดที่เป็นส่วนต้นน้ ามีการส่งเสริมและควบคุม
ผลผลิต มีการใช้แบบจ าลองจากงานวิจัยนี้ในการวัดผลสัดส่วนรายได้ก็จะท าให้ผลประโยชน์ตกอยู่กับ
เกษตรกร นอกจากนี้มหาวิทยาลัยมีบทบาทในการสร้างกลไกขับเคลื่อนสินค้าชุมชนภายใน
มหาวิทยาลัยภายใต้ชื่อ Rattanakosin online market โดยความเห็นชอบของผู้บริหารระดับสูง และ
เกิดข้อตกลงการค้าระหว่างเกษตรกรผู้รวบรวมกับมหาวิทยาลัยในการรับซื้อน้ ามะพร้าวอินทรีย์ เพ่ือ
น ามาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค 100% ที่ใช้เป็นการบูรณาการกับการเรียนการ
สอน และการจ้างงานนักศึกษาคณะวิทยาศาสตร์ในการผลิตสินค้าเพ่ือจ าหน่ายในมหาวิทยาลัย 
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ข้อมูลชุดโครงการวิจัย 
 

สัญญาเลขที่ RDG62A0012 
ชื่อชุดโครงการ การพัฒนากลไกกลางเพ่ือเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐาน

ทรัพยากรพ้ืนถิ่นมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
หัวหน้าโครงการ ดร.สันติ ไทยยืนวงษ์ 
หน่วยงานต้นสังกัด สถาบันวิจัยและพัฒนา  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์ 
โครงการวิจัยย่อยท่ี 1 การศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์  

อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ เพ่ือประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์ 
หัวหน้าโครงการ/สังกัด นายสุเทพ  จ้อยศรีเกตุ / วิทยาลัยเพาะช่าง 
โครงการวิจัยย่อยท่ี 2 การพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
หัวหน้าโครงการ/สังกัด ดร.กิติยา  สุเหม / คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
โครงการวิจัยย่อยท่ี 3 การพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจัดการเพ่ือให้เกิดการกระจาย

ราย ได้ ของ เกษตรกรผู้ ปลู กมะพร้ า ว อินทรี ย์ ทั บสะแก จั งหวั ด
ประจวบคีรีขันธ์ 

หัวหน้าโครงการ/สังกัด ดร.ธัญนันท์  วรเศรษฐพงษ์ / คณะบริหารธุรกิจ 
หน่วยงานร่วมโครงการ 1. ส านักงานเกษตรจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
 2. อ าเภอทับสะแก 
 3. มูลนิธิสังคมสุขใจ สวนสามพราน จังหวัดนครปฐม 

4. กลุ่มผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์แปลงใหญ่ อ าเภอทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 

ระยะเวลาด าเนินการ 1 ปี 3 เดือน 
(ตั้งแต่วันที่ 1 สิงหาคม พ.ศ.2562  ถึงวันที่ 31 เดือนตุลาคม พ.ศ.2563) 
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บทที่ 1 
บทน า 

 
1. ความเป็นมาและความส าคัญของปัญหา 

การพัฒนาประเทศให้มีประสิทธิภาพต้องอาศัยทุกภาคส่วนเข้ามามีส่วนร่วมในการขับเคลื่อน 
โดยเฉพาะการใช้พ้ืนที่เป็นตัวตั้งต้นถือได้ว่าเป็นการปฏิรูปการศึกษาโดยใช้พ้ืนที่หรือจังหวัดเป็นตัวตั้ง 
นอกจากจะท าให้เกิดการมองภาพของปัญหาได้อย่างถูกต้อง และเกิดแนวทางการแก้ปัญหาเหมาะสม
สอดคล้องกับบริบทของท้องถิ่นแล้ว ยังก่อให้เกิดพลังความร่วมมือจากทุกภาคส่วนในจังหวัด อย่างไร
ก็ตามถึงแม้การศึกษาและพัฒนาที่เกิดขึ้นจากการใช้พ้ืนที่เป็นตัวขับเคลื่อน หลายๆ พื้นที่พบว่าถึงแม้
ราคาผลผลิตจะมียอดจ าหน่ายสูงขึ้น แต่พ่ีน้องเกษตรกรยังคงมีรายได้ที่ต่ า เกิดช่องว่างและความ
เหลื่อมล้ าในสังคม เพ่ือตอบสนอง ประเด็นยุทธศาสตร์ชาติ ด้านการสร้างโอกาสและความเสมอภาค
ในสังคม ลดความเหลื่อมล้ า ดังนั้นการสร้างกลไกการพัฒนาเศรษฐกิจที่ประกอบไปด้วย การมีส่วน
ร่วมของกลไกภาครัฐ ภาคธุรกิจ ภาควิชาการที่อาศัยข้อมูลและข้อเท็จจริง ทางด้านศักยภาพ ปัญหา
และโอกาส มาเป็นตัวก าหนดทิศทางการพัฒนาจึงเป็นอีกหนึ่งแนวคิดในการพัฒนาที่ยั่งยืน อย่างไรก็
ตามสถานการในปัจจุบันในการพัฒนาชี้ให้เห็นว่า การ position มหาวิทยาลัยเป็นตัวกลางในการ
เชื่อมต่อองค์ประกอบที่มีอยู่ จะเป็นการหนุนเสริมให้การพัฒนาท าได้อย่างรวดเร็วและมีประสิทธิภาพ
หรือการยกระดับจากเกษตรกรเป็นแค่ผู้ผลิต สามารถยกระดับตัวเองเป็นผู้รวบรวม และแปรรูปด้วย 
และมีการเชื่อมต่อตลาดโดยตรงจึงเป็นอีกทางหนึ่งที่สามารถสร้างการกระจายรายได้อย่างเป็นธรรม 
สู่เกษตรกรและสามารถดูดซับเศรษฐกิจในพื้นที ่

1.1  ข้อมูลพื้นฐานอ าเภอทับสะแก 
อ าเภอทับสะแก เป็นอ าเภอหนึ่งของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์  มีพ้ืนที่ 518 ตาราง

กิโลเมตร (323,750 ไร่) อยู่ห่างจากกรุงเทพ ฯ ประมาณ 322 กิโลเมตร ทิศเหนือจรดอ าเภอเมือง
ประจวบคีรีขันธ์ ทิศใต้จรดอ าเภอบางสะพาน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ทิศตะวันออกจรดอ่าวไทย ทิศ
ตะวันตกจรดประเทศเมียนม่าร์ แบ่งการปกครองออกเป็น 6 ต าบล 65 หมู่บ้าน ประชากร 54 ,351 
คน (ชาย 27,133 คน หญิง 27,218 คน) ครัวเรือน 10,744 ครัวเรือน สภาพพ้ืนที่ของอ าเภอ พ้ืนที่
ส่วนใหญ่ใช้ประโยชน์ท าการเกษตร ประมาณ 200,956 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 62.07 ของพ้ืนที่ทั้งหมด 
พืชเศรษฐกิจหลักคือ มะพร้าว ซึ่งผลผลิตมีปริมาณมากและคุณภาพดีเหมาะแก่การท าอุตสาหกรรม
แปรรูป อีกท้ังอ าเภอมีถนนทางหลวงแผ่นดินหมายเลข 4 (เพชรเกษม) ตัดผ่านตั้งแต่ด้านทิศเหนือจรด
ทิศใต้ เอ้ือต่อการคมนาคมขนส่งเป็นอย่างดี และเป็นท้องที่ที่เคยมีความมั่นคงรุ่งเรืองทางเศรษฐกิจมา
ก่อนในอดีต แต่หลังจากท่ีประเทศประสบปัญหาเศรษฐกิจตกต่ ามาตั้งแต่ปี พ.ศ.2540 ราคาพืชผลทาง
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การเกษตรตกต่ าลงอย่างมาก แต่ค่าครองชีพกลับสูงขึ้นจนน่าใจหาย ราษฎรโดยทั่วไปต้องประสบ
ภาวะขาดแคลน มีหนทางเดียวที่จะท าให้ความมั่นคงรุ่งเรืองทางเศรษฐกิจกลับคืนมาได้ ก็คือการ
พ่ึงพาตนเองตามแนวพระราชด าริเศรษฐกิจแบบพอเพียง 

 

 
 

ภาพที่ 1 ข้อมูลพื้นที่เพาะปลูกมะพร้าวภายในประเทศ (กรมส่งเสริมการเกษตร, 2560) 
 

จากภาพที่ 1 พบว่า มะพร้าว เป็นพืชเศรษฐกิจหลักของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ดั่งค า
ขวัญจังหวัดที่ว่า “เมืองทองเนื้อเก้า มะพร้าว สัปปะรด สวยสดหาดเขาถ้ า งามล้ าน้ าใจ” และมีพ้ืนที่
ปลูกมากที่สุดของประเทศไทย โดยมีพ้ืนที่เพาะปลูกประมาณ 432,000 ไร่ พ้ืนที่เก็บเกี่ยวประมาณ 
400,000 ไร่ ปริมาณผลผลิตประมาณ 250,000 ตัน ผู้ปลูกมะพร้าว 23,800 ครัวเรือน  มีมูลค่าทาง
เศรษฐกิจประมาณ 4,000 ล้านบาท และมีสัดส่วนมะพร้าวแก่ ร้อยละ 87.3 แบ่งเป็น การบริโภคผล
สด ร้อยละ 57 ส่งโรงงานผลิตกะทิสดและมะพร้าวกะเทาะ ร้อยละ 36 (ส่งตลาดกรุงเทพฯและตลาด
อ่ืนๆ ทั้งในและนอกจังหวัด) ส่วนที่เหลือร้อยละ 7 ใช้ผลิตน้ ามันมะพร้าวบริโภคภายในประเทศ 
 

 
 

ภาพที่ 2 แปลงปลูกมะพร้าวในอ าเภอทับสะแก 
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การพัฒนาสินค้าจากผลิตภัณฑ์มะพร้าวเป็นหนึ่งในประเด็นยุทธ์ศาสตร์การพัฒนา
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์  ปีพ.ศ. 2560- 2564  ประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 2 เพ่ิมขีดความสามารถในการ
แข่งขันในด้านการผลิตและแปรรูปสับปะรด มะพร้าว และ สินค้าเกษตรสู่ตลาดโลก โดยมีเป้าประสงค์
คือ การสร้างการเติบโตทางเศรษฐกิจ โดยเน้นการเพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันในภาคเกษตร
และอุตสาหกรรมการเกษตร โดยมีกลยุทธ์ คือ 

1. พัฒนาระบบโครงสร้างพ้ืนฐานที่สนับสนุนระบบการผลิต สับปะรด มะพร้าวและ
สินค้าเกษตรเพ่ือการบริโภคและส่งออก 

2. พัฒนาระบบการผลิต การแปรรูป และการตลาด สับปะรด มะพร้าว ประมง ปศุสัตว์
และสินค้าเกษตรให้ได้คุณภาพมาตรฐานสากลเพื่อการบริโภคและการส่งออก 

3. ส่งเสริมการบริหารจัดการที่สร้างความร่วมมือและมีส่วนร่วมขององค์กรภาค
เกษตรกรให้มีความเข้มแข็ง 

4. สร้างเสริมระบบการจัดการความรู้เพื่อการวิจัยและพัฒนาสับปะรดและมะพร้าว 
5. สร้างเสริมและพัฒนาระบบการผลิตเกษตรอินทรีย์ 
เมื่อท าการศึกษาการวิเคราะห์สภาวะแวดล้อมของจังหวัดตามแผนพัฒนาจังหวัด

ประจวบคีรีขันธ์ (พ.ศ. 2561 - 2564) เฉพาะประเด็นที่เกี่ยวข้องกับมะพร้าว สรุปได้ว่า จุดแข็งของ
มะพร้าวจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ คือ มะพร้าวมีคุณภาพดี มีชื่อเสียง เป็นที่รู้จักของคนทั่วไป มะพร้าว
เป็นพืชที่ไม่ต้องดูแลมากนัก และสามารถปลูกร่วมกับพืชอ่ืนได้ เช่น สับปะรด  ส าหรับจุดอ่อน คือ 
เกษตรกรบางส่วนโค่นมะพร้าว เพ่ือปลูกพืชชนิดอ่ืน ท าให้พ้ืนที่ในการปลูกมะพร้าวลดลง ส่วนโอกาส 
คือ พ้ืนที่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์อยู่ใกล้แหล่งรับซื้อวัตถุดิบ (นครปฐม สมุทรปราการ) และ อุปสรรค 
คือ ภัยแล้ง และ โรคแมลง ท าให้ได้ผลผลิตน้อยลง รวมทั้งมีมะพร้าวของคู่แข่ง (ภาคใต้) ราคาถูกกว่า
มะพร้าวของจังหวัดฯ ท าให้เสียเปรียบเรื่องราคา 

ปัจจุบันเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าว มีลักษณะการปลูกเป็น 2 ลักษณะ คือ มะพร้าวทั่วไป 
(ใช้สารเคมีบ ารุงและก าจัดศัตรูพืช) และมะพร้าวอินทรีย์ จากการลงพ้ืนที่อ าเภอทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ พบว่า ทั้งสองกลุ่มมีลักษณะการด าเนินงานที่เหมือนกัน คือ 1. การปลูก จ านวนการ
ปลูกประมาณ 20 ต้นต่อไร่ ผลผลิตมะพร้าวอยู่ระหว่าง 5 - 9 ลูกต่อต้น  2. การเก็บผลมะพร้าวจะมี
ผู้เกี่ยวข้อง คือ ผู้รับจ้างเก็บมะพร้าวในอัตราจ้างเหมา และคนรวบรวมผลมะพร้าวที่ได้จากการเก็บ
จากต้น และ 3. การจ าหน่าย กลุ่มเกษตรกรมะพร้าวทั่วไป จะขายผ่านพ่อค้าคนกลาง ส่วนมะพร้าว
อินทรีย์จะขายให้สหกรณ์กรีนเนท จ ากัด ซึ่งจะให้ราคาสูงกว่ามะพร้าวทั่วไป  

มะพร้าวอินทรีย์ในอ าเภอทับสะแกนั้น มีการรับรองมาตรฐาน 3 ระดับ คือ 1. มาตรฐาน
เกษตรอินทรีย์ จ านวน 778 ไร่ 2. มาตรฐาน Organic Thailand จ านวน 84 ไร่ และ 3. มาตรฐาน
ระดับสากล จ านวน 538 ไร่ ถึงแม้มะพร้าวทับสะแก จะมีชื่อเสียงในเรื่องของคุณภาพ และความเป็น
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อินทรีย์ แต่ทว่าเกษตรกรยังขาดอานาจต่อรองที่จะขายมะพร้าวอินทรีย์ได้ในราคาที่สูงขึ้น อีกทั้งจาก
แนวทางการส่งเสริมด้านการเปิดการค้าเสรีการค้า ท าให้มะพร้าวต่างประเทศทะลักเข้ามาในประเทศ
เป็นจ านวนมาก และมีราคาที่ถูกกว่ามะพร้าวในประเทศ ท าให้ราคาขายไม่คุ้มกับต้นทุนการผลิตจึง
เกิดปัญหา โดยที่เกษตรกรปล่อยให้มะพร้าวที่หล่นแตกหน่อ  ดังแสดงในภาพที่ 3 

 

 
 

ภาพที่ 3 สภาพมะพร้าวที่ล้นตลาด 
 

จากข้อมูลเชิงวิชาการและงานวิจัยในอดีตส่วนใหญ่ มุ่งเน้นด้านการปลูก เทคโนโลยีการ
ผลิตและการแปรรูปของมะพร้าว ดังเช่นงานวิจัยของ สิริมา แท่นนิล (2557) ท าการวิจัยเรื่อง การ
ปรับตัวของเกษตรกรจากปัญหาการปลูกมะพร้าวในเขตอ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ โดย
วัตถุประสงค์หลักเพ่ือศึกษาถึงระดับปัญหาของเกษตรกรที่ปลูกมะพร้าว ศึกษาถึงระดับการปรับตัว
ของเกษตรกรที่ปลูกมะพร้าว และเปรียบเทียบปัจจัยส่วนบุคคลต่อการปรับตัวของเกษตรกรที่ปลูก
มะพร้าว และศึกษาความสัมพันธ์ระหว่างปัญหาของเกษตรกรกับการปรับตัวของเกษตรกรที่ปลูก
มะพร้าวในเขตอ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์  งานวิจัยของปริญดา หรูนหีม และคณะ 
(2558) ท าการวิจัยเรื่องโครงการปรับปรุงพันธุ์มะพร้าว โดยมีวัตถุประสงค์หลักเพ่ือท าการปรับปรุง
พันธุ์มะพร้าวด้วยการผสมพันธุ์แบบผสมกลับ งานวิจัยของ สัสดี ก าแพงดี และคณะ (2559) ท าการ
วิจัยเรื่อง การพัฒนาความสามารถในการแข่งขันผลิตภัณฑ์แปรรูปน้ ามันมะพร้าวสกัดเย็นของกลุ่ม
แม่บ้าน อ าเภอหนองจิก จังหวัดปัตตานี ที่มีวัตถุประสงค์หลักเพ่ือเปรียบเทียบความสามารถในการ
แข่งขันของผลิตภัณฑ์แปรรูปน้ ามันมะพร้าวสกัดเย็นของกลุ่มกับธุรกิจผลิตภัณฑ์แปรรูปน้ ามันมะพร้าว
สกัดเย็นที่ได้รับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 5 ดาวและพัฒนาความสามารถในการแข่งขันผลิตภัณฑ์
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แปรรูปน้ ามันมะพร้าวสกัดเย็นของกลุ่ม เป็นต้น  และพบว่างานวิจัยที่มีการรวบรวมข้อมูลทางด้าน
รายได้ ต้นทุน และช่องทางการจัดจ าหน่าย โดยเฉพาะข้อเท็จจริงจากข้อมูลเชิงพ้ืนที่ ไม่แพร่หลายใน
วงวิชาการ ดังนั้นแนวคิดการวิจัยของชุดโครงการวิจัยนี้จึงมีวัตถุประสงค์เพ่ือรวบรวมข้อมูลด้าน
สถานการณ์การปลูก รายได้ ต้นทุน ช่องทางและรูปแบบการจัดจ าหน่ายและผลตอบแทนของการ
ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ในอ าเภอทับสะแก เพ่ือวางกรอบการท างานต้นแบบในการบริหารจัดการและ
การเชื่อมต่อตลาดที่เหมาะสมเพ่ือให้เกิดประสิทธิภาพและให้มูลค่าผลตอบแทนสูงสุดส าหรับเกษตรกร
ผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ โดยการด าเนินการรวบรวมผลผลิตเพ่ือจัดจ าหน่ายสินค้ากับตลาดเฉพาะทาง 
จึงเป็นนวัตกรรมทางการตลาดการจัดจ าหน่ายผลผลิตทางการเกษตรโดยกลุ่มเกษตรกรชุมชนเป็น
ตัวกลาง ก็จะเป็นอีกหนึ่งทางเลือกของช่องทางการตลาด (Marketing channel) ที่จะแก้ไขปัญหา
การขายมะพร้าวอินทรีย์และสร้างการกระจายรายได้สู่เกษตรกรผู้เพาะปลูกมะพร้าวอินทรีย์ อย่างไรก็
ตามชุดโครงการวิจัยนี้คาดหวังให้เกิดโครงสร้างที่มุ่งเน้นให้หน่วยงานภาครัฐเข้ามามีส่วนร่วมและการ
ด าเนินการเพ่ือกระตุ้นเชิงนโยบายในการสนับสนุนการเพาะปลูกมะพร้าวอินทรีย์เพ่ือที่จะส่งผลให้
เกิดผลกระทบในวงกว้างต่อไป 

จากการวิเคราะห์เบื้องต้น พบว่า การปลูกมะพร้าวอินทรีย์มีแนวโน้มที่จะเพ่ิมมูลค่า
ให้กบัผลผลิตของเกษตรกรได้ แต่อย่างไรก็ตามการที่จะเพ่ิมมูลค่าให้สูงขึ้นและมีความยั่งยืน เกษตรกร
จะต้องมีการเชื่อมตรง ระหว่างผู้ผลิตกับผู้บริโภคแหล่งช่องทางการขายเฉพาะทาง เช่น ตลาดเกษตร
อินทรีย์บนพ้ืนฐานของธุรกิจที่เป็นธรรม ก็จะเป็นการเพ่ิมมูลค่าให้เกษตรกรเป็นอย่างมาก และจาก
การศึกษาข้อมูลและมีการประสานงานเบื้องต้น พบว่า สามพรานโมเดลโดยตลาดสุขใจซึ่งเป็นตลาด
ขายสินค้าเกษตรอินทรีย์และส่งเสริมให้เกษตรกรท าการเกษตรอินทรีย์ โดยขายสินค้าแบบไม่ผ่าน
พ่อค้าคนกลาง และเป็นพ้ืนที่ที่จะสร้างโอกาสให้เจอผู้รับซื้อรายใหญ่ในการซื้อสินค้ า จากที่กล่าวมา
ข้างต้นจะพบว่า ในการจะด าเนินการเพ่ือยกระดับและเพ่ิมมูลค่ามะพร้าวอินทรีย์มีความจ าเป็นอย่าง
มากที่จะต้องอาศัยตัวกลางในการขับเคลื่อนเพื่อให้เกิดโครงสร้างการกระจายสินค้า การบริหารจัดการ
และโครงสร้างการกระจายรายได้ในกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ และจะต้องเป็นกลุ่มที่ได้รับ
การรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย์และมีความพร้อมที่จะส่งเสริมและสนับสนุนเกษตรกรกลุ่ม
มะพร้าวทั่วไปให้เป็นแปลงมะพร้าวอินทรีย์ จากการลงส ารวจพ้ืนที่พบว่า  กลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับ
สะแก (มาตรฐานสากล) น าโดยคุณสุรีรัตน์ แต้ชูตระกูล ซึ่งเป็นประธานกลุ่ม ที่พร้อมจะขับเคลื่อนและ
ผลักดัน โดยกลุ่มผู้วิจัยได้วิเคราะห์ปัจจัยแห่งความส าเร็จ (Key success) ของกลุ่มดังกล่าว ได้ดังนี ้

1. กลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก (มาตรฐานสากล) ซึ่งมีมะพร้าวอินทรีย์ 700 ไร่ มี
สมาชิก 4 คน และเป็นกลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ที่ได้รับมาตรฐาน ได้แก่ มทก. EU และ 
IFOAM นอกจากนั้น คุณสุรีรัตน์ แต้ชูตระกูล ยังเป็นรองประธานกลุ่มเกษตรแปลงใหญ่เขาล้าน ซึ่งมี
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พ้ืนที่ปลูกมะพร้าว 1,500 ไร่ มีสมาชิก 80 คน ซึ่งในอนาคตถ้าหากมีการขยายผลต่อของการท าเป็น
เกษตรแปลงอินทรีย์ กลุ่มดังกล่าวพร้อมจะเป็นพ่ีเลี้ยงในการขอการรับรองมาตรฐานระดับสากล 

2. การเป็นพืชบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (GI) ซึ่งในปัจจุบันทางเกษตรกรมะพร้าวอ าเภอ ทับ
สะแกอยู่ในขั้นตอนของการขึ้นทะเบียน มะพร้าวที่เป็นเอกลักษณ์ประจ าถิ่นคือ เนื้อหนา กะลาบาง ซึ่ง
เป็นเหตุผลที่จะท าให้ผลผลิตที่มาจากมะพร้าวอ าเภอ ทับสะแกมีความโดดเด่น 

3. ความมุ่งมั่นและตั้งใจของตัวกลางซึ่งเป็นส่วนส าคัญของปัจจัยความส าเร็จ โดยที่ผ่าน
มาในกระบวนการขายมะพร้าวปัญหาหนึ่งที่เกิดขึ้นส าหรับเกษตรกรรายย่อยคือผลผลิตไม่เต็มเที่ยวรถ 
ส่งผลให้เกิดปัญหาในการขนส่ง การแก้ปัญหาของเกษตรกรคือการรวมกันของเกษตรกรและผลผลิต
ซึ่งมีคุณสุรีรัตน์ แต้ชูตระกูล ที่เป็นเกษตรกรรายใหญ่และท าหน้าที่กระจายผลมะพร้าวให้เต็มเที่ยวรถ
เพ่ือช่วยเกษตรกรรายย่อย นอกจากนั้นกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก (มาตรฐานสากล) ยังมีความ
พร้อมที่จะลงทุนร่วมทั้งในด้านทั้ง In kind และ In cash และพร้อมที่จะรับซื้อมะพร้าวในราคาที่สูง
กว่าท้องตลาดหากมีการด าเนินโครงการ ซึ่งจากเหตุผลดังกล่าวชี้ให้เห็นว่า หากด าเนินการร่วมกับ
ตัวกลางที่มีความส าคัญในการรวมกลุ่มของเกษตรกร และสามารถรวบรวมผลผลิตได้ และพร้อมลงทุน
ร่วม ก็จะเป็นกุญแจสู่ความส าเร็จและการขยายผลต่อไป 

4. ความกระตือรือร้นของทั้งตลาดสุขใจและเกษตรกรในพ้ืนที่ที่พร้อมจะเข้าร่วมเพ่ือ
ปรับเปลี่ยนเป็นเกษตรอินทรีย์ เมื่อเห็นว่ามีตลาดรองรับและไม่ต้องลงทุนในการขอใบรับรองเพราะ
การรวมกลุ่มจะต้องมีระบบรับรองแบบมีส่วนร่วม (PGS) มาช่วยในการตรวจสอบและติดตาม 
 
2. วัตถุประสงค์ของโครงการ 

2.1 วัตถุประสงค์กลาง 
เพ่ือพัฒนากลไกตลาดจ าหน่ายมะพร้าวอินทรีย์รวมทั้งผลิตภัณฑ์จากมะพร้าวอินทรีย์

เพ่ือการดูดซับทางเศรษฐกิจและเพ่ิมรายได้ให้เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ในพ้ืนที่ อ าเภอทับ
สะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

2.2 วัตถุประสงค์ชุดโครงการของมหาวิทยาลัย 
1. เพ่ือส ารวจ วิเคราะห์และจัดการห่วงโซ่อุปทาน (Supply chain) ที่เกี่ยวข้องกับ

มะพร้าวอินทรีย์ 
2. เพ่ือพัฒนากลยุทธ์ในการสร้างมูลค่าเพ่ิม ด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพ้ืนที่จังหวัด

ประจวบคีรีขันธ์ 
3. เพื่อขับเคลื่อนให้เกิดการหมุนเวียนทางเศรษฐกิจและมีโครงสร้างการกระจายรายได้ที่

เป็นธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก ด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพ้ืนที่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
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3.  กรอบการวิจัยของชุดโครงการ 
3.1  กรอบการวิจัย Approach 2 มหาวิทยาลัยเป็นตัวกลางขับเคลื่อนกลไกดูดซับ

เศรษฐกิจเพื่อสร้างการกระจายรายได้ที่ เป็นธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ภาพที่ 4 บทบาทมหาวิทยาลัยในการขับเคลื่อนกลไกดูดซับเศรษฐกิจเพ่ือสร้างการกระจายรายได้ที่
เป็นธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์  

Approach 2 
มหาวิทยาลัยเป็นตัวกลางขับเคลื่อนกลไกดูดซับเศรษฐกิจ 

เพื่อสร้างการกระจายรายได้ที่เป็นธรรม 
จากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

กลไกกลางเพื่อสร้างการกระจายรายได้ที่เป็นธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก  
มหาวิทยาลัย : กลุ่มผู้ผลิต/ ผู้รวบรวม/ ผู้แปรรูป 

ตลาด 

- เครือข่ายเกษตรอินทรีย ์

- มูลนิธิสังคมสุขใจ (สามพราน
โมเดล) 
- ฯลฯ 

ความต้องการของตลาด 

- ลักษณะของผลผลิต/ สินค้าที่
ต้องการ 

- ปริมาณและคณุภาพ 

- ช่วงเวลาและราคาที่รับซื้อ 

- เงือ่นไข 

- ลักษณะของการจดัการ 

- เปิดตลาด 

- ท าข้อตกลงทางการค้ากับกลุ่ม
ผู้ผลิต 

- ฯลฯ 

ตัวกลาง 

- กลุ่มเกษตรกร 
- สหกรณ ์

ผู้ผลิตต้นทาง (เกษตรกร) 
- ลักษณะของผลผลิต 
- ปริมาณและคณุภาพ 
- ช่วงเวลาการผลติ 
- ขีดความสามารถในการ
ผลิต 

- การรวบรวม
สินค้าและบริหาร
ความเสีย่ง 
- โครงสร้าง
กระจายรายได ้
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3.2  กรอบแนวคิดการด าเนินงานวิจัยเชิงประเด็นเนื้อหา 
โครงการ การพัฒนากลไกกลางเพ่ือเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐาน

ทรัพยากรพ้ืนถิ่นมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีกรอบแนวคิดในการด าเนินงาน
วิจัยเชิงประเด็นเนื้อหา 3 ระยะ คือ   

ระยะที่ 1  การวิเคราะห์ข้อมูลพ้ืนฐาน ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย เพ่ือสร้างกรอบวิจัยและการ
ขับเคลื่อนกลไกและโครงสร้างในการกระจายรายได้  

ระยะที่ 2 การหนุนเสริมและเพ่ิมมูลค่าตลอดทั้งวางโครงสร้างการด าเนินแนวการ
ขับเคลื่อนแบบมีส่วนร่วม  

ซึ่งในชุดโครงการวิจัยนี้มีแนวคิดในการสร้างและพัฒนาโจทย์วิจัยเป็น 5 ด้านดังรูป 
นอกจากนั้นยังมีกลไกเพ่ือเพ่ิมขีดความสามารถและก าหนด KPI ในการสะท้อนผลลัพธ์ที่จะเกิดขึ้นใน
แต่ละกรอบวิจัย 

 
 

ภาพที่ 5 แนวคิดในการสร้างและพัฒนาโจทย์วิจัย 
 
ระยะที่ 3 การขับเคลื่อนให้เกิดการหมุนเวียนทางเศรษฐกิจและมีโครงสร้างการกระจาย

รายได้ที่ เป็นธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแกด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพ้ืนที่จั งหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 
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บทที่ 2 
วรรณกรรมและงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 

 
1. ข้อมูลทั่วไปของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

1.1 ความเป็นมา  
เมืองประจวบคีรีขันธ์ เดิมชื่อเมืองนารัง เมื่อเสียกรุงศรีอยุธยาแก่พม่า ครั้งที่ 2 เมืองนา

รัง ได้ถูกทิ้งร้าง จนถึงรัชกาลที่ 2 แห่งกรุงรัตนโกสินทร์ จึงได้สร้างเมืองใหม่ที่คลองบางนางรม แล้ว
ย้ายที่ตั้งของเมืองไปตั้งที่ เมืองกุย ต่อมาในสมัยรัชกาลที่ 4 ได้เปลี่ยนชื่อเมืองกุย เป็นเมือง
ประจวบคีรีขันธ์ แต่ตัวศาลาที่ว่าการเมืองยังคง ตั้งอยู่ที่อ าเภอกุยบุรี ในสมัยรัชกาลที่ 5 ได้รวมเมือง
ปราณบุรี เมืองประจวบ และเมืองก าเนิดนพคุณเข้าเป็น เมืองเดียวกัน พระราชทานนามเมืองว่า เมือง
ปราณบุรี ตั้งที่ว่าการอยู่ที่อ่าวเกาะหลัก ส่วนเมืองปราณบุรีเดิมให้คง เรียกว่าเมืองปราณ มีฐานะเป็น
อ าเภอ ในสมัยรัชกาลที่ 6 ทรงเห็นว่าชาวบ้านยังคงเรียกเมืองปราณสับสนกับชื่อ เมืองปราณบุรี ซึ่ง
ทางราชการย้ายมาตั้งที่เมืองเกาะหลัก จึงทรงโปรดเกล้าให้เปลี่ยนชื่อเมืองปราณบุรีเป็นเมือง
ประจวบคีรีขันธ์ 

1.2 ลักษณะทางกายภาพ  
1) ที่ตั้งและอาณาเขต  

ที่ตั้ง จังหวัดประจวบคีรีขันธ์เป็นจังหวัดหนึ่งใน 25 จังหวัดภาคกลางของประเทศ
ไทยอยู่ระหว่าง เส้นรุ้งที่ 12 องศา 31 ลิปดาเหนือ เส้นแวงที่ 99 องศา 9 ลิปดาตะวันออก กับ 100 
องศา 1 ลิปดาตะวันออก อยู่ทางทิศตะวันตกของกรุงเทพมหานครประมาณ 325.3 กิโลเมตร  

ขนาด จังหวัดประจวบคีรีขันธ์เป็นจังหวัดขนาดกลาง มีพ้ืนที่ 6,367.62 ตาราง
กิโลเมตร หรือ ประมาณ 3,979,762.50 ไร่ ความยาวของจังหวัดจากทิศเหนือจดทิศใต้ประมาณ 212 
กิโลเมตร ส่วนแคบที่สุด ของประเทศและจังหวัดอยู่ ในเขตต าบลคลองวาฬ อ าเภอเมือง
ประจวบคีรีขันธ์ จากอ่าวไทยถึงแนวพรมแดนไทย – เมียนมาประมาณ 12 กิโลเมตร  

อาณาเขต ติดต่อกับจังหวัดใกล้เคียงและสาธารณรัฐแห่งสหภาพเมียนมา คือ  
ทิศเหนือ ติดต่อกับอ าเภอชะอ า อ าเภอท่ายาง อ าเภอแก่งกระจาน จังหวัดเพชรบุรี  
ทิศใต้ ติดต่อกับอ าเภอปะทิว อ าเภอท่าแซะ จังหวัดชุมพร  
ทิศตะวันออก ติดต่อกับทะเลอ่าวไทย ความยาวชายฝั่งทะเลประมาณ 224.8 

กิโลเมตร  
ทิศตะวันตก ติดต่อสาธารณรัฐแห่งสหภาพเมียนมาโดยมีเทือกเขาตะนาวศรีเป็น

พรมแดนทางธรรมชาติ 
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2) ลักษณะภูมิประเทศ ลักษณะโดยทั่วไปของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ทิศตะวันตกเป็น
เทือกเขาตะนาวศรีซึ่งกั้นพรมแดน ระหว่างไทยกับเมียนมาลาดเอี ยงลงสู่ทะเลอ่าวไทยด้านตะวันออก 
และมีเทือกเขาและภูเขาอยู่ทั่วไป ทั้งบริเวณ ตอนกลางและบริเวณชายฝั่งทะเลของจังหวัด เทือกเขาที่
ส าคัญ ได้แก่ เทือกเขาสามร้อยยอด ความสูงโดยเฉลี่ย ของเทือกเขาด้านตะวันตกประมาณ 750 เมตร 
เหนือระดับน้ าทะเลสูงสุด 1,215 เมตร และต่ าสุด 306 เมตร ส่วนความสูงจากระดับน้ าทะเลแถบ
ชายฝั่งตะวันออกโดยเฉลี่ยประมาณ 1 – 5 เมตร จากความลาดชันสูง ก่อให้เกิดล าห้วยหลายสายไหล
ลงสู่คลองและแมน่้ า ได้แก่ แม่น้ าปราณบุรี แม่น้ ากุยบุรี คลองบางสะพาน คลองบางนางรม และคลอง
กรูด และในทะเลอ่าวไทยใกล้ชายฝั่ง มีเกาะรวม 21 เกาะ (กรมแผนที่ทหาร) 

3) ลักษณะภูมิอากาศ  จังหวัดประจวบคีรีขันธ์อยู่ในเขตมรสุมร้อนชื้นอากาศโดยทั่วไป
ไม่ร้อนไม่หนาวจนเกินไป ความชื้นเฉลี่ยอยู่ในเกณฑ์ค่อนข้างสูงเนื่องจากอยู่ใกล้ทะเล 

1.3 ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 
ทรัพยากรดิน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์มีพ้ืนที่ทั้งสิ้น 6,367.62 ตารางกิโลเมตร หรือ

ประมาณ 3,979,762 ไร่ จากการส ารวจดินพบว่าจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีดินอยู่ 30 กลุ่มชุดดิน มี
เนื้อท่ีประมาณ 3,714,956 ไร่ หรือร้อยละ 93.34 ของพ้ืนที่จังหวัด และพ้ืนที่เบ็ดเตล็ด 10 ประเภท มี
เนื้อที่ประมาณ 264,806 ไร่ หรือร้อยละ 6.66 ของพ้ืนที่จังหวัด จากข้อมูลการใช้ประโยชน์ที่ดินเพ่ือ
การเกษตรของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ พบว่า มีความเหมาะสมของกลุ่มชุดดินในการปลูกพืชเศรษฐกิจ
ทั่วๆไป ในฤดูเพาะปลูกของจังหวัด โดยดินที่มีความเหมาะสมดีส าหรับปลูกมะพร้าว มะม่วงหิมพานต์ 
ไม้ยืนต้น แต่มีข้อจ ากัดเกี่ยวกับความอุดมสมบูรณ์ของดินต่ าเนื้อดินเป็นทรายจัด มีเนื้อที่ประมาณ 
280,283 ไร่ หรือร้อยละ 7.04 ของพ้ืนที่จังหวัด 
 
ตารางที่ 1  การใช้ประโยชน์ที่ดินเพื่อการเกษตรของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์  

 
ที่มา : ส านักงานจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ (2561)  
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ตารางที่ 2  การใช้ประโยชน์ที่ดินเพ่ือการเกษตร จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ จ าแนกรายอ าเภอตามกลุ่ม
พืช 

 
ที่มา : ส านักงานจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ (2561) 
 

จากข้อมูลดังตารางข้างต้น พบว่า การปลูกพืชในภาพรวม มีการปลูกไม้ผลไม้ยืนต้น 
มากเป็นอันดับหนึ่ง และพืชไร่เป็นล าดับรองลงมา ตามล าดับ ปัจจุบันเกษตรกร มุ่งเน้นการเพ่ิม
ผลผลิตต่อไร่ และ ใช้ประโยชน์ที่ดินสูงสุด จึงปรับเปลี่ยนการปลูกพืชมาเป็น การปลูกพืชแซม การ
ปลูกพืชแบบผสมผสาน และ การท าการเกษตรแบบไร่นาสวนผสมกันมากข้ึน รวมทั้งสภาพพ้ืนที่ที่ขาด
แหล่งน้ าเพ่ือการเกษตร ท าให้สถานการณ์ การปลูกพืชที่ใช้น้ ามาก เช่น  การท านาข้าว เกษตรกรลด
พ้ืนที่ปลูกข้าวลง และปรับเปลี่ยนการท าการเกษตร ไปปลูกพืชที่ใช้น้ าน้อย หรือเปลี่ยนจากการท านา
ในพ้ืนที่ไม่เหมาะสมไปเป็นพืชอ่ืนที่สร้างรายได้เพ่ิมข้ึน 

1.4 ข้อมูลด้านเศรษฐกิจ 
ส านักงานคลังจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ประเมินภาวะเศรษฐกิจจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

ในปี 2560 ขยายตัวร้อยละ 2.7 ชะลอตัวจากปี 2559 สาเหตุส าคัญมาจากด้านอุปทาน (การผลิตรวม) 
โดยเฉพาะการผลิตภาคบริการ ซึ่งเป็นโครงสร้างหลักของจังหวัดชะลอตัวจากฐานจ านวนนักท่องเที่ยว
ในปี 2559 สูงมาก ประกอบกับการจัดงานกระตุ้นการท่องเที่ยวในจังหวัดได้รับความสนใจจาก
นักท่องเที่ยวลดลง และการผลิตภาคอุตสาหกรรมขยายตัวในอัตราชะลอตัวเนื่องจากในปี 2559 ก าลัง
การผลิตขยายตัวได้ดีจากความต้องการสินค้าในภาคอุตสาหกรรมสูง ท าให้โรงงานเพ่ิมก าลังการผลิต
มากในช่วงปีก่อน ขณะที่การผลิตภาคเกษตร พืชเศรษฐกิจหลักของจังหวัด ได้แก่ สับปะรด มะพร้าว 
และยางพารา รวมทั้งผลผลิตทางทะเล ปริมาณผลผลิตออกสู่ตลาดเพิ่มสูง 
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2. พืชเศรษฐกิจที่ส าคัญและสร้างมูลค่าทางเศรษฐกิจต่อจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
จากข้อมูลปี 2557 จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีพ้ืนที่ปลูกมะพร้าวมากที่สุดในประเทศไทย 

จ านวน 419,833 ไร่ คิดเป็นร้อยละ 32.30 จากพ้ืนที่ทั้งประเทศ จ านวน 1,299,799 ไร่  มะพร้าว 
เป็นพืชเศรษฐกิจอีกชนิดหนึ่งที่ท ารายได้ให้จังหวัด โดยมีผลผลิตร้อยละ 57 ส าหรับ ใช้บริโภคผลสด 
ร้อยละ 36 จะส่งเข้าโรงงานผลิตกะทิสดและมะพร้าวกะเทาะส่งตลาดกรุงเทพฯ และตลาดอ่ืนๆ  ทั้ง
ในและนอกจังหวัด ส่วนที่เหลือร้อยละ 7 ใช้ผลิตน้ ามันมะพร้าวบริโภคภายในประเทศ ในปี 2560 มี
พ้ืนที่ ปลูกมะพร้าวมีแนวโน้มเพ่ิมขึ้น ด้วยที่เป็นพืชที่มีศักยภาพทั้งด้านตลาดและการน ามาแปรรูป
สร้างมูลค่า ส่วนด้าน ปัญหาการระบาดของแมลงศัตรูมะพร้าวที่ เข้าท าลายมะพร้าวนั้น ใน
ปีงบประมาณ พ.ศ. 2560 ภาครัฐได้มี งบประมาณช่วยเหลือเกษตรกรที่เดือดร้อนและส่งเสริม
เทคโนโลยีด้านการป้องกันและก าจัด พร้อมกับวิธีการดูแล รักษาบริหารจัดการสวนมะพร้าวที่ถูกต้อง
ตามหลักวิชาการ จึงส่งผลให้สวนมะพร้าวได้รับการดูแลและบ ารุงรักษา ท าให้ได้ผลผลิตดี  ส่วนใน
สวนมะพร้าวที่มีอายุมาก เกษตรกรจะโค่นต้นมะพร้าวเก่าและปลูกต้นใหม่ทดแทน  จึงท าให้ภาพรวม
พ้ืนที่การปลูกเพ่ิมมากขึ้น ส่วนพ้ืนที่เก็บเกี่ยวแลผลผลิตมีปริมาณสูงขึ้นจากปี 2556 เป็นต้นมา 
เนื่องจากต้นมะพร้าวที่ปลูกทดแทนเริ่มให้ผลผลิตส่วนผลผลิตต่อไร่มีแนวโน้มสูงขึ้น เนื่องจากมีการ
แก้ไขปัญหา การระบาดของแมลงศัตรูมะพร้าวโดยเฉพาะหนอนหัวด า และแมลงด าหนามมาอย่าง
ต่อเนื่อง และเกษตรกร มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับการดูแลรักษาสวนมะพร้าวมากข้ึน อีกท้ังประเด็น
ยุทธศาสตร์การพัฒนาจังหวัดประจวบคีรีขันธ์มุ่งเน้นพ่ิมขีดความสามารถในการแข่งขันในด้านการ
ผลิตและแปรรูปสับปะรด มะพร้าว และสินค้าเกษตรสู่ตลาดโลก เป้าประสงค์สร้างการเติบโตทาง
เศรษฐกิจ โดยเน้นการเพ่ิมขีดความ สามารถในการแข่งขันในภาคเกษตรและอุตสาหกรรมการเกษตร
โดยมีกลยุทธ์คือ 

1) พัฒนาระบบโครงสร้างพ้ืนฐานที่สนับสนุนระบบการผลิต สับปะรด มะพร้าวและสินค้า
เกษตรเพื่อการบริโภคและส่งออก 

2) พัฒนาระบบการผลิต การแปรรูป และการตลาด สับปะรด มะพร้าว ประมง ปศุสัตว์และ
สินค้าเกษตรให้ได้คุณภาพมาตรฐานสากลเพื่อการบริโภคและการส่งออก 

3) ส่งเสริมการบริหารจัดการที่สร้างความร่วมมือและมีส่วนร่วมขององค์กรภาคเกษตรกรให้มี
ความเข้มแข็ง 

4) สร้างเสริมระบบการจัดการความรู้เพื่อการวิจัยและพัฒนาสับปะรดและมะพร้าว 
5) สร้างเสริมและพัฒนาระบบการผลิตเกษตรอินทรีย์ 
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ตารางที่ 3  พ้ืนที่ท าการเกษตร (มะพร้าว) ของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์   

 
ที่มา : ส านักงานจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ (2561) 
 

2.1  อุตสาหกรรมแปรรูปมะพร้าว 
มะพร้าว เป็นพืชเศรษฐกิจอีกชนิดหนึ่งที่ท ารายได้ให้จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ เป็นอันดับ 

2 รองจากสับปะรด โดยมีพ้ืนที่ปลูกมากที่สุดในประเทศ มีพ้ืนที่ปลูก 458,677 ไร่ พ้ืนที่เก็บเกี่ยว 
418,737 ไร่ ปริมาณผลผลิต 446,057.58 ตัน มูลค่าการเงิน 3,374.29 ล้านบาท เกษตรกรผู้ปลูก
มะพร้าว 25,327 ครัวเรือน  ร้อยละ 57  ของผลผลิตใช้บริโภค ผลสดร้อยละ 36 ของผลผลิตส่งเข้า
โรงงานผลิตกะทิสดและมะพร้าวกะเทาะ ส่งตลาดทั้งในและนอกจังหวัด ส่วนที่เหลืออีกร้อยละ 7  ใช้
ผลิตน้ ามันมะพร้าวบริโภคภายในประเทศ มีโรงงานแปรรูป มะพร้าว จ านวน 47 โรง ได้แก่ โรงผลิ ต
น้ ากะทิ โรงผลิตมะพร้าวอบแห้ง โรงสางเส้นใยมะพร้าว โรงน้ ามันมะพร้าวสกัดเย็นบริสุทธิ์ โรงถ่าน
จากกะลามะพร้าว ล้างมะพร้าวขาว เป็นต้น  

 
ตารางที่  4  ข้อมูลโรงงานแปรรูปมะพร้าว 

 
ที่มา : ส านักงานจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ (2561) 
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2.2  ข้อมูลมะพร้าวจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
มะพร้าว เป็นพืชเศรษฐกิจหลักของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ดั่งค าขวัญจังหวัด “เมือง

ทองเนื้อเก้า มะพร้าว สัปปะรด สวยสดหาดเขาถ้ า งามล้ าน้ าใจ” มีพ้ืนที่ปลูกมากที่สุดของประเทศ
ไทย พ้ืนที่เพาะปลูกประมาณ 432,00 ไร่ พ้ืนที่เก็บเกี่ยวประมาณ 400,000 ไร่ ปริมาณผลผลิต
ประมาณ 250,000 ตัน ผู้ปลูกมะพร้าว 23,800 ครัวเรือน มีมูลค่าทางเศรษฐกิจประมาณ 4,000 ล้าน
บาท แบ่งการใช้เป็นการบริโภคผลสด ร้อยละ 57 ส่งโรงงานผลิตกะทิสดและมะพร้าวกะเทาะร้อยละ 
36 (ส่งตลาดกรุงเทพฯและตลาดอ่ืนๆ ทั้งในและนอกจังหวัด) ส่วนที่เหลือร้อยละ 7 ใช้ผลิตน้ ามัน
มะพร้าวบริโภคภายในประเทศ การพัฒนาสินค้าจากผลิตภัณฑ์มะพร้าวเป็นหนึ่งในประเด็นยุทธ์
ศาสตร์การพัฒนาจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ปี พ.ศ. 2560- 2564 ประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 2 เพ่ิมขีด
ความสามารถในการแข่งขันในด้านการผลิตและแปรรูปสับปะรด มะพร้าว และ สินค้ าเกษตรสู่
ตลาดโลก มีโครงการของจังหวัดฯ เพ่ือพัฒนาผลิตภัณฑ์จากมะพร้าว เช่น โครงการส่งเสริมและพัฒนา 
มะพร้าวครบวงจร เป็นต้น 

ปีงบประมาณ 2559 ส านักงานพาณิชย์จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ด าเนินโครงการส่งเสริม
การตลาดผลิตภัณฑ์เศรษฐกิจสร้างสรรค์จากมะพร้าว สัปปะรด สินค้าเกษตรอินทรีย์ และผลิตภัณฑ์
ชุมชนสู่สากลโดยจัดกิจกรรมอบรมให้ความรู้แก่ผู้ประกอบการ/เกษตรกร เกี่ยวกับการตลาด 2 
หลักสูตร ได้แก่ 

1 )  หลักสู ตร  Introduction to International Trade ผู้ ประกอบการผลิตภัณฑ์
เศรษฐกิจสร้างสรรค์จากมะพร้าว สับปะรด สินค้าเกษตรอินทรีย์ และผลิตภัณฑ์ชุมชนสู่สากลจ านวน 
80 คน มีผู้ประกอบการ ผลิตภัณฑ์จากมะพร้าวเข้าร่วมอบรมฯ 16 ราย  

2) หลักสูตร Intensive Course for AEC Marketing พัฒนาผู้ประกอบการ ให้สามารถ
ด าเนินธุรกิจ โดยใช้  E-Commerce จ านวน 21 ราย โดยมีผู้ประกอบการจากผลิตภัณฑ์มะพร้าว 5 ราย 

 
2.3  การวิเคราะห์ SWOT มะพร้าวจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

จุดแข็ง (Strengths) 
1. มะพร้าวของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์คุณภาพดี มี
ชื่อเสียง เป็นที่รู้จักของคนทั่วไป 
2. มะพร้าวเป็นพืชที่ไม่ต้องดูแลมากนัก และ
สามารถปลูกร่วมกับพืชอ่ืนได้ เช่น สับปะรด 
 
 
 

จุดอ่อน (Weaknesses) 
1. เกษตรกรบางส่วนโค่นมะพร้าว เพื่อปลูก
พืชชนิดอื่น ท าให้พ้ืนที่ในการปลูกมะพร้าว
ลดลง 
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โอกาส (Opportunities) 
1. พ้ืนที่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์อยู่ใกล้แหล่งรับซื้อ
วัตถุดิบ (นครปฐม สมุทรปราการ) 

อุปสรรค (Threats) 
1. ภัยแล้ง / โรคแมลง ท าให้ได้ผลผลิต
น้อยลง 
2. มะพร้าวของคู่แข่ง (ภาคใต้) ราคาถูกกว่า
มะพร้าวของจังหวัดฯ ท าให้เสียเปรียบเรื่อง
ราคา 

 
2.4 ประโยชน์จากมะพร้าว 

1. น้ ามะพร้าวจากผลอ่อนเป็นเครื่องดื่มเกลือแร่ อุดมไปด้วยโพแทสเซียม และน้ า 
2. น้ ามันมะพร้าว ได้จากการบีบหรือต้มกากมะพร้าวบด น าไปใช้ในการปรุงอาหารหรือ

น าไปท าเครื่องส าอาง / ผลิตไบโอดีเซลจากน้ ามันมะพร้าว 
3. เนื้อในของมะพร้าวแก่น าไปท ากะทิ 
4. กากที่เหลือจากการคั้นกะทิ ยังสามารถน าไปท าเป็นอาหารสัตว์ได้ 
5. ยอดอ่อนของมะพร้าวหรือเรียกอีกชื่อว่า หัวใจมะพร้าว สามารถน าไปใช้ท าอาหารได้ 

ซึ่งยอดอ่อนนี้มีราคาแพงมาก เพราะเม่ือเก็บยอดอ่อนแล้วจะท าให้ต้นมะพร้าวตาย  
6. ใบมะพร้าวใช้สานเป็นภาชนะใส่ของชั่วคราว ห่อขนม สานหมวกกันแดด สานเป็น

เครื่องเล่นเด็กและผลิตภัณฑ์ของที่ระลึกรูปสัตว์ต่างๆ ของที่ระลึกประดับตกแต่ง 
7. ใยมะพร้าว น าไปใช้ท าฟูก เสื่อ หรือน าไปใช้ในการเกษตรได ้
8. กะลามะพร้าว มะพร้าวแก่จะมีความคงทนมาก ไม่หดตัวแม้ถูกน้ า ถูกแดด แต่จะ

เปราะง่าย หักง่าย หากกระทบกับสิ่งที่แข็งๆ ใช้ท าผลิตภัณฑ์ภาชนะ เครื่องประดับ เครื่องดนตรี ที่วาง
แก้วน้ า กระบวยตักน้ า ที่เข่ียบุหรี่ เป็นต้น 

9. ก้านใบ หรือทางมะพร้าว ใช้ท าไม้กวาดทางมะพร้าว 
10. จั่นมะพร้าว (ช่อดอกมะพร้าว) ให้น้ าตาล 

 
3. แนวคิดและทฤษฏีด้านการจัดการตลาด ทฤษฎี อุปสงค์และอุปทาน (demand and supply) 

อุปสงค์และอุปทาน (demand and supply) เป็นแบบจ าลองพ้ืนฐานที่อธิบายความสัมพันธ์
ของผู้ซื้อและผู้ขายสินค้าในตลาดที่มีการแข่งขัน อุปสงค์ (demand) หมายถึง ความต้องการซื้อสินค้า
และบริการในขณะที่อุปทาน (supply) หมายถึง ความต้องการขายสินค้าและบริการ ในแบบจ าลองนี้ 
อุปสงค์และอุปทานเป็นตัวแปรที่ก าหนดปริมาณและราคาของสินค้าที่ซื้อขายกันในตลาด โดยตลาด
อยู่ในภาวะสมดุลถ้าปริมาณอุปสงค์เท่ากับปริมาณอุปทาน  แนวคิดอุปสงค์อุปทานและจุดสมดุล 
ตั้งอยู่บนข้อสมมติว่าผู้บริโภคและผู้ผลิตตอบสนองต่อราคาในตลาด โดยที่ตัวผู้ซื้อและผู้ขายไม่สามารถ
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ต่อรองราคาหรือมีอ านาจในการก าหนดราคาตลาดได้เอง ข้อสมมตินี้เป็นส่วนหนึ่งของแนวคิดตลาด
แข่งขันสมบูรณ์ ซึ่งเป็นตลาดที่มีผู้ซื้อและผู้ขายจ านวนมากท าให้ผู้ซื้อและผู้ขายแต่ละรายไม่มีอ านาจ
ในการต่อรองราคา  ปริมาณสินค้าที่ผู้บริโภคต้องการซื้อนั้นขึ้นอยู่กับราคาของสินค้า และปัจจัยอ่ืนๆ 
เช่น รายได้ รสนิยมของผู้บริโภค เป็นต้น หากสมมติว่าปัจจัยอ่ืนๆ เหล่านี้ ไม่เปลี่ยนแปลง 
ความสัมพันธ์ระหว่างปริมาณสินค้าที่ต้องการซื้อกับราคานั้นเรียกว่าอุปสงค์ ซึ่งสามารถเขียนออกมา
ในลักษณะฟังก์ชันทางคณิตศาสตร์โดยให้ปริมาณความต้องการซื้อเป็นฟังก์ชันของราคา และมักจะ
วาดออกมาในรูปแบบของแผนภูมิเส้น การวาดแผนภูมิอุปสงค์มักให้แกนตั้งหมายถึงราคาและแกน
นอนหมายถึงปริมาณ โดยทั่วไปแล้ว ปริมาณความต้องการซื้อสินค้าแต่ละชนิดจะมีความสัมพันธ์เชิง
ลบกับราคา นั่นคือ หากว่าราคาของสินค้าชนิดหนึ่งสูงขึ้นโดยที่ปัจจัยอ่ืนๆ ไม่เปลี่ยนแปลง ปริมาณ
ความต้องการซื้อสินค้าชนิดนั้นจะลดลง ความสัมพันธ์เชิงลบนี้เรียกว่ากฎอุปสงค์ ( law of demand) 
สามารถเขียนออกมาในรูปแผนภูมิเส้นได้เป็นเส้นที่มีลักษณะความชันลาดลง  ในลักษณะเดียวกัน 
อุปทานหมายถึงความต้องการขายสินค้าของผู้ผลิตที่ราคาแต่ละระดับ โดยที่ปริมาณความต้องการขาย
เป็นฟังก์ชันของราคา ฟังก์ชันอุปทานสามารถเขียนออกมาในรูปแบบของแผนภูมิเส้นเช่นเดียวกัน 
ปริมาณอุปทานมักมีความสัมพันธ์เชิงบวกกับราคา นั่นคือ หากราคาตลาดของสินค้าชนิดหนึ่งสูงขึ้น
โดยที่ปัจจัยอ่ืนๆ คงที่ ปริมาณความต้องการขายสินค้าชนิดนั้นจะเพ่ิมขึ้น เรียกว่ากฎอุปทาน (law of 
supply) สามารถเขียนออกมาในรูปแผนภูมิเส้นได้เป็นเส้นที่มีลักษณะความชันขึ้น  แบบจ าลองอุป
สงค์และอุปทานนี้อธิบายว่าอุปสงค์และอุปทานเป็นปัจจัยที่ก าหนดราคาของสินค้าในตลาด โดยใช้
แนวคิดของจุดสมดุล (equilibrium) จุดสมดุลในแบบจ าลองนี้คือภาวะที่ปริมาณความต้องการซื้อ
สินค้าเท่ากับปริมาณความต้องการขายสินค้า ราคาสินค้าที่ท าให้ปริมาณความต้องการซื้อเท่ากับ
ปริมาณความต้องการขายนี้เรียกว่าราคาสมดุล และปริมาณสินค้าท่ีซื้อขายในจุดสมดุลเรียกว่าปริมาณ
สมดุล ในแผนภูมิเส้นที่แสดงอุปสงค์และอุปทาน จุดสมดุลคือจุดที่เส้นอุปสงค์และเส้นอุปทานตัดกัน 
หากปริมาณอุปสงค์มากกว่าปริมาณอุปทาน ซึ่งเกิดเมื่อราคาสินค้าต่ ากว่าราคาดุลยภาพของสินค้านั้น 
จะเกิดการขาดแคลนสินค้า หรือเรียกว่ามีอุปสงค์ส่วนเกิน ในขณะที่เมื่อปริมาณอุปทานมากกว่า
ปริมาณอุปสงค์ คือเมื่อราคาสินค้าสูงกว่าราคาดุลยภาพ จะเกิดสินค้าล้นตลาด หรืออุปทานส่วนเกิน 
โดยเมื่อเกิดกรณีเหล่านี้  ผู้ซื้อและผู้ขายในตลาดจะตอบสนองจนกระทั่งตลาดเข้าสู่ดุลยภาพ
ต่อเนื่องกัน หากปริมาณอุปสงค์มากกว่าปริมาณอุปทาน ซึ่งเกิดเมื่อราคาสินค้าต่ ากว่าราคาสมดุลของ
สินค้านั้น จะเกิดการขาดแคลนสินค้าหรือเรียกว่ามีอุปสงค์ส่วนเกิน ในขณะที่เมื่อปริมาณอุปทาน
มากกว่าปริมาณอุปสงค์ คือเมื่อราคาสินค้าสูงกว่าราคาสมดุล จะเกิดสินค้าล้นตลาด หรืออุปทาน
ส่วนเกิน โดยเมื่อเกิดกรณีเหล่านี้ ผู้ซื้อและผู้ขายในตลาดจะตอบสนองจนกระทั่งตลาดเข้าสู่ดุลยภาพ
ต่อเนื่องกัน 
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ภาพที่ 6 การแสดงอุปสงค์และอุปทานที่พบเห็นทั่วไป 
 

แผนภูมิเส้นแสดงอุปสงค์และอุปทานที่พบเห็นทั่วไป ให้แกนตั้งแสดงราคาและแกนนอน
แสดงปริมาณสินค้า เส้นอุปสงค์ (สีแดง) มีลักษณะลาดลง ในขณะที่เส้นอุปทาน (สีน้ าเงิน) ชันขึ้น 
จุดตัดของเส้นอุปสงค์และเส้นอุปทาน เป็นจุดดุลยภาพของตลาด ที่ราคาดุลยภาพ P* และปริมาณ
ดุลยภาพ Q* 

3.1 การเปลี่ยนแปลงอุปสงค์และอุปทาน 
แผนภูมิเส้นของอุปสงค์และอุปทานแสดงความสัมพันธ์ระหว่างปริมาณกับราคาโดยที่ปัจจัย

อ่ืน ๆ ไม่มีการเปลี่ยนแปลง หากว่าปัจจัยอื่น ๆ มีการเปลี่ยนแปลง เช่น ผู้บริโภคมีรายได้มากข้ึน หรือ
ต้นทุนการผลิตสินค้าลดต่ าลง ความเปลี่ยนแปลงเหล่านี้น าเสนอออกมาในรูปของการเปลี่ยนเส้นอุป
สงค์หรือเส้นอุปทานทั้งเส้นเป็นเส้นใหม่ นั่นคือ ปริมาณความต้องการซื้อหรือความต้องการขายมีการ
เปลี่ยนแปลงที่ทุก ๆ ระดับราคา  ปัจจัยหนึ่งที่สามารถส่งผลให้เกิดการเปลี่ยนแปลงอุปสงค์คือรายได้
ของผู้บริโภค หากว่าผู้บริโภคต้องการซื้อชนิดหนึ่งมากขึ้นเมื่อมีรายได้มากขึ้น สินค้าชนิดนั้นเรียกว่า
เป็นสินค้าปกติ แต่หากว่าผู้บริโภคต้องการซื้อสินค้าชนิดหนึ่งน้อยลงเมื่อมีรายได้มากขึ้นแล้ว สินค้า
ชนิดนั้นจะเรียกว่าเป็นสินค้าด้อย 

ความยืดหยุ่นจากการเปลี่ยนแปลงของปริมาณความต้องการซื้อหรือความต้องการขายเมื่อ
ราคาสินค้าเปลี่ยนนั้นสามารถแตกต่างกันไปได้ระหว่างสินค้าแต่ละชนิด ความยืดหยุ่นของอุปสงค์เป็น
อัตราร้อยละของความเปลี่ยนแปลงของปริมาณความต้องการซื้อหากว่าราคาเปลี่ยนแปลงไปร้อยละ 1 
ความยืดหยุ่นของอุปทานสามารถนิยามได้ในลักษณะเดียวกันโดยเปลี่ยนจากปริมาณความต้องการซื้อ
เป็นปริมาณความต้องการขาย 
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3.2 ทฤษฎีใยแมงมุม  
ทฤษฎีใยแมงมุม (Cobweb theorem) เป็นทฤษฎีที่อธิบายความผันผวนของราคาที่ไม่

แน่นอนของสินค้า ที่ต้องใช้เวลาผลิตเป็นระยะเวลานาน เช่น สินค้าเกษตรกรรม สินค้า อุตสาหกรรม 
เป็นต้น ท าให้ผู้ผลิตไม่สามารถ ปรับปริมาณตามราคาที่เป็นอยู่ในขณะนั้นได้แบบทันทีทันใด ผลผลิตที่
ได้รับจากการก าหนดปริมาณการผลิตใน ขณะหนึ่ง ๆ จึงเป็นผลผลิตในงวดต่อไป หรือกล่าวได้ว่า
ระยะเวลา t จะก าหนดปริมาณเสนอขายในระยะเวลา t+1 หรืออีกนัยหนึ่งสินค้าในระยะเวลา t-1 จะ
ก าหนดปริมาณเสนอขายในระยะเวลา t และปริมาณเสนอซื้อใน ขณะหนึ่ง ๆ จะเป็นเท่าใดก็ขึ้นกับ
ราคาสินค้าในขณะนั้น ๆ พูดได้ว่าราคาในระยะเวลา t จะเป็นตัวก าหนดปริมาณ เสนอซื้อในระยะเวลา 
t (นราทิพย์ชุติวงศ์, 2544)  ซึ่งทฤษฎีใยแมงมุมจะมีความเกี่ยวเนื่องกับอุปสงค์และอุปทาน ของสินค้า
ที่ผลิตและส่งออกโดยตรง เนื่องจากความยืดหยุ่นของอุปสงค์และอุปทานจะเป็นตัวก าหนดความ 
เคลื่อนไหวของราคา โดยมีหลักการอยู่ 2 กรณี คือ กรณีแรกความยืดหยุ่นของอุปสงค์มากกว่าอุปทาน 
ราคาจะมีการ เคลื่อนไหวและมีแนวโน้มเข้าสู่จุดสมดุล กรณีที่สองความยืดหยุ่นของอุปสงค์น้อยกว่า
อุปทาน ราคาจะมีการ เคลื่อนไหวและมีแนวโน้มออกจากจุดสมดุล (วันรักษ์ มิ่งมณีนาคิน, 2552) 

3.3 รูปแบบของทฤษฎีใยแมงมุม 
 

 
 

ภาพที่ 7 รูปแบบที่แตกต่างของวัฏจักรใยแมงมุม (policonomics.com, 2012) 
 

รูปแบบของทฤษฎีใยแมงมุม มีทั้งหมด 3 รูปแบบ (นราทิพย์ ชุติวงศ์, 2542) ประกอบด้วย  
1. Convergent fluctuation เป็นปริมาณการผลิตและราคาขายที่เข้าสู่สภาวะสมดุล เช่น 

สมมติว่า สินค้า A เมื่อ เกษตรกรเห็นว่าปริมาณผลผลิตในปีปัจจุบัน (Qt ) ซึ่งมีผลผลิตน้อยท าให้ราคา 
ณ ปีปัจจุบัน (Pt ) มีอุปสงค์ที่สูง ส่งผลให้เกษตรกรสนใจที่จะผลิตสินค้า A ในปีถัดไปเพ่ิมมากขึ้น 
(Qt+1) ท าให้อุปทานลดลงดังนั้นราคา ณ ปีถัดไป (Pt+1) จะต่ าลง เมื่อเป็นเช่นนั้น เมื่อเกษตรกรเห็น
ว่าสินค้า A มีราคาท่ีต่ า ดังนั้นปีถัดไปเกษตรกรจะผลิตสินค้าใน ปริมาณที่ต่ าลง (Qt+2) จะท าให้อุป
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สงค์สูงขึ้นราคาขายในปีนั้น (Pt+2) สูงขึ้น จากการเกิดกระบวนการเช่นนี้ซ้ าไป มาส่งผลให้ปริมาณ
ผลผลิตและราคาเข้าสู่จุดสมดุล กล่าวคือค่าสัมบูรณ์ความชันของเส้นอุปสงค์น้อยกว่าอุปทาน  

2. Continuous fluctuation เป็นปริมาณการผลิตและราคาขาย ณ ปีปัจจุบันและปีถัด ๆ 
ไปคงที่ คือ หากปริมาณ การผลิตในปีปัจจุบัน (Qt) และราคาขายปีปัจจุบัน (Pt) มีความผันผวนที่
ลักษณะซ้ าซ้อนอยู่กับที่เมื่อเวลาผ่านไป กล่าวคือค่าสัมบูรณ์ความชันของเส้นอุปสงค์และอุปทาน
ใกล้เคียงกันจะส่งผลให้ผลผลิตของสินค้าและราคาขาย เปลี่ยนแปลงไปจากปีก่อน ๆ ไม่มากนัก  

3. Divergent fluctuation มีลักษณะคล้ายคลึงกับ Convergent fluctuation ซึ่งมีความ
แตกต่างเพียงความชัน ของเส้นอุปสงค์และอุปทาน กล่าวคือค่าสัมบูรณ์ความชันของเส้นอุปสงค์มี
มากกว่าอุปทาน 

สมมติฐานของทฤษฎีใยแมงมุม มี 3 สมมติฐาน (Marlk, 2006) ดังนี้  
1. ความล่าช้าทางด้านเวลา (time lag) อยู่ระหว่างการตัดสินใจเพื่อผลิตสินค้าและผลิตภัณฑ์

ที่แท้จริง ผลิตภัณฑ์ ทางเกษตรกรรมส่วนมากจะเป็นตัวอย่างที่ดีของการผลิตที่ล่าช้า เกษตรกร
ก าหนดปริมาณท่ีพวกเขาจะปลูกพืชบนฐานของราคาของปีก่อนและพยายามที่จะคงราคาในปีก่อนไว้ 

2. ผู้ผลิตคาดว่าจะสามารถก าหนดแผนการผลิตในราคาปัจจุบัน ส าหรับสินค้าทางเกษตรจะ
ท าแผนการผลิต ภายหลังการเก็บเกี่ยวผลผลิตที่สอดคล้องกับแผนการผลิตเหล่านี้จะปรากฏบนตลาด
ปีก่อน เนื่องจากเวลาที่ล่าช้า (time lag) ของอุปทานปัจจุบันคือฟังก์ชันของราคาปีก่อน ดังสมการ 

QS (Pt) = QS (Pt−1) 
3.สมมติว่าราคาปัจจุบันมีอุปสงค์ปัจจุบันเท่ากับอุปทานปัจจุบัน แสดงให้เห็นว่าไม่มีผู้ผลิตที่

เหลือสินค้าคงคลังไว้ เลยและไม่มีผู้บริโภคคนใดที่ไม่พึงพอใจต่ออุปสงค์ ดังสมการ 
QD (Pt) = QS (Pt) 
สมการของทฤษฎีใยแมงมุม (Dufresne and Vázquez-Abad, 2013) สามารถแสดงได้

ดังต่อไปนี้  
สมการราคา ให้ Pt แทนระดับราคาที่ข้ึนกับระดับเวลา t 

Pt = P∗ + (P0 − P∗)(−b /d )t 

โดย  P∗ = ระดับราคาคุณภาพ  
P0 = ระดับราคาที่ข้ึนกับระดับเวลา (Time) เมื่อ t = 0  
b = ความชัน (Slope) ของเส้นอุปทาน  
d = ความชัน (Slope) ของเส้นอปุสงค ์  
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4. การวิเคราะห์สภาวะแวดล้อม (SWOT) 
4.1 การประเมินสถานภาพและศักยภาพปัจจุบันของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์  

ในการประเมินสถานภาพและศักยภาพปัจจุบันของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ จังหวัดได้น า
ข้อมูลมาประกอบการทบทวนและวิเคราะห์สภาวะแวดล้อม  (SWOT)  ที่มีผลต่อการพัฒนาด้านต่าง 
ๆ ของจังหวัด ดังนี้ 
 

จุดแข็ง (Strengths)   
1.  มีความโดดเด่น หลากหลายของแหล่ง
ท่องเที่ยวธรรมชาติ เชิงนิ เวศ เชิงสุขภาพ 
ประวัติศาสตร์ ศิลปะ วัฒนธรรม กีฬาและ
นันทนาการ มีชื่อเสี่ยงเป็นที่รู้จักท่ัวโลก   
2. เป็นแหล่งผลิตและแปรรูปสับปะรด มะพร้าว
ที่ส าคัญของประเทศและของโลก   
3. เป็นแหล่งผลิตเพ่ือการแปรรูปสินค้ าด้าน
ประมง และปศุสัตว์ที่ส าคัญของประเทศ   
4. การค้ าชายแดนด่านสิงขรเป็นจุดเด่นเฉพาะ
พ้ืนที่ที่มีศักยภาพสูงในการเชื่อมต่อการค้ าการ
ลงทุน การท่องเที่ยวกับสาธารณรัฐแห่งสหภาพ
เมียนมาและประเทศต่ างๆ   
5. เป็นแหล่งรวมความสมบูรณ์ของทรัพยากร
ทางธรรมชาติ ความหลากหลายทางชีวภาพที่มี
ความส าคัญของประเทศ   
6. สังคมมีความมั่นคงภายใน พ้ืนที่ชายแดน 
และชายฝั่งทะเล ตลอดจนมีความสัมพันธ์อันดี
กับประเทศเพ่ือนบ้าน 

จุดอ่อน (Weaknesses)   
1. มีถนนสายหลักเพียงสายเดียว ขาดถนนสาย
รองที่เป็นคู่ขนานส าหรับเชื่อมโยงระบบโลจิ
สติกส์โครงข่ายคมนาคมรองรับการขยายตัวของ
การค้าการลงทุนการท่องเที่ยวในอนาคต 
รวมทั้งปัญหาความแออัดของการสัญจร   
2. การกระจายตัวของแหล่งท่องเที่ยวยังรวมกัน
อยู่เฉพาะบางพ้ืนที่ ขาดความเชื่อมต่อแหล่ง
ท่องเที่ยวพ้ืนที่ชุมชนอ่ืนๆ และอัตลักษณ์ของ
การท่องเที่ยวในแต่ละพ้ืนที่ยังไม่มีความชัดเจน 
3. เกษตรกรในพ้ืนที่ประสบปัญหาต้นทุนในการ
ผลิตสูง และมีรายได้น้อยจากปัญหาราคา
ผลผลิตตกต่ า   
4 .  น้ า เ พ่ือการเกษตร การอุปโภคบริ โภค 
อุตสาหกรรม และการท่องเที่ยวในบางปีไม่
เพียงพอและคุณภาพน้ ายังไม่ได้มาตรฐานในบาง
พ้ืนที่   
5. จังหวัดก าลังเข้าสู่สังคมสูงอายุ ท าให้จ านวน
ประชากรแรงงานลดน้อยลง และมีภาระ
สวัสดิการของสังคมสูงขึ้น   
6. ขาดแคลนแรงงาน และแรงงานมีฝีมือใน
กิจการบางประเภท โดยเฉพาะทรัพยากรมนุษย์
ที่มีคุณภาพในด้านภาษา การจัดการสมัยใหม่ 
และดิจิตอล   
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7. พ้ืนที่ชายแดนติดกับประเทศเพ่ือนบ้านส่งผล
ต่อการแพร่ระบาดยาเสพติดมากข้ึน   
8. การบริหารจัดการขยะ และของเสียอันตราย
รวมทั้งกากอุตสาหกรรมยังไม่สามารถ
ด าเนินการได้อย่างไม่เต็มที่   
9. พ้ืนที่ชายฝั่งและตลิ่งริมแม่น้ าถูกกัดเซาะ 
และระบบนิเวศของชายฝั่งทะเลและตลิ่งริม
แม่น้ าเสื่อมโทรม 

โอกาส (Opportunities) 
1. รัฐบาลมีนโยบายวางโครงสร้างเส้นทาง
คมนาคมขนส่งโลจิสติกส์ตามแนวเรียบชายฝั่ง
ทะเลตะวันตก Royal Coast เพ่ิมศักยภาพการ
ท่องเที่ยว การลงทุน การค้า อาชีพชุมชนตลอด
แนว   
2. รัฐบาลประกาศนโยบาย Thailand Riviera 
ส่งผลต่อพ้ืนที่ในการเชื่อมโยงต่อโครงสร้าง
พ้ืนฐานเส้นทางคมนาคมระบบขนส่งโลจิสติกส์ 
ทั้งทางถนน ทางราง ทางน้ า ทางอากาศ   
3. นโยบาย OTOP นวัตวิถีของรัฐบาลเชื่อมต่อ
การผลิตสินค้ าชุมชนให้เป็นแหล่งท่องเที่ยว
สนับสนุนการท่องเที่ยวชุมชน   
4. สังคมสูงอายุท าให้เกิดอาชีพและธุรกิจใหม่ๆ 
ที่เกี่ยวข้องกับการให้บริการผู้สูงอายุทั้งในเรื่อง
ของสุขภาพ อาหาร ที่อยู่อาศัยการดูแล ย า ฯลฯ   
5. รัฐบาลมีนโยบาย Zoning พ้ืนที่การเกษตร  
เกษตรอินทรีย์และนโยบายเกษตรแปลงใหญ่ท า
ให้ เกิดความชัด เจนต่อการวางแผ น การ
ด าเนินการ และความยั่งยืนในภาคเกษตรมาก
ขึ้น    
6. นโยบายรัฐบาลก าหนดให้ด่านสิงขรเป็นจุด
ผ่อนปรนพิเศษและเตรียมยกระดับเป็นจุดผ่าน

อุปสรรค (Threats)    
1. ผลกระทบจากภาวะโลกร้อน ท าให้เกิดภัย
พิบัติทางธรรมชาติที่แปรปรวนและมีผลกระทบ
รุนแรงมากขึ้น เช่น น้ าท่วมฉับพลัน ดินโคลน
ถล่ม น้ าป่าไหลหลาก ภัยแล้ง อุทกภัยส่งผล
กระทบให้ เกิดความเสียหายแก่ทรั พย์ สิ น 
บ้านเรือน และพืชผลการเกษตร   
2. เศรษฐกิจโลกและประเทศตกต่ าส่งผลกระทบ
ต่อเศรษฐกิจในภาพรวมของประเทศและจังหวัด 
อาทิ ผลกระทบต่อมูลค่าด้านการท่องเที่ยว 
ราคาผลผลิตทางการเกษตร ในพ้ืนที่ตกต่ า  
3. ด่านสิงขรยังไม่ได้รับการยกระดับเป็นด่าน
ถาวร และยังมีข้อจ ากัดในมาตรการระเบียบ
กฎหมายที่ยังไม่เอ้ือ อ านวยให้กับนักท่องเที่ยว
ทั้งชาวไทยและต่างเทศเดินทางเข้าออกระหว่าง 
2 พ้ืนที่ ด่านสิงขรและเมืองมะริด ท าให้มูลค่ า
การค้าการลงทุนการท่องเที่ยวยังเติบโตได้ไม่
เต็มที่   
4. ความก้าวหน้าทางเทคโนโลยีและสื่อสังคม
ออนไลน์มีผลต่อพฤติกรรมไม่พึงประสงค์ของ
ประชาชนโดยเฉพาะเด็กและเยาวชน ท าให้
สภาพทางสังคมและครอบครัวเปราะบางยิ่งข้ึน   
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แดนถาวร  สร้างโอกาสในการขยายการค้า การ
ลงทุน การท่องเที่ ยวของจั งหวัด เชื่ อมต่อ 
ประเทศเพ่ือนบ้านและประเทศในภูมิภาค   
7. การสถาปนาความสัมพันธ์เมืองพ่ีเมืองน้องท า
ให้เกิดการแลกเปลี่ยนและพัฒนาการค้าการ
ลงทุน  การท่องเที่ยวร่วมกันของจังหวัดและ
ประเทศเพ่ือนบ้าน    
8. การเป็นส่วนหนึ่งของประชาคมอาเซียน  
( ASEAN  Community)  แ ล ะ ก า ร เ ข้ า สู่
ประชาคมเส้น เศรษฐกิจอาเซียน ( ASEAN  
Economic Community : AEC)  ส่งผลดีต่อ
การขยายการค้าการลงทุน  และความร่วมมือใน
ด้านต่างๆ    
9. รัฐบาลมีนโยบายวาง ดิจิตอลแพลทฟอร์ม
ให้กับพ้ืนที่ชุมชนต่างๆ และวางแผนระบบข้อมูล
สารสนเทศในทุกจังหวัด รวมถึงการพัฒนาทาง
เทคโนโลยี ดิจิตอลส่งผลต่อการพัฒนาระบบ
ข้อมูล  Big Data  
10.  รัฐบาลให้ความส าคัญสร้างความชัดเจน
ของการมีโยบายการจัดการขยะและสิ่งแวดล้อม   
11. ในปัจจุบันมีนวัตกรรมพลังงานทางเลือก 
เช่น โซล่าฟาร์ม และโรงไฟฟ้าขยะ การสร้าง
นวัตกรรมผลิตน้ าจืดจากน้ าทะเล เป็นต้น 

5. ภัยคุกคามด้านการก่อการร้ายทั่วโลก ส่งผล
ต่อความรู้สึกไม่ปลอดภัยในชีวิตและทรัพย์สิน 
ของประชาชนและนักท่องเที่ยว 

 
(ที่มา: แผนพัฒนาจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ (พ.ศ. 2561 – 2565). ส านักงานจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
กลุ่มงานยุทธศาสตร์และข้อมูลเพื่อการพัฒนาจังหวัด) 
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4.2 การวิเคราะห์สภาวะแวดล้อมของจังหวัดตามแผนพัฒนาจังหวัดประจวบคีรีขันธ ์
(พ.ศ. 2561 – 2564) เฉพาะประเด็นที่เกี่ยวข้องกับมะพร้าว 
 

จุดแข็ง 
1. มะพร้าวของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์คุณภาพ
ดี มีชื่อเสียง เป็นที่รู้จักของคนทั่วไป 
2. มะพร้าวเป็นพืชที่ไม่ต้องดูแลมากนัก และ
สามารถปลูกร่วมกับพืชอ่ืนได้ เช่น สับปะรด 

จุดอ่อน  
1. เกษตรกรบางส่วนโค่นมะพร้าว เพื่อปลูกพืช
ชนิดอื่น ท าให้พ้ืนที่ในการปลูกมะพร้าวลดลง 

โอกาส 
1. พ้ืนที่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์อยู่ใกล้แหล่งรับ
ซื้อวัตถุดิบ (นครปฐม สมุทรปราการ) 

อุปสรรค 
1. ภัยแล้ง / โรคแมลง ท าให้ได้ผลผลิตน้อยลง 
2.  มะพร้าวของคู่แข่ง (ภาคใต้) ราคาถูกกว่า
มะพร้าวของจังหวัดฯ ท าให้เสียเปรียบเรื่อง
ราคา 

 
5. สามพรานโมเดล 

เนื่องจากเกษตรกรส่วนใหญ่ขายผลผลิตผ่านพ่อค้าคนกลางซึ่งเป็นผู้ก าหนดราคา ใน
ขณะเดียวกัน เกษตรกรไม่สามารถควบคุมต้นทุนที่สูงขึ้นตามราคาสารเคมีได้ ท าให้มีปัญหาหนี้สิน
เพ่ิมข้ึน สุขภาพ และสิ่งแวดล้อมก็เสื่อมโทรมลง เกษตรกรส่วนใหญ่ติดอยู่ในวงจรแบบนี้มาทั้งชีวิต จึง
เป็นที่มาของ “สามพรานโมเดล” ในปี 2553 สวนสามพรานเริ่มสนับสนุนให้เกษตรกรในนครปฐมและ
จังหวัดข้างเคียง หันมาท าเกษตรอินทรีย์ภายใต้โครงการ สามพรานโมเดล ซึ่งขับเคลื่อนโดยมูลนิธิ
สังคมสุขใจ ด้วยทุนจากส านักงานกองทุนสนับสนุนการสร้างเสริมสุขภาพ (สสส.) และส านักงาน
กองทุน- สนับสนุนการวิจัย (สกว.)โครงการ สามพรานโมเดล จะหาช่องทางการตลาดใหม่ๆ ให้กับ
เกษตรกร เป็นการเชื่อมตรง ระหว่างผู้ผลิตกับผู้บริโภคผ่านห่วงโซ่คุณค่าเกษตรอินทรีย์บนพ้ืนฐานของ
ธุรกิจที่เป็นธรรม ปัจจุบันช่องทางการตลาดมี ตลาดสุขใจ ตลาดสุขใจสัญจร โมเดิร์นเทรด สวนสาม
พราน โรงแรมในกรุงเทพฯ ศูนย์ประชุม และเว็บไซต์ Sookjai Organics ที่ก าลังจะเกิดขึ้น  นอกจากนี้ 
สามพรานโมเดล ยังให้ความส าคัญเป็นพิเศษกับเกษตรกรที่ปรับเปลี่ยนมาท า เกษตรอินทรีย์ โดยจัด
ให้มีเจ้าหน้าที่ส่งเสริมของโครงการ ออกตรวจเยี่ยมแปลง พร้อมให้ ค าแนะน าแก่เกษตรกรในระหว่าง
การปรับเปลี่ยนอย่างสม่ าเสมอ ซึ่งเกษตรกรรายใหม่ที่สนใจการท าเกษตรอินทรีย์สามารถเข้าร่วมกลุ่ม
กับเครือข่ายเกษตรกรของโครงการได้ นอกจากการเพาะปลูก แล้ว เกษตรกรยังมีส่วนร่วมในการวาง
แผนการผลิต การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว การขนส่ง การแปรรูป และการตลาด ถือเป็นรูปแบบการ
ด าเนินธุรกิจที่เกษตรกรสามารถพ่ีงพาตัวเองได้ ปัจจุบันโครงการมีเครือข่ายเกษตรกรทั้งหมด 15 กลุ่ม 
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170 กว่าราย อยู่ในจังหวัดนครปฐมและใกล้เคียง ซึ่งแต่ละกลุ่มมีระบบการรับรองแบบมีส่วนร่วม 
Participatory Guarantee System (PGS) ของตัวเอง และพร้อมที่จะพัฒนาไปสู่ระบบมาตรฐาน
เกษตรอินทรีย์สากลโดยในปี 2561 ผ่านระบบการรับรอง PGS แล้ว 103 ราย และ ได้รับการรับรอง
มาตรฐานเกษตรอินทรีย์ IFOAM รายเดี่ยว จ านวน 17 ราย 
 
6. งานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 

สิริมา แท่นนิล (2557) ศึกษาวิจัยเรื่อง การปรับตัวของเกษตรกรจากปัญหาการปลูกมะพร้าว
ในเขตอ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ โดยวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาถึงระดับปัญหาของ
เกษตรกรที่ปลูกมะพร้าว เพ่ือศึกษาถึงระดับการปรับตัวของเกษตรกรที่ปลูกมะพร้าว เพ่ือเปรียบเทียบ
ปัจจัยส่วนบุคคลต่อการปรับตัวของเกษตรกรที่ปลูกมะพร้าว และเพ่ือศึกษาความสัมพันธ์ระหว่าง
ปัญหาของเกษตรกรกับการปรับตัวของเกษตรกรที่ปลูกมะพร้าวในเขตอ าเภอทับสะแก จังหวั ด
ประจวบคีรีขันธ์ กลุ่มตัวอย่างในการศึกษา คือ เกษตรกรที่ปลูกมะพร้าว ทั้ง 6 ต าบล ในเขตอ าเภอทับ
สะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ จ านวน 363 คน และสัมภาษณ์เจาะลึกเกษตรกรจ านวน 10 คน เก็บ
รวบรวมข้อมูลด้วยแบบสอบถาม วิเคราะห์ข้อมูลโดยใช้ค่าร้อยละ ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 
การวิเคราะห์ความแปนกรวน การทดสอบรายคู่ด้วยวิธีความแตกต่างนัยส าคัญน้อยที่สุด และการ
วิเคราะห์สัมประสิทธิ์สหสัมพันธ์แบบเพียร์สัน โดยก าหนดนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ .05 ผลการวิจัย
พบว่าเกษตรกรที่ปลูกมะพร้าวมีปัญหาอยู่ในระดับสูง และมีการปรับตั วอยู่ในระดับปานกลาง
เกษตรกรที่ปลูกมะพร้าวที่มีปัจจัยส่วนบุคคลด้านระดับการศึกษา จ านวนการถือครองที่ดิน รายได้จาก
การท าสวนมะพร้าว และรายได้นอกเหนือจากการท าสวนมะพร้าวที่แตกต่างกันมีการปรับตัวแตกต่าง
กันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ .05 ส่วนเกษตรกรที่ปลูกมะพร้าวที่มีปัจจัยส่วนบุคคลด้านอายุ 
จ านวนสมาชิกในครัวเรือนที่แตกต่างกันมีการปรับตัวที่ไม่แตกต่างกัน นอกจากนี้ยังพบว่าปัญหาของ
เกษตรกรโดยรวมด้านภัยแล้ง ศัตรูพืช และราคาผลผลิตตกต่ าไม่มีความสัมพันธ์กับการปรับตัวของ
เกษตรกรในภาพรวม 

กัลยา พ่วงเจริญ และคณะ (2558) ศึกษาวิจัยเรื่อง การจัดการคุณภาพผลผลิตมะพร้าวโดยใช้
หลักการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับพืชอาหารในจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ โดยวัตถุประสงค์เพ่ือ
ศึกษาสภาวะและปัญหาการปลูกมะพร้าวของเกษตรกรจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ เพ่ือวัดระดับความรู้
ด้านการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับพืชไปใช้ในการผลิตมะพร้าวได้ เพ่ือศึกษาความสัมพันธ์
ระหว่างลักษณะของเกษตรกรกับความสามารถในการน าความรู้การปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับ
พืชไปใช้ในการผลิตมะพร้าวได้ และเพ่ือเสนอแนวทางในการจัดการคุณภาพผลผลิตมะพร้าวในจังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ ประชากร คือ เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวที่ผ่านการอบรมหลักสูตรการปฏิบัติทาง
การเกษตรที่ดีส าหรับพืชอาหาร (GAP)โครงการพัฒนาคุณภาพมาตรฐานสินค้าเกษตร ปี งบประมาณ 
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2556 จ านวน 159 คน เนื่องจากประชากรมีจ านวนไม่มาก จึงศึกษาประชากรทั้งหมดโดยไม่มีการสุ่ม
ตัวอย่าง เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัยคือแบบสัมภาษณ์แบบมีโครงสร้าง ผลการวิจัยพบวา 1) เกษตรกรผู้
ปลูกมะพร้าวส่วนใหญ่ มีอายุเฉลี่ย 55.99 ปี เป็นเพศหญิงจบการศึกษาระดับชั้นประถมศึกษา มี
ผลผลิตมะพร้าวเฉลี่ย 656.98 ผล/ไร่/ปี มีรายได้จากการจ าหน่ายผลผลิตมะพร้าวเฉลี่ย 108,088.27 
บาท/ปี ปัญหาและอุปสรรคที่พบในการจัดการท าสวนมะพร้าวของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวมากที่สุด
คือ แมลงศัตรูมะพร้าวระบาด 2) ระดับความรู้ด้านหลักปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับพืชไปใช้ใน
การผลิตมะพร้าว เกษตรกรที่ได้รับการอบรมน าความรู้ไปใช้เป็นส่วนใหญ่ เมื่อวัดผลการน าความรู้ไป
ใช้โดยภาพรวมสรุปได้วาดีพอกับของเดิม 3) การทดสอบสมมติฐาน พบว่า เพศ และประเภทการปลูก
พืชแซมมีความสัมพันธ์ต่อการน าความรู้ด้านวัตถุอันตรายทางการเกษตรไปใช้อย่างมี นัยส าคัญทาง
สถิติที่ระดับ 0.05 ประเภทการปลูกพืชแซมมีความสัมพันธ์ต่อการน าความรู้ด้านการพักผลิตผล การ
ขนย้ายในแปลงปลูกและเก็บรักษา รวมถึงการบันทึกข้อมูลและการตามสอบ อย่างมีนัยส าคัญทาง
สถิติที่ระดับ 0.05 4) แนวทางในการจัดการคุณภาพผลผลิตมะพร้าวในจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ พบว่า 
เมื่อเกษตรกรน าการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดีส าหรับพืชอาหารมาปฏิบัติ จะท าให้เกษตรกรทราบ
ข้อมูลด้านการผลิตและสามารถวางแผนการผลิตได้ ตลอดจนควบคุมช่วงระยะเวลาการเก็บเกี่ยวที่
เหมาะสมได ้

สุรินทร์ ทองฟุก (2557) ศึกษาวิจัยเรื่อง การศึกษาประสิทธิภาพการผลิตเส้นใยมะพร้าวของ
ธุรกิจรายย่อย อ าเภอบางสะพาน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาประสิทธิภาพของ
เครื่องแปรรูปเปลือกมะพร้าวภูมิปัญญาชาวบ้าน และเพ่ีอศึกษาอายุการเก็บรักษาเปลือกมะพร้าว
เพ่ือให้ได้ประสิทธิภาพการผลิตเส้นใยสูงสุด โดยการคัดเลือกโรงผลิตเส้นใยมะพร้าวที่มีโครงสร้าง
พ้ืนฐานแตกต่างกัน 3 โรงงาน ในอ าเภอบางสะพาน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ โดยโรงเส้นใยที่ 1 เป็น
โรงเส้นใยเป้าหมาย เน้นการผลิตเส้นใยที่มีคุณภาพ ส่วนโรงเส้นใยที่ 2 เน้นคุณภาพเส้นใยและใช้
เครื่องจักรป้อนเปลือกแทนแรงงานคน ส่วนโรงเส้นใยที่ 3 เน้นปริมาณ ผลผลิตต่อวันให้มากที่สุด และ
คุณภาพเส้นใยปานกลาง เมื่อน าเปลือกมะพร้าวที่มีอายุการเก็บรักษา 2 เดือน เข้าทดสอบจ านวน 3 
ครั้ง ผลการทดสอบประสิทธิภาพของโรงเส้นใยเป้าหมาย ซึ่งมีลักษณะการประกอบการเป็นบุคคล
เดียว เทียบเคียงกับโรงเส้นใยที่เป็นนิติบุคคล พบว่า ประสิทธิภาพของการตีเปลือก เป็นเส้นใยได้
สัดส่วนร้อยละ 27.62 ต่ ากว่าร้อยละ 30 เล็กน้อย แต่ไม่แตกต่างจากโรงเส้นใยอ่ืน โรงเส้นใยทั้งส าม
โรงมีประสิทธิภาพการผลิตเส้นใยค่อนข้างคงที่ เนื่องจากมีการบ ารุงรักษาเครื่องจักรและอุปกรณ์การ 
ผลิตอย่างสม่ าเสมอ เพราะราคาของเส้นใยอยู่ในระดับสูงต่อเนื่องมาตลอดปี พ.ศ. 2556 ผลการ
ประเมิน ประสิทธิภาพด้วยรายได้เหนือต้นทุนผันแปรเงินสดต่อตันเปลือกมะพร้าว พบว่าโร งเส้นใย
เป้าหมายให้ มูลค่า 264.33 บาท ใกล้เคียงกับโรงเส้นใยที่อยู่ในรูปบริษัท (เน้นการผลิตเส้นใยให้มี
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คุณภาพดี แต่ประหยัดแรงงาน) 253.97 บาท แต่แตกต่างจากโรงเส้นใยที่อยู่ในลักษณะห้างหุ้นส่วน
จ ากัด เน้นการผลิตเส้นใยคุณภาพปานกลาง) 221.37 บาท อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ 

ศักดิ์นรินทร์ แก่นกล้า (2559) ศึกษาวิจัยเรื่อง ห่วงโซ่คุณค่าของผลิตภัณฑ์ข้าวอินทรีย์ อ าเภอ
แม่แตง จังหวัดเชียงใหม่ มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาห่วงโซ่คุณค่าของผลิตภัณฑ์ข้าวอินทรีย์ และศึกษา
ปัญหาที่เกิดขึ้นของผลิตภัณฑ์ข้าวอินทรีย์ตามแนวคิดของห่วงโซ่คุณค่าของ Michael E. porter โดย
ใช้ระเบียบวิธีวิจัยเชิงคุณภาพโดยการสังเกตแบบไม่มีส่วนร่วมและใช้แบบสัมภาษณ์แบบไม่มีโครงสร้าง
ในการเก็บข้อมูลเกษตรกรทั้งสองกลุ่มและน าข้อมูลมาวิเคราะห์เชิงเนื้อหาตามแนวคิดของห่วงโซ่
คุณค่า ผลจากการวิจัยพบว่า เกษตรกรที่ไม่ได้เก็บเมล็ดพันธุ์ ข้าวจะมีต้นทุนในการจัดซื้อ และขาด
แคลนแรงงานในภาคการผลิต การเก็บเกี่ยวใช้ระยะเวลาที่ช้า และมีช่องทางการจัดจ าหน่ายเพียง
ช่องทางเดียว จากผลการวิจัยได้มีการเสนอแนวทางโดยเกษตรกรควรแบ่งเก็บพันธุ์ข้าวไว้เพ่ือลด
ต้นทุนการจัดซื้อ รวมทั้งการผลิตและการเก็บเกี่ยวควรจะมีการรวมกลุ่มกันเพ่ือให้เกิดการแลกเปลี่ยน
ทั้งวัตถุดิบ แรงงาน องค์ความรู้ เทคโนโลยีในการเกษตร และเพ่ิมช่องทางในการจัดจ าหน่ายสื่อสังคม
ออนไลน์และประชาสัมพันธ์การด าเนินงานกลุ่มเกษตรกร 

มาณวิน สงเคราะห์ (2557) ศึกษาวิจัยเรื่อง อุปสงค์ของผลิตภัณฑ์เกษตรอินทรีย์ในจังหวัด
เชียงใหม่ และล าปาง มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาถึงปัจจัยที่มีผลต่อปริมาณอุปสงค์อันประกอบไปด้วย 
ราคา รสนิยม ราคาสินค้าที่ใช้ร่วมกัน ราคาสินค้าทดแทน และระดับรายได้ของผู้บริโภค การเก็บ
ข้อมูลท าโดยการแจกแบบสอบถามให้กับผู้บริโภคทั้งชาวไทยและชาวต่างชาติในเขตจังหวัดเชียงใหม่ 
และล าปาง ท าการวิเคราะห์ข้อมูลเชิงพรรณาเพ่ือหาค่าความถี่ ของผู้ตอบแบบสอบถาม และการการ
วิเคราะห์สมการเชิงเส้นตรงแบบหลายตัวแปรเพ่ือตรวจดูถึงระดับความส าคัญของตัวแปร และทิศทาง
ของความสัมพันธ์ของตัวแปร ผลการวิจัยพบว่า สมการเส้นตรงที่สร้างขึ้นมาได้นั้น สามารถยืนยัน
ทิศทางของความสัมพันธ์ได้ตรงกับทฤษฎีอาทิ ราคา ราคาสินค้าที่ใช้ร่วมกัน มีความสัมพันธ์เชิงลบ 
ในขณะที่ระดับรายได้ รสนิยมและราคาสินค้าทดแทนมีความสัมพันธ์ในเชิงบวกกับปริมาณอุปสงค์ 
นอกจากนี้ความสามารถในการท านายของสมการมีค่าถึง 23.1% ซึ่งมีนัยว่า ความสามารถในการ
ท านายอีก 76.90% ไม่สามารถท านายได้ด้วยสมการเส้นตรงนี้ 
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บทที ่3 
วิธีการด าเนินงานวิจัย 

 
โครงการการพัฒนากลไกกลางเพ่ือเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐานทรัพยากร

พ้ืนถิ่นมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์  มีการด าเนินงานวิจัยเชิงประเด็นเนื้อหา 3 
ระยะ ประกอบด้วย ระยะที่ 1  ระยะวิเคราะห์ข้อมูลพ้ืนฐาน ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย เพ่ือสร้างกรอบวิจัย
และการขับเคลื่อนกลไกและโครงสร้างในการกระจายรายได้  และระยะที่ 2 ระยะการหนุนเสริมและ
เพ่ิมมูลค่าตลอดทั้งวางโครงสร้างการด าเนินแนวการขับเคลื่อนแบบมีส่วนร่วม โดยมีรายละเอียด ดังนี้ 
 
ระยะที่ 1  การวิเคราะห์ข้อมูลพื้นฐาน ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย เพื่อสร้างกรอบวิจัยและการขับเคลื่อน
กลไกและโครงสร้างในการกระจายรายได้  มีขั้นตอนการด าเนินงานดังนี้ 

1.1 การประชุมผู้บริหารโครงการร่วมกับนักวิจัยเพื่อก าหนดเป้าหมาย กลยุทธ์และ
วางโครงสร้างการท างานพร้อมทั้งออกแบบกิจกรรมท่ีจะได้มาซึ่งข้อมูล  

ท าการออกแบบกระบวนการตามระเบียบวิธีวิจัยเชิงปฏิบัติการแบบมีส่วนร่วม ซึ่ง
ผู้วิจัยได้ปรับกระบวนการให้สอดคล้องและเหมาะสมโดยด าเนินการวิจัยระหว่างผู้วิจัยและ
กลุ่มเป้าหมายในงานวิจัย ประกอบด้วย กลุ่มผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์แปลงใหญ่ และผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย
ที่เก่ียวข้อง เพ่ือร่วมกันพัฒนากลไกจัดการห่วงโซ่อุปทาน (Supply chain) พัฒนากลยุทธ์ในการสร้าง
มูลค่าเพ่ิมด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจ และขับเคลื่อนให้เกิดการหมุนเวียนทางเศรษฐกิจและมีโครงสร้าง
การกระจายรายได้ที่เป็นธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแกด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพ้ืนที่จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 
 

 
 

ภาพที่ 8 การประชุมผู้บริหารโครงการร่วมกับนักวิจัยเพ่ือก าหนดเป้าและวางแนวทางการด าเนินงาน 
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1.2 การวิจัยเชิงปฏิบัติการแบบมีส่วนร่วม 
1. ศึกษาข้อมูลแนวทางในการเชื่อมต่อเกษตรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์และผู้บริโภค 

ท าการศึกษาข้อมูลทั้งเกษตรกรทั้งการตลาดของมะพร้างอินทรีย์และมะพร้าวทั่วไป โดยใช้การ
สัมภาษณ์ ส าหรับมะพร้าวอินทรีย์จะเน้นก าหนดกลุ่มเป้าหมายการวิจัย จ านวน 3 กลุ่ม ประกอบด้วย 

1.1 กลุ่มตลาดเฉพาะทาง ในงานวิจัยนี้ ได้ เลือกตลาดสุขใจ ภายใต้การ
ขับเคลื่อนโดยมูลนิธิสังคมสุขใจ โดยที่แนวทางของตลาดสุขใจต้องการการเชื่อมตรงระหว่างผู้ผลิตกับ
ผู้บริโภคผ่านห่วงโซ่คุณค่าเกษตรอินทรีย์บนพื้นฐานของธุรกิจที่เป็นธรรม สอดคล้องกับเป้าหมายของ
โครงการวิจัยนี้ ในการประสานงาน ได้ประสานกับตลาดสุขใจในการให้เห็นถึงเป้าหมายในการท างาน
ร่วมกัน 

1.2 กลุ่มโรงแรมประเภท Green และ Organic โดยในงานวิจัยนี้ได้ได้เลือก
กลุ่มตัวอย่างที่มีการใช้มะพร้าวอินทรีย์ 

1.3 กลุ่มแม่ค้าขายมะพร้าวขูด/น้ ากะทิ 
 

  
 

ภาพที่ 9  การลงพ้ืนที่เก็บข้อมูลผู้ประกอบการในจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
 

2. กลุ่มเป้าหมายการวิจัย (มะพร้าวอินทรีย์) ประกอบด้วย เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าว
อินทรีย์ อาเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ และภาคีเครือข่ายจากส่วนราชการ และองค์กร
เอกชนอื่น ๆ ดังนี้ 

2.1 นักวิจัย หมายถึง บุคคลหรือกลุ่มบุคคลซึ่งมีบทบาทหน้าที่ด าเนินวิจัยเพ่ือ
หาข้อมูลพ้ืนฐานส าหรับการวิเคราะห์ห่วงโซ่คุณค่าตลอดจนการเพ่ิมมูลค่าและจุดเด่นให้มะพร้าว
อินทรีย์ ตลอดทั้งเป็นตัวกลางในการจัดตั้งโครงสร้างการท างานและส่งเสริมให้เกิดเป็นนโยบายหรือ
กลไกกลางในการรับซื้อและการประเมินสภาพเศรษฐกิจที่เปลี่ยนแปลง 
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2.2 กลุ่มตัวกลาง หมายถึง กลุ่มเกษตรกรที่ท าหน้าที่รวบรวมและบริหารกลุ่ ม
เพ่ือส่งต่อให้ผู้ขาย 

2.3 ผู้ขาย หมายถึง ตลาดเฉพาะในการขายสินค้าอินทรีย์โดยที่มีการตั้งราคาที่
เป็นธรรม 

2.4 ผู้สนับสนุน ได้แก่หน่วยงานภาครัฐในการหนุนเสริมในเชิงนโยบายในการ
ส่งเสริมการเพาะปลูกและการขายสินค้า ได้แก่ เกษตรจังหวัด เกษตรอ าเภอ พัฒนาชุมชน 

1.3 ประชากร และตัวอย่าง 
1.3.1 ประชากร 

1 .   เกษตรกรผู้ ปลู กมะพร้ า ว อินทรี ย์ ในอ า เภอทับสะแก จั งหวั ด
ประจวบคีรีขันธ์ ที่ได้รับการรับรองมาตรฐาน จ านวน 16 ราย แบ่งเป็นได้รับการรับรองมาตรฐาน
ระดับประเทศ คือ มาตรฐานเกษตรอินทรีย์แห่งประเทศไทย มาตรฐานสินค้าเกษตรอินทรีย์ และ
มาตรฐาน Organic Thailand จ านวน 9 ราย และมาตรฐานระดับสากล คือ มาตรฐานสินค้าเกษตร
อินทรีย์ของสหภาพยุโรป (EU) และมาตรฐาน IFOAM จ านวน 2 ราย ดังตารางที่ 5 
 
ตารางที่ 5 รายชื่อเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ในอ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ที่ได้รับ
การรับรองมาตรฐาน 

ล าดับที่ ชื่อผู้ได้รับการรับรอง 
พ้ืนที่ 

ปลูก (ไร่) 

มาตรฐาน 
ระดับประเทศ 

มาตรฐาน 
สากล 

มกษ. มกท. OT EU IFOAM 
1 นางลัดดา  พรหมขุนทอง 1  /    /     

2 น.ส.ขวัญพรสุภัสสร  เทียมเทศ 10  /    /     

3 น.ส.เบ็ญจา  สุจริตรักษ์ 15  /    /     
4 นายวัชรา  อรุณเมธี 4  /    /     

5 นายมารุต  หมั่นทองสุขพร 9  /    /     

6 นายราชิต  หมั่นทองสุขพร 23  /    /     
7 นายวิทยา  สันติสุขไพบูลย์ 5  /    /     

8 นางกัณตา  คนขยัน 10      /     
9 น.ส.นุชนารถ มงคลสูตร 15      /     

10 นายกฤษฎา   เกิดสมจิตร์ 12    /       

11 นายชยธร   ตั้งมานะกิจ 80    /       
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ล าดับที่ ชื่อผู้ได้รับการรับรอง 
พ้ืนที่ 

ปลูก (ไร่) 

มาตรฐาน 
ระดับประเทศ 

มาตรฐาน 
สากล 

มกษ. มกท. OT EU IFOAM 

12 นายประหยัด   มีเรียบ 45    /       

13 นางประนอม   ธรรมขวัญ 33    /       
14 นายบุญเลี้ยง   เพ็ชรดี 70    /       

15 น.ส.สุรีรัตน์   แต้ชูตระกูล 518    /    /  / 
16 นายมนเทียน   สมทรง 20    /    /  / 

หมายเหตุ :  มกษ. คือ มาตรฐานเกษตรอินทรีย์แห่งประเทศไทย   
มกท. คือ มาตรฐานสินค้าเกษตรอินทรีย์    
OT คือ มาตรฐาน Organic Thailand 
EU คือ มาตรฐานสินค้าเกษตรอินทรีย์ของสหภาพยุโรป 
IFOAM คือ มาตรฐานสหพันธ์เกษตรอินทรีย์นานาชาติ 

 
2. เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวทั่วไปในอ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

ที่เป็นสมาชิกมะพร้าวแปลงใหญ่ จ านวน 68 ราย 
3. ผู้ประกอบการที่ใช้มะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จ านวน 3 ราย ประกอบด้วย  

3.1 ล้ง จ านวน 1 ราย คือ สหกรณ์กรีนเนท จ ากัด 
3.2 ผู้ประกอบการกลุ่มโรงแรมที่มุ่งเน้นการใช้สินค้าเกษตรอินทรีย์ 

(Green และ Organic) จ านวน 2 ราย 
4. ผู้ประกอบการที่ใช้มะพร้าวทั่วไปของอ าเภอทับสะแก จ านวน 16 ราย 

ประกอบด้วย 
4.1  ล้งรายใหญ่ในพ้ืนที่ จ านวน 9 ราย 
4.2  ผู้ประกอบการกลุ่มโรงแรม จ านวน 2 ราย 
4.3  กลุ่มผู้แปรรูปมะพร้าวเคลือบช๊อกโกแลตและชาเขียว จ านวน 1 ราย 
4.4  กลุ่มแม่ค้าขายมะพร้าวขูด/น้ ากะทิ จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ จ านวน 

2 ราย 
4.5 กลุ่มผู้ประกอบการร้านอาหาร/ขนมไทยจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

จ านวน 2 ราย 
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1.3.2 ตัวอย่าง 
ท าการก าหนดตัวอย่างจากวิเคราะห์ข้อมูลประชากรเบื้องต้น และจ าแนกตาม

กลุ่มผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย จ านวน 24 ราย ดังนี้ 
1. เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวในอ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

จ านวน 13 ราย โดยการเลือกแบบเจาะจง แบ่งเป็นเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวมะพร้าวอินทรีย์ จ านวน 
6 ราย และเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวมะพร้าวทั่วไป จ านวน 7 ราย 

2. ผู้ประกอบการที่รับซื้อมะพร้าวจากเกษตรกร จ านวน 2 ราย แบ่งเป็น ล้ง
มะพร้าวอินทรีย์ จ านวน 1 ราย และล้งมะพร้าวทั่วไป จ านวน 1 ราย โดยการเลือกแบบเจาะจง 

3. ผู้ประกอบการกลุ่มโรงแรม จ านวน 2 ราย โดยการเลือกแบบเจาะจงจาก
กลุ่มโรงแรม green หรือโรงแรมท่ีเน้นด้าน organic 

4. ผู้แปรรูปมะพร้าว แม่ค้าขายมะพร้าวขูด/น้ ากะทิ และผู้ประกอบการ
ร้านอาหาร/ขนมไทย จ านวน 7 ราย โดยการเลือกแบบเจาะจงจากเป็นผู้ใช้มะพร้าวทับสะแกในการ
แปรรูปและประกอบอาหารและขนม 

ดังตารางที่ 2 โดยใช้วิธีการสัมภาษณ์ด้วยแบบสอบถามแบบมีโครงสร้าง เพ่ือ
น าข้อมูลมาท าการวิเคราะห์การคลี่ห่วงโซ่คุณค่ามะพร้าวทับสะแก  
 
ตารางที่ 6  กลุ่มผู้มีส่วนได้ส่วนเสียในการคลี่ห่วงโซ่การคลี่ห่วงโซ่คุณค่ามะพร้าวทับสะแก อ าเภอทับ

สะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์  

กลุ่มที่ ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย มะพร้าวอินทรีย์ มะพร้าวทั่วไป 
1 เกษตรกรผู้ปลูก

มะพร้าว 
จ านวนรวม 13 ราย 

เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าว
อินทรีย์ในอ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
จ านวน 6 ราย 
- น.ส.สุรีรัตน์   แต้ชูตระกูล 
- นายมนเทียน   สมทรง 
- นายวัชรา  อรุณเมธี 
- น.ส.นชุนารถ มงคลสูตร 
- นายมารุต  หมั่นทองสุขพร 
- นายราชิต  หมั่นทองสุขพร 
 

เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าว
ทั่วไป (ไม่อินทรีย์) ในอ าเภอ
ทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 
จ านวน 7 ราย 
- นายประสงค์ ปรัชญลักษณ์ 
- นายชนาภัทร หอมจันทร์ 
- นายกิตติวงศ์ แสงสุวรรณ 
- น.ส.บุษบา ชว่ยรัตน์ 
- นางแฉล้ม แสงสุข 
- นางมาลี เลี้ยงปิยะ
ประเสริฐ 
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กลุ่มที่ ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย มะพร้าวอินทรีย์ มะพร้าวทั่วไป 

- นายทวีศักดิ์ จุลเนียม 
2 ผู้ประกอบการที่รับซื้อ

มะพร้าวจากเกษตรกร 
จ านวนรวม 2 ราย 

สหกรณ์กรีนเนท จ ากัด 
จ านวน 1 ราย 

ล้งมะพร้าว  
จ านวน 1 ราย 

3 ผู้ประกอบการที่รับซื้อ
มะพร้าวจากตัวแทน
หรือล้ง 
จ านวนรวม 9 ราย 

กลุ่มโรงแรม green / 
organic 
 - สามพรานริเวอร์ไซด์ 
 - โรงแรมสุโกศล 
จ านวน 2 ราย 

กลุ่มโรงแรม green / 
organic 
 - โรงแรมชีวาศรม 
 - โรงแรมอวาซอน 
จ านวน 2 ราย 
กลุ่มผู้แปรรูปมะพร้าว 
จ านวน 1 ราย 

แม่ค้าขายมะพร้าวขูด/
น้ ากะทิ 
จ านวน 2 ราย 
ผู้ประกอบการร้านอาหาร/
ขนมไทย จ านวน 2 ราย 

 
1.4 การลงพ้ืนที่ศึกษาข้อมูลพื้นฐานทางเศรษฐกิจของมะพร้าวทับสะแก  

ใช้การวิจัยเชิงปฏิบัติการแบบมีส่วนร่วม (Participatory Action Research-PAR)  
เป็นการวิจัยเพ่ือใช้ในการพัฒนาและแก้ไขปัญหาสังคมและชุมชน ให้ความส าคัญและกระตุ้นให้
นักวิจัยใช้เป็นรูปแบบในการวิจัย เพ่ือตอบสนองการพัฒนาและการแก้ไขปัญหาที่มุ่งค้นหาแนวทางอัน
เป็นรูปธรรมที่เกิดจากการระดมสมองในลักษณะของการมีส่วนร่วมของหลายฝ่ายที่เกี่ยวข้อง โดย
ปรับเปลี่ยนกระบวนทัศน์ของการวิจัยจากรูปแบบดั้งเดิมที่การตั้งประเด็นของปัญหาเริ่มต้นและจบ
กระบวนการโดยนักวิจัย ซึ่งพบว่างานวิจัยหลายงานไม่ได้ถูกน าไปใช้ประโยชน์ ส าหรับการวิจัยเชิง
ปฏิบัติการแบบมีส่วนร่วมถือเป็นงานวิจัยที่เริ่มต้นจากชุมชน ชุมชนมีส่วนร่วม ทั้งในมิติของการ
ร่วมกันเรียนรู้ร่วมกันแสวงหาปัญหา และคิดค้นแนวทางออกเพ่ือแก้ไขปัญหาหรือพัฒนาที่เป็นเรื่องอัน
เป็นฉันทามติของชุมชน รวมทั้งร่วมรับผลของการพัฒนา โดยมีนักวิจัยเป็นผู้เอ้ืออ านวยหรือวิทยากร 
สร้างกระบวนการร่วมกับนักวิจัยชุมชนที่เป็นชาวบ้าน ดังนั้น การวิจัยจึงสร้างคุณลักษณะของการ
เรียนรู้แบบพหุภาคี ท าให้เกิดผลที่เป็นจิตส านึกตระหนักในปัญหา หน้าที่ และร่วมกันแก้ปัญหาทาง
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เศรษฐกิจ สังคม และการเมือง  ส่งเสริมกิจกรรมกลุ่ม ท างานร่วมกันทั้งแก้ปัญหา และพัฒนาอย่าง
ต่อเนื่อง เมื่อผู้วิจัยได้กลุ่มตัวอย่างจากการวิเคราะห์และจ าแนกกลุ่มผู้มีส่วนได้ส่วนเสียเรียบร้อยแล้ว 
จึงท าการสัมภาษณ์แบบมีโครงสร้างตามประเภทของกลุ่มตัวอย่าง ประกอบด้วย 

1. แบบสัมภาษณ์เกษตรกรที่ปลูกมะพร้าวอินทรีย์และมะพร้าวทั่วไป ซึ่งท าการ
สอบถามข้อมูล 4 ส่วน ได้แก่ ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของเกษตร ส่วนที่ 2 ต้นทุนในการปลูกมะพร้าว 
ส่วนที่ 3 ราคาขายมะพร้าว และส่วนที่ 4 ปัญหาและข้อเสนอแนะ 

2. แบบสัมภาษณ์ผู้ประกอบการที่ใช้มะพร้าวอินทรีย์และมะพร้าวทั่วไป ซึ่งท าการ
สอบถามข้อมูล 4 ส่วน ได้แก่ ส่วนที่ 1 ข้อมูลทั่วไปของผู้ประกอบการ ส่วนที่ 2 รูปแบบการใช้มะพร้าว 
และราคาขายมะพร้าว ส่วนที่  3 ปัจจัยส่วนประสมทางการตลาด และส่วนที่  4 ปัญหาและ
ข้อเสนอแนะ 

3. น าแบบสัมภาษณ์ทั้ง 2 ประเภทลงพ้ืนที่และท าการสัมภาษณ์กลุ่มตัวอย่างทั้ง 3 
กลุ่มตามที่ก าหนดไว้ 

 

 
 

 
 
ภาพที่ 10 การลงพ้ืนที่เก็บข้อมูลเกษตรกรในอ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
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4. การประชุมร่วมเพ่ือเกิดแนวทางร่วมและทราบความต้องการของตลาด หลังจาก
การประสานงานกับทุกฝ่ายที่เกี่ยวข้องเพ่ือเกิดเป้าหมายร่วม ได้วางแผนการจัดประชุมกับทุกฝ่าย
ประกอบด้วย กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าว ตลาดสุขใจ และเกษตรจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ เพ่ือให้
ความรู้และแนวทางการปลูกสินค้าเกษตรอินทรีย์และการตรวจสวนเพ่ือความมั่นใจของตลาดสุขใจใน
การรับซื้อ 

 

  
 

 
 
ภาพที่ 11 การลงพ้ืนที่เพ่ือน าสามพรานโมเดลไปให้ข้อมูลแก่เกษตรกรในอ าเภอทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ (วันที่ 23 ตุลาคม 2562) 
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ภาพที่ 12 การลงพ้ืนที่เพ่ือส ารวจสภาพสวนมะพร้าวในอ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ (วันที่ 
23 ตุลาคม 2562) 
 

5. วางแผนในการก าหนดกรอบงานวิจัย หลังจากการเก็บข้อมูลพ้ืนฐานและความ
ต้องการของตลาด ได้มีการกลับมาวางแผนถึงในทางในการสร้างกรอบวิจัยในระที ่2 ในการใช้งานวิจัย
เพ่ิมมูลค่าให้กับมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอ ทับสะแก 
 

1.5 เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย  
เมื่อท าการก าหนดกลุ่มตัวอย่างจากการวิเคราะห์และจ าแนกกลุ่มผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย

เรียบร้อยแล้ว จึงท าการสัมภาษณ์แบบมีโครงสร้างตามประเภทของกลุ่มตัวอย่าง ได้แก่   
1. แบบสัมภาษณ์เกษตรกรมะพร้าวอินทรีย์และมะพร้าวทั่วไป แบ่งเป็น 4 ส่วน ดังนี้ 

ส่วนที่ 1  ข้อมูลทั่วไปของเกษตร ประกอบด้วย  
1. ชื่อผู้ให้สัมภาษณ์ 
2. อายุ 
3. เพศ 

4. ที่อยู่ 
5. อาชีพ 

6. สถานะในการท าเกษตร 

7. สายพันธุ์มะพร้าวที่ปลูก 
8. ระยะเวลาการปลูกมะพร้าว 
9. พ้ืนที่ปลูก 
10. มาตรฐานอินทรีย์ที่ได้รับ 

11. แปลงปลูกเป็นแบบอินทรีย์ หรือไม่อินทรีย์    
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12. ลักษณะมะพร้าวที่ขาย 

13. รูปแบบการขาย    
14. ล้งน าไปขายต่อที่ไหน    

ส่วนที่ 2  ต้นทุนในการปลูกมะพร้าว ประกอบด้วย 

1. ค่าพันธุ์มะพร้าว  
2. ค่าปลูก  
3. ค่าปุ๋ย 

4. ค่าดูแลรักษา  
5. ค่าข้ึนเก็บมะพร้าว 

6. ค่ารวบรวมมะพร้าว  
7. ค่าน้ าค่าไฟ 

8. ค่าขนส่ง  
9. ค่าใช้จ่ายอื่นๆ 

10. เก็บได้ครั้งละ 

11. อายุมะพร้าวที่เก็บได้ และเก็บต่อได้อีกก่ีปี 
ส่วนที่ 3  ราคาขายมะพร้าว ประกอบด้วย 

1. ราคาขายสูงสุด 

2. ราคาขายต่ าสุด 

3. ราคาขายเฉลี่ยที่รับได้ 
4. ราคาที่ล้งน าไปขายต่อ 

5. จ านวนผลผลิตต่อไร่  
6. รายได้จากการปลูกมะพร้าว หลังหักค่าใช้จ่ายต่ าสุด-สูงสุด 

7. มีการปลูกพืชชนิดอื่นเสริมในแปลงมะพร้าวหรือไม่ ปลูกอะไร จ านวน
เท่าไหร่ 

ส่วนที่ 4 ปัญหาและข้อเสนอแนะ ประกอบด้วย 

1. ปัญหา อุปสรรค ในการขายผลิตภัณฑ์มะพร้าว มีอะไรบ้าง 

2. ข้อเสนอแนะ และแนวทางการตัดพ่อค้าคนกลางออกจากการรับซื้อ
ผลิตภัณฑ์มะพร้าว 

2. แบบสัมภาษณ์ผู้ประกอบการที่ใช้มะพร้าวอินทรีย์และมะพร้าวทั่วไป แบ่งเป็น 4 
ส่วน ดังนี้ 
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ส่วนที่ 1  ข้อมูลทั่วไปของผู้ประกอบการ ประกอบด้วย 

1. ชื่อผู้ให้สัมภาษณ์ 
2. อายุ 
3. เพศ 

4. ต าแหน่ง 

5. หน่วยงาน 

6. เบอร์ติดต่อ 

7. รูปแบบการด าเนินกิจการ (ขายสินค้าอะไร/ให้บริการด้านใด) 
ส่วนที่ 2  รูปแบบการใช้มะพร้าว และราคาขายมะพร้าว ประกอบด้วย 

1. มีการใช้มะพร้าวทั่วไปหรือไม่ ในลักษณะใด (ทาน/ผลิตภัณฑ์) 
2. มีการใช้มะพร้าวอินทรีย์หรือไม่ ในลักษณะใด (ทาน/ผลิตภัณฑ์) 
3. รูปแบบการรับซื้อมะพร้าว 
4. ลักษณะของกลุ่มลูกค้าที่มาซื้อมะพร้าวทั่วไป 
5. ลักษณะของกลุ่มลูกค้าที่มาซื้อมะพร้าวอินทรีย์ 
6. ราคาขายมะพร้าว 
7. รายได้จากการขายผลิตภัณฑ์มะพร้าว 

ส่วนที่ 3 ปัจจัยส่วนประสมทางการตลาด ประกอบด้วย 

1. ด้านผลิตภัณฑ์ 

2. ด้านราคา 

3. ด้านช่องทางการจัดจ าหน่าย 

4. ด้านการส่งเสริมการตลาด 

ส่วนที่ 4 ปัญหาและข้อเสนอแนะ ประกอบด้วย 

1. ปัญหา อุปสรรค ในการรับซื้อผลิตภัณฑ์มะพร้าว 

2. ข้อเสนอแนะ และแนวทางแก้ไขปัญหาการรับซื้อผลิตภัณฑ์มะพร้าว 

 

ระยะที่ 2 ระยะการหนุนเสริมและเพิ่มมูลค่าตลอดทั้งวางโครงสร้างการด าเนินแนวการขับเคลื่อน
แบบมีส่วนร่วม 

การสร้างและพัฒนาโจทย์วิจัย และพัฒนาโจทย์วิจัยสู่การพัฒนาข้อเสนอโครงการวิจัย สร้าง
เครือข่ายการวิจัยร่วมกับชุมชนและเครือข่ายภาคีที่เกี่ยวข้อง เพ่ือร่วมสนับสนุนการพัฒนาข้อเสนอ
โครงการวิจัย และต้องมีการก าหนดเงื่อนไขเพ่ิมในโครงการวิจัยย่อยเพ่ือให้เกิดผลลัพธ์ที่ท าให้เกิดผล
กระทบ มีการดูแลติดตามนักวิจัยระหว่างด าเนินการวิจัยเพ่ือทราบปัญหาและอุปสรรคในการ
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ด าเนินการวิจัย และหาแนวทางแก้ไขปัญหาร่วมกัน มีระบบการติดตามและประเมินผลที่ชัดเจน และ
มีการรายงานผลการประเมินสู่ระดับผู้บริหารและชุมชน ตลอดจนการเสริมสร้างความรู้ที่เกี่ยวข้องให้
นักวิจัย การสนับสนุนให้นักวิจัยท าการเผยแพร่ผลการวิจัยของตนเองทั้งในรูปแบบการถ่ายทอด
เทคโนโลยีสู่ชุมชน  

ในการหนุนเสริมและเพ่ิมมูลค่าตลอดทั้งวางโครงสร้างการด าเนินแนวการขับเคลื่อนแบบมี
ส่วนร่วมของกลไกกลางเพ่ือเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐานทรัพยากรพ้ืนถิ่นมะพร้าว
อินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีการด าเนินการโดยโครงการวิจัยย่อย 3 โครงการ 
ประกอบด้วย 

1. โครงการการศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับ
สะแก จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ เพ่ือประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์ 

2. โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
3. โครงการการพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจัดการเพ่ือให้เกิดการกระจายรายได้

ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
 
ระยะที่ 3 การขับเคลื่อนให้เกิดการหมุนเวียนทางเศรษฐกิจและมีโครงสร้างการกระจายรายได้ที่
เป็นธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก ด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพื้นที่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

เป็นการวัดผลมูลค่าทางเศรษฐกิจและการขับเคลื่อนโดยมหาวิทยาลัย จากข้อมูลพ้ืนฐานทาง
เศรษฐกิจก่อนมีโครงการ การมีส่วนร่วมและการสร้างกลไกของมหาวิทยาลัย และการวัดผลกระทบ
หลังมีโครงการ ทั้งผลกระทบทางเศรษฐกิจทั้งในด้านผลผลิตและรายได้ที่เพ่ิมขึ้น และผลกระทบทาง
สังคม 

  



39 

บทที ่4 
ผลการด าเนินงาน 

 
โครงการวิจัย เรื่อง การพัฒนากลไกกลางเพ่ือเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐาน

ทรัพยากรพ้ืนถิ่นมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ คณะผู้วิจัยได้ด าเนินการวิจัยด้วย
กระบวนการวิจัยแบบมีส่วนร่วมที่มุ่งเน้นการพัฒนาเชิงพ้ืนที่เพ่ือให้เกิดการกระจายรายได้ โดยการ
สัมภาษณ์เชิงลึก การประชุมกลุ่มระดมสมอง ร่วมกับกลุ่มเป้าหมาย ประกอบด้วย รองประธาน
มะพร้าวเกษตรแปลงใหญ่เขาล้านและเป็นประธานกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์มาตรฐานสากลทับสะแก 
ตัวแทนผู้ประกอบการผู้รับซื้อมะพร้าว ตัวแทนผู้บริโภคตลอดจนศึกษาเอกสารและงานวิจัยที่เก่ียวข้อง
ต่างๆ และน าข้อมูลที่รวบรวมได้มาวิเคราะห์เนื้อหา จัดกลุ่ม และสรุปวิเคราะห์เป็นผลการวิจัยเพ่ือ
ตอบค าถามในการวิจัยตามวัตถุประสงค์การวิจัยเพ่ือศึกษาสภาพปัจจุบันและศักยภาพการจัดจ าหน่าย
มะพร้าวอินทรีย์ โดยมีประเด็นในการรายงานผลดังนี้ 
 
ระยะที่ 1 การวิเคราะห์ข้อมูลพื้นฐาน ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย เพื่อสร้างกรอบวิจัยและการขับเคลื่อน
กลไกและโครงสร้างในการกระจายรายได้ 

 
1. สภาพปัจจุบันของการจัดจ าหน่ายและห่วงโซ่คุณค่าของมะพร้าว  

จากการศึกษาเอกสารที่เกี่ยวข้อง การสัมภาษณ์ และการส ารวจสอบถามเชิงลึก พบว่า มี
รายละเอียดการจัดจ าหน่าย ที่เกี่ยวข้องกับ สมาชิกในช่องทางการจัดจ าหน่าย ผลผลิตหลัก และ
กิจกรรมการจัดจ าหน่าย ดังนี้ 

1.1 สมาชิกในช่องทางการจัดจ าหน่าย  
1.  เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าว 

โดยภาพรวมของทั้งจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มะพร้าวทั่วไปมีพ้ืนที่ปลูกมะพร้าวทั้ง
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ จ านวน 343,673 ไร่ พ้ืนที่เก็บเกี่ยว จ านวน 299,666 ไร่ เกษตรกร จ านวน 
24,578 ครัวเรือน ผลผลิตเฉลี่ย 1,120 กก./ไร่ ในการรวบรวมมะพร้าวในจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มี
ปริมาณผลผลิตมะพร้าวในจังหวัดคิดเป็น 333,229 ตัน น าเข้าจากภายนอกจังหวัด จ านวน 
310,352.16 ตัน (แบ่งเป็นต่างประเทศ 89.55%, ต่างจังหวัด 10.45%) เกษตรกรได้แบ่งมะพร้าวเพ่ือ
เพาะพันธุ์ คิดเป็น 0.05% ปริมาณ 321.79 ตัน ตลาดสด คิดเป็น 4.3 % ปริมาณ 27,673.99 ตัน 
กลุ่มองค์กร เช่น สหกรณ์การเกษตร คิดเป็น 0.64 % ปริมาณ 4,118.92 ตัน ผู้รวบรวม คิดเป็น 
95.01 % ปริมาณ 611,466.46 ตัน 
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ภาพที่ 13 สัดส่วนช่องทางมะพร้าวจังหวัดประจวบคีรีขันธ์  
ที่มา: ส านักงานพาณิชย์จังหวัด, 2562 

 
ส าหรับอ าเภอทับสะแก มีจ านวนพ้ืนที่เพาะปลูก จ านวน 120,851 ไร่ โดยใน

การศึกษาครั้งนี้ได้เก็บข้อมูลจากเกษตรมะพร้าวแปลงใหญ่เขาล้าน มีพ้ืนที่เพาะปลูก จ านวน 1,500 ไร่ 
ช่องทางการขายจะขายให้ผู้รวบรวม 90% นอกจากนั้นมีการน ามาแปรรูปน้ ามันมะพร้าวสกัดเย็น 1% 
และมีการแปรรูปเป็นมะพร้าวขาว 9%  

มะพร้าวอินทรีย์ ในพ้ืนที่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์มีพ้ืนที่ปลูกมะพร้าวทั่วจังหวัด
ประมาณ 2,160 ไร่ ประกอบด้วยเกษตรกร 66 ราย ได้รับมาตรฐาน มกท 24 ราย คิดเป็นพ้ืนที่ 907 
ไร่ มาตรฐาน EU 3ราย 68 ไร่ มาตรฐาน EU, USDA 4ราย 160 ไร่ มาตรฐาน EU/NL 15ราย 262 ไร่ 
มาตรฐาน EU/มกท./IFOAM 2 ราย 538 ไร่ และมาตรฐาน Organic Thailand 15 ราย 190 ไร่ 
ส าหรับอ าเภอทับสะแก 16 ราย มีพ้ืนที่เพาะปลูกจ านวน 862 ไร่ จากการรวบรวมข้อมูลพบว่า การ
ท ามะพร้าวอินทรีย์เกิดจากกลุ่มชาวบ้านที่รวมตัวต่อต้านโครงการโรงไฟฟ้าบ้านกรูด ต าบลธงชัย 
อ าเภอบางสะพาน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ เนื่องจากเกรงว่าจะก่อให้เกิดผลกระทบต่อชุมชน ต่อมาจึง
รวมตัวกันเป็น “กลุ่มพัฒนาเกษตรอินทรีย์ อ าเภอบางสะพาน” เพ่ือเป็นแนวท างานในการส่งเสริม
อาชีพควบคู่ไปกับการอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม โดยเปิดรับสมาชิกเป็นครั้งแรกในปลายปี พ.ศ. 2546 โดยมี
มะพร้าวเป็นผลผลิตหลัก และได้เริ่มเข้ามาให้ความรู้และส่งเสริมการท าเกษตรอินทรีย์ให้แก่กลุ่ม
อนุรักษ์ธรรมชาติ มีการนาชุดเครื่องมือโรงเรียนเกษตรกรและการพัฒน าเทคโนโลยีแบบมีส่วนร่วมมา
ใช้ในการจัดกิจกรรมกับสมาชิกกลุ่มฯ จัดท าแปลงสาธิต กองทุนสนับสนุนช่วยเหลือสมาชิกโครงการฯ 



41 

ระยะยาว กระทั่งได้รับการรับรองเกษตรอินทรีย์จากส านักงานมาตรฐานเกษตรอินทรีย์เป็นครั้งแรก
เมื่อต้นปีพ.ศ. 2548 ต่อมาจึงได้รับก ารรับรองเกษตรอินทรีย์ตามมาตรฐานของสหภาพยุโรปในปีพ.ศ. 
2549 ซึ่งนับว่าเป็นสร้างโอกาสท าการตลาด สามารถส่งออกผลิตภัณฑ์กะทิอินทรีย์บรรจุกระป๋องไป
ยังสหภาพยุโรป จากการสัมภาษณ์กลุ่มตัวอย่างเกษตรกรทั้งอ าเภอทับสะแกและบางสะพานพบว่า 
รูปแบบการขายของเกษตรกรจะขายให้เกษตรกรกรีนเนตอย่างเดียว โดยมีแกนน าเกษตรกรในการ
รวบรวมสินค้าเพ่ือไปโรงงานกะทิ ซึ่งจากการสัมภาษณ์ตัวอย่างเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ได้
ข้อมูล ดังนี้ 

เกษตรกรรายที่ 1 มีพ้ืนที่ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ จ านวน 43 ไร่ ได้รับมาตรฐาน EU 
และ USDA  กล่าวไว้ว่า มะพร้าวอินทรีย์เคยส่งโรงงานไทยอคีฟู๊ด แต่ตอนนี้ย้ายไปท ามะพร้าวอินทรีย์
ที่เวียดนามแล้ว เลยมาส่งล้งมะพร้าวทั่วไป ตอนนี้ราคา 20 บาท ส่งแม่ค้า 25 บาท ถ้าเป็นอินทรีย์
สมัยก่อนจะ +3 บาท (เอกรัตน์ จิตบ ารุงสกุล, สัมภาษณ์) 

เกษตรกรรายที่ 2 มีพ้ืนที่ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ จ านวน 30 ไร่ ได้รับมาตรฐาน EU 
และ NL กล่าวไว้ว่า มะพร้าวอินทรีย์ส่งพ่ีอ๊อดผู้รวบรวม มีการตั้งกลุ่มเป็น กลุ่มพัฒนาเกษตรอินทรีย์ 
แต่ไม่รู้ว่าส่งกรีนเนตต่อหรือไม่ (ค ามี ศรีสุข, สัมภาษณ์) 

เกษตรกรรายที่ 3 มีพ้ืนที่ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ จ านวน 26 ไร่ ได้รับมาตรฐาน EU 
และ NL กล่าวไว้ว่า มะพร้าวอินทรีย์ส่งพ่ีอ๊อดผู้รวบรวม มีการตั้งกลุ่มเป็น กลุ่มพัฒนาเกษตรอินทรีย์ 
แต่ไม่รู้ว่าส่งกรีนเนตต่อรึเปล่า ราคาไม่รู้เพราะตอนนี้มะพร้าวไม่ออกลูก ประมาณ 20 กว่าบาท  (วันดี 
พิมสอ, สัมภาษณ์) 

ส าหรับมะพร้าวน้ าหอมเป็นเพียงการปลูกแซมระหว่างมะพร้าวแกง ปริมาณการปลูก
มีปริมาณน้อยมากปลูกเพ่ือบริโภคเอง แต่ปัจจุบันก็เริ่มมีการเพาะปลูกเพ่ิมขึ้น ณ ตอนนี้ยังไม่มีการจัด
จ าหน่ายผลผลิต 
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ภาพที่ 14  สัดส่วนช่องทางของเกษตรกรมะพร้าวกลุ่มมะพร้าวแปลงใหญ่เขาล้าน 
 
2.  คนรับจ้างสอยมะพร้าวและรวบรวมมะพร้าวในสวน 

การสอยมะพร้าวจะมีคนสอย 1คน จะสอยได้ 1,500 ลูกต่อวัน ถ้าต้นไม่สูง
เกินไป ถ้าต้นสูงมากต้องใช้ลิง จะคิดราคาลูกละ 2 บาท หลังจากนั้นจะมีคนรวบรวมมะพร้าวมากอง
ข้างบ้าน ลูกละ 1.50 บาท เพราะฉะนั้นต้นทุนของเกษตรกรในการเก็บมะพร้าวอยู่ที่ลูกละ 3.50 บาท 

3.  ผู้รวบรวม หรือรับซื้อมะพร้าว (ล้ง) 
3.1 ผู้รวบรวมหรือรับซื้อมะพร้าวทั่วไป  ในจังหวัดประจวบคีขันธ์มีพ้ืนที่ปลูก

มะพร้าวที่มาก ดังนั้นผู้รับซื้อจึงมีบทบาทส าคัญในห่วงโซ่อุปทาน โดยทั้งจังหวัดมีผู้รวบรวมผู้รวบรวม 
จ านวน 203 แห่ง ประกอบไปด้วย  

- อ าเภอปราณบุรี จ านวน 7 แห่ง 
- อ าเภอสามร้อยยอด จ านวน 3 แห่ง 
- อ าเภอกุยบุรี จ านวน 13 แห่ง 
- อ าเภอเมืองฯ จ านวน 9 แห่ง 
- อ าเภอทับสะแก จ านวน 78 แห่ง 
- อ าเภอบางสะพาน จ านวน 88 แห่ง 
- อ าเภอบางสะพานน้อย จ านวน 5 แห่ง 
จากข้อมูลผู้รวบรวม 95.01% คิดเป็นปริมาณ 611,466.46 ตัน ผู้รวบรวมจะ

ส่งผลผลิตต่อไปใน 3 ช่องทาง คือ โรงงานนอกจังหวัดซึ่งเป็นรูปแบบมะพร้าวขาว คิดเป็น 70.16% 
คิดเป็นปริมาณ 451,506.83 ตัน ส่งผลสดนอกจังหวัด คิดเป็น 22.16% คิดเป็นปริมาณ 142,593.98 
ตัน และโรงงานภายในจังหวัด คิดเป็น 2.69% คิดเป็นปริมาณ 17,365.65 ตัน  ซึ่งโรงงานภายใน
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จังหวัด มีปริมาณการรับซื้อดังนี้ บริษัทเทพผดุงพรเกษตรฯ จ ากัด  คิดเป็น 87.71%  บริษัทไทย
ทักษิณอุตสาหกรรม จ ากัด  คิดเป็น 12.86% บริษัททรอปิคอล นูทริชั่น จ ากัด คิดเป็น 0.54%  บริษัท
เยียรบับ จ ากัด คิดเป็น 0.36% และบริษัทเดอะเกรทเวอร์จิ้น โคโคนัทออยล์ จ ากัด คิดเป็น 0.54%  

จากการสัมภาษณ์ผู้ประกอบการรับซื้อมะพร้าว หรือ ล้ง ของมะพร้าวทั่วไป 
จ านวน 4 แห่ง ในอ าเภอทับสะแก สรุปข้อมูลได้ดังนี้ 

ล้งรายที่ 1 จากล้งก านันตึ๋ง ต าบลอ่างทอง กล่าวไว้ว่า ส่งมะพร้าวขาว 100% 
ส่งเข้าโรงงานกะทิ มะพร้าวขาดโรงงานไม่พอท าเลย เกษตรกรไม่ซื่อสัตย์พอ มะพร้าวราคาดีก็จะขาย
คนอ่ืนหมด มะพร้าวแพงขายลูกหมด น้ ามะพร้าวพอขายได้ ก็ผสมน้ า ส่วนมากส่งโรงงานกะทิส่งอ าพล
ฟูดส์อยู่ที่สาย 5 โรงงานเดียวกับชาวเกาะ พวกมะพร้าวอินทรีย์ส่งโรงงาน เมอริทย์ มะพร้าวอินทรีย์
ต้นทุนสูง คนทับสะแกไม่ปลูกพืชใต้โคนต่างกับบางสะพานจะปลูกพืชหลายระดับมีผลผลิตอย่ างอ่ืน
ด้วยเพ่ือเป็นรายได้เสริม มะพร้าวทับสะแกส่วนใหญ่ล้งส่งหัวขูดเป็นลูก ตลาดคั้นกะทิสด เมื่อก่อนรับ
ซื้อวันละ 50-60 ตัน เดี๋ยวนี้วันละ 2-3 ตัน เดี๋ยวนี้ล้งมีเยอะ  กะเทาะด้วย + ขูดขาว กิโลกรัมละ 3.50 
บาท ขายแบบกินโควต้าอย่างเดียว ราคาขายขึ้นอยู่กับโรงงานนึกจะไม่เอาก็ไม่เอา มะพร้าวนอกเข้ามา
ข้อดีคือคนรับจ้างกะเทาะได้งาน ช่วงนี้ราคามะพร้าวประมาณ 20 บาท ขายต่อ ได้ 3.50 บาท 
ชาวสวนคนรับจ้างสอย 2 บาท ตามเก็บ ก็ 1 บาท ล้งก็กักตุนรอราคาขึ้นแล้วขาย มะพร้าวรอได้ 3 -4 
เดือน ล้งเป็นเบี้ยล่างโรงงานหรือ เหยื่อโรงงาน 

มะพร้าวทับสะแกส่วนมากท าขนมไอศกรีมร้านขนม ตอนขายเป็นลูกจะปอก
แบบเลี้ยงเปลือก ค่าปอกลูกละ 0.70 บาท พันธุ์ทับสะแกเก็บได้ 5-6 ปี อยู่ได้ 100 ปี แต่พอต้นสูงจะ
ปลูกเสริมยิ่งต้นสูงต้องเปลี่ยนเป็น กังขึ้น ต้นทุนจะสูงพอหลัง 50 ปีความมันเท่าเดิมแต่ลูกเล็กลง 
ส่วนมากส่งอ าพลฟูดส์ชาวเกาะเทพผดุงพร ทิปโก้ก็รับแต่ไม่เยอะ เทพผดุงพรเป็นล้งเองด้วย 

ล้งรายที่ 2 กล่าวไว้ว่า  ราคามะพร้าวลูกละ 20 จ้างปอก 0.70 บาท ซื้อมา
ไม่ได้ขายทุกลูก ส่งมะพร้าวปลอกเลี้ยงเปลือก ลูกไหนโดนคัดจะต้องมาท ามะพร้าวขาวส่งก านัน 
มะพร้าวส่งไปลพบุรี นครปฐม เมื่อก่อนส่งโรงงานไอศครีมเขาเอารถเอาคน ไปขนมา ได้ก าไรลูกละ 3 
บาท มะพร้าวขาวนับเป็นกิโลกรัมเอาแต่เนื้อ ขายแบบปอกเลี้ยงเปลือกดีกว่า ท ามะพร้าวจะมีขั้นตอน
ขูดขาว ซึ่งไม่ค่อยได้ก าไร แต่จะขายกะลาได้ กิโลกรัมละ 2 บาท เป็นถ่านกิโลกรัมละ 7 บาท เมื่อก่อน
ขาย 8500 ลูกต่อเที่ยว 3 เที่ยว ถ้าส่งโรงงานต้องเข้าลังใหญ่ก่อน มีโดนโกงด้วย 

ล้งรายที่ 3 กล่าวไว้ว่า  รับมะพร้าวพ้ืนที่ทั้งหมด ปอกเลี้ยงเปลือกส่ง ค่าปอก 
0.70 บาท ส่งหัวขูด ราคาส่งโรงงานกับราคาซื้อราคาเกือบเท่ากัน การขายต่อได้ก าไร 2 บาทต่อลูก 
มะพร้าวทับสะแกส่งหัวขูดเกือบ 100% ส่งหัวขูดกรุงเทพฯตลาดไทท ากะทิ ส่งสุพรรณบุรี อยุธยา 
ลพบุรี สระบุรี โรงงานซื้อมะพร้าวขาวอย่างเดียวสุดท้ายโรงงานสร้างกลไก ลูกเล็กจะท าขาวส่งคน
กลาง มะพร้าวขาวไม่ค่อยได้ก าไร การรับซื้อแต่ละเดือน 80,000 ลูกแต่ตอนนี้ 30,000 ลูก วันละ 
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1,000 ลูกมะพร้าวอินทรีย์มีล้งรับซื้อที่บ้านกรูด รับซื้อแพงกว่ามะพร้าวธรรมดา 1 บาท ทางอีสานมีรถ
เล็กมาตัดตอนเกิดการแข่งขันกับราคามะพร้าว มะพร้าวเดือนมิถุนายน กรกฎาคมมะพร้าวเยอะช่วงนี้
ธันวาคมมกราคมขาดมะพร้าว แต่มีท้ังปีของน้อยแพงแต่ไม่มีของ พอของเยอะล้นตลาด 

ล้งรายที่ 4 เป็นล้งในต าบลเขาล้าน กล่าวไว้ว่า  มะพร้าวขาด มีสวนของตัวเอง
และรับซื้อด้วย เยอะสุดวันละ 8000 ลูกต่อวัน รถตัวเอง เจ้าของสวนจ่ายค่าสอยเอง ค่าเข็น ค่า
รวบรวมเอง  เสียค่าลูกน้อง ค่านับค่าโยนหน้าสวนลูกละ 0.30 บาท ค่าปอก 0.70 บาท โยนขึ้นรถไป
ขาย 0.20 บาท รวมแล้วต้นทุน 1.20 บาท ส่งมีทั้ง 2 แบบจ่ายค่ารถเองหรือไปส่งบวกค่ารถ 
ก าแพงเพชรจ่าย 5,000 บาท รถตัวเองสุโขทัยจ้างคนที่นู่นลงให้ 3 ที่ ลูกใหญ่จุได้ 7,000 ลูก ใหญ่
กลาง 8,000 ลูก มะพร้าวเปลือก 4,000 ลูก อันดับ 1 สระบุรี แม่ค้าเยอะส่งเจ้าใหญ่ "ราชันมะพร้าว
ใต้"  ส่งต่อ มะพร้าวปอกเลี้ยงเปลือก ช่วงมะพร้าวงอก 5-6 บาท ขายมะพร้าวขาวให้แม่กลอง ท าขาว
ขาดทุน ลงทุน 40-50 ขายโลละ 38 บาท ค่ากะเทาะและขูดขาว 3.50 บาท สุโขทัย 1 เดือน รถเล็ก 2 
คัน 6 เที่ยว 1 คัน 2300 ลูก  4,600/1 สุพรรณบุรี 6 เที่ยว เที่ยวละ 2,500 ลูก สุโขทัยต้องเป็นลูก
สวย เพราะขูดแบบโบราณ ไม่เอาหัวแหลม สุพรรณมะพร้าวกระเทาะสระบุรี กะเทาะด า ลูกสวยขาย
ต่อ เมื่อก่อนสามารถเก็บได้ 3-4 เดือน สระบุรี สุโขทัย สุพรรณ ก าแพงเพชรเดือน 4 เที่ยวก าแพงเพชร
ขายกิโลเมตร 70 บาท 

 

 
 

ภาพที่ 15 ห่วงโซ่อุปทานมะพร้าวของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์  
ที่มา: ปรับปรุงจากข้อมูลของส านักงานพาณิชย์จังหวัด (2562) 
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จากการสัมภาษณ์พบว่าผู้ประกอบการมีการรับซื้อมะพร้าว 2 แบบ คือมีทั้ง
รับซื้อมะพร้าวขาวเพ่ือส่งโรงงานจ านวน 1 แห่ง ราคา กิโลกรัมละ 38 บาท  และซื้อแบบผลสด 
จ านวน 3 แห่ง ราคา ณ วันสัมภาษณ์ 20 บาทต่อลูก (4 ม.ค.2563) และเม่ือรับมาแล้วจะต้องมีค่าโยน
จากสวน 0.30 บาท ปอกเป็นมะพร้าวเลี้ยงเปลือก 0.70 บาท ค่าโยนขึ้นไปขาย 0.20 บาท โดย
มะพร้าวในพ้ืนที่อ าเภอทับสะแกเกือบทั้งหมดจะส่งบริโภคในประเทศ โดยการขายต่อไปที่ต่างจังหวัด 
เช่น สระบุรี เป็นอันดับหนึ่ง ลพบุรี นครปฐม ชัยนาท สุพรรณบุรี สุโขทัย ก าแพงเพชร ได้ก าไรต่อลูก 
3 - 4 บาท อย่างไรก็ตามมะพร้าวที่ซื้อมาไม่ได้ส่งขายได้ทั้งหมดลูกขนาดเล็กจะเป็นส่วนที่เหลือจะ
น ามาท ามะพร้าวขาว ขายในราคากิโลกรัมละ 38 บาท (3 - 4 ลูก ได้เนื้อ 1 กิโลกรัม ซึ่งไม่ได้ก าไร)  
สรุปได้ว่าผู้ประกอบการรับซื้อ ได้ก าไรประมาณลูกละ 1 - 2 บาท จากการวิเคราะห์พบว่า มะพร้าว
ขนาดเล็กไม่เป็นที่ต้องการของตลาด จึงต้องมาท ามะพร้าวขาวซึ่งมีต้นทุนที่สูงขึ้น เพ่ิมเวลาในการผลิต
มากขึ้น แต่ขายไม่ได้ราคา ซึ่งข้อมูลจากการสัมภาษณ์สามารถสรุปเป็นเส้นทางการเดินทางของ
ผลผลิตมะพร้าวในอ าเภอทับสะแก ดังนี้ 

 

 
 

ภาพที ่16 ภาพรวมบทบาทความสัมพันธ์เชื่อมโยงระหว่างสมาชิกในช่องทางการจัดจ าหน่ายมะพร้าว
ทั่วไป 

 
3.2 ผู้รับซื้อมะพร้าวอินทรีย์ จากการลงพ้ืนที่เพ่ิมเติมเพ่ือสัมภาษณ์เกษตรกร

ที่ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทั้งอ าเภอทับสะแกและบางสะพานพบว่าทั้ง 2 อ าเภอได้ส่งผลผลิตให้ สหกรณ์
กรีนเนท จ ากัด พ้ืนที่ อ าภอบางสะพาน ยังคงใช้ใบรับรองความเป็นอินทรีย์จาก สหกรณ์กรีนเนต 
จ ากัด จึงจ าเป็นต้องส่งเฉพาะสหกรณ์กรีนเนต จ ากัด แต่อ าเภอทับสะแก เกษตรกรมีใบรับรองของ
ตัวเองจึงสามารถส่งตลาดอ่ืนได้นอกจาก สหกรณ์กรีนเนต จ ากัด  
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จากการสัมภาษณ์ผู้รวบรวมมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอบางสะพาน และเป็น
ผู้รวบรวมหลักของกลุ่มพัฒนาเกษตรอินทรีย์บางสะพาน เป็นศูนย์รวบรวมมะพร้าวอินทรีย์ส่งสหกรณ์
กรีนเนท จ ากัด เกษตรกรผู้ปลูกใช้ใบรับรองของสหกรณ์กรีนเนท จ ากัด แถวต าบลบ้านกรูด มีพ้ืนที่
ปลูก 300 กว่าไร่ มีจ านวนเกษตรกร 26 ราย ในช่วงเดือนพฤษภาคม 2562 ขายได้ 40,000 ลูก ใช้รถ 
6 ล้อ จ านวน 6 คัน รวบรวม บางช่วงใช้รถ 6 ล้อ จ านวน 3 คัน คันละ 6,000 ลูก การปอกเลี้ยง
เปลือก ได้ค่าปอกลูกละ 0.70 บาท สหกรณ์จ่ายค่ารถ 1.35 บาทต่อลูก เป็นการรวมกลุ่มอยู่ ใต้อาณัติ 
สหกรณ์กรีนเนท จ ากัด ชาวบ้านกรูดจะเจรจาเพ่ือขอใบรับรองเองสามารถไปขายให้ใครก็ได้  แต่
ชาวบ้านยังไม่รู้ว่าลูกค้ารายอ่ืนมีที่ไหนบ้าง มะพร้าวอินทรีย์จะประมาณราคาข้ันต่ า 8 บาทต่อลูก  

สหกรณ์กรีนเนท จ ากัด เป็นองค์กรพัฒนาเอกชน ท าหน้าที่ส่งเสริม ท า
การตลาด และจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์เกษตรอินทรีย์ โดยยึดหลักการด าเนินการค้าที่เป็นธรรม (Fair 
Trade) โดยท าการตลาดทั้งในประเทศและต่างประเทศ นอกจากนี้ สหกรณ์กรีนเนทยังเป็นหนึ่งใน
องค์กรส าคัญที่มีบทบาทในการเผยแพร่ความรู้ด้านเกษตรอินทรีย์แก่เกษตรกรที่สนใจ และส่งเสริม
การบริโภคผักผลไม้อินทรีย์เพ่ือสุขภาพและอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม ผลักดันมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ 
มาตรฐานการค้ าที่เป็นธรรม และระบบตรวจรับรองในประเทศไทย นับตั้งแต่ปี พ.ศ. 2533 จนถึง
ปัจจุบัน สหกรณ์กรีนเนท ด าเนินก ารครอบคลุมผลิตภัณฑ์ทางการเกษตรหลายประเภท อาทิ พืชผัก 
ข้าว กาแฟอินทรีย์ ชาสมุนไพร มะพร้าว และมะม่วงหิมพานต์ สหกรณ์กรีนเนทด าเนินการศึกษาความ
เป็นไปได้ในการปลูกสินค้าเกษตรอินทรีย์ ที่อ าเภอบางสะพานจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มาตั้งแต่ปี พ.ศ. 
2545 
 

 
 
ภาพที่ 17 ภาพรวมบทบาทความสัมพันธ์เชื่อมโยงระหว่างสมาชิกในช่องทางการจัดจ าหน่ายมะพร้าว
อินทรีย์(ห่วงโซ่อุปทานเดิม) 
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จากการสัมภาษณ์เกษตรกรรวมถึงผู้รวบรวม พบว่า ช่องทางการจัด
จ าหน่ายผลผลิตมะพร้าวอินทรีย์มีอยู่ช่องทางเดียว คือ การส่งสหกรณ์กรีนเนต จ ากัด เพ่ือเข้าโรงงาน
ไปผลิตกะทิกระป๋อง โดยมีการประกันราคาขั้นต่ าที่ 8 บาท โดยจะคัดเอามะพร้าวกลางใหญ่ ส่วน
มะพร้าวขนาดเล็กจะส่งเป็นมะพร้าวขาวซึ่งได้ราคาที่ต่ า (อ้างอิงราคามะพร้าวนอก 6 บาท + มะพร้าว
อินทรีย์ 2 บาท) 
 

1.2 ผลผลิตหลักของเกษตรกร 
2.1 เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวทั่ วไป (ไม่ อินทรีย์ )  ในอ าเภอทับสะแก จังหวัด

ประจวบคีรีขันธ์ จ านวน 7 ราย พบว่า เป็นเพศชายจ านวน 4 คน เพศหญิงจ านวน 3 คน  มีอายุ
ระหว่าง 45 - 74 ปี มีสถานะเป็นเจ้าของสวนและท าสวนเอง คิดเป็นร้อยละ 86  รองลงมาเป็น
เจ้าของท าสวนเองและจ้างผู้อ่ืนท าบางส่วน คิดเป็นร้อยละ 14  สายพันธ์มะพร้าวที่ปลูก คือ สายพันธ์
พ้ืนเมืองทั้งหมด  ส าหรับมะพร้าวที่ขายเป็นมะพร้าวแกงทั้งหมด และมีมะพร้าวแกง และมะพร้าว
น้ าหอม จ านวน 1 ราย หรือคิดเป็นร้อยละ 14  ระยะเวลาที่ในการปลูกมะพร้าวจะปลูกมาตั้งแต่รุ่ น
ปู่ย่าตายายไม่ต่ ากว่า 50 ปี สูงสุด 70 ปี และมีบางต้นอายุถึง 100 ปี พ้ืนที่ในการปลูกมากท่ีสุด 36 ไร่ 
รองลงมา 35, 22, 20 ไร่ พ้ืนที่ในการปลูกน้อยที่สุดคือ 14 ไร่  ไม่มีมาตรฐานเกษตรอินทรีย์รองรับ ใน
ส่วนของการขายมะพร้าว ได้ขายไปยังล้งในพ้ืนที่ทั้งหมด คิดเป็นร้อยละ 100  โดยผู้รับซื้อ (ล้ง) ได้
น าไปส่งต่อยังโรงงาน ท าผลิตภัณฑ์แปรรูป ท ามะพร้าวขาว หรือขายแม่ค้าโดยตรงต่อไป  

ผลผลิตที่ได้จากมะพร้าว 1 ต้น อยู่ระหว่าง 4 - 5 ลูก โดยจ านวนต้นละ 5 ลูกมีมาก
ที่สุด คดิเป็นร้อยละ 86  น้อยที่สุดคือต้นละ 4 ลูก คิดเป็นร้อยละ 14  เมื่อน าไปค านวณกับจ านวนต้น
ที่ปลูกต่อไร่เฉลี่ยเก็บลูกได้ไร่ละ 88 - 110 ลูก ทั้งนี้ขึ้นอยู่ระยะห่างในการปลูกซึ่งปกติต้นมะพร้าว
ปลูกห่างกัน 9 x 9 เมตร และมีการปลูกพืชแซม ตลอดจนการท าร่องน้ า ท าให้จ านวนต้นมีไม่เท่ากัน
ในแต่ละไร่ ดังนั้นผลผลิตต่อสวน อยู่ระหว่าง 1,400 - 4,000 ลูก ตามพ้ืนที่ปลูกของเจ้าของสวนแต่ละ
คน ซึ่งอายุมะพร้าวที่เก็บได้อยู่ระหว่างอายุ 5 - 7 ปี หลังจากนั้นก็เก็บได้ทุกเดือน เดือนละ 1 ครั้ง
โดยประมาณ และสามารถเก็บมะพร้าวต่อได้ถึง 50 - 100 ปี  ส าหรับราคาขายต่ าสุดที่เคยขายได้คือ 
3 - 5 บาท  ราคาสูงสุดที่เคยขายได้ 15 - 25 บาท เฉลี่ยราคาขายลูกละ 9, 10 และ 15 บาท  ซึ่งล้ง
น าไปขายต่อโดยบวกราคาเพ่ิม 4 - 5 บาท  ในส่วนของรายได้จากขายเฉลี่ยรายปีต่ าสุด 0 บาทหรือ
เท่าทุน สูงสุด 19,800 บาท  มีพืชที่ปลูกแซมไร่ ได้แก่ ปาล์ม กล้วย และมะนาว และยังมีส่วนของ
มะพร้าวที่เกษตรกรได้เอาไปจ าหน่าย คือ มะพร้าวขุย ขายได้ กิโลกรัมละ 3 บาท  หน่อมะพร้าว ขาย
ได้ 25 - 50 บาท ขึ้นอยู่กับสายพันธ์  
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ต้นทุนการปลูก การบ ารุงรักษา และการเก็บมะพร้าวอินทรีย์ ข้อมูลจากกลุ่ม
ตัวอย่างมีต้นทุนในการปลูกต่อไร่ เป็นค่าพันธ์มะพร้าวจ านวน 1,100 บาท ค่าแรงปลูก 440 บาท  
ส่วนของต้นทุนในการบ ารุงรักษาต่อปีมีตั้งแต่ไร่ละ 250 - 3,150 บาท ส่วนต้นทุนในการเก็บมะพร้าว
ขายต่อลูกเริ่มตั้งแต่ 2.50 - 3 บาท ซึ่งไม่มีค่าขนส่ง เนื่องจากเป็นล้งในพ้ืนที่มารับเองที่สวน จากการ
สัมภาษณ์ พบว่า ปัญหาที่ส าคัญที่ท าให้มะพร้าวราคาตกต่ า คือ ข้อตกลงการเปิดการค้าเสรี ที่น าเข้า
มะพร้าวต่างประทศ ในราคาลูกละ 6.50 บาท 

2.2 เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ในอ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ที่ได้รับ
การรับรองมาตรฐานระดับประเทศ และมาตรฐานระดับสากล จ านวน 6 ราย พบว่า เป็นเพศชาย
จ านวน 4 คน เพศหญิงจ านวน 2 คน  มีอายุระหว่าง 40 - 67 ปี มีสถานะเป็นเจ้าของส่วนและท าสวน
เอง โดยจ้างบางส่วน คิดเป็นร้อยละ 50  รองลงมาเป็นเจ้าของและจ้างผู้อ่ืนท าสวน คิดเป็นร้อยละ 33 
และน้อยที่สุด เป็นเจ้าของสวนและท าสวนเอง คิดเป็นร้อยละ 17  สายพันธ์มะพร้าวที่ปลูก คือ สาย
พันธ์พ้ืนเมือง มีเพียง 1 คน หรือ ปลูกพันธ์อ่ืนด้วย ได้แก่ พันธ์มะหว้า (ชุมพร 1) และพันธ์น้ าหอม  
ส าหรับมะพร้าวที่ขายเป็นมะพร้าวแกงทั้งหมด และมีมะพร้าวน้ าหอม จ านวน 3 ราย หรือคิดเป็นร้อย
ละ 50 ในกรณีของคุณสุรีรัตน์ที่มีการปลูกพันธ์น้ าหอมด้วย แต่เนื่องจากต้นยังไม่สามารถให้ผลได้ จึง
ไม่มีการขายมะพร้าวน้ าหอม  ระยะเวลาที่ในการปลูกมะพร้าวจะปลูกมาตั้งแต่รุ่นปู่ย่าตายายไม่ต่ ากว่า 
50 ปี และมีปลูกเพ่ิมในภายหลังระยะเวลาในการปลูกต่ าสุดคือ 12 ปี พื้นที่ ในการปลูกมากที่สุด 518 
ไร่ รองลงมาเป็น 23, 15, 9 ไร่ ตามล าดับ พ้ืนที่ในการปลูกน้อยที่สุด 4 ไร่  ได้รับมาตรฐานเฉพาะ
ระดับประเทศ จ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 67 และได้รับมาตรฐานทั้งระดับประเทศและสากล 
จ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 33  ในส่วนของการขายมะพร้าว ได้ขายไปยังล้งในพ้ืนที่ จ านวน 4 คน 
คิดเป็นร้อยละ 67 และขายให้สหกรณ์กรีนเนท จ ากัด ซึ่งเป็นล้งในรูปแบบหนึ่ง ที่ส านักงานอยู่ที่
กรุงเทพฯ จ านวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 33  โดยผู้รับซื้อ (ล้ง) ได้น าไปส่งต่อยังโรงงานและแปรรูป
ต่อไป  

ผลผลิตที่ได้จากมะพร้าว 1 ต้น อยู่ระหว่าง 4 - 7 ลูก โดยจ านวนต้นละ 5 ลูกมีมาก
ที่สุด คิดเป็นร้อยละ 50  รองลงมาคือต้นละ 4 ลูก คิดเป็นร้อยละ 33 และต้นละ 7 ลูก คิดเป็นร้อยละ 
16  เมื่อน าไปค านวณกับจ านวนต้นที่ปลูกต่อไร่เฉลี่ยเก็บลูกได้ไร่ละ 42  - 112 ลูก ทั้งนี้ขึ้นอยู่
ระยะห่างในการปลูกซึ่งปกติต้นมะพร้าวปลูกห่างกัน 9 x 9 เมตร และมีการปลูกพืชแซม ตลอดจนการ
ท าร่องน้ า ท าให้จ านวนต้นมีไม่เท่ากันในแต่ละไร่ ดังนั้นผลผลิตต่อสวน อยู่ระหว่าง 400 - 15,000 ลูก 
ตามพ้ืนที่ปลูกของเจ้าของสวนแต่ละคน  ซึ่งอายุมะพร้าวที่เก็บได้อยู่ระหว่างอายุ 5 - 8 ปี หลังจากนั้น
ก็เก็บได้ทุกเดือน เดือนละ 1 ครั้งโดยประมาณ  ส าหรับราคาขายต่ าสุดที่เคยขายได้คือ 5 - 7 บาท  
ราคาสูงสุดที่เคยขายได้ 15 - 26 บาท เฉลี่ยราคาขายลูกละ 10 และ 15 บาท  ซึ่งล้งน าไปขายต่อโดย
บวกราคาเพ่ิม 3 - 5 บาท  ในส่วนของรายได้จากขายเฉลี่ยรายปีต่ าสุด ขาดทุน 1500 บาท สูงสุด 
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30,000 บาท  มีพืชที่ปลูกแซมไร่ ได้แก่ กาแฟ น้อยหน่า ขนุน มะม่วง มะพร้าวน้ าหอม พริกไทย และ
กล้วยหอม  และยังมีผลิตภัณฑ์ที่เกษตรกรได้น ามาแปรรูปใช้เองหรือจ าหน่าย คือ น้ ามันมะพร้าวสกัด
เย็น และขนมชิปมะพร้าว  

ต้นทุนการปลูก การบ ารุงรักษา และการเก็บมะพร้าวอินทรีย์ ในกลุ่มตัวอย่างนี้ไม่มี
ต้นทุนในการปลูกเนื่องจากพันธ์มะพร้าวใช้จากลูกมะพร้าวของตนเอง และมีต้นมะพร้าวที่ขึ้นอยู่เดิม
สมัยปู่ย่าตายาย ส่วนของต้นทุนในการบ ารุงรักษาต่อปีมีตั้งแต่ไร่ละ 500 บาท จนถึงไร่ละ 17,900 
บาท ซึ่งบางรายการให้ข้อมูลไว้สูงมาก  ส่วนต้นทุนในการเก็บมะพร้าวขายต่อลูกเริ่มตั้งแต่ 3.50 บาท 
จนถึง 4.85 บาท ทั้งนี้ขึ้นอยู่กับล้งด้วยว่ามีค่าขนส่งหรือไม่ กรณีไปส่งสหกรณ์กรีนเนท จ ากัด จะมีค่า
ขนส่งเพิ่มมาลูกละ 1 บาท 

จากการสัมภาษณ์เกษตรกร พบว่า สาเหตุที่เกษตรกรน าผลผลิต ขายทันทีเนื่องจาก
ไม่สามารถแปรรูปได้และมีความเคยชิน รูปแบบการขายในรูปแบบเดิมๆ ตั้งแต่ปู่ย่าตายาย เคยพยาม
ติดต่อโรงงานในการจะรวมขายตรงให้โรงงาน การเจรจาต่อรอง พบว่า โรงงานยังให้ราคาเดียวกับขาย
ผ่านพ่อค้าคนกลาง 
 
ตารางที่ 7 ข้อมูลเปรียบเทียบมะพร้าวทั่วไปและมะพร้าวอินทรีย์ 

ประเด็น มะพร้าวทั่วไป มะพร้าวอินทรีย์ 

อายุเกษตรกร 45 - 74 ปี 40 - 67 ปี 
สายพันธ์ที่ปลูก สายพันธ์พ้ืนเมือง สายพันธ์พ้ืนเมือง, ชุมพร1 

ระยะเวลาที่ปลูก 50 ปี สูงสุด 70 ปี และมีบาง
ต้นอายุถึง 100 ปี 

ไม่ต่ ากว่า 50 ปี 

มาตรฐานรับรอง มกท - 778 ไร่ 

มาตรฐานรับรอง มกท/ EU/ 
IFOAM 

- 538 ไร่ 

รูปแบบการขาย พ่อค้าคนกลางในพ้ืนที่ พ่ อ ค้ า ค น ก ล า ง ใ น พ้ื น ที่ ,  
สหกรณ์กรีนเนท จ ากัด 

จ านวนผลผลิตต่อต้น 4 - 5 ลูก 4 - 7 ลูก 

จ านวนผลผลิตต่อไร่ 88 - 110 ลูก 42 - 112 ลูก 
อายุมะพร้าวที่เก็บได้ 5 - 7 ปี 5 - 8 ปี 

ความถี่ในการเก็บผลผลิต เดือนละครั้ง เดือนละครั้ง 

ราคาขายต่ าสุด 3 - 5 บาท   5 - 7 บาท 
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ประเด็น มะพร้าวทั่วไป มะพร้าวอินทรีย์ 

ราคาขายสูงสุด 15 - 25 บาท 15 - 26 บาท 
ราคาบวกเพ่ิมของพ่อค้าคน
กลาง 

4 - 5 บาท   3 - 5 บาท 

ราคาขายเฉลี่ยต่ าสุดต่อปี 0 บ าทหรื อ เ ท่ า ทุ น  สู ง สุ ด 
19,800 บาท   

ขาดทุน 1,500 บาทหรือเท่า
ทุน สูงสุด 30,000 บาท   

การปลูกพืชแซม ปาล์ม กล้วย และมะนาว กาแฟ น้อยหน่า ขนุน กล้วย 
พริกไทย เป็นต้น 

ต้นทุนการปลูกต่อไร่ ค่าพันธุ์มะพร้าว 1,100 บาท 
ค่าแรงปลูก 440 บาท   

ไม่มี (ปลูกเอง) 

ต้นทุนการบ ารุงรักษาต่อปีต่อ
ไร่ 

250 – 3,150 บาท 500 – 17900 บาท 

ต้นทุนการเก็บ 2.50 - 3 บาท ซึ่งไม่มีค่าขนส่ง
เนื่องจากเป็นล้งในพ้ืนที่มารับ
เองที่สวน 

3.50 – 4.85 บาท 

 
1.3 ศักยภาพและความเป็นไปได้ในการพัฒนาระบบการจัดจ าหน่ายมะพร้าวอินทรีย์ 

เกษตรกรส่วนใหญ่ไม่อยากปรับเปลี่ยนตัวเอง เพราะไม่มั่นใจในเรื่องของตลาด รองรับ
ผลผลิตอินทรีย์ในราคาที่เหมาะสม และการท าเกษตรอินทรีย์นั้นยังมีขั้นตอนที่ยุ่งยาก มีเพียงกลุ่ม
เกษตรกรบางกลุ่มที่อยากเข้าร่วมแต่ไม่อยากลงทุนเพ่ือขอการรับรองมาตรฐานสากล ส่วนมากอยาก
ให้แกนน ากลุ่มลองท าก่อน แล้วถ้าขายได้จริง ก็พร้อมปรับเปลี่ยน   

จากการสัมภาษณ์ และการทบทวนวรรณกรรมถึงช่องทางการจ าหน่ายตลาดเฉพาะทาง
เพ่ือเชื่อมต่อกับผู้บริโภคโดยตรง ทั้งตลาดทั่วไปและองค์กรที่สนับสนุนสินค้าปลอดภัย จากการ
วิเคราะห์ข้อมูลพบว่า การปรับเปลี่ยนสัดส่วนการจัดจ าหน่ายผลผลิตช่องทางส่งโรงงานให้น้อยลง 
และเพ่ิมช่องทางใหม่ที่สามารถเพ่ิมมูลค่าได้ เช่น เอามะพร้าวไปขายตรงในตลาดเฉพาะทางเพ่ือ
หลีกเลี่ยงวงจรกะทิส าเร็จรูป 
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มะพร้าว ปอกเลี้ยงเปลือก มะพร้าวขาว มะพร้าวหลังด า 

 
ภาพที่ 18 ประเภทมะพร้าวที่มีการแปรรูปจากสวนเพื่อจ าหน่าย 

 
1.3.1 ความเป็นไปได้ด้านการตลาด 

จากการรวบรวมข้อมูลในเบื้องต้นเพ่ือการเชื่อมต่อเกษตรและผู้บริโภครวมทั้ง
ตลาดเฉพาะทางพบว่า มีปริมาณท่ีต้องการจากโรงแรมสามพรานริเวอร์ไซด์ โดยเมื่อวันที่ 13 ธันวาคม 
2562 มูลนิธิสังคมสุขใจได้จัดงานวันสังคมสุขใจ ครั้งที่ 6 และมีเชื่อมต่อกับผู้ประกอบการรายอ่ืนโดย
ใช้กิจกรรมบนเวทีจับคู่การค้าระหว่างกลุ่มเกษตรกรกับผู้ประกอบการ สรุปข้อมูลได้ดังนี้ 

1. เชฟประจ าห้องอาหาร สวนสามพราน มีค าสั่งซื้อมะพร้าวชิ้นหลังด า จ านวน 
120 กิโลกรัม และมะพร้าวทึนทึก จ านวน 10 ลูก ขอให้ส่งทันทีที่พร้อม 

2.ร้านปฐม ส่วนงานผลิตเครื่องส าอางของสวนสามพราน แจ้งความจ านงค์สนใจ
ซื้อมะพร้าวชิ้นมาตรฐาน IFOAM ไปผลิตน้ ามันมะพร้าวและว่านหางจระเข้ส าหรับท าเครื่องส าอาง 

3. โรงแรมเดอะสุโกศล ให้ความสนใจมะพร้าวน้ าหอมอินทรีย์ และมะพร้าวอ่อน
อินทรีย์  

4. ห้องอาหารสีฟ้า ให้ความสนใจมะพร้าวชิ้น เพ่ือใช้ผลิตกะทิสดในงานครัว 
เนื่องจากทีมงานครัวไม่ยอมใช้กะทิส าเร็จรูปและจะเปิดช่องทางคุยในการใช้กะทิอินทรีย์ต่อไป 

5. โรงแรมดุสิตธานี กรุงเทพ ได้เข้ามาพูดคุยเพ่ือรับทราบผลิตภัณฑ์อินทรีย์ของ
กลุ่มและอาสาใช้ช่องทางส่วนตัวช่วยติดตามการขึ้นทะเบียน Gi มะพร้าวทับสะแกให้อีกทางหนึ่ง 

6.โรงแรมดุสิตธานี สาขาหัวหิน ได้เข้าพูดคุยเพ่ือรับทราบผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม 
และสนใจมะพร้าวอ่อนอินทรีย์ 

7. โรงแรมแทมมารีน เชียงใหม่ สนใจกะทิอินทรีย์ส าเร็จรูปของกลุ่ม หากมีการ
ผลิตในอนาคต 
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1.3.2. ความเป็นไปได้ด้านการผลิตและด าเนินงาน  
มีการรวมกลุ่มและประชุมกับมูลนิธิสังคมสุขใจในการจัดตั้งระบบ PGS จากการ

รวบรวมข้อมูลพบว่า มะพร้าวมีผลผลิต 100 ลูกต่อไร่ มีขนาดใหญ่กลางที่สามารถขายผลสดได้ 65 ลูก 
ราคา ณ ปัจจุบัน 26 บาท ต่อลูก อีก 35 ลูกเป็นมะพร้าวลูกเล็ก เกษตรกรน ามาท ามะพร้าวขาวเพ่ือ
ขายให้ผู้รวบรวม กิโลกรัมละ 38 บาท ซึ่ง มะพร้าวขาวมีต้นทุน สอย เข็น รวม 3.50 บาท ค่ากะเทาะ 
และท าขาว 3.50 บาท ในขณะที่ เนื้อ 1 กิโลกรัม ใช้มะพร้าวผลสด 3-4ลูก ฉะนั้นจะเห็นว่ามะพร้าว
ลูกเล็ก ในการท ามะพร้าวขาวเกษตรกรไม่มีผลก าไร หากมีการแปรรูปเบื้องต้นเข้าหาตลาดเฉพาะทาง 
จะมีความเป็นไปได้ในการเพ่ิมมูลค่าให้ผลผลิตที่ตกเกรด จากการเข้ามามีบทบาทของมหาวิทยาลัยใน
การทบทวนและรวบรวมวรรณกรรมและศึกษาพบว่า ตลาดเฉพาะทางที่มีความต้องการผลผลิต
อินทรีย์ คือมูลนิธิสังคมสุขใจ ซึ่งมีทั้งโรงแรมสามพรานริเวอร์ไซด์ ตลาดสุขใจ และเครือข่ายผู้บริโภค
มะพร้าวอินทรีย์ มีศักยภาพในการรับซื้อผลผลิตอินทรีย์ ซึ่งจากการด าเนินงานในเบื้องต้นเพ่ือการ
รักษาตลาด จึงได้น าผลผลิตตกเกรด(มะพร้าวเล็ก) มากะเทาะเป็นมะพร้างหลังด าเพ่ือขาย ในการสั่ง
สินค้าในเบื้องต้นมียอดการสั่ง 120 กิโลกรัม เมื่อวันที่ 10 มกราคม 2563 เพ่ือทดลองสินค้า และสั่ง
เพ่ิม 174 กิโลกรัม ในวันที่ 13 มกราคม 2563  ในราคา กิโลกรัมละ 85 บาท ซึ่งมีมูลค่าสูงกว่า
มะพร้าวขาว 47 บาท ซึ่งเป็นช่องทางการตลาดที่น่าสนใจ นอกจากนั้นด้วยกระบวนการด าเนินงาน
ดังกล่าวยังก่อให้เกิดการสร้างอาชีพให้คนกระเทาะ และแพคมะพร้าวเพ่ือให้เกิดการกระจายรายได้ 
ซึ่งสามารถแสดงเป็นห่วงโซ่อุปทานดังนี้  

 

 
 
ภาพที่ 19 ภาพรวมบทบาทความสัมพันธ์เชื่อมโยงระหว่างสมาชิกในช่องทางการจัดจ าหน่ายมะพร้าว
อินทรีย์(ห่วงโซ่อุปทานใหม่) 
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ในการด าเนินโครงการไม่สามารถขยายการรับผลผลิตของเกษตรกรกลุ่มอ่ืนได้
นอกจากกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์มาตรฐานสากล เนื่องจากสมาชิกกลุ่มอ่ืนไม่มีการรับรองมาตรฐานสากล 
อย่างไรก็ตามในการด าเนินโครงการได้วางแผนในการปรับเปลี่ยนเกษตรกลุ่มอ่ืนเพ่ือเข้าสู่ระบบการ
รับรองของตลาดรับซื้อ (PGS) ร่วมกับ กลุ่มเกษตรกรตัวกลาง กลุ่มสมาชิกรายอ่ืน และมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์ ซึ่งใช้เวลา 18 เดือน ในการรับรองการเป็นผลผลิตอินทรีย์ ดังนั้นใน
ระหว่างด าเนินโครงการ มหาวิทยาลัยจะต้องเข้าไปมีบทบาทในการสร้างการรวมกลุ่มเพ่ือสร้างการ
รับรอง ในขณะเดียวกันก็จะต้องสร้างมูลค่าเพ่ิมให้ผลผลิต และช่องทางการจัดจ าหน่าย เพ่ือให้เกิด
การกระจายรายได้และเศรษฐกินหมุนเวียนภายในพ้ืนที่ 

1.3.3 ความเป็นไปได้ในการขยายรูปแบบสินค้า 
ด้วยกระบวนการการท ามะพร้าวหลังด ายังคงมีส่วนของน้ ามะพร้าวที่เหลือใช้ ใน

ปัจจุบันราคาน้ ามะพร้าว 10 กิโลกรัม ราคา 10 บาท หากมีการแปรรูปก็จะสามารถเพ่ิมมูลค่าได้ โดย
มหาวิทยาลัยเข้าไปมีบทบาทในการผลิตและสร้างช่องทางเพ่ือเป็นตัวกลางในการจัดจ าหน่วย โดยจาก
ด าเนินโครงการได้มีการวางแผนในระดับผู้บริหารในการรวบรวมการวางจ าหน่ายออนไลด์ของผลงาน
ที่เกิดจากโครงการวิจัยในมหาวิทยาลัยเพ่ือช่วยเพ่ิมช่องทางการจัดจ าหน่ายผลผลิตของเกษตรกรใน
โครงการนี้และโครงการอื่นๆท่ีเกิดจากงานวิจัย ซึ่งมหาวิทยาลัยท าหน้าที่เป็นตัวกลางในการสั่งสินค้า 
 

 
 

ภาพที่ 20 แบบจ าลองการด าเนินโครงการ 
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1.4 การวิเคราะห์รายได้และต้นทุน 
1.4.1 ก่อนมีโครงการ 

ตารางที่ 8 การวิเคราะห์รายได้ก่อนการด าเนินโครงการ 
ล าดับ เดือน/ป ี ประเภท

สินค้า 
คุณลักษณะ/

คุณภาพ 
จ านวน  

(1) 
หน่วย ราคาต่อ 

หน่วย 
(2) 

มูลค่ารวม 
(1) * (2) 

แหล่ง
ผู้รับซื้อ  
(ใน/
นอก 

จังหวัด) 
1. ทั้งปี 62 มะพร้าวแกง 

ขนาดใหญ,่ 
ขนาดกลาง 

65 ลูกต่อไร่ 
จ านวน 300 
ไร ่

19,500  ลูก 26 507,000  นอก
จังหวัด 

2. ทั้งปี 62 มะพร้าวแกง
ขนาดเล็ก 

35 ลูกต่อไร่ 
จ านวน 300 
ไร ่

10,500  ลูก 10.85 113,925  ใน
จังหวัด 

3. ทั้งปี 62 มะพร้าวหลัง
ด า 

ไม่ได้ผลิตก่อน
มีโครงการ 

          

 
ตารางที่ 9 การวิเคราะห์ต้นทุนวัตถุดิบและแรงงานก่อนการด าเนินโครงการ 

เดือน/
ปี 

สินค้า ประเภ
ทของ
ปัจจัย
การ
ผลิต 

ค าอธิบาย จ านวน  
(1) 

หน่วย ราคา
ต่อ

หน่วย 
(2) 

ต้นทุน  
(1) * (2) 

เจ้าของ
ปัจจัย

การผลิต 

เจ้าของ
ปัจจัยการ

ผลิต 

ที่อยู่
เจ้าของ
ปัจจัย
การ
ผลิต 

ทั้งปี 
62 

มะพร้าว
แกง 

แรงงาน ค่าเก็บ  19,500 ลูก 2 39,000 ลูกจ้าง แรงงานท่ี
ไม่ใช่
สมาชิกใน
กลุ่ม 

ใน
จังหวัด 

ทั้งปี 
62 

มะพร้าว
แกง 

แรงงาน ค่า
รวบรวม 

9,471 ลูก 1.5 14,207 ลูกจ้าง แรงงานท่ี
ไม่ใช่
สมาชิกใน
กลุ่ม 

ใน
จังหวัด 

ทั้งปี 
62 

มะพร้าว
แกง 

แรงงาน ค่าท าขาว 1,029 ลูก 3.5 3,601.5 ลูกจ้าง แรงงานท่ี
เป็น

ใน
จังหวัด 
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เดือน/
ปี 

สินค้า ประเภ
ทของ
ปัจจัย
การ
ผลิต 

ค าอธิบาย จ านวน  
(1) 

หน่วย ราคา
ต่อ

หน่วย 
(2) 

ต้นทุน  
(1) * (2) 

เจ้าของ
ปัจจัย

การผลิต 

เจ้าของ
ปัจจัยการ

ผลิต 

ที่อยู่
เจ้าของ
ปัจจัย
การ
ผลิต 

สมาชิกใน
กลุ่ม 

ทั้งปี 
62 

มะพร้าว
แกง 

แรงงาน
/ไร/่
เดือน 

ค่า
บ ารุงรักษ
า 

300 ไร ่ 208 62,400 ลูกจ้าง แรงงานท่ี
ไม่ใช่
สมาชิกใน
กลุ่ม 

ใน
จังหวัด 

ทั้งปี 
62 

มะพร้าว
แกง 

วัตถุดิบ
/ไร/่
เดือน 

ปุ๋ย 300 ไร ่ 208 62,400 ร้านขาย
ปุ๋ย 

ร้านขาย
ปุ๋ย 

ใน
จังหวัด 

 
ตารางที่ 10 การวิเคราะห์ต้นทุนสาธารณูปโภคก่อนการด าเนินโครงการ 

ล าดับ เดือน/ป ี ประเภทของ
ปัจจัยการผลติ 

ค าอธิบาย ต้นทุนต่อเดือน 
(บาท) 

เจ้าของปัจจัย
การผลิต 

ที่อยู่เจ้าของ
ปัจจัยการผลติ 

1. ทั้งปี 62 ค่าขนส่ง ค่าน้ ามัน ไม่ม ี สมาชิกกลุ่ม ในจังหวัด 
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ระยะที่ 2 ระยะการหนุนเสริมและเพิ่มมูลค่าตลอดทั้งวางโครงสร้างการด าเนินงานแนวทางการ
ขับเคลื่อนแบบมีส่วนร่วม 

ในการหนุนเสริมและเพ่ิมมูลค่าตลอดทั้งวางโครงสร้างการด าเนินงานแนวการขับเคลื่อนแบบ
มีส่วนร่วมของกลไกกลางเพ่ือเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐานทรัพยากรพ้ืนถิ่นมะพร้าว
อินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีการด าเนินการโดยโครงการวิจัยย่อย 3 โครงการ 
ประกอบด้วย 

1. โครงการการศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับ
สะแก จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ เพ่ือประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์ 

2. โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
3. โครงการการพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจัดการเพื่อให้เกิดการกระจายรายได้

ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
โดยมีกรอบการวิจัย ดังภาพที่ 21 

 

 
 

ภาพที่ 21 กรอบการวิจัย 
 
ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการวิจัยตามเป้าหมายและตัวชี้วัด ดังแสดงในตารางที่ 11 
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ตารางที่ 11 ผลผลิตและผลลัพธ์ของโครงการวิจัยตามเป้าหมายและตัวชี้วัดจ าแนกตามรายโครงการ 

ชื่อโครงการ หัวหน้าโครงการ/
สังกัด 

ผลผลิต ผลลัพธิ์ 

การศึกษาและพัฒนา
แบบอัตลักษณ์
ส าหรับชุมชนกลุ่ม
มะพร้าวอินทรีย์ 
อ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคิรี
ขันธ์ เพ่ือประยุกต์ใช้
ในเชิงพาณิชย์ 

นายสุเทพ จ้อยศรี
เกตุ / วิทยาลัยเพาะ
ช่าง 

1. รูปแบบของอัตลักษณ์
ของชุมชนกลุ่มมะพร้าว
อินทรีย์ อ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ที่
มีเอกลักษณ์ มีความโดด
เด่นและมีความร่วมสมัย 
2. รูปแบบบรรจุภัณฑ์
และสื่อประเภทต่าง ๆ ที่
พัฒนามาจากอัตลักษณ์
ของชุมชนกลุ่มมะพร้าว
อินทรีย์ อ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
3. คู่มือ (manual) การ
ใช้อัตลักษณ์ชุมชน  
4. ต้นฉบับการพิมพ์ (Art 
Work)  
5. ต้นแบบ (Prototype) 
บรรจุภัณฑ์  
6. รูปแบบตัวอย่างสื่อ
ประเภทต่าง ๆ ที่พัฒนา
มาจากอัตลักษณ์ของ
ชุมชน 

1. แนวคิดและรูปแบบ
ที่เฉพาะตัวของชุมชน
กลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ 
อ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคิรี
ขันธ์ มาสร้างเป็นอัต
ลักษณ์ เพ่ือการพัฒนา
สินค้าและภาพลักษณ์
ของชมชน ให้มีขีด
ความสามารถในการ
เพ่ิมมูลค้าสินค้าของ
ชุมชน 
2. ลักษณะของชุมชน
กลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ 
อ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคิรี
ขันธ์ จะมีความโดด
เด่น ชัดเจนในการสื่อ
สาน มีเอกลักษณ์เป็น
ที่จดจ า สวยงาม และ
เป็นที่ยอมรับต่อ
สาธารณชน 
3. ชุมชนสามารถน า
ต้นแบบที่พัฒนามา
จากอัตลักษณ์ชุมชน 
มาต่อยอด ในการผลิต
เพ่ือเพ่ิมรายได้ให้กับ
ชุมชน 
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ชื่อโครงการ หัวหน้าโครงการ/
สังกัด 

ผลผลิต ผลลัพธิ์ 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์
เยลลี่จากน้ ามะพร้าว
ออร์แกนิค 

ดร.กิติยา สุเหม  / 
คณะวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยี 

1. คุณลักษณะของน้ า
มะพร้าว 
2. สภาวะและ
กระบวนการผลิต ที่
เหมาะสมและการยอมรับ
ทางประสาทสัมผัสของ
ผู้บริโภคต่อเยลลี่จากน้ า
มะพร้าวออร์แกนิค 
3. อายุการเก็บเยลลี่จาก
น้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
4. กิจกรรมถ่ายทอดองค์
ความรู้กระบวนการผลิต
ให้กับชุมชน 
5. ต้นแบบผลิตภัณฑ์จาก
น้ ามะพร้าวอินทรีย์ ทับ
สะแก 

1. สามารถพัฒนา
ผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ า
มะพร้าวออร์แกนิค 
โดยหน่วยงานหรือ
กลุ่มคนที่ได้ประโยชน์ 
คือ กลุ่มเกษตรกร
ชาวสวนมะพร้าว  
2. สามารถพัฒนาน้ า
มะพร้าวให้มีมูลค่าเพ่ิม 
และสร้างรายได้ให้กับ
กลุ่มเกษตรกรชาวสวน
มะพร้าวได้มากข้ึน 
3. ความรู้ที่ได้จากการ
ผลิตเยลลี่จากน้ า
มะพร้าวออร์แกนิค ไป
ใช้ในการเผยแพร่
ความรู้ให้แก่บุคคลที่
สนใจ เช่น การบริการ
วิชาการให้แก่กลุ่ม
เกษตรกร  
4. ความรู้ที่ได้น าไป
เผยแพร่ในรูปแบบ
ของบทความวิชาการ 
เรื่อง เยลลี่จากน้ า
มะพร้าวออร์แกนิค ใน
วารสารวิชาการ
ระดับชาติ 1 ฉบับ 
5. น าความรู้ที่ได้จาก
การวิจัยไปประยุกต์ใช้
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ชื่อโครงการ หัวหน้าโครงการ/
สังกัด 

ผลผลิต ผลลัพธิ์ 

ในการเรียนการสอน
ส าหรับนักศึกษาสาขา
วิทยาการแปรรูปและ
การประกอบอาหาร 
คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี 

การพัฒนาช่องทาง
และรูปแบบการ
บริหารจัดการเพื่อให้
เกิดการกระจาย
รายได้ของเกษตรกร
ผู้ปลูกมะพร้าว
อินทรีย์ทับสะแก 
จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 

ดร.ธัญนันท์  วร
เศรษฐพงษ์ / คณะ
บริหารธุรกิจ 

1. กลยุทธ์การจัด
จ าหน่ายผลผลิตที่เกิดจาก
มะพร้าวอินทรีย์ 
2. ร่างแนวทางหรือ
ข้อตกลงร่วมระหว่าง
เกษตรกรที่สนใจและ
เกษตรกรผู้รวบรวม 
3. ระบบการจัดจ าหน่าย 
อาทิ การจัดจ าหน่าย
ออนไลน์  และหรืออ่ืน ๆ 
4. กลไกการบริหารหรือ
กลไกเชิงนโยบายในการ
จัดจ าหน่ายของ
มหาวิทยาลัย 
5. เครื่องมือวัดผลกระทบ
ของมูลค่าทางเศรษฐกิจ
และสังคมของทั้ง 2 ห่วง
โซ่ 
6. ผลการวิเคราะห์
ผลกระทบของมูลค่าทาง
เศรษฐกิจและสังคมของ
ทั้ง 2 ห่วงโซ่ 

1. กลไกกลางของ
มหาวิทยาลัยในการ
ผลักดันงานวิจัยเชิง
พ้ืนที่ 
2. มูลค่าเพ่ิมทาง
เศรษฐกิจจากมะพร้าว
อินทรีย์ทับสะแก 
จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ และ
เกิดการกระจายรายได้
ให้เกษตรกร 
3. ระดับความพึง
พอใจของผู้ที่เก่ียวข้อง
ทั้งในแง่สังคมและ
เศรษฐศาสตร์ 
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น าเสนอผลการวิจัยจ าแนกตามรายโครงการ ดังนี้ 
โครงการวิจัยย่อยท่ี 1 การศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ 
อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ เพื่อประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์ 
หัวหน้าโครงการ  : นายสุเทพ จ้อยศรีเกตุ 
หน่วยงานต้นสังกัด : วิทยาลัยเพาะช่าง มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์ 

 
โครงการวิจัย เรื่อง การศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ 

อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ เพ่ือประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์ มีวัตถุประสงค์เพ่ือค้นหา
แนวคิดและรูปแบบที่ เฉพาะตัวของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรี ย์  อ า เภอทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ มาจัดสร้างเป็นอัตลักษณ์ เพ่ือน าไปพัฒนาสินค้าและภาพลักษณ์ของชมชน ให้มีขีด
ความสามารถในการเพ่ิมมูลค่าของสินค้าของชุมชนได้มากขึ้น สร้างอัตลักษณ์ของชุมชนกลุ่มมะพร้าว
อินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ จะมีความโดดเด่น ชัดเจนในการสื่อสาร มีเอกลักษณ์
เป็นที่จดจ า สวยงาม และเป็นที่ยอมรับต่อสาธารณชน เพ่ือให้ชุมชนมีคู่มือต้นแบบที่พัฒนามาจากอัต
ลักษณ์ชุมชนมาต่อยอด ในการผลิตเพื่อเพ่ิมรายได้ให้กับชุมชน น าเสนอผลการศึกษา ได้ดังนี้ 
 
1. การค้นหาแนวคิดและรูปแบบที่เฉพาะตัวของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์  

จากการลงพ้ืนที่และการสัมภาษณ์ ได้น าข้อมูลเบื้องต้นของชุมชนและความพึงพอใจใน
รูปแบบของอัตลักษณ์ชุมชน มาวิเคราะห์ข้อมูล ท าให้สรุปประเด็นเพ่ือน าไปพัฒนาการออกแบบอัต
ลักษณ์ชุมชนมะพร้าวอินทรี อ าเภอทับสะแก ได้ดังนี้ 

ที่มาของชุมชนทับสะแก เดิมมีชื่อเรียกว่าทับตาแก่ ต่อมาเรียกเพ้ียนเป็นทับสะแก หมายถึง 
ที่พักของคนแก่ ค าขวัญประจ าอ าเภอทับสะแก “พ่อปู่ทองมนต์ขลัง น้ าตกดัง  ทะเลใส  มะพร้าว
ใหญ่ น้ าปลาดี” ค าขวัญของชุมชนมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก “มะพร้าวทับสะแก  กะทิหอมมัน ลูก
ใหญ่ เนื้อหนา กะลาบาง” พืชประจ าชุมชน มะพร้าวทับสะแก ภูมิทัศน์ที่โดดเด่นของชุมชน  ไร่
มะพร้าว ยอดเขาหลวงแห่งเทือกเขาตระนาวศรี สะพานไม้ที่ทอดยาวสู่ท้องทะเลทับสะแก อาชีพและ
วิถีการด าเนินชีวิตของชุมชน   ท าสวนมะพร้าว ประมงพ้ืนบ้านและค้าขาย รูปแบบของอัตลักษณ์
ชุมชนที่เหมาะสมกับชุมชนมะพร้าวอินทรีย์ คือ ตราสัญลักษณ์แบบผสม ตราสัญลักษณ์ (โลโก้) 
ชุมชนที่เหมาะสม คือ  สงบ เป็นธรรมชาติ มีชีวิตชีวา ลายกราฟิกหรือภาพประกอบอัตลักษณ์ของ
ชุมชนที่เหมาะสม คือ เป็นภาพประกอบที่ถ่ายทอดความเป็นจริง เป็นภาพที่ดูแล้วเหมือนวัตถุจริง
ตามธรรมชาติ มีการเน้นรูปร่าง รูปทรง และการใช้สีให้เหมือนจริงมากที่สุด เช่น ภาพถ่าย หรือ
ภาพวาดเหมือนจริง และเป็นภาพประกอบที่ถ่ายทอดด้วยลักษณะการตัดทอน เป็นภาพที่พยายาม
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ดัดแปลงความเหมือนจริง โดยเสริมแต่งตัดทอนใหม่ แต่ยังคงเค้าโครงเดิมให้ลูกค้ารู้ว่าสิ่งนั้นเป็นอะไร 
จากข้อมูลเบื้องต้นผู้วิจัยได้น ามาประมวลผลเพ่ือเริ่มต้นกระบวนการพัฒนาการออกแบบอัตลักษณ์
ชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก ดังนี้ 

1. การออกแบบร่างตราสัญลักษณ์ของ ชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก จ านวน 3 แบบ  
 

 
 

ภาพที่ 22 แบบร่างตราสัญลักษณ์ชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก 
จากแบบร่างทั้ง 3 แบบ ที่ผู้วิจัยได้ส่งให้ชุมชนเลือกนั้น ทางชุมชนได้เลือกแบบที่ 1 ให้มา

พัฒนาต่อ และให้ข้อเสนอแนะว่า ควรปรับตัวอักษรค าว่าทับสะแก ที่อยู่ในลูกมะพร้าวให้ลดการพัน
กันระหว่างตัวอักษร จะท าให้อ่านได้ง่ายขึ้นสื่อสารได้มากขึ้น 
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ภาพที่ 23 ตราสัญลักษณ์ชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแกท่ีชุมชนเลือกแล้วพร้อมแนวความคิด 
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ภาพที่ 24 การน าตราสัญลักษณ์ชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก ไปใช้ในรูปแบบต่างๆ 
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2. การพัฒนาฉลากและบรรจุภัณฑ์ของเยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 

ในการวิจัยในครั้งนี้จะมีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่ท าจากน้ ามะพร้าว จ านวน 2 ประเภท ได้แก่

เยลลี่เหลว 4 ชนิด และกัมม่ี 4 ชนิด โดยมีรายละเอียดดังนี้ 

 

ตารางที่ 12 รายละเอียดของเยลลี่เหลวที่มีส่วนประกอบหลักจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก 

เยลลี่เหลว 
ช่ือผลิตภณัฑ์ (เยลลี่เหลว) - เจลลีม่ะพร้าวผสมน้ าสับปะรด 

- Coconut jelly mixed pineapple juice 

ส่วนประกอบท่ีส าคัญ (อัตราส่วน 100 กรัม) น้ ามะพร้าว ปรมิาณ 79.8 กรัม 
คาราจีแนน ปรมิาณ 0.6 กรัม 
น้ าตาล ปรมิาณ 9.8 กรัม 
น้ าสับปะรด ปรมิาณ 9.8 กรัม 

สรรพคณุ ใช้น้ าสับปะรดสด ไม่มสีารเจือปน 
ใยอาหารสูง ขับถ่ายได้สะดวก 

น้ าหนักสุทธิ 250 กรัม 
ช่ือผลิตภณัฑ์ (เยลลี่เหลว) - เจลลีม่ะพร้าวผสมน้ าผึ้งมะนาว 

- Coconut jelly mixed honey and lime juice 
ส่วนประกอบท่ีส าคัญ (อัตราส่วน 100 กรัม) น้ ามะพร้าว ปรมิาณ 79.8 กรัม 

คาราจีแนน ปรมิาณ 0.6 กรัม 
น้ าตาล ปรมิาณ 9.8 กรัม 
น้ ามะนาว ปริมาณ 4.8 กรัม 
น้ าผึ้ง ปริมาณ 5.0 กรัม 

สรรพคณุ ใช้น้ ามะนาวสด และน้ าผึ้งแท้ ไม่มสีารเจือปน 
มีวิตามินซี ท าให้ชุ่มคอ แก้กระหาย 

น้ าหนักสุทธิ 250 กรัม 

ช่ือผลิตภณัฑ์ (เยลลี่เหลว) - เจลลีม่ะพร้าวผสมน้ ามลัเบอรร์ี ่
- Coconut jelly mixed mulberry juice 

ส่วนประกอบท่ีส าคัญ (อัตราส่วน 100 กรัม) น้ ามะพร้าว ปรมิาณ 79.8 กรัม 
คาราจีแนน ปรมิาณ 0.6 กรัม 
น้ าตาล ปรมิาณ 9.8 กรัม 
น้ ามัลเบอร์รี่ปริมาณ 9.8 กรัม 

สรรพคณุ ใช้น้ ามัลเบอรร์ี่สด ไม่มสีารเจือปน 
มีใยอาหารสูง อุดมไปด้วยสารต้านอนุมูลอิสระ  
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น้ าหนักสุทธิ 250 กรัม 

ช่ือผลิตภณัฑ์ (เยลลี่เหลว) - เจลลีม่ะพร้าว 
 - Coconut jelly  

ส่วนประกอบท่ีส าคัญ (อัตราส่วน 100 กรัม) น้ ามะพร้าว ปรมิาณ 79.8 กรัม 
คาราจีแนน ปรมิาณ 0.6 กรัม 
น้ าตาล ปรมิาณ 9.8 กรัม 
เนื้อมะพร้าว 9.8 กรัม 

สรรพคณุ ใช้น้ ามะพร้าวออร์แกนิค 100 % ไม่มีสารเจือปน 
อุดมไปด้วยสารต้านอนุมลูอิสระ  

น้ าหนักสุทธิ 250 กรัม 

 
ตารางที่ 13 รายละเอียดของกัมมี่มีส่วนประกอบหลักจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก 

กัมมี ่
ช่ือผลิตภณัฑ์  - กัมมี่มะพร้าวผสมน้ าสับปะรด 

- Coconut gummy mixed pineapple juice 
ส่วนประกอบท่ีส าคัญ (อัตราส่วน 100 กรัม) น้ ามะพร้าว ปรมิาณ 35.5 กรัม 

น้ าสับปะรด ปรมิาณ 10.0 กรัม 
เจลาติน ปริมาณ 9.0 กรัม 
น้ าตาล ปรมิาณ 37.0 กรัม 
กลูโคสไซรัป ปริมาณ 8.0 กรัม 
กรดซิตริก  ปริมาณ 0.5 กรัม 

สรรพคณุ ใช้น้ าสับปะรดสด ไม่มสีารเจือปน 
ใยอาหารสูง ขับถ่ายได้สะดวก 

น้ าหนักสุทธิ 130 กรัม 
ช่ือผลิตภณัฑ์  - กัมมี่มะพร้าวผสมน้ าผึ้งมะนาว 

- Coconut gummy mixed honey and lime juice 

ส่วนประกอบท่ีส าคัญ (อัตราส่วน 100 กรัม) มะพร้าว ปรมิาณ 35.5 กรัม 
น้ ามะนาว ปริมาณ 5.0 กรัม 
น้ าผึ้ง ปริมาณ 5.0 กรัม 
เจลาติน ปริมาณ 9.0 กรัม 
น้ าตาล ปรมิาณ 37.0 กรัม 
กลูโคสไซรัป ปริมาณ 8.0 กรัม 
กรดซิตริก  ปริมาณ 0.5 กรัม 

สรรพคณุ ใช้น้ ามะนาวสด และน้ าผึ้งแท้ ไม่มสีารเจือปน 
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มีวิตามินซี ท าให้ชุ่มคอ แก้กระหาย 

น้ าหนักสุทธิ 130 กรัม 
ช่ือผลิตภณัฑ์  - กัมมี่มะพร้าวผสมน้ ามลัเบอรร์ี ่

- Coconut gummy mixed mulberry juice 

ส่วนประกอบท่ีส าคัญ (อัตราส่วน 100 กรัม) น้ ามะพร้าว ปรมิาณ 35.5 กรัม 
น้ ามัลเบอร์รี่ ปรมิาณ 10.0 กรัม 
เจลาติน ปริมาณ 9.0 กรัม 
น้ าตาล ปรมิาณ 37.0 กรัม 
กลูโคสไซรัป ปริมาณ 8.0 กรัม 
กรดซิตริก  ปริมาณ 0.5 กรัม 

สรรพคณุ ใช้น้ ามัลเบอรร์ี่สด ไม่มสีารเจือปน 
มีใยอาหารสูง อุดมไปด้วยสารต้านอนุมูลอิสระ  

น้ าหนักสุทธิ 130 กรัม 

ช่ือผลิตภณัฑ์  - กัมมี่มะพร้าว 
 - Coconut gummy 

ส่วนประกอบท่ีส าคัญ (อัตราส่วน 100 กรัม) น้ ามะพร้าว ปรมิาณ 45.5 กรัม 
เจลาติน ปริมาณ 9.0 กรัม 
น้ าตาล ปรมิาณ 37.0 กรัม 
กลูโคสไซรัป ปริมาณ 8.0 กรัม 
กรดซิตริก  ปริมาณ 0.5 กรัม 

สรรพคณุ ใช้น้ ามะพร้าวออร์แกนิค 100 % ไม่มีสารเจือปน 
อุดมไปด้วยสารต้านอนุมลูอิสระ  

น้ าหนักสุทธิ 130 กรัม 
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ภาพที่ 25 รูปแบบการน าอัตลัษณ์ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก มาใช้กับงานพัฒนาการ

ออกแบบบรรจุภัณฑ์เจลลี่มะพร้าว 

 

 
 

ภาพที่ 26 รูปแบบฉลากแบบที่ 1 (แบบพ้ืนใส) ของบรรจุภัณฑ์ประเภทขวดแก้ว เจลลี่ทั้ง 4 ชนิด ของ

กลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก 
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ภาพที่ 27 รูปแบบฉลากแบบที่ 1(แบบพ้ืนสี) ของบรรจุภัณฑ์ประเภทขวดแก้วของ เจลลี่ทั้ง 4 ชนิด 

ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 

 

 

 
 

ภาพที่ 28 รูปแบบบรรจุภัณฑ์ประเภทถุงฟอย์ 
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ภาพที่ 29 รูปแบบบรรจุภัณฑ์แบบที่ 1(แบบพื้นใส) ประเภท ขวดแก้ว ของกัมม่ี ทั้ง 4 รส  ของกลุ่ม

มะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 

 

 
 

ภาพที่ 30 รูปแบบบรรจุภัณฑ์แบบที่ 2 (แบบพ้ืนสี) ประเภท ขวดแก้ว ของกัมม่ี ทั้ง 4 รส  ของกลุ่ม

มะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 
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ภาพที่ 31 รูปแบบบรรจุภัณฑ์แบบถุงคร้าฟท์สีขาวซิบล็อค ของกัมมี่รสมะพร้าวผสมน้ าสับปะรดและ

รสมะพร้าวของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 
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3. การพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบ

คิรีขันธ์ เพื่อประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์ 

หลังจากได้แบบร่างของการออกแบบอัตลักษณ์แล้วผู้วิจัยได้มีการพัฒนาการออกแบบให้

สมบูรณ์ ถูกต้อง ครบถ้วนตามหลักการการออกแบบอัตลักษณ์ชุมชน เพ่ือการถ่ายทอดองค์ความรู้ 

มอบคู่มือการใช้อัตลักษณ์ให้กับชุมชนและไฟล์ต้นฉบับส าหรับการพิมพ์ ได้น าไปปรับใช้ให้เกิด

ประโยชน์สูงสุด ในการส่งเสริมภาพลักษณ์ชุมชน ให้มีเอกลักษณ์ที่โดดเด่น ชัดเจน และในเชิงพาณิชย์

จะท าให้สินค้าชุมชน ดูดีมีมาตรฐาน และน่าเชื่อถือ 

 

 
 

ภาพที่ 32 ปกคู่มือการใช้อัตลักษณ์ ส าหรับชมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 
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ภาพที่ 33 ภาพบรรยากาศของพ้ืนที่กลุ่มมะพร้าวทับสะแก ออร์แกร์นิค 

 

 
 

ภาพที่ 34 แนวทางของตัวอย่างการออกแบบอัตลักษณ์กลุ่มมะพร้าวทับสะแก ออร์แกร์นิค 
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ภาพที่ 35 การออกแบบอัตลักษณ์ตราสัญลักษณ์กลุ่มมะพร้าวทับสะแก ออร์แกร์นิค 

 

การออกแบบตราสัญลักษณ์ของกลุ่มมะพร้าวทับสะแกออร์แกร์นิค ในครั้งนี้ ผู้ออกแบบใช้

ภาพที่ตัดทอนและตัวอักษรมาเป็นองค์ประกอบหลักของการสร้างสรรค์ เพ่ือให้งายต่อการสื่อสารและ

การจดจ า แต่ยังคงอัตลักษณ์ของวิถีเกษตรอินทร์ของชาวทับสะแกอยู่ รูปทรงเป็นธรรมชาติ สื่อสาร

แบบตรงไปตรงมา องค์ประกอบของตราสัญลักษณ์ ประกอบด้วย 

1. ภาพผลมะพร้าวขนาดใหญ่ เป็นตัวแทนมะพร้าวของอ าเภอทับสะแก ที่มีลักษระโดดเด่น 

ดังค าขวัญ “มะพร้าวทับสะแก ผลใหญ่ เนื้อหนา กระลาบาง”ใช้สีน้ าตาล เพ่ือแสดงให้เห็นว่าเป็น

มะพร้าวแก่ ส าหรับท าเป็นน้ ากะทิ ซึ่งเป็นจุดเด่นของมะพร้าวจากทับสะแก และมีตัวอักษรค าว่า 

“กลุ่มมะพร้าว”อยู่ด้านบน 

2. ตรงกลางผลมะพร้าวจะมีตัวอักษรค าว่า “ทับสะแก” ขนาดใหญ่ และค าว่า “ออร์แกนิค” 

ขนาดเล็กอยู่ด้านล่าง เพ่ือให้การสื่อความหมายได้อย่างชัดเจนว่าเป็นมะพร้าวจากทับสะแกเท่านั้น 

โดยใช้สีของตัวอักษรเป็นสีเขียวอ่อนจะส่อถึงสีของความเป็นเกษตรอินทร์ (ออร์แกนิค) 

3.ภาพต้นมะพร้าวมี่มีผลเต็มต้นสีเขียวเข้ม หมายถึงต้นมะพร้าวของทับสะแก ที่มีความอุดม

สมบูรณ์ 



74 

 
 

ภาพที่ 36 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่มมาใช้ในการออกแบบตัวอักษรส าหรับกลุ่มมะพร้าวทับสะแก ออร์

แกร์นิค 

 

แบบตัวอักษร กลุ่มมะพร้าวทับสะแก ออร์แกร์นิคมีแนวความคิดในการออกแบบให้สอด

คลองกับ ตัวตราสัญลักษณ์ของกลุ่มตัวอักษรมีลักษณะของความเป็นธรรมชาติผสมกับเป็นไทย

ประยุกต์ โดยพัฒนามาจากตัวอักษร DB Adman X 
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ภาพที่ 37 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่มมาใช้ในการออกแบบระบบป้ายสัญลักษณ์ 

 

การออกแบบระบบป้ายภายใน กลุ่มมะพร้าวทับสะแก ออร์แกร์นิคเป็นการน าเอาอัตลักษณ์ 

รูปทรงมะพร้าวจากตราสัญลักษณ์มาเป็นหลักในการออกแบบ เป็นพ้ืนป้ายวงนอกและจะมีภาพของ

กะลามะพร้าวและเนื้อมะพร้าวเป็นพ้ืนป้ายในวงใน โดยจะมีสัญลักษณ์ภาพ อยู่ตรงกลางป้ายเพ่ือสื่อ

ความหมาย 
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ภาพที่ 38 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่มมาใช้ในการออกแบบระบบป้ายประจ าสถานที่แหล่งท่องเที่ยว 

 

การออกแบบระบบป้ายประจ าสถานที่แหล่งท่องเที่ยวในอ าเภอทับสะแกเพ่ือเป็นการให้

ความรู้ ความเข้าใจ เป็นข้อมูลเบื้องต้น ก่อนการเข้าชมในสถานที่ท่องเที่ยวต่างๆ เป็นป้ายที่อยุ่กลาง

แจ้ง ควรใช้วัสดุที่คงทนแข็งแรง การติดตั้งต้องค านึงถึงความปลอดภัย 
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ภาพที่ 39 ตัวอย่างการติดตั้งป้ายเปรียบเทียบกับสัดส่วนคน 

 

 
 

ภาพที่ 40 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาออกแบบป้ายกลางแจ้งและจุดถ่ายภาพ 
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การออกแบบป้ายกลางแจ้งและจุดถ่ายภาพ ของกลุ่มมะพร้าวทับสะแก ออร์แกร์นิค เป็นการ

สร้างแลนด์มาร์ค นอกจากจะท าหน้าที่เป็นป้ายแสดงถึงสถานที่แล้วยังเป็นจุดถ่ายภาพเพ่ือเป็นที่ระลึก 

หรือเรียกว่าจุดเช็คอิน โดยต้องจัดตั้งในจุดที่เหมะสมในที่โล่งหรือจะเป็นชายทะเลก็จะดีมาก วัสดุทีใช้

ควรใช้วัสดุที่มีความแข็งแรง ทนทาน ควรจะเป็นวัสดุสแตนเลส ท าสีน้ ามัน จะได้ไม่เกิดสนิมเพราะ

ชายทะเล มีไอของความเค็มจากทะเล เพราะเป็นป้ายที่อยู่กลางแจ้งการติดตั้งต้องคงทน แข็งแรง

เป็นไปตามหลักของวิศวกรรมศาสตร์ 

 

 
 

ภาพที่ 41 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาใช้ในการออกแบบฉลากผลิตภัณฑ์ เจลลี่ จากน้ ามะพร้าว ทับ

สะแก 

 

การท าฉลากสินค้าเจลลี่ จะแบ่งเป็น 3 ส่วน คื่อส่วนที่ 1 เป็นฉากด้านหน้าเป็นด้านที่น าเสนอ

ภาพลักษณ์และรายละเอียดขอหลักงสินค้า เป็นส่วนส าคัญในการสื่อสารกับผู้บริโภคทางตรง และเป็น

ส่วนส าคัญในการตัดสินใจซื้อสินค้า  ส่วนที่ 2 ส่วนของฉลากด้านหลัง ในส่วนนี้จะเป้นส่วนของ

รายละเอียดปลีกย่อย ที่เป็นทางการ เป็นข้อมูลที่จ าเป็นที่ต้องแสดง เช่น ส่วนผสมน้ าหนัก วันผลิต วัน
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หมดอายุ ที่อยู่ผู้ผลิต และช่องทางติต่อต่างๆ และส่วนที่ 3 เป็นฉลากด้านบนผาขวด เป็นการเพ่ิมอัต

ลักษณ์สินค้าให้ชัดเจนมากยิ่งข้ึน 

 

 
 

ภาพที่ 42 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาใช้ในการออกแบบบรรจุภัณฑ์ เจลลี่ จากน้ ามะพร้าว ทับ

สะแก 
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ภาพที่ 43 รูปแบบการจัดวางสินค้า เจลลี่จากน้ ามะพร้าวทับสะแก ในแบบต่างๆ 

 

บรรจุภัณฑ์ ของเจลลี่ทั้ง 4 ชนิด ท ามาจากขวดแก้ว ฉลากเป็นการพิมพ์ลงบนสติ๊กเกอร์

เคลือบยูวีด้านเว้นขอบขาวเพ่ือความชัดเจน พร้อมไดคัตเป็นรูปทรงของมะพร้าวที่มาจากตรา

สัญลักษณ์ ซึ่งจะเป็นเอกลักษณ์ที่มีความแต่กต่าง มีการก าหนดว่าสีใหนจะเหมาะกับรสชาติใด  โดยมี

ภาพประกอบเป็นส่วนผสมหลักของรถชาตินั้นๆ  วางคู่ไปกับตราสัญลักษณ์ของกลุ่ม เพ่ือเป็น

เอกลักษณ์ท่ีชัดเจนและงายต่อการจดจ า 

เนื่องจากผลิตภัณฑ์เยลลี่ เป็นสินค้าที่ต้องการการจัดเก็บและวางจ าหน่าย ในที่ที่มีอุณหภูมิ

เต่ า จึงต้องจัดเก็บในที่จัดเก็บหรือตู้แช้ เพ่ือที่จะเป็นการถนอมอาหารแล้วยยังเพ่ิรสชาติของเยลลี่อีก

ด้วย ส่วนขอการว่างขายในงานโชว์ต่างๆ ควรมีการจัดว่างในวัสดุทีดูเป็นธรรมชาติ ถ้าสามารถน าเอา

ผลมะพร้าวของทับสะแก มาน าเสนอด้วยในการขาย ก็จะเพ่ิมความน่าสนใจให้กับผู้บริโภคมากยิ่งข้ึน 
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ภาพที่ 44 การน าตราสัญลักษณ์ของกลุ่ม น ามาใช้ในการออกแบบกราฟิกบนบรรจุภัณฑ์ ผลิตภัณฑ์

ประเภทกะท ิ

 

มะพร้าวของทับสะแก มีชื่อเสียงเรืองของน้ ากะทิ มีคุณภาพ หอม มัน มีปริมาณน้ ากะทิ มาก

เมื่อเทียบมะพร้าวสายพันธ์อ่ืนๆ การตีตราสัญลักษณ์ลงบนผลมะพร้าวจะท าให้มีความชัดเจนมี

เอกลักษณ์ เป็นการบ่งบอกว่ามะพร้าวนี้มาจากทับสะแก 
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ภาพที่ 45 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่มมาใช้ในการออกแบบสื่อประชาสัมพันธ์ ประเภทโปสเตอร์ 

 

สื่อประชาสัมพันธ์ ผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวทับสะแก ประเภทโปสเตอร์ การออกแบบจะ

น าเสนอตัวบรรจุภัณฑ์ทั้ง 4 รสเป็นหลัก เพราะเป็นสินค้าใหม่ ยังไม่เคยมีในท้องตลาด จึงต้องการ

สร้างความน่าจดจ าในตัวผลิตภัณฑ์เป็นอันดับแรก นอกจากนั้นยังน าเสนอวัตถุดิบจากธรรมชาติ ที่เป็น

เกษตรอินทรีย์ และยังน าเสนอถีงชาวบ้านที่เป็นเกษตรกรเจ้าของผลผลิต โดยมีค าขวัญว่า “ร่วม

สนับสนุนผลิตภัณฑ์ชุมชน กลุ่มมะพร้าวทับสะแก ออร์แกนิค สะอาด ปลอดภัย ไรสารเจือปน ช่วย

ชุมชนพัฒนา” 

การน าอัตลักษณ์มาใช้ในการออกแบบกราฟิกบนบรรจุภัณฑ์ประเภทแก้วที่ท าจากพลาสติก

ใส โดยใช้การพิมพ์ลงบนบรรจุภัณฑ์ ส่วนบรรจุภัณฑ์ประเภทขวดที่ท าจากพลาสติกใสจะพิมพ์ลง

พลาสติกใส แล้วน ามาห่อหุ่มบนบรรจุภัณฑ์อีกครั้ง 
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ภาพที่ 46 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม น ามาใช้ในการออกแบบสื่อประชาสัมพันธ์ออนไลน์ 

 

มะพร้าวของทับสะแก มีชื่อเสียงเรื่องของน้ ากะทิ มีคุณภาพ หอม มัน มีปริมาณน้ ากะทิมาก

เมื่อเทียบมะพร้าวสายพันธ์อ่ืนๆ การตีตราสัญลักษณ์ลงบนผลมะพร้าวจะท าให้มีความชัดเจนมี

เอกลักษณ์ เป็นการบ่งบอกว่ามะพร้าวนี้มาจากทับสะแก เป็นการการันตีถึงที่มาของผลผลิต ผู้ชื่อจะ

ได้มะพร้าวที่มีคุณภาพกลับไป สามารถน าไปเป็นของขวัญของฝ่ากที่ผู้รับพึงพอใจได้ 
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ภาพที่ 47 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่มมาจัดท าเป็นบูธจ าหน่ายสินค้าส าหรับออกงานภายนอก แบบที่ 1 

 

 
 

ภาพที่ 48 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่มมาจัดท าเป็นบูธจ าหน่ายสินค้าส าหรับออกงานภายนอก แบบที่ 2 
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การน าอัตลักษณ์มาปรับใชักับการส่งเสริมการขายของผลิตภัณชุมชินในการจ าหน่ายนอก

สถานที่ตามงานเทศกาลขายสินค้าต่างๆ การออกแบบบูธที่มีความมาตรฐาน มีเอกลักษณ์ มีความโดด

เด่น จะท าให้สินค้ามีความน่าสนใจและน่าเชื่อถือมากขึ้น 

 

 
 

ภาพที่ 49 การน าอัตลักษณ์ของกลุ่ม มาจัดท าเป็นซุ้มจ าหน่ายสินค้าบริเวณภายในชุมชน 

 

การน าอัตลักษณ์มาปรับใชักับการส่งเสริมการขาย ของผลิตภัณชุมชนในการจ าหน่ายใน

บริเวณพ้ืนที่ของชุมชนและบริเวณใกล้เคียง เป็นซุ้มที่ติดตั้งอยู่กลางแจ้งหรือในอาคารก็ได้มีความ

แข็งแรงถาวร แต่สามารถเคลื่อนย้ายใด้ มีความปลอดภัยของสินค้า มีประตูและบานพับปิดในเวลาที่

หยุดการจ าหน่ายสินค้า กาออกแบบบูธที่มีความมาตรฐาน มีเอกลักษณ์ มีความโดดเด่น จะท าให้

สินค้ามีความน่าสนใจและน่าเชื่อถือมากข้ึน 
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โครงการวิจัยย่อยท่ี 2 การพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
หัวหน้าโครงการ  อาจารย์ ดร.กิติยา สุเหม 
หน่วยงานต้นสังกัด  คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
รัตนโกสินทร์ 
 

โครงการวิจัย เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค มีวัตถุประสงค์เพ่ือ
ศึกษาความเป็นไปได้ในการแปรรูปน้ ามะพร้าวออร์แกนิคเป็นเยลลี่รสชาติต่างๆ ศึกษากระบวนการ
ผลิตเยลลี่และการยอมรับของผู้บริโภคจากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค และศึกษาอายุการเก็บรักษาของ
ผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค น าเสนอผลการศึกษา ดังนี้ 
 
1. การศึกษาความเป็นไปได้ในการแปรรูปน้ ามะพร้าวออร์แกนิคเป็นเยลลี่ (เจลลี่และกัมม่ี)รสชาติ
ต่างๆ 

การศึกษาคุณลักษณะของน้ ามะพร้าวก่อนเริ่มกระบวนการผลิต การทดลองส่วนนี้เป็น
การศึกษาน้ ามะพร้าวจ านวน 3 ชนิด โดยใช้น้ ามะพร้าวจาก 3 แหล่ง คือ น้ ามะพร้าวอ่อนจากจังหวัด
สมุทรสงคราม น้ ามะพร้าวแก่จากจังหวัดนครปฐม และน้ ามะพร้าวแก่จาก อ าเภอทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ เพ่ือท าการเปรียบเทียบและศึกษาน้ ามะพร้าวที่เหมาะสมที่สุดในการน ามาพัฒนาเป็น
ผลิตภัณฑ์เยลลี่ชนิดเจลลี่เหลวและกัมมี่ โดยท าการวัดค่าสี (ตารางที่ 15) ปริมาณของแข็ง และค่า
ความเป็นกรด-ด่าง (pH)  

จากการวัดค่าสีของน้ ามะพร้าวทั้ง 3 ชนิด พบว่า ค่าความสว่าง (L*) ของน้ ามะพร้าวมีค่า
ตั้งแต่ 30.04 ± 0.51 ถึง 33.84 ± 1.99 โดยน้ ามะพร้าวอ่อนและน้ ามะพร้าวแก่ทับสะแกจะมีความ
สว่างมากอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (P<0.05) เมื่อเปรียบเทียบกับน้ ามะพร้าวแก่จากจังหวัดนครปฐม 
ส่วนค่าความเป็นสีแดง (a*) พบว่าน้ ามะพร้าวมีค่าความเป็นสีแดง (a*) ตั้งแต่ 1.95 ± 0.03 ถึง 2.20 
± 0.11 โดยพบว่าน้ ามะพร้าวแก่จากจังหวัดนครปฐม จะมีค่าความเป็นสีแดง (a*) มากที่สุด คือ 2.20 
± 0.11 รองลงมาคือน้ ามะพร้าวอ่อน และน้ ามะพร้าวแก่ทับสะแก ซึ่งมีค่าเท่ากับ 2.01 ± 0.08 และ 
1.95 ± 0.03 โดยน้ ามะพร้างทั้ง 2 แหล่งนี้ไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (P<0.05) 
และค่าความเป็นสีเหลือง (b*) ของน้ ามะพร้าว มีค่าตั้งแต่ 3.43 ± 0.55 ถึง 0.82 ± 0.07 ซึ่งพบว่าไม่
มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (P<0.05) เช่นกัน 
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ตารางที่ 14 ค่าสี (L* a* และ b*) ของน้ ามะพร้าวแก่ 3 ชนดิ  

ชนิดน้ ามะพร้าว L* a* b* 
น้ ามะพร้าวอ่อน 30.04 ± 0.51b 2.01 ± 0.08b 0.82 ± 0.22a 
น้ ามะพร้าวนครปฐม 33.84 ± 1.99a 2.20 ± 0.11a 3.43 ± 0.55a 
น้ ามะพร้าวทับสะแก 31.33 ± 0.69b 1.95 ± 0.03b 0.82 ± 0.07a 

a - b ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 

ทั้งนี้จากการทดลองพบว่า น้ ามะพร้าวจากจังหวัดนครปฐมเป็นชนิดที่มีสีคล้ ากว่าน้ า
มะพร้าวชนิดอ่ืน ไม่ว่าจะเป็นค่าความสว่าง ค่าความเป็นสีแดง และค่าความเป็นสีเหลือง ส่งผลให้ไม่
เหมาะที่จะน าไปพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์เยลลี่เนื่องจากจะท าให้เยลลี่ที่ได้มีสีที่คล้ าและไม่น่ารับประทาน 

การศึกษาปริมาณของแข็ง และค่าความเป็นกรดด่างของน้ ามะพร้าวทั้ง 3 ชนิด พบว่า น้ า
มะพร้าวชนิดต่างๆมีปริมาณของแข็งอยู่ในช่วง 7.00 ± 0.00 ถึง 4.00 ± 0.00 โดยน้ ามะพร้าวอ่อน
จากจังหวัดสมุทรสงครามมีปริมาณของแข็งมากที่สุดอย่างมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ 
(P<0.05) ส่วนค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) พบว่าจะอยู่ในช่วง 5.87 ± 0.05 ถึง 4.72 ± 0.35 ซึ่งเป็น
ช่วงที่อยู่ในมาตรฐานของน้ ามะพร้าว 
 
ตารางที่ 15 ปริมาณของแข็ง และ ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) ของน้ ามะพร้าวทั้ง 3 ชนิด 

ชนิดน้ ามะพร้าว ปริมาณของแข็ง (ºBrix) ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) 
น้ ามะพร้าวอ่อน 7.00 ± 0.00a 4.72 ± 0.35b 
น้ ามะพร้าวนครปฐม 4.00 ± 0.00b 5.87 ± 0.05a 
น้ ามะพร้าวทับสะแก 4.00 ± 0.00b 5.73 ± 0.01a 

a - b ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 
 

ทั้งนี้จากการทดลองท าให้ได้ทราบว่าน้ ามะพร้าวแก่จาก อ าเภอทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์เป็นน้ ามะพร้าวที่มีคุณภาพในด้านค่าสีใกล้เคียงกับน้ ามะพร้าวอ่อน และมีปริมาณ
ของแข็งและค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) อยู่ในเกณฑ์มาตรฐาน ดังนั้นเพื่อต้องการเพิ่มมูลค่าให้ผลผลิต
ทางการเกษตรที่มีราคาตกต่ าส่งผลให้น้ ามะพร้าวดังกล่าวได้รับคัดเลือกเพ่ือน าไปใช้ในการพัฒนาเยลลี่
ชนิดเจลลี่และกัมมี่ในการทดลองถัดไป 
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2. การศึกษาสภาวะและกระบวนการผลิตและสูตรที่เหมาะสมรวมทั้งการศึกษาลักษณะทางเคมี
และการยอมรับสูตรที่เหมาะสมจากผู้บริโภค 

2.1 การพัฒนาเจลลี่จากน้ ามะพร้าวอินทรีย์ 
การพัฒนาเจลลี่จากน้ ามะพร้าวอินทรีย์โดยการน าเอาสูตรพ้ืนฐานที่ผู้บริโภคให้การ

ยอมรับ มาท าการปรับสูตรโดยใช้วิธีการ Mixture design รวมได้สูตรทั้งสิ้นจ านวน 6 สูตร ซึ่งในแต่
ละสูตรจะมีปริมาณของน้ ามะพร้าวอินทรีย์ น้ าตาล และเนื้อมะพร้าวในปริมาณท่ีแตกต่างกัน 
 
ตารางที่ 16 สูตรที่ได้จากการ Mixture design 

ส่วนผสม สูตร
พื้นฐาน 

สูตร1 สูตร2 สูตร3 สูตร4 สูตร5 สูตร6 

น้ ามะพร้าว 130.00 124.80 124.80 124.80 132.61 132.61 140.41 

คาราจีแนน 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 1.00 

น้ าตาล 15.00 7.65 15.31 22.96 7.65 15.31 7.65 
เนื้อมะพร้าว 10.00 22.94 15.29 7.65 15.29 7.65 7.65 

 

    
สูตรพ้ืนฐาน สูตรที่ 1 สูตรที่ 2 สูตรที่ 3 

   

 

สูตรที่ 4 สูตรที่ 5 สูตรที่ 6  
 

ภาพที่ 50 เจลลี่น้ ามะพร้าวสูตรต่างๆ 
 

จากตารางค่าแสดงค่าสี (L* a* และ b*) ของเจลลี่น้ ามะพร้าวสูตรพ้ืนฐานและสูตรที่
พัฒนาขึ้นจ านวน 6 สูตร พบว่า ค่าความสว่าง (L*) ของเจลลี่มะพร้าวมีค่าตั้งแต่ 30.33 ± 0.51 ถึง 
50.14 ± 0.07 โดยพบว่าเจลลี่มะพร้าวสูตรที่ 1 มีปริมาณค่าความสว่างน้อยที่สุด คือ 50.14 ± 0.07 
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และมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (P<0.05) เมื่อเปรียบเที่ยบกับสูตรอ่ืน เนื่องมาจากสูตร
นี้มีปริมาณของเนื้อมะพร้าวมากที่สุด คือ 22.94 กรัม ดังนั้นจึงส่งผลให้มีสีที่คล้ าที่สุด ทั้งนี้พบว่า
ปริมาณเนื้อมะพร้าวจะมีสารประกอบฟีนอลิกอยู่ในปริมาณที่สูง ดังนั้นเมื่อสารดังกล่าวโดนความร้อน
หรืออากาศจะท าให้มีสีที่คล้ าขึ้น (Arivalagan et al., 2018) นอกจากนี้ค่าความสว่างในสูตรที่ 1 จะ
สอดคล้องกับค่าความเป็นสีแดง และความความเป็นสีเหลืองท่ีมีปริมาณที่สูงที่สุด 3.54 ± 0.01 และ -
8.73 ± 0.01 ตามล าดับ 
 
ตารางที่ 17 ค่าสี (L* a* และ b*) ของเจลลี่มะพร้าวสูตรต่างๆ 

สูตรเจลลี่มะพร้าว L* a* b* 

สูตรพ้ืนฐาน 34.25 ± 0.55c 2.64 ± 0.02d -6.32 ± 0.15d 
สูตรที่ 1 50.14 ± 0.07a 3.54 ± 0.01a -8.73 ± 0.01a 
สูตรที่ 2 38.84 ± 0.17b 2.85 ± 0.02b -8.10 ± 0.01b 
สูตรที่ 3 30.33 ± 0.51d 2.47 ± 0.04e -5.30 ± 0.08g 
สูตรที่ 4 39.32 ± 1.55b 2.78 ± 0.06c -7.32 ± 0.02c 
สูตรที่ 5 35.60 ± 1.30c 2.23 ± 0.06f -5.48 ± 0.08f 
สูตรที่ 6 31.26 ± 0.59d 2.28 ± 0.03f -5.96 ± 0.06f 

a - g ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 
 

นอกจากนี้จากตารางแสดงค่าปริมาณของแข็งพบว่าสูตรที่ 3 มีค่าปริมาณของแข็งสูงที่สุด
คือ 20.67 ± 0.58 เมื่อเปรียบเทียบกับสูตรอ่ืนอย่างมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ 
(P<0.05) เนื่องจากสูตรดังกล่าวมีปริมาณของน้ าตาลสูงที่สุด คือ 22.96 กรัม โดยพบว่าปริมาณ
ของแข็งที่ละลายได้ คือปริมาณน้ าตาลต่างๆที่เติมลงไปคือ น้ าตาลซูโครสและน้ าตาลที่มีอยู่ในผลไม้คือ 
น้ าตาลฟลุคโตส 
 
ตารางที่ 18 ปริมาณของแข็ง ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) และปริมาณน้ าอิสระ (Aw) ของเจลลี่
มะพร้าวสูตรต่างๆ 
สูตรเจลลี่
มะพร้าว 

ปริมาณของแข็ง 
(ºBrix) 

ค่าความเป็นกรด-ด่าง 
(pH) 

ปริมาณน้ าอิสระ 
(Aw) 

สูตรพ้ืนฐาน 15.00 ± 0.00c 6.17 ± 0.04b 0.94 ± 0.01c 
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สูตรที่ 1 9.33 ± 1.15d 6.41 ± 0.04a 0.95 ± 0.00bc 
สูตรที่ 2 16.00 ± 0.00b 6.17 ± 0.01b 0.96 ± 0.01abc 
สูตรที่ 3 20.67 ± 0.58a 6.03 ± 0.03d 0.96 ± 0.01abc 
สูตรที่ 4 15.00 ± 0.00c 6.11 ± 0.01c 0.96 ± 0.00abc 
สูตรที่ 5 15.00 ± 0.00c 6.03 ± 0.00d 0.98 ± 0.03a 
สูตรที่ 6 10.00 ± 0.00d 6.01 ± 0.01d 0.97 ± 0.01ab 

a - d ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 
  

นอกจากนี้ส่วนของความเป็นกรด-ด่าง (pH) พบว่าเจลลี่มะพร้าวแต่ละสูตรจะมีปริมาณ
ของค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) อยู่ในช่วง 6.01 ± 0.01 ถึง 6.41 ± 0.04 ซึ่งอยู่ในช่วงของความเป็น
กรดอ่อน ในส่วนของปริมาณน้ าอิสระ (Aw) พบว่าเจลลี่ทุกสูตรจะมีปริมาณน้ าอิสระอยู่ในช่วง 0.94 ± 
0.01 ถึง 0.98 ± 0.03 โดยเจลลี่ที่พัฒนาขึ้นจัดเป็นอาหารที่มีความชื้นสูง จึงจะมีอายุการเก็บรักษาที่
สั้น  

 
 

ภาพที่ 51 ความชอบของผู้ทดสอบทางประสาทสัมผัสจ านวน 30 คน ต่อผลิตภัณฑ์เจลลี่มะพร้าวสูตร
ต่างๆ 

 
นอกจากนี้เมื่อท าการทดสอบการยอมรับจากผู้ทดสอบจ านวน 30 คน ที่มีอายุระหว่าง 

20-55 ปี ต่อผลิตภัณฑ์เจลลี่มะพร้าว ด้านรสชาติ กลิ่น สี และความชอบโดยรวม โดยวิธีการใช้สเกล
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แบบ 9-Hedonic พบว่าผู้ทดสอบให้การยอมรับโดยรวมต่อผลิตภัณฑ์เจลลี่มะพร้าวทุกสูตรในระดับที่
ชอบเล็กน้อยถึงชอบมาก อย่างไรก็ตามพบว่าผลิตภัณฑ์เจลลี่สูตรที่ 2 ได้รับคะแนนมากที่สุดในทุกๆ
ด้าน โดยอยู่ในระดับ 8 คะแนน คือ ชอบมาก ดังนั้นสูตรที่ 2 ของผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวจึงถูก
คัดเลือกส าหรับการน าไปพัฒนารสชาติตามท่ีผู้บริโภคต้องการต่อไป 
 

2.2 การพัฒนากัมม่ีจากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
การพัฒนากัมมี่จากน้ ามะพร้าวอินทรีย์โดยการน าเอาสูตรพ้ืนฐานที่ผู้บริโภคให้การยอมรับ 

มาท าการปรับสูตรโดยใช้วิธีการ Mixture design รวมได้สูตรทั้งสิ้น จ านวน 6 สูตร ซึ่งในแต่ละสูตร
จะมีปริมาณของน้ ามะพร้าวอินทรีย์ น้ าตาล และเจลาตินในปริมาณที่แตกต่างกัน ทั้งนี้จะพบว่าสูตรที่ 
6 จะมีลักษณะสีใสที่สุดและไม่ค่อยจับตัวเป็นรูปร่างเนื่องจากมีปริมาณของเจลาตินน้อยที่สุด 
 
ตารางที่ 19 สูตรที่ได้จากการ Mixture design กัมมี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 

ส่วนผสม สูตร
พื้นฐาน 

สูตร1 สูตร2 สูตร3 สูตร4 สูตร5 สูตร6 

น้ ามะพร้าว 40.00 37.20 41.85 41.85 46.50 46.50 46.50 
น้ าตาล 38.00 41.85 37.20 41.85 32.55 37.20 41.85 
เจลาติน 6.50 13.95 13.95 9.30 13.95 9.30 4.65 
กลูโคสไซรัป 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 8.00 

กรดซิตริก 0.50 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 
 

    
สูตรพ้ืนฐาน สูตรที่ 1 สูตรที่ 2 สูตรที่ 3 

   

 

สูตรที่ 4 สูตรที่ 5 สูตรที่ 6  
 

ภาพที่ 52 กัมม่ีน้ ามะพร้าวสูตรต่างๆ 
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จากตารางแสดงค่าสี (L* a* และ b*) ของกัมมี่น้ ามะพร้าวสูตรพ้ืนฐานและสูตรที่
พัฒนาขึ้นจ านวน 6 สูตร พบว่า ค่าความสว่าง (L*) ของกัมมี่มะพร้าวมีค่าตั้งแต่ 38.43 ± 2.73 ถึง 
61.55 ± 4.56 โดยพบว่ากัมมี่มะพร้าวสูตรที่ 1 มีปริมาณค่าความสว่างน้อยที่สุด คือ 61.55 ± 4.56 
และมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (P<0.05) เมื่อเปรียบเที่ยบกับสูตรอ่ืน เนื่องมาจากสูตร
นี้มีปริมาณของน้ าตาลและเจลาตินโดยเมื่อรวมกันจะมีปริมาณท่ีมากที่สุดเมื่อเปรียบเทียบกับสูตรอ่ืนๆ 
ดังนั้นจึงส่งผลให้มีสีที่คล้ าที่สุด  
 
ตารางที่ 20 ค่าสี (L* a* และ b*) ของกัมมี่มะพร้าวสูตรต่างๆ 

สูตรกัมม่ีมะพร้าว L* a* b* 

สูตรพ้ืนฐาน 58.93 ± 3.41a 2.62 ± 0.24cd 5.94 ± 0.60cd 
สูตรที่ 1 61.55 ± 4.56a 3.29 ± 0.18a 1.84 ± 0.44e 
สูตรที่ 2 39.14 ± 1.54c 2.94 ± 0.18b 8.82 ± 2.34a 
สูตรที่ 3 60.74 ± 2.10a 3.39 ± 0.11a 0.25 ± 0.21e 
สูตรที่ 4 39.81 ± 2.82c 2.52 ± 0.06de 11.21 ± 0.08a 
สูตรที่ 5 38.43 ± 2.73c 2.32 ± 0.07e 7.46 ± 1.25bc 
สูตรที่ 6 52.91 ± 3.28b 2.84 ± 0.15bc 5.10 ± 0.42d 

a - e ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 
 

ในส่วนของการทดสอบปริมาณของแข็ง ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) และปริมาณน้ าอิสระ 
(Aw) ของกัมมี่มะพร้าวสูตรต่างๆ พบว่า ค่าปริมาณของแข็งทั้งหมดจะอยู่ในช่วง 12.00 ± 1.00 ถึง 
25.00 ± 0.00 โดยจะพบว่าสูตรที่ 1 2 แล 6 จะมีปริมาณของแข็งมากอย่างมีตวามแตกต่างอย่างมี
นัยส าคญัทางสถิติ (P<0.05) เมื่อเปรียบเทียบกับสูตรอื่น เนื่องมาจากทั้ง 3 สูตรดังกล่าวมีปริมาณของ
น้ าตาลสูง ในขณะทีความเป็นกรด-ด่าง (pH) อยู่ในช่วง 4.08 ± 0.02 ถึง 4.66 ± 0.13 และมีปริมาณ
ความชื้นอิสระ (Aw) อยู่ในช่วง 0.85 ± 0.01 ถึง 0.91 ± 0.02  
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ตารางที่ 21 ปริมาณของแข็ง ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) และปริมาณน้ าอิสระ (Aw) ของกัมม่ี
มะพร้าวสูตรต่างๆ 

สูตรกัมม่ี
มะพร้าว 

ปริมาณของแข็ง 
(Brix) 

ค่าความเป็นกรด-ด่าง 
(pH) 

ปริมาณน้ าอิสระ 
(Aw) 

สูตรพ้ืนฐาน 12.67 ± 1.15cd 4.08 ± 0.02e 0.85 ± 0.01bc 
สูตรที่ 1 25.00 ± 0.00a 4.59 ± 0.04ab 0.89 ± 0.04ab 
สูตรที่ 2 25.00 ± 0.00a 4.66 ± 0.13a 0.86 ± 0.03bc 
สูตรที่ 3 15.33 ± 0.58b 4.43 ± 0.01c 0.86 ± 0.01bc 
สูตรที่ 4 12.00 ± 1.00d 4.64 ± 0.00a 0.91 ± 0.02a 
สูตรที่ 5 13.67 ± 0.58c 4.51 ± 0.11bc 0.90 ± 0.02a 

สูตรที่ 6 23.67 ± 1.53a 4.22 ± 0.03d 0.88 ± 0.02abc 
a - e ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 
 

นอกจากนี้เมื่อท าการทดสอบการยอมรับจากผู้ทดสอบจ านวน 30 คน ที่มีอายุระหว่าง 
20-55 ปี ต่อผลิตภัณฑ์กัมมี่มะพร้าว ด้านรสชาติ กลิ่น สี และความชอบโดยรวม โดยวิธีการใช้สเกล
แบบ 9-Hedonic พบว่าผู้ทดสอบให้การยอมรับโดยรวมต่อผลิตภัณฑ์กัมมี่มะพร้าวทุกสูตรในระดับที่
ชอบเล็กน้อยถึงชอบปานกลาง ทั้งนี้พบว่า สูตรที่ 1 2 และ4 ได้คะแนนความชอบโดยรวมในระดับที่
น้อยเนื่องจากเนื้อสัมผัสมีความเหนียวจนเกินไป สาเหตุจากการเติมเจลาตินในปริมาณที่มากเกินไป
ส่งผลให้เนื้อสัมผัสที่ได้มีความเหนียวและไม่เป็นที่ต้องการของผู้บริโภค (DeMars, L.L., & Ziegler, 
R.G., 2001) ส่วนในสูตรที่ 6 ได้ระดับคะแนนในช่วง 5-6 คือ เฉยๆ ถึงชอบเล็กน้อย เนื่องจากสูตร
ดังกล่าวมีปริมาณของเจลาตินซึ่งส่งผลต่อการจับตัวน้อยที่สุด ท าให้กัมมี่ที่ได้ไม่จับตัวกันและมีเนื้อ
สัมผัสที่ไม่เหนียว อย่างไรก็ตามพบว่าผลิตภัณฑ์กัมมี่สูตรที่ 5 ได้รับคะแนนมากที่สุดในทุกๆด้าน โดย
อยู่ในระดับ 7 คะแนน คือ ชอบปานกลาง (รูปที่ 37) ดังนั้นสูตรที่ 5 ของผลิตภัณฑ์กัมมี่น้ ามะพร้าวจึง
ถูกคัดเลือกส าหรับการน าไปพัฒนารสชาติตามท่ีผู้บริโภคต้องการต่อไป  
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ภาพที่ 53 ความชอบของผู้ทดสอบทางประสาทสัมผัสจ านวน 30 คน ต่อผลิตภัณฑ์กัมมี่มะพร้าวสูตร
ต่างๆ 

 
ทั้งนี้เมื่อได้สูตรของเยลลี่ชนิดเจลลี่ที่มีลักษณะเหลวและกัมมี่ที่มีลักษณะเหนียวที่ตรงกับ

ความต้องการของผู้ทดสอบชิมเรียบร้อยแล้ว ขั้นตอนถัดไปคือการพัฒนาผลิตภัณฑ์โดยการใช้ในน้ า
ผลไม้ที่มีอยู่ในท้องถิ่นมาเพ่ิมรสชาติให้ผลิตภัณฑ์มีความหลากหลายมากข้ึน 
 

2.3 การศึกษาพัฒนาและสร้างผลิตภัณฑ์เยลลี่ในรสชาติต่างๆจากน้ ามะพร้าวอินทรีย์ 
จากแบบสอบถามผู้บริโภคพบว่า ผู้บริโภคส่วนใหญ่ต้องการให้มีการปรับรสชาติของเยลลี่

โดยการเติมน้ าผลไม้จากธรรมชาติลงไปในส่วนผสมเพ่ือเพ่ิมกลิ่นรสให้มีความหลากหลายขึ้นจึงเป็น
ที่มาของการทดลอง 
 

2.3.1 การพัฒนารสชาติเจลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
จากการพัฒนารสชาติของผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคโดยการเติมน้ าผลไม้เป็น

ส่วนผสมมีจ านวนทั้งสิ้น 4 รส คือ รสมะพร้าว (พ้ืนฐาน) รสน้ าผึ้งมะนาว รสมัลเบอร์รี่ และรสแตงโม 
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รสมะพร้าว รสน้ าผึ้งมะนาว รสมัลเบอร์รี่ รสแตงโม 

 
ภาพที่ 54 รสชาติของผลิตภัณฑ์จลลี่มะพร้าวที่มีส่วนผสมของน้ าผลไม้ต่างๆ 

 
จากตารางวัดค่าสี พบว่า เจลลี่รสมะพร้าวมีค่าความสว่างน้อยที่สุดโดยมีความแตกต่าง

อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (P<0.05) เมื่อเปรียบเทียบกับสูตรอ่ืน เนื่องมาจากมีการเติมเนื้อมะพร้าวลง
ไปท าให้ได้สีที่มีลักษณะขุ่น ส่วนรสแตงโมจะมีค่าความเป็นสีแดง (a*) มากที่สุดเนื่องมาจากมีลักษณะ
สีแดงที่ได้จากสีธรรมชาติของน้ าแตงโมอยู่แล้ว รองลงมาคือรสมัลเบอร์รี่ที่มีลักษณะสีแดงคล้ายกัน 
ส่วนค่าความเป็นสีเหลือง (b*) จะมีค่าที่สูงที่สุดในเยลลี่มะพร้าวสูตรที่มีส่วนผสมของน้ ามัลเบอร์รี 
ในขณะที่เจลลี่น้ ามะพร้าวที่เป็นสูตรพ้ืนฐานจะมีสีที่ค่อนไปทางสีน้ าเงินจึงให้ค่าความเป็นสีน้ าเงินใน
ลักษณะของการติดลบ คือ -8.10 ± 0.01 
 
ตารางที่ 22 ค่าสี (L* a* และ b*) ของเจลลี่มะพร้าวรสชาติต่างๆ 

สูตรเจลลี่มะพร้าว L* a* b* 

รสมะพร้าว 38.84 ± 0.17a 2.85 ± 0.02d -8.10 ± 0.01d 
รสน้ าผึ้งมะนาว 34.47 ± 1.90b 3.66 ± 0.12c 0.33 ± 0.40c 
รสมัลเบอร์รี่ 10.01 ± 3.23c 10.27 ± 0.00b 6.02 ± 0.27b 
รสแตงโม 34.44 ± 0.87b 12.27 ± 0.41a 7.7 ± 0.33a 

a – c ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 
 

ในส่วนของการทดสอบปริมาณของแข็ง ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) และปริมาณน้ าอิสระ 
(Aw) ของเจลลี่มะพร้าวทั้ 4 รสชาติ พบว่า ค่าปริมาณของแข็งทั้งหมดจะอยู่ในช่วง 16.00 ± 0.00 ถึง 
20.00 ± 0.00 โดยสูตรน้ าผึ้งมะนาวมีปริมาณของแข็งมากที่สุดอย่างมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญ
ทางสถิติ (P<0.05) เมื่อเปรียบเทียบกับรสชาติอ่ืน รองลงมาคือรสชาติแตงโม รสมัลเบอร์รี่ และรส
มะพร้าว ตามล าดับ ส่วนปริมาณความเป็นกรด-ด่าง (pH) อยู่ในช่วง 3.45 ± 0.14 ถึง 6.17 ± 0.0 
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โดยทั้งนี้ พบว่าเจลลี่รสน้ าผึ้งมะนาวจะมีค่าความเป็นกรดในปริมาณที่สูงที่สุดเนื่องจากโดยปกติน้ า
มะนาวจะมีรสชาติที่เปรี้ยวและมีค่าอยู่ในช่วงความเป็นกรดอยู่แล้ว รองลงมาคือมัลเบอร์รี่ซึ่งมีรสชาติ
ที่เปรี้ยวรองลงมาท าให้มีค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) อยู่ในช่วง 5.04 ± 0.04 ส่วนเจลลี่มะพร้าวจะมี
รสชาติที่หวานที่สุดท าให้มีค่าน้อยที่สุด ส่วนค่าปริมาณน้ าอิสระ (Aw) จะอยู่ในช่วง 0.94 ± 0.02 ถึง 
0.96 ± 0.01 โดยไม่มีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (P>0.05) 
 
ตารางที่ 23 ปริมาณของแข็ง ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) และปริมาณน้ าอิสระ (Aw) ของเจลลี่
มะพร้าวรสชาติต่างๆ 

สูตรเจลลี่
มะพร้าว 

ปริมาณของแข็ง 
(ºBrix) 

ค่าความเป็นกรด-ด่าง 
(pH) 

ปริมาณน้ าอิสระ 
(Aw) 

รสมะพร้าว 16.00 ± 0.00d 6.17 ± 0.01a 0.96 ± 0.01a 
รสน้ าผึ้งมะนาว 20.00 ± 0.00a 3.45 ± 0.14c 0.96 ± 0.02a 
รสมัลเบอร์รี่ 18.00 ± 0.00c 5.04 ± 0.04b 0.95 ± 0.02a 
รสแตงโม 19.00 ± 0.00b 5.11 ± 0.09b 0.94 ± 0.02a 

a - d ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 
 

เมื่อท าการทดสอบความชอบ พบว่าผู้ทดสอบส่วนใหญ่จะชอบเจลลี่รสมะพร้าวมากที่สุด
โดยได้คะแนนในช่วง 7 คือระดับความชอบปานกลาง รองลงมาคือรสมัลเบอร์รี่ และรสน้ าผึ้งมะนาว 
ส่วนรสแตงโมนั้นผู้บริโภคโดยทั่วไปไม่ชอบเนื่องมากจากคิดว่ามีกลิ่นที่ไม่พึงประสงค์ และมีกลิ่นแตงโม
ทีอ่่อนจึงไม่เหมาะที่จะน ามาผสมลงไปในน้ ามะพร้าว ดังนั้นผู้วิจัยจึงจ าเป็นต้องปรับเปลี่ยนจากรสชาติ
แตงโมเป็นรสชาติสับปะรดแทนเนื่องจากสับปะรดเป็นพืชที่มีรสชาติเปรี้ยวและมีกลิ่นรสเฉพาะตัวและ
มีการน ามาแปรรูปเป็นน้ าผลไม้อย่างแพร่หล่าย อีกทั้งมีการเพาะปลูกมากที่ ต าบลทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ จึงเป็นตัวเลือกที่จ าน ามาปรับเป็นรสชาติแทนน้ าแตงโมต่อไป 
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ภาพที่ 55 ความชอบของผู้ทดสอบทางประสาทสัมผัสจ านวน 30 คน ต่อผลิตภัณฑ์เจลลี่มะพร้าวรส
ต่างๆ 

 
2.3.2 การพัฒนารสชาติกัมม่ีจากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
จากการพัฒนารสชาติของผลิตภัณฑ์กัมมี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคโดยการเติมน้ าผลไม้เป็น

ส่วนผสมได้จ านวนทั้งสิ้น 4 รส คือ รสมะพร้าว (พ้ืนฐาน) รสน้ าผึ้งมะนาว รสมัลเบอร์รี่ และรสแตงโม 
 

 
รสแตงโม รสน้ าผึ้ง

มะนาว 
รสมัลเบอร์รี่ รสมะพร้าว 

 
ภาพที่ 56 รสชาติของผลิตภัณฑ์กัมม่ีมะพร้าวที่มีส่วนผสมของน้ าผลไม้ต่างๆ 
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จากตารางพบว่ากัมมี่ทั้ง 4 รสชาติ มีความความสว่าง (L*) อยู่ในช่วง 19.56 ± 3.44 ถึง 
54.13 ± 2.59 โดยรสมัลเบอร์รี่มีค่าความสว่างมากที่สุดโดยมีความแตกต่างอย่างมีนัยล าคัญทางสถิติ 
(P<0.05) นอกจากนั้นยังมีค่าความเป็นสีแดง (b*) ในปริมาณท่ีสูงที่สุด คือ 8.74 ± 0.82 ส่วนรสน้ าผึ้ง
มะนาวจะมีค่าความเป็นสีเหลือง (b*) มากที่สุดคือ 19.78 ± 1.56 โดยทั้งนี้เนื่องมากจากกระบวนให้
ความร้อนในผลิตภัณฑ์ท าให้น้ าตาลในน้ าผึ้งเกิดปฏิกิริยาเมลล์ลารด์ ที่เกิดจากน้ าตาลรีดิวซิ่ง 
(Reducing sugar) กับกรดอะมิโนในน้ าผึ้งส่งผลให้เกิดสีน้ าตาลคล้ าในผลิตภัณฑ์ ทั้งนี้ลักษณะการ
เกิดปฏิกิริยาเมลลาร์ดจะขึ้นอยู่กับอุณหภูมิและระยะเวลาที่ใช่ในการแปรรูป และชนิดของน้ าตาลด้วย 
(Ameur, Mathieu, Lalanne, Trystram, & Birlouez-Aragon, 2007) 
 
ตารางที่ 24 ค่าสี (L* a* และ b*) ของกัมม่ีมะพร้าวรสชาติต่างๆ 

สูตรกัมม่ีมะพร้าว L* a* b* 
รสมะพร้าว 38.43 ± 2.73b 2.32 ± 0.07d 7.46 ± 1.25b 
รสน้ าผึ้งมะนาว 54.13 ± 2.59a 4.50 ± 0.58c 19.78 ± 1.56a 
รสมัลเบอร์รี่ 19.56 ± 3.44c 8.74 ± 0.82a 0.66 ± 0.71d 
รสแตงโม 36.99 ± 4.54b 5.82 ± 0.17b 3.18 ± 0.69c 

a – d ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 
  

ในส่วนของการทดสอบปริมาณของแข็ง ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) และปริมาณน้ าอิสระ 
(Aw) ของกัมมี่มะพร้าวทั้ 4 รสชาติ พบว่า ค่าปริมาณของแข็งทั้งหมดจะอยู่ในช่วง 12.66 ± 1.53 ถึง 
13.67 ± 2.31 โดยสูตรรสมัลเบอร์รี่มีปริมาณของแข็งมากที่สุดอย่างมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญ
ทางสถิติ (P<0.05) เมื่อเปรียบเทียบกับรสชาติอ่ืน รองลงมาคือรสมะพร้าว รสแตงโม และรสน้ าผึ้ง
มะนาว ตามล าดับ ส่วนปริมาณความเป็นกรด-ด่าง (pH) อยู่ในช่วง 3.75 ± 0.01 ถึง 4.51 ± 0.11โดย
ทั้งนี้ พบว่าเจลลี่รสน้ าผึ้งมะนาวจะมีค่าความเป็นกรดในปริมาณที่สูงที่สุดเนื่องจากโดยปกติน้ ามะนาว
จะมีรสชาติที่เปรี้ยวและมีค่าอยู่ในช่วงความเป็นกรดอยู่แล้ว รองลงมาคือ แตงโม มัลเบอร์รี่ และ
มะพร้าว ส่วนค่าปริมาณน้ าอิสระ (Aw) จะอยูในช่วง 0.90 ± 0.01 ถึง 0.95 ± 0.01 โดยไม่มีความ
แตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (P>0.05) 
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ตารางที่ 25 ปริมาณของแข็ง ค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) และปริมาณน้ าอิสระ (Aw) ของกัมมี่
มะพร้าวรสชาติต่างๆ 

สูตรกัมม่ี
มะพร้าว 

ปริมาณของแข็ง 
(ºBrix) 

ค่าความเป็นกรด-ด่าง 
(pH) 

ปริมาณน้ าอิสระ 
(Aw) 

รสมะพร้าว 13.67 ± 0.58 a 4.51 ± 0.11a 0.90 ± 0.02b 
รสน้ าผึ้งมะนาว 12.66 ± 1.53 a 3.75 ± 0.01d 0.90 ± 0.01b 
รสมัลเบอร์รี่ 13.67 ± 2.31 a 3.99 ± 0.02b 0.95 ± 0.01a 
รสแตงโม 13.33 ± 1.53 a 3.88 ± 0.02c 0.94 ± 0.01a 

a – d ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 
 

เมื่อท าการทดสอบความชอบ พบว่าผู้ทดสอบส่วนใหญ่จะชอบกัมมี่รสมัลเบอร์รี่มากที่สุด
โดยได้คะแนนในช่วง 7 คือระดับความชอบปานกลาง รองลงมาคือรสน้ าผึ้งมะนาว รสมะพร้าว ส่วน
รสแตงโมนั้นผู้บริโภคโดยทั่วไปไม่ชอบเนื่องมากจากคิดว่ามีกลิ่นที่ไม่พึงประสงค์ ดังนั้นผู้วิจัยจึง
จ าเป็นต้องปรับเปลี่ยนจากรสชาติแตงโมเป็นรสชาติสับปะรดแทน 

 

 
 

ภาพที่ 57 ความชอบของผู้ทดสอบทางประสาทสัมผัสจ านวน 30 คน ต่อผลิตภัณฑ์กัมมี่มะพร้าวรส
ต่างๆ 

0.0
1.0
2.0
3.0
4.0
5.0
6.0
7.0
8.0
9.0
รสมะพร้าว

รสมัลเบอร์รี่

รสน้ าผึ้งมะนาว

รสแตงโม

รสชาติ

กลิ่น

สี

ความชอบโดยรวม



100 

2.4 วิเคราะห์คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์เจลลี่เหลวและกัมม่ีจากน้ ามะพร้าวออร์
แกนิค 

ผลการวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของผลิตภัณฑ์เจลลี่เหลวทั้ง 4 รสชาติ พบว่า เจลลี่
เหลวรสมะพร้าวมีปริมาณของโปรตีนสูงที่สุดคือ 1.01±0.02 กรัมต่อ 100 กรัมของน้ านักแห้ง 
รองลงมาคือเจลลี่รสมัลเบอร์รี่  รสน้ าผึ้งมะนาว และรสสับประรด โดยมีปริมาณ 0.02+0.01 
0.01+0.00 และ 0.01+0.01 กรัมต่อ 100 กรัมของน้ านักแห้ง ตามล าดับ 

 
ตารางที่ 26 คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์เจลลี่เหลวจากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 

องค์ประกอบของอาหาร (กรัม/
100 กรัมของน้ าหนักแห้ง) 

รสมะพร้าว รสน้ าผึ้งมะนาว รสมัลเบอร์รี่ รสสับปะรด 

โปรตีน 1.01±0.02a 0.01+0.00b 0.02+0.01b 0.01+0.01b 
ไขมัน 0.22±0.03a 0.01+0.01b 0.01+0.01b 0.01+0.01b 
ใยอาหาร 5.05+0.05b 4.02+0.02b 9.05+0.05a 9.01+0.09a 
คาร์โบไฮเดรต 35.04+0.55a 35.01+0.25a 32.67+0.55b 32.04+0.78b 
วิตามินซี 0.00±0.00c 0.02±0.00a 0.01±0.00b 0.01±0.00b 

a – d ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 

 
ด้านไขมันพบว่า เจลลี่รสมะพร้าวมีปริมาณของไขมัน 0.22±0.03 กรัม/100 กรัมของน้ าหนัก

แห้ง โดยมีปริมาณสูงกว่าเจลลี่ทั้ง 3 รส อย่างมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (P<0.05) 
เนื่องมาจากในเจลลี่รสมะพร้าวมีการเติมเนื้อมะพร้าวอ่อนลงไป โดยจากการศึกษาพบว่าในมะพร้าว
จะมีปริมาณของไขมัน (USDA, 2014) มากกว่าร้อยละ 30 ซึ่งป็นเหตุผลของปริมาณไขมันที่สูงกว่า
รสชาติอ่ืนๆ แต่อย่างไรก็ตามด้านใยอาหาร พบว่าเจลลี่เหลวทั้ง 4 รสชาติมีปริมาณของใยอาหารใน
ระดับที่สูง โดยเฉพาะเจลลี่รสมัลเบอรี่ที่มีปริมาณของใยอาหารสูงที่สุดถึง 9.05+0.05 กรัม/100 กรัม
ของน้ าหนักแห้ง รองลงมาคือรสสับปะรด รสมะพร้าว และรสน้ าผึ้งมะนาว ซึ่งเนื่องจากการเติมเนื้อ
ผลไม้ชนิดต่างๆ ลงไป เช่น เนื้อมัลเบอร์รี่ เนื้อสับปะรด เนื้อมะพร้าว และมะนาว โดยสอดคล้องกับ
การทดลองของนักวิจัยหลายท่านที่นิยมน าผลไม้ชนิดต่างๆเป็นส่วนผสมในผลิตภัณฑ์เจลลี่หรือกัมมี่ 
โดย Ghendov-Mosanu และคณะ ในปี 2020 ได้เติมโช๊คเบอร์รี่ในเจลลี่ผลไม้ท าให้มีปริมาณของใย
อาหารและสารประกอบฟีนอลิคสูงขึ้นกว่าลูกอมที่ไม่เติมผลไม้ เป็นต้น 
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 ด้านปริมาณของคาร์โบไฮเดรตของเจลลี่ที่พัฒนาขึ้นทั้ง 4 รสชาติ พบว่าอยู่ในช่วงระหว่าง 
35.04+0.55 ถึง 32.04+0.78 กรัม/100 กรัมของน้ าหนักแห้ง และพบว่าเจลลี่ที่มีส่วนผสมของน้ าผึ้ง
มะนาวมีปริมาณของวิตามินซีสูงที่สุดโดยมีความแตกต่างอย่างมีนัยยะส าคัญทางสถิติ (p<0.05) 
 
ตารางที่ 27 คุณค่าทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์กัมมี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
องค์ประกอบของอาหาร (กรัม/100 
กรัมของน้ าหนักแห้ง) 

รสมะพร้าว รสน้ าผึ้งมะนาว รสมัลเบอร์รี่ รสสับปะรด 

ใยอาหาร 0.05+0.05 a 0.05+0.02 a 0.05+0.05a 0.06+0.01a 
วิตามินซี 0.00±0.00 a 0.00±0.00a 0.00±0.00 a 0.00±0.00a  

a – d ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 
 
 จากตารางเป็นการแสดงปริมาณของใยอาหารและและวิตามินซีของกัมมี่ทั้ง 4 รสชาติ โดย
พบว่าปริมาณใยอาหารและวิตามินซีไม่มีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (p>005) ซึ่งเหตุผล
ของการไม่พบปริมาณของวิตามินซีเนื่องมาจากความร้อนที่ใช้ในกรรมวิธีการผลิตกัมมี่มีระดับที่สูงจึง
เป็นสาเหตุของการท าลายวิตามินดังกล่าว 
 
3. การศึกษาอายุการเก็บรักษาเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์เจลลี่เหลวและกัมม่ีจากน้ ามะพร้าวออร์แก
นิค 

3.1 อายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์เจลลี่ 

จากการผลิตเจลลี่มะพร้าวทั้ง 4 สูตร คือ รสมะพร้าว รสน้ าผึ้งมะนาว รสมัลเบอร์รี่ และรส
สับปะรด  โดยบรรจุเจลลี่ในขวดพลาสติกและมีฝาปิดและขวดแก้ว แล้วเก็บรักษาโดยเลียนแบบ
สภาวะการจัดจ าหน่ายจริง โดยแช่เย็นที่อุณหภูมิ 4±2 องศาเซลเซียส เก็บรักษาเป็นเวลา 5 สัปดาห์ 
โดยสุ่มตัวอย่างทุก 1 สัปดาห์ มาวิเคราะห์คุณภาพ ได้แก่ ค่าสี (L* a* b*)  ปริมาณน้ าอิสระ (Aw) 
ปริมาณความเป็นกรด-ด่าง (pH) ปริมาณจุลินทรีย์ทั้งหมด รวมทั้งปริมาณยีสต์และรา ตามล าดับ 

จากตารางแสดงปริมาณค่าสี (L* a* b*) ของเจลลี่เหลวทั้ง 4 รสชาติ พบว่าระยะเวลาการ
เก็บรักษามีผลต่อค่าสีความสว่าง (L*) ค่าความเป็นสีแดง (a*) และค่าความเป็นสีเหลือง (b*) ของเจล
ลี่เหลวอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (p<0.05) โดยค่าความสว่าง (L*) อยู่ในช่วง 21.39±0.80 ถึง 
45.47±1.84 ซึ่งตลอดระยะเวลาในเก็บรักษาค่าความสว่างจะลดลงในตัวอย่างเจลลี่มัลเบอร์รี่ ในขณะ
ที่เจลลี่มะพร้าว น้ าผึ้งมะนาวและสับปะรดมีค่าความสว่างเพ่ิมสูงขึ้น ทั้งนี้อาจเนื่องมาจากเมื่อเวลา
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เก็บรักษานานขึ้นมีผลให้ประสิทธิภาพในการอุ้มน้ าของเจลลดลงท าให้น้ าที่เป็นส่วนประกอบใน
ผลิตภัณฑ์มี โอกาสเกิดการแยกตัวออกมากได้  สังเกตได้จากมีปริมาณน้ าที่เพ่ิมมากขึ้นผสมใน
ผลิตภัณฑ์ จึงอาจมีผลให้เกิดการสะท้อนของแสงมากขึ้นเล็กน้อยส่งผลให้เมื่อน าตัวอย่างมาวัดค่าสีท า
ให้มีแนวโน้มค่าความสว่างเพ่ิมขึ้นได้  โดยสอดคล้องกับค่าความเป็นสีเหลือง (b*) ของตัวอย่างเจลลี่
จากน้ ามะพร้าวซึ่งมีปริมาณเพ่ิมสูงขึ้น นอกจากนั้นด้านค่าความเป็นสีแดง (a*) ของเจลลี่เหลวอยู่
ในช่วง 1.12±0.13 ถึง 15.72±0.48 โดยพบว่าเมื่อระยะเวลาเก็บรักษาเพ่ิมขึ้นระดับความเป็นสีแดง
จะเพ่ิมข้ึน โดย โดยเฉพาะตัวอย่างเจลลี่รสมัลเบอร์รี่ ซึ่งมีความสัมพันธ์ในทิศทางเดียวกับการมองเห็น
ด้วยตาเปล่าคือจะเห็นลักษณะของเฉดสีแดงที่เพ่ิมข้ึนในทุกสัปดาห์ 
 จากตารางแสดงค่าปริมาณน้ าอิสระ (Aw) ของผลิตภัณฑ์เจลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่
เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 35 วัน โดยพบว่าไม่มีความแตกต่างกันระหว่างชนิด
ของเจลลี่และระยะเวลาในการเก็บรักษาอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (p<0.05) แต่อย่างไรก็ตามค่าความ
เป็นกรดด่าง (pH) (ตารางที่ 31) จะมีปริมาณค่าความเป็นกรดด่างของเจลลี่รสมะพร้าวที่ลดลงตลอด
ระยะเวลาในการเก็บรักษาอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (p<0.05) ในขณะที่รสชาติ อ่ืนไม่มีการ
เปลี่ยนแปลง ทั้งนี้เนื่องมาจากมีปริมาณเชื้อจุลินทรีย์บางชนิดเจริญเติบโตขึ้นในผลิตภัณฑ์และสร้าง
กรดเกิดขึ้น 
 

 
 
ภาพที่ 58 ปริมาณเชื้อแบคทีเรียทั้งหมดของผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่เก็บรักษาที่

อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 35 วัน 
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ภาพที่ 59 ปริมาณเชื้อยีสต์และราของผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 

องศาเซลเซียส ระยะเวลา 35 วัน 
 
 ด้านปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ของผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 
องศาเซลเซียส ระยะเวลา 35 วัน โดยพบว่าตัวอย่างเจลลี่น้ ามะพร้าวที่เก็บในขวดพลาสติกจะมีการ
เจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรีย์สูงที่สุด โดยเริ่มตั้งแต่วันที่ 21 ของการเก็บรักษา ประมาณ 6.2 CFU g-1  

ในขณะตัวอย่างเจลลี่รสน้ าผึ้งมะนาว รสมัลเบอร์รี่ และรสสับปะรดจะเกินมาตรฐาน (ตามเกณฑ์
มาตรฐาน มผช. 518/2547) ที่ก าหนด คือ 4 CFU g-1 ในวันที่ 35 ของการเก็บรักษา 
 ด้านปริมาณเชื้อยีสต์และราของผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 
องศาเซลเซียส ระยะเวลา 35 วัน โดยพบว่าตัวอย่างเจลลี่น้ ามะพร้าวที่เก็บในขวดพลาสติกจะมีการ
เจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรีย์สูงที่สุด โดยเริ่มตั้งแต่วันที่ 21 ของการเก็บรักษา ประมาณ 2.0 CFU g-1  

ซึ่งตามเกณฑ์มาตรฐาน มผช. 518/2547ที่ก าหนด คือ มาเกิน 100 CFU/g (ตามเกณฑ์มาตรฐาน 
มผช. 518/2547) 
 โดยปริมาณจุลินทรีย์ทั้งหมดและปริมาณยีสต์รามีแนวโน้มเพ่ิมขึ้นตามระยะเวลาการเก็บ
รักษา เนื่องจากสภาวะการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์เจลลี่เป็นสภาวะที่แบคทีเรียกลุ่ม psychrophiles 
สามารถเจริญเติบโตได้ดีที่อุณหภูมิแช่เย็น นอกจากนี้ผลิตภัณฑ์ยังมีน้ าตาลเป็นส่วนผสมซึ่งเป็นปัจจัย
ที่เอ้ือต่อการเจริญเติบโตของยีสต์และราได้ด้วย แต่อย่างไรก็ตามเพ่ือความปลอดภัยของผู้บริโภค อายุ
การเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์เจลลี่แต่ละรสจึงถูกก าหนดให้เร็วกว่าระยะเวลาที่ผลิตภัณฑ์เน่าเสียจริง 
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คือ เจลลี่รสมะพร้าวจ านวน 18 วัน เจลลี่รสน้ าผึ้งะนาว รสมัลเบอร์รี่ และรสสับปะรด จ านวน 21 วัน 
ตามล าดับ  
 
ตารางท่ี 28 ค่าลักษณะทางประสาทสัมผัสของผลิตภัณฑ์เจลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิคท่ีเก็บรักษาที่ 
อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 35 วัน 

ลักษณะทาง 
ประสาทสัมผัส 

มะพร้าว น้ าผ้ึงมะนาว มัลเบอร์ร่ี สับปะรด 

1 วัน 18 วัน 1 วัน 21 วัน 1 วัน 21 วัน 1 วัน 21 วัน 

รสชาติ 6.9 ± 0.8
a

 7.0 ± 0.9
a

 7.1 ± 0.9
a

 7.2 ± 0.1
a

 7.0 ± 0.8
a

 7.0 ± 0.9
a

 6.1 ± 0.4
a

 6.0 ± 0.2
a

 

ลักษณะปรากฏ 7.0 ± 1.5
a

 7.0 ± 0.9
a

 7.1 ± 0.2
a

 7.1 ± 0.9
a

 7.0 ± 0.9
a

 7.0 ± 0.9
a

 6.4 ± 0.1
a

 6.5 ± 0.6
a

 

ความชอบ
โดยรวม 7.4 ± 0.9

a

 7.2 ± 1.1
a

 
7.1 ± 0.9

a

 7.2 ± 0.2
a

 7.0 ± 0.8
a

 7.0 ± 0.1
a

 6.0 ± 0.9
a

 5.8 ± 0.4
a

 

a ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ P<0.05 
 

ทั้งนี้เมื่อท าการทดสอบลักษณะทางประสาทสัมผัสในด้านรสชาติ ลักษณะปรากฏ และ
ความชอบโดยรวมกับผู้บริโภคในวันแรก และวันสุดท้ายของการเก็บรักษา พบว่าผู้บริโภคให้คะแนน
ความชอบทั้ง 3  ด้านไม่มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (p<0.05)  และพบว่าเจลลี่รส
มะพร้าว รสน้ าผึ้งมะนาว และรสมัลเบอร์รี่ จะอยู่ในระดับความชอบปานกลาง  ส่วนรสสับปะรดจะอยู่
ในระดับความชอบเล็กน้อย 

 
3.2 อายุการเก็บรักษาของผลิตภัณ์กัมม่ี 

จากการผลิตกัมมี่มะพร้าวทั้ง 4 สูตร คือ รสมะพร้าว รสน้ าผึ้งมะนาว รสมัลเบอร์รี่ และรส
สับปะรด  โดยบรรจุกัมมี่ในขวดแก้วและถุงอลูมิเนียมฟอยด์ แล้วเก็บรักษาโดยเลียนแบบสภาวะการ
จัดจ าหน่ายจริงที่อุณหภูมิ 25±2 องศาเซลเซียส เก็บรักษาเป็นเวลา 90 วัน โดยสุ่มตัวอย่างทุก 10 วัน 
มาวิเคราะห์คุณภาพ ได้แก่ ค่าสี (L* a* b*)  ปริมาณน้ าอิสระ (Aw) ปริมาณความเป็นกรด-ด่าง (pH) 
ปริมาณจุลินทรีย์ทั้งหมด รวมทั้งปริมาณยีสต์และรา และลักษณะทางประสาทสัมผัส ตามล าดับ 
 โดยจากตารางแสดงปริมาณค่าความสว่าง (L*) ของกัมมี่ทั้ง 4 รสชาติ พบว่าระยะเวลาการ
เก็บรักษามีผลต่อค่าสีความสว่าง (L*) ในอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (p<0.05) โดยค่าความสว่าง (L*) 
ของกัมมี่ทุกรสชาติจะลดลงในบรรจุขวดแก้วในขณะที่กัมมี่ที่บรรจุในถุงอลูมิเนียมฟอยด์จะไม่
เปลี่ยนแปลงตลอดระยะเวลาการเก็บรักษาเนื่องจากถุงอลูมิเนียมฟอยด์สามารถป้องกันการผ่านเข้า
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ออกของอากาศและแสงได้ดีกว่าแก้ว  ดังนั้นจึงสามารถป้องการหรือชะลอการเกิดปฏิกิริยาเมลลาร์ด
ได้ ซึ่งเป็นส่วนหนึ่งที่ท าให้ผลิตภัณฑ์มีสีที่คล้ าขึ้น 
 และตารางแสดงปริมาณค่าความเป็นสีแดง (a*) และค่าความเป็นสีเหลือง (b*) ของกัมมี่
พบว่าในบรรจุภัณฑ์ขวดแก้ว ปริมาณของค่าสีแดงเพ่ิมขึ้นตลอดระยะเวลาในการเก็บรักษา อย่างมี
นัยส าคัญทางสถิติ (p<0.05) ส่วนค่าความเป็นสีเหลือง (b*) ของตัวอย่างเจลลี่จากน้ ามะพร้าวซึ่งมี
ปริมาณเพ่ิมสูงขึ้นเช่นกัน แต่อย่างไรก็ตามไม่พบการเปลี่ยนแปลงในบรรจุภัณฑ์อลูมิเนียมฟอยด์ 
 ด้านค่าปริมาณน้ าอิสระ (Aw) และ ค่าความเป็นกรดด่าง (pH) ของผลิตภัณฑ์กัมมี่จากน้ า
มะพร้าวออร์แกนิคพบว่าไม่มีความแตกต่างกันระหว่างชนิดของกัมมี่และระยะเวลาในการเก็บรักษา
อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (p<0.05)  
 ด้านปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ของผลิตภัณฑ์กัมมี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 
องศาเซลเซียส ระยะเวลา 90 วัน โดยพบว่าตัวอย่างกัมมี่น้ ามะพร้าวที่เก็บรักษาในบรรจุภัณฑ์ทั้ง 2 
ชนิด ไม่มีความแตกต่างกัน โดยพบว่าเชื้อจุลินทรีย์จะเจริญเติบโตเริ่มตั้งแต่แรกจนถึงวันที่ 80 ของ
การเก็บรักษา ประมาณ 3.0-6.2 CFU g-1  
 ด้านปริมาณเชื้อยีสต์และราของผลิตภัณฑ์กัมมี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
25 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 90 วัน โดยพบว่าตัวอย่างกัมมี่น้ ามะพร้าวที่เก็บในถุงอลูมิเนียมจะมีการ
เจริญเติบโตของเชื้อยีสต์และราสูงกว่าบรรจุภัณฑ์ขวดแก้วที่ผ่านการฆ่าเชื้อโดยใช้ความร้อน โดยเริ่ม
ตั้งแต่วันที่ 30 ของการเก็บรักษา ประมาณ 2.0-3.0 CFU g-1  ซึ่งตามเกณฑ์มาตรฐาน มผช. 
518/2547ที่ก าหนด คือ มาเกิน 100 CFU/g (ตามเกณฑ์มาตรฐาน มผช. 518/2547) 
 

 
ภาพที่ 60 ปริมาณเชื้อแบคทีเรียของผลิตภัณฑ์กัมมี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิคท่ีเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
25 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 90 วัน 
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ภาพที่ 61 ปริมาณเชื้อราของผลิตภัณฑ์กัมมี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิคท่ีเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 25 องศา
เซลเซียส ระยะเวลา 90 วัน 
 
 นอกจากนี้จากการสังเกตชนิดของบรรจุภัณฑ์ในการเก็บรักษาพบว่าบรรจุภัณฑ์ถุงอลูมิเนียม
ฟอยด์สามารถรักษาสีของกัมมี่ได้ดีแต่อย่างไรก็ตามจะมีข้อเสียเนื่องจากท าให้กัมมี่ที่พัฒนาขึ้นมี
ลักษณะปรากฏที่ไม่ดี โดยจากผลการทดลอง พบว่าเมื่อผ่านการเก็บรักษากัมมี่เป็นเวลา 1 เดือน 
ผู้บริโภคจะให้คะแนนด้านรสชาติ ลักษณะปรากฏและความชอบโดยรวมน้อยลงอย่างมีนัยส าคัญทาง
สถิติ (p<0.05) 
 
ตารางที่ 29 ค่าลักษณะทางประสาทสัมผัสของผลิตภัณฑ์กัมมี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่เก็บรักษาที่ 

อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 90 วัน 

ลักษณะทาง 
ประสาทสัมผัส 

มะพร้าว น้ าผ้ึงมะนาว มัลเบอร์ร่ี สับปะรด 

1 วัน 30 วัน 1 วัน 30 วัน 1 วัน 30 วัน 1 วัน 30 วัน 

รสชาติ 6.0 ± 0.8
a

 5.5 ± 0.9
b

 

6.1 ± 

0.1
a

 
6.2 ± 0.1

a

 5.5 ± 0.2
a

 5.0 ± 0.5
b

 6.0 ± 0.4
a

 5.0 ± 0.3
b

 

ลักษณะปรากฏ 6.0 ± 1.0
a

 5.2 ± 0.3
b

 

6.5 ± 

0.1
a

 
5.6 ± 0.1

b

 6.0 ± 0.9
a

 5.0 ± 0.2
b

 5.4 ± 0.1
a

 4.5 ± 0.0
b

 

ความชอบโดยรวม 5.0 ± 0.3
a

 4.2 ± 0.1
b

 

6.1 ± 

0.4
a

 
4.2 ± 0.2

b

 6.0 ± 0.1
a

 5.0 ± 0.5
b

 5.0 ± 0.3
a

 5.0 ± 0.2
a
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มะพร้าว+ถุงอลูมิเนียม
น ้าผึ้งมะนาว+ถุงอลูมิเนียม
สับปะรด+ถุงอลูมิเนียม
มลัเบอร์ร่ี+ถุงอลูมิเนียม
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a-b ตัวเลขที่มีอักษรก ากับต่างกันในคอลัมน์เดียวกันมีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ 
P<0.05 
 

4. การถ่ายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับการท าเจลลี่ให้กับกลุ่มเกษตรกร 
การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค หลังจากท่ีได้

สูตรของเจลลี่เหลวทั้ง 4 สูตร คือ รสมะพร้าว รสน้ าผึ้งมะนาว รสมัลเบอร์รี่ และรสสับปะรด ที่ได้สูตร
ที่เป็นที่ต้องการของผู้บริโภค จึงได้ท าการน าสูตรดังกล่าวทั้ง 4 ไปถ่ายทอดเทคโนโลยี ในวันที่ ศุกร์ ที่
10 กรกฎาคม 2563 ส าหรับกลุ่มเกษตรกรที่ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ โดยสูตรที่ถ่ายทอดมีส่วนผสมดังนี้ 
 
ตารางท่ี 30 สูตรเจลลี่เหลวทั้ง 4 รสชาติ 

ส่วนผสม 
ร้อยละของน้ าหนัก 

สูตรมะพร้าว สูตรน้ าผึ้งมะนาว สูตรมัลเบอร์รี่ สูตรสับปะรด 

น้ ามะพร้าวแก่อินทรีย์ 63.0 63.0 63.0 63.0 
แคปปา-คาราจีแนน 1.5 2.0 2.0 2.0 
น้ าตาลทราย 7.5 7.5 7.5 7.5 
เนื้อมะพร้าว 28.0 0.0 0.0 0.0 
เนื้อและน้ าสับปะรด 0.0 0.0 0.0 23 
เนื้อและน้ ามัลเบอร์รี่ 0.0 0.0 23 0.0 
น้ ามะนาว 0.0 13 0.0 0.0 
น้ าผึ้ง 0.0 10 0.0 0.0 

รวม 100.0 100.0 100.0 100.0 
 

จากการด าเนินงานมีกลุ่มชาวบ้านเข้าร่วมจ านวน 10 คน ซึ่งทุกคนเป็นสมาชิกกลุ่มเกษตรกร
ผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ที่ต้องการน าเอาสูตรเจลลี่ไปพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมรายได้ให้กับตนเอง
และสมาชิกคนอ่ืนๆในกลุ่ม ซึ่งลักษณะถ่ายถ่ายทอดจะให้ทุกคนได้ทดลองปฏิบัติจริง 
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ภาพที่ 62 ขั้นตอนการถ่ายทอดเทคโนโลยีเกี่ยวกับการเตรียมวัตถุดิบและผลิตเจลลี่เหลว 4 สูตร 
  

 
 

ภาพที่ 63 ผลิตเจลลี่เหลวทั้ง 4 สูตรที่ทางกลุ่มเกษตรกรได้ทดลองท า 
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ภาพที่ 64 กลุ่มเกษตรกรปลูกมะพร้าวอินทรีย์ที่ได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์เจล
ลี่มะพร้าว 

 
ทั้งนี้จากการถ่ายทอดเทคโนโลยีพบว่ากลุ่มเกษตรกรให้ความสนใจในผลิตภัณฑ์เจลลี่

เป็นอย่างมาก โดยมีการท าเพ่ือส่งขายและรับปะทานเป็นของว่าง อีกทั้งมีการน าเอาสูตรดังกล่าวไป
ดัดแปลงต่อยอดโดยการเติมผลไม้ท้องถิ่น เช่น กระเจี๊ยบ หรือใบเตย เพ่ือกลายเป็นรสชาติใหม่ที่
น่าสนใจและมีรายได้เพ่ิมสูงขึ้น 
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โครงการวิจัยย่อยที่ 3 การพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจัดการเพื่อให้เกิดการกระจาย
รายได้ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
หัวหน้าโครงการ  : ดร.ธัญนันท์  วรเศรษฐพงษ์ 
หน่วยงานต้นสังกัด : คณะบริหารธุรกิจ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์ 
 

โครงการวิจัย เรื่อง การพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจัดการเพ่ือให้เกิดการกระจาย
รายได้ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษา
และพัฒนาช่องทางการจัดจ าหน่ายผลผลิตจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
สร้างข้อตกลงทางการค้าที่เป็นธรรมระหว่างเกษตรกร ตัวกลางและ ผู้รับซื้อ สร้างระบบจัดจ าหน่าย
ผลิตภัณฑ์และกลไกการจัดจ าหน่ายโดยมหาวิทยาลัยเป็นตัวกลาง และวัดมูลค่าทางเศรษฐศาสตร์และ
ระดับความพึงพอใจทางด้านสังคมของผู้เกี่ยวข้องทั้ง 2 ห่วงโซ่คุณค่า ท าการเก็บรวบรวมข้อมูลหลักใน
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์   และเก็บรวบรวมข้อมูลเ พ่ิมเติม พ้ืนที่ที่ เกี่ยวข้อง ประกอบด้วย  
กรุงเทพมหานคร จังหวัดนครปฐม และจังหวัดพระนครศรีอยุธยา  เพ่ือท าการด าเนินงานวิจัยตาม
กิจกรรม 6 กิจกรรม ดังนี้ 

กิจกรรมที่ 1. สอบถามผู้มีส่วนได้ส่วนเสียของห่วงโซ่คุณค่าเพ่ือวางกลไกร่วมกัน 
กิจกรรมที่ 2. ร่างแนวทางหรือข้อตกลงร่วมกันระหว่างผู้มีส่วนได้ส่วนเสียทั้งเกษตรกรผู้ปลูก

มะพร้าว ผู้ประกอบการรวบรวมมะพร้าว และหน่วยงานภาครัฐที่มีหน้าที่ในการก ากับดูแลผลผลิต
ทางการเกษตรทุกมิติ   

 กิจกรรมที่ 3. แสวงหากลยุทธ์ทางการตลาดให้กับผลิตภัณฑ์ ที่เกิดจากมะพร้าวอินทรีย์  
 กิจกรรมที่ 4. สร้างระบบการจัดจ าหน่ายของมหาวิทยาลัย  
 กิจกรรมที่ 5. สร้างกลไกการบริหารหรือกลไกเชิงนโยบายในการจัดจ าหน่ายของ

มหาวิทยาลัย    
 กิจกรรมที่ 6. สร้างเครื่องมือวัดเพ่ือประเมินผลกระทบของมูลค่าทางเศรษฐกิจประเมินผล

กระทบทางสังคมของคนในห่วงโซ่ 
 กิจกรรมที่ 7. วิเคราะห์ผลกระทบและมูลค่าทางเศรษฐกิจที่แสดงถึงการกระจายรายได้และ

ผลกระทบทางด้านสังคม 
ขั้นตอนการด าเนินงานทั้ง 3 ส่วน ได้แก่ ส่วนที่ 1 ผลการเก็บข้อมูลเชิงคุณภาพ (Qualitative 

Research)  โดยสรุปการศึกษาข้อมูลจากเอกสาร (Documentary Research) การสัมภาษณ์แบบ
เจาะลึก (In-Depth Interview) และการจัดสนทนากลุ่ม (Focus group) ส่วนที่ 2 ผลการเก็บข้อมูล
เชิงทดลอง (Experimental Research) เป็นการสร้างกลไกการบริหารหรือนโยบายของมหาวิทยาลัย 
สร้างระบบการจัดจ าหน่ายของมหาวิทยาลัย และการวัดความเต็มใจจ่าย (WTP) และ ส่วนที่ 3 ผล
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การเก็บข้อมูลเชิงปริมาณ (Quantitative Research) ได้ท าการวัดความพึงพอใจของผู้บริโภค และผู้
ที่เก่ียวข้อง พร้อมทดสอบตลาดเพ่ือประเมินผลกระทบของมูลค่าทางเศรษฐกิจประเมินผลกระทบทาง
สังคมของคนในห่วงโซ่ที่แสดงถึงการกระจายรายได้และผลกระทบทางด้านสังคม 

น าเสนอผลการศึกษา ดังนี้ 
1. การศึกษาและพัฒนาช่องทางการจัดจ าหน่ายผลผลิตจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 

กลุ่มต้นน้ า คือ เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ สามารถสรุปได้ว่า  ด้านการขายมะพร้าว
อินทรีย์ ลักษณะมะพร้าวอินทรีย์ที่ขายและมาตรฐานอินทรีย์ที่ใช้ เกษตรกรจะท าการขายมะพร้าว
อินทรีย์ให้กับล้งในพ้ืนที่ที่มีความคุ้นเคยและขายกันมาตั้งแต่รุ่นพ่อแม่ และขายให้กับสหกรณ์กรีนเนท 
จ ากัด  ซึ่งจะขายเป็นมะพร้าวแกงเป็นลูก ๆ เป็นหลัก ถ้าช่วงราคามะพร้าวต่ า จะขายแบบปลอกนวม 
หรือ กะเทาะเนื้อขาว  ส าหรับมาตรฐานอินทรีย์ของสวนที่ปลูก  ประกอบด้วย  มกษ. คือ มาตรฐาน
เกษตรอินทรีย์แห่งประเทศไทย  มกท. คือ มาตรฐานสินค้าเกษตรอินทรีย์  OT คือ มาตรฐาน 
Organic Thailand  มาตรฐาน EU คือ มาตรฐานเกษตรอินทรีย์สหภาพยุโรป  และ IFOAM คือ 
มาตรฐานระบบเกษตรอินทรีย์ของสมาพันธ์เกษตรอินทรีย์นานาชาติ  ด้านปริมาณการขาย และ
สัดส่วนของแต่ละเส้นทางการขายมะพร้าวเนื่องจากมะพร้าวทับสะแกจะเป็นมะพร้าวลูกใหญ่ ผลผลิต
จะได้น้อยประมาณต้นละ 5 ลูก แต่ได้ราคามะพร้าวที่เป็นขนาดใหญ่  ปริมาณการขายต่ อเดือนอยู่
ระหว่าง 400 – 15,000 ลูก ขึ้นอยู่กับพ้ืนที่ปลูกของแต่ละสวน  โดยขายตรงให้กับล้งอินทรีย์ในพ้ืนที่ 
หรือสหกรณ์  ราคามีการผันผวนตามฤดูกาล ปัจจุบันราคายังสูงอยู่ที่ราคา 22 - 23 บาท  ด้านต้นทุน
ในการผลิตของแต่ละเส้นทาง ต้นทุนในการผลิตของสวนรวมค่าขึ้นเก็บ รวบรวม ขนส่งอยู่ระหว่าง 10 
– 15 บาท  จะขายเป็นลูกโดยราคาที่เคยขายได้ต่ าสุด 5 – 7 บาท สูงสุด 23 – 26 บาท  ด้านราคา
ขายของแต่ละเส้นทาง ล้งและสหกรณ์กรีนเนท จ ากัด จะน าไปขายต่อโรงงานแปรรูป โดยบวกเพ่ิม
จากราคารับซื้อ 3 - 5 บาท  ราคาขายปัจจุบันอยู่ที่ 25 - 28 บาท  ด้านปริมาณการขายต่อเดือนขึ้นอยู่
กับพ้ืนที่สวน ซึ่งปริมาณการขายอยู่ระหว่าง 400 – 15,000 ลูกต่อเดือน  และด้านข้อเสนอแนะที่มีต่อ
นโยบายภาครัฐ โดยรวมมีข้อเสนอแนะให้มีการก าหนดราคาขายขั้นต่ า ส่งเสริมเกษตรกรด้านการแปร
รูปมะพร้าวอินทรีย์ และการตลาดอย่างจริงจัง 

นอกจากนี้กลุ่มต้นน้ า ยังมีผู้รวบรวมมะพร้าวอินทรีย์  สามารถสรุปได้ดังนี้  เมื่อผู้รวบรวม
ผลผลิตทางการเกษตรจากเกษตรกรมาแล้วผู้รวบรวมสินค้าจะท าการปอกเลี้ยงเปลือกเพ่ือท าการส่ง
ขายให้กับแม่ค้าหัวขูดตามตลาด โดยส่วนมากจะส่งไปที่จังหวัดสระบุรีเป็นอันดับแรก ส่วนมะพร้าวที่มี
ขนาดเล็กไม่ได้มาตรฐานจะต้องแปรรูปให้เป็นมะพร้าวขาวเสียก่อนแล้วจึงส่งขายให้กับตัวแทนของ
โรงงานเพื่อเข้าสู่กระบวนการแปรรูปเป็นน้ ากะทิส าเร็จรูปต่อไป ซึ่งมีต้นทุนคงท่ีในการแปรรูปมะพร้าว
โดยประมาณดังนี้  
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 1. ผลมะพร้าวจากสวน ขึ้นอยู่กับราคาของตลาด ณ ปัจจุบัน 
 2. ค่าจ้างสอย รวบรวม และโยนขึ้นรถ ลูกละ 3 บาท 
 3. ค่าจ้างปอกเลี้ยงเปลือก ลูกละ 0.70 บาท 
 4. ค่าจ้างกะเทาะกะลา และขูดหลังด า กิโลกรัมละ 3 บาท 
 โดยผู้รวบรวมสินค้าจะสามารถท าก าไรจากการคิดค่าประกอบการประมาณลูกละ 2 บาท
เท่านั้น เนื่องจากเมื่อรับซื้อผลมะพร้าวมาจากสวนของเกษตรกรแล้วจะต้องรับภาระความเสี่ยงในการ
เน่าเสีย หรือการที่เมื่อปอกเลี้ยงเปลือกแล้วพบว่า ปริมาณเนื้อมะพร้าวที่ได้ไม่สอดคล้องกับขนาดที่ท า
การเก็บจากหน้าสวน หรือที่เรียกว่า “มะพร้าวบ้าเปลือก” จึงท าให้รับซื้อในราคาผลใหญ่ แต่ขายได้ใน
ราคาผลเล็ก รวมถึงภาระค่าสึกหรอ และความผันผวนของราคาน้ ามันอีกด้วย ซึ่งปริมาณการส่ง
มะพร้าวออกสู่ตลาดขึ้นอยู่กับปริมาณผลผลิตในแต่ละปีเป็นส าคัญ โดยเฉลี่ยผู้รวบรวมสินค้าแต่ละราย
จะกระจายมะพร้าวได้ประมาณเดือนละ 30,000-40,000 ลูก ซึ่ งกลุ่มผู้ รวบรวมสินค้าได้ให้
ข้อเสนอแนะต่อหน่วยงานที่มีอ านาจหน้าที่ในการบริหารจัดการกลไกทางด้านราคาพืชผลทาง
การเกษตรว่า ต้องการให้มีการประกันราคาขั้นต่ ามะพร้าวไทยไม่ให้ตกต่ าถึงขั้นเกษตรกรได้รับความ
ล าบาก รวมทั้งมีการก าหนดพ้ืนที่ในการเพาะปลูกมะพร้าวให้จ ากัดอยู่ในบางพ้ืนที่เพ่ือรักษาคุณภาพ
ของมะพร้าว และควรมีมาตรการในการน าเข้ามะพร้าวจากต่างประเทศเพ่ือไม่ให้ส่งผลกระทบต่อ
ราคามะพร้าวในประเทศไทย สุดท้ายควรมีนโยบายในการเพ่ิมมูลค่าให้กับผลผลิตที่เป็นเกษตรอินทรีย์
ที่เป็นธรรมต่อเกษตรกร 

กลุ่มกลางน้ า คือ หน่วยงานภาครัฐที่เกี่ยวข้อง ประกอบด้วย กรมการพัฒนาชุมชน  กรม
ส่งเสริมการเกษตรและกระทรวงอุตสาหกรรม  ต่างมีนโยบายที่สอดคล้องไปในแนวทางเดียวกัน  โดย
เริ่มจากกรมส่งเสริมการเกษตรที่เป็นต้นน้ า  ซึ่งมีนโยบายในการพัฒนาและส่งเสริมให้เกษตรกรหันมา
ท าการเกษตรอินทรีย์มากขึ้น  ในขณะที่กรมการพัฒนาชุมชน  ส่งเสริมให้ชุมชนที่ท าผลิตภัณฑ์จาก
มะพร้าวอินทรีย์ได้มีโอกาสพัฒนาองค์ความรู้ในด้านต่างๆ  เพ่ือให้สามารถขายสินค้าเหล่านั้นได้  
รวมทั้งกระทรวงอุตสาหกรรมได้ช่วยในการพัฒนาต่อยอดสินค้าจากมะพร้าวอินทรีย์ให้เข้าสู่
มาตรฐานสากลและมาตรฐานยุโรป  อย่างไรก็ตาม  ด้วยปัญหาและอุปสรรคบางอย่าง  อาจท าให้แต่
ละหน่วยงานยังไม่สามารถขับเคลื่อนนโยบายไปสู่ความส าเร็จได้อย่างเต็มที่  อาทิ  ปัญหาข้อจ ากัด
ด้านงบประมาณ  หรือปัญหาด้านองค์ความรู้ที่คาดหวังว่าจะได้จากงานวิจัยต่างๆ  รวมทั้ง  การ
ปรับเปลี่ยนแนวความคิดของเกษตรกรให้หันมาท าเกษตรอินทรีย์มากขึ้น  อาจต้องใช้เวล าและ
ทรัพยากรต่างๆ  มากกว่าในปัจจุบัน 

กลุ่มปลายน้ า คือ ผู้ประกอบการภาครัฐและภาคเอกชน โดยกลุ่มผู้ประกอบการโรงแรม 
สามารถสรุปได้ดังนี้  ด้านกระบวนการจัดหาวัตถุดิบเพ่ือใช้ในการประกอบอาหาร  แบ่งออกเป็น 2 
กลุ่ม คือ กลุ่มโรงแรมทั่วไป จะใช้วัตถุดิบจากผู้ขายที่เป็นร้านประจ า และผูกเครดิตไว้ และ กลุ่มของ
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โรงแรมที่เน้นเรื่องสุขภาพ/กรีน/อินทรีย์ จะมีกระบวนการจัดหาวัตถุดิบโดยคัดสรรวัตถุดิบที่ปลอด
สาร/ไม่ใช้สารเคมีเป็นหลัก มีการปลูกเองบางส่วน มีฟาร์มอินทรีย์ของตัวเองหรือจากเกษตรกรใน
เครือข่ายของโรงแรม และจากผู้ผลิตที่มีการคัดสรรวัตถุดิบในรูปแบบปลอดสาร/ไม่ใช้สารเคมี  ด้าน
แหล่งที่มาของวัตถุดิบที่ใช้ในการปรุงอาหาร แบ่งออกเป็น 2 กลุ่ม คือ กลุ่มโรงแรมท่ัวไปจะใช้จากร้าน
ประจ าหรือห้างค้าส่งที่ผูกเครดิตไว้ ไม่ได้ระบุพ้ืนที่ปลูก และ กลุ่มของโรงแรมท่ีเน้นเรื่องสุขภาพ/กรีน/
อินทรีย์ จะพิจารณาเรื่องพ้ืนที่ปลูกที่ใช้ระบบอินทรีย์หรือจากผู้ผลิตที่มีความน่าเชื่อถือ เช่น โครงการ
หลวง เบทาโกร เป็นต้น  ด้านความสนใจที่จะใช้ผลผลิตจากเกษตรอินทรีย์ แบ่งออกเป็น 2 กลุ่ม คือ 
กลุ่มที่สนใจและใช้ผลผลิตเกษตรอินทรีย์อยู่แล้ว กลุ่มนี้จะเป็นโรงแรมที่มีแนวคิดที่เน้ นสุขภาพของ
ผู้ใช้บริการหรือเป็นกลุ่มโรงแรมกรีน และ กลุ่มที่ไม่สนใจหรือยังไม่แน่ใจ กลุ่มนี้จะเป็นโรงแรมทั่วไปที่
ต้องพิจารณาจากต้นทุนและความสะดวกในการจัดหาผลผลิตมาใช้เป็นหลัก  ด้านลักษณะความ
ต้องการเกษตรอินทรีย์ แบ่งออกเป็น 2 กลุ่ม คือ กลุ่มท่ีให้ความส าคัญหรือสนใจที่จะใช้ผลผลิตเกษตร
อินทรีย์อยู่แล้ว และกลุ่มที่ยังไม่สนใจ กลุ่มนี้จะมีปัจจัยอ่ืนมาเป็นเกณฑ์ในการพิจารณา คือ ต้นทุน
และความสะดวก ส่วนด้านความเป็นไปได้ที่จะใช้มะพร้าวอินทรีย์ในการปรุงอาหาร แบ่งออกเป็น 2 
กลุ่มเช่นเดียวกัน คือ กลุ่มท่ีเคยใช้มะพร้าวอินทรีย์อยู่แล้ว และ กลุ่มท่ีไม่เคยใช้หรือยังไม่แน่ใจว่าจะใช้ 
ซึ่งกลุ่มนี้ต้องมีข้อมูลประกอบการพิจารณาเพ่ือหันมาใช้มะพร้าวอินทรีย์ เนื่องจากมองว่ามะพร้าว
ทั่วไปก็ไม่มีสารเคมีหรือเป็นอินทรีย์อยู่แล้ว  ถัดมาด้านปริมาณความต้องการมะพร้าวอินทรีย์ในแต่ละ
เดือน แบ่งออกเป็น 2 กลุ่ม คือ กลุ่มที่ใช้มะพร้าวอินทรีย์อยู่แล้ว จะมีปริมาณการใช้แตกต่างกัน โดย
โรงแรมที่เน้นสุขภาพจะใช้มะพร้าวกะทิน้อยมาก  แต่โรงแรมที่เน้นเกษตรอินทรีย์ วิถีไทยจะมีปริมาณ
การใช้มะพร้าวจ านวนมากเนื่องจากเน้นอาหารไทยและขนมไทย และ กลุ่มที่ไม่ได้ใช้มะพร้าวอินทรีย์  
จะมีปริมาณการใช้ที่แตกต่างกันตามประเภทอาหารที่ให้บริการในโรงแรมตั้งแต่ใช้น้อยจะเป็นอาหาร
ต่างประเทศ ไปจนถึงใช้มากจะเป็นอาหารไทยและขนมไทย  และด้านสุดท้ายด้านข้อเสนอแนะที่มีต่อ
นโยบายภาครัฐ โดยรวมมีข้อเสนอแนะให้ส่งเสริมเกษตรกรที่การท าเกษตรอินทรีย์ ช่วยลดต้นทุนใน
การผลิต และสร้างช่องทางการจัดจ าหน่ายผลผลิตหรือมะพร้าวอินทรีย์  และจากข้อมูลที่ได้ท าการ
วิเคราะห์ ยังพบว่า การใช้มะพร้าวในกลุ่มผู้ประกอบการโรงแรม จะข้ึนอยู่กับกิจกรรมการประชุมและ
การจัดงานเลี้ยงต่าง ๆ ท าให้ปริมาณการใช้ไม่คงที่ซึ่งจะส่งผลต่อยอดขายที่ไม่แน่นอนของเกษตรกร
ผู้ผลิตมะพร้าวด้วย 

นอกจากนี้ ยังมีกลุ่มปลายน้ า คือ กลุ่มผู้ประกอบการร้านอาหาร ร้านขนม และผู้ขายมะพร้าว
กะทิ  สามารถสรุปได้ดังนี้  ด้านกระบวนการจัดหาวัตถุดิบเพ่ือใช้ในการประกอบอาหาร แบ่งออกเป็น 
2 กลุ่ม คือ กลุ่มร้านทั่วไป จะใช้วัตถุดิบจากผู้ขายที่ เป็นร้านประจ าโดยเน้นคุณภาพของวัตถุดิบ และ 
กลุ่มของร้านที่เน้นอินทรีย์ จะมีกระบวนการจัดหาวัตถุดิบโดยคัดสรรวัตถุดิบที่เป็นอินทรีย์เท่านั้น มี
การปลูกเองบางส่วน มีฟาร์มอินทรีย์ของตัวเองและจากเกษตรกรในเครือข่าย  ด้านแหล่งที่มาของ
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วัตถุดิบที่ใช้ในการปรุงอาหาร แบ่งออกเป็น 2 กลุ่ม คือ กลุ่มร้านทั่วไป จะใช้วัตถุดิบจากผู้ขายที่เป็น
ร้านประจ า และ กลุ่มของร้านที่เน้นอินทรีย์ จะมีแหล่งวัตถุดิบที่เป็นอินทรีย์จากการปลูกเองบางส่วน 
มีฟาร์มอินทรีย์ของตัวเองและจากเกษตรกรในเครือข่าย  ด้านความสนใจที่จะใช้ผลผลิตจากเกษตร
อินทรีย์ แบ่งออกเป็น 3 กลุ่ม คือ กลุ่มที่สนใจแต่ยังไม่ได้ใช้ กลุ่มท่ีสนใจและมีการใช้ผลผลิตอินทรีย์อยู่
แล้ว และ กลุ่มที่ไม่สนใจ  ด้านลักษณะความต้องการเกษตรอินทรีย์ แบ่งออกเป็น 2 กลุ่ม คือ กลุ่มที่
สนใจและมีการใช้ผลผลิตเกษตรอินทรีย์อยู่แล้ว โดยลักษณะความต้องการจะเป็นไปตามฤดูกาลของ
ผลผลิต และ กลุ่มที่ยังไม่สนใจหรือไม่มีลักษณะความต้องการผลผลิตเกษตรอินทรีย์  กลุ่มนี้ จะมี
ปัจจัยอ่ืนมาเป็นเกณฑ์ในการพิจารณา คือ คุณภาพและราคา  ส าหรับด้านความเป็นไปได้ที่จะใช้
มะพร้าวอินทรีย์ในการปรุงอาหาร แบ่งออกเป็น 2 กลุ่ม คือ กลุ่มท่ีเคยใช้มะพร้าวอินทรีย์อยู่แล้ว และ 
กลุ่มที่ไม่เคยใช้หรือยังไม่แน่ใจว่าจะใช้  ซึ่งกลุ่มนี้ต้องมีข้อมูลประกอบการพิจารณาเพ่ือหันมาใช้
มะพร้าวอินทรีย์  ส่วนด้านปริมาณความต้องการมะพร้าวอินทรีย์ในแต่ละเดือน ได้แบ่งออกเป็น 2 
กลุ่ม คือ กลุ่มที่ใช้มะพร้าวอินทรีย์อยู่แล้ว จะมีปริมาณการใช้แตกต่างกัน โดยร้านอาหารจะใช้
มะพร้าวกะทิไม่มากประมาณ 50 กิโลกรัมต่อเดือน  แต่ร้านขายมะพร้าวอินทรีย์ที่ขายต่อให้โรงงานจะ
มีความต้องการสูงมากซึ่งปัจจุบันยังไม่เพียงพอต่อความต้องการ  และ กลุ่มที่ไม่ได้ใช้มะพร้าวอินทรีย์ 
จะมีปริมาณการใช้แตกต่างกัน โดยร้านอาหารจะใช้มะพร้าวกะทิทั่วไปประมาณ 20-30 กิโลกรัมต่อ
เดือน แต่ร้านขายมะพร้าวกะทิจะมีปริมาณการใช้จ านวนมากเพ่ือขายให้ร้านอาหาร ขนม และขาย
ตรงให้ผู้บริโภค  และด้านข้อเสนอแนะที่มีต่อนโยบายภาครัฐ โดยรวมมีข้อเสนอแนะให้ส่งเสริมการท า
เกษตรอินทรีย์จนเกิดความยั่งยืน และมีการก าหนดราคาท่ีเป็นธรรมแก่เกษตรกร 
 
2. ข้อตกลงทางการค้าที่เป็นธรรมระหว่างเกษตรกร ตัวกลางและ ผู้รับซื้อ 

จากการที่มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์ ได้พัฒนาช่องทางและรูปแบบการ
บริหารจัดการเพ่ือให้เกิดการกระจายรายได้ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์  จึงท าการสร้างกลไกการบริหารและนโยบายของมหาวิทยาลัย โดยมีขั้นตอน ดังนี้ 

1)  ร่างแนวทางการน าผลิตภัณฑ์ชุมชนมาจ าหน่ายโดยมหาวิทยาลัยเป็นผู้ท าการตลาด 
2)  จัดประชุมผู้บริหารมหาวิทยาลัยที่เกี่ยวข้อง เพ่ือหาแนวทางท่ีเป็นรูปธรรม 
3)  สรุปผลการประชุมและน าเสนอในที่ประชุมผู้บริหารระดับสูง 
4)  น าผลการพิจารณาเชิงนโยบาย มาท าการสร้างกลไกการบริหารที่เป็นรูปธรรม 
การสร้างข้อตกลงทางการค้าที่เป็นธรรมระหว่างเกษตรกร ตัวกลางและ ผู้รับซื้อ  ผู้วิจัยได้

ด าเนินการตามกิจกรรมที่ 2  ผลจากการลงพ้ืนที่เพ่ือร่างแนวทางหรือข้อตกลงร่วมกันระหว่างผู้มีส่วน
ได้ส่วนเสียทั้งเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าว ผู้ประกอบการรวบรวมมะพร้าว และหน่วยงานภาครัฐที่มี
หน้าที่ในการก ากับดูแลผลผลิตทางการเกษตรในทุกมิติ  เพ่ือให้เกิดแนวทางหรือข้อตกลงทางการค้า
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ร่วมกันของทุกภาคส่วนอย่างเป็นธรรมโดยมีมหาวิทยาลัยเป็นตัวกลางในการขับเคลื่อนกลไกทาง
การตลาด  พบว่า เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวต้องการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรเป็นผลิตภัณฑ์และ
จัดจ าหน่าย เพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิมและรายได้ให้เพ่ิมมากขึ้น ในส่วนของผู้ประกอบการรวบรวมมะพร้าว
ได้มีการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรอยู่แล้ว ทั้ ง 2 กลุ่มนี้ ได้สร้างข้อตกลงทางการค้าร่วมกัน 
ประกอบด้วย สินค้าที่จะจัดจ าหน่าย ราคาสินค้าที่เป็นราคาส่ง วันตัดรอบการจ่ายเงิน และรูปแบบ
การขนส่ง  โดยมหาวิทยาลัยจะเป็นผู้รับผลิตภัณฑ์มาจ าหน่าย  นอกจากนี้หน่วยงานภาครัฐอ่ืน ๆ ก็
ยินดีให้การสนับสนุนการจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์จากชุมชนเช่นเดียวกัน โดยสามารถน าไปฝากขายผ่าน
หน่วยงานภาครัฐนั้น ๆ 

ผลการด าเนินการท าให้ได้ข้อตกลงทางการค้าที่เป็นธรรม 2 ฉบับ คือ 1) ข้อตกลงทางการค้า
ระหว่างเกษตรกรกับผู้รับซื้อ (Social enterprise) และ 2) ข้อตกลงทางการค้าระหว่างผู้ประกอบการ
กับมหาวิทยาลัย  (ขายผ่านเพจและไลน์ ROM) ดังรายละเอียดต่อไปนี้ 

1) ข้อตกลงทางการค้าระหว่างเกษตรกรกับผู้รับซื้อ ข้อตกลงนี้จะมีข้อความส าคัญ ที่
นอกเหนือจากรายละเอียดของผู้ซื้อและผู้ขาย ได้แกj 

1.1 ผลผลิตที่ตกลงซื้อขาย  (คุณภาพ  มาตรฐาน  ปริมาณ  ราคาและระยะเวลาซื้อขาย) 
1.2 วิธีการส่งมอบ 
1.3 ข้อก าหนดในการช าระเงิน 
1.4 ข้อก าหนดกรณีไม่สามารถปฏิบัติตามหน้าที่ของผู้ซื้อหรือผู้ขายได้ด้วยเหตุสุดวิสัย 
1.5 สิทธิของผู้ซื้อในการปฏิเสธรับซื้อสินค้า 
1.6 การรับซื้อสินค้าบางส่วน 
1.7 การเรียกค่าปรับ 
1.8 การระงับข้อพิพาท 
1.9 ข้อก าหนดเอกสารแนบท้ายสัญญา 
รายละเอียดดังภาคผนวก จ 

2) ข้อตกลงทางการค้าระหว่างผู้ประกอบการกับมหาวิทยาลัย ข้อตกลงนี้จะมี
ข้อความส าคัญ ที่นอกเหนือจากรายละเอียดของมหาวิทยาลัยกับผู้ประกอบการ ซึ่งในข้อตกลงจะ
เรียกว่าผู้ด าเนินการกับผู้ฝากด าเนินการ ได้แก่ 

2.1 ผลิตภัณฑ์ที่ฝากด าเนินการ (ประเภท จ านวน ปริมาณ ราคาและระยะเวลาฝาก
ด าเนินการ  จะอยู่ในเอกสารแนบท้ายสัญญา) 

2.2 วิธีการส่งสินค้าให้กับผู้ซื้อ (หมายถึงผู้ซื้อผลิตภัณฑ์ที่มหาวิทยาลัยด าเนินการขายให้
ผู้ประกอบการ) 
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2.3 วิธีการช าระเงินค่าสินค้า (โดยการช าระผ่านมหาวิทยาลัย และมหาวิทยาลัยท าบัญชี
และส่งยอดให้ผู้ประกอบการทุก 30 วัน) 

2.4 ข้อก าหนดในการรับประกันสินค้า หากมีความเสียหายเกิดขึ้นแก่สินค้าในระหว่าง
ขนส่ง หรือมีความเสียหายเกิดข้ึนแก่ผู้ซื้ออันเนื่องมาจากการใช้หรือรับประทานสินค้านั้น 

2.5 การระงับข้อพิพาท 
รายละเอียดดังภาคผนวก จ 

 
3. ระบบจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์และกลไกการจัดจ าหน่ายโดยมหาวิทยาลัยเป็นตัวกลาง 

ผู้วิจัยได้จัดการประชุมหารือผู้บริหารที่เกี่ยวข้องกับการสร้างกลไกการบริหารหรือนโยบาย
ของมหาวิทยาลัยในการดูดซับผลผลิตจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก โดยน าเสนอแนวทางของวิธีการ
และระบบการจัดจ าหน่ายผลผลิตจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก และได้ข้อสรุปเป็นมติที่ประชุมเพ่ือ
น าเสนอโครงการต่อมหาวิทยาลัยในการขับเคลื่อนเป็นนโยบาย ภายหลังจากการลงพ้ืนที่เก็บข้อมูล
จากเกษตรกร  ผู้ประกอบการ และผู้บริโภค รวมทั้งหน่วยงานภาครัฐที่เกี่ยวข้อง ด้วยวิธีการสัมภาษณ์
แบบเจาะลึก การจัดสนทนากลุ่ม แล้ว พบว่า มหาวิทยาลัยควรมีกลไกดูดซับผลผลิตและผลิตภัณฑ์
แปรรูปจากมะพร้าวอินทรีย์  เพ่ือเพ่ิมมูลค่าเพ่ิมทางเศรษฐกิจให้กับมะพร้าวอินทรีย์ จึงได้ศึกษา
ช่องทางการจัดจ าหน่ายสินค้าแปรรูปจากผลผลิตทางการเกษตร และกลไกทางการตลาดที่เหมาะสม
ภายใต้การสร้างกลไกการขับเคลื่อนเชิงพาณิชย์โดยมหาวิทยาลัย จากการศึกษาข้อมูลผนวกกับ
สถานการณ์วิถีชีวิตปกติใหม่ (New normal) พบว่า การเปิดร้านค้าออนไลน์ของมหาวิทยาลัยจะ
สามารถดูดซับผลผลิตและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากมะพร้าวอินทรีย์ได้โดยไม่ต้องลงทุนสูง และมีความ
เสี่ยงน้อย อีกทั้งยังสามารถต่อยอดงานวิจัยสู่เชิงพาณิชย์เพ่ือสร้างสังคมการเป็นผู้ประกอบการและ
เ พ่ือการประชาสัม พันธ์ มหาวิทยาลั ย ได้ อี กด้ วย  จึ งน า เสนอโครงการร้ านค้ าออน ไลน์   
“RATTANAKOSIN  Online Market”  (ROM)  เพ่ือดูดซับผลผลิตและผลิตภัณฑ์จากมะพร้าวอินทรีย์ 
รวมทั้งผลิตภัณฑ์ที่เกิดจากงานวิจัยอ่ืนๆของมหาวิทยาลัยในอนาคต และในท้ายที่สุดได้มีการบัญญัติ
ระเบียบมหาวิทยาลัยฯ  ว่าด้วยการบริหารงานศูนย์ออกแบบและร้านจ าหน่ายของที่ระลึก  
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์  พ.ศ.  2563  ซึ่งรวมการบริหารจัดการร้านค้า
ออนไลน์ไว้ในระเบียบฉบับนี้ด้วย (รายละเอียดดังภาคผนวก จ) 
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ภาพที่ 65  ตราสัญลักษณ์ร้านค้าออนไลน์ RATTANAKOSIN  Online Market 
 
โครงการร้านค้าออนไลน์ “RATTANAKOSIN Online Market” (ROM) มีรูปแบบการ

ด าเนินการ ดังนี้ 
1) ก าหนดรูปแบบร้านค้าออนไลน์เป็นแฟนเพจเฟสบุ้คสาธารณะ (Fb fanpage) ไลน์ออฟฟิ

เชียล (Line Official) และอินสตาแกรม (Instagram) ชื่อ “RATTANAKOSIN Online Market” 
(ROM) โดยใช้ระบบดูแลของ Aris หรือ Page365   

2) สามารถจ าหน่ายสินค้าอ่ืน ๆ นอกเหนือจากผลผลิตและผลิตภัณฑ์แปรรูปจากมะพร้าว
อินทรีย์ได้ โดยในเบื้องต้นเน้นเป็นสินค้าที่เกี่ยวข้องกับมะพร้าวอินทรีย์ และเกษตรอินทรีย์อ่ืนๆ ใน
อนาคตสามารถจ าหน่ายสินค้าท่ีเป็นผลจากการวิจัยอื่น ๆ  

3) ศูนย์พัฒนาบริการวิชาการสู่สังคม เป็นหน่วยงานดูแลจัดการร้านค้าออนไลน์ โดยการ
คัดเลือกสินค้าเข้าร้านค้าออนไลน์ ให้หารือร่วมกับสถาบันวิจัยและพัฒนา 

4) จัดสรรผลประโยชน์ให้มหาวิทยาลัย ร้อยละ 10 ของรายรับก่อนหักค่าใช้จ่าย 
5) รูปแบบการซื้อขายและส่งสินค้า รวมถึงค่าใช้จ่ายและวิธีการเก็บรักษาเงิน ให้ออกเป็น

ระเบียบของมหาวิทยาลัย 
6) มีการท าข้อตกลงกับเกษตรกร หรือผู้ประกอบการแปรรูปมะพร้าวอินทรีย์หรือสินค้าอ่ืนที่

น ามาจ าหน่ายในร้านค้าออนไลน์  เป็นลายลักษณ์อักษร 
ผลการวิจัยพบว่า ผู้บริหารระดับสูงของมหาวิทยาลัยเห็นชอบให้ด าเนินการร้าน ROM โดยให้

ออกเป็นกฎหมายในการจัดโครงสร้างการท างาน อ านาจหน้าที่ และโครงการการบริหาร ตลอดจนการ
จัดการทางการเงินให้มีประสิทธิภาพมากที่สุด ปรากฎดังระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
รัตนโกสินทร์  ว่าด้วยการบริหารจัดการศูนย์ออกแบบจัดจ าหน่ายของที่ระลึก มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคลรัตนโกสินทร์  พ.ศ.  2563  โดยมีหลักการที่ส าคัญดังนี้ 

1)  เพ่ือให้เกิดความคล่องตัว การจัดท าร้านค้าจ าหน่ายของที่ระลึก (รวมทั้งร้านค้าออนไลน์) 
ให้มีระบบการบริหารงานศูนย์อยู่ภายใต้การก ากับดูแลของคณะกรรมการ โดยมีนโยบายการ
ด าเนินงาน ดังนี้ 
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(1) ออกแบบ และรับออกแบบ สินค้าหรือผลงานศิลปะ และจัดให้มีการผลิตเพื่อการ
จ าหน่าย   

  (2) จ าหน่ายสินค้า ส าหรับโครงการ กิจกรรม วาระหรือเทศกาลต่าง ๆ ของ
มหาวิทยาลัยและหน่วยงานภายนอก และการจ าหน่ายสินค้าในรูปแบบออนไลน์ 

  (3) รับฝากสินค้าจากบุคลากรภายในหรือบุคคลภายนอก เพ่ือการจ าหน่าย 
  (4) ด าเนินการเรื่องอ่ืน ๆ ตามที่คณะกรรมการมอบหมาย 
2) ให้มหาวิทยาลัยแต่งตั้งคณะกรรมการขึ้นชุดหนึ่ง  เพ่ือบริหารจัดการการจัดท าร้านค้า 

ประกอบด้วย 
 (1) อธิการบดี  เป็นประธานกรรมการ 
       (2) รองอธิการบดีที่ได้รับมอบหมาย เป็นรองประธานกรรมการ 
         (3) รองอธิการบดีที่ได้รับมอบหมายจ านวนไม่เกินสี่คน เป็นกรรมการ 
         (4) ผู้ช่วยอธิการบดีที่ได้รับมอบหมายจ านวนไม่เกินสองคน เป็นกรรมการ 
         (5) ผู้อ านวยการสถาบันศิลปะและวัฒนธรรม  เป็นกรรมการ 
         (6) บุคลากรภายในที่เก่ียวข้องจ านวนไม่เกินสี่คน เป็นกรรมการ 
     (7) ผู้จัดการ เป็นเลขานุการ 
       ทั้งนี้ มหาวิทยาลัยอาจแต่งตั้งผู้ช่วยเลขานุการเพิ่มได้อีกแต่ไม่เกินสองคน 
3)  คณะกรรมการอาจแต่งตั้งที่ปรึกษา เพ่ือให้ค าปรึกษาในการบริหารจัดการศูนย์ได้ตาม

ความจ าเป็น  
4)  ให้คณะกรรมการมีหน้าที่และอ านาจ ดังนี้ 
 (1)  ก าหนดนโยบายเกี่ยวกับการบริหารศูนย์ และควบคุมดูแลการด า เนินงาน ให้

เป็นไปตามแนวนโยบายการด าเนินงานศูนย์และสอดคล้องกับนโยบายของมหาวิทยาลัย 
 (2)  ออกประกาศ ค าสั่ง ตลอดจนแนวปฏิบัติเกี่ยวกับการบริหารงานบุคคล การเงิน

และทรัพย์สินของศูนย์ 
 (3)  ด าเนินการสรรหาและพิจารณาให้ความเห็นชอบผู้สมควรด ารงต าแหน่งผู้จัดการ 

และก าหนดอัตราเงินเดือน  
 (4) ให้ความเห็นชอบในแผนธุรกิจของศูนย์ 
 (5) พิจารณาให้ความเห็นชอบรายงานการเงินประจ าปีของศูนย์  และน าเสนอสภา

มหาวิทยาลัยเพื่อทราบ 
 (6)  พิจารณาให้ความเห็นชอบงบประมาณรายรับรายจ่ายประจ าปีของศูนย์เพ่ือ

เสนอสภามหาวิทยาลัยพิจารณาอนุมัติ 
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 (7)  แต่งตั้งอนุกรรมการหรือคณะท างาน เพ่ือปฏิบัติหน้าที่ต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้องกับ
ศูนย์  

 (8)  ปฏิบัติหน้าที่อ่ืน ๆ ตามที่สภามหาวิทยาลัยมอบหมาย  
5) ให้มหาวิทยาลัยแต่งตั้งบุคลากรภายในหรือบุคคลภายนอกคนหนึ่งเป็นผู้จัดการ  โดยความ

เห็นชอบของคณะกรรมการ เพ่ือท าหน้าที่รับผิดชอบการด าเนินงานของศูนย์  โดยให้ผู้จัดการมีหน้าที่
และอ านาจ ดังนี้ 

 (1)  บริหารศูนย์ ให้เป็นไปตามวัตถุประสงค์และนโยบายที่คณะกรรมการก าหนด 
 (2)  จัดท าแผนธุรกิจของศูนย์ 
 (3)  จัดท างบประมาณรายรับรายจ่ายประจ าปี และเสนอต่อคณะกรรมการเพ่ือให้

ความเห็นชอบก่อนน าเสนอขออนุมัติจากสภามหาวิทยาลัย 
 (4)  จัดท าบัญชีโดยมีหลักฐานประกอบที่สมบูรณ์และสรุปผลเป็นรายงานการเงิน

ประจ าปีเสนอต่อคณะกรรมการ 
 (5)  ปฏิบัติหน้าที่อ่ืน ๆ ตามที่คณะกรรมการหรือมหาวิทยาลัยมอบหมาย 
 ในกรณีที่ไม่มีผู้จัดการ หรือมีแต่ไม่อาจปฏิบัติหน้าที่ได้ ให้อธิการบดีแต่งตั้งบุคลากร

ของมหาวิทยาลัยเป็นผู้รักษาการแทน และให้อธิการบดีด าเนินการให้ได้มาซึ่งผู้จัดการตามระเบียบนี้
โดยเร็ว 

1) ในกรณีที่ผู้จัดการเป็นบุคคลภายนอก ให้มหาวิทยาลัยท าสัญญาจ้างผู้จัดการตาม
แบบสัญญาจ้างตามท่ีมหาวิทยาลัยก าหนด โดยให้มีระยะเวลาการจ้างคราวละไม่เกินสองปี 

2) ในการเริ่มด าเนินงาน ให้สภามหาวิทยาลัยโดยการเสนอของมหาวิทยาลัยพิจารณา
จัดสรรงบประมาณจากเงินรายได้ตามจ านวนที่เห็นสมควรให้เป็นทุนประเดิม เพ่ือใช้ในการด าเนินงาน
ศูนย์   

8) ศูนย์อาจมีพนักงานสองประเภท คือ บุคลากรภายในที่มหาวิทยาลัยมอบหมายให้
ปฏิบัติงานที่ศูนย์ หรือพนักงานที่จ้างจากเงินรายได้ของศูนย์ 

9) การบริหารงานบุคคลส าหรับพนักงานให้เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลัย โดยความ
เห็นชอบของคณะกรรมการ 

10) ให้ผู้จัดการเป็นผู้ควบคุมดูแลพนักงาน ให้ปฏิบัติงานในภารกิจของศูนย์ ตามที่ได้รับ
มอบหมายให้เป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพและประสิทธิผล โดยให้ปฏิบัติตามนโยบาย กฎ ระเบียบ 
ข้อบังคับ ประกาศและค าสั่งของมหาวิทยาลัยอย่างเคร่งครัด 

ให้ผู้จัดการรายงานผลการด าเนินงานของศูนย์ต่อคณะกรรมการเป็นประจ าทุกเดือน หรือ
ตามท่ีคณะกรรมการก าหนด  
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11) การเพ่ิมหรือปรับลดเงินเดือนหรือค่าจ้างของผู้จัดการหรือพนักงานให้เป็นไปตาม
หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขที่คณะกรรมการก าหนด โดยจัดท าเป็นประกาศของมหาวิทยาลัย 

12) ในกรณีที่มหาวิทยาลัยมีค าสั่งให้บุคลากรภายในคนใดปฏิบัติงานที่ศูนย์  บุคลากรคนนั้น
อาจมีสิทธิได้รับค่าตอบแทนในการปฏิบัติงานดังกล่าวตามประกาศของมหาวิทยาลัย โดยความ
เห็นชอบของคณะกรรมการ 

13) เงินทุนและเงินรายได้ทุกประเภทที่ได้รับจากการด าเนินงานของศูนย์ ให้น าฝากเข้าบัญชี
ธนาคารพาณิชย์ในนามของศูนย์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์ และให้น าฝากในวันที่
ได้รับหรืออย่างช้าภายในวันท าการถัดไป โดยให้บันทึกบัญชีเงินทุน และเงินรายได้จากการด าเนินงาน
ของศูนย์ ไว้ในชื่อบัญชีศูนย์ 

(รายละเอียดดังภาคผนวก จ) 
 
4. มูลค่าทางเศรษฐศาสตร์และระดับความพึงพอใจทางด้านสังคมของผู้เกี่ยวข้องทั้ง 2 ห่วงโซ่
คุณค่า 

4.1 การวัดความเต็มใจจ่าย (WTP) 
ผู้วิจัยได้ท าการสร้างเครื่องมือเป็นแบบสอบถามความคิดเห็นด้านความเต็มใจที่จะจ่าย

ส าหรับเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค เพ่ือประเมินผลกระทบของมูลค่าทางเศรษฐกิจ และผลกระทบทาง
สังคมของคนในห่วงโซ่จากผลผลิตของมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก  เพ่ือให้ได้ผลการวิจัยตามกิจกรรมที่ 
6. สร้างเครื่องมือวัดเพ่ือประเมินผลกระทบของมูลค่าทางเศรษฐกิจประเมินผลกระทบทางสังคมของ
คนในห่วงโซ่  และ กิจกรรมที่ 7. วิเคราะห์ผลกระทบและมูลค่าทางเศรษฐกิจที่แสดงถึงการกระจาย
รายได้และผลกระทบทางด้านสังคม ปรากฏผลดังนี้ 
 
ตารางที่ 31 ความเต็มใจที่จะจ่ายส าหรับเจลลี่น้ ามะพร้าวทั่วไป และเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค 

WTP 
เจลลี่น้ ามะพร้าว 

1 ขวด (100 กรัม) 
เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค 

1 ขวด (100 กรัม) 

WTP - Double Bound 31.74 36.58 

WTP - Direct Method 28.10 33.20 

 
ผลการศึกษาจากกลุ่มตัวอย่างผู้ตอบแบบสอบถามจ านวน 406 คน ผู้วิจัยได้ใช้

แบบจ าลองโลจิทแบบกระทบเชิงสุ่ม (Random Effects Logit)  ท าการวัดความเต็มใจจ่าย 
(Willingness to Pay : WTP) ของผู้บริโภคท่ีจะจ่ายส าหรับเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคที่มหาวิทยาลัย
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ได้ท าการดูดซับผลผลิตของเกษตรกรในพ้ืนที่ทับสะแกมานั้น พบว่าการสอบถามความเต็มใจที่จะจ่าย
ส าหรับเจลลี่น้ ามะพร้าว ด้วยวิธีค าถามปลายปิด (WTP – Double Bound) ผู้บริโภคมีความเต็มใจ
จ่ายส าหรับเจลลี่น้ ามะพร้าวทั่วไป ในราคาขวดละ 31.74 บาท ยินดีจ่ายเพ่ิมส าหรับเจลลี่น้ ามะพร้าว
ออร์แกนิค ในราคาขวดละ 36.58 บาท ในขณะที่วิธีการสอบถามความเต็มใจที่จะจ่ายส าหรับเจลลี่น้ า
มะพร้าวแบบทางตรง  (WTP – Direct Method) ผู้บริโภคมีความเต็มใจจ่ายส าหรับเจลลี่น้ ามะพร้าว
ทั่วไปในราคาขวดละ 28.10 บาท ยินดีจ่ายเพ่ิมส าหรับเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค ราคาขวดละ 
33.20 บาท  ซึ่งนับได้ว่าทั้ง 2 วิธีนี้มีราคาใกล้เคียงกันแต่วิธี Double Bound จะให้ผลที่น่าเชื่อถือกว่า
อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ และสอดคล้องกับงานวิจัยของ Gil et al. (2000) พบว่า ผู้บริโภคสเปนเต็ม
ใจจ่ายเพ่ิมขึ้น 12 เปอร์เซนต์เพ่ือบริโภคเนื้อแดงอินทรีย์เมื่อเทียบกับเนื้อแดงทั่วไป Battle et al. 
(2006) พบว่า ผู้บริโภคยินดีจ่ายราคาส่วนต่างสูงสุดเพ่ิมขึ้น 100 เปอร์เซ็นส าหรับผลิตภัณฑ์ชนิด
อินทรีย์   

จากผลการวิเคราะห์ข้อมูลข้างต้น ผู้วิจัยจึงได้ท าการก าหนดราคาเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์
แกนิค ในราคาขวดละ 35 บาท และหากซื้อในจ านวน 3 ขวด จะเป็นราคา 100 บาท โดยเริ่มท าการ
วางจ าหน่ายที่มหาวิทยาลัยและในช่องทางออนไลน์ ปรากฏว่า มียอดจ าหน่าย ดังนี้ 

 
ตารางที่ 32 สรุปจ านวนยอดจ าหน่ายเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค ระหว่างเดือน สิงหาคม - ตุลาคม 
2563 

ช่องทางการจ าหน่าย สิงหาคม 2563 กันยายน 2563 ตุลาคม 2563 

  1. ซื้อผ่านร้านค้าออนไลน์ ROM 170 ขวด 200 ขวด 240 ขวด 

  2. ซื้อที่มหาวิทยาลัย 180 ขวด 205 ขวด 220 ขวด 

รวมทั้งสิ้น 350 ขวด 405 ขวด 460 ขวด 

 
จากตารางจ านวนยอดจ าหน่ายเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค ระหว่างเดือน สิงหาคม – 

ตุลาคม 2563 มีแนวโน้มเพ่ิมขึ้นอย่างต่อเนื่อง โดยเดือนสิงหาคม มียอดจ าหน่าย 350 ขวด และใน
เดือนกันยายน มียอดจ าหน่าย 405 ขวด ซ่ึงเพ่ิมข้ึนจากเดิมร้อยละ 15.71  และในเดือนตุลาคม มียอด
จ าหน่าย 460 ขวด ซึ่งเพ่ิมขึ้นจากเดิมร้อยละ 13.58  และท าให้มีรายได้เพ่ิมขึ้น ระหว่างเดือน
สิงหาคม-ตุลาคม 2563 เป็นเงิน 42,525 บาท โดยเมื่อหักต้นทุนการผลิตแล้วจะมีรายได้หลังหัก
ค่าใช้จ่ายทั้งสิ้น 20,655 บาท เฉลี่ยเดือนละ 6,885 บาท 
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4.2 การวัดความพึงพอใจ (ACSI) 
เป็นการวัดความคิดเห็นเพ่ือประเมินผลกระทบของมูลค่าทางเศรษฐกิจประเมินผล

กระทบทางสังคมของคนในห่วงโซ่ ซึ่งเป็นผู้บริโภคที่ท าการซื้อเจลลี่มะพร้าวออร์แกนิค โดยการวัด
ความพึงพอใจของผู้บริโภคเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค ตามปัจจัยด้านความพึงพอใจ พบว่า ด้านความ
คาดหวัง ผู้บริโภคให้ความส าคัญกับเรื่อง ต้องเป็นสินค้าที่สะอาดถูกสุขอนามัยมากที่สุด (Mean=
4.653)  ด้านมุมมองคุณภาพผู้บริโภคให้ความส าคัญกับเรื่อง สินค้าสะอาดถูกสุขอนามัยมากที่สุด   
(Mean=4.520) ด้านมุมมองคุณค่าผู้บริโภคให้ความส าคัญกับเรื่อง สินค้าไร้สารปนเปื้อนมีความคุ้มค่า
สมราคามากที่สุด (Mean=4.453) ด้านภาพลักษณ์ผู้บริโภคให้ความส าคัญกับเรื่อง คัดกรองสินค้าที่ไร้
สารปนเปื้อนอย่างดีมากที่สุด (Mean=4.483) ด้านความพึงพอใจผู้บริโภคให้ความส าคัญกับเรื่อง การ
ไร้สารปนเปื้อนของสินค้ามากที่สุด (Mean=4.500) ด้านการแนะน าผู้บริโภคให้ความส าคัญกับเรื่อง 
การร้องเรียนผ่านอินบล็อกของผู้ขายมากที่สุด (Mean=4.394) และด้านความภักดีผู้บริโภคให้
ความส าคัญกับเรื่อง จะแนะน าให้ผู้อ่ืนมาซื้อสินค้ามากท่ีสุด (Mean=4.266) 

เมื่อท าการวิเคราะห์ตัวแปรจ าแนกตามลักษณะทางประชากรศาสตร์ของผู้บริโภคที่ซื้อ
เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค พบว่า  

1. ผู้ตอบแบบสอบถามเป็นผู้บริโภคเพศหญิงมากที่สุด โดยเพศที่แตกต่างกันส่งผลความ
คาดหวัง และภาพลักษณ์ อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ  

2. เป็นกลุ่มอายุไม่เกิน 24 ปี หรือ Generation Z มากที่สุด โดยอายุที่แตกต่างกัน 
ส่งผลต่อมุมมองคุณค่า การแนะน า และความภักดี อย่างมีนัยส าคัญทางสถิต ิ

3. มีสถานภาพโสด มากที่สุด โดยสถานภาพที่แตกต่างกัน ส่งผลต่อการแนะน า อย่างมี
นัยส าคัญทางสถิติ 

4. มีระดับการศึกษาก าลังศึกษาปริญญาตรีและปริญญาตรี มากที่สุด โดยการศึกษาที่
แตกต่างกัน ส่งผลต่อความคาดหวัง และมุมมองคุณค่า อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ 

5. มีอาชีพเป็นนักเรียน นิสิต นักศึกษา มากที่สุด โดยอาชีพที่แตกต่างกัน ส่งผลต่อการ
แนะน า อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ 

6. มีรายได้ต่ ากว่า 15,000 บาท มากที่สุด โดยรายได้ที่แตกต่างกัน ส่งผลต่อความ
คาดหวัง และการแนะน า อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ 

7. มีความถี่ในการซื้อเครื่องดื่มเพ่ือสุขภาพจากร้านค้าทั่วไป 1-4 ครั้งต่อเดือน มากที่สุด 
โดยความถี่ในการซื้อที่แตกต่างกัน ส่งผลต่อความคาดหวัง มุมมองคุณภาพ มุมมองคุณค่า ภาพลักษณ์ 
และความพึงพอใจ อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ 

8. ท าการซื้อออนไลน์ผ่านเฟสบุ๊ค มากที่สุด โดยช่องทางการซื้อออนไลน์ที่แตกต่างกัน 
ส่งผลต่อความพึงพอใจ และความภักดี อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ 
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9. ช่องทางการช าระเงิน ผ่านโมบายแบงค์กิ้งมากที่สุด โดยช่องทางการช าระเงินที่
แตกต่างกัน ส่งผลต่อทุกปัจจัย อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ 

10. ส าหรับจ านวนสมาชิกในครอบครัว รสชาติเจลลี่ ความถี่ในการซื้อเครื่องดื่มเพ่ือ
สุขภาพผ่านทางออนไลน์ และยอดเงินที่ซื้อในแต่ละครั้ง ผู้บริโภคมีความคิดเห็นไม่แตกต่างกัน 

เมื่อท าการประมาณค่าแบบจ าลองสมการถดถอยเชิงเส้นตรง เพ่ือวิเคราะห์ความพึง
พอใจของผู้บริโภคจากแบบสอบถาม พบว่า  

1. ความคาดหวัง ภาพลักษณ์ มีผลทางบวกต่อมุมมองคุณภาพ อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ
ที่ระดับ 0.01 ซึ่งเป็นไปตามสมมติฐาน โดยภาพลักษณ์จะส่งผลต่อมุมมองคุณภาพมากท่ีสุด   

2. ความคาดหวัง และมุมมองคุณภาพ ส่งผลทางบวกต่อมุมมองคุณค่า อย่างมีนัยส าคัญ
ทางสถิติท่ีระดับ 0.01 ซึ่งเป็นไปตามสมมติฐาน โดยมุมมองคุณภาพจะส่งผลต่อมุมมองคุณค่ามากท่ีสุด 

3. ความภักดี ส่งผลทางบวกต่อภาพลักษณ์ อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ 0.01 ซึ่ง
เป็นไปตามสมมติฐาน 

4. ความคาดหวัง และภาพลักษณ์ ส่งผลทางบวกต่อความพึงพอใจ อย่างมีนัยส าคัญทาง
สถิติที่ระดับ 0.01   มุมมองคุณค่า ส่งผลทางบวกต่อความพึงพอใจอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ 
0.05  ซึ่งเป็นไปตามสมมติฐาน  และมุมมองคุณภาพ ส่งผลทางบวกต่อความพึงพอใจอย่างไม่มี
นัยส าคัญทางสถิติ  โดยภาพลักษณ์จะส่งผลต่อความพึงพอใจมากท่ีสุด 

5. ความพึงพอใจ ส่งผลทางบวกต่อการแนะน า และความภักดี อย่างมีนัยส าคัญทาง
สถิติระดับ 0.1 ซึ่งเป็นไปตามสมมติฐาน  

6. การแนะน า ส่งผลทางบวกต่อความภักดี อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ 0.1 ซึ่ง
เป็นไปตามสมมติฐาน  

7. ความภักดี ส่งผลทางบวกต่อโอกาสใช้ซ้ า อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ 0.01   
ส่วนภาพลักษณ์  ความพึงพอใจ และการแนะน า ส่งผลต่อโอกาสใช้ซ้ า อย่างไม่มีนัยส าคัญทางสถิติ 

การวัดมูลค่าทางเศรษฐศาสตร์และระดับความพึงพอใจทางด้านสังคมของผู้เกี่ยวข้องทั้ง 
2 ห่วงโซ่คุณค่า  ผู้วิจัยได้ด าเนินงานตามกิจกรรมที่ 6 และ 7 สร้างเครื่องมือวัดเพ่ือประเมินผลกระทบ
ของมูลค่าทางเศรษฐกิจประเมินผลกระทบทางสังคมของคนในห่วงโซ่  เพ่ือให้ได้ เครื่องมือวัดผล
กระทบของมูลค่าทางเศรษฐกิจและสังคมของคนในห่วงโซ่  ผลการวิจัยพบว่า ความเต็มจ่ายของ
ผู้บริโภคท่ีมีต่อผลิตภัณฑ์ที่มีมาตรฐานอินทรีย์หรือออร์แกนิค สูงกว่าผลิตภัณฑ์ทั่วไป อยู่ระหว่าง 4.84 
- 5.10 บาท แสดงให้เห็นว่ามาตรฐานรับรองต่าง ๆ ส่งผลต่อการเพ่ิมมูลค่าของผลิตภัณฑ์ทาง
การเกษตรได้เป็นอย่างดี และมาตรฐานออร์แกนิค ท าให้สร้างจุดเด่นและท ายอดขายของผลิตภัณฑ์
ทางการเกษตรได้มากยิ่งขึ้น ซึ่งจะเห็นได้จากยอดขายที่มหาวิทยาลัยเป็นผู้จัดจ าหน่าย พบว่า ในแต่ละ
เดือนมียอดขายเพ่ิมขึ้นจากเดิมร้อยละ 15.71  และ 13.58  โดยเฉลี่ยมีรายได้หลังหักค่าใช้จ่ายเพ่ิม
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เดือนละ 6,885 บาท  ส าหรับระดับความพึงพอใจทางด้านสังคม พบว่า ผู้บริโภคให้ความส าคัญกับ
เรื่องความสะอาดและถูกสุขอนามัยมากที่สุดในทุก ๆ ปัจจัย  และจากการประเมินผลกระทบทาง
สังคมของคนในห่วงโซ่ จากการทดลองตลาดโดยใช้แบบสอบถามเพ่ือการวิจัยวัดระดับความพึงพอใจ
ทางด้านสังคม พบว่า ภาพลักษณ์ของเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิคทับสะแก ส่งผลต่อความพึงพอใจ
มากที่สุด ค่าสัมประสิทธิ์ 0.6530 ที่ระดับ 0.01 อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ  และความภักดีต่อเจลลี่น้ า
มะพร้าวออร์แกนิคทับสะแก ส่งผลต่อโอกาสกลับมาซื้อซ้ ามากที่สุด ค่าสัมประสิทธิ์ 1.9532 ที่ระดับ 
0.01 อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ 
 

ระยะที่ 3 ผลการด าเนินงานการขับเคลื่อนให้เกิดการหมุนเวียนทางเศรษฐกิจและมีโครงสร้างการ
กระจายรายได้ที่เป็นธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก ด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพื้นที่จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 
 

โครงการวิจัยนี้ได้ด าเนินการตั้งแต่รวบรวมข้อมูลพ้ืนฐานของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์
ในอ าเภอทับสะแกทั้งในเรื่องต้นทุน จ านวนผลผลิต ช่องทางการจัดจ าหน่ายและแนวทางการพัฒนา
เพ่ือส่งเสริมและเติมเต็มส าหรับการยกระดับรายได้ของเกษตรกรต้นทาง ซึ่งจากการรวบรวมและลง
พ้ืนที่พบว่า ห่วงโซ่อุปทานเดิมของมะพร้าวอินทรีย์ค่อนข้างสั้นและไม่ซับซ้อน แต่ตัวแปรส าคัญขึ้นอยู่
กับผู้รวบรวมเป็นหลัก ส่งผลให้รายได้ของเกษตรกรค่อนข้างต่ า  
 

 
 

ภาพที่ 66 ห่วงโซ่อุปทานก่อนมีโครงการ 
 

             :               
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จากภาพข้อมูลห่วงโซ่อุปทานก่อนมีโครงการ แสดงถึงช่องทางการขายมะพร้าวอินทรีย์จาก
เกษตรกร (ต้นน้ า) ไปจนถึงลูกค้าทั่วไป (ปลายน้ า) ผ่านผู้รวบรวม คือ สหกรณกรีเนท จ ากัด  โดยส่ง
ต่อให้ผู้แปรรูป (โรงงาน) เพ่ือผลิตเป็นกะทิส าเร็จรูป มะพร้าวอินทรีย์อ าเภอทับสะแกและอ าเภอบาง
สะพานทั้งหมดผ่านช่องทางนี้ ปกติราคารับซื้อมะพร้าวอินทรีย์จะบวกราคาเพ่ิมจากมะพร้าวทั่วไป 
จ านวน 1 บาท จากช่องทางดังกล่าวจะเห็นได้ว่า เกษตรกรขาดอ านาจการต่อรองราคาซึ่งท าให้เกิด
การเหลื่อมล้ าของรายได ้

การด าเนินงานวิจัยครั้งนี้ ได้รวบรวมข้อมูลสถิติข้อมูลการขายและราคามะพร้าวอินทรีย์ของ
กลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ที่ได้รับมาตรฐานตลอดทั้งปี พ.ศ.2562 ก่อนมีโครงการ ดังตารางที่ 33 
 
ตารางที่ 33 ข้อมูลการขายและราคามะพร้าวอินทรีย์ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ที่ได้รับมาตรฐานตลอด
ทั้งปี พ.ศ.2562 ก่อนมีโครงการ 

(2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) 
เดือน/ปี รายการสินค้า จ านวน หน่วย 

ของสินค้า 
ราคา 

ต่อหน่วย 
มูลค่ารวม 
(4) * (6) 

หมายเหตุ 

ม.ค.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 8,860.00 ผล 9.75 86,385   
ม.ค.-62 มะพร้าวผลเล็ก 970.00 ผล 5.25 5,093   
ม.ค.-62 มะพร้าวขาว 3,098.00 ผล 8.6 26,643   
ก.พ.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 9,300.00 ผล 9.75 90,675   
ก.พ.-62 มะพร้าวผลเล็ก 550.00 ผล 5.25 2,888   
ก.พ.-62 มะพร้าวขาว 2,003.00 ผล 8.6 17,226   
มี.ค.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 9,950.00 ผล 10.5 104,475   
มี.ค.-62 มะพร้าวผลเล็ก 850.00 ผล 5.25 4,463   
มี.ค.-62 มะพร้าวขาว 1,801.00 ผล 8.6 15,489   
เม.ย.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 8,620.00 ผล 13.25 114,215   
เม.ย.-62 มะพร้าวผลเล็ก 100.00 ผล 7.25 725   
เม.ย.-62 มะพร้าวขาว 3,124.00 ผล 8.6 26,866   
พ.ค.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 19,510.00 ผล 15 292,650   
พ.ค.-62 มะพร้าวผลเล็ก 800.00 ผล 9 7,200   
พ.ค.-62 มะพร้าวขาว 3,018.00 ผล 8.6 25,955   
มิ.ย.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 18,540.00 ผล 13 241,020   
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(2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) 
เดือน/ปี รายการสินค้า จ านวน หน่วย 

ของสินค้า 
ราคา 

ต่อหน่วย 
มูลค่ารวม 
(4) * (6) 

หมายเหตุ 

มิ.ย.-62 มะพร้าวผลเล็ก 600.00 ผล 7.5 4,500   
มิ.ย.-62 มะพร้าวขาว 3,994.00 ผล 8.6 34,348   
ก.ค.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 6,800.00 ผล 12 81,600   
ก.ค.-62 มะพร้าวผลเล็ก 1,900.00 ผล 6.5 12,350   
ก.ค.-62 มะพร้าวขาว 8,563.00 ผล 8.6 73,642   
ส.ค.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 9,900.00 ผล 12 118,800   
ส.ค.-62 มะพร้าวผลเล็ก 600.00 ผล 6.5 3,900   
ส.ค.-62 มะพร้าวขาว 1,645.00 ผล 8.6 14,147   
ก.ย.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 14,210.00 ผล 15 213,150   
ก.ย.-62 มะพร้าวผลเล็ก 1,900.00 ผล 8 15,200   
ก.ย.-62 มะพร้าวขาว 1,500.00 ผล 8.6 12,900   
ต.ค.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 7,580.00 ผล 22 166,760   
ต.ค.-62 มะพร้าวผลเล็ก 1,120.00 ผล 12 13,440   
ต.ค.-62 มะพร้าวขาว 1,364.00 ผล 8.6 11,730   
พ.ย.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 9,510.00 ผล 25 237,750   
พ.ย.-62 มะพร้าวผลเล็ก 450.00 ผล 13 5,850   
พ.ย.-62 มะพร้าวขาว 2,010.00 ผล 8.6 17,286   
ธ.ค.-62 มะพร้าวผลใหญ่ 9,680.00 ผล 30.25 292,820   
ธ.ค.-62 มะพร้าวผลเล็ก 520.00 ผล 16.5 8,580   
ธ.ค.-62 มะพร้าวขาว 1,730.00 ผล 8.6 14,878 402 kg,  

14,874 บาท 
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แสดงข้อมูลปริมาณการขายมะพร้าวอินทรีย์ในแต่ละชนิด ปี พ.ศ. 2562 ในรูปแบบแผนภูมิ

ได้ดังภาพที่ 67 

 

 
 

ภาพที่ 67 ปริมาณการขายมะพร้าวอินทรีย์ในแต่ละชนิด ปี พ.ศ. 2562 

 

จากภาพก่อนเริ่มด าเนินโครงการวิจัยในปี พ.ศ.2562 จะมีผลผลิตที่เป็นมะพร้าวลูกใหญ่ 

ประมาณ 10,000 ลูกตลอดทั้งปี และจะมีปริมาณผลผลิตมะพร้าวมาก ช่วงประมาณเดือนพฤษภาคม

ถึงเดือนมิถุนายน ส าหรับมะพร้าวเล็กปริมาณการขายผลสดจะอยู่ที่ประมาณ 850 ลูกตลอดทั้งปี 

บางส่วนของมะพร้าวเล็กจะถูกน ามาท ามะพร้าวขาว โดยมีค่าแรงเพ่ิมขึ้นจากการสอยและรวบรวม 

กิโลกรัมละ 3.50 บาท ซึ่งจะมีปริมาณผลผลิตประมาณ 2,900 ลูกต่อเดือน 
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ภาพที่ 68 ราคาขายแต่ละชนิดมะพร้าว ปี 2562 

 

จากภาพพบว่า มะพร้าวขนาดใหญ่และขนาดเล็กมีราคาที่แตกต่างที่เท่ากันตลอดทั้งปี สังเกต

จากเส้นกราฟที่ขนานกัน และตลอดทั้งปี พ.ศ.2562 มีราคาซื้อผลสดที่ราคาค่อนข้างต่ าเมื่อ

เปรียบเทียบกับต้นทุน อย่างไรก็ตามในช่วงปลายปี พ.ศ.2562 ราคามะพร้าวขยับตัวสูงขึ้น ตั้งแต่เดือน

สิงหาคมถึงเดือนธันวาคม จากการวิเคราะห์พบว่า ราคาที่ต่ าในช่วงต้นปี ผนวกกับปริมาณผลผลิตที่อยู่

ในระดับค่าเฉลี่ย ส่งผลให้เกษตรกรตกอยู่ในสภาวะที่ตึงเครียด แต่อย่างไรก็ตามช่วงปลายปีปริมาณ

มะพร้าวอยู่ที่ค่าเฉลี่ยแต่ราคาผลผลิตต่อหน่วยมีราคาที่สูงขึ้นก็น่าจะท าให้เกษตรกรมีรายได้สูงขึ้น จาก

ข้อมูลดังกล่าวจะเห็นว่าจ านวนผลผลิตในแต่ละเดือนมีทั้งช่วงสูงสุดและต่ าสุด หากสามารถท าให้ราคา

ต่อหน่วยเพ่ิมมากขึ้น น่าจะเป็นการการันตีรายได้เกษตรกร ดังนั้นช่องทางนึงที่สามารถช่วยเกษตรกร

ได้คือการหาตลาดใหม่ที่ต้องการใช้มะพร้าวอินทรีย์ 

 

3.2 การมีส่วนร่วมและการสร้างกลไกของมหาวิทยาลัย 

จากห่วงโซ่อุปทานจะเห็นได้ว่าช่องทางการจัดจ าหน่ายของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์

ถูกจ ากัดโดยผู้รวบรวมขาดอ านาจการต่อรองเพราะมีตัวเลือกทางการตลาดน้อย เกษตรกรหลาย

ครัวเรือนใช้สิทธิการรับรองความเป็นอินทรีย์จากผู้รวบรวม เกษตรกรกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก

มาตรฐานสากลได้มีมาตรฐานรับรองเป็นของตัวเอง แต่อย่างไรก็ตามตลาดในการส่งสินค้าก็ยังไม่กว้าง
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นักยังขายให้ผู้รวบรวมรายเดิมทั้งที่มีโอกาส หากมีตลาดที่เหมาะสมก็จะช่วยกระจายรายได้ให้

เกษตรกร ซึ่งแนวความคิดที่เป็นทางเลือกที่ยังคงรักษาห่วงโซ่อุทานเดิมเพียงแต่น าผลผลิตตกเกรดที่

สนใจเฉพาะเนื้อมะพร้าวมาใช้งานก็น่าจะเป็นแนวคิดที่ลดความเสี่ยงและเพ่ิมมูลค่าสินค้า ทาง

มหาวิทยาลัยจึงได้ท าการเชื่อมต่อตลาดกับผลผลิตเข้าด้วยกันและสร้างข้อตกลงร่วมกันและเกิด

ข้อตกลงร่วมกันระหว่างผู้กลุ่มเกษตรกรรวบรวมและแรงงานผู้แปรรูปในพ้ืนที่ ดังแสดงเป็นห่วงโซ่

อุปทานทางเลือก ในภาพที่ 69  

 

 
 

ภาพที่ 69 ห่วงโซ่อุปทานใหม่ 

 

จากข้อมูลฐานเศรษฐกิจเดิมของมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก พบว่า ร้อยละ 65 มะพร้าวขนาด

ใหญ่ ยังคงขายในช่องทางเดิม ส าหรับมะพร้าวขนาดเล็กประมาณร้อยละ 35 จะขายได้ในราคาที่ต่ า 

ดังนั้นในส่วนนี้ มหาวิทยาลัยจึงท าการหาข้อมูลประกอบกับฐานเดิมของมหาวิทยาลัย จึงได้มีการแบ่ง

งานเป็น 3 โครงการย่อยเพ่ือเติมเต็มและขับเคลื่อนห่วงโซ่ใหม่ โดย 
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โครงการย่อยที่ 1 คือ การพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจัดการเพ่ือให้เกิดการ

กระจายรายได้ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีเป้าหมายเพ่ือ

เชื่อมต่อเกษตรกรกับตลาดโดยสร้างข้อตกลงร่วมกันรวมถึงกลุ่มแรงงานแปรรูปในพ้ืนที่ นอกจากนั้น

โครงการนี้ยังถูกออกแบบให้ศึกษาและพัฒนาช่องทางการตลาด รวมถึงสร้างกลไกในมหาวิทยาลัยเพ่ือ

ช่วยขับเคลื่อนเชิงพานิชย์ในมหาวิทยาลัย 

โครงการย่อยที่ 2 คือ การพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค โดยโครงการนี้จะ

น าน้ ามะพร้าวเป็นสิ่งเหลือใช้จากการแปรรูปเป็นมะพร้าวหลังด าและมะพร้าวขาวมาเพ่ิมมูลค่าโดย

การท าเป็นเยลลี่ โดยมีการจ าหน่ายที่ชุมชนและมหาวิทยาลัย 

โครงการย่อยที่ 3 คือ การศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ 

อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ เพ่ือประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์ ซึ่งในโครงการได้ใช้การวิจัย

แบบมีส่วนร่วมเพ่ือสะท้อนความเป็นมะพร้าวอินทรีย์ของ อ าเภอทับสะแก  

 

3.2.1 การสนับสนุนการรวมกลุ่มของเกษตรกรเพื่อการรับรองมาตรฐาน 

การรับรองคุณภาพในระดับสากลจะต้องใช้เวลาและเงินในการผลักดัน ซึ่งเกษตรกรใน

หลายครัวเรือนยังไม่ม่ันใจว่า หากได้รับรองคุณภาพในระดับสากลแล้วจะมีตลาดรองรับหรือไม่ จึงเป็น

เหตผลให้เกษตรกรหลายครัวเรือนไม่ได้เข้ามาท าเกษตรอินทรีย์ จากการเชื่อมต่อกับตลาดโดยเฉพาะ

มูลนิธิสังคมสุขใจ โดยที่เกษตรกรไม่จ าเป็นต้องได้รับมาตรฐานเกษตรอินทรียืในระดับสากลก็สามารถ

น าสินค้ามาขายได้เพียงแต่จะต้องสร้างกลุ่มเพ่ือให้ เกิดการรับรองแบบ PGS โดยที่ระบบการรับรอง

แบบมีส่วนร่วม Participatory Guarantee Systems (PGS) เป็นระบบการรับรองคุณภาพที่มุ่งเน้น

การรับประกันคุณภาพในท้องถิ่น โดยการรับรองเกษตรกรผู้ผลิตขึ้นอยู่กับกิจกรรมการมีส่วนร่วม ของ

ผู้ที่เกี่ยวข้อง และถูกสร้างขึ้นบนพ้ืนฐานของความไว้วางใจ, สังคมเครือข่าย และการแลกเปลี่ยน

ความรู้ ในการด าเนินโครงการก็มีเกษตรกรให้ความสนใจเข้าร่วม  
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ภาพที่ 70 การประชุมเพ่ือจัดตั้งระบบ PGS 

 

3.2.2 ผลการด าเนินการช่องทางการจัดจ าหน่าย 

จากการด าเนินงานได้มีการประสานกับมูลนิธิสังคมสุขใจและเกษตรกรเพ่ือท าการ

เชื่อมต่อตลาดกับเกษตรกร ท าให้หลายองค์กรให้ความสนใจมะพร้าวอินทรีย์และผลผลิตอ่ืน ๆ ที่เป็น

ของชุมชน เช่น ผลผลิตจากประมงพ้ืนบ้านที่เป็นอินทรีย์ การผลิตโกโก ้เป็นต้น 

 

 
 

ภาพที่ 71 กิจกรรมการเชื่อมต่อตลาดกับผู้บริโภคของมูลนิธิสังคมสุขใจ 
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นอกจากนั้นได้มีการจัดจ าหน่าวยผลผลิตได้จ าหน่ายเป็นรูปแบบมะพร้าวหลังด ากับ

โรงแรมสามพรานริเวอร์ไซด์ ซึ่งจากผลการท างานพบว่า ส่งผลให้ราคาขายจากเดิม ถ้าท าเป็นมะพร้าว

ขาวซึ่งปกติใช้มะพร้าวขนาดเล็ก ราคากิโลกรัมละ 37 บาท ซึ่งขายมะพร้าวหลังด าได้กิโลกรัมละ 80 

บาท นอกจากนั้นยังมีการท าข้อตกลงเรื่องของค่าแรงในการแพคลงถุง และราคาการท ามะพร้าวขาว

โดยแรงงานประจ าถิ่น จากเดิมกิโลกรัมละ 3.50 บาท เป็นกิโลกรัมละ 7.00 บาท ท าให้แรงงานใน

ท้องถิ่นมีรายได้เพ่ิมขึ้น และในช่วงเดือนมีนาคม ได้เกิดวิกฤตโรคติดต่อ โควิด 2019 ท าให้โรงแรมสาม

พรานริเวอร์ไซด์ปิดกิจการชั่วคราว จึงส่งผลให้ราคาการแปรรูปเป็นมะพร้าวขาวปรับราคาลงเป็น 3.50 

บาทเท่าเดิม  

 
 

ภาพที่ 72 มะพร้าวขาวหลังด า 

 

3.2.3 การมีนวัตกรรมการผลิตเยลลี่ 

ในการด าเนินโครงการวิจัยย่อยได้มีการคิดค้นผลิตภัณฑ์จากน้ ามะพร้าวเหลือทิ้งจากการ

ท ามะพร้าวขาวและมะพร้าวหลังด าจึงได้น ามาประยุกต์ท าผลิตภัณฑ์เยลลี่ โดยผสมกับผลไม้ประจ าถิ่น 

4 รสชาติ ได้แก่ มัลเบอรรี่ มะพร้าวอ่อน สับปะรด น้ าผิ้งมะนาว และได้มีการถ่ายทอดเทคโนโลยีให้

ชุมชน ซึ่งจากวิกฤตโรคติดต่อโควิด 2019 มหาวิทยาลัยเองนอกจากถ่ายทอดเทคโนโลยีให้ชุมชนแล้ว

ยังได้รับซื้อวัตถุดิบน้ ามะพร้าวจากกลุ่มกิโลกรัมละ 20 บาท โดยมหาวิทยาลัยได้จัดการในลักษณะการ

จ้างงานนักศึกษาเพ่ือผลิตเยลลี่จากน้ ามะพร้าวอินทรีย์อีกด้วย  
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ภาพที่ 73 กิจกรรมนวัตกรรมการผลิตเยลลี่ 

 

3.3.4 การสร้างทางเลือกใหม่และเพ่ิมช่องทางการตลาดที่หลากหลายในการจ าหน่ายและ

กลไกเชิงพานิชย์ของมหาวิทยาลัย 

หลังจากการผลิตเยลลี่จากน้ ามะพร้าวเพ่ือให้ชุมชนผลิตขายแล้ว ทางมหาวิทยาลัยได้

สร้างช่องทางการจัดจ าหน่ายสินค้าชุมชนเพ่ือเป็นการขับเคลื่อนกลไกเชิงพานิชย์ของมหาวิทยาลัย 

ภายใต้ชื่อร้าน  ROM 
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ภาพที่ 74 ช่องทางการจัดจ าหน่ายผลผลิตจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

 

นอกจากนั้น มีการน าข้อมูลเข้าที่ประชุมบอร์ดบริหารของมหาวิทยาลัยเพ่ือขอความ

เห็นชอบและข้อคิดเห็นในการด าเนินการ โดยอธิการบดีมีมติให้ด าเนินการร่วมกันกับศูนย์จ าหน่าย

ของฝากของมหาวิทยาลัย (บัวสวรรค์อารต์ชอป) 

 

  
 

ภาพที่ 75 การจัดประชุมหารือกลไกการบริหารหรือนโยบายของมหาวิทยาลัย 

 

ในการด าเนินการช่วงปลายน้ าได้จัดเวทีเพ่ือเชื่อมต่อตลาดและกระตุ้นภาคส่วนจังหวัด

เพ่ือการขยายผลการขายมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์ได้

ด าเนินการประสานงานระหว่างตลาด และภาคส่วนจังหวัด  
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ภาพที่ 76 การประชุมภาคส่วนจังหวัด และหน่วยงานภาครัฐเพ่ือขยายผลการขายมะพร้าวอินทรีย์ทับ

สะแก 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 77 การวางจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ที่ศูนย์จ าหน่ายของฝากของมหาวิทยาลัย (บัวสวรรค์อารต์ชอป) 

 

นอกจากนั้นทางทีมวิจัยได้มีการประชาสัมพันธ์ทั้งในตลาดทั่วไปและตลาดสินค้าอินทรีย์ 
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ภาพที่ 78 การประชาสัมพันธ์ผลิตภัณฑ์ทั้งในตลาดทั่วไปและตลาดสินค้าอินทรีย์ 

  

3.3 การวัดผลกระทบหลังมีโครงการ  
หลังจากได้ด าเนินโครงการคณะผู้วิจัยได้วัดผลกระทบทั้งในด้านผลผลิตเดิมในช่องทาง

การตลาดใหมแ่ละรายได้ที่เพ่ิมข้ึน โดยในการแทรกแซงตลาดในส่วนที่เป็นมะพร้าวเล็กสัดส่วนร้อยละ 
35 ที่ได้ด าเนินการเชื่อมต่อไปยังตลาดใหม่ และในส่วนน้ ามะพร้าวที่เป็นผลผลิตใหม่ก็ได้ด าเนินการ
เชื่อมต่อกับมหาวิทยาลัยที่มหาวิทยาลัยเป็นตลาดที่จะดูดซับผลผลิต แสดงดังตารางที่ 34 
ตารางที่ 34 ข้อมูลการขายและราคามะพร้าวอินทรีย์ของกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ที่ได้รับมาตรฐานหลัง
การด าเนินโครงการวิจัย 
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(2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) 

เดือน/ป ี รายการสินค้า จ านวน หน่วย ราคาต่อ
หน่วย 

มูลค่ารวม 
(4) * (6) 

หมายเหตุ 

ม.ค.-63 มะพร้าวผลใหญ ่ 3,040.00 ผล 28.5 86,640   

ม.ค.-63 มะพร้าวผลเล็ก - ผล - 0   

ม.ค.-63 มะพร้าวขาว 2,017.00 ผล 9.48 19,121 
517 kg, 19,129 

บาท 

ม.ค.-63 มะพร้าวหลังด า 744.00 กิโลกรมั 80 59,520 
ประมาณ 3,500 

ลูก (เล็ก+จิ๋ว) 

ก.พ.-63 มะพร้าวผลใหญ ่ 4,900.00 ผล 28.5 139,650   

ก.พ.-63 มะพร้าวผลเล็ก - ผล - 0   

ก.พ.-63 มะพร้าวขาว 3,309.00 ผล 8.8 29,119 
787 kg, 29,119 

บาท 

ก.พ.-63 มะพร้าวหลังด า 600.00 กิโลกรมั 80 48,000 
600 kg, 48,000 

บาท 

มี.ค.-63 มะพร้าวผลใหญ ่ 7,180.00 ผล 28.5 204,630   

มี.ค.-63 มะพร้าวผลเล็ก - ผล - 0   

มี.ค.-63 มะพร้าวขาว 2,218.00 ผล 8.4 18,631 
528 kg, 18,631 

บาท 

มี.ค.-63 มะพร้าวหลังด า 189.00 กิโลกรมั 80 15,120 
ประมาณ 945 ลูก 

(เล็ก+จิ๋ว) 

เม.ย.-63 มะพร้าวผลใหญ ่ 11,600.00 ผล 26.5 307,400   

เม.ย.-63 มะพร้าวผลเล็ก - ผล - 0   

เม.ย.-63 มะพร้าวขาว 2,574.00 ผล 3.57 9,189 
612 kg, 9,183 

บาท 

พ.ค.-63 มะพร้าวผลใหญ ่ 11,120.00 ผล 24.5 272,440   

พ.ค.-63 มะพร้าวผลเล็ก - ผล - 0   

พ.ค.-63 มะพร้าวขาว 2,509.00 ผล 8.09 20,298 
597 kg, 20,298 

บาท 

มิ.ย.-63 มะพร้าวผลใหญ ่ 10,180.00 ผล 24.5 249,410   

มิ.ย.-63 มะพร้าวผลเล็ก - ผล - 0 
มะพร้าวผลเล็ก 4 

ผล/เนื้อ 1 kg 
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(2) (3) (4) (5) (6) (7) (8) 

เดือน/ป ี รายการสินค้า จ านวน หน่วย ราคาต่อ
หน่วย 

มูลค่ารวม 
(4) * (6) 

หมายเหตุ 

มิ.ย.-63 มะพร้าวขาว - ผล - 0   

ก.ค.-63 มะพร้าวผลใหญ ่ 12,010.00 ผล 25.5 306,255   

ก.ค.-63 มะพร้าวผลเล็ก 700.00 ผล 14 9,800   

ก.ค.-63 มะพร้าวขาว 5,930.00 ผล 8.6 50,998   

ส.ค.-63 น้ ามะพร้าว 50.00 กิโลกรมั 20 1,000   

ส.ค.-63 มะพร้าวผลใหญ ่ 6,600.00 ผล 23.5 155,100   

ส.ค.-63 มะพร้าวผลเล็ก 1,300.00 ผล 13 16,900   

ส.ค.-63 มะพร้าวขาว 8,026.00 ผล 8.6 69,024   

ก.ย.-63 มะพร้าวผลใหญ ่ 4,400.00 ผล 25 110,000   

ก.ย.-63 มะพร้าวผลเล็ก 1,120.00 ผล 14 15,680   

ก.ย.-63 มะพร้าวขาว 2,715.00 ผล 8.6 23,349   

ก.ย.-63 น้ ามะพร้าว 55.00 กิโลกรมั 20 1,100   

ต.ค.-63 มะพร้าวผลใหญ ่ 1,480.00 ผล 27.5 40,700  

ต.ค.-63 มะพร้าวผลเล็ก 1,400.00 ผล 15 21,000  

ต.ค.-63 มะพร้าวขาว 2,997.00 ผล 10.58 31,708  

ต.ค.-63 น้ ามะพร้าว 0.00 กิโลกรมั 20 0  

พ.ย.-63 มะพร้าวผลใหญ ่ 2,600.00 ผล 26 67,600  

พ.ย.-63 มะพร้าวผลเล็ก 280.00 ผล 8 2,240  

พ.ย.-63 มะพร้าวขาว 953.00 ผล 8.75 8,339  

พ.ย.-63 น้ ามะพร้าว 20.00 กิโลกรมั 20 400  
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ภาพที่ 79 ปริมาณการขายมะพร้าวอินทรีย์ในแต่ละชนิดหลังการด าเนินโครงการวิจัย 

 

 
 

ภาพที่ 80 ราคาขายแต่ละชนิดมะพร้าวหลังการด าเนินโครงการวิจัย 

 

จากภาพที่ 79 และ 80 พบว่า จ านวนผลผลิตได้ลดลงอย่างมากเมื่อเปรียบเทียบกับปี 2562 

ประมาณครึ่งนึง ผลผลิตได้มีจ านวณเพ่ิมขึ้นในช่วงเดือนเมษายนถึงเดือนกรกฎาคม ซึ่งสอดคล้องกับ

ข้อมูลของปี 2562 แต่อย่างไรก็ตามถึงแม้ผลผลิตจะมีจ านวนลดลงแต่ในปี 2563 ราคาผลผลิตมีราคา
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ที่สูงโดยมะพร้าวลูกใหญ่มีราคาประมาณ 26 บาทต่อผล มะพร้าวเล็กประมาณ 14 บาทต่อผล ส่วน

มะพร้าวขาวราคาค่อนข้างคงที่ทั้งปี 2562 และ 2563 อยู่ที่ประมาณ 8 บาทต่อลูก  และมะพร้าวหลัง

ด าซึ่งเป็นการเชื่อมต่อระหว่างเกษตรกรกับตลาดส่งผลให้ราคามะพร้าวผลเล็กมีราคาประมาณ 20 

บาทต่อผล แต่เป็นที่น่าเสียดายที่เกิดวิกฤตโรคระบาดท าให้ตลาดปิดตัว ในเบื้องต้นหากโรงแรมสาม

พรานริเวอร์ไซด์เปิดตัวก็จะมีการสั่งซื้อมะพร้าวหลังด าอีก 

4.1 ผลกระทบทางเศรษฐกิจ 

ในการวัดผลกระทบทางเศรษฐกิจที่เกิดขึ้นในงานวิจัยนี้ได้แสดงเป็นตารางตลอดทั้งปี 2563 

ดังแสดงในตารางที่ 35 ในตารางได้แสดงรายได้จากการขายมะพร้าวแต่ละประเภทและต้นทุน จาก

ข้อมูลพบว่าในการจ าหน่ายผลผลิต ประกอบไปด้วย มะพร้าวใหญ่กลาง มะพร้าวเล็ก มะพร้าวขาว 

มะพร้าวหลังด า และน้ ามะพร้าว ในส่วนต้นทุนประกอบไปด้วย ค่าแรง ค่าวัตถุดิบ ในการจัดจ าหน่าย

ในช่องทางใหม่เป็นการจ าหน่ายมะพร้าวหลังด าซึ่งเป็นสินค้าใหม่กับตลาดนอกพ้ืนที่อย่ างเดียว แต่

เนื่องจากสถานการณ์การแพร่ระบาดของโรคระบาดในช่วงเดือนมีนาคมส่งผลให้ผู้รับสินค้าปิดกิจการ

ชั่วคราวข้อมูลการขายมะพร้าวหลังด ามีแค่เดือนมกราคมถึงเดือนมีนาคมเท่านั้น โดยปกติผู้รวบรวมจะ

รวบรวมจากเกษตรกรแล้วขายต่อได้ก าไรลูกละ 4-5 บาท แต่หลังจากมีโครงการท าให้เกษตรกร

สามารถจ าหน่ายให้กับผู้บริโภคโดยตรง ซึ่งเมื่อน าก าไรสุทธิหลังมีโครงการเปรียบเทียบกับก าไรสุทธิ

หลังมีโครงการท าให้สัดส่วนรายได้ของเกษตรกรเพ่ิมขึ้นจากร้อยละ 80.02 เป็นร้อยละ 88.13 และ

สัดส่วนของผู้รวบรวมเดิมลดลงจากร้อยละ 19.98 เป็น ร้อยละ 11.87 ตามล าดับดังแสดงในภาพที่ 81 

และ 82 จากข้อมูลจะเห็นได้ว่าการเปลี่ยนรูปแบบช่องทางมะพร้าวลูกเล็กที่มีสัดส่วนประมาณร้อยละ 

35 ของผลผลิตทั้งหมดและแค่ระยะเวลา 3 เดือน สามารถท าให้ตัวเลขสัดส่วนการกระจายรายได้มี

การเปลี่ยนแปลงโดยที่เกษตรกรมีสัดส่วนรายได้มากขึ้น แต่อย่างไรก็ตามหากเปรียบเทียบกับมะพร้าว

ที่เป็นมวลรวมของ อ าเภอทับสะแก สัดส่วนรายได้โดยรวมยังคงมีผลกระทบที่น้อย ดังนั้นข้อเรียนรู้ที่

ส าคัญที่ได้จากชุดโครงการวิจัยนี้คือการเลือกจับกลุ่มเกษตรกรที่จะท าให้เกิดผลกระทบสูง เช่นกลุ่ม

มะพร้าวแปลงใหญเพ่ือเชื่อมต่อกับตลาดที่เหมาะสม ในชุดโครงการวิจัยนี้สามารถเป็นต้นแบบการ

ท างานในการเชื่อมต่อกับตลาดใหม่และได้พิสูจน์ให้เห็นว่าสามารถท าให้สัดส่วนการกระจายรายได้ตก

อยู่ที่เกษตรกรมากขึ้น หากในอนาคตหน่วยงานภาครัฐทั้งพานิชจังหวัดที่เป็นส่วนปลายน้ าหาตลาดที่

เหมาะสม และเกษตรจังหวัดที่เป็นส่วนต้นน้ ามีการส่งเสริมและควบคุมผลผลิต มีการใช้แบบจ าลอง

จากงานวิจัยนี้ในการวัดผลสัดส่วนรายได้ก็จะท าให้ผลประโยชน์ตกอยู่กับเกษตรกร 
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ภาพที่ 81 สัดส่วนรายได้ก่อนมีโครงการระหว่างเกษตรกรกับผู้รับซื้อผลผลิต (ล้ง) 

 

 
 

ภาพที่ 82 สัดส่วนรายได้หลังมีโครงการระหว่างเกษตรกรกับผู้รับซื้อผลผลิต (ล้ง) 

 

 ภายใน 
 เกษตรกร   
      

 ภายนอก 
 ล้ง   

      

ก่อนมีโครงการ

 ภายใน  เกษตรกร   ภายนอก  ล้ง  

 ภายใน 
 เกษตรกร   
      

 ภายนอก  ล้ง   
      

หลังมีโครงการ

 ภายใน  เกษตรกร   ภายนอก  ล้ง  
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ภาพที่ 83 สัดส่วนรายได้ก่อนมีโครงการระหว่างผู้รวบรวมผลผลิตกับผู้แปรรูป 

 

 
 

ภาพที่ 84 สัดส่วนรายได้หลังมีโครงการระหว่างผู้รวบรวมผลผลิตกับผู้แปรรูป 
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ตารางที่ 35 ผลกระทบทางเศรษฐกิจหลังการด าเนินโครงการ 
เดือน รายการ ปริมาณ 

การ 
ขาย 

 

หลังมีโครงการ ก่อนมีโครงการ ผล 
กระทบ 

รายได้ ค่า
สอย+ 

รวบรวม 

กะเทาะ+ 
บรรจุ 

ค่า 
เครื่อง 
จักร 

อื่นๆ ก าไร 
 

รายได้ ค่า
สอย+ 

รวบรวม 

กะเทาะ+
ท าขาว 

ก าไร  

    (กิโลกรัม) (บาท) (บาท) (บาท) (บาท) (บาท) (บาท) (บาท) (บาท) (บาท) (บาท) (บาท) 

ม.ค.
63 

มะพร้าว 
หลังด า  

744  59,520  8,928  5,208  591  14,092  30,701  27,528  8,928  2,604  15,996  14,705  

ก.พ.
63 

มะพร้าว 
หลังด า  

600  48,000  7,200  4,200  591  11,300  24,709  22,200  7,200  2,100  12,900  11,809  

มี.ค.
63 

มะพร้าว 
หลังด า  

189  15,120  2,268  1,323  591  3,040  7,898  6,993  2,268  662  4,064  3,835  

เม.ย.
63 

 - - - - - - - - - - - - 

พ.ค.
63 

 - - - - - - - - - - - - 

มิ.ย.
63 

 - - - - - - - - - - - - 

ก.ค.
63 

 - - - - - - - - - - - - 

ส.ค.
63 

 น้ า
มะพร้าว  

50  1,000  - - - - 1,000  - - - - 1,000  

ก.ย.
63 

 น้ า
มะพร้าว  

55  1,100  - - - - 1,100  - - - - 1,100  

ต.ค.
63 

 - - - - - - - - - - - - 

พ.ย.
63 

 20 400 -   -- 400 - - - - 400 

            
รวม 32,849  

 

การวัดสัดส่วนรายได้ของมะพร้าวหลังด าหลังการด าเนินโครงการเปรียบเทียบกับรายได้ของ

มะพร้าวอินทรีย์ทั้งหมดของอ าเภอทับสะแก พบว่า มีสัดส่วนของรายได้ 3.87 ของรายได้จากมะพร้าว

อินทรีย์ทั้งหมดของอ าเภอทับสะแก แสดงข้อมูลดังตารางที่ 36  
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ตารางที่ 36 ผลกระทบทางเศรษฐกิจมะพร้าวหลังด าหลังการด าเนินโครงการ 

หน่วย: บาท 

  มะพร้าวอินทรีย์ทั้งหมด มะพร้าวหลังด า 
รายได้ทั้งหมด             2,410,361              122,640  

ต้นทุนค่าแรงทั้งหมด                401,510                10,731  

ค่าใช้จ่ายอื่น                   28,432                28,432  
ค่าวัสดุและค่าเสื่อม                     7,092                 7,092  

ก าไรรวมทั้งหมดสุทธิ             1,973,327                76,385  
   

สัดส่วนรายได้ 3.87 
 

นอกจากนี้ จากการที่มหาวิทยาลัยเข้าไปมีบทบาทในการท าข้อตกลงการค้าระหว่างเกษตรกร

ผู้รวบรวมกับมหาวิทยาลัยในการรับซื้อน้ ามะพร้าวอินทรีย์ เพ่ือน ามาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ า

มะพร้าวออร์แกนิค 100% จึงสามารถแสดงสัดส่วนรายได้น้ ามะพร้าวหลังการด าเนินโครงการ

เปรียบเทียบกับรายได้ของมะพร้าวอินทรีย์ทั้งหมดของอ าเภอทับสะแก  พบว่า มีส่วนแบ่งรายได้ 0.13 

จากรายได้ของมะพร้าวอินทรีย์ทั้งหมดของอ าเภอทับสะแก  แสดงข้อมูลดังตารางที่ 37 

 

ตารางที่ 37 ผลกระทบทางเศรษฐกิจน้ ามะพร้าวหลังการด าเนินโครงการ 

หน่วย: บาท 
  มะพร้าวอินทรีย์ทั้งหมด น้ ามะพร้าว 

รายได้ทั้งหมด             2,410,361                 2,500  

ต้นทุนค่าแรงทั้งหมด                401,510                        -    
ค่าใช้จ่ายอื่น                   28,432                        -    

ค่าวัสดุและค่าเสื่อม                     7,092                       -    
ก าไรรวมทั้งหมดสุทธิ             1,973,327               2,500  

สัดส่วนรายได้ 0.13 
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4.2 ผลกระทบทางด้านสังคม  
ในการด าเนินงานมีการเปลี่ยนแปลงที่เกิดขึ้นจากการด าเนินงานวิจัย ดังนี้ 
4.2.1 ด้านภายนอกมหาวิทยาลัย 

1. เกิดข้อตกลงการค้าระหว่างตลาดและเกษตรที่รับซื้อมะพร้าวหลังด ากิโลกรัม
ละ 80 บาท ซึ่งหากเป็นช่องทางเดิมเกษตรกรจะขายเป็นมะพร้าวขาวกิโลกรัมละ 37 บาท 

2. เกิดข้อตกลงการค้าระหว่างเกษตรกรผู้รวบรวมกับแรงงานท้องถิ่น ที่เกิดจาก
การเชื่อมต่อ โดยที่เกษตรกรผู้รวบรวมตกลงจ้างแรงงานแปรรูปทั้งมะพร้าวหลังด าและมะพร้าวขาว
กิโลกรัมละ 7 บาท ซึ่งหากเป็นช่องทางเดิมแรงงานท้องถิ่น จะท ามะพร้าวขาวกิโลกรัมละ 3.50 บาท 

3. เกิดการกระตุ้นภาครัฐในจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ในการเห็นความส าคัญของ
สินค้ามะพร้าวอินทรีย์ 

4. ผลิตภัณฑ์ที่เกิดจากงานวิจัยได้บรรจุเข้าศูนย์เทคโนโลยีเกษตรและนวัตกรรม
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

5. เกิดการเชื่อมต่อผลผลิตอย่างอ่ืนของเกษตรกรที่มีผลผลิตสินค้าอินทรีย์กับ
มูลนิธิสังคมสุขใจ เช่น กลุ่มประมงพ้ืนบ้าน กลุ่มผู้ปลูกโกโก ้เป็นต้น 

6. เกษตรกรมีผลิตภัณฑ์ของชุมชนที่สามารถจ าหน่ายได้ 
4.2.2 ด้านภายในมหาวิทยาลัย 

1. เกิดข้อตกลงการค้าระหว่างเกษตรกรผู้รวบรวมกับมหาวิทยาลัยในการรับซื้อ
น้ ามะพร้าวอินทรีย์กิโลกรัมละ 20 บาท ซึ่งหากเป็นช่องทางเดิมเกษตรกรจะขายในกิโลกรัมละ 1 บาท
หรือ ท าปุ๋ย 

2. เกิดกลไกขับเคลื่อนสินค้าชุมชนภายในมหาวิทยาลัยภายใต้ชื่อ Rattanakosin 
online market โดยความเห็นชอบของผู้บริหารระดับสูง  

3. เกิดการจ้างงานนักศึกษาคณะวิทยาศาสตร์ในการผลิตสินค้าเพ่ือจ าหน่ายใน
มหาวิทยาลัย 
 
1. ข้อเรียนรู้จากการออกแบบโครงการ 

กระบวนการออกแบบโครงการวิจัยทั้งในเชิงการบริหารจัดการภายในและเชิงการพัฒนาพ้ืนที่
ก่อนเริ่มด าเนินการวิจัยเป็นสิ่งส าคัญที่สุด โดยในชุดโครงการการพัฒนากลไกกลางเพ่ือเชื่อมต่อห่วงโซ่
คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐานทรัพยากรพ้ืนถิ่นมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ได้
มีการสร้างกรอบการท างานทั้งในด้านต้นน้ า ในการหาโจทย์วิจัย  กลางน้ า ส าหรับการติดตามและการ
มีส่วนร่วมกับนักวิจัยในการท าวิจัย และปลายน้ า ในด้านการขยายผลการด าเนินการวิจัยและการ
วัดผลกระทบของโครงการ ส าหรับภาพรวมในการออกแบบโครงการวิจัยของชุดโครงการนี้ ได้เ ลือก
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พืชเศรษฐกิจของพ้ืนที่ที่มีการปลูกที่มากใน อ าเภอทับสะแก หากโครงการวิจัยประสบผลส าเร็จก็จะ
ส่งผลให้ภาพรวมในด้านเศรษฐกิจในพื้นที่มีการขยายตัวตามไปด้วย  

ในการวางแผนและออกแบบงานวิจัยนี้ได้มีการเก็บข้อมูลรายได้ ต้นทุนและช่องทางการจัด
จ าหน่ายผลผลิตแบบเดิม ส าหรับการวิเคราะห์ เพ่ือให้เกิดรายได้ที่เพ่ิมขึ้นจากบริหารจัดการที่มี
ประสิทธิภาพ ทั้งการเลือกมะพร้าวขนาดเล็กในการเชื่อมต่อกับผู้ประกอบการที่ต้องการเฉพาะเนื้อ
มะพร้าว นอกจากนั้นยังต่อยอดการใช้น้ ามะพร้าวอินทรีย์เหลือทิ้งเพ่ือออกแบบผลิตภัณฑ์ที่เหมาะสม
กับชุมชน โดยทั้งนี้ มีมหาวิทยาลัยเป็นตัวกลางในการเชื่อมต่อและมีการเกิดนโยบายการน าสินค้าที่
เกิดจากงานวิจัยมาสร้างตลาดออนไลในมหาวิทยาลัย เพ่ือเป็นอีกหนึ่งช่องทางในมหาวิทยาลัยในการ
กระจายสินค้าของชุมชน อย่างไรก็ตามหลังจากด าเนินโครงการเสร็จสิ้นยังคงมีข้อเรียนรู้เพ่ือการ
ออกแบบโครงการดังนี้ 

1.1 การเลือกประเด็นโจทย์วิจัยควรเลือกโจทย์ที่มีผลกระทบสูงระดับจังหวัดหรือภูมิภาค จะ
ท าให้แนวทางหรือผลจากงานวิจัยสามารถท าให้มูลค่าทางเศรษฐกิจของจังหวัดหรือภูมิภาคมีการ
ขยายตัวขึ้น 

1.2 การเลือกประเด็นโจทย์วิจัยควรใช้การตลาดมาเป็นตัวส าคัญในการออกแบบ
โครงการวิจัย เช่น กรณีที่มหาวิทยาลัยเป็นตลาด ควรพิจารณา วิเคราะห์ความต้องการภายใน
มหาวิทยาลัย หรือ ความต้องการระดับองค์กร เป็นตัวก าหนด ลักษณะและคุณภาพ ผ่านการพัฒนาใน
โครงการวิจัยย่อย 

1.3 ในการออกแบบโครงการ ควรเป็นโจทย์วิจัยที่มีเกิดจากการใช้ข้อมูลสภาพปัญหาจริงและ
ผู้มีส่วนได้เสียที่ชัดเจนก่อนเริ่มด าเนินงานวิจัยเพราะจะท าให้ การแก้ปัญหาในพื้นที่แก้ได้ตรงจุด 

1.4 การออกแบบกรอบวิจัยในโครงการวิจัยควรมีการประชุมแบบมีส่วนร่วมระหว่าง ผู้ใช้
ประโยชน์ ผู้ด าเนินการวิจัย ผู้ที่สามารถขยายผลการวิจัยได้หมายรวมถึงภาคส่วนราชการที่เกี่ยวข้อง
ตั้งแต่ระดับท้องถิ่นจนถึงระดับจังหวัด เพ่ือการก าหนดกรอบการวิจัย ขอบเขตการวิจัย รวมถึง
ข้อจ ากัดต่างๆ ในการด าเนินงาน เพ่ือให้เกิดประสิทธิภาพและประสิทธิผลสูงสุด 

1.5 ควรมีการวางแผนสร้างงานวิจัยโดยมีการเก็บข้อมูล ต้นทุน รายได้ ช่องทางและรูปแบบ
การด าเนินงานของกลุ่ม ก่อนเริ่มงานวิจัย ซึ่งจะท าให้การวัดผลลัพธ์ และการประเมินผลเป็นรูประ
ธรรม และมีประสิทธิผลมากข้ึน 
 
2. ข้อเรียนรู้จากการด าเนินงานชุดโครงการวิจัย 

2.1 เนื่องจากในการด าเนินงานวิจัยคาบเกี่ยวในช่วงของสถานการณ์โรคระบาดโควิด 19 ท า
ให้มีผลกระทบต่อการลงพ้ืนที่เก็บข้อมูลบางส่วน และกระทบต่อการจ าหน่ายผลผลิตกับตลาดที่ได้
เชื่อมต่อไว้ 
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2.2 มหาวิทยาลัยได้ด าเนินการสร้างเป็นผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค 100% จ านวน 
4 รสชาติ คือ รสมะพร้าว รสน้ าผึ้ งมะนาว รสสัปปะรด และรสมัลเบอรี่  และสร้างกลยุทธ์ทาง
การตลาดให้กับผลผลิตที่เกิดจากมะพร้าวอินทรีย์ จนเกิดเป็นร้าน ROM ซึ่งมหาวิทยาลัยได้สร้างระบบ
การจัดจ าหน่ายทั้งแบบออนไลน์ และมีหน้าร้าน  โดยได้ร่างกฎ ระเบียบที่เกี่ยวข้อง เพ่ือใช้ในการ
ด าเนินงานให้เกิดความถูกต้อง เป็นรูปธรรม และมีความโปร่งใสในการบริหารจัดการร้าน 

2.3 มหาวิทยาลัยจ าเป็นอย่างยิ่งที่จะต้องสร้างภาพลักษณ์ของเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค ให้
มีความโดดเด่นเป็นเอกลักษณ์ของท้องถิ่นและเป็นผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพอย่างแท้จริง โดยต้องค านึงถึง
การคัดกรองสินค้าที่ไร้สารปนเปื้อนเป็นอย่างดี 
 
3. การด าเนินงานของหน่วยบริหารชุดโครงการวิจัย 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์ โดยสถาบันวิจัยและพัฒนา ก าหนดแนวคิด
บริหารชุดโครงการวิจัย ดังนี้ 

1. การจัดการต้นน้ า เป็นการด าเนินงานเพ่ือพัฒนานักวิจัย และการพัฒนาหน่วยบริหาร
จัดการชุดโครงการวิจัย  ดังนี้ 

1.1 เป็นหน่วยประสานงานสร้างเครือข่ายการวิจัยร่วมกับชุมชนและเครือข่ายภาคีที่
เกี่ยวข้องเพ่ือสนับสนุนนักวิจัย และสนับสนุน อ านวยความสะดวกในการค้นหาโจทย์การวิจัยในชุมชน
เป้าหมาย โดย สถาบันวิจัยและพัฒนาได้ลงพ้ืนที่ร่วมพูดคุยกับเกษตรกรของกลุ่มเกษตรแปลงใหญ่เขา
ล้าน เพ่ือสอบถามข้อมูลเบื้องต้น ศึกษาและวิเคราะห์จุดแข็ง จุดอ่อน โอกาสและอุปสรรคของ
มะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก 

1.2 สนับสนุนการเข้าร่วมกิจกรรมการวิเคราะห์โจทย์การวิจัยที่ตรงตามความต้องการ
ของชุมชน และน าโจทย์การวิจัยไปสู่การพัฒนาข้อเสนอโครงการวิจัย โดยการจัดการประชุมระดม
ความคิดจากผู้มีส่วนได้ส่วนเสียของงานวิจัย (Stakeholders) เพ่ือสืบค้นสภาพปัญหาและความ
ต้องการของชุมชน จุดร่วมของปัญหาและความต้องการที่ควรได้รับการพัฒนาเป็นล าดับต้น ให้ได้มา
ซ่ึงโจทย์วิจัย 

1.3 จัดเตรียมข้อมูลความพร้อมและความเชี่ยวชาญของนักวิจัยภายในมหาวิทยาลัย 
ทุนเดิมของมหาวิทยาลัยในการท างานร่วมกับหน่วยงานและภาคีเครือข่ายในพื้นที่ และสถานการณ์ใน
การบริหารจัดการงานวิจัยของมหาวิทยาลัย 

1.4 น าโจทย์การวิจัย มาสังเคราะห์ตีกรอบประเด็นการวิจัย และน าไปสู่การสร้างกรอบ
การวิจัยที่ตอบโจทย์การสร้างคุณค่าและมูลค่าจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแกด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจ
ในพ้ืนที่เพ่ือสร้างการกระจายรายได้ที่เป็นธรรม จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ การก าหนดเงื่อนไข ผลผลิต 
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ผลลัพธ์ที่คาดว่าจะได้รับจากการด าเนินโครงการวิจัยย่อยที่ท าให้เกิดผลกระทบ เพ่ือน ามาร่างเป็น
หลักเกณฑ์ TOR ประกอบการจัดท าสัญญารับทุนอุดหนุนการวิจัย 

1.5 การจัดท าสัญญารับทุนอุดหนุนการวิจัยที่มีการก าหนด เงื่อนไข ผลผลิต ผลลัพธ์
เฉพาะของแต่ละโครงการวิจัยย่อย 

 
2. การจัดการกลางน้ า เป็นการด าเนินงานเพ่ือพัฒนานักวิจัย และการพัฒนาหน่วยบริหาร

จัดการชุดโครงการวิจัย  ดังนี้ 
2.1 การสนับสนุนการเข้าร่วมการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ที่เกี่ยวข้องเพ่ือน าไปใช้ในการ

ด าเนินงานวิจัย 
2.2 การดูแลนักวิจัยระหว่างด าเนินการวิจัยเพ่ือทราบปัญหาและอุปสรรคในการ

ด าเนินการวิจัย และหาแนวทางแก้ไขปัญหาร่วมกัน 
2.3 การจัดการประชุมเชิงปฏิบัติการเพ่ือพัฒนาคุณภาพของงานวิจัยผ่านกิจกรรมการ

ประชุมน าเสนอรายงานความก้าวหน้าการด าเนินงานวิจัยในระยะต่าง ๆ 
2.4 การจัดกิจกรรมเพ่ือสร้างการรับรู้การด าเนินงานวิจัยให้กับกลุ่มผู้ใช้ประโยชน์ และ

กิจกรรมต่างๆที่เก่ียวข้องที่สนับสนุนการด าเนินงานวิจัยให้กับนักวิจัย 
2.5 มีการรายงานผลการประเมินสู่ระดับผู้บริหารและชุมชน 

 
3. การจัดการปลายน้ า เป็นการด าเนินงานเพ่ือพัฒนานักวิจัย และการพัฒนาหน่วยบริหาร

จัดการชุดโครงการวิจัย  ดังนี้ 
3.1 การสนับสนุนการให้นักวิจัยท าการเผยแพร่ผลการวิจัยของตนเองทั้งในรูปแบบการ

ถ่ายทอดเทคโนโลยีสู่ชุมชน การให้บริการวิชาการ การตีพิมพ์ การน าเสนอผลงานทางวิชาการ การจัด
นิทรรศการ และน านวัตกรรมชุมชนเข้าสู่กระบวนการทรัพย์สินทางปัญญา 

3.2 การให้เงินสนับสนุนการตีพิมพ์ผลงานวิจัยผ่านกองทุนสนับสนุนงานวิจัยของ
มหาวิทยาลัย 

3.3 สนับสนุนการจัดกิจกรรมการน าเสนอผลงานวิจัยต่อกลุ่มผู้ใช้ประโยชน์งานวิจัยใน
พ้ืนที ่
 
3. บทบาทมหาวิทยาลัยในการขับเคลื่อนกลไกดูดซับเศรษฐกิจเพื่อสร้างการกระจายรายได้ที่เป็น
ธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

จากการด าเนินโครงการวิจัย มหาวิทยาลัยมีบทบาทในการเชื่อมต่อผลผลิตมะพร้าวเดิมไปยัง
ตลาดใหม่ และในส่วนน้ ามะพร้าวที่เป็นผลผลิตใหม่ก็ได้ด าเนินการเชื่อมต่อกับมหาวิทยาลัยที่
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มหาวิทยาลัยเป็นตลาดที่จะดูดซับผลผลิต รวมทั้งการเข้าแทรกแซงตลาดในส่วนที่เป็นมะพร้าวเล็ก มา
แปรรูปเป็นมะพร้าวหลังด า ซึ่งเป็นสินค้าใหม่กับตลาดนอกพ้ืนที่อย่างเดียว คือ โรงแรมสามพรานริ
เวอร์ไซด ์จังหวัดนครปฐม แต่เนื่องจากสถานการณ์การแพร่ระบาดของโรคระบาดในช่วงเดือนมีนาคม
ส่งผลให้ผู้รับสินค้าปิดกิจการชั่วคราว ในเบื้องต้นหากโรงแรมเปิดตัวก็จะมีการสั่งซื้อมะพร้าวหลังด า
อีก ซ่ึงท าให้เกษตรกรสามารถจ าหน่ายให้กับผู้บริโภคโดยตรง โดยมหาวิทยาลัยเข้าไปมีบทบาทในการ
ประสานเชื่อมต่อตลาดให้กับเกษตรกร และร่วมก าหนดข้อตกลงการค้าระหว่างตลาดและเกษตรที่รับ
ซื้อมะพร้าวหลังด า และข้อตกลงการค้าระหว่างเกษตรกรผู้รวบรวมกับแรงงานท้องถิ่น สร้างการรับรู้
ให้กับหน่วยงานภาครัฐที่เกี่ยวข้องกับการส่งเสริมสนับสนุนมะพร้าวในจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ในการ
เห็นความส าคัญของสินค้ามะพร้าวอินทรีย์ เกิดการเชื่อมต่อผลผลิตอย่างอ่ืนของเกษตรกรที่มีผลผลิต
สินค้าอินทรีย์กับมูลนิธิสังคมสุขใจ เช่น กลุ่มประมงพ้ืนบ้าน กลุ่มผู้ปลูกโกโก ้เป็นต้น 

ดังนั้นข้อเรียนรู้ที่ส าคัญที่ได้จากชุดโครงการวิจัยนี้คือการเลือกจับกลุ่มเกษตรกรที่จะท าให้
เกิดผลกระทบสูง เช่นกลุ่มมะพร้าวแปลงใหญเพ่ือเชื่อมต่อกับตลาดที่เหมาะสม ในชุดโครงการวิจัยนี้
สามารถเป็นต้นแบบการท างานในการเชื่อมต่อกับตลาดใหม่และได้พิสูจน์ให้เห็นว่าสามารถท าให้
สัดส่วนการกระจายรายได้ตกอยู่ที่เกษตรกรมากขึ้น หากในอนาคตหน่วยงานภาครัฐทั้งพานิชจังหวัดที่
เป็นส่วนปลายน้ าหาตลาดที่เหมาะสม และเกษตรจังหวัดที่เป็นส่วนต้นน้ ามีการส่งเสริมและควบคุม
ผลผลิต มีการใช้แบบจ าลองจากงานวิจัยนี้ในการวัดผลสัดส่วนรายได้ก็จะท าให้ผลประโยชน์ตกอยู่กับ
เกษตรกร 

 
นอกจากนี้มหาวิทยาลัยมีบทบาทในการสร้างกลไกขับเคลื่อนสินค้าชุมชนภายในมหาวิทยาลัย

ภายใต้ชื่อ Rattanakosin online market โดยความเห็นชอบของผู้บริหารระดับสูง และเกิดข้อตกลง
การค้าระหว่างเกษตรกรผู้รวบรวมกับมหาวิทยาลัยในการรับซื้อน้ ามะพร้าวอินทรีย์ เพ่ือน ามาแปรรูป
เป็นผลิตภัณฑ์เจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค 100% ที่ใช้เป็นการบูรณาการกับการเรียนการสอน และ
การจ้างงานนักศึกษาคณะวิทยาศาสตร์ในการผลิตสินค้าเพ่ือจ าหน่ายในมหาวิทยาลัย 
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บทที่ 5 
สรุปผลการวิจัยและข้อเสนอแนะ 

 
การวิจัย เรื่อง การพัฒนากลไกกลางเพ่ือเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐาน

ทรัพยากรพ้ืนถิ่นมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีวัตถุประสงค์เพ่ือพัฒนากลไก
ตลาดจ าหน่ายมะพร้าวอินทรีย์รวมทั้งผลิตภัณฑ์จากมะพร้าวอินทรีย์เพ่ือการดูดซับทางเศรษฐกิจและ
เพ่ิมรายได้ให้เกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ในพ้ืนที่ อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ โดย
การส ารวจ วิเคราะห์และจัดการห่วงโซ่อุปทาน (Supply chain) ที่เกี่ยวข้องกับมะพร้าวอินทรีย์ 
พัฒนากลยุทธ์ในการสร้างมูลค่าเพ่ิม ด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพ้ืนที่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ และ
ขับเคลื่อนให้เกิดการหมุนเวียนทางเศรษฐกิจและมีโครงสร้างการกระจายรายได้ที่เป็นธรรมจาก
มะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก ด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพ้ืนที่จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ในการหนุนเสริม
และเพ่ิมมูลค่าตลอดทั้งวางโครงสร้างการด าเนินแนวการขับเคลื่อนแบบมีส่วนร่วมของกลไกกลางเพ่ือ
เชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐานทรัพยากรพ้ืนถิ่นมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ มีการด าเนินการโดยโครงการวิจัยย่อย 3 โครงการ ประกอบด้วย 

1. โครงการการศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับ
สะแก จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ เพ่ือประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์ 

2. โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
3. โครงการการพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจัดการเพ่ือให้เกิดการกระจายรายได้

ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
 

สรุปผลการวิจัย 
ระยะที่ 1 การวิเคราะห์ข้อมูลพื้นฐาน ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย เพื่อสร้างกรอบวิจัยและการ

ขับเคลื่อนกลไกและโครงสร้างในการกระจายรายได้ 
รูปแบบการขายของเกษตรกรจะขายให้เกษตรกรกรีนเนตอย่างเดียว โดยมีแกนน าเกษตรกร

ในการรวบรวมสินค้าเพ่ือไปโรงงานกะทิ การสอยมะพร้าวจะมีคนสอย 1คน จะสอยได้ 1,500 ลูกต่อ
วัน ถ้าต้นไม่สูงเกินไป ถ้าต้นสูงมากต้องใช้ลิง จะคิดราคาลูกละ 2 บาท หลังจากนั้นจะมีคนรวบรวม
มะพร้าวมากองข้างบ้าน ลูกละ 1.50 บาท เพราะฉะนั้นต้นทุนของเกษตรกรในการเก็บมะพร้าวอยู่ที่
ลูกละ 3.50 บาท ผู้ประกอบการมีการรับซื้อมะพร้าว 2 แบบ คือมีทั้งรับซื้อมะพร้าวขาวเพ่ือส่งโรงงาน
จ านวน 1 แห่ง ราคา กิโลกรัมละ 38 บาท  และซื้อแบบผลสด จ านวน 3 แห่ง ราคา ณ วันสัมภาษณ์ 
20 บาทต่อลูก (4 ม.ค.2563) และเม่ือรับมาแล้วจะต้องมีค่าโยนจากสวน 0.30 บาท ปอกเป็นมะพร้าว
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เลี้ยงเปลือก 0.70บาท ค่าโยนขึ้นไปขาย 0.20 บาท โดยมะพร้าวในพ้ืนที่อ าเภอทับสะแกเกือบทั้งหมด
จะส่งบริโภคในประเทศ ขายต่อไปที่ต่างจังหวัด เช่น สระบุรีเป็นอันดับหนึ่ง ลพบุรี นครปฐม ชัยนาท 
สุพรรณบุรี สุโขทัย ก าแพงเพชรได้ก าไรต่อลูก 3-4 บาท อย่างไรก็ตามมะพร้าวที่ซื้อมาไม่ได้ส่งขายได้
ทั้งหมดลูกขนาดเล็กจะเป็นส่วนที่เหลือ และจะน ามาท ามะพร้าวขาวกิโลกรัมละ 38บาท (3-4ลูก ได้
เนื้อ 1 กิโลกรัม ซึ่งไม่ได้ก าไร)  สรุปได้ว่าผู้ประกอบการรับซื้อ ได้ก าไรประมาณลูกละ 1-2 บาท ช่อง
ทางการจัดจ าหน่ายผลผลิตมะพร้าวอินทรีย์มีอยู่ช่องทางเดียวคือ การส่งสหกรณ์กรีนเนต จ ากัด เพ่ือ
เข้าโรงงานไปผลิตกะทิกระป๋อง โดยมีการประกันราคาขั้นต่ าที่ 8 บาท โดยจะคัดเอามะพร้าวกลาง
ใหญ่ ส่วนมะพร้าวขนาดเล็กจะส่งเป็นมะพร้าวขาวซึ่งได้ราคาที่ต่ า (อ้างอิงราคามะพร้าวนอก 6 บาท 
+ อินทรีย์ 2 บาท) 

ระยะที่ 2 การหนุนเสริมและเพิ่มมูลค่าตลอดทั้งวางโครงสร้างการด าเนินแนวการ
ขับเคลื่อนแบบมีส่วนร่วม 

ในการหนุนเสริมและเพ่ิมมูลค่าตลอดทั้งวางโครงสร้างการด าเนินแนวการขับเคลื่อนแบบมี
ส่วนร่วมของกลไกกลางเพ่ือเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐานทรัพยากรพ้ืนถิ่นมะพร้าว
อินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มีการด าเนินการโดยโครงการวิจัยย่อย 3 โครงการ 
ประกอบด้วย 

1. โครงการการศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับ
สะแก จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ เพ่ือประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์  มีวัตถุประสงค์เพ่ือค้นหาแนวคิดและ
รูปแบบที่เฉพาะตัวของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ มา
จัดสร้างเป็นอัตลักษณ์ เพ่ือน าไปพัฒนาสินค้าและภาพลักษณ์ของชมชน ให้มีขีดความสามารถในการ
เพ่ิมมูลค่าของสินค้าของชุมชนได้มากขึ้น สร้างอัตลักษณ์ของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับ
สะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ จะมีความโดดเด่น ชัดเจนในการสื่ อสาน มีเอกลักษณ์เป็นที่จดจ า 
สวยงาม และเป็นที่ยอมรับต่อสาธารณชน เพ่ือให้ชุมชนมีคู่มือต้นแบบที่พัฒนามาจากอัตลักษณ์ชุมชน
มาต่อยอด ในการผลิตเพื่อเพ่ิมรายได้ให้กับชุมชน 

2. โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค ท าการศึกษาความเป็นไปได้
ในการแปรรูปน้ ามะพร้าวออร์แกนิคเป็นเยลลี่รสชาติต่างๆ ศึกษากระบวนการผลิตเยลลี่และการ
ยอมรับของผู้บริโภคจากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค และศึกษาอายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์เยลลี่จาก
น้ ามะพร้าวออร์แกนิค และถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
หลังจากที่ได้สูตรของเจลลี่เหลวทั้ง 4 สูตร คือ รสมะพร้าว รสน้ าผึ้งมะนาว รสมัลเบอร์รี่ และรส
สับปะรด ที่ได้สูตรที่เป็นที่ต้องการของผู้บริโภค 

3. โครงการการพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจัดการเพ่ือให้เกิดการกระจายรายได้
ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรี ขันธ์ มีเป้าหมายเพ่ือเชื่อมต่อ
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เกษตรกรกับตลาดโดยสร้างข้อตกลงร่วมกันรวมถึงกลุ่มแรงงานแปรรูปในพ้ืนที่ นอกจากนั้นโครงการนี้
ยังถูกออกแบบให้ศึกษาและพัฒนาช่องทางการตลาด รวมถึงสร้างกลไกในมหาวิทยาลัยเพ่ือช่วย
ขับเคลื่อนเชิงพานิชย์ในมหาวิทยาลัย 
 

ระยะที่ 3 การขับเคลื่อนให้เกิดการหมุนเวียนทางเศรษฐกิจและมีโครงสร้างการกระจาย
รายได้ที่เป็นธรรมจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก ด้วยกลไกดูดซับเศรษฐกิจในพื้นที่จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 

1. การมีส่วนร่วมและการสร้างกลไกของมหาวิทยาลัย เกิดกลไกขับเคลื่อนสินค้าชุมชนภายใน
มหาวิทยาลัยภายใต้ชื่อ Rattanakosin online market โดยความเห็นชอบของผู้บริหารระดับสูง 

2. เกิดข้อตกลงการค้าระหว่างเกษตรกรผู้รวบรวมกับมหาวิทยาลัยในการรับซื้อน้ ามะพร้าว
อินทรีย์ เกิดข้อตกลงการค้าระหว่างตลาดและเกษตรที่รับซื้อมะพร้าวหลังด า เกิดข้อตกลงการค้า
ระหว่างเกษตรกรผู้รวบรวมกับแรงงานท้องถิ่น ที่เกิดจากการเชื่อมต่อ โดยที่เกษตรกรผู้รวบรวมตกลง
จ้างแรงงานแปรรูปทั้งมะพร้าวหลังด าและมะพร้าวขาว 

2. การสนับสนุนการรวมกลุ่มของเกษตรกรเพ่ือการรับรองมาตรฐาน โดยการเชื่อมต่อกับ
ตลาดโดยเฉพาะมูลนิธิสังคมสุขใจ โดยที่เกษตรกรไม่จ าเป็นต้องได้รับมาตรฐานเกษตรอินทรียืในระดับ
สากลก็สามารถน าสินค้ามาขายได้เพียงแต่จะต้องสร้างกลุ่มเพ่ือให้เกิดการรับรองแบบ PGS โดยที่
ระบบการรับรองแบบมีส่วนร่วม Participatory Guarantee Systems (PGS) เป็นระบบการรับรอง
คุณภาพที่มุ่งเน้นการรับประกันคุณภาพในท้องถิ่น โดยการรับรองเกษตรกรผู้ผลิตขึ้นอยู่กับกิจกรรม
การมีส่วนร่วม ของผู้ที่เกี่ยวข้อง และถูกสร้างขึ้นบนพ้ืนฐานของความไว้วางใจ สังคมเครือข่าย และ
การแลกเปลี่ยนความรู้ และเกิดการเชื่อมต่อผลผลิตอย่างอ่ืนของเกษตรที่มีสินค้าอินทรีย์กับมูลนิธิ
สังคมสุขใจ เช่น ประมงพ้ืนบ้าน โกโก้ 

3. การมีนวัตกรรมการผลิตเยลลี่ บรรจุภัณฑ์ และสื่อตราสัญลักษณ์ของ ชุมชนกลุ่มมะพร้าว
อินทรีย์ ทับสะแก และคู่มือการใช้อัตลักษณ์ที่ให้ชุมชนน าใช้ให้เกิดประโยชน์สูงสุด ในการส่งเสริม
ภาพลักษณ์ชุมชน ให้มีเอกลักษณ์ที่โดดเด่น ชัดเจน และในเชิงพาณิชย์จะท าให้สินค้าชุ มชน ดูดีมี
มาตรฐาน และน่าเชื่อถือ 

4. การสร้างทางเลือกใหม่และเพ่ิมช่องทางการตลาดที่หลากหลายในการจ าหน่ายและกลไก
เชิงพานิชย์ของมหาวิทยาลัย 
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ข้อเสนอแนะ 
1. จ านวนผลผลิตในแต่ละเดือนมีทั้งช่วงสูงสุดและต่ าสุด หากสามารถท าให้ราคาต่อหน่วย

เพ่ิมมากขึ้น น่าจะเป็นการการันตีรายได้เกษตรกร ดังนั้นช่องทางนึงที่สามารถช่วยเกษตรกรได้คือการ
หาตลาดใหม่ทีม่ีความต้องการใช้มะพร้าวอินทรีย์ 

2. ช่องทางการจัดจ าหน่ายของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ถูกจ ากัดโดยผู้รวบรวม ขาด
อ านาจการต่อรองเพราะมีตัวเลือกทางการตลาดน้อย เกษตรกรหลายครัวเรือนใช้สิทธิการรับรอง
ความเป็นอินทรีย์จากผู้รวบรวม เกษตรกรกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแกมาตรฐานสากลได้มีมาตรฐาน
รับรองเป็นของตัวเอง แต่อย่างไรก็ตามตลาดในการส่งสินค้าก็ยังไม่กว้างนักยังขายให้ผู้รวบรวมราย
เดิมทั้งที่มีโอกาส หากมีตลาดที่เหมาะสมก็จะช่วยกระจายรายได้ให้เกษตรกร ซึ่งแนวความคิดที่เป็น
ทางเลือกท่ียังคงรักษาห่วงโซ่อุทานเดิมเพียงแต่น าผลผลิตตกเกรดที่สนใจเฉพาะเนื้อมะพร้าวมาใช้งาน
ก็น่าจะเป็นแนวคิดที่ลดความเสี่ยงและเพ่ิมมูลค่าสินค้า ทางมหาวิทยาลัยจึงได้ท าการเชื่อมต่อตลาด
กับผลผลิตเข้าด้วยกันและสร้างข้อตกลงร่วมกันและเกิดข้อตกลงร่วมกันระหว่างผู้กลุ่มเกษตรกร
รวบรวมและแรงงานผู้แปรรูปในพ้ืนที่ 

3. การรับรองคุณภาพในระดับสากลจะต้องใช้เวลาและเงินในการผลักดัน ซึ่งเกษตรกรใน
หลายครัวเรือนยังไม่ม่ันใจว่า หากได้รับรองคุณภาพในระดับสากลแล้วจะมีตลาดรองรับหรือไม่ จึงเป็น
เหตผลให้เกษตรกรหลายครัวเรือนไม่ได้เข้ามาท าเกษตรอินทรีย์ จากการเชื่อมต่อกับตลาดโดยเฉพาะ
มูลนิธิสังคมสุขใจ โดยที่เกษตรกรไม่จ าเป็นต้องได้รับมาตรฐานเกษตรอินทรียืในระดับสากลก็สามารถ
น าสินค้ามาขายได้เพียงแต่จะต้องสร้างกลุ่มเพ่ือให้เกิดการรับรองแบบ PGS โดยที่ระบบการรับรอง
แบบมีส่วนร่วม Participatory Guarantee Systems (PGS) เป็นระบบการรับรองคุณภาพที่มุ่งเน้น
การรับประกันคุณภาพในท้องถิ่น โดยการรับรองเกษตรกรผู้ผลิตขึ้นอยู่กับกิจกรรมการมีส่วนร่วม ของ
ผู้ที่เกี่ยวข้อง และถูกสร้างขึ้นบนพ้ืนฐานของความไว้วางใจ, สังคมเครือข่าย และการแลกเปลี่ยน
ความรู้ ในการด าเนินโครงการก็มีเกษตรกรให้ความสนใจเข้าร่วม 

4. ในการด าเนินโครงการวิจัยย่อยได้มีการคิดค้นผลิตภัณฑ์จากน้ ามะพร้าวเหลือทิ้งจากการ
ท ามะพร้าวขาวและมะพร้าวหลังด าจึงได้น ามาประยุกต์ท าผลิตภัณฑ์เยลลี่ โดยผสมกับผลไม้ประจ าถิ่น 
4 รสชาติ ได้แก่ มัลเบอรรี่ มะพร้าวอ่อน สับปะรด น้ าผิ้งมะนาว และได้มีการถ่ายทอดเทคโนโลยีให้
ชุมชน ซึ่งจากวิกฤตโรคติดต่อโควิด 2019 มหาวิทยาลัยเองนอกจากถ่ายทอดเทคโนโลยีให้ชุมชนแล้ว
ยังได้รับซื้อวัตถุดิบน้ ามะพร้าวจากกลุ่มกิโลกรัมละ 20 บาท โดยมหาวิทยาลัยได้จัดการในลักษณะการ
จ้างงานนักศึกษาเพ่ือผลิตเยลลี่จากน้ ามะพร้าวอินทรีย์อีกด้วย 

5. มหาวิทยาลัยจ าเป็นอย่างยิ่งที่จะต้องสร้างภาพลักษณ์ของเจลลี่น้ ามะพร้าวออร์แกนิค ให้มี
ความโดดเด่นเป็นเอกลักษณ์ของท้องถิ่นและเป็นผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพอย่างแท้จริง โดยต้องค านึงถึง
การคัดกรองสินค้าที่ไร้สารปนเปื้อนเป็นอย่างดี  



154 

บรรณานุกรม 
 
กรมส่งเสริมการเกษตร. (2560). ข้อมูลพื้นที่เพาะปลูกมะพร้าวภายในประเทศ. เข้าถึงได้จาก 

http://www.oae.go.th 
กัลยา พ่วงเจริญ และคณะ. (2558). การจัดการคุณภาพผลผลิตมะพร้าวโดยใช้หลักการปฏิบัติ

ทางการเกษตรที่ดีส าหรับพืชอาหารในจังหวัดประจวบคีรีขันธ์. วิทยานิพนธ์. 
มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช. 

ปริญดา หรูนหีม และคณะ. (2558). โครงการปรับปรุงพันธุ์มะพร้าว. รายงานการวิจัย. กรมวิชาการ
เกษตร. 

มาณวิน สงเคราะห์. (2557). อุปสงค์ของผลิตภัณฑ์เกษตรอินทรีย์ในจังหวัดเชียงใหม่ และล าปาง. 
รายงานการวิจัย. มหาวิทยาลัยแม่โจ้. 

วันรักษ์ มิ่งมณีนาคิน. (2552). หลักเศรษฐศาสตร์จุลภาค. กรุงเทพฯ: ส านักพิมพ์
มหาวิทยาลัยธรรมศาสตร์. 

ศักดิ์นรินทร์ แก่นกล้า. (2559). ห่วงโซ่คุณค่าของผลิตภัณฑ์ข้าวอินทรีย์ อ าเภอแม่แตง จังหวัด
เชียงใหม่. วิทยานิพนธ์. มหาวิทยาลัยแม่โจ้. 

สัสดี ก าแพงด ีและคณะ. (2559). การพัฒนาความสามารถในการแข่งขันผลิตภัณฑ์แปรรูปน้ ามัน
มะพร้าวสกัดเย็นของกลุ่มแม่บ้าน อ าเภอหนองจิก จังหวัดปัตตานี. รายงานการวิจัย. 
มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลา. 

ส านักงานจังหวัดประจวบคีรีขันธ์. (2561). ข้อมูลทั่วไปของจังหวัดประจวบคีรีขันธ์. เข้าถึงได้จาก 
http://www.prachuapkhirikhan.go.th/_2018/content/general. 

ส านักงานจังหวัดประจวบคีรีขันธ์. (2561). แผนพัฒนาจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ (พ.ศ. 2561–2565). 
เข้าถึงได้จาก http://www.prachuapkhirikhan.go.th/_2018/content/general. 

สิริมา แท่นนิล. (2557). การปรับตัวของเกษตรกรจากปัญหาการปลูกมะพร้าวในเขตอ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์. วิทยานิพนธ์ศิลปศาสตรมหาบัณฑิต คณะสังคมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์. 

สุรินทร์ ทองฟุก. (2557). การศึกษาประสิทธิภาพการผลิตเส้นใยมะพร้าวของธุรกิจรายย่อย อ าเภอ
บางสะพาน จังหวัดประจวบคีรีขันธ์. รายงานการวิจัย. สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้า
คุณทหารลาดกระบัง. 

 

 
  

http://www.oae.go.th/


155 

ภาคผนวก ก 
 

ตารางสรุปข้อมูลโครงการย่อยภายใต้ชุดโครงการวิจัย 
โครงการการพัฒนากลไกกลางเพื่อเชื่อมต่อห่วงโซ่คุณค่าใหม่ของเศรษฐกิจบนฐานทรัพยากรพื้น

ถิ่นมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
 

รหัสโครงการ ชื่อโครงการ 
หัวหน้า
โครงการ 

สังกัด/ คณะ 

RDG62A0012-01 การศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์
ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์  
อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคิรีขนัธ์ 
เพื่อประยุกต์ใช้ในเชิงพาณิชย์ 

นายสุเทพ   
จ้อยศรีเกตุ 

วิทยาลัยเพาะช่าง 

RDG62A0012-02 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ เยลลี่ จากน้ า
มะพร้าวออร์แกนิค 

ดร.กิติยา สุเหม คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลย ี

RDG62A0012-03 การพัฒนาช่องทางและรูปแบบการ
บริหารจัดการเพื่อให้เกิดการกระจาย
รายได้ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าว
อิ น ท รี ย์ ทั บ ส ะ แ ก  จั ง ห วั ด
ประจวบคีรีขันธ์ 

ดร.ธัญนันท์   
วรเศรษฐพงษ์ 

คณะบริหารธุรกิจ 
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ภาคผนวก ข 
 

ชื่อโครงการ: การศึกษาและพัฒนาแบบอัตลักษณ์ส าหรับชุมชนกลุ่มมะพร้าว
อินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ เพ่ือประยุกต์ใช้ใน
เชิงพาณิชย์ 

ผู้เสนอ (หัวหน้าโครงการ): อาจารย์สุเทพ  จ้อยศรีเกตุ 
หน่วยงานต้นสังกัด: วิทยาลัยเพาะช่าง 

หน่วยงานร่วมโครงการ: - 

ระยะเวลาด าเนินการ: 6 เดือน (วันที่ 1 เมษายน 2563 ถึง วันที่ 30 กันยายน 2563) 
งบประมาณ 300,000 บาท (สามแสนบาทถ้วน) 

 
วัตถุประสงค์ 

1. เพ่ือค้นหาแนวคิดและรูปแบบที่เฉพาะตัวของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ มาจัดสร้างเป็นอัตลักษณ์ เพ่ือน าไปพัฒนาสินค้าและภาพลักษณ์ของชมชน ให้
มีขีดความสามารถในการเพ่ิมมูลค่าของสินค้าของชุมชนได้มากขึ้น 
 2. เพ่ือสร้างอัตลักษณ์ของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคิรี
ขันธ์ จะมีความโดดเด่น ชัดเจนในการสื่อสาน มีเอกลักษณ์เป็นที่จดจ า สวยงาม และเป็นที่ยอมรับต่อ
สาธารณชน 

3. เพ่ือให้ชุมชนมีคู่มือต้นแบบที่พัฒนามาจากอัตลักษณ์ชุมชน มาต่อยอด ในการผลิตเพ่ือเพ่ิม
รายได้ให้กับชุมชน 
 
แผนงานของโครงการ  

ค าถามการวิจัย ระเบียบวิธีวิจัย กิจกรรม ผลที่คาดว่า 
จะได้รับ 

วัน/เวลา 
ด าเนินกา

ร 
1. เคยมีการ
ออกแบบอัตลักษณ์
กลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ 
ทับแสก และที่
เกี่ยวข้องหรือไม่ 

1. สืบค้นข้อมูล
รายงานการวิจัยที่
เกี่ยวข้อง 

1. สืบค้นข้อมูลจาก
ฐานข้อมูล Thailis 
2. สืบค้นข้อมูลจาก
ฐานข้อมูลสิทธิบัตร 

 1. ข้อมูลของ
งานวิจัยที่
เกี่ยวข้อง 

1 เมษา - 
30 เม.ย. 
63 
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ค าถามการวิจัย ระเบียบวิธีวิจัย กิจกรรม ผลที่คาดว่า 
จะได้รับ 

วัน/เวลา 
ด าเนินกา

ร 

2. จะพัฒนา
รูปแบบอัตลักษณ์ใน
ทิศทางใด 

1. ลงพ้ืนที่เพ่ือ
สอบถามข้อมูล
ความต้องการของ
กลุ่ม 
2. สืบค้นข้อมูล
เรื่องเอกลักษณ์ ที่
เป็นอัตลักษณ์ของ
ชุมชนเกี่ยวข้อง 

1. ลงพ้ืนที่และ
วิเคราะห์ข้อมูล
เอกลักษณ์ ที่เป็นอัต
ลักษณ์ของกลุ่มท่ี
เกี่ยวข้อง 
2. ศึกษาข้อมูลเรื่อง
เอกลักษณ์ ที่เป็น
เอกลักษณ์ของ
ชุมชนเกี่ยวข้อง 

1. ได้แนวทาง
การออกแบบ
เป็นอัตลักษณ์
ของชุมชน 

 
พ.ค. – 
มิ.ย.  63 

3. อัตลักษณ์ที่จะ
พัฒนาขึ้นควรมี
รูปแบบใด 

1. ออกแบบ 
อัตลักษณ์ชุมชน 
2. จัดท าตัวอย่าง
ต้นแบบการน าอัต
ลักษณ์ชุมชนที่ไป
ใช้ในสื่อต่างๆ 
 

1. ออกแบบอัต
ลักษณ์ 
2. จัดท าการน าอัต
ลักษณ์ชุมชนที่ไปใช้
ในสื่อต่างๆ 

1. รูปแบบอัต
ลักษณ์ชุมชน 
2.การน าอัต
ลักษณ์ชุมชนที่
ไปใช้ในสื่อต่างๆ 

ก.ค.-ส .ค. 
63 

4. อัตลักษณ์ที่
ออกแบบขึ้นตอบ
โจทย์ผู้บริโภคหรือไม่ 

1. ศึกษาด้วย
แบบสอบถาม 

1. ศึกษาแนวโน้ม
ของกลุ่มผู้บริโภค 

1. อัตลักษณ์
ต้นแบบที่มี
ศักยภาพตอบ
โจทย์ผู้บริโภค 

ส.ค. – 
ก.ย. 63 

 
ผลการวิจัยที่คาดว่าจะได้รับ (Outputs)   

ระยะเวลา กิจกรรม ผลที่คาดว่าจะได้รับ 
1 เม.ย. 

- 31 เม.ย. 63 
-สืบค้นงานวิจัยที่เก่ียวข้อง 
-สร้างเครื่องมือและการเก็บรวบรวมข้อมูลเพ่ือ
ใช้เป็นแนวทางการออกแบบโดยใช้ประชากร
กลุ่มตัวอย่างในการเก็บข้อมูลในขั้นตอนนี้ คือ 

แนวทางการออกแบบ อัต
ลักษณ์  ที่ สมบู รณ์  ส าหรับ
ชุมชนมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอ
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ระยะเวลา กิจกรรม ผลที่คาดว่าจะได้รับ 

ชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์จ านวน 10 คน  
ผู้วิจัยเขียนแบบสอบถามเพ่ือเป็นข้อมูลในการ
วิจัย  
แบ่งออกเป็น 3 ขั้นตอน คือ 
    ขั้นตอนที่ 1 ค าถามที่เกี่ยวกับประวัติ
ความเป็นมาและเอกลัษณ์ของชุมชน 
   ขั้นตอนที่ 2 ค าถามที่เกี่ยวกับรูปแบบ
ของอัตลักษณ์ชุมชน 
    ขั้นตอนที่ 3 ค าถามที่เกี่ยวกับการ
น าอัตลักษณ์ของชุมชนไปใช้ในสื่อต่าง ๆ 

ทั บ ส ะ แ ก  จั ง ห วั ด
ประจวบคีรีขันธ์ 

 

พ.ค.- มิ.ย. 63 - การออกแบบออกแบบอัตลักษณ์ของชุมชน
และจัดท าตัวอย่างต้นแบบการน าอัตลักษณ์
ชุมชนที่ไปใช้ในสื่อต่าง ๆ 
พัฒนาและปรับปรุงแก้ไขแบบร่าง (Sketch 
Design) โดยมีการส ารวจความคิดเห็น จาก
ประชากร 2 กลุ่มคือ  
1. ประชากรตัวอย่างที่เป็นผู้ประกอบการ
ชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ จ านวน 10 คน 
2. ประชากรกลุ่มตัวอย่างที่เป็นผู้เชียวชาญ
ด้านการออกแบบกราฟิก จ านวน 3 คน 
ผู้วิจัยเขียนแบบสอบถามเพ่ือเป็นข้อมูลในการ
วิจัย เพ่ือพัฒนาบรรจุภัณฑ์ แบ่งออกเป็น 3 
ขั้นตอน เหมือนประชากรที่เป็นผู้บริโภค คือ 
ขั้นตอนที่ 1 ค าถามท่ีเกี่ยวกับความพึงพอใจใน
กา รก า ร จั ด ว า ง อ ง ค์ ป ร ะก อบข อ ง ง า น
ออกแบบอัตลักษณ ์

รู ป แ บ บ ก า ร ออ ก แ บ บ อั ต
ลักษณ์  ที่ สมบู รณ์  ส าหรับ
ชุมชนมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอ
ทั บ ส ะ แ ก  จั ง ห วั ด
ประจวบคีรีขันธ์ ที่มีเอกลักษณ์ 
มีความโดดเด่นและมีความร่วม
สมัย 
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ระยะเวลา กิจกรรม ผลที่คาดว่าจะได้รับ 

ขั้นตอนที่ 2 ค าถามท่ีเกี่ยวกับความสามารถใน
การสื่อสารของอัตลักษณ์ 
ขั้นตอนที่ 3 ค าถามท่ีเกี่ยวกับความพึงพอใจใน
การน าอัตลักษณ์ไปใช้งานในสื่อต่างๆ 
หลังจากได้ข้อสรุปในขั้นตอนการพัฒนาการ
ออกแบบแล้ว จึงจัดท าต้นฉบับอัตลักษณ์
ชุมชนและตัวอย่างการน าเอาอัตลักษณ์ไปใช้
ในสื่อต่าง ๆ เพ่ือเป็นแนวทางส าหรับการใช้
งานของชุมชน 
ขั้นตอนที่ 8 ส ารวจความคิดเห็นความพึงพอใจ
การออกแบบอัตลักษณ์ ต่อกลุ่มเป้าหมายที่ใช้
ผลิตภัณฑ์จากมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับแสก 
จ านวน 100 คน เพ่ือหาข้อสรุปไปจัดท า
ต้นแบบต่อไป 

ก.ค. – ส.ค. 63 จัดท าคู่มืออัตลักษณ์ชุมชน และต้นแบบ
ตัวอย่างสื่อและบรรจุภัณฑ์ ที่ได้จากการ
พัฒนาอัตลักษณ์ชุมชน เพ่ือน าเสนอผลงาน
การออกแบบ 

คู่ มื อ อัตลั กษณ์ชุมชน และ
ต้นแบบตัวอย่างสื่อและบรรจุ
ภัณฑ์ ที่ได้จากการพัฒนาอัต
ลักษณ์ชุมชน เ พ่ือน าเสนอ
ผลงานการออกแบบและมอบ
ต้นแบบให้กับชุมชน 

1ก.ย. 
- 30 ก.ย. 63 

ด าเนินการรายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ เล่มรายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ 
 

 
ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับจากโครงการ (Outcomes)  

7.1 ได้แนวคิดและรูปแบบที่เฉพาะตัวของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก 
จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ มาสร้างเป็นอัตลักษณ์ เพ่ือการพัฒนาสินค้าและภาพลักษณ์ของชมชน ให้มี
ขีดความสามารถในการเพ่ิมมูลค้าสินค้าของชุมชน 
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 7.2 ลักษณะของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคิรีขันธ์ จะมี
ความโดดเด่น ชัดเจนในการสื่อสาน มีเอกลักษณ์เป็นที่จดจ า สวยงาม และเป็นที่ยอมรับต่อ
สาธารณชน 

7.3 ชุมชนสามมารถน าต้นแบบที่พัฒนามาจากอัตลักษณ์ชุมชน มาต่อยอด ในการผลิตเพ่ือ
เพ่ิมรายได้ให้กับชุมชน 
 
แนวทางในการน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์  

น าผลการด าเนินการวิจัย จะถ่ายทอดองค์ความรู้ให้กับชุมชนในเรื่องของการใช้อัตลักษณ์
ชุมชน มอบคู่มือ(manual) การออกแบบอัตลักษณ์ ที่เป็นรูปเล่มและไฟล์ต้นฉบับส าหรับการพิมพ์ 
(Art Work) และตัวอย่างต้นแบบ (Prototype) บรรจุภัณฑ์และสื่อประเภทต่าง ๆ เพ่ือเป็นแนว
ทางการใช้ประโยชน์ในเชิงพาณิชย์ มอบให้แก่กับชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัด
ประจวบคิรีขันธ์ 
 
ผลงานที่ส่งต่อสถาบันวิจัยและพัฒนา 

รายงานความก้าวหน้า ระยะ 3 เดือน ที่มีเนื้อหาครอบคลุม 
1. รูปแบบของอัตลักษณ์ของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัด

ประจวบคีรีขันธ์ ที่มีเอกลักษณ์ มีความโดดเด่นและมีความร่วมสมัย  
2. รูปแบบบรรจุภัณฑ์และสื่อประเภทต่าง ๆ ที่พัฒนามาจากอัตลักษณ์ของชุมชนกลุ่ม

มะพร้าวอินทรีย์ อ าเภอทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 
3. รายงานการเงิน ระยะ 3 เดือน พร้อมหลักฐานการจ่ายเงินซึ่งใช้จ่ายไปแล้ว 
4. แผนการด าเนินงานระยะต่อไป 

ส่งให้กับ สถาบันวิจัยและพัฒนา จ านวน 1 ฉบับ พร้อมซีดีบันทึกความก้าวหน้า ภายในวันที่ 30 
มิถุนายน 2563 

(ร่าง) รายงานฉบับสมบูรณ์ ที่มีเนื้อหาครอบคลุม 
1. รูปแบบอัตลักษณ์ของชุมชนกลุ่มมะพร้าวอินทรีย์  อ าเภอทับสะแก จังหวัด

ประจวบคีรีขันธ์ ที่มีความสมบูรณ์ 
2. คู่มือ (manual) การใช้อัตลักษณ์ชุมชน  
3. ต้นฉบับการพิมพ์ (Art Work)  
4. ต้นแบบ (Prototype) บรรจุภัณฑ์  
5. รูปแบบตัวอย่างสื่อประเภทต่าง ๆ ที่พัฒนามาจากอัตลักษณ์ของชุมชน 
6. ผลสรุปการด าเนินงานวิจัย 
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7. ปัญหาอุปสรรค และข้อเสนอแนะในการด าเนินงาน 
8. แบบสรุปปิดโครงการตามแบบฟอร์ม สกสว. 
9. รายงานสรุปการเงินทั้งโครงการวิจัย พร้อมหลักฐานการจ่ายเงินซึ่งใช้จ่ายเสร็จสิ้นแล้ว 

ส่งให้กับ สถาบันวิจัยและพัฒนา จ านวน 1 ฉบับ พร้อมกับซีดีบันทึกรายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ 
และรายงานสรุปการเงินตลอดโครงการ ภายในวันที่ 30 กันยายน 2563 
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ภาคผนวก ค 
 

ชื่อโครงการ: การพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 

ผู้เสนอ (หัวหน้าโครงการ): อาจารย์ ดร.กิติยา  สุเหม 

หน่วยงานต้นสังกัด: คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
ผู้ร่วมวิจัย: 1. อาจารย์ ดร.วิจิตรา ปล้องบรรจง (คณะวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยี) 
2. อาจารย์ ดร.จารุพัฒน์ กาญจนรงค์ (คณะวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยี) 

หน่วยงานร่วมโครงการ: - 

ระยะเวลาด าเนินการ: 6 เดือน  (วันที่ 1 เมษายน 2563 ถึง วันที่ 30 กันยายน 2563) 
งบประมาณ 333,000 บาท  (สามแสนสามหมื่นสามพันบาทถ้วน) 

 
วัตถุประสงค์ของโครงการ 

1. เพ่ือศึกษาความเป็นไปได้ในการแปรรูปน้ ามะพร้าวออร์แกนิคเป็นเยลลี่รสชาติต่างๆ 
2. เพื่อศึกษากระบวนการผลิตเยลลี่และการยอมรับของผู้บริโภคจากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
3. เพ่ือศึกษาอายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 

 
แผนงานของโครงการ 
 งานวิจัยนี้สนใจศึกษาการพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค โดยการทดลองหา
สภาวะที่เหมาะสมในการผลิต ซึ่งจะมีการศึกษาถึงกระบวนการผลิตที่เหมาะสมที่จะท าให้เยลลี่มีความ
คงตัว มีคุณลักษณะเป็นที่ยอมรับของผูบริโภคซึ่งประกอบด้วย สี กลิ่น รสชาติ และเมื่อสามารถพัฒนา
จนได้สูตรแล้วก็ถ่ายทอดองค์ความรู้และกระบวนการทั้งหมดให้กับชุมชนเพ่ือพัฒนาต่อยอดให้
งานวิจัยสามารถน าไปใช้ได้จริง 

 
แผนการด าเนนิการ 
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กระบวนการวิจัย 

ระยะเวลา 

เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 
1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 

จัดซื้อวัตถุดิบ 
และสารเคมี 
รวมทั้งทดสอบวิธี
วิเคราะห์ และ
วิเคราะห์
แบบสอบถาม 

                        

ศึกษาคุณลักษณะ
ของน้ ามะพร้าว
ก่อนเริ่ม
กระบวนการ 

                        

การศึกษาสภาวะ
และกระบวนการ
ผลิตและการ
ยอมรับทาง
ประสาทสัมผัสต่อ
เยลลี่ 

                        

ศึกษาและพัฒนา
และสร้าง
ผลิตภัณฑ์จากน้ า
มะพร้าวอินทรีย์  

                        

การศึกษาอายุการ
เก็บ เยลลี่จากน้ า
มะพร้าวออร์แก
นิค 

                        

ถ่ายทอดองค์
ความรู้ให้กับ
ชุมชน 
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กระบวนการวิจัย 

ระยะเวลา 

เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 
1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4 

รวบรวมเอกสาร 
รายงานฉบับ
สมบูรณ์ 

                        

 
ผลการวิจัยที่คาดว่าจะได้รับ (Outputs)  

ผลผลิตและผลลัพธ์ของงานวิจัย  
1. การน าไปใช้ประโยชน์ 

- ด้านวิชาการ 
ได้ความรู้พ้ืนฐานในการพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค และน าความรู้ที่

ได้จากการวิจัยไปประยุกต์ใช้ในการเรียนการสอนส าหรับนักศึกษาสาขาวิทยาการแปรรูปและการ
ประกอบอาหาร คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

- ด้านนโยบาย  
เป็นการสร้างจุดเด่นของผลิตภัณฑ์ให้กับจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ โดยเฉพาะพ้ืนที่ที่มีการ

ปลูกมะพร้าว และเป็นทางเลือกให้กับเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวในการเพ่ิมรายได้ในช่วงที่ราคาผลผลิต
ตกต่ าหรือผลผลิตล้นตลาด 

- ด้านเศรษฐกิจ/ พาณิชย์/ อุตสาหกรรม 
ส าหรับผู้ประกอบการอุตสาหกรรมเยลลี่จากน้ ามะพร้าว สามารถพัฒนาต่อยอดผลิตภัณฑ์

ให้มีมาตรฐานที่สูงขึ้น และเป็นการส่งเสริมการสร้างรายได้ให้กับชุมชน อีกทั้งยังเป็นจุดดึงดูด
นักท่องเที่ยวให้สนใจเข้ามาเท่ียวและซื้อผลิตภัณฑ์ซึ่งเป็นจุดเด่นของจังหวัดได้ 

- ด้านสังคมและชุมชน 
น าความรู้ที่ได้จากการผลิตผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าว ไปใช้ในการเผยแพร่ความรู้

ให้แก่บุคคลที่สนใจ เช่น การบริการวิชาการให้แก่กลุ่มเกษตรกร การถ่ายทอดองค์ความรู้ให้กับผู้สนใจ
ผ่านการปฏิบัติจริง 

2. การตีพิมพ์และการเผยแพร่ 
น าความรู้ที่ได้ไปเผยแพร่ในรูปแบบของบทความวิชาการ เรื่อง การพัฒนาเยลลี่จากน้ า

มะพร้าวออร์แกนิค ในวารสารวิชาการระดับชาติ 1 ฉบับ 
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ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับจากโครงการ (Outcomes)  
1. สามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค โดยหน่วยงานหรือกลุ่มคนที่ได้

ประโยชน์ คือ กลุ่มเกษตรกรชาวสวนมะพร้าว  
2. สามารถพัฒนาน้ ามะพร้าวให้มีมูลค่าเพ่ิม และสร้างรายได้ให้กับกลุ่มเกษตรกรชาวสวน

มะพร้าวได้มากขึ้น 
3. น าความรู้ที่ได้จากการผลิตเยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค ไปใช้ในการเผยแพร่ความรู้

ให้แก่บุคคลที่สนใจ เช่น การบริการวิชาการให้แก่กลุ่มเกษตรกร  
4. สามารถน าความรู้ที่ได้ไปเผยแพร่ในรูปแบบของบทความวิชาการ เรื่อง เยลลี่จากน้ า

มะพร้าวออร์แกนิค ในวารสารวิชาการระดับชาติ 1 ฉบับ 
5. สามารถน าความรู้ที่ได้จากการวิจัยไปประยุกต์ใช้ในการเรียนการสอนส าหรับนักศึกษา

สาขาวิทยาการแปรรูปและการประกอบอาหาร คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
 
ผลงานที่ส่งต่อสถาบันวิจัยและพัฒนา 

รายงานความก้าวหน้า ระยะ 3 เดือน ที่มีเนื้อหาครอบคลุม 
1. ผลการศึกษาคุณลักษณะของน้ ามะพร้าว 
2. ผลการศึกษาสภาวะและกระบวนการผลิตที่เหมาะสมและการยอมรับทางประสาท

สัมผัสของผู้บริโภคต่อเยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
3. การพัฒนาและสร้างผลิตภัณฑ์จากน้ ามะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 
4. รายงานการเงิน ระยะ 3 เดือน พร้อมหลักฐานการจ่ายเงินซึ่งใช้จ่ายไปแล้ว 
5. แผนการด าเนินงานระยะต่อไป 

ส่งให้กับ สถาบันวิจัยและพัฒนา จ านวน 1 ฉบับ พร้อมซีดีบันทึกความก้าวหน้า ภายในวันที่ 30 
มิถุนายน 2563 

(ร่าง) รายงานฉบับสมบูรณ์ ที่มีเนื้อหาครอบคลุม 
1. ผลการศึกษาอายุการเก็บเยลลี่จากน้ ามะพร้าวออร์แกนิค 
2. ผลการด าเนินกิจกรรมถ่ายทอดองค์ความรู้กระบวนการผลิตให้กับชุมชน 
3. ต้นแบบผลิตภัณฑ์จากน้ ามะพร้าวอินทรีย์ ทับสะแก 
4. ผลสรุปการด าเนินงานวิจัย 
5. ปัญหาอุปสรรค และข้อเสนอแนะในการด าเนินงาน 
6. แบบสรุปปิดโครงการตามแบบฟอร์ม สกสว. 
7. รายงานสรุปการเงินทั้งโครงการวิจัย พร้อมหลักฐานการจ่ายเงินซึ่งใช้จ่ายเสร็จสิ้นแล้ว 
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ส่งให้กับ สถาบันวิจัยและพัฒนา จ านวน 1 ฉบับ พร้อมกับซีดีบันทึกรายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ 
และรายงานสรุปการเงินตลอดโครงการ ภายในวันที่ 30 กันยายน 2563 
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ภาคผนวก ง 
 

ชื่อโครงการ: การพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจัดการเพ่ือให้เกิดการ
กระจายรายได้ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก 
จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ 

ผู้เสนอ (หัวหน้าโครงการ): อาจารย์ ดร.ธัญนันท์  วรเศรษฐพงษ์ 
หน่วยงานต้นสังกัด: คณะบริหารธุรกิจ 

ผู้ร่วมวิจัย: 1. อาจารย์ ดร.ฟ้าใส  สามารถ (คณะศิลปศาสตร์) 
2. อาจารย์พงศ์ภูมิ  ศรชมแก้ว (คณะวิศวกรรมศาสตร์) 
3. อาจารย์ ดร.ธนภัทร  สีสดใส (คณะบริหารธุรกิจ) 

หน่วยงานร่วมโครงการ: - 
ระยะเวลาด าเนินการ: 6 เดือน  (วันที่ 1 เมษายน 2563 ถึง วันที่ 30 กันยายน 2563) 

งบประมาณ 600,000 บาท  (หกแสนบาทถ้วน) 

 
วัตถุประสงค์ของโครงการ  

1. เพ่ือศึกษาและพัฒนาช่องทางการจัดจ าหน่ายผลผลิตจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัด
ประจวบคีรีขันธ์ 

2. เพื่อสร้างข้อตกลงทางการค้าที่เป็นธรรมระหว่างเกษตรกร ตัวกลางและ ผู้รับซื้อ 
3. เพ่ือสร้างระบบจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์และกลไกการจัดจ าหน่ายโดยมหาวิทยาลัยเป็น

ตัวกลาง 
4. เพ่ือวัดมูลค่าทางเศรษฐศาสตร์และระดับความพึงพอใจทางด้านสังคมของผู้เกี่ยวข้องทั้ง 2 

ห่วงโซ่คุณค่า 
 
แผนงานของโครงการ  

หมายถึง แผนการด าเนินงานในแต่ละช่วงเวลา ได้ผลการวิจัยอะไร ใช้ระเบียบวิธีวิจัยใด โดย
กิจกรรมใด โดยน าเสนอในรูปแบบของตารางและเรียงล าดับแผนงานโครงการตามระยะเวลาที่
ด าเนินงาน  

 
 
 



168 

แผนการด าเนนิการ 

 
 
ผลการวิจัยที่คาดว่าจะได้รับ (Outputs)  

คือผลที่คาดว่าจะได้รับเมื่อด าเนินงานเสร็จสิ้นเป็นรูปธรรม และต้องสอดคล้องกับค าถามการ
วิจัย โดยแบ่งเป็นราย 6 เดือน 
 

วัตถุประสงค์ 
โครงการหลัก 

วัตถุประสงค์/กิจกรรม 
ระยะเวลา 
ด าเนินการ 

OUTPUTS 

ว.2 กิจกรรมที่ 1 หากลยุทธ์การจัด
จ าหน่ายผลผลิตที่เกิดจากมะพร้าว
อินทรีย์ 

6 สัปดาห์ 1. ได้กลยุทธ์การจัด
จ าหน่ายผลผลิตที่เกิดจาก
มะพร้าวอินทรีย์ 

ว.3 กิจกรรมที่ 2 ร่างแนวทางหรือ
ข้อตกลงร่วมระหว่างเกษตรกรที่
สนใจและเกษตรกรผู้รวบรวมของ
คนในห่วงโซ่ 

6 สัปดาห์ 2. ได้ร่างแนวทางหรือ
ข้อตกลงร่วมระหว่าง
เกษตรกรที่สนใจและ
เกษตรกรผู้รวบรวม 

ออกสัญญารับทุน
ว.2 กิจกรรมที ่1 หากลยุทธ์การจัดจ าหน่ายผลผลิตที่

เกิดจากมะพร้าวอินทรีย์
6 สัปดาห์

ว.3 กิจกรรมที ่2 ร่างแนวทางหรือข้อตกลงร่วมระหว่าง
เกษตรกรทีส่นใจและเกษตรกรผู้รวบรวมของคนใน
ห่วงโซ่

6 สัปดาห์

ว.3 กิจกรรมที ่3 สอบถามผู้มส่ีวนได้ส่วนเสียของห่วง
โซ่คุณค่าเพ่ือวางกลไกร่วมกัน

6 สัปดาห์

ว.4 กิจกรรมที ่4 สร้างระบบการจัดจ าหน่ายของ
มหาวิทยาลัย

6 สัปดาห์

ว.4 กิจกรรมที ่5 สร้างกลไกการบริหารหรือกลไกเชิง
นโยบายในการจัดจ าหน่ายของมหาวิทยาลัย

20 สัปดาห์

ส่งรายงานความก้าวหน้า 1 สัปดาห์
เบิกงวดที ่2

ว.6 กิจกรรมที ่6 สร้างเคร่ืองมอืวัดเพ่ือประเมนิผล
กระทบของมลูค่าทางเศรษฐกิจประเมนิผลกระทบ
ทางสังคมของคนในห่วงโซ่

6 สัปดาห์

ว.6 กิจกรรมที ่7 วิเคราะห์ผลกระทบและมลูค่าทาง
เศรษฐกิจทีแ่สดงถึงการกระจายรายได้และ
ผลกระทบทางด้านสังคม

6 สัปดาห์

รวบรวมเอกสารรายงานฉบับสมบูรณ์ 4 สัปดาห์
เบิกงวดสุดท้าย

การพัฒนาช่องทางและรูปแบบการบริหารจดัการเพ่ือให้เกิดการกระจายรายได้ของเกษตรกรผู้ปลูกมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จงัหวัดประจวบคีรีขันธ์

วัตถุประสงค์
โครงการหลัก

รายการ ระยะเวลา
ด าเนินการ

Apr-20 May-20 Jun-20 Jul-20 Aug-20 Sep-20
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วัตถุประสงค์ 
โครงการหลัก 

วัตถุประสงค์/กิจกรรม 
ระยะเวลา 
ด าเนินการ 

OUTPUTS 

ว.3 กิจกรรมที่ 3 สอบถามผู้มีส่วนได้
ส่วนเสียของห่วงโซ่คุณค่าเพ่ือวาง
กลไกร่วมกัน 

6 สัปดาห์ 

ว.4 กิจกรรมที่ 4 สร้างระบบการจัด
จ าหน่ายของมหาวิทยาลัย 

20 สัปดาห์ 3. ได้ระบบการจัดจ าหน่าย  
อาทิ การจัดจ าหน่าย
ออนไลน์  และหรืออ่ืนๆ     

ว.4 กิจกรรมที่ 5 สร้างกลไกการบริหาร
หรือกลไกเชิงนโยบายในการจัด
จ าหน่ายของมหาวิทยาลัย 

6 สัปดาห์ 4. ได้กลไกการบริหารหรือ
กลไกเชิงนโยบายในการจัด
จ าหน่ายของมหาวิทยาลัย 

ว.6 กิจกรรมที่ 6 สร้างเครื่องมือวัดเพ่ือ
ประเมินผลกระทบของมูลค่าทาง
เศรษฐกิจประเมินผลกระทบทาง
สังคมของคนในห่วงโซ่ 

6 สัปดาห์ 5. ได้เครื่องมือวัดผล
กระทบของมูลค่าทาง
เศรษฐกิจและสังคมของทั้ง 
2 ห่วงโซ่ ได้แก่ ห่วงโซ่
คุณค่าของมะพร้าวชิ้น และ
ห่วงโซ่คุณค่าของน้ า
มะพร้าวแปรรูป 

ว.6 กิจกรรมที่ 7 วิเคราะห์ผลกระทบ
และมูลค่าทางเศรษฐกิจที่แสดงถึง
การกระจายรายได้และผลกระทบ
ทางด้านสังคม 

6 สัปดาห์ 6. ได้ผลการวิเคราะห์
ผลกระทบของมูลค่าทาง
เศรษฐกิจและสังคมของทั้ง 
2 ห่วงโซ่ ได้แก่ ห่วงโซ่
คุณค่าของมะพร้าวชิ้น และ
ห่วงโซ่คุณค่าของน้ า
มะพร้าวแปรรูป 

 
ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับจากโครงการ (Outcomes)  

1. ได้กลไกกลางของมหาวิทยาลัยในการผลักดันงานวิจัยเชิงพ้ืนที ่
2. ได้มูลค่าเพ่ิมทางเศรษฐกิจจากมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ และเกิด

การกระจายรายได้ให้เกษตรกร 
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3. ทราบระดับความพึงพอใจของผู้ที่เกี่ยวข้องทั้งในแง่สังคมและเศรษฐศาสตร์ 
 
แนวทางในการน าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์  

หลังจากที่มหาวิทยาลัยได้ท าการศึกษาวิจัยจนเกิดเป็นช่องทางการจัดจ าหน่ายมะพร้าวอินทรีย์
ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ที่เหมาะสมกับพ้ืนที่แล้ว เกษตรกร ตัวกลาง และหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 
สามารถน า Application ส าหรับจัดจ าหน่ายมะพร้าวอินทรีย์ทับสะแก จังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ที่พัฒนา
เสร็จเรียบร้อย ไปช่วยในการบริหารจัดการด้านการจ าหน่ายให้มีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้น โดยสะท้อนผล
การคลี่ห่วงโซ่และพัฒนากลไกในครั้งนี้จากระดับความพึงพอใจของผู้ที่เกี่ยวข้องทั้งในแง่สังคมและ
เศรษฐศาสตร์ 
 
ผลงานที่ส่งต่อสถาบันวิจัยและพัฒนา 

รายงานความก้าวหน้า ระยะ 3 เดือน ที่มีเนื้อหาครอบคลุม 
1. กลยุทธ์การจัดจ าหน่ายผลผลิตที่เกิดจากมะพร้าวอินทรีย์ 
2. ร่างแนวทางหรือข้อตกลงร่วมระหว่างเกษตรกรที่สนใจและเกษตรกรผู้รวบรวม 
3. ระบบการจัดจ าหน่าย อาทิ การจัดจ าหน่ายออนไลน์  และหรืออ่ืน ๆ 
4. กลไกการบริหารหรือกลไกเชิงนโยบายในการจัดจ าหน่ายของมหาวิทยาลัย 
5. รายงานการเงิน ระยะ 3 เดือน พร้อมหลักฐานการจ่ายเงินซึ่งใช้จ่ายไปแล้ว 
6. แผนการด าเนินงานระยะต่อไป 

ส่งให้กับ สถาบันวิจัยและพัฒนา จ านวน 1 ฉบับ พร้อมซีดีบันทึกความก้าวหน้า ภายในวันที่ 30 
มิถุนายน 2563 

(ร่าง) รายงานฉบับสมบูรณ์ ที่มีเนื้อหาครอบคลุม 
1. เครื่องมือวัดผลกระทบของมูลค่าทางเศรษฐกิจและสังคมของทั้ง 2 ห่วงโซ่ 
2. ผลการวิเคราะห์ผลกระทบของมูลค่าทางเศรษฐกิจและสังคมของทั้ง 2 ห่วงโซ่ 
3. ผลสรุปการด าเนินงานวิจัย 
4. ปัญหาอุปสรรค และข้อเสนอแนะในการด าเนินงาน 
5. แบบสรุปปิดโครงการตามแบบฟอร์ม สกสว. 
6. รายงานสรุปการเงินทั้งโครงการวิจัย พร้อมหลักฐานการจ่ายเงินซึ่งใช้จ่ายเสร็จสิ้นแล้ว 

ส่งให้กับ สถาบันวิจัยและพัฒนา จ านวน 1 ฉบับ พร้อมกับซีดีบันทึกรายงานวิจัยฉบับสมบูรณ์ 
และรายงานสรุปการเงินตลอดโครงการ ภายในวันที่ 30 กันยายน 2563 
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ภาคผนวก จ 
 

ระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์ 
ว่าด้วยการบริหารจัดการศูนย์ออกแบบและจ าหน่ายของที่ระลึก 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์ 
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